Ipasnieka rokasgramata

IZSTRADAJUMU!

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet
savu produktu vietné www.whirlpool.eu/register

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

INFORMACIJAS

A Pirms ierices lietosanas rapigi izlasiet drosibas

noradijumus.

LUDZU, NOSKENEJIET IERICES
QR KODU, LAI SANEMTU VAIRAK

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis

2. Ventilators un lokveida
sildelements
(nav redzams)

3. Plauktu stiprinajumi
(Ifmenis noradits cepeskrasns
priekSpusé)

4, Durvis

5. Udens atvilktne

6. Augséjais sildelements/grils
7. Apgaismojuma spuldze

8. Ediena termometra ievieto3anas
vieta

9. Datu plaksnite
(nenonemt)

10. Apaksé€jais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS
O % [T cee—m [ A 0 °C O
L iE O B« v/ el O &P
1 ) 3 4 5 7 8 9
1.1ESL./IZSL. 4. ATPAKAL 7. NAVIGACIJAS POGA PLUSS

Lai ieslégtu vai izslegtu mikrovilnu
krasni un apturétu aktivo funkciju.
2. TIESA PIEKLUVE FUNKCIJAM
Lai atri piek|utu funkcijai un izvélnei.
3. NAVIGACIJAS POGA MINUSS

Izvélnes ritinasanai un funkcijas
iestatijumu vai vértibu
samazinasanai.

Lai atgrieztos pie iepriekséja ekrana.

Lauj mainit iestatijumus gatavojot.
5. DISPLEJS

6. APSTIPRINAT

Lai apstiprinatu atlasitu funkciju vai
iestatitu vertibu.

Izvélnes ritinasanai un funkcijas
iestatijumu vai vertibu palielinasanai.
8. TIESA PIEKLUVE OPCIJAM/
FUNKCIJAM

Lai atri piek|utu funkcijam, darbibas
laikam, iestatijumiem un izlasei.

9. SAKT

Lai palaistu funkciju, izmantojot
ipasus vai pamata iestatijumus.

Whj;lﬁool



PIEDERUMI

isl,(IDR_UMU SAVAKSANAS

STIEPLU PLAUKTS : PAPLATE

(

p)

)

: CEPESPANNA *

SLIDOSAS SLIECES *

: To varat izmantot ka

: cepeskrasns trauku tadu
:édienu ka galas, zivju, darzenu,
:fokacas u.c. gatavosanai, ka
:arl gatavosanas laika radusos
:Skidrumu savaksanai, ja
:novietojat to zem stieplu

Izmantojiet partikas
gatavos$anai vai par atbalstu
katliem, kiku veidném un
citiem gatavosanas traukiem.

: Maizes un konditorejas :Vieglakai piederumu
tizstradajumu, bet ari
:cepesu, papira ceptu
:zivju u.c. édienu
:gatavosanai.

‘jeliksanai un
‘iznemsanai.

: plaukta.
_ : CEPSANAS AR GAISU
EDIENA ZONDE . PAPLATE*
=
.
B

:Izmantojiet partikas produktu

: gatavosanai ar cepsanas ar

i gaisu funkciju, novietojot :
:cepSanas paplati zemaka limen;, :
:lai taja tiktu savaktas iespéjamas :
drupacas un nopiléjusais :
:Skidrums. To var mazgat trauku :
:mazgajamaja masina. :

Lai gatavosanas laika precizi
izmeritu méritu édiena
iek3éjo temperataru. Cieta
balsta de| to var izmantot
galai un zivim, ka ari maizei,
piragiem un ceptam
smalkmaizitem.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties atseviski; lai uzzinatu par pasutijumiem un sanemtu informaciju, sazinieties ar klientu

apkalposanas dienestu.

* Pieejams tikai atseviskiem modeliem
STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
verstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepespanna un cepsanas
trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

- Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus un
viegli izceliet apakséjo dalu no vietas: tagad varat iznemt
plauktu stiprinajumus.

- Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms
ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet tos atpakal
gatavo$anas nodalijuma, turot tos paceltus, bet péc tam
nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

Ladzu
jebkada limenr.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA

Iznemiet plauktu

stiprinajumus un nonemiet

slidoSo slieCu plastmasas

aizsargus.

-~ Piestipriniet slieces augséjo

» stiprinajumu plaukta

' stiprinajuma un iebidiet to

Y iespéjami dzili. Nolaidiet

[ otru stiprinajumu vélamaja
pozicija.

Lai nostiprinatu stiprinajumu,
stingri piespiediet slédza
apakséejo dalu pret plauktu
stiprinajumu. Parbaudiet, vai
slieces var brivi kustéties.
Atkartojiet is darbibas ari
otram plaukta stiprinajumam
taja pasa limeni.

, hemiet véra: Bidamas slieces ir iespéjams uzstadit
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FUNKCLJAS

o O6TH SENSE

Sis funkcijas nodrosina pilnigi automatisku dazadu
produktu gatavo3anu (piemeram, lazanju, galu, zivis,
darzenus, piragus un konditorejas izstradajumus, salas
kakas, maizi, picu). Lai péc iespéjas lietderigak izmantotu
o funkciju, rikojieties atbilstosi noradijumiem attiecigaja
édienu gatavosanas tabula.

N

¥ |TVAIKS + GAISS

Apvienojot tvaika funkcijas iestatijumus ar piespiedu
gaisa funkcijas iestatijumiem, $i funkcija |auj gatavot
patikami kraukskigus un arpuse apbruninatus édienus,
vienlaikus saglabajot mikstu un suligu édiena iek3dalu.
Lai sasniegtu vislabakos gatavosanas rezultatus, més
iesakam izvéléties 3. LIMENA tvaiku zivju gatavosanai, 2.
LIMENA tvaiku galai un 1. LIMENI maizei un desertiem.
Lai iegUtu papildinformaciju par piespiedu gaisa +
tvaika manualajiem gatavosanas cikliem, dodieties uz
gatavosanas tabulu “Tvaiks + gaiss”.

<~

GRILL
Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu darzenu
sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilgjot galu, izmantojiet
notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika izdalijusas
sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni zem stieplu
plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama Gdens.

D_

5 TRADICIONALAS FUNKCIJAS

+  KONVEKCIJA

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

- COOK4

Lai viena temperatara uz Cetriem plauktiem
vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So funkciju
var izmantot, lai gatavotu cepumus, kukas, apalas
picas (arl saldétas) un pagatavotu veselu maltiti. Lai
iegUtu vislabakos rezultatus, ievérojiet gatavosanas
tabula sniegtos noradijumus.

- TURBO GRILL

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Cepespannu ieteicams novietot vienu limeni
zemak, lai taja savaktu cepsanas laika radusas
sulas: Novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu
plaukta un ielejiet taja 500 ml tdens.

« SALDETS EDIENS
Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavosanas
temperatdru un rezimu 5 dazadiem sasaldétu
pusfabrikatu veidiem. Cepeskrasni nav nepieciesams
sakotnéji iesildit.

« IPASAS FUNKCIJAS

» PICA
Si funkcija lauj majas pagatavot lielisku picu ka
restorana mazak neka 10 minuates.
Specialais gatavosanas cikls darbojas
temperatdra virs 300 gradiem péc Celsija,

nodrosinot picas iekSpusi mikstu, kraukskigas
malinas un perfekti vienmérigu branumu.
Apvienojot So funkciju ar Pizza Stone WPro
piederumu un iepriek$eju 30 minasu uzsildisanu,
picu var izcept 5-8 minutés.

(Lai pasatitu, ka art sanemtu informaciju, sazinieties
ar klientu apkalposanas dienestu vai atveriet vietni
www.whirlpool.eu)

» GRILESANA KARSTA GAISA

Izmantojot So funkciju, var pagatavot fri
kartupelus, vistas nagetus un citus produktus,
lietojot mazak ellas un padarot tos patikami
kraukskigus. Karséjosie elementi darbojas, lai
atbilstosi silditu krasni, savukart ventilators
nodrosina karsta gaisa cirkulaciju. Labakus
gatavosanas rezultatus var sasniegt, tikai lietojot
gatavosanas ar gaisu paplati (tiek nodrosinata
daziem modeliem). Novietojiet produktu uz
cepsanas ar gaisu paplates viena slani un
izpildiet cepSanas ar gaisu tabulas noradijumus,
lai nodrosinatu vislabako darbibas rezimu. Lai
noveérstu nevienmeérigu cepsanu, nelietojiet
vairak par vienu paplati.

» RAUDZESANA

Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati,
neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc gatavosanas
cikla vel ir karsta.

» UZTURET SILTU
Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

» ATKAUSESANA

Lai paatrinatu eédiena atkausésanu. Novietojiet
édienu uz vidéja plaukta. Neizpakojiet édienu, lai
nepielautu ta izzasanu no arpuses.

» EKO CIKLS

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena
plaukta. Izmantojot So Eko ciklu, lampina bus
izslégta visa gatavosanas laika. Lai lietotu EKO
ciklu un tadéjadi samazinatu energijas patérinu,
ierices durvis nedrikst atvért lidz bridim, kad
édiens ir pilnigi gatavs.

» MAXI GATAVOSANA

Funkcija automatiski izvélas labako gatavosanas
rezimu un temperataru, lai pagatavotu lielus
galas gabalus (virs 2,5 kg). Gatavo3anas laika
ieteicams apgriezt galu otradi, lai iegUtu
vienmérigu branumu abas pusés. Lai gala
neizzutu, péc iespéjas biezak aplaistiet to ar
taukiem.

KONVEKCIONALA

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.
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‘%" FORC.CIRKUL

Lai viena temperatura uz vairakiem plauktiem (ne vairak

neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus edienus. So

funkciju var izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo

ta nelauj sajaukties édienu aromatiem.

2
_£ ATRA IESILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.

@ TAIMERIS

Laika skaitisanai, neaktivizejot nevienu funkciju.
NN -

+¥| TIRISANA
« PYRO
Lai augsta temperatura iznicinatu édiena paliekas. Ir
pieejami divi pastirisanas cikli: Pilns cikls (Pyro) un isaks
cikls (Pyro Eco). Més iesakam izmantot visu ciklu, lai
izbauditu vislabako tirisanas veiktspéju.

« SMARTCLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas temperatiras

tiriSanas cikla laika lauj bez piepules notirit netirumus

un édienu paliekas. levietojiet cepeskrasns apaksa 200
ml dzerama Udens un ieslédziet funkciju tikai tad, kad

krasns ir auksta.

. ATKALKOSANA
Lai atbrivotu boileri no kalkakmens nogulsném. Més
iesakam regulari izpildit So funkciju. Ja tas netiek darits,

krasni.

@ IZLASE

Lai pieklatu 10 izlases funkcijam.

23 .

;" IESTATIJUMI

Mikrovilnu krasns iestatijumu pielago3anai. Ja ir
aktivizéets rezims “ECO”, lai taupitu energiju, samazinasies
displeja spilgtums un apgaismojums izslégsies péc

1 minates. Tiklidz tiek nospiesta kada poga, tas tiks atkal
automatiski aktivizéts. Kad ir ieslégts rezims “DEMQ”,
visas pogas ir aktivas un izvélnes ir pieejamas, tacu
mikrovilnu krasns nesakarst. Lai izslégtu 3o rezimu,
izvélné “IESTATIJUMI” pieklastiet “DEMO” un atlasiet
iestatijumu “Off” (Izslégts). Atlasot “IESTATIJUMI”, ierice
izsledzas un parslédzas atpakal stavokli, kada ta bija
pirmaja iesleégsanas reizé. Visi iestatijumi tiks izdzesti.

Whj;lfa?ool



PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. VALODAS ATLASE

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bUs jaiestata valoda un
laiks: Displeja tiks paradits “English” (Ang|u).

LATVIESU

Nospiediet - vai — , lai ritinatu pieejamo valodu
sarakstu un atlasitu vajadzigo. Nospiediet . , lai
apstiprinatu izvéli.

LOdzu, nemiet véra: Péc tam valodu var maintt, izvélné
"IESTATJUMI" atlasot “VALODA', kas pieejama, nospiezot &

2. ENERGIJAS PATERINA IESTATISANA

Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu elektroenergiju,
kas atbilst majas tiklam ar vairak neka 3 kW jaudu (16): Ja
jusu majsaimnieciba izmanto mazaku elektrotikla jaudu,
Si vértiba bls jasamazina (13).

JAUDA
Nospiediet 4 vai — , lai atlasitu 16 “High” (Augsts)
vai 13”Low” (Zems), un nospiediet ./, lai apstiprinatu.
3. IESTATIET LAIKU

Péc tam, kad bus izvéléta valoda, bls nepiecieSsams
iestatit laiku: Displeja mirgos divi cipari, kas apzimé
stundas.

Nl

[ R[N
PULKSTENIS
Nospiediet -+ vai — , lai iestatitu pareizo stundu, un
nospiediet . : Ekrana mirgos divi cipari, kas apzimés
minGtes. Nospiediet -+ vai — , lai iestatitu minGtes,

un nospiediet ./, lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet véra: Péc ilgstosaka energoapgades
partraukuma laiks bus jaiestata atkartoti. Nospiezot " ,
izvélné"IESTATIJUMI" atlasiet “PULKSTENIS”

4. UDENS CIETIBAS LIMENA IESTATISANA

Lai cepeskrasns darbotos efektivi un tiktu garantéts, ka
ta regulari radis pazinojumu lietotajam par atkalkosanas
cikla veikSanas nepiecieSsamibu, ir svarigi iestatit
pareizu Udens cietibas limeni. Lai to iestatitu, ieslédziet
cepeskrasni, nospiezot [ ® ], nospiediet iestatijumu pogu
& unizmantojiet navigacijas pogu + un — , lai
atlasitu “WATER HARDNESS” (Udens cietiba). Nospiediet
./ ,ai apstiprinatu. Lietojiet navigacijas pogu -+ un
— , lai atlasitu jusu apgabalam atbilstoSu udens cietibas
[Tmeni, pamatojoties uz o tabulu:

UDENS CIETIBAS PAKAPES TABULA
°dH °fH °Clark
Pakape Vacu Francu | LatvieSu

gradi gradi gradi

1 | Loti miksts 0-6 0-10 0-7
2 Miksts 7-11 11-20 8-14
3 Vidus 12-16 21-29 15-20
4 Ciets 17-34 30-60 21-42
5 Loti ciets 35-50 61-90 43-62

Nospiediet ./, lai apstiprinatu.
leprieks iestatita udens cietibas pakape ir “Hard” (Ciets).

5.1ESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iesp&jamam smakam. Nonemiet
no cepeskrasns visus kartona aizsargmaterialus un
caurspidigo plévi, ka ari iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus. Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C, karsét
aptuveni stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, “Forc.Cirkul.” vai “CepSana ar konvekciju”).

LGdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas
reizes ieteicams izvédinat telpu.
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai ieslégtu krasni, nospiediet [ O |: displeja bus redzama
pédéja izmantota galvena funkcija vai galvena izvélne.
Funkcijas var atlasit, nospiezot kadas galvenas funkcijas
ikonu vai ritinot izvélni: Lai izvélné atlasitu vienumu
(displeja tiks radits pirmais pieejamais vienums),
nospiediet - vai — , lai atlasitu vajadzigo, péc tam
nospiediet ./, lai apstiprinatu.

2. FUNKCIJAS IESTATISANA

Kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus
varésit secigi mainit. Nospiezot <I<, varésit vélreiz
mainit iepriek3éjo iestatijumu

TEMPERATURA / GRILL LIMENIS / TVAIKA LIMENIS

7
°C
N

8-
TEMPERATURA
Kad displeja mirgo vértiba, nospiediet -+ vai — ,lai
to mainitu, péc tam nospiediet ./, lai apstiprinatu un
turpinatu ar iestatijumiem, kas seko (ja iespéjams).
Tada pasa veida ir iespéjams iestatit grilé3anas limeni:
Ir tris noteikti griléSanas jaudas limeni: 3 (augsta
intensitate), 2 (videja), 1 (zema).

Izmantojot funkciju “Forc.Cirkul. un Tvaiks”, varat atlasit
tvaika daudzumu ar sadam veértibam: TVAIKS 1, TVAIKS 2.

Ladzu, nemiet véra: Kad funkcija ieslégta, varat mainit
temperatdru/grilésanas limeni, izmantojot -+ vai — .

DARBIBAS LAIKS

7 X

N _1z

o

7

C

DARBIBAS LAIKS
Ja displeja mirgo ikona (%, nospiediet —+ vai —

, lai iestatitu nepiecieSamo gatavos$anas laiku, un péc
tam nospiediet ./, lai apstiprinatu. Ja vélaties gatavot
manuali, gatavosanas laiks nav jaiestata (bez taimera):
Nospiediet ./ vai [ > ], lai apstiprinatu un saktu
funkciju. Atlasot $o reZimu, nevarat ieprogrammét
aizkaveto palaisanu.

LOdzu, nemiet vera: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas
iestatits, kamér gatavojat, nospiezot (J : nospiediet
vai — , lai to mainitu, un péc tam nospiediet ./ , lai
apstiprinatu.

BEIGU LAIKS (SAKUMA AIZKAVE)

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatiSanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot

gatavosanas beigu laiku. Displeja redzams pasreiz
iestatitas beigu laiks un mirgo &) ikona.

12ere
i

Nospiediet | vai — , lai iestatitu vélamo
gatavos$anas beigu laiku, péc tam nospiediet ./, lai

apstiprinatu, un aktivizéjiet funkciju. lelieciet partiku
cepeskrasni un aizveriet durvis: tiklidz bas pagajis laiks,
kas aprékinats, lai gatavosana beigtos jusu noteiktaja
laika, funkcija saks automatiski darboties.

LUdzu, nemiet vera: lestatot aizkavetu gatavosanas sakuma
laiku, tiks atspéjota cepeskrasns uzkarsésanas faze: krasns
pamazam sasniegs jusu noradito temperataru, kas nozime,
ka gatavosanas laiks bas ilgaks neka noradits gatavosanas
tabula. Gaidisanas laika varat nospiest + vai — |, lai
mainitu ieprogramméto beigu laiku, vai nospiediet <I<J,
lai mainTtu citus iestatijumus. Nospiezot (Y, lai vizualizétu
informaciju, iesp&jams parslégties starp beigu laiku un
ilgumu.

.6™ SENSE

Sis funkcijas automatiski atlasa piemérotako
gatavo$anas reZimu, temperatiru un gatavosanas vai
cepsdanas ilgumu visiem pieejamiem eédieniem.

Kad nepiecieSams, vienkarsi noradiet partikas produktu
ipasibas, lai iegutu optimalu rezultatu.

KILOGRAMI

SVARS / AUGSTUMS (APALA TRAUKA SLANI)Lai
pareizi iestatitu funkciju, izpildiet displeja sniegtas
norades un nospiediet vai — , laiiestatitu
nepiecieSsamo vertibu, un nospiediet ./, lai
apstiprinatu.

GATAVIBA / APBRUNINASANA

Dazas 6™ Sense funkcijas ir iespéjams regulét gatavibas
[Tmeni.

N 7
4 N

GATAVIBA

Kad tiek paradita uzvedne, nospiediet | vai — , lai
atlasitu vajadzigo limeni - no nedaudz apcepts (-1) lidz
labi izcepts (+1). Nospiediet ./ vai [ > ], lai apstiprinatu
un saktu funkciju.

Tada pasa veida, ja paredzéts, dazas 6™ Sense funkcijas
ir iesp&jams regulét apbruninasanas limeni no nedaudz
apbruninats (-1) lidz labi apbrdninats (+1).

. GATAVOSANA AR TVAIKU

Manualajas funkcijas atlasot “Tvaiks” vai “Piespiedu

gaisa cirkulacija + tvaiks” vai kadu no vairakam 6™ Sense
paredzétajam receptém, pateicoties tvaika izmantosanai,
ir iesp&jams pagatavot jebkada veida édienu. Tvaiks
produktos izplatas atrak un vienmeérigak salidzinajuma
tikai ar karstu gaisu, ko parasti izmanto standarta
funkcijas: tadéjadi tiek samazinats gatavosanas laiks,
saglabajot vertigas uzturvielas un nodrosinot izcilu,
patiesi garsigu rezultatu visam kulinarijas receptém.
Gatavojot ar tvaiku, cepeskrasns durvim vienmér ir jabat
aizvertam.

Lai turpinatu gatavot ar tvaiku, bas nepieciesams
uzpildit Gdeni tvertné, kas atrodas cepeskrasns iekSpuseé,
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izmantojot vadibas panela izvelkamo atvilktni.

Kad displeja tiek prasits ar noradi "PIEVIENOT UDENI",
izvelciet atvilktni, atveriet atvilktnes vaku un piepildiet
to ar udeni lidz displeja noraditajam limenim. Aizveriet
atvilktni, uzmanigi bidot to panela virziena, lidz atvilktne
ir pilniba aizverta. Péc atvilktnes ievietosanas nospiediet
SAKT, lai turpinatu gatavosanas ciklu. Atvilktnei jabat
vienmer aizvértai, iznemot tdens iepildes laika.

: 3

Ja gatavos$anas cikli ir garaki, péc pirmas uzpildisanas,
kad Gdens tvertne ir iztuk3ota, iespéjams, to vajadzés
uzpildit vélreiz, lai pabeigtu ciklu: cepeskrasni tiks radits
pazinojums, ja tas bus nepieciesams.

3. FUNKCIJAS IESLEGSANA

Jebkura mirkli, ja noklusejuma vértibas atbilst

jasu vélmeém, vai, tiklidz piemeérojat jasu velamos
iestatijumus, nospiediet , lai aktivizétu funkciju.
Aizkaves posma, nospiezot [ > |, krasns displeja bas
redzams jautajums, vai vélaties izlaist So posmu un
nekavéjoties palaist funkciju.

Ladzu, nemiet véra: Kad funkcija ir atlasita, displeja tiks
noradits katrai funkcijai piemérotakais Iimenis. Jebkura
bridT varat apturét palaistu funkciju, nospiezot[ © .

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga

konkréta maksimala temperatura, displeja tiks paradits
zinojums. Varat izvéléties citu funkciju vai gaidit pilnigu
atdzesesanu.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ir cepeskrasns priekssildisanas faze: Kad
funkcija atlasita, displeja bus redzams, ka priekssildisana
ir aktivizéta.

PRIEKSSILDISANA

Kad 3i faze pabeigta, tiks atskanots skanas signals un

displeja paradisies zinojums, ka cepeskrasns ir iesilusi lidz
iestatitajai temperaturai un jaievieto partikas produkti
(norade “PIEVIENOJIET"). Saja bridi ielieciet partiku

cepeskrasni, aizveriet durvis un saciet gatavot, nospiezot
v vai [

LUdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmeét gatavo
édienu. Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks
partraukts.

Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisanas
faze. Jebkura laika varat nomainit vélamo maksimalo
temperaturu, izmantojot —+ vai — .

5. APGRIEZIET VAI PARBAUDIET EDIENU

Dazas 6th Sense funkcijas gatavosanas laika bas
nepiecieSams apgriezt édienu.

{ 1 A YT
0 I |
APGRIEZIET

Tiks atskanots signals un displeja bis redzams
pazinojums par to, kada darbiba veicama. Atveriet
durvis, veiciet displeja noradito darbibu, aizveriet durvis
un nospiediet , lai turpinatu gatavosanu.
Tada pasa veida, kad palikusi 10 % laika pirms
gatavosanas beigam, tiks paradita uzvedne parbaudit
édienu.

L)

{ ] Fug e

PARBAUDIT EDIENU

Tiks atskanots signals un displeja bis redzams
pazinojums par to, kada darbiba veicama. Parbaudiet
édienu, aizveriet durvis un nospiediet . vai [ > |, lai
turpinatu gatavosanu.

LOdzu, nemiet véra: Lai izlaistu Sis darbibas, nospiediet
[>] . Citadi, ja zinama laika perioda netiks veiktas nekadas
darbibas, cepesdkrasns turpinas gatavosanu.

6. GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals, un displeja bls redzams pazinojums.

(S
1

BEIGAS
Nospiediet [ > |, lai turpinatu gatavot manuéla rezima
(bez taimera) vai nospiediet , lai pagarinatu
gatavosanas laiku, iestatot jaunu ilgumu. Abos
gadijumos gatavosanas parametri tiks saglabati.

APBRUNINASANA

virsmu, ieslédzot grilésanas funkciju péc tam, kad
gatavos$ana ir pabeigta.

S

Twlmke
Iz

l g -i- -
NOSPIEDIET v LAl
Kad displeja redzams attiecigais zinojums, ja
nepiecieSsams, nospiediet ./, lai aktivizétu piecu
minusu apbruninasanas ciklu. Varat jebkura bridi apturét
funkciju, nospiezot [ ® |, lai izslégtu cepeskrasni.

Whj;lfa?ool



.1ZLASE

Kad gatavosana ir pabeigta, ekrana paradisies norade
saglabat funkciju izlases saraksta atbilstosi kadam no
cipariem (no 1 lidz 10).

R =Ty
IZLASE

Ja vélaties izlasé saglabat kadu funkciju un faktiskos
iestatijumus atkartotai lietoSanai, péc gatavosanas
nospiediet ./, bet, lai ignorétu pieprasijumu,
nospiediet <KJ.

Kad ir nospiests ./, nospiediet + vai — , lai

atlasitu funkcijas numuru, péc tam nospiediet ./, lai
apstiprinatu.

LUdzu, nemiet véra: Ja atmina ir pilna vai izvélétais numurs
jau ir aiznemts, mikrovilnu krasns aicinas apstiprinat
iepriekséjas funkcijas parrakstisanu.

Lai atsauktu agrak saglabatas funkcijas, nospiediet ()
Displeja bus redzams jasu izlases funkciju saraksts.

20
1. TRADICIONALS
Nospiediet — vai — , lai atlasitu funkciju, apstipriniet,
nospiezot ./, péc tam nospiediet [ > |, lai aktivizétu.

. TIRISANA

« PYRO

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.

Nelaujiet berniem un dzivniekiem bat tuvuma
pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa ir
pilniba izvédinata).

Pirms funkcijas palaisanas iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus (tostarp plauktu stiprinajumus).

Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir izslégti
visi tas degli vai elektriskie sildrinki. Labakam rezultatam
pirms Pyro funkcijas aktivizéSanas notiriet lielakos
netirumus ar mitru sukli. Més iesakam izmantot Pyro
funkciju tikai tad, ja iekarta ir loti netira vai gatavosanas
laika slikti smako.

Lai displeja tiktu paradita funkcija “Pyro” nospiediet {.¢].

@
LM
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Pyro
Nospiediet -+ vai — , lai atlasitu vélamo ciklu un

nospiediet ./, lai apstiprinatu. Kad cikls atlasits, ja
nepieciesams, nospiediet - vai — , lai iestatitu beigu
laiku (ieslegsanas aizkave), un péc tam nospiediet ./,
lai apstiprinatu.

Notiriet ierices durvis un péc norades iznemiet visus
piederumus, tad aizveriet durvis un nospiediet| > |

: cepeskrasni tiks aktivizéts pastirisanas cikls, bet
durvis tiks automatiski noslégtas: displeja paradas

bridinajuma zinojums un sakas laika atskaite, kas
norada uz cikla progresu.

Tiklidz cikls bas beidzies, durvis paliks blokéetas lidz
bridim, kad iekSpusé esosa temperatura bus nokritusies
lidz droSam limenim.

« VIEDA TIRISANA
Nospiediet ¥.+| , lai displeja paraditu “Vieda tiridana”.

©
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Smart Clean
Lai aktiviz&tu funkciju, nospiediet [ > J: displeja tiks
paradita norade veikt visas nepiecieSsamas darbibas, lai
panaktu labako tirisanas rezultatu. Izpildiet noradijumus
un péc tam nospiediet ./, kad darbiba pabeigta. Kad
visas darbibas pabeigtas, ja nepiecieSsams, nospiediet
[ > ], lai ieslégtu tirisanas ciklu.
LGdzu, nemiet véra: Lai nepielautu tdens tvaiku zudumu,
kas var ietekmét beigu tirisanas ciklu, cikla laika neatveriet
cepeskrasns durvis.
Tiklidz cikls bas pabeigts, ekrana saks mirgot attiecigs
zinojums. Laujiet cepeskrasnij atdzist un péc tam
noslaukiet iek3ejas virsmas ar dranu vai sukli.

JZLIESANA

Izlie3anas funkcija lauj aizvadit Gdeni, lai novérstu ta
sastavesanos tvertné. Sis izstradajums ir izgatavots ta, lai
automatiski izpilditu izlieSanas ciklu, kad gatavosana ir
partraukta/beigta.

Aptuveni 30 min. péc gatavosanas partrauksanas/
beigsanas cepeskrasns automatiski iztukSos sistému,
nogadajot atlikuso udeni atvilktneé (rikojieties uzmanigi,
neiznemiet atvilktni péc gatavosanas). Kad tas paveikts,
atvilktni var iznemt un iztukSot. Més iesakam iztuk3ot
atvilktni, tiklidz ta ir pabeigta.

.ATKALKOSANA

Stipasa funkcija, ja to ieslédz regulari, lauj uzturét tvaika
sistému laba stavokli. lesledzot funkciju, izpildiet
displeja noraditas darbibas. Pilna funkcijas izpilde ilgst
vidéji 140 minates.

Atkalko3anu lietotajs var uzsakt jebkura laika tirisanas
izvélné.

Displeja tiks radits, kad ir laiks veikt atkalkoSanas ciklu
(skatiet tabulu talak).

PAZINOJUMS PAR
ATKALKOSANU

<IETEIKTA ATKALKOSANA>

Tiek radits péc aptuveni i leteicams veikt atkalkosanas

15 stundu ilgas tvaika ciklu ciklu.
darbibas*
<NEPIEC|ESA£AAA>ATKAI"KOSA_ i Atkalko3ana ir obligata. Nav

U e s . iespé&jams veikt tvaika ciklu,
Tiek radits pec aptuveni kameér nav veikts atkalkosanas
20 stundu ilgas tvaika ciklu >

darbibas* H cikls.

* nemot véra udens cietibas [imena nokluséjuma vértibu
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(4 - ciets). Tvaika ciklu darbibas stundu skaits, kam japaiet,
[idz tiek raditi pazinojumi par atkalkosanu, ir atkarigs no
iericé iestatita ddens cietibas limena.

AtkalkoSanu var veikt ari tad, ja lietotajs vélas kartigak
iztirit iek$éjo tvaika kontaru.

Pirms atkalkosanas veik$anas ierice parbaudis, vai
tvertné ir atlicis Gdens, un vai varés veikt izlieSanas ciklu,
ja tas nepieciesams. Sada gadijuma péc izlieanas cikla
jums bas jaiztukso atvilktne, pirms turpinat atkalkosanas
ciklu.

LGdzu, nemiet véra: lai ddens butu auksts, So darbibu
nevar veikt, pirms nav pagajusas 30 minutes péc pédéja
cikla beigam (vai pedéjas reizes, kad izstradajums bija
ieslégts). Saja gaidisanas laika displeja tiks radita $ada
norade: “WATER IS HOT” (Udens ir karsts).

» 1/2. POSMS: ATKALKOSANA (70 MIN.)

Kad displeja tiek radits pazinojums <PIEV. 0.25 L NO
RISINAJUMA> (Pievienot 0,25 | skiduma), ielejiet
atvilktne atkalko$anas Skidumu. Lai panaktu labako
atkalkosanas rezultatu, ieteicams uzpildit tvertni ar
Skidumu, kuru veido 75 g WPRO izstradajuma un 250 ml
dzerama udens. WPRO atkalkotajs ir apkopei ieteicams
profesionals izstradajums, kas nodrosina labako tvaika
funkcijas darbibu cepeskrasni. Lai pasatitu, ka ari
sanemtu informaciju, sazinieties ar klientu apkalposanas
dienestu vai atveriet vietni www.whirlpool.eu.

Whirlpool neuznemsies atbildibu par bojajumiem, kas
radusies, izmantojot citus pieejamos tirisanas lidzek|us.

=759

Péc atkalkoSanas Skiduma iepildes atvilktné nospiediet
[ > ], lai saktu galveno atkalko$anas procesu.
Kalkakmens tirisanas posmu laika jums nav jaatrodas
pie ierices. Péc katra posma pabeigsanas tiks atskanots
akustisks signals, un displeja tiks paraditi noradijumi, ka
turpinat nakamo posmu.

Kad atkalko$ana pabeigta, tvertne tiks iztuk3ota: 3aja
posma izmantotais atkalkoSanas skidums tiks ieliets
izvelkamaja atvilktné..

» 2/2.POSMS: SKALOSANA (30 MIN.)

Lai no atvilktnes un tvaika kontura iztiritu atkalkosanas
atlikumus, ir javeic skalosanas cikls. Kad displeja tiek
radits pazinojums <ADD 0.25 L OF WATER> (Pievienot
0,25 I Skiduma), ielejiet tvertné 0,25 | dzerama

adens, péc tam nospiediet [ > |, lai saktu skalosanu.
Neizslédziet cepeskrasni, kamér nav izpilditas visas
nepieciesamas funkcijas darbibas.

LUdzu, nemiet véra: ja nepieciesams, no sistemas var ltgt
iztukSot atvilktni un atkartot So darbibu.

Kad atkalko$anas proceddra ir pabeigta, ieteicams
izzavét cepeskrasni, lai taja nepaliktu adens. Péc tam
varés lietot visas tvaika funkcijas.

LUdzu, nemiet vera: atkalkosanas cikla laika varétu bat
dzirdams troksnis, jo darbojas cepeskrasns sukni, lai
garantetu optimalu atkalkoSanas efektivitati.

Kad ir sacies apkopes cikls, neiznemiet atvilktni, ja vien
iericé netiek radits attiecigs pazinojums.

LUdzu, nemiet véera: Pec tam, kad boileris ir piepildits

ar atkalkosanas skidumu un displeja ir redzams
"ATKALKOSANAS FAZE 1/2", ciklu nedrikst partraukt, pretéja
gadijuma viss atkalkoSanas cikls ir jaatkarto, lai varétu
palaist kadu tvaika funkciju.

. TAIMERIS

Lai aktivizétu So funkciju, nospiediet ikonu @y .

Nospiediet | vai — , lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet ./, lai aktivizétu taimeri.

O]
LI
TAIMERIS

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks atskanots

skanas signals un displeja paradisies pazinojums.
LUdzu, nemiet véra: Taimeris neieslédz nevienu no

gatavosanas cikliem.

Minasu atgadinataju var aktivizéet ari tad, kad darbojas

funkcija.

Tiklidz programma bus sakusi darboties, taimeris

turpinas laika atskaiti, neietekméjot funkciju.

Saja posma nav iespéjams redzet taimeri (tiks paradita

tikai (O ikona), kas turpinas veikt laika atskaiti fona. Lai
redigétu mintsu atgadinataju, jas varat nospiest ikonu
(Y un iestatit laiku, izmantojot ikonu —+ vai — .

Lai atceltu minGsu atgadinataju, nospiediet ikonu

(Y, péc tam atlasiet — , lidz paraditais laiks ir “—:--"
Nospiediet . ,ai apstiprinatu.
. BLOKESANA

Lai blokétu taustinus, nospiediet <I<I un turiet vismaz
piecas sekundes. Lai atblokétu taustinus, veiciet to pasu
darbibu.

€

IR EE =)
BLOKESANA

Ladzu, nemiet véra: So funkciju var aktivizét arf gatavosanas
laika. DroSibas nolukos varat krasni jebkura bridi izslegt,

nospiezot [ O .
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. EDIENA TERMOMETRA IZMANTOSANA

(JATADS IR)

Ediena termometrs lauj izmérit dazadu édienu veidu
ieksejo temperatlru gatavosanas laika, lai nodrosinatu,
ka tiek sasniegta optimala temperatura. Cepeskrasns
temperatlra mainas atkariba no izvélétas funkcijas, tacu
gatavosana vienmér tiek ieprogrammeéta, lai ta tiktu
pabeigta, sasniedzot noradito temperataru.

Péc galas termometra ievieto$anas atskanés skanas
signals un displeja tiks paradits zinojums “Zonde
pielikta”

“en
ZONDE PELIKKTA

Izvélieties saderigu funkciju (Konvencionals, Piespiedu
gaiss, Konvekcijas cepSana, Atra grilésana, Eco piespiedu
gaiss, Maksimala gatavos$anas veiktspéja, 6™ Sense):
Displeja paradisies norade iestatit galas termometra
mérka temperataru: Nospiediet — vai — , lai to
iestatitu, un nospiediet ., lai iestatitu talak redzamos
gatavos$anas parametrus.

Ta ka gatavosana ir ieprogramméta beigties, sasniedzot
iestatito temperaturu, nav iesp&jams iestatit gatavosanas
laiku vai iestatit konkrétu gatavosanas beigu laiku.
Gaisma paliks degot, kamér netiks iznemts galas
termometrs.

Iznemot galas termometru gatavosanas laika,
gatavosana tiks turpinata parasta gatavosanas rezima
(bez laika iestatijuma).

Kad galas termometrs buls sasniedzis vélamo
temperataru, tiks atskanots skanas signals un displeja
paradisies zinojums.

E:f
- e
L] N
BEIGAS
LOdzu, nemiet véra: Lai péc tam mainitu iestatijumus,
nospiediet | vai — termometra temperatirai, vai

nospiediet <I<] citiem iestatijumiem. Ja galas termometrs
nav saderigs ar darbibu, ko veicat, atskanés skanas signals
un displeja tiks paradits zinojums. Sada gadijuma iznemiet
galas termometru.

levietojiet produktus cepeskrasni un pievienojiet
termometra spraudni, ievietojot to savienojuma, kas
atrodas cepeskrasns nodalijuma labaja pusé.

Kabelis ir daleji elastigs un to var pielagot, lai vieglak
ievietotu édiena termometru édiena. Parliecinieties,
ka kabelis nepieskaras augséjam sildelemetam
gatavosanas laika.

GALA: levietojiet ediena termometru dzili gala ta, lai tas
nepieskartos kauliem vai taukainam vietam. Ja gatavojat
putnu galu, ievietojiet termometra zondes galu kratinas
centra, izvairoties no dobumiem.

ZIVIS (vesela): levietojiet galu biezakaja vieta, izvairoties
no asakam.

MAIZE UN PASTA: levietojiet galu dzili mikla, pielagojot
kabeli, lai sasniegtu optimalu termometra lenki.

Lai veiktu termometra kontrolétu gatavosanu Siem
partikas veidiem, ir jaizmanto saderigas 6" Sense
funkcijas. Ja, gatavojot ar 6 Sense funkcijam,
izmantojat termometru, gatavosana tiks automatiski
apturéta, sasniedzot kulinarijas recepté noradito
édiena vidusdalas temperatlru, neiestatot cepeskrasns
temperataru.

Liela maize

.PIEZIMES

«  Neparklajiet cepeskrasns iek$pusi ar aluminija foliju.

« Nekad nevelciet katlus vai pannas pa krasns pamatni,
jo ta var sabojat emaljas segumu.

+ Nenovietojiet uz durvim smagus svarus un
neturieties pie durvim.

+ Augstakas picas cikla temperatiras dé| ir sagaidams
nedaudz lielaks dzeséSanas ventilatora troksnis.
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NODERIGI PADOMI

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un
[imeni, ko izmantot dazadu édiena veidu pagatavosanai.
Gatavosanas laiks sakas no briza, kad édiens tiek
ievietots cepeskrasni, iznemot priekssildisanu (ja tada
nepiecieSama). Gatavosanas temperatdra un laiks ir
tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma
un izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams
izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba
gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet
komplekta ieklautos piederumus un velams tumsas
krasas metala kiku veidnes, un cep$anas traukus. Varat
izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un piederumus,
bet sados gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz
ilgaks.

DAZADU EDIENU VIENLAICIGA GATAVOSANA

Izmantojot funkciju ,Forc.Cirkul.”, vienlaikus var

gatavot dazadus edienus, kam nepiecieSama vienada
temperatura (pieméram, zivi un darzenus), izmantojot
dazadus plauktus. Iznemiet édienu, kuram nepiecieSams
isaks gatavosanas laiks un atstajiet cepeskrasni édienu,
kuram nepiecieSams ilgaks.

Izmantojiet jebkada veida cepeSpannu vai Pyrex trauku,
kas ir piemeérots gatavojama galas gabala izméram.

Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka apaksa ieliet
buljonu un periodiski apslacit galu, lai pastiprinatu garsu.
Ladzu, nemiet véra, ka 3is darbibas laika radisies tvaiks.
Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to 10-15 minates krasni vai
ietiniet aluminija folija.

Ja vélaties grilét galu, izvélieties vienada biezuma
gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas gabali
jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses, novietojiet
plauktu zemak, lai gala atrastos talak no grila. Kad
pagajusas divas tresdalas gatavosanas laika, apgrieziet
galu otradi. Rikojieties uzmanigi, atverot durvis, jo taja
bridi izplatisies tvaiki.

Lai savaktu gatavosanas Skidrumus ir ieteicams

tieSi zem stieplu plaukta, kura novietoti produkti,
novietot notekpaplati ar puslitru tdens. Apklajiet, ja
nepiecieSams.

DESERTI

Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar konvekcijas funkciju
tikai viena plaukta.

Izmantojiet tumsas krasas metala kaku veidnes un
vienmér novietojiet tas uz komplekta ieklauta stieplu
plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta, izvélieties
funkciju ar gaisa plismu un izkartojiet veidnes uz
plauktiem pamisus, lai nodrosinatu optimalu karsta gaisa
cirkulaciju.

Lai parbauditu, vai lupatinu kika ir gatava, ieduriet koka
zobu bakstamo kukas viduci. Ja pie zobu bakstama
nekas nepielip, kika ir gatava.

Izmantojot neliposas kiku veidnes, neieziediet to malas
ar sviestu, jo citadi kika var nepacelties vienmérigi.

Ja cep$anas laika ta “uzbriest’, nakamreiz izmantojiet
zemaku temperaturu vai apsveriet domu miklai
pievienot mazaku daudzumu Skidruma vai maisiet
miklu mierigak.

Desertiem ar Skidru pildijumu vai glaziru (pieméram,
siera kilkam un auglu piragiem) izmantojiet funkciju
~Konvekcija” Ja kikas pamatne ir slapja, ievietojiet
plauktu zemak un pirms pildijuma pievienosanas
apkaisiet kiikas pamatni ar rivmaizi vai biskvita
drupatam.

RAUDZESANA

Pirms ievieto$anas krasni miklu ieteicams apsegt ar
mitru dranu. Miklas rigsanas laiks izmantojot $o funkciju
tiek samazinats apméram par vienu tresdalu laika
salidzinajuma ar raudzésanu istabas temperatura (20-
25 °C). Rugsanas laiks 1 kg picas miklas sakas aptuveni
péc vienas stundas.
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6 GATAVOSANAS TABULA

APGRIEZIET
EDIENU KATEGORUAS DAUDZUMS Gﬁﬁ\ﬁés APBRET';\'/:’E'QFQANAS cATATaNAs | LIMENI UN APRIKOJUMS
LAIKA)
LAZANJA  Lazanja 0,5 -3 kg* - 0 - e U~
Cepetis 0,6 -2 kg* 0 0 - L3 e—
;i:!!Opu Burgers 1,5-3cm 0 - 3/5 -\---5---:- '\VL\,{
Léna cepsana 0,6 -2 kg* 0 - - ;, T
Cepetis N 0,6 - 2,5 kg* - 0 ) ; S
Cokgala  Apaksstilbs O 0,5-2,0kg* - 0 - 1; T~
Desas un desinas 1,5-4,5cm - - 2/3 -\...5...;- -\\,i\,{
Tela gala \S} 0,6 - 2,5 kg* - 0 - ﬁ;ﬁ S
GALA z 5
) Cepetis ) 0,6 - 2,5 kg* 0 0 - N o
Jéragala i 05-20kg" ; ; ) ; o
Cepta vistas gala O 0,6 - 3 kg* - 0 - 1; R
Vesela vista, pildita \\\} 0,6 -3 kg* - 0 - ﬁ;’ T
Majputni | Fileja /kratina 1-5cm - - 2/3 -\...5...;- -\\,i\,{
Vesels titars 0,6 - 3kg* - 0 - ; T—
Kebabs viens rezgis - - 1/2 alm -\i\,f
Filejas 0,5-3cm - - - -\...3...,- -\\,i\,f
ZIVS i 3 5
Fileja-sasaldéta 0,5-3cm - - - Aulees A Y]
Cepti kartupeli 0,5-1,5kg - 0 - ;
ggfzt;ni Pilditi darzeni 0’1“;23}55]'(9 - - - 1;,
Cepti darzeni 0,5-1,5kg - 0 - ;,
Kartupelu graténs viena panna - - - -u%u-
DARZENI Tomatu graténs viena panna - - - -u%u-
Darzeni Piparu graténs viena panna - - - -u%u-
pangjuma Brokolu graténs viena panna - - - -u%u-
Ziedkapostu sacepums | viena panna - - - -u%u-
Darzenu graténs viena panna - - - -u%u-
* leteicamais daudzums
- ~F= N Yoond —

PIEDERUMI Cepeskrasns paplate / kiku

paplate / apala picas paplate
uz stieplu plaukta

Skidrumu savaksanas
paplate ar 500 ml Gdens

Skidrumu savaksanas

paplate/cepespanna Ediena zonde

Stieplu plaukts
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6 GATAVOSANAS TABULA

APGRIEZIET
F GATAVIBAS | APBRUNINASANAS (NO N -
EDIENU KATEGORIJAS a - %
DAUDZUMS LIMENIS LIMENIS GATAVOSANAS LIMENI UN APRIKOJUMS
LAIKA)
Sala kika 0,8-1.2kg . 0 . e
60 - 150 3
Bulcinas N [katrs]*g - - - L
N 400 - 600 2
Mai Sviestmaizes 3kéle N [katrs] J - - - A T
aize
N 2
Liela maize L 0,7-2,0kg * - - - SR o N
N 200-300g . } ) 3
SALI Bagetes Y [katrs]* L~
KONDITOREJAS Apala pica Apala ) ) ) 2
IZSTRADAJUMI paiap pa; "‘;‘2 -
Bieza pica Paplate - - - e
1 slanis* - - - - 2 -
Pica i i
2 slér)i* - - - A 1r -
Pica [saldéta] & 5 i
3 Slém* - - - Aalr ARl re o r
.. 5 4 2 1
45|am* - - - Aalbrs Al Ars Al e -
Biskvitkika 0,5-1,2 kg* - - - .\él,. B
Cepumi 0,2-0,6 kg - - _ 3
SALDI Plaucéta mikla viena panna * - - - - 3 ,
KONDITOREJAS 5
IZSTRADAJUMI : Piragi 04-1,6kg , i} } P
Stridele 0,4-1,6kg - - - . 3 ;
Raudzétas miklas auglu kika 0,5- 1,2 kg* - - - -\él,- B
* leteicamais daudzums
Aveenen ~ AF—=r — | ) q\
PIEDERUMI Cepeskrasns paplate / kaku &L Sl &L Sl
Stieplu plaukts paplate / apala picas paplate Skld:’fjmu sav?ksanas SI,(qurumu savaklsia(rj\as Ediena zonde
uz stieplu plaukta paplate/cepe$panna paplate ar 500 ml Gdens
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Ve & p 4
£ CEPSANA AR GAISU - GATAVOSANAS TABULA
IETEICAMAIS cci M TEMPERATURA | DARBIBAS LAIKS PLAUKTS UN
RECEPTE FUNKCIJA
DAUDZUMS PRIEKSSILDISANA Q) (MIN.) PIEDERUMI

S Saldeti fri kartupeli =y 650 -850 g J 200 25-30 2
= =
-g Saldéti vistas nageti =2} 500 g Ja 200 15-20 _,,4_. air
|<£ e 4 2
i Zivju pirkstini I==1 50049 Ja 220 15-20 e L
= ro
= Sipolu gredzeni I==1 5009 Ja 200 15-20 _,,1_. ;
_ Svaigi panéti cukini =y 400 g Ja 200 15-20 2
[} als
% Majas gatavoti fri kartupeli == 300-800g Ja 200 20-40 _ﬂ4_, ‘ir
a %

Darzenu maisijums = 300-800¢g Ja 200 20-30 _ﬂ4_, 1;.
- Chicken breasts Lt 1-4cm Ja 200 20-40 .m._i::, ;f
> &
N Vistas sparnini I==] 200-1500¢g Ja 220 30-50 _ﬂ4_, 1;
= RS
=2 ) 4 2
<. Panéta kotlete I==1 1-4cm Ja 220 20-50 e
<
O . s _ 4 2

Zivs fileja I==1 1-4cm Ja 220 15-25 e

Lai pagatavotu svaigus vai majas gatavotus édienus, uzklajiet planu ellas kartinu pari édiena virsmai.
Lai nodroSinatu vienmérigu izcepsanos, apmaisiet produktus, kad ir pagajusi puse no ieteicama gatavosanas laika.

o’

o
FUNKCIJAS ==
GriléSana karsta gaisa
LIRS AF=- - -
PIEDERUMI

Gatavosanas ar gaisu paplate

Cepeskrasns paplate vai kikas veidne uz

stieplu plaukta

Notekpaplate/cepespanna vai
cepespanna uz stieplu plaukta
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| TVAIKS + GATAVOSANA AR GAISU TABULA

RECEPTE TVAIKA LIMENIS* | PRIEKSSILDISANA TEMPEORC’;‘TURA DARB(T;T\S‘)LAIKS PLAUKTS UN PIEDERUMI
Smilsu cepumi/ Cepumi 1 JA 140 - 150 35-55 :\i,:
Neliela kika/smalkmaizite 1 JA 160 - 170 30-40 :\i,:
Kukas no raudzétas miklas 1 JA 170-180 40-60 -\,,,lé;,-
Biskvita kikas 1 JA 160 - 170 30-40 -\...léu-
fokaca 1 JA 200 - 220 20-40 =;f
Maizes klaips 1 JA 170-180 70-100 ;f
Maizites 1 JA 200-220 30-50 ;f
Bagete 1 A 200-220 30-50 3
Cepti kartupeli 2 JA 200 - 220 50-70 ;,
Tela/liellopa/cikas gala, 1 kg 2 JA 180 -200 60- 100 ;,
Tela/liellopa/gabalos 2 JA 160 - 180 60 - 80 ;,
Viegli cepta liellopu gala 1 kg 2 JA 200 - 220 40-50 ;,
Viegli cepta liellopu gala 2 kg 2 JA 200 55-65 ;,
Jéra stilbs 2 JA 180 - 200 65 - 75 3
Sautéta cukgala 2 JA 160 - 180 85-100 \;
Vista/pérlu vistina/pile, 1-1,5 kg 2 JA 200-220 50-70 \;
Vista/pérlu vistina/pile (gabali) 2 JA 200- 220 55-65 ;
{tomat, cukini, baklazani) 2 A 180-200 25-40 —
Zivs fileja 3 JA 180 - 200 15-30 ;

*Ladzu, nemiet véra, ja atlasat funkciju Steam Auto, 51 korelacija ir jaizlaiz. Cepeskrasns automatiski izvélésies vislabako tvaika
[Tmeni, kas piemérots izvélétajai temperatdrai.

al=r ~

PIEDERUMI Notekpaplate/cepeSpanna vai

Cepeskrasns paplate vai kiikas veidne uz stieplu plaukta ; )
cepespanna uz stieplu plaukta
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCIJA | PRIEKSSILDISANA | TEMPERATURA (°C) DARB:;‘I\;)LAIKS PLAUKTS UN PIEDERUMI
— Ja 170 30-50 |2
- . - y=: . . - - Lo - 2
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkaka XY Ja 160 30-50 N
i 4 1
o Ja 160 30-50 N = PN 7
a%s = 3
Pilditas kdkas = s 160-200 30-85 | —
(siera kuka, stradele, abolu pirags) o - 4 1
223 Ja 160 - 200 30-90 A =
_ Ja 150 20-40 , 3 ;
& Ja 140 30-50 A
Cepumi — 4 1
oy Ja 140 30-50 N
os - 5 3 1
X2 Ja 135 40-60 S
— Ja 170 20 - 40 3
% Ja 150 30-50 N
Mazas kakas / mafini —
% Ja 150 30-50 LA
& Ja 150 40- 60 N S
— Ja 180- 200 30-40 N
L ws _ 4 1
Véja kukas XY Ja 180-190 35-45 N
i 1
2 Ja 180-190 35-45% ‘\—rS -\...3;1;- -
— Ja 90 110- 150 L3
Beze % Ja 90 10o-150 |t
& Ja 20 140-160% |« > momn |,
— Ja 190 - 250 15-50 N
Pica/maize/fokaca — 5 3 1
S Ja 190-230 20-50 N N
§§ - 2
Ja 310 7-12 e
Pica (plana, bieza, fokaca) — 5 3 1
e Ja 220-240 25-50% N S =V
— Ja 250 10-15 1 3 r
Saldéta pica & Ja 250 10-20 I
& Ja 220 - 240 15-30 1 > 1 3 r\;
Ja 180 - 190 45-55 N,
Piradzini & - 4 1
(darzenu pirags, salais pirags) S Ja 180-190 45-60 = ="
- 1
X7 Ja 180-190 45-70% -\...Sl;u- -\...3;1;- ~ s
P i
=] \.,.:/ ] = [F] =2 4 ECO =
FUNKCIJAS XL COOK
Tradicionals Piespiedu gaiss  Konvekcija Grils Turbo grils  Maxi Cooking Cook 4 EKO CIKLS Pica
Aveeren ~ A=~ | — o
PIEDERUMI ) Ce:\pe§kré.sns paplé.te vai SI,(ic_Jrumu savvékéanas _ Skidrumu savakganas Skidrumu savaksanas
Stieplu plaukts kdkas veidne uz stieplu paplate/cepeSpanna vai N . - -
- A paplate/cepespanna paplate ar 500 ml tdens
plaukta paplate uz stieplu plaukta
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DARBIBAS LAIKS

RECEPTE FUNKCIJA |PRIEKSSILDISANA | TEMPERATURA (°C) (MIN) PLAUKTS UN PIEDERUMI
— Ja 190 - 200 20-30 L3
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi ‘;3 Ja 180-190 20-40 1 4 [ ! -
poy Ja 180- 190 20-40%  |ammeammn
Lazanja/auglu piragi/cepti makaroni/ = B ) 3
kaneloni E Ja 190 - 200 45 - 65 1 r
_ . _ — - 3
Jéra/tela/liellopa/cukas gala 1 kg — Ja 190 - 200 80-110 1 [
Cepta ctkgala ar kraukskigu garozinu 24 ) ) 2
2kg XL 170 110-150 1 [
Vi sa/piles gala, 1 k — Ja T,
istas/trusa/piles gala, 1 kg — a 200-230 50-100
Titara/zoss gala, 3 kg — Ja 190 - 200 80-130 1 2 r
Cepta zivs/pergamenta pagatavota zivs < B ) 3
(Flcja, veseln) E Ja 180 - 200 40-60 1
Pilditi darzeni - 2
(tomati, cukini, baklazani) Ja 180-200 >0-60 =
. Naad 5
Grauzdéta maize - 3 (augsts) 3-6 Al -~
<=
Zivs fileja / Steiks - 2 (Vid.) 20-30** At '\VL{
. = N 5 4
Desas/kebabi/ribinas/hamburgers - - 3 (Vidgjs - Augsts) 15-30** At o
A~
Cepta vista 1-1,3 kg = - 2 (Vid.) 55 - 70 *** "\...2...1- @
hod
Jéra stilbs / apaksstilbs = - 2 (Vid.) 60 - 90 *** 1 3 r
Cepti kart li % 2 (Vid 35 - 55 *** 1 3 f
epti kartupeli N - (Vid.) -
_ ~ 3
Darzenu sacepums Py - 3 (augsts) 10-25 1 [
Cepumi (%?( Ja 135 50-70 -\#—5 -\...4|:'..1- '\...3=...F -\#1
Cepumi
o - 5 3 2 1
Piragi coolll( Ja 170 50-70 N T T —— PN ——
Piragi
Apala pica coolll( Ja 210 40-60 -\...51—_.—1..,- .\___3|—__—,__,. -\...zl:l..,- -«“:I“;.—'“F
Pica
Pilna maltite: Auglu pirags (5. limenis)/ < . 3 1
lazanja (3. limenis)/gala (1. limenis) Ja 190 40-120% NS A g —
Pilna maltite: Auglu torte (5. [imenis) é4 5 4 5 1
cepti darzeni (4. l[imenis)/lazanja COOK Ja 190 40-120* N P Y -
(2. limenis)/galas gabalini (1. limenis) Menu
Lazanja un gala = Ja 200 50-100 * s 1 ! r
Gala un kartupeli E Ja 200 45-100* e, 1 ! r
Zivs un darzeni = Ja 180 30-50%  |mmmet g
Galas cepetis ar pildijumu ECO - 200 80-120* 1 3 i
Galas gabali ECO - - * 3
(trusis, vista, jérs) 200 50-100 v r

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

** Gatavosanas vidl apgrieziet produktus otradi.
*** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas treSdalas no gatavosanas laika (ja nepiecieSams).

PN i
=] ] e
FUNKCIJAS X COOK
Tradicionals Piespiedu gaiss  Konvekcija Grils Turbo grils  Maxi Cooking Cook 4 EKO CIKLS Pica
Aeennn ~ AF=lr T — Tonnd
PIEDERUMI $kra 3 i Ski aks - .
. Ce_peskra_sns papIaFe val SI,<|<_:lrumu savvaksanas . Skidrumu savaksanas Skidrumu savaksanas
Stieplu plaukts kdkas veidne uz stieplu paplate/cepesdpanna vai - . - N
- . paplate/cepespanna paplate ar 500 ml tdens
plaukta paplate uz stieplu plaukta
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KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un [imeni, ko izmantot dazadu édiena veidu pagatavosanai.

Gatavosanas laiks sakas no briza, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot priekssildisanu (ja tada nepieciesama).
Gatavosanas temperatra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem.
Sakuma ieteicams izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus.

Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala kiku veidnes un cepespannas. Varat izmantot ari
Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet $addos gadijumos gatavosanas laiks bUs nedaudz ilgaks.

APKOPE UN TIRISANA

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.
ierices virsmas.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas ir |oti
netiras, pievienojiet iddenim dazus pilienus mazgajama
lidzekla ar neitralu pH limeni. Beigas noslaukiet mitrumu
ar sausu lupatinu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzek|us. Ja Sie lidzekli noklust uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar mitru
mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij atdzist,
un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vél nedaudz silta,
lai notiritu sakrajusos netirumus un traipus no édiena
paliekam. Lai izzavétu kondensatu, kas radies, gatavojot
édienus ar lielu Gdens saturu, laujiet krasnij pilniba
atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sukli.

- leslédziet funkciju “Smart Clean” (Vieda tirisana), lai

kartigi notiritu iekséjas virsmas. (Tikai daziem modeliem).

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas
[idzekli.

- Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt.

PIEDERUMI

Péc lietoSanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi vél ir
karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku vai sukli.
Netiriet édienu termometru un galas termometru (ja
tads ir) trauku mazgajamaja masina.

Gatavos$anas ar gaisu paplati (ja tada ir) var mazgat
trauku mazgajamaja masina.

UDENS ATVILKTNES APKOPE

Uzmanibu! Udens atvilktni nedrikst mazgat trauku
mazgajama masina: pastav sabojasanas risks.
Beidzoties katram gatavo$anas ciklam, kura tiek
izmantots tvaiks, pec aptuveni 30 min. cepeskrasns
automatiski veic aptuveni vienu minuti ilgu izlieSanas
ciklu, novadot visu sistéma esoso udeni uz izvelkamo
atvilktni.

Piezime: neatstajiet Gdeni sistéma ilgak par 2 dienam.

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tiriSanas
lidzeklus, jo tie var sabojat

Uzvelciet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veikSanas, mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

Lai pilniba iztukSotu Gdeni iekSpuse vai notiritu iek$éjas
virsmas, varat atvert tdens atvilktni:

1. Pabidiet uz augsu

C{——/ —Siaizmuguréjo atloku, lai
C\ N N nonemtu udens atvilktnes

augséjo vaku.

2. Kad tirisana ir pabeigta,
varat aizvert atvilktni,
ievietojot divus priekséejos
atlokus priekséjos atverés un
nospiezot aizmuguréjo pusi.

Uzpildot Gdens atvilktni,

izmantojiet tikai istabas temperatiras udeni: karsts
Gdens var ietekmét tvaika sistémas darbibu. Izmantojiet
tikai dzeramo tdeni.

GATAVOSANAS NODALIJUMS

Lai nodroSinatu nepartrauktu un optimalu cepeskrasns
veiktspéju, ka ari lai novérstu kalkakmens rasanos laika
gaita, ieteicams regulari izmantot funkciju “Atkalkosana”.
Péc ilgstosas “Tvaika” funkciju neizmantosanas ieteicams
aktivizét gatavosanas ciklu ar tuksu cepeskrasni, pilniba
piepildot tvertni.
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
fiksatorus, lidz tie ir blokéSanas stavokli.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis - neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas vert ciet un
vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz
mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis, virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamstinu akisus preti to vietam un nostiprinot
augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: Parliecinieties,
ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza
stavokli.

5. Paméginiet aizvert durvis un parliecinieties, ka tas ir
viena liment ar vadibas paneli. Ja ta nav, atkartojiet
iepriek$ minéetas darbibas: Ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

SPULDZES NOMAINA
Lai nomainttu lampu, sazinieties ar pécpardosanas servisu.
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PROBLEMU NOVERSANA

Probléma
Krasns nedarbojas.
Ekrana redzams burts “F” un

skaitlis.

. 6th Sense gatavo$anas

- funkcija beidzas, neparadot

- atpakalskaitisanu. Gatavosana
- beidzas pirms laika atskaites

- Cepeskrasns neiesilst.

Apgaismojums tiks izslégts.
Durvis nevar pilniba aizveért.

Majas tiek partraukta

- elektroapgade.

. Gatavoganas cikls ar édienu
. termometru ir beidzies bez
- acimredzama iemesla vai kladas.

lespéjamais ceélonis

- Atvienojiet no elektrotikla.

- Partikas daudzums atskiras
. no ieteicama daudzuma.

: Gatavosanas laika atvertas
beigam. - durvis.

- Kad ir ieslégts rezims "DEMO,

: visas pogas ir aktivas un

. izvélnes ir pieejamas, tacu

¢ mikrovilnu krasns nesakarst.

lk péc 60 sekundém displeja
. paradas DEMO.

Izvélné "IESTATJUMI" atveriet sadalu “EKO” un

Ir aktivizets "EKO" rezims. . atlasiet iestatijumu "Off" (Izslegts).

: vieta.

. lestatijums.

Edienu termometrs nav
, . pareizi savienots 5
- Ekrana tiek uzdrukats F3E3.

Risinajums

Elektroapgades traucéjumi.

: Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai

cepeskrasns ir pievienota elektrotiklam.

. Izsledziet cepedkrasni un vélreiz ieslédziet to, lai
: redzétu, vai k|me ir noveérsta.

Programmatdras probléma.

Sazinieties ar zvanu centru un noradiet numuru péc

burta “F".

Atveriet durvis un parbaudiet édiena gatavibu. Ja
- nepiecieSams, pabeidziet gatavosanu, izvéloties
- tradicionalo funkciju.

Izvélné "IESTATHUMI" piek|Ustiet sadalai “DEMO” un
atlasiet iestatijumu “Off" (1zslegts).

Drosibas fiksatori ir nepareiza

Parliecinieties, ka drosibas fiksatori atrodas tiem

paredzétaja vieta, ka aprakstits sadalas “Tirisana un

. apkope” durvju iznemsanas un atkartotas ielikSanas
- noradijumos.

Nepareizs elektroapgades

- Parliecinieties, vai minimala majas elektrotikla jauda

ir vismaz 3 kW. Ja ta nav, samaziniet jaudu uz 13

- ampériem. Izvélné "[ESTATUUMI" pieklUstiet sadalai
- "JAUDA" un atlasiet iestatijumu “Maza"

- Parbaudiet edienu termometra savienojumu

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:

Izmantojot uz izstradajuma noradito kvadratkodu
Apmekléjot masu timekla vietni docs.whirlpool.eu

Vai ari sazinieties ar musu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta).
Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.
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