Ipasnieka rokasgramata

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

@ IZSTRADAJUMU!
Z ) Laisanemtu pilnvértigu palidzibu, lGdzu, registréjiet

savu ierici vietné www.register10.eu

INFORMACIJAS

A Pirms ierices lietosanas rupigi izlasiet drosibas

noradijumus.

LUDZU, NOSKENEJIET IERICES
QR KODU, LAI SANEMTU VAIRAK

LV

e

i

PRODUKTA APRAKSTS

.............

1. Vadibas panelis
2. Ventilators

3. Lokveida sildelements
(nav redzams)

4. Plauktu stiprinajumi
(Iimenis noradits cepeskrasns
priekSpusé)

. Durvis
. Augséjais sildelements/grils
. Apgaismojuma spuldze

0 N & un

. Datu plaksnite
(nenonemiet)

9. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS

1. DISPLEJS KREISAJA PUSE

2. APGAISMOJUMS

Lampas ieslégsanai/izslegsanai.
3. ATPAKAL

Lai atgrieztos pie iepriekséja
ekrana. Lauj mainit iestatijumus
gatavojot.
4.|ESLEGTS/IZSLEGTS

Lai jebkura laika ieslégtu vai
izslegtu krasni un apturétu aktivo
funkciju.

5. GROZAMPOGA / 6TH SENSE
POGA

Pagrieziet slédzi, lai izpétitu

visas funkcijas un pielagotu

visus gatavosanas parametrus.
Piespiediet, lai izvéletos, iestatitu,
piek]atu vai apstiprinatu
funkcijas vai parametrus, ka

ari, lai iedarbinatu gatavosanas
programmu.

6. STARTA POGA

Lai palaistu funkcijas un
apstiprinatu iestatijumusvai
iestatitu vertibu.

7. TIME

Lai iestatitu vai mainitu laiku, ka ari
pielagotu gatavosanas laiku.

8. TEMPERATURA
Lai iestatitu temperataru.
9. DISPLEJS LABAJA PUSE
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PIEDERUMI

: SKIDRUMU )
. SAVAKSANAS PAPLATE

STIEPLU PLAUKTS

. CEPESPANNA *

: SLIDOSAS SLIECES *

: To varat izmantot ka

: cepeskrasns trauku

: tadu edienu ka galas,

: zivju, darzenu, fokacas

: u.c. gatavosanai, ka

: arl gatavosanas laika

: radusos sSkidrumu

: savaksanai, ja novietojat

Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par
atbalstu katliem, kaku
veidném un citiem
gatavosanas traukiem.

¢ Maizes un konditorejas
:izstradajumu, bet ari

: cepesu, papira ceptu

: Zivju u.c. édienu

: gatavosanai.

: Vieglakai piederumu
- ielikSanai un iznems3anai.

: to zem stieplu plaukta.

CEPSANAS AR GAISU
PAPLATE*

WIFIEIEN

[zmantojiet partikas
produktu gatavosanai ar
cepSanas ar gaisu funkciju,
novietojot cepsanas paplati
zemaka limeni, lai taja

tiktu savaktas iespéjamas
drupacas un nopil&jusais
Skidrums. To var mazgat
trauku mazgajamaja masina. :

: Piederumu veids un skaits var at3kirties atkariba no iegadata modela.

: Citus piederumus var iegadaties atseviski; lai uzzinatu par pasutijumiem un sanemtu
:informaciju, sazinieties ar klientu apkalpo3anas dienestu.

:* Pieejams tikai atseviskiem modeliem

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepedpanna un cepsanas
trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

« Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus
un viegli izceliet apakséjo dalu no vietas: tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

- Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms
ievietojiet tos augseja pozicija. lestumiet tos atpakal
gatavos$anas nodalijuma, turot tos paceltus, bet péc
tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA IR KOMPLEKTA)

Iznemiet plauktu
stiprinajumus un nonemiet
slidoso sliecu plastmasas
aizsargus.

=" Piestipriniet slieces augséjo
v stiprinajumu plaukta

! stiprinajuma un iebidiet to
¢ iespejami dzili. Nolaidiet
otru stiprinajumu vélamaja
pozicija.

Lai nostiprinatu
stiprinajumu, stingri
piespiediet sledza apakséjo

————

;&

2N dalu pret plauktu

] stiprinajumu. Parbaudiet, vai
= slieces var brivi kustéties.

Atkartojiet $is darbibas ari
otram plaukta stiprinajumam
taja pasa limeni.

LOdzu, nemiet véra: Bidamas slieces ir iesp&jams uzstadit
jebkada limen.
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FUNKCLJAS

6 6TH SENSE

Tas lauj automatiski izveléties gatavoSanas metodi un
labako temperatiras diapazonu visu veidu édieniem
(lazanja, gala, zivis, darzeni, kukas un konditorejas
izstradajumi, salas kdkas, maize, pica).Lai péc iespéjas
lietderigak izmantotu So funkciju, rikojieties atbilstosi
norad\ijumiem édienu gatavosanas tabula.

. \\\‘} TVAIKS+
Tvaiks+ funkcija lauj iegat izcili pagatavotu
édienu, pateicoties tvaika klatbatnei gatavosanas
cikla. St funkcija iesaka piemérotako gatavosanas
temperataru atbilstosi dazadajam kulinarijas
receptém; Pamatédienu gatavosanas laiki un
udens daudzums (100 / 200 ml) ir noradits
attiecigaja gatavos$anas tabula, ko varat atrast
tieSsaisté. Vienmér aktivizéjiet tvaika funkciju, kad
cepeskrasns ir auksta, ka ari péc dzerama udens
ielieSanas nodalijuma apaksa.
Piezime: leteicamais Udens daudzums parsniedz
dobuma reljefa ietilpibu, bet cepeskrasns apaksdala
ir paredzeéta, lai efektivi parvalditu ieteikto lieko
adeni.

. @ GATAVOSANA KATLA

S1 funkcija iesaka labako temperatiru un metodi
makaronu édienu pagatavosanai.

. @ﬂGAl,_A

St funkcija iesaka labako temperatdru un metodi
galas édienu pagatavo3anai.

. S Mmaize

St funkcija automatiski iesaka labako temperataru
un%metodi dazadu maizes veidu pagatavosanai.

. PICA
Si funkcija lauj majas pagatavot lielisku picu ka
restorana mazak neka 10 minutes.
Specialais gatavosanas cikls darbojas temperatura
virs 300 gradiem péc Celsija, nodrosinot picas
iekSpusi mikstu, kraukskigas malinas un perfekti
vienmérigu branumu.
Apvienojot 3o funkciju ar Pizza Stone WPro
piederumu un iepriekséju 30 mina3u uzsildisanu,
picu var izcept 5-8 minutés.
Lai pasttitu un sanemtu informaciju, sazinieties ar
klientu apkalposanas dienestu vai atveriet vietni
www.whirlpool.eu.

. CMIKLAS

S1 funkcija iesaka labako temperatiru un metodi
dazadu kuku veidu pagatavosanai.

— |KONVEKCIONALA

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

=~
GRILL
Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu

darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Griléjot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni
zem stiep|u plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama
adens.

% | FORC.CIRKUL.
Dazadu edienu gatavosanai, kam nepiecieSama
vienada gatavosanas temperatura vairakos limenos
vienlaicigi.So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavos3anai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem. Lai izvélétos pareizo limenu kombinaciju,
skatiet édienu gatavosanas tabulu.

ol

—* |KONVEKCIJA

Galas un kuku ar pildijumu pagatavosanai tikai uz
viena plaukta.

n_

8—IPASAS FUNKCIJAS

A
. :£ ATRA IESILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.

. TURBO GRILL (TURBOGRILESANA)

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). CepeSpannu ieteicams novietot vienu
[imeni zemak, lai taja savaktu cepsanas laika
radusas sulas: Novietojiet pannu jebkura limeni
zem stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml Gdens.

. ECO ko cIKLs*

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena
plaukta. Izmantojot 30 Eko ciklu, lampina bus
izsleégta visa gatavosanas laika. Lai lietotu EKO
ciklu un tadéejadi samazinatu energijas patérinu,
ierices durvis nedrikst atvért lidz bridim, kad
édiens ir pilnigi gatavs.

e

. || CEPSANA AR GAISU/KONVEKCIJAS
CEPSANA

Izmantojot ipasu cepSanas ar gaisu paplati
(pieejama daziem modeliem), varat pagatavot
fri kartupelus, vistas nagetus un daudz ko
citu, izmantojot mazak ellas, tadéjadi iegustot
kraukskigus produktus. Karséjosie elementi
darbojas, lai atbilstosi silditu krasni, savukart
ventilators nodrosina karsta gaisa cirkulaciju.
Novietojiet produktu uz cepsanas ar gaisu
paplates viena slani un izpildiet cepsanas ar gaisu
tabulas noradijumus, lai nodrosinatu vislabako
darbibas rezimu.
Alternativi, o funkciju var izmantot, lai iegutu
lieliskus galas un majputnu, kartupelu un darzenu
cep3anas rezultatus saskana ar gatavosanas
tabulas ieteikumu. Sis receptes var pagatavot,
izmantojot standarta cepsanas paplati.

. @ SMART CLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas Ipasa zemas
temperataras tiriSanas cikla laika lauj bez piepules
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notirit netirumus un édienu paliekas. levietojiet
cepeskrasns apaksa 200 ml dzerama Gdens un
iesledziet funkciju tikai tad, kad krasns ir auksta.

. [%ipyro
Lai augsta temperatdra iznicinatu édiena paliekas.
Ir pieejami divi pastirisanas cikli: Pilns cikls (Pyro)
un isaks cikls (Pyro Eco). Més iesakam izmantot visu

PIRMA LIETOSANAS REIZE

ciklu, lai izbauditu vislabako tiris8anas veiktspéju.

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek

izmantota par energoefektivitates paraugu

1. IESTATIET LAIKU
Pirmo reizi iesledzot krasni, jums bus jaiestata laiks.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimeés stundas:
Pagrieziet

slédzi, lai iestatitu stundas, un nospiediet @ , lai
apstiprinatu.

Yol
L

L I |

A
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Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minates.
Pagrieziet

sledzi, lai iestatitu minates, un nospiediet @, lai
apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véra: lai velak mainttu laiku, turiet nospiestu
vismaz vienu sekundi, kamér krasns ir izslegta, un
atkartojiet ieprieks minétas darbibas.

Pec ilgstosaka energoapgades partraukuma laiks bus

jaiestata atkartoti.

2. IESTATIJUMI

Ja nepiecie$ams, varat mainit nokluséjuma nominalo
stravu (16 A).

Pagrieziet pielago$anas sledzi, lai atlasitu nominalo

stravu, un nospiediet @, lai apstiprinatu.

LOdzu, nemiet vera: Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu
elektrisko jaudu tada limeni, kas atbilst majas tiklam ar vismaz
3 kW (16 A) jaudu: ja jusu majsaimnieciba tiek izmantota
zemaka jauda, ta bds jasamazina (13 A).

LOdzu, nemiet véra: lai vélak mainitu nominalo stravu, turiet
nospiestu & vismaz piecas sekundes, kamér krasns ir
izslegta, un atkartojiet iepriek$ minétas darbibas.

3. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuk3u krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.Nonemiet
no cepesdkrasns visus kartona aizsargmaterialus un
caurspidigo plévi, ka ari iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus. Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C,
karsét aptuveni stundu un izmantot funkciju ar gaisa
cirkulaciju (piemeéram, “Forc.Cirkul.” vai “CepSana ar
konvekciju”).

levérojiet noradijumus, lai iestatitu funkciju pareizi.

LGdzu, nemiet véra: Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas
reizes ieteicams izvedinat telpu.
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Kad krasns ir izslégta, displeja redzams tikai

laiks. Nospiediet un pieturiet [0], lai ieslégtu krasni.
Pagrieziet grozamo slédzi, lai kreisas puses displeja
skatitu galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu
no tam un nospiediet & .

=

Lai atlasitu papildfunkciju (ja tadas ir pieejamas),
atlasiet galveno funkciju un nospiediet @ , lai to
apstiprinatu un dotos uz funkciju izvélni.

ith o ~ - 5 Q%
6 OS> =

sssss

Pagrieziet grozampogu, lai atlasitu apaksfunkcijas,
kas ir pieejamas labas puses displeja, un péc tam
nospiediet (@ , lai apstiprinatu.

2. FUNKCIJAS IESTATISANA

Kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bis redzami iestatijumi, kurus
vareésit secigi mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

Kad displeja mirgo ikona °C, pagrieziet slédzi,

lai mainitu vértibu, péc tam nospiediet @

, lai to apstiprinatu, un turpiniet mainit nakamos
iestatijumus (ja iespéjams).

Tapat varat vienlaikus iestatit ari grila limeni (3 =
augsts, 2 = vidéjs, 1 = zems).

LUdzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aktivizéta, varat
mainit grila limena temperatdru, nospiezot [¢ vai
pagriezot slédzi konkrétaja pozicija.

DARBIBAS LAIKS

. ‘o]

-

Ja displeja mirgo ikona ¥, izmantojiet pielago$anas
sledzi, lai iestatitu velamo gatavosanas laiku, un
nospiediet @ , lai apstiprinatu.

Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks

nav jaiestata: Nospiediet @), lai apstiprinatu, un
ieslédziet funkciju. Sada gadijuma jus nevarat iestatit
gatavos$anas beigu laiku, iestatot aizkavéto palaisanu.

LOdzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits,
kamér gatavojat, nospiezot : Pagrieziet slédzi, lai mainitu
stundas, un nospiediet @ , lai apstiprinatu.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatiSsanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavos$anas beigu laiku. Mainot gatavo3anas beigu
laiku, displeja redzams pasreiz iestatitas beigu laiks un
mirgo Ci ikona.

Ja nepiecieSams, pagrieziet slédzi, lai iestatitu laiku,
cikos gatavos$anai vajadzétu beigties, tad nospiediet
[>], lai apstiprinatu, un palaidiet funkciju.

lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
tiklidz bas pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana
beigtos jusu noteiktaja laika, funkcija saks
automatiski darboties.

o ¢

LGdzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas
sakuma laiku, tiks atspéjota cepeskrasns uzkarsésanas
faze: krasns pamazam sasniegs jusu noradito
temperaturu, kas nozimé, ka gatavosanas laiks bds
ilgaks neka noradits gatavosanas tabula.
Gaidisanas laika varat izmantot slédzi, lai mainit
gatavo$anas beigu laiku.

Izmantojiet ¢ vai , lai mainitu temperatdras un
gatavosanas laika iestatijumus. Nospiediet @ , lai
apstiprinatu, kad pabeigts.

3. AKTIVIZEJIET FUNKCUJU

Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi,
nospiediet [>], lai aktivizétu funkciju.

Jas varat jebkura laika nospiest un turét (@], lai
apturétu aktivo funkciju.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ir cepeskrasns priekssildisanas
faze: Kad funkcija atlasita, displeja bus redzams, ka
priekssildisana ir aktivizéeta.

Y

Tiklidz 31 faze bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperatarai.
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Saja bridi ielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis
un saciet gatavot, nospiezot [&].

L4dzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo
édienu.

Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks
partraukts.

Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekSsildisanas
faze.

JUs varat jebkura laika nomainit velamo temperaturu,
izmantojot sledzi.

5. GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz gatavo3ana bus pabeigta, tiks atskanots
skanas signals, un displeja bus redzams pazinojums.

Lai pagarinatu gatavo$anas laiku nemainot
iestatijumus, pagrieziet slédzi uz jaunu gatavosanas
laiku un nospiediet [>].

6. IPASAS FUNKCIJAS
AUTOMATISKA TIRISANA - PYRO

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.

Nelaujiet berniem un dzivniekiem bt tuvuma
pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa ir
pilniba izvédinata).

Pirms funkcijas palaiSanas iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus (tostarp plauktu stiprinajumus).
Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir
izslégti visi tas degli vai elektriskie sildrinki.
Labakam rezultatam pirms Pyro funkcijas
aktivizésanas notiriet lielakos netirumus ar mitru

sukli. Més iesakam izmantot Pyro funkciju tikai tad, ja
iekarta ir |oti netira vai gatavosanas laika slikti smako.

Piek|astiet 1 |pasajam funkcijam Sg& un pagrieziet
pogu, lai atlasitu [%ii| no izvélnes, tad nospiediet @),
lai apstiprinatu.

Notiriet ierices durvis un péc norades iznemiet visus
piederumus, tad aizveriet durvis un nospiediet [,

lai nekavéjoties palaistu tiriSanas ciklu, vai nospiediet

@ , lai iestatitu darbibas beigu laiku/aizkavétas
palaisanas laiku.

Saksies krasns tirisanas cikls, un durtinas automatiski

tiks blokétas.

Pirolizes procesa laika krasns durtinas nevar atvert.
Tas bus aizslégtas lidz bridim, kad temperatara atkal
bus piemérota limeni. Pirolizes cikla laika un péc ta
izvédiniet telpu.

L4dzu, nemiet véra: Tirisanas cikla darbibas laiku nevar

jestatit.

7. BLOKESANA

Lai blokétu taustinus, nospiediet <] un turiet vismaz
piecas sekundes.

Lai atblokétu taustinus, veiciet to pasu darbibu.
Ladzu, nemiet véra: So funkciju var aktivizét ari
gatavosanas laika. DroSibas nolukos varat krasni jebkura
bridi izslégt, nospiezot [@].

. PIEZIMES

«  Neparklajiet cepeskrasns iekSpusi ar aluminija
foliju.

« Nekad nevelciet katlus vai pannas pa krasns
pamatni, jo ta var sabojat emaljas segumu.

« Nenovietojiet uz durvim smagus svarus un
neturieties pie durvim.

« Augstakas picas cikla temperaturas dél ir
sagaidams nedaudz lielaks dzeséSanas ventilatora
troksnis.
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NODERIGI PADOMI

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavos$anai. Gatavosanas laiks sakas no briza,
kad ediens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot
priekssildisanu (ja tada nepiecieSama). Gatavosanas
temperatara un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir
atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas
metala kiku veidnes, un cepsanas traukus. Varat
izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un
piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas laiks
bUs nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU VIENLAICIGA GATAVOSANA

Izmantojot funkciju ,Forc.Cirkul.”, vienlaikus var
gatavot dazadus édienus, kam nepiecieSama

vienada temperatura (pieméram, zivi un darzenus),
izmantojot dazadus plauktus. Iznemiet édienu, kuram
nepiecieSams isaks gatavosanas laiks un atstajiet
cepeskrasni édienu, kuram nepiecieSams ilgaks.

Izmantojiet jebkada veida cepe$pannu vai Pyrex
trauku, kas ir piemérots gatavojama galas gabala
izméram. Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka
apaksa ieliet buljonu un periodiski apslacit galu, lai
pastiprinatu garsu. Ladzu, nemiet véra, ka Sis darbibas
laika radisies tvaiks. Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to
10-15 minates krasni vai ietiniet aluminija folija.

Ja vélaties grilet galu, izvélieties vienada biezuma
gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas gabali
jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses, novietojiet
plauktu zemak, lai gala atrastos talak no grila. Kad
pagajusas divas treSdalas gatavosanas laika, apgrieziet
galu otradi. Rikojieties uzmanigi, atverot durvis, jo taja
bridi izplatisies tvaiki.

Lai savaktu gatavosanas Skidrumus ir ieteicams

tiesi zem stieplu plaukta, kura novietoti produkti,
novietot notekpaplati ar puslitru Gdens. Apklajiet, ja
nepiecieSams.

DESERTI

Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar konvekcijas
funkciju tikai viena plaukta.

Izmantojiet tum3as krasas metala kaku veidnes

un vienmeér novietojiet tas uz komplekta ieklauta
stieplu plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta,
izvélieties funkciju ar gaisa plismu un izkartojiet
veidnes uz plauktiem pamisus, lai nodrosinatu
optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

Lai parbauditu, vai lupatinu kuka ir gatava, ieduriet
koka zobu bakstamo kikas viduci. Ja pie zobu
bakstama nekas nepielip, kuka ir gatava.

Izmantojot neliposas kiku veidnes, neieziediet

to malas ar sviestu, jo citadi kika var nepacelties
vienmerigi.

Ja cepSanas laika ta “uzbriest”, nakamreiz izmantojiet
zemaku temperatdru vai apsveriet domu miklai
pievienot mazaku daudzumu Skidruma vai maisiet
miklu mierigak.

Desertiem ar Skidru pildijumu vai glazaru (pieméram,
siera kikam un auglu piragiem) izmantojiet funkciju
~Konvekcija” Ja kikas pamatne ir slapja, ievietojiet
plauktu zemak un pirms pildijuma pievieno3anas
apkaisiet kikas pamatni ar rivmaizi vai biskvita
drupatam.

RAUDZESANA

Pirms ievietoSanas krasni miklu ieteicams apsegt

ar mitru dranu. Miklas ragsanas laiks izmantojot 5o
funkciju tiek samazinats apméram par vienu tresdalu
laika salidzinajuma ar raudzésanu istabas temperatara
(20-25 °C). Ragsanas laiks 1 kg picas miklas sakas
aptuveni péc vienas stundas.
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCIJA |PRIEKSSILDISANA TEMPTOIZI)‘TURA Gf:::lso(i::l)\s LIMENI UN APRIKOJUMS
2
=3 - 170 30-50 —
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkka Ja 160 30-50 _\;‘_
- 4 1
Ja 160 30-50 AFHr AR
3
Pilditas kakas =3 ) 160 - 200 30-85 —
(siera kuka, strudele, abolu pirags) Ja 160 — 200 35.90 N 4 L 1 i
3
=3 - 160 - 170 20-40 -~
Ja 150 - 160 20-40 A
Cepumi / klcinas
A 4 1
Ja 150 - 160 20-40 R
- 5 4 3 1
Ja 135 50-90 Y e R Tl
. - 5 4 3 1
Plragl Ja 170 50-80 AFr aFr AR
=3 - 180 - 200 30-40 3
Véja kakas Ja 180-190 35-45 _\;’_ N ! -
- 5 3 1
Ja 180-190 354 | 2 S,
=] Ja 90 10-150 | >,
Beza Ja 90 130 - 150 _\__;, L
- 5 3 1
Ja 90 140 - 1607 =N~ el
it - 2
Ja 310 7-12 A=
Ja 220 - 240 20-40 4 N ! r
. = = s = v a7
Pica (plana, bieza, fokaca) - 5 3 ]
Ja 220 - 240 25-50* |1 1o .
- 5 4 3 1
Ja 210 40-60 afFr aFRr aFRes Ak e
. . 2
Maizes klaips 0,5 kg = - 180 -220 50-70 —
Maizites = - 180 - 220 30-50 " 3 r
. - 4 1
Maize Ja 180 - 220 30-60 —
- 2
- =] Ja 250 10-15 ,
aldéta pica Z ]
Ja 250 10-20 | amme s
- 2
Ja 180-190 45-60 —
Piradzini - 4 1
(darzenu pirags, salais pirags) )3 180-190 4>-60 o inas B Caa
- 5 3 1
Ja 180-190 as-70r | > S
Konvekcionala Grils Turbo grils Piespiedu gaiss  Konvekcijas cepsana ECO Grilésana karsta gaisa
5
AUTOMATISKAS @ (> S =
FUNKCIJAS
Casserole (Gatavosana katla) Gala Maize Picas funkcija Miklas izstradajumi
Aceeenn ~ Ab=lr Y T |
PIEDERUMI

Stieplu plaukts

veidne uz stieplu plaukta

Cepeskrasns paplate vai kikas Notekpaplate/cepespanna vai
cepespanna uz stieplu plaukta

Skidrumu savaksanas
paplate/cepespanna

Skidrumu savaksanas
paplate ar 500 ml adens
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TEMPERATURA | GATAVOSANAS

RECEPTE FUNKCIJA |PRIEKSSILDISANA °C) LAIKS (min.) LIMENI UN APRIKOJUMS

=] Ja 190-200 20-30 [,

Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi Ja 180-190 20-40 L ;
Ja 180-190 20 - 40* _\“.5|__._,"’_ “_‘:3‘__._,._'_ '\;r

Lazanja / piragi @ - 190-200 40 - 80 1;;

Cepti makaroni / kaneloni @ - 190-200 25-60 11;-

Jéra/tela/liellopa/cukas gala 1 kg @ﬂ - 190-200 60-90 1i[

Vistas/truga/piles gala, 1 kg (> - 200-230 50 - 80 ** 1;;

Titara/zoss gala, 3 kg (> - 190-200 90-150 |1 > f

(Cﬁelzit: \zll(;/ssé::;;ergamenta pagatavota zivs El N 180 - 200 40-60 \if

Grauzdéta maize Ifl - 3 (augsts) 3-6 -\...5...:-

Zivs fileja / Steiks hd - 2 (Vid) 20-30%% | athm W2

Desas/kebabi/ribinas/hamburgers 15":"5,- Ja 200-220 15 - 30%** I '\WLN{

Cepta vista 1-1,3 kg oy Ja 200-220 5570 | antie s

Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg - 2 (Vid.) 35 - 50%* _\“.3;“_

Jéra stilbs / apakistilbs - 2 (Vid) 60 - 90%* 3

Cepti kartupeli 15';;,- Ja 200-220 35 - 55%* i{

Darzenu sacepums s Ja 200-220 10-25 ]i[

SR T w | e [

Pilna maltite: Auglu torte (5. limenis) cepti

-| o I-

- o - . - . - 5 4 2 1
darze.r)l'(4. Ilmen|§)/lazanja (2. imenis)/galas Ja 190 40 - 120* —r —— o, —
gabalini (1. imenis)

Lazanja un gala Ja 200 50 - 120* -\F4;ln 1 ! f
Gala un kartupeli Ja 200 45 - 120* -\%p 1 ! f
Zivs un darzeni Ja 180 30-50 -\%,- 1 ! f
Galas cepetis ar pildijumu ECO - 200 80 - 120* 1 3 [
Galas gabali 3

’ ECO - _ *
(trusis, vista, jérs) 200 °0- 120 LI

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** Ja nepiecieSams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika.
*** Gatavo$anas laika vidU apgrieziet produktus uz otru pusi.

Konvekcionala Grils Turbo grils Piespiedu gaiss  Konvekcijas cepsana ECO Grilésana karsta gaisa
§
AUTOMATISKAS @ (> S =
FUNKCIJAS i . . . . s gas
Casserole (Gatavos$ana katla) Gala Maize Picas funkcija Miklas izstradajumi
Aceeenn ~ AFle Y | S
PIEDERUMI i - - - . . &L - s Ly
Stienlu plaukts Cepeskrasns paplate vai kitkas Notekpaplate/cepe$panna vai Skidrumu savaksanas Skidrumu savaksanas
piup veidne uz stieplu plaukta cepespanna uz stieplu plaukta paplate/cepespanna paplate ar 500 ml Gddens
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CEPSANA AR GAISU — GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCLJA e oAune | PRIEKSSILDISANA TEMPEO%?TURA DARB:;T\S’)L AlKS frasibivh
< Saldeéti fri kartupeli 650-850 g Ja 200 25-30 u;uu wir
.g Saldéti vistas nageti -|E"‘|'Er 5009 Ja 200 15-20 u;uu \;
,E Zivju pirkstini 5009 Ja 220 15-20 —
5‘: Sipolu gredzeni 500¢g Ja 200 15-20 u;uu \ir
_ Svaigi panéti cukini Ly 400 g Ja 200 15-20 — 2,
E Majas gatavoti fri kartupeli 15"‘5* 300-800 g Ja 200 20-40 u;uu wir
e Darzenu maisijums -|E';"Er 300-800 g Ja 200 20-30 u;uu w;,
o Chicken breasts oy 1-4 cm Ja 200 20-40 2
E Vistas sparnini =y 200-1500 g Ja 220 30-50 .
2 Panéta kotlete -|E"‘|'Er 1-4cm Ja 220 20-50 u;uu ;r
5
O Zivs fileja 1-4 cm Ja 220 15-25 —_— 2

Lai pagatavotu svaigus vai majas gatavotus édienus, uzklajiet planu ellas kartinu pari édiena virsmai.
Lai nodrosinatu vienmeérigu izcepsanos, apmaisiet produktus, kad ir pagajusi puse no ieteicama gatavosanas laika.

¥
FUNKCIJAS ==
GriléSana karsta gaisa
Heesagia al=r ~ -
PIEDERUMI ; . R Cepeskrasns paplate vai kikas veidne uz Notekpaplate/cepespanna vai
Gatavosanas ar gaisu paplate ) . ,
stieplu plaukta cepespanna uz stieplu plaukta
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Y GATAVOSANAS TABULA TVAIKS+

PRODUKTI RECEPTE DAUDZUMS (E,:?\IE) PIEDERUMI UDENS
Smalkmaizites 80-100 g 30-45 - 3 -
Sviestmaize folija 300-500 g 40-60 - 3 -
MAIZE 3
Maize 500g-2 kg 50-100 - -
Bagetes 200-300 g 30-45 - 3 -
3 100 ml
Cepumi viena panna 25-35 - -
Mafini 30-60 g 25-45 A 3 ,
SMALKMAIZITES 5
Biskvitkika 500-700 g 30-50 —r
Piragi viena panna 35-55 _\;ﬁ
Cepetis 1kg 60-110 - 3 -
Ribinas 500g-1,5 kg 50-75 - 3 -
GALA 3
Vista 1-1,5kg 55-80 - -
Vista/Titars 3 kg 100-140 - 3 -
Zivs steiks 0,5-2cm 15-25 - 3 -
Zivs steiks 2-4cm 20-35 - 3 -
ZIVS 3 200 ml
Vesela zivs 300- 600 g 20-30 - -
Vesela zivs 600-1200g 25-45 - 3 ;
Cepti kartupeli 0,5-1,5 kg 45-60 - 3 ;
Pildita paprika 1-2 kg 35-55 - 3 -
DARZENI 3
Cepti brokoli 0,3-1kg 30-50 - -
Cepti cukini 0,5-1,5 kg 30-50 - 3 -

Aktivizéjiet TVAIKA+ funkciju tikai tad, ja krasns ir auksta. Gatavosanas laika atverot ierices durvis un papildinot Gdeni, var
tikt ietekméts gatavosanas rezultats.

Mt s aF/=r ~ r

PIEDERUMI Cepeskrasns paplate vai kukas veidne uz Notekpaplate/cepespanna vai

Gatavos$anas ar gaisu paplate
9 pap stieplu plaukta cepespanna uz stieplu plaukta
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APKOPE UN TIRISANA

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.
ierices virsmas.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet mitrumu ar sausu lupatinu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzek]us. Ja Sie lidzekl|i noklust uz cepeskrasns
virsmam, nekavéjoties noslaukiet skartas vietas ar
mitru mikroskiedru dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu kondensatu,
kas radies, gatavojot édienus ar lielu tdens saturu,
laujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar
dranu vai sukli.

- leslédziet funkciju “Smart Clean” (Vieda tirisana),
lai kartigi notiritu iek$éjas virsmas. (Tikai daziem

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tiriSanas
lidzeklus, jo tie var sabojat

Uzvelciet aizsargcimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas, mikrovilpu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

modeliem).

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
lidzekli.

- Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt.
« lzzavéjiet apakséjo profilu zem cepeskrasns durvim,
ja péc gatavosanas cikla ir Gdens paliekas.

PIEDERUMI

Pec lietoSanas iegremdéjiet piederumus mazgasanas
skidruma, izmantojot virtuves cimdus, ja piederumi
vel ir karsti. Ediena paliekas var viegli notirit ar suku
vai sukli.

Netiriet édienu termometru un galas termometru

(ja tads ir) trauku mazgajamaja masina. Gatavosanas
ar gaisu paplati (ja tada ir) var mazgat trauku
mazgajamaja masina.

KATALITISKO PLATNU TIRISANA

(TIKAI DAZIEM MODELIEM)

Si cepeskrasns aprikota ar ipasam katalitiskajam
platnem, kas, pateicoties to pastirosajam
parklajumam, kas ir loti porains un spéj absorbét
taukus un netirumus, lauj vieglak iztirit gatavoSanas
nodalijumu. Sis platnes ir piestiprinatas plauktu
stiprinajumiem: Mainot plauktu stiprinajumu poziciju
un ievietojot tos atpakal, parliecinieties, ka augséjie
aki ir ieaketi attiecigajos platnu caurumos.

Lai nodrosinatu labako katalitisko platnu pastiroso
ipasibu sniegumu, krasni ieteicams uzsildit lidz 200
°C, karsét aptuveni stundu un izmantot funkciju
,Convection Bake”. Saja laika krasnij jabat tuksai. Pec
tam laujiet krasnij atdzist un tikai tad iztiriet édienu
atliekas, izmantojot maigu sukli.

LGdzu, nemiet véra: kodigi un abrazivi tirisanas lidzekli,
cietas birstes, asi sukli vai krasns aerosoli var sabojat
katalitisko virsmu un ietekmét ierices pastirosas fpasibas.
Ja nepieciesama platnu nomaina, l0dzu, sazinieties ar
pécpardosanas servisu.

SPULDZES NOMAINA
1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskravéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LUdzu, nemiet véra: 40 W/230 ~ V tipa G9, T300°C
halogénlampas.

Cepeskrasni izmantota spuldze ir Tpasi izstradata
majsaimniecibas iericém un nav piemeérota visparéjam
majas apgaismojumam. (EK Regula 244/2009) Spuldzes ir
pieejamas musu pécpardosanas apkalposanas dienesta.

Izmantojot halogénspuldzes, neaiztieciet tas ar kailam
rokam, jo jusu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSAN

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
fiksatorus, lidz tie ir blokéSanas stavokli.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas vert ciet un
vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas no
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz
mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un
nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.

A

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza
stavokli.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka tas
ir viena liment ar vadibas paneli. Ja ta nav, atkartojiet
ieprieks minétas darbibas: Ja durvis nedarbojas
pareizi, tas var tikt bojatas.

NOLAIDIET AUGSEJO SILDELEMENTU
(TIKAI DAZIEM MODELIEM)

1. Iznemiet maléjos plauktu stiprinajumus.

N

3. Lai sildelementu uzliktu atpakal, celiet to augsup,
velkot nedaudz pret sevi, un parliecinieties, vai tas
balstas uz sanu atbalstiem.




PROBLEMU NOVERSANA

Risinajums

Probléma _ lespéjamais célonis
. Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai

Elektroapgades trauc&jumi. cepeskrasns ir pievienota elektrotiklam.

Atvienojiet no elektrotikla. Izsledziet cepeskrasni un vélreiz iesledziet to, lai
‘ - redzeétu, vai klume ir noversta.

Ekrana redzams burts “F” un Sazinieties ar zvanu centru un noradiet numuru

- skaitlis. - péc burta "F",

. Displejs uzrada neskaidru
- tekstu un Skiet bojats.

- Gatavosanas cikls ar

. termometru ir beidzies bez

- acimredzama iemesla vai

- kladas. Ekrana tiek uzdrukats

- Edienu termometrs nav

' pareizi pievienots Parbaudiet édienu termometra savienojumu.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija izstradajumu ir pieejama:
«  Kvadratkoda izmantosana jasu iericé
Apmekléjiet masu timekla vietni docs.whirlpool.eu/docs

«  Vaiarl sazinieties ar misu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas bukleta). Sazinoties
ar masu pécpardodanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami izstradajuma datu plaksnité.
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