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STOLLAR IESAKA VISPIRMS RUPETIES PAR DROSIBU

Stollar lieliski apzinas drosibas svarigumu. Més izstradajam un razojam
savus produktus, vislielako uzmanibu pieversot pateretaju drosibai.
Mes aicinam but piesardzigiem, lietojot elektrisku ierici, un ieverojiet
turpmak minéetos noradijumus par drosibu.

DROSIBAS PASAKUMI
VACUUM PRO PLUS LIETOSANA

PIRMS IZMANTOSANAS IZLASIET VISUS NORADIJUMUS
UN SAGLABAJIET PAMACIBU TURPMAKAM UZZINAM

« Pirms ierices darbinasanas pirmo < Uzmaniet bernus, lai vini

reizi, nonemiet visus iesainojuma
materialus un reklamas uzlimes,
un atbrivojieties no tiem videi
nekaitiga veida.

« So ierici var izmantot bérni no
8 gadu vecuma un personas ar
ierobezotam fiziskam, sensoram
vai psihiskam spéjam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja tas
tiek uzraudzitas vai ir apmacitas
par ierices drosu izmantosanu un
saprot saistitos riskus.

« Nelietojiet ierici pie letes vai
galda malas. Parliecinieties, ka
virsma ir lidzena, tira un briva no
udens un citam vielam.

* Nelietojiet ierici uz (vai pie)
karsta gazes vai elektriskas
plits degla vai vieta, kur tas var
pieskarties karstai cepeskrasnij
vai citai karstai virsmai.

nespéletos ar so ierici. Béerni bez
uzraudzibas nedrikst tirit ierici un
veikt tas tehnisko apkopi.
Nedarbiniet ierici, ja bojats
stravas vads vai ta spraudnis,
ierice darbojas ar klumem,

tika nomesta vai jebkada

veida bojata. Nekavejoties
partrauciet ierices izmantosanu
un telefoniski vai ar e-pastu
sazinieties ar Stollar, lai veiktu
nomainu vai remontu.

Darbiniet ierici uz lidzenas un
Cietas virsmas.

+ Neatstajiet ierici bez uzraudzibas,

kameér tas darbojas.
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* Nelietojiet atkartoti Stollar
VacuumFresh maisinus pec
izmantosanas ar jelu galu, zivim,
majputnu gaju vai péc Vacuum-
Fresh maisina karséSanas, pieme-
ram, mikrovilnu krasni vai varot
Uz Mazas uguns.

« Uzmanigi rikojieties ar vakuuma
iepakotaju.

+ Nevelciet un neparvietojiet
vakuuma iepakotaju, turot aiz
vada.

« Lai noverstu aizrisanas un
noslapsanas risku, novietojiet
VacuumFresh maisinus zidainiem
un maziem bérniem nepieejama
vieta.

* Neievietojiet parak daudz
produktu VacuumFresh maisina.
Noteikti atstajiet pietiekamu
brivu vietu VacuumFresh
maisina atvértaja gala, lai to to
varetu pareizi ievietot vakuuma
lepakotaja aizkauseSanas
nodalijuma.

+ Neiepakojiet ar vakuuma
lepakotaju priekSmetus ar
asam malam, pieméram, zivju
asakas un cietas caulas. Smailie
priekSmeti var pardurt un sapléest
VacuumFresh maisinu.

Darbiniet vakuuma iepakotaju
tikai atbilstosi noradijumiem
Saja lietosanas pamaciba,
nemeginiet to darbinat savadak.
Novietojiet ierici vismaz 20 ¢cm
attaluma no sienam, aizkariem
un citiem materialiem, kas nav
izturigi pret karstumu vai tvaiku,
un gaisa cirkulacijai nodrosiniet
adekvatu brivo vietu virs ierices
un uz visam pusem.

lericei ir jabut tirai. Izpildiet
tirisanas noradijumus $aja
lietoSanas pamaciba.
Nepieskarieties sildisanas
elementam. Tas var but karsts
un pastav apdegumu risks.
Neparneésajiet ierici izmantojot
stravas vadu ka rokturi. Vienmer
parliecinieties, ka stravas vads
nav piespiests ar vaku. Nekada
gadijuma neaptiniet stravas
vadu apkart iericei un asam
malam.

Neremontgjiet ierici pasi.
Sazinieties ar autorizéto servisa
centru.

Vienmeér uzmanigi veriet ciet
vaku un turiet rokas drosa vieta.
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SVARIGA DROSTBAS INFORMACIJA PAR VISAM
ELEKTRISKAJAM IERICEM

Pirms lietosanas pilniba attiniet
stravas vadu.

Nelaujiet stravas vadam
nokarties pari sola vai galda
malai, pieskarties karstam
virsmam vai sapities mezgla.

Lai aizsargatu pret stravas
triecienu, nemerciet stravas
vadu, ta spraudni vai ierici tdeni
vai cita skidruma.

Pirms ierices parvietosanas,
tirsanas vai uzglabasanas
noteikti to izsledziet un
atvienojiet stravas vada spraudni
no mainstravas rozetes.
leteicams regulari parbaudit
ierici. Lai noverstu riska situaciju,
nelietojiet ierici, ja stravas vads,
ta spraudnis vai pati ierice ir
jebkada veida bojati. Nogadajiet
visu ierici tuvakaja autorizetaja
Stollar servisa centra, lai veiktu
parbaudi un/vai remontu.
Jebkadi apkopes darbi, iznemot
tirsanu, javeic autorizeta Stollar
servisa centra.

- Siierice ir paredzéta tikai
lietoSanai sadzive. Lietojiet ierici
tikai paredzétajiem nolukiem,
nelietojiet citiem nolukiem.
Nelietojiet to transportlidzeklos,
kas atrodas kustiba, vai laivas.
Nelietojiet ierici arpus telpam.
Nepareiza izmantosana var
izraisit ievainojumus.

leteicams instalét paliekosa

sprieguma ierici (standarta

drosibas sledzi mainstravas
rozetei), lai nodrosinatu

papildu drosibu elektrisko iericu

izmantoSanas laika. leteicams
ieinstalet elektrotikla, kas padod
barosanu iericei, drosibas

sledzi (ar nominalu paliekoso

darbinasanas spriegumu, kas

neparsniedz 30mA).

+ Nav ieteicams ar 3o ierici lietot
pagarinatajvadu. Tomer, ja to
lietojat, ta nominalvertibai ir
jaatbilst vai jabut lielakai par
Sis ierices nominalvertibu.
Konsultgjieties ar elektriki.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS




STOLLAR VACUUM PRO PLUS BVS900 SASTAVDALAS

SASTAVDAL.AS
Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

Gentle Normal Strong Eco Normal Extended
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maisu no vakuuma rulla. Kad 3is taustins bus
piespiests, vispirms ierice aptuveni 7 sekundes veiks
vakuumesanu, lai maiss butu ciedi noslégts pirms ta
aizkausésanas.

. MARINATE taustin3 — S7 funkcija ir domata

marinésanai karba (péc marinésanas procesa
nav automatiskas aizkausésanas).

. VACUUM iestatijumi — Piespiediet 30 taustinu, lai

nomainitu vakuuma spiediena iestatijumus:

+ Gentle (Saudzigs) — lietam, kuram nepiecieSams
saudzigs vakuumésanas spiediens.

» Normal (Parasts) — standarta nokluséjuma
iestatijums, kad nepiecie$ams parasts
vakuumeésanas spiediens.

« Strong (Stiprs) — lietam, kuram nepiecieSams
stiprs vakuumésanas spiediens.

. SEALING TIME iestatijumi — Piespiediet 30 taustinu,

lai nomainitu aizkausésanas laiku:

+ Eco (Eko) — izmantojiet planiem maisiem.

+ Normal (Parasts) — standarta nokluséjuma
aizkausésanas laiks.

+ Extended (Garaks) — izmantojiet tadiem
vakuuma maisiem, kuriem nepieciesams ilgaks
aizkausésanas laiks.

. AUTO / CANCEL taustins —

Piespiediet So taustinu, lai saktu automatisku
vakuumesanu un aizkausésanu. Piespiediet jebkura
procesa laika, lai apturétu ierices darbibu.
Piespiediet un turiet 2 sekundes, lai izmantotu
vakuuma karbu ar atvertu ierices vaku.

LED GAISMAS INDIKATORS — Attélo procesa gaitu.

. BLIVE — Vienmér turiet blivi pilniba tiru un sausu.

Ta tur gaisu un |auj veidot ierices kamera vakuumu.

. AIZKAUSESANAS ELEMENTS - Sildisanas

elements, kas parklats ar teflonu, aizkausé maisinu.
Izmanto3anas laika k|Ust karsts. Nepieskarieties!
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. SEAL taustin$ — Piespiediet So taustinu, lai
aizkausétu maisa atverto galu, kad veidojat I

AIZKAUSESANAS SLIEDE —

PiespieZ maisinu pret aizkausésanas elementu.
Vienmer turiet tiru un sausu.

MAISINA TURETAJS — Notur maisinu vieta,
kamer notiek vakuumeésana un aizkausésana.

. GAISA IESUKSANAS ATVERE —

Savieno vakuuma nodalijuma un sukni.
Izmantojiet ar vakuuma karbu.

VAKUUMA KAMERA

. ON/OFF SLEDZIS (ierices aizmuguré) —

Parslédziet slédzi ON pozicija, lai ieslégtu ierici
un parsledziet sledzi OFF pozicija, lai izslegtu.

. STRAVAS VADS
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DARBINASANA
Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS
Pirms vakuuma iepakotaja lietosanas pirmo reizi none-
miet visus iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.
Parliecinieties, ka ierice ir izslégta un stravas vads ir
atvienots no mainstravas rozetes. Noslaukiet korpusu
ar mikstu mitru dranu.

& SVARIGI

Neplésiet nost briino aizkausésanas
stripu, kas atrodas ierices vakuuma
kamera.

VAKUUMA IEPAKOSANA,
IZMANTOJOT RULLI

1.

PIEBILDE

[SpEN

~

Novietojiet ierici uz lidzenas sausas virsmas. Pieslé-
dziet stravas vada spraudni 220/240 V mainstravas
rozete.

. lzrulléjiet rulli, nomériet nepiecieSamo maisina

garumu un nogrieziet.

Lietojot rulli, atstajiet brivu vietu, kas ir par
10 cm vairak neka vakuuméjamais priekSmets.

. Parsledziet slédzi ierices aizmuguré ON pozicija, lai

ieslégtu ierici.

. Uzmanigi atveriet vaku.
. levietojiet maisinu

ierices kamera un
uzlieciet atverto galu

uz sildisanas elementa.
Parliecinieties, ka
maisina turétajs atrodas
maisina atvertas malas
iek3pusé. Vienai maisa
malai jabut uz maisina
turétaja, otrai —zem.

. Uzmanigi aizveriet vaku. Parcliecinieties, ka maiss ir

palicis uz vietas.

Piespiediet SEAL taustinu, lai aizkausétu maisinu.
LED gaismas indikators attélos aizkausesanas pro-
cesa gaitu. Kad Sis tausting bls piespiests, vispirms
ierice aptuveni 7 sekundes veiks vakuumésanu, lai
maiss butu ciesi noslégts pirms ta aizkausésanas.

. Kad aizkausésana ir pabeigta, atveriet vaku un izne-

miet maisinu. Maisins ir gatavs vakuumesanai.

VAKUUMA IEPAKOSANA,
IZMANTOJOT MAISINU

1.

Novietojiet ierici uz lidzenas sausas virsmas. Pieslé-
dziet stravas vada spraudni 220/240 V mainstravas
rozeté. Parslédziet sledzi ON pozicija, lai ieslegtu
ierici.

. levietojiet priekSmetus vai ielejiet skidrumus (merce,

sula, buljons, zupa un citi) maisina. Izmantojiet tikai
musu zimola maisinus, kas paredzeti tiesi vakuuma
iepakodanai un aprikoti ar vakuuma kanaliem.

. Notiriet un izlidziniet maisina atverto malu un

parliecinieties, ka tas ir tirs, sauss, taja nav putek|u,
kroku vai gaisa burbulu.

4. Uzmanigi atveriet vaku.

. levietojiet maisinu

ierices kamera un
uzlieciet atverto galu

uz sildisanas elementa.
Parliecinieties, ka
maisina turétajs atrodas
maisina atvertas malas
iekSpuse. Vienai maisa
malai jabut uz maisina
turétaja, otrai —zem.

. Parliecinieties, ka ir uzstaditi korekti aizkausesa-

nas laika un spiediena iestatijumi. Nomainiet, ja
nepieciesams.

Uzmanigi aizveriet vaku. Parcliecinieties, ka maiss ir
palicis uz vietas.

. Piespiediet AUTO taustinu, lai saktu automatisko

vakuumésanu un aizkausésanu. LED gaismas indika-
tors attélos procesa gaitu. Indikators izslégsies, kad
process bus pilniba pabeigts.

. Péc izmantosanas parslédziet ierices aizmuguré

esoso slédzi OFF pozicija un atvienojiet ierici no
mainstravas avota.
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VAKUUMA IEPAKOSANA,
IZMANTOJOT VAKUUMA KARBU

1.

. levietojiet partikas produktus karba, atstajot vismaz

. levietojiet vienu $|Utenes galu gaisa iesuk3anas atve-

Mes iesakam vienas mindtes partraukumu starp
katru vakuumeésanas/aizkausésanas procesu, lai
lautu sildiSanas elementam atdzist. Ir iespéjams
ari bez partraukuma aizkauseét vairakus maisinus
vienu péc otra.

Novietojiet ierici uz lidzenas sausas virsmas. Pieslé-
dziet stravas vada spraudni 220/240 V mainstravas
rozeté. Parslédziet sledzi ON pozicija, lai ieslégtu
ierici.

. Uzmanigi atveriet vaku.
. Noslaukiet karbas vaku un pamatni, parliecinieties,

ka tie ir sausi un tiri. RS R T
Parliecinieties, lai maisins, kuru vélaties izman-

tot, ir vismaz par 8 cm garaks neka taja esosais

2 c¢m brivas vietas starp produktu un vaku. Notiriet L
priekSmets.

kérbas blivi un parliecinieties, ka ta ir sausa.

ré, bet otru S|utenes galu karbas vaka vidus atvere.
Neparpildiet maisinu. Atstajiet pietiekami daudz
tuksa garuma maisa atvértaja mala, lai maisu
vareétu pareizi ievietot vakuuma kamera.

. Piespiediet un turiet 2 sekundes piespiestu AUTO

taustinu, lai saktu vakuumesanas procesu. Lai
noverstu gaisa nopludi vieta starp vaku un karbu,
ar roku piespiediet vaku gaisa izsuknésanas procesa
sakuma. lerice automatiski apstasies, kad sasniegs
pietiekamu vakuuma spiedienu.

Iznemiet $]Gteni no karbas tlit pec procesa
beigam.

. Lai atvértu karbu, uz tas vaka piespiediet “Release”

taustinu.

. Péc izmanto3anas parslédziet ierices aizmugurée

esoso sledzi OFF pozicija un atvienojiet ierici no
mainstravas avota.
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IEPAKOSANAS PAMATPRINCIPI
Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

lepakosana ar vakuumu ir vienkarss un érts veids, ka
saglabat partikas svaigumu. lepako3ana ar vakuumu
nav paredzeta dzesésanas vai saldésanas aizvietosanai.
Produkti, kuri normali ir jaatdzesé (zemak par 4°C)

vai jasasalde (zemak par -17°C), pat péc iepakosanas

ar vakuumu ir jaatdzesé vai jasasalde. lepakoSana ar
vakuumu palidzés saglabat produkta garsu, krasu un
teksturu. Tomér ta, iespéjams, neapturés dazu baktériju
veidu vairosanos un rigsanu. lepakosana ar vakuumu
neaizvieto karsésanu vai konservésanu. Nepasniedziet
un neédiet produktus, kuru smaka, tekstdra vai izskats
liecina, ka tie ir bojati.

lepakoSana ar vakuumu nevar atjauninat vecu
produktu.

Saldesana

lepako3ana ar vakuumu palidz novérst apsaldésanu,
izstknéjot gaisu no maisina.

NovietoSana (uzglabasana)

Saldesanas kameras aizmuguré temperatdra ir konstan-
taka, salidzinot ar citam zonam pie saldéSanas kameras
durvim. Trausli produkti, kas var viegli atkust, ir jauzgla-
ba saldesanas kameras aizmuguré.

Produktu atkausésana

Lai iegutu vislabakos rezultatus, saldétos produktus
atkauséjiet ledusskapi. Neatkausejiet istabas tempera-
tara jélu galu, zivis, piena produktus vai majputnu galu.
Atkausesana mikrovilnu krasni var ietekmét produktu
teksturu. Ja atkauséjat mikrovilnu krasni, lai novérstu
bakteériju vairosanos, saciet pagatavosanu uzreiz pec
atkausesanas.

GatavoSana mikrovilnu krasni un varisana
uz mazas uguns

Stollar VacuumFresh maisinus un rullus var lietot
mikrovilnu krasnt un varit uz mazas uguns. Lai karsétu
mikrovilnu krasni, iegrieziet viena maisina stari, lai tvaiks
varétu izklut, un ievietojiet mikrovilnu krasni. Lai varitu
uz Iénas uguns, ievietojiet maisinu kastroli ar tdeni, lai
maisina virspuse butu virs Udens vienkarsai iznemsanai.

Nelietojiet atkartoti maisinus vai rullus péc karse-
Sanas mikrovilnu krasni vai varisanas kastrolr.

Zupas un merces

Lai aizkausétu ar vakuumu zupas un merces, ielejiet
skidrumu maisina un atstajiet ta augSpuse vismaz 5 cm
brivu vietu. Neaizkausejiet ar vakuumu Saja vieta. No-
vietojiet piepildito maisinu taisni saldésanas kamera un
laujiet Skidrumam sasalt. Iznemiet sasaldéto maisinu,
péc tam aizkauséjiet ar vakuumu.

Ja nepieciesams tikai nedaudz buljona vai

citu skidrumu, varat pirms tam sasaldét ledus
kubinu traucinos un izmantot péc vajadzibas. Lai
taupitu laiku un noverstu apsaldésanu, méginiet
savlaikus iepakot ar vakuumu ledus kubinus.

Augli

Lai iegUtu vislabakos rezultatus, daudzus auglus var
sasaldét pirms iepakosanas ar vakuumu. Nomazgajiet
un izzavéjiet auglus. Péc tam izklajiet trauka vai uz
cepama papira. Apmeéram 2 stundas ievietojiet cepamo
papiru saldésanas kamera, péc tam parlieciet augjus
vakuuma iepakotaja maisina un iepakojiet.

Darzeni

Saldeti darzeni dazkart klust melni, ja pirms saldésanas
nav blanseti. Lai blan3étu darzenus, uzvariet katla vienu
litru Gdens. lelejiet liela bjoda ledus Gdeni un nolieciet
pa rokai caurduri vai sietu. levietojiet darzenus varosa
Gdeni un variet noradito laiku. Darzeni saglabas kosu
krasu, stingribu un nepietiekami novaritu konsistenci.
Iznemiet no varosa udens un iemeérciet ledus udenr,
[idz pilniba atdzisusi. Ja nepiecieSams, laujiet notecét
Gdenim, nosusiniet un ievietojiet vakuuma iepakosanas
maisina.

KrustzieZu dzimtas darzeni

Ta ka krustziezu dzimtas darzeni laika gaita izdala
gazes, péc vakuuma iepako3anas tie ir jauzglaba saldé-
%anas nodalijuma, nevis ledusskapi. So darzenu skaita
ietilpst brokoli, kaposti, Briseles kaposti, ziedkaposti,
lapu kaposti un raceni.
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PRODUKTU BLANSESANAS LAIKS

Produkts Blansésanas laiks

Brokolu ziedkopas — apgrieztas 1-2 mindtes

Burkani —
atkariba no izmera

Saciet parbaudit
pec 3 minutem

Ziedkapostu ziedkopas —

) 1-2 minutes
apgrieztas
Kukurizas valite 3-4 minGtes
Zalas pupinas 1-2 minates

;?fr:fezfa!;]r,ms'pinéti 30 sekundes
Zimi (izlobiti) 1-2 minutes
Cukurzirni 1-2 minutes
Cukini — sagriezti 1-2 minutes

Gala, zivis un majputnu gala

Lai iegutu vislabakos rezultatus, nomazgajiet majputnu
galu un veselas, notiritas zivis, péc tam saudzigi nosusi-
niet ar tiru papira dvieli.

Liellopa, tela, jéra gala, cukgala un zivju fileja ir saudzi-
gi janosusina ar tiru papira dvieli.

Tas lauj ietauprt laiku, kad gatavosiet édienu, ka art
palidz saglabat mitruma limeni un formu. Lai iegUtu
vislabakos rezultatus, pirms vakuuma iepakosanas 1-2
stundas saldgjiet galu, lai saglabatu tas mitrumu un
formu.

Ja iepakosiet ar vakuumu bez saldésanas, ievietojiet
maisina ari papira dvieli un parklajiet galu no abam
pusém pirms vakuuma iepakosanas, lai tas uzsuktu
parmerigo mitrumu un sulu.

Vakuuma iepakoSanas rezultata gala var klat
tumsa. To izraisa skabekla izsiknésana, un tas
neliecina par bojasanos.

Malta kafija un citi pulverveida produkti

Ta ka maltas kafijas dalinas ir mazas, iespéjams, pirms
vakuuma iepakosanas vajadzés kafiju iebért papira tur-

za vai kafiju pirms tam ievietot maisina vai originalaja
iepakojuma.

PARTIKA NELIETOJAMIE
PRIEKSMETI

Vakuuma iepako3anu var lietot, lai uzglabatu partika
nelietojamos priekSmetus:

Pargajienu, celoSanas un pirmas
nepiecieSamibas aprikojums
Vakuuma iepakosana Jauj to saglabat sausu un ietaupit

telpu — parseji, sérkocini, apgérbs, kartes, pase, bate-
rijas, lukturi, fotofilma, signalraketes u. c.

Sudrabs

Palidz novérst apsubésanu. Lai nepielautu vakuuma
iepakotaja maisinu caurdursanu, pirms iepako3anas
uzklajiet uz sudraba papira dvieli vai mikstu materialu.

Aizkauséto maisinu atkartota aizkauséSana

Vakuuma iepakosanai més iesakam lietot tikai Stollar
VacuumFresh maisinus, tacu varat atkartoti aizkausét
maisinus, kas jau tika ripnica aizkauséti, pieméram, ar
Cipsiem, riekstiem un cepumiem. Taisni nogrieziet mai-
sinu, noslaukiet ellainas paliekas vai drupatas, kas var
traucet iepakoSanai. Novietojiet maisinu uz kausésanas
sliedes, tacu ne noteces tvertné, un aizkausejiet. Nevar
aizkausét, pieméram, ar plastmasas maisinus ar Ziploc
tipa aizvérsanas tehnologiju vai partikas plévi.
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PRODUKTU UZGLABASANAS TABULA

SALDESANAS KAMERA

STANDARTA
DERIGUMA TERMINS

DERIGUMA TERMINS
VAKUUMA IEPAKOJUMA

Lieli liellopa, ctkgalas

vai jéra galas gabali 6 ménesi 23 gadi

Malta gala 4 ménesi 1 gads

Majputnu gala 6 ménesi 2-3 gadi

Zivis 4 ménesi 1 gads

Varitie édieni (sauté&jumi, zupas) 3-6 ménesi 1-2 gadi

Darzeni 6 menesi 1-2 gadi

Ogas 1-2 ménesi 6-8 ménesi

LEDUSSKAPIS DERIGUMA TERMING VAKUUMA EPAKOJUMA
Puscieti sieri (Cedaras, Sveices) 1-2 nedélas 4-8 ménei

Cieti sieri (Parmas) 1-2 nedélas 4-8 menesi

Avokado, sagriezts 1-2 dienas 5-6 dienas

PIELIEKAMAIS DERIGUMA TERMINS VAKUUMA IEPAKOJUMA
Rieksti 6 menesi 2 gadi

Risi 6 menesi 2 gadi

Milti 6 menesi 1-2 gadi

Cukurs 6 menesi 1-2 gadi

Kafijas pupinas 6 menesi 1 gads

Sitabula ir paredzeéta tikai ka norade. Uzglabasanas laiks ir atkarigs no produkta sakotnéjas kvalitates
un ta, vai iepakojums ir pareizi aizkauseéts.




APKOPE UN TIRISANA

Stollar Vacuum Pro Plus BVS900

Lai noverstu baktériju vairosanos un rigsanas
procesus, |oti svarigi ir requlari notirit visas ierices
aizkausésanas sistemas dalas.

Izpildiet turpmak minétos apkopes un tiridanas nora-

dijumus:

TiriSana

1. Pirms ierices izjauk3anas un tirisanas parliecinieties,
ka stravas vads ir atvienots no mainstravas rozetes.

2. Lai notiritu ierici, vienkarsi noslaukiet to ar tiru mitru
dranu, péc tam rlpigi nosusiniet.

Vakuuma kameras blives ir rapigi janosusina
pirms salikSanas; salikSanu veiciet uzmanigi, lai
nepielautu bojajumus, un salieciet sakotnéja
stavokli, lai nodrosinatu vakuumu.

Nemeérciet ierici ideni un neievietojiet trauku
mazgajama masina. Nelieciet nevienu dalu
trauku mazgdajama masina. Netiriet ierici ar
abraziviem vai asiem mazgasanas lidzekliem.

Maisinu tirisana

Lai maisinus izmantotu atkartoti, izgrieziet tos otradi
un nomazgajiet ar sukli silta ziepjadeni. Nemazgajiet
maisinus trauku mazgajama masina, jo karstums var
mikstinat maisina materialu, un to vairs nevares lietot.
Pirms atkartotas lietoSanas parliecinieties, ka maisini ir
kartigi nosusinati.

Lai nepielautu saslim$anu, nelietojiet maisinus,
kuros bija taukaini produkti, jéla gala, vistu vai
citu majputnu gala, vai kas tika lietoti mikrovilnu
krdasni vai varisanai uz lénas uguns.

lerices uzglabasana
Uzglabajiet ierici uz galda, trauku skapi vai atvilktne.




