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IEPAZISTINAM AR STOLLAR MULTIVARAMO KATLU BMC 650 LV

Multivaramais katls Stollar BMC650 ir musdieniga
daudz funkciju ierice édiena pagatavosanai, kur
virtuvei paredzétas sadzives tehnikas jaunakas
izstrades apvienotas ar veseligas partikas ideju. Sis
modelis pilniba atbilst visizsmalcinatako patérétaju
vélmém un misdienu dzives limena prasibam.
Multivaramais katls Stollar BMC650 pavisam
vienkarsi aizvieto daudzas édiena pagatavosanas
ierices un ietaupa vietu virtuvé. Trauka trisdimen-
siju uzkarsésanas iespéja édiena pagatavo$anas
laika lauj vienmérigi sadalit siltumu pa visu trauku,
palidzot saglabat produktu vértigas ipasibas. Mul-
tivarama katla funkcionalas iespé&jas ir papildinatas
ar atlikta starta un édiena automatiskas uzsildisa-
nas rezimiem.

Ediena pagatavo$anas process multivaramaja katla
ir pilniba automatisks. 23 automatiskas prog-
rammas lauj gatavot &édienus no majlopu galas,
putnu galas, zivim, jiras veltém, vegetaro partiku,
varlt putras, zupas, garngumu, makaronus, plovuy,
gatavot taukvarg, pagatavot jogurtus, miklas, fonds,
konditorejas izstradajumus, dzemus, ievarjjumus,
desertus, kompotus un daudzus citus édienus.
Multivaramo katlu Stollar BMC650 atzinigi novérté
un iesaka profesionali pavari.

PROGRAMMAS

MANUALIE IESTATIJUMI
SAUTESANA

LENA GATAVOSANA
GALERTS
KONDITOREJA
SACEPUMS
MAKARONI

+ PICA

TVAICESANA
CEPSANA

PLOVS

« RISI

PIENA PUTRA

AUZU PARSLU PUTRA
JOGURTS
IEVARIJUMS

« ZUPA

GRIKI

UZLEJUMS

MAIZE

FRITESANA
STERILIZACIJA
PASTERIZACIJA
UZKARSESANA



STOLLAR IESAKA VISPIRMS RUPETIES PAR DROSIBU

Stollar loti ripéjas par patérétaju dro§ibu. Més izstradajam un razojam patérina produktus,
vislielako uzmanibu pievéréot patérétaju drosibai. Esiet piesardzigi, lietojot elektrisku ierici, un
ieverojiet turpmak minétos noradijumus par drosibu.

SVARIGA INFORMACIJA PAR DROSIBU

PIRMS IERICES DARBINASANAS RUPIGI IZLASIET LIETOSANAS
PAMACIBU UN SAGLABAJIET TO TURPMAKAM UZZINAM.

- Pirms ierices darbinadanas riipigi izlasiet nora-

djjumus lieto$anas pamaciba un saglabajiet to
turpmakam uzzinam.

Pirms multivarama katla pirmas izmantosanas
reizes uzmanigi nonemiet no ta uzlimes un mar-
k&jumus un izmetiet, ievérojot visus piesardzibas
pasakumus.

. Lai novérstu mazu bérnu nosmaksanas risku,

nonemiet un izmetiet, ievérojot visus piesardzi-
bas pasakumus, multivarama katla stravas vada
spraudna aizsargapvalku.

Nenovietojiet iesléegtu multivaramo katlu uz
galda vai sola malas. Parliecinieties, ka virsma ir
lidzena, tira un sausa.

Nenovietojiet multivaramo katlu uz degosa gazes
vai elektriskas plits degla vai ta tuvuma, ka arT
nenovietojiet tur, kur multivaramais katls var
pieskarties karstai cepesgkrasnij.

- Nenovietojiet ierici pie sienas vai materialiem,

kas nav izturigi pret karstumu, pieméram, audu-
miem un aizkariem.
Nedarbiniet multivaramo katlu izlietné.

Pirms darbinasanas parliecinieties, ka multivara-
mais katls ir pareizi salikts. Izpildiet noradijumus
$aja lietoSanas pamaciba.

- Darbinaanas laika ierice sakarst! Kamér ierice

darbojas, nepieskarieties ar rokam tas korpusam,
traukam un metala dalam. Izmantojiet virtuves
cimdus. Kad atverat vacinu, neliecieties pari
iericei.

Darbinasanas laika neparklajiet ierici ar dvieli
vai salveti. Neuzglabajiet $aja iericé produktus
vai citus priek¥metus.

Pirms ierices tiri8anas parliecinieties, ka ta ir
atvienota no mainstravas tikla rozetes. Tirl8a-
nai izmantojiet mazgajamos lidzeklus, kas nav
abrazivi.

SVARIGA DROSIBAS
INFORMACIJA PAR VISAM
ELEKTRISKAJAM IERICEM

Pirms lieto$anas pilniba attiniet vadu.

Lai nepielautu stravas triecienu, nemérciet
stravas vadu, spraudni vai ierlci Gideni vai cita
skidruma.

Stravas vads nedrikst nokaraties pari galda vai
darba virsmas malai, biit saskaré ar karstumu vai
tikt sasiets mezgla.

S0 ierici nedrikst izmantot personas (ieskaitot
mazus bérnus) ar ierobeZotam fiziskam un
psihiskdm sp&jam, bez nepiecieSamas pieredzes
un zina$anam, ja tas nav atbilstosi apmacijusi vai
neuzmana par drosibu atbildiga persona.
leteicams ierici regulari parbaudit. Nelietojiet

to, ja pati ierice, stravas vads vai ta spraudnis ir
bojats. Nogadajiet visu ierici tuvakaja Stollar ap-
kopes centr, lai veiktu parbaudi un/vai remontu.
Jebkadi apkopes darbi, iznemot tiridanu, javeic
autorizéta Stollar servisa centra.

$1 ierice paredzéta tikai lietoSanai sadzivé. Lieto-
jiet ierici tikai paredzétajiem nolikiem. Nelieto-
jiet to transportlidzeklos, kas atrodas kustiba, vai
laivas. Nelietojiet ierici arpus telpam. Nepareiza
izmanto$ana var radit ievainojumu risku.

Teteicams uzstadit specialo diferencialo drosi-
nataju (drogibas slédzi papildu aizsardzibai, kad
lietojat elektriskas ierices). leteicams ierices
elektriskaja kede uzstadit drogibas sledzi, kuram
noteikta stravas stipruma starpiba neparsniedz
30 mA. Konsulté&jieties ar elektriki.

A UZMANIBU!

Darbinasanas laikd ierice sakarst!



IEPAZISTIET SAVU STOLLAR MULTIVARAMO KATLU BMC 650 LV

IEPAZISTIET

savu Stollar Multi Cooker BMC 650 LV
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1. Vacin$ 7.
2. Tvaikavarsts 8.
3. Vadibas panelis ar displeju 9.
4. Iznemams trauks 10.
5. Lapstina 11.
6. Karote 12.

13.
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Karotes/lapstinas turétajs
TvaicéSanas tvertne
Cep$anas grozs

Méarglaze

Jogurta glazites
Iznemama trauka vacins

Stravas vads

Uzlabojot savu produkciju, razotajs var bez ieprieksgja bridinajuma veikt izmainas ierices konstrukeija,

komplektacija un tehniskajos raksturlielumos.



IEPAZISTIET SAVU STOLLAR MULTIVARAMO KATLU BMC650 D)
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Lena gatav.
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levarijums | | Uzkarsésana

VADIBAS PANELIS

A.

UZTURET SILTU | ATCELT - gatavo &dienu
temperatiiras uzturésanas funkeijas indikators;
sildi%anas re?Tma ieslégdana un izslégsana; visu
programmu un lestatijumu atcelSana.

STUNDAS/+ - stundu ievade, iestatot
pulksteni, pagatavo$anas laiku un atlikta starta

laiku.

MINUTES/- - min@iu ievade, iestatot
pulksteni, pagatavo3anas laiku un atlikta starta
laiku.

IZVELNE - automatiskas pagatavoSanas
programmas izvéle.

ATLIKTAIS STARTS - pareja pulkstena
iestatiSanas rezimaj, atlikta starta taimera izvéle.

TEMPERATURA/LAIKS - pagatavos$anas
temperatiiras un laika iestatisana MANUALIE
IESTATIJUMI programma3; pagatavo$anas
temperatiiras un laika iestatiana péc citas
funkcijas ieslégganas.

IESLEGT - noteiktas pagatavo$anas
programmas ieslégsana, pagatavo$anas laika
gatavo édienu temperatiiras uzturéSanas
funkcijas izslégsana

STOLLAR MULTIVARAMA KATLA
BMC 650LV DISPLEJS

H.

I
J.
K

Pagatavo8anas posma indikators
Temperatiiras indikators
Pulkstena / pagatavo$anas laika indikators

Izveletas pagatavo$anas programmas
indikators



STOLLAR MULTIVARAMA KATLA BMC 650 LV DARBINASANA

DARBINASANA

Stollar Multi Cooker BMC650

PIRMS DARBINASANAS

Novietojiet multivaramo katlu uz cietas un lidzenas
virsmas. Novietojot ierlci, parliecinieties, ka tas
darbinaanas laika netiks apgritinata ventilacija un
no ierices vacina eso$a tvaika varsta izplastosais
karstais tvaiks netrapis tapetém, dekorativajiem
parklajumiem, elektroniskajam iericém un citiem
priek8metiem, kas var ciest no paaugstinata
mitruma un temperatiiras.

Pirms pagatavosanas parliecinieties, ka
multivarama katla aréjas un iek3&jas dalas (ieskaitot
trauku) nav bojatas, tam nav robu un citu defektu.
Starp trauku un karsésanas elementu nedrikst
atrasties sveskermeni.

PULKSTENA IESTATISANA

1. Pieslédziet ierlci pie mainstravas rozetes.
Piespiediet un 3 sekundes turiet piespiestu
ATLIKTAIS STARTS taustinu, displeja saks
mirgot pulkstena indikators.

2. Piespiezot MINUTES taustinu, iestatiet
mintites. lestatianas solis - 1 miniite. Péc
minGsu iestatidanas piespiediet STUNDAS
taustinu, displeja sdks mirgot pulkstena stundu
indikators.

3. Piespiezot STUNDAS taustinu, iestatiet stundu.
IestatiSanas solis - 1 stunda.

4. Péc pulkstena iestati3anas piespiediet
UZTURET SILTU | ATCELT taustinu vai
pagaidiet dazas sekundes. Pulkstena indikators
partrauks mirgot, un ievaditie iestatjumi tiks
saglabati ierices atmina.

5. Ja vélaties vélreiz iestatit pulksteni, atkartojiet
noraditas darbibas.

SVARIGA INFORMACIJA!

+ Kad manuali programméjat
pagatavosanas laiku, nemiet véra
iesp@&jamo iestatljumu diapazonu un
iestatiSanas soli, kas paredzéats ieprieks
izvélétajai pagatavo$anas programmai
atbilstosi riipnicas iestatljumu tabulai
(skatiet 29. Ipp.).

+ Visas programmas noteikta pagatavosa-
nas laika skaiti8ana sakas tikai tad, kad
iericé sasniegta noteikta darba tempe-
ratiira. Pieméram, ja ieliesiet aukstu
tdeni un iestatisiet programma TVAIKS
pagatavo$anas laiku 5 miniites, prog-
rammas aktivizacija un noteikta laika
atpakal atskaitiSana saksies tikai péc
tudens uzvari$anas un pietiekama tvaika
daudzuma rasanas tvertné.

+ Programma MAKARONI, noteikta
pagatavos$anas laika skaitiana sakas
tikai péc tidens uzvari$anas un signala
atskané$anas. (skatiet 12. Ipp.). Multi-
varamajam katlam Stollar BMC 650LV
ir atmina, kas darbojas elektroenergijas
padeves partrauksanas gadijuma. Ja uz
laiku partraukta elektroenergijas padeve,
saglabajas visi veiktie iestatijumi, ieskai-
tot atlikta starta funkeiju.




STOLLAR MULTIVARAMA KATLA BMC 650 LV DARBINASANA

PAGATAVOSANAS LAIKA IESTATISANA

Multivaramaja katla Stollar BMC 650 LV varat
patstavigi mainit sakotnéji iestatito pagatavoSanas
laiku katra programma. Laika izmainas solis un
iesp&jamais diapazons ir atkarigs no izvélétas
programmas.

Piespiediet MINUTES taustinu, sak mirgot laika
indikators. Piespiezot MINUTES taustinu, iestatiet
minftes.

Piespiediet STUNDAS taustinu, sak mirgot laika
indikators. Piespiezot STUNDAS taustinu, iestatiet
stundu.

Kad beigusies pagatavosanas laika iestatiSana
(displeja radijumi turpina mirgot), parejiet pie
nakamas darbibas atbilstosi izvélétas programmas
algoritmam. Lai atceltu veiktos iestatTjumus,
piespiediet UZTURET SILTU | ATCELT

taustinu (péc tam vélreiz vajadzés ievadit visu
pagatavoSanas programmu).

ATLIKTA STARTA FUNKCIJA

Si funkeija lauj noradit precizu laiku, lidz kuram
jabit izpilditam automatiskas pagatavo$anas
programmas darbibam. Pagatavo$anas procesu var
atlikt no O minGtém lidz 24 stundam ar 1 minasu
soli. Nav ieteicams atlikta starta funkciju iestatit
uz ilgu laiky, ja @édiena sastava ir piena produkti
vai citi produkti, kas atri bojajas (olas, svaigs piens,
gala, siers u. tml.).

TAIMERA IESTATISANA

Péc automatiskas pagatavoSanas programmas
izvéles vai pielagoto temperatiiras un laika
lestatljumu ievades varat precizi noteikt vélamo
laiku (24 stundu formata), kad &édienam jabat
gatavam, nemot véra édiena pagatavoSanas laiku.
Izpildiet turpmak minétas darbibas.

1. Izvélieties automatisko pagatavosanas
programmu.

2. Piespiediet ATLIKTAIS STARTS taustinu.

3. Sak mirgot laika indikators, piespiezot
STUNDAS vai MINUTES taustinu ieslédziet
vélamo iestati3anas reZImu taimerl.

4. Piespiezot STUNDAS taustinu, iestatiet
nepiecieSamo stundu vértibu. lestatiSanas
solis - 1 stunda.

5. Piespiezot MINUTES taustinu, iestatiet
nepiecie$amo miniiu veértibu. lestatiSanas solis
-1 minate.

6. Kad pabeigta laika iestatiS8ana, piespiediet
IESLEGT taustinu.

7. Noteiktaja laika &diens bis gatavs. Kad
programma beigusi darboties, ieslédzas édiena
automatiskas sildidanas funkcija.

ATLIKTAIS STARTS funkeiju var izmantot visam
programmam, iznemot MAKARONUS.

Testatot atlikta starta taimeri, nemiet véra, ka laika
skaitidana programmas, kas paredz pagatavosanas
laika regulédanu, sakas tikai péc tam, kad iericé
sasniegta noteikta darba temperatiira.

GATAVO EDIENU TEMPERATURAS
SAGLABASANAS FUNKCIJA
UZTURET SILTU

Automatiski aktivizéjas gaidisanas rezima reizé

ar izvélétas pagatavo3anas programmas sdk3anu
un péc tas darba beigam 24 stundas saglaba
gatava &diena temperatiiru 70 - 75°C diapazona.
lesledzoties automatiskas sildidanas funkcijai,
izgaismojas UZTURET SILTU | ATCELT taustins,
pagatavoSanas programmas beigas displeja
atainojas 1 reZima darba laika skaitidana.

Ja nepiecie$ams, automatisko sildi§anu var ieslégt
ari manuali, piespiezot UZTURET SILTU | ATCELT
taustinu.

Lai pagatavo3anas procesa laika atceltu siltuma
uzturé$anas rezimu piespiediet IESLEGT pogu.
Lai darbibas laika izslégtu automatisko sildisanu,
piespiediet UZTURET SILTU | ATCELT taustinu.
Nodziest taustina indikators, noztd laika
skaitianas indikacija displeja.



STOLLAR MULTIVARAMA KATLA BMC 650 LV DARBINASANA

PROGRAMMA MANUALIE IESTATIJUMI

81 programma ir paredzéta, lai pagatavotu
praktiski jebkadu édienu ar lietotaja pielagotajiem

temperatiiras un pagatavo3anas laika iestatijumiem.

Pateicoties MANUALIE IESTATIJUMI funkeija,
multivaramais katls Stollar BMC 650 LV Jisu
virtuvé aizvietos daudzas ierices, pieméram,
cepeskrasni, pliti, taukvares katlu, tvaicétaju un
daudzas citus. Taja ir iespé&ja izvéléties produktu
(darzeni, zivis, gala) pagatavosanas laika sakotné&jo
iestatfjumu.

Temperatiiru var iestatit no 40 1idz 160°C ar 5°C
soli.

Pagatavosanas laiku var iestatit no 5 minttém lidz
12 stundam ar zemak noradito soli:

Min@isu intervala - 1 minfite,

Stundu intervala - 1 stunda.

1. Vienmerigi izvietojiet produktus trauka un
ievietojiet trauku ierices korpusa. Parliecinieties,
ka trauks kartigi saskaras ar karsésanas
elementu. Aizveriet vacinu, lidz atskan klikskis.

2. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

3. PiespieZot augséjo vai apaksgjo IZVELNE
taustinu ar bultinu izvélieties programmu
MANUALIE IESTATIJUMIL

4. Sak mirgot pagatavo$anas posma indikators.
Piespiezot STUNDAS vai MINUTES taustinu
lestatiet programmas izveléto posmu.

5. Piespiezot TEMPERATURA/LAIKS taustinu,
iestatiet vélamo vai recepté noradito vértibu.
Darba temperatiiru var manuali iestatit

diapazona no 40°C 1idz 160°C ar soli 5°C.

10.

1

12.

Programma MANUALIE IESTATIJUMI
sakotnéjais iestatljums ir 120°C.

. Programma MANUALIE IESTATIJUMI laika

sakotnéjais iestatljums 5 minites. Piespiediet
TEMPERATURA/LAIKS taustinu un ja
nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

Lai turpinatu programmeét pagatavosanas rezima
posmus, vélreiz piespiediet TEMPERATURA/
LAIKS taustinu.

. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku

(skatiet 7. Ipp.).

. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas

"

taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavo$anas programmas izpilde un
programmas darba laika atpakal skaitiS8ana péc
noradita temperatiiras reZima sasniegsanas

Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildiSanas ieslégsies édiena siltuma
uzturésanas rezims.

. Kad programma beigusi darboties, atskan

skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturéSanas rezims.

Lai partrauktu pagatavosanas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavo3anas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas rezimu
piespiediet IESLEGT pogu.

IETEIKUMI PAR TEMP_ERATI_IRAS I_ESTATTJUMIEM
PROGRAMMA MANUALIE IESTATIJUMI

tzar(rl;l;)zratﬁra Izmantos$anas ieteikumi (skatiet recep$u gramata)

40°C leteicams, lai pagatavotu jogurtu, miklas uzrigsanai

60°C leteicams édiena lénal pagatavos$anai, pasterizacijai, ka arl zalas t&jas, bérnu partikas
pagatavosanai

80°C leteicams édiena lénai pagatavo3anai, biezpiena, karstvina pagatavo$anai

100°C leteicams bezg, ievarijuma pagatavo3anai

120°C leteicams, lai pagatavotu cikas stilbinu, sautétu galu

140°C leteicams gatavo édienu kiipinaSanai, apcep8anai, lai tiem piegkirtu kraukskigo garozu

160°C leteicams frT kartupelu pagatavosanai




STOLLAR MULTIVARAMA KATLA BMC 650 LV DARBINASANA

PROGRAMMA SAUTESANA

381 programma ir ieteicama, lai sautétu galu,
pagatavotu galertus un &dienus, kuriem
nepiecieSama ilgstosa termiska apstrade.
Pagatavo3anas laiku var manuali iestatit no 2
stundam 30 minttém lidz 8 stundam ar 30 minasu
soli.

1. Nosakiet sastavdalu daudzumu atbilstosi
receptei un ievietojiet trauka. Parliecinieties, ka
visas sastavdalas (ieskaitot kidrumu) atrodas
zem 3,0 litru zimes trauka iekspusé.

2. levietojiet trauku ierices korpusa un
parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karséanas elementu. Aizveriet vacinu, l1dz
atskan klikskis.

3. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

4. PiespieZot augséjo vai apaksgjo IZVELNE
taustinu ar raditaju izvélieties programmu
SAUTESANA.

5. Programmas SAUTESANA pagatavo3anas
laika sakotnéjais iestatljums ir 2 stundas. Ja
nepiecieams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

6. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku
(skatiet 7. lpp.).

7. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavosanas programmas izpilde un
programmas darba laika atpakal skaitiSana péc
noradita temperatiiras re?Ima sasnieg3anas.

8. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildiSanas ieslégsies édiena siltuma
uzturésanas rezims.

9. Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

10.Lai partrauktu pagatavosanas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavoSanas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas rezimu
piespiediet IESLEGT pogu.

 Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet
sadala ,Pagatavo$anas padomi”, kur varésiet
atrast atbildes uz jautdjumiem un sanemt
nepiecieSamos padomus (skatiet 32. Ipp.).



STOLLAR MULTIVARAMA KATLA BMC 650 LV DARBINASANA

PROGRAMMA LENA GATAVOSANA

Léna pagatavo$ana - viens no labakajiem satiga
karsta édiena pagatavoSanas panémieniem.
Gandriz jebkuru recepti var pielagot lénajai
pagatavosanai - vienkar$i divreiz samaziniet
skidruma daudzumu un palieliniet pagatavo3anas
laiku. Pagatavosanas laiku var manuali iestatit no 1
stundas [idz 8 stundam ar 10 min@i$u soli. Vistas vai
smalki sagriezto galu vélams gatavot 3 - 4 stundas
85°C temperatira. Lielus galas gabalus, pieméram,
jéra kaju ieteicams gatavot 6 - 8 stundas 65°C
temperatura.

PIEBILDE

Pieméros noraditais nepiecieSamais
pagatavoS$anas laiks var atSkirties
atkariba no sastavdalu daudzuma.

PRODUKTU APSTRADE PIRMS LENAS
GATAVOSANAS

Gala

Izvélieties tikai svaigu galu. Aizvaciet visus
redzamos taukus. Ja iesp&jams, izmantojiet vistas
galu bez adas, pretéja gadijuma sautésanas laika
izdaloties taukiem, veidosies papildu gkidrums.
Lai gatavotu sacepumus, sagrieziet galu 4 - 5
cm kubinos. Léna pagatavosana lauj izmantot
stingrakos galas gabalus. Galu var pagatavot ar
kauliem, tas &édienam pieskir papildu aromatu
un palidz saglabat mikstu galu. Lai saglabatu
suligumu, galu var pirms tam apcept uz pannas.
Tadgjadi tiek samazinats tauku saturs.

Darzeni

Lai vienmeérigi apstradatu darzenus, tos
nepiecie$ams sagriezt vienados gabalinos. Darzenu
pagatavosana parasti prasa vairak laika, salidzinot
ar galu, tadé] ievietojiet darzenus trauka apaksdala.
Pirms lénas pagatavo$anas darzenus var 2 - 3
mindtes apcept ar uzliktu vacinu. Saldétus darzenus
nepiecieSams atkausét, pirms tos ievietosiet trauka
kopa ar citiem produktiem.

1. Vienmérigi izvietojiet produktus trauka un
ievietojiet trauku ierices korpusa. Parliecinieties,
ka visi produkti ir parklati ar skidrumu un
trauks kartigi saskaras ar karsésanas elementu.
Aizveriet vacinu, lidz atskan klikskis.

2. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

3. PiespieZot augé&jo vai apakséjo IZVELNE o
taustinu ar raditgju izvélieties programmu LENA

GATAVOSANA

4. Programmas LENA GATAVOSANA
pagatavos$anas laika sakotnéjais iestatljums ir
5 stundas. Ja nepieciesams ar STUNDAS un
MINUTES taustiniem iestatiet programmas
darba laiku (skatiet 7. Ipp.).

5. Ja nepiecie$ams, iestatiet atlikta starta laiku
(skatiet 7. Ipp.).

6. Programmas sakotné&jais temperatiiras
iestatijums: 1. stunda - 45°C, 2. stunda - 65°C, 3.
stunda - 85°C, 4. stunda - 95°C.

7. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Iestatitas pagatavo$anas
programmas izpilde un pagatavo3anas laika
atpakal skaitiSana sakas, kad iericé sasniegta
noteikta darba temperatiira.

8. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildidanas ieslégsies édiena siltuma
uzturésanas rezims.

9. Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

10.Lai partrauktu pagatavo$anas procesuy, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavo$anas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas rezimu
piespiediet IESLEGT pogu.

« Lai iegiitu vislabakos rezultatus, lenas
pagatavos$anas laika neatveriet vacinu.

PROGRAMMA GALERTS

S$i programma ir paredzéta, lai pagatavotu galerti.
Pagatavos$anas laiku var manuali iestatit no 2
stundam lidz 8 stundam ar 1 stundas soli.
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1. Nosakiet sastavdalu daudzumu atbilstosi
receptei un ievietojiet trauka. Parliecinieties, ka
visas sastavdalas (ieskaitot Skidrumu) atrodas
zem 3,0 litru zimes trauka iekspusé.

2. Parliecinieties, ka visi produkti ir parklati
ar Skidrumu un trauks kartigi saskaras ar
karséanas elementu. Aizveriet vacinu, l1dz
atskan klikskis.

3. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

4. PiespieZot augséjo vai apaksgjo IZVELNE
taustinu ar raditgju izvélieties programmu

GALERTS.

5. Programmas GALERTS pagatavosanas
laika sakotn&jais iestatijums ir 6 stundas. Ja
nepiecieams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. lpp.).

6. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku
(skatiet 7. Ipp.).

7. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Iestatitas pagatavo$anas
programmas izpilde un pagatavo3anas laika
atpakal skaitiSana sakas, kad iericé sasniegta
noteikta darba temperatiira.

8. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildidanas ieslégsies &diena siltuma
uzturésanas rezims.

9. Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

10.Lai partrauktu pagatavo$anas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavo$anas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas rezimu
piespiediet IESLEGT pogu.

PROGRAMMA KONDITOREJA

IS programma ir ieteicama, lai pagatavotu
konditorejas izstradajumus (kéksus, biskvitus,
piragus). Pagatavosanas laiku var manuali iestatit
no 30 minGtém lidz 4 stundam ar 10 minG3u soli.

1. Nosakiet sastavdalu daudzumu atbilstosi
receptei un ievietojiet trauka. Parliecinieties, ka
visas sastavdalas (ieskaitot Skidrumu) atrodas
zem 3,0 litru zZimes trauka iekdpusé.

2. levietojiet trauku ierices korpusa un
parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsé3anas elementu. Aizveriet vacinu, lidz
atskan klikskis.

3. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

4. PiespieZot augséjo vai apakséjo IZVELNE
taustinu ar raditaju izvélieties programmu

KONDITOREJA.

5. Programmas KONDITOREJA pagatavosanas
laika sakotnéjais iestatijums ir 1 stunda. Ja
nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

6. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku
(skatiet 7. Ipp.).

7. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Iestatitas pagatavoSanas
programmas izpilde un pagatavo$anas laika
atpakal skaitiSana sdkas, kad iericé sasniegta
noteikta darba temperatiira.

8. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildiZanas ieslégsies &diena siltuma
uzturésanas rezims.

. Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

©

10.Lai partrauktu pagatavosanas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lal pagatavoSanas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas rezimu
piespiediet IESLEGT pogu.

« Biskvita gatavibu var parbaudtt, taja iedurot koka
irbuliti (zobu bakstamo). Ja iznemtajam irbulitim
nav pielipusi miklas gabalini, biskvits ir gatavs.

 Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet
sadala ,Pagatavo$anas padomi”, kur varésiet
atrast atbildes uz jautdjumiem un sanemt
nepiecieSamos padomus (skatiet 32. Ipp.).
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PROGRAMMA SACEPUMS

STprogramma ir ieteicama, lai pagatavotu maizi.
Pagatavo3anas laiku var manuali iestatit no 10
minttém lidz 4 stundam ar 5 minsu soli.

1. Nosakiet sastavdalu daudzumu atbilstosi
receptei un ievietojiet trauka. Parliecinieties, ka
visas sastavdalas (ieskaitot kidrumu) atrodas
zem 3,0 litru zimes trauka iekspusé.

2. levietojiet trauku ierices korpusa un
parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsésanas elementu. Aizveriet vacinu, lidz

atskan klikskis.

3. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

4. PiespieZot augséjo vai apakséjo IZVELNE
taustinu ar raditaju izvélieties programmu

SACEPUMS

5. Programmas SACEPUMS pagatavosanas
laika sakotngjais iestatljums ir 30 minttes.
Ja nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

6. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku
(skatiet 7. Ipp.).

7. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. lestatitas pagatavoSanas
programmas izpilde un pagatavosanas laika
atpakal skaiti3ana sakas, kad iericé sasniegta
noteikta darba temperatira.

8. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildisanas ieslégsies &diena siltuma
uzturéSanas rezims.

9. Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

10.Lai partrauktu pagatavosanas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavoSanas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas reZzimu
piespiediet IESLEGT pogu.

& UZMANIBU!

Pabeidzot programmas darbu, trauks ir [oti
karsts! Lietojiet virtuves cimdus!

PROGRAMMA MAKARONI

IS programma ir ieteicama, lai pagatavotu
makaronu izstradajumus, pelmenus u. tml, ka ar1
novaritu olas un cisinus. Pagatavo$anas laiku var
manuali iestatit no 8 lidz 20 miniitém ar 1 miniites
soli. Programma paredz vispirms Gidens uzvarisanu,
tad atskan signals, ka nepiecieSams pievienot citas
sastavdalas. Saja programma nav pieejama atlikta
starta funkcija.

1. Nosakiet sastavdalu daudzumu atbilstosi
receptei un ievietojiet trauka. Parliecinieties,
ka visas sastavdalas (ieskaitot kidrumu)
atrodas zem 3,0 litru zimes trauka iek3puseé.
Parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsédanas elementu. Aizveriet vacinu, lidz
atskan klikskis.

2. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

3. PiespieZot augséjo vai apakséjo IZVELNE
taustinu ar raditaju izvélieties programmu

MAKARONI

4. Programmas MAKARONI pagatavosanas
laika sakotnéjais iestatijums ir 8 minites. Ja
nepiecie$ams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).
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. Piespiediet IESLEGT taustinu. Kad @idens ir

uzvarijies, atskanés signals, aicinot ievietot
makaronus varosa fidenl. Uzmanigi atveriet
vacinu, ievietojiet makaronus trauka ar varosu
udeni un aizveriet vacinu, lidz dzirdams klikskis.
Saksies iestatitas pagatavo$anas programmas
izpilde un programmas darba laika atpakal
skaitidana.

. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT

indikators nozimg, ka péc programmas
izpildiZanas ieslégsies édiena siltuma
uzturésanas rezims.

. Kad programma beigusi darboties, atskan

skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

. Lai partrauktu pagatavo$anas procesu, atceltu

ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavo$anas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas reZimu
piespiediet IESLEGT pogu.

Pagatavojot dazus produktus (makaronus,
pelmenus u. tml.), veidojas putas. Lai novérstu

to iztecédanu arpus trauka, varat pagatavot ar
atveértu vacinu.

Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet
sadala ,Pagatavo$anas padomi”, kur varésiet
atrast atbildes uz jautdjumiem un sanemt
nepiecieSamos padomus (skatiet 32. lpp.).

PROGRAMMA PICA

&1 programma ir ieteicama, lai pagatavotu picu.
Pagatavosanas laiku var manuali iestatit no 20
minttém lidz 2 stundam ar 5 minasu soli.

1. Nosakiet sastavdalu daudzumu atbilstosi
receptei un ievietojiet trauka.

2. levietojiet trauku ierices korpusa un
parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsésanas elementu. Aizveriet vacinu, lidz

atskan klikskis.

3. Pieslédziet ierlces stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

4. PiespieZot augséjo vai apakséjo IZVELNE
taustinu ar raditaju izvélieties programmu PICA.

5. Programmas PICA pagatavo$anas laika
sakotnéjais iestatljums ir 20 minites. Ja
nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

6. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku
(skatiet 7. Ipp.).

7. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Pagatavo$anas laika atpakal
skaiti3ana sakas, kad iericé sasniegta noteikta
darba temperattra.

8. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildisanas ieslégsies &diena siltuma
uzturéSanas rezims.

9. Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

10.Lai partrauktu pagatavosanas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavoSanas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas reZimu
piespiediet IESLEGT pogu.
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PROGRAMMA TVAICESANA

ST programma ir ieteicama, lai pagatavotu tvaicétus
darzenus, galuy, zivis, digtiskos un vegetaros
&dienus, ka arl bérnu partiku. Pagatavosanas laiku
var iestatit no 5 mintitém lidz 1 stundai 30 minGtém
ar 1 minfites soli.

1. lelejiet trauka 0,6 - 1,0 1 Gidens. levietojiet trauka
tvaicésanas tvertni.

2. Sagatavojiet visus nepiecieSamos produktus,
nomazgajiet un sagrieziet tos, vienmérigi
levietojiet tvertné un ielieciet trauku ierices
korpusa. Parliecinieties, ka trauks kartigi
saskaras ar karsésanas elementu.

3. Aizveriet vacinu, lidz atskan klikskis, tad
pieslédziet ierlces stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

4. PiespieZot augséjo vai apakséjo IZVELNE
taustinu ar raditaju izvélieties programmu
TVAICESANA

5. Programmas TVAICESANA pagatavo3anas
laika sakotnéjais iestatljums ir 15 minites. Ja
nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

6. Ja nepiecieSams iestatiet atlikta starta laiku
(skatiet 7. lpp.).

7. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Iestatitds pagatavoSanas
programmas izpilde un programmas darba laika
atpakal skaitiSana sakas, kad iericé sasniegta
noteikta darba temperatiira.

DAZADU PRODUKTU IETEICAMAIS TVAICESANAS LAIKS

Produkts Svars/skaits g:f:ilzsums IP; z:g:tavoéanas
Ciukgalas/liellopu galas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 g 051 20-30 min
Jera galas fileja (1,5 * 1,5 cm kubini) 500 g 0,51 30 min
Vistas galas fileja (1,5 x 1,5 cm kubini) 500 g 0,51 15 min
Frikadeles 180g(6gab.) | 051 10-15 min
Kotletes 450g (3gab) | 051 10-15 min
Zivs (fileja) 500 g 0,51 10 min
Salatu garneles (iztiritas, varitas un saldétas) 500 g 0,51 5 min
Kartupeli (1,5 * 1,5 em kubini) 500 g 0,51 20 min
Kartupeli (veseli) 600g(4gab) | 051 35-40 min
Burkani (1,5 * 1,5 em kubini) 500 g 0,51 30 min
Bietes (1,5 * 1,5 cm kubini) 500 g 0,51 1st. 20 min
Cukini (sagriezts) 350 g 0,51 15 min
Brokoli 250 g 0,51 10 min
Darzeni (svaigi saldati) 500 g 0,51 15 min
Olas 3 gab. 0,51 10 min

PIEBILDE

Nemiet vér3, ka tie ir visparigi ieteikumi. Faktiskais laiks var atskirties no ieteikta
atkariba no noteikta produkta kvalitates vai Jasu kulinaras gaumes.
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8. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildidanas ieslégsies &diena siltuma
uzturésanas rezims.

9. Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

10.Lai partrauktu pagatavo$anas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavo$anas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas rezimu
piespiediet IESLEGT pogu.

» Ja neizmantojat laika automatiskos iestatijumus
$aja programma, lietojiet dazadu produktu
ieteicama tvaicé3anas laika tabulu

(skatiet 14. Ipp.).

« Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet
sadala , Pagatavosanas padomi”, kur varésiet
atrast atbildes uz jautdjumiem un sanemt
nepiecieSamos padomus (skatiet 32. Ipp.).

PROGRAMMA CEPSANA

S1programma ir ieteicama, lai ceptu darzenus, galu,

; }
zivis. Pagatavo$anas laiku var manuali iestatit no
10 minttém lidz 1 stundai ar 5 mintsu soli.

1. Sagatavojiet visus nepiecieamos produktus,
nomazgajiet un sagrieziet tos, vienmeérigi
ievietojiet trauka un ielieciet to ierices korpusa.
Parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras
ar karséSanas elementu. Atbilsto$i receptei
pievienojiet ellu.

. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas

rozetes.

. PiespieZot aug$éjo vai apakséjo IZVELNE

taustinu ar raditaju izvélieties programmu

CEPSANA

. Programmas CEPSANA pagatavo3anas laika

sakotnéjais iestatijums ir 30 mindites. Ja
nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

. Piespiezot TEMPERATURA taustinu, iestatiet

vélamo vai recepté noradito vertibu. Darba
temperatiiru var manuali iestatit diapazona no
100°C lidz 160°C ar soli 20°C. Programmas

sakotnéjais iestatTjums ir 140°C.

. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas

taustina indikators. lestatitas pagatavoSanas
programmas izpilde un programmas darba laika
atpakal skaitiSana sdkas, kad iericé sasniegta
noteikta darba temperatira.

. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT

indikators nozimé, ka péc programmas
izpildiSanas ieslégsies édiena siltuma
uzturésanas rezims.

. Kad programma beigusi darboties, atskan

skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturéSanas rezims.

. Lai partrauktu pagatavo$anas procesu, atceltu

ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavoSanas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas rezimu
piespiediet IESLEGT pogu.

Lai novérstu piedegsanu, ieteicams izpildit
recepsu noradijumus un periodiski samaisit
trauka saturu.

Sastavdalas ieteicams cept trauka ar atvértu
vacinu - tas laus iegit zeltainu garozu.

Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet
sadala ,Pagatavo$anas padomi”, kur varésiet
atrast atbildes uz jautdjumiem un sanemt
nepiecieSamos padomus (skatiet 32. Ipp.).
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PROGRAMMA PLOVS

81 programma ir ieteicama, lai pagatavotu plovu.
Pagatavo$anas laiku var manuali iestatit no 20
minttém lidz 2 stundam ar 5 minsu soli.

1. Vienmerigi izvietojiet produktus trauka un
levietojiet trauku ierices korpusa. Parliecinieties,
ka visi produkti ir parklati ar skidrumu un
trauks kartigi saskaras ar karséSanas elementu.
Aizveriet vacinu, lidz atskan klikskis.

2. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

3. PiespieZot augséjo vai apakséjo IZVELNE
taustinu ar raditaju izvélieties programmu

PLOVS.

4. Programmas PLOVS pagatavo$anas laika
sakotnéjais iestatljums ir 1 stunda. Ja
nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

5. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku
(skatiet 7. Ipp.).

6. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavoSanas programmas izpilde un
programmas darba laika atpakal skaitiana.

7. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimeé, ka péc programmas
izpildiZanas ieslégsies édiena siltuma
uzturéSanas rezims.

8. Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un iesledzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

9. Lai partrauktu pagatavo$anas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavoSanas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas rezimu
piespiediet IESLEGT pogu.

PROGRAMMA RISI

IS programma ir ieteicama, lai pagatavotu risus

un putras no putraimiem. Pagatavosanas laiku var

manuali iestatit no 15 minitém lidz 2 stundam ar 5

minfidu soli.

1. Nosakiet péc receptes nepiecie§amo sastavdalu
daudzumu, izmantojot mérglazi.

PADOMS

Lai nebojatu iznemama trauka iek$gjo
virsmu, nelietojiet to risu un citu
putraimu mazgasanai.

2. Vienmeérigi izklajiet risus (citus putraimus)
trauka dibena.

3. Pielejiet attiecigu auksta tidens daudzumu
(skatiet tabula 17. Ipp.). Parliecinieties, ka visas
sastavdalas (ieskaitot $kidrumu) atrodas zem 3,0
litru zimes trauka iek3puseé.

4. levietojiet trauku ierices korpusa un
parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsésanas elementu. Aizveriet vacinu, lidz

atskan klikskis.

5. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

6. PiespieZot augséjo vai apakséjo IZVELNE
taustinu ar raditaju izvélieties programmu

RISI/PUTRAIMI

7. Programmas RISI/PUTRAIMI pagatavoSanas
laika sakotnéjais iestatljums ir 25 minttes.
Ja nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

8. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavosanas programmas izpilde un
programmas darba laika atpakal skaitiSana.

9. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildiSanas ieslégsies &diena siltuma
uzturésanas rezims.



STOLLAR MULTIVARAMA KATLA BMC 650 LV DARBINASANA

10.Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturéSanas rezims.

11. Lai partrauktu pagatavo$anas procesu, at_celtu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavo$anas

procesa laika atceltu siltuma uzturésanas reZimu

piespiediet IESLEGT pogu.

 Risi bus mikstaki un gar$igaki, ja tos samaisisiet
automatiskas karsésanas rezima darbibas
pirmaja pusstunda.

« Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet
sadala ,Pagatavo$anas padomi”, kur varésiet
atrast atbildes uz jautdjumiem un sanemt
nepiecieSamos padomus (skatiet 32. Ipp.).

BALTIE RISI

RISU PAGATAVOSANA

Turpmak noraditajas tabulas izmantota
multivarama katla komplektacija ieklauta mérglaze.

PIEBILDE

Multivarama katla komplektacija
ieklauta mérglaze nav standarta metriska
mérglaze. Multivarama katla 1 mérglaze
atbilst 150 g nevaritu risu vai 180 ml
tdens. (Standarta metriska mérglaze
atbilst 200 g nevaritu risu). Ja Jisu
mérglaze ir pazudusi, izmantojiet citu,
saglabajot zemak noradito produktu
attiecibu.

Baltie risi =

1 mérglaze risu + 1 mérglaze idens
Briinie risi =

1 mérglaze risu + 1 1/2 mérglaze tidens

Nevariti risi Auksts Gdens g\fgt:;ir:i:nas laiks Varito risu daudzums
Mérglazes Mérglazes Minttes Mérglazes

2 2 10-12 5

4 4 12-15 9

6 6 15-20 15

8 8 20-25 16

BRUNIE RISI

Nevariti risi Auksts Gdens ?:;:;ii?:nas laiks Varito risu daudzums
Mérglazes Mérglazes Minttes Mérglazes
2 3 25-30 5
4 6 30 -40 10
6 9 40 - 45 15
CITI RISU VEIDI

Pikantie risi

Pagatavojiet risus multivaramaja katla péc receptes,

nomainot visu tideni ar tadu pasu daudzumu vistas,
liellopu vai darzenu buljona.

Saldie risi

Pagatavojiet risus multivaramaja katla péc receptes,
nomainot pusi Gidens ar aboluy, apelsinu vai ananasu
sulu. Lai novérstu piedeg8anu, nav ieteicams risus
varit ar pienu vai saldo krgjumu.
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Safrana risi

Pagatavojot risus, pieberiet % téjkarotes safrana
pulvera uz katram 2 mérglazem tdens. Kartigi
samaisiet! Turpmakam darbibam izmantojiet balto
risu pagatavo§anas tabulu.

Arborio risi

Arborio — Isgraudu risu 8kirne, ko bieZi izmanto
risoto pagatavo$ana. Izmantojiet brino risu
pagatavosanas tabulu.

Jasminu risi

Jasminu risi - aromatisko gargraudu risu skirne.
Izmantojiet balto risu pagatavoSanas tabulu.

Basmati risi

Indie$u basmati risi - aromatisko gargraudu risu
gkirne. Izmantojiet balto risu pagatavos$anas tabulu.

Savvalas risi

Nav ieteicams multivaramaja katla pagatavot
neizmarcétus savvalas risus, jo tas prasa ievérojamu
Gdens daudzumu. Var pagatavot kopa ar baltajiem
vai brinajiem risiem.

Susi

Susi risi - Isgraudu risu gkirne, ko izmanto japanu
virtuvé. Izmantojiet briino risu pagatavo$anas
tabulu.

PADOMS

+ Laiiegltu maigakus risus, pielejiet
nedaudz tidens.

+ DaZam risu 8kirném (pieméram, arborio,
citam Isgraudu $kirném, savvalas risu
maisljumiem) nepiecieams liels Gidens
daudzums. Izpildiet noradijumus uz
iesainojuma vai izmantojiet briino risu
pagatavo$anas tabulu.

PROGRAMMA PIENA PUTRA

IS programma ir ieteicama, lai pagatavotu piena
putras. Pagatavosanas laiku var manuali iestatit no
5 minitém lidz 1 stundai ar 5 minGsu soli.

1. Nosakiet sastavdalu daudzumu atbilstosi
receptel un ievietojiet trauka. Parliecinieties, ka
visas sastavdalas (ieskaitot Skidrumu) atrodas
zem 3,0 litru zimes trauka iekspusé.

2. Ievietojiet trauku ierices korpusa un
parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsésanas elementu. Aizveriet vacinu, lidz

atskan klikskis.

3. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

4. PiespieZot augséjo vai apakséjo IZVELNE
taustinu ar raditdju izvélieties programmu

PIENA PUTRA.

5. Programmas PIENA PUTRA pagatavosanas
laika sakotnéjais iestatijums ir 35 minites.
Ja nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

6. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku
(skatiet 7. Ipp.).

7. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavoSanas programmas izpilde un
programmas darba laika atpakal skaitiana.

8. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildidanas ieslégsies &diena siltuma
uzturésanas rezims.

9. Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

10.Lai partrauktu pagatavosanas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavo$anas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas rezimu
piespiediet IESLEGT pogu.
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PADOMI PAR PIENA PUTRU _ _ PROGRAMMA AUZU PARSLAS
PAGATAVOSANU MULTIVARAMAJA

ST programma ir ieteicama, lai pagatavotu auzu

KATLA STOLLAR BMC 650LV - < h -
parslu putru. Pagatavo$anas laiku var manuali
Programma PIENA PUTRA ir paredzéta putru iesFatit no 5 minttém lidz 1 stundai ar 5 mintisu
pagatavo8anai no pasterizéta piena ar zemu tauku soli.
gatLiru. L:all noverstli piena lesanu parl m%lam un 1. Nosakiet sastavdalu daudzumu atbilstosi
‘1eggtu velamo FeZ%faFu’Plfms pagata\:'osgnas receptei un ievietojiet trauka. Parliecinieties, ka
ieteicams rikoties adi: riipigi nomazgat visus . - ; el
1 q . - I visas sastavdalas (ieskaitot Skidrumu) atrodas
piingraudu putraimus (rIsus, gIIus, prosas zem 3,0 litru zZimes trauka iekdpusé.
putraimus u.c.), lidz Gdens klast tirs;
 pirms pagatavosanas ieziediet multivarama katla 2. levietojiet trauku ierices korpusa un
trauku ar sviestu: parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
o . B _ karsé3anas elementu. Aizveriet vacinu, lidz
» rpigi ievérojiet proporcijas, nomérot sastavdalas atskan klikskis
atbilstosi pievienotas kulinaras gramatas T
receptém (sastavdalu daudzumu drikst samazinat 3. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
vai palielinat tikai proporcionali); rozetes.
. Jda 1zmantt33§t pﬂnplenu, varat to atskaidit ar 4 Piespiezot augssjo vai apakigjo IZVELNE
zeramo tdeni 1:1 proporcija. taustinu ar raditaju izvélieties programmu
AUZU PARSLAS
PIEBILDE 5. Programmas AUZU PARSLAS pagatavoSanas
Atkariba no ra¥o$anas vietas un ra¥otaja laika sakotnéjais iestatjums ir 5 mindtes. Ja
. . oo s s nepiecieSams ar STUNDAS un MINUTES
piena un putraimu Ipasibas var atskirties, L . darba laik
k izem ietekma ¢ to éd'én taustiniem lestatiet programmas darpa laiku
as reizem letekme pagatavo lenu. (skatiet 7 ]pp)
. . _ . _ _ 6. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku
Ja netika sasniegts vélamais rezultats programma (skatiet 7. Ipp.)
PIENA PUTRA, skatiet sadala ,Pagatavosanas B
padomi” (32. Ipp.) vai izmantojiet programmu 7. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
MANUALIE IESTATIJUML Piena putras taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavosanas optimala temperatira - 95°C. pagatavosanas programmas izpilde un
Sastavdalu skaits un pagatavoSanas laiks nosakams programmas darba laika atpakal skaitiana.
atbilstosi receptei. -

P 8. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildisanas ieslégsies &diena siltuma
uzturésanas rezims.

9. Kad programma beigusi darboties, atskan

10.

skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

Lai partrauktu pagatavoSanas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavoSanas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas reZimu
piespiediet IESLEGT pogu.



PROGRAMMA JOGURTS

Jogurts - skabpiena produkts ar derigam
Ipasibam, kas plasi pazistams un iecienits visa
pasaulé. Izmantojot multivaramo katlu Stollar
BMC650LV, programma JOGURTS varat majas
pagatavot dazadus gar$igus un veseligus jogurtus.
Pagatavo3anas laiku var manuali iestatit no 6
stundam lidz 12 stundam ar 30 mintsu soli.

1.

2.

10.

Sagatavojiet jogurta ieraugu.

levietojiet trauku multivarama katla korpusa,
parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsésanas elementu.

. levietojiet trauka tvertnes ar ieraugu vai

pagatavoSanai izmantojiet pasu trauku. Aizveriet
vacinu, l1dz atskan klikskis.

. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas

rozetes.

. PiespieZot augséjo vai apakséjo IZVELNE

taustinu ar raditaju izvélieties programmu

JOGURTS.

. Programmas JOGURTS pagatavosanas

laika sakotnéjais iestatjums ir 8 stundas. Ja
nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

Ja nepiecie$ams, iestatiet atlikta starta laiku
(skatiet 7. Ipp.).

. Piespiediet START taustinu, izgaismojas

taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavoSanas programmas izpilde un
programmas darba laika atpakal skaitiana.

. Kad programma beigusi darboties, atskan

skanas signals. Ediena siltuma uzturésanas
rezims neieslégsies.

Lai partrauktu pagatavo$anas procesu un_atceltu
ievadito programmu, piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu.
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PROGRAMMA IEVARIJUMS

IS programma ir ieteicama, lai pagatavotu
ievartjumus. Pagatavo$anas laiku var manuali
iestatit no 30 minGtém lidz 4 stundam ar 10
minfidu soli.

1.

10.

Nosakiet sastavdalu daudzumu atbilstosi
receptei un ievietojiet trauka. Parliecinieties, ka
visas sastavdalas (ieskaitot kidrumu) atrodas
zem 3,0 litru zimes trauka iekspusé.

. levietojiet trauku ierices korpusa un

parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karséanas elementu. Aizveriet vacinu, lidz
atskan klikskis.

. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas

rozetes.

. PiespieZot aug$éjo vai apakséjo IZVELNE

taustinu ar raditaju izvélieties programmu
IEVARIJUMS.

. Programmas IEVARIJUMS pagatavo$anas

laika sakotnéjais iestatljums ir 1 stunda. Ja
nepiecieams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. 1pp.)

. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku

(skatiet 7. Ipp.).

Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavosanas programmas izpilde un
programmas darba laika atpakal skaitiSana.

. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT

indikators nozimé, ka péc programmas
izpildisanas ieslégsies &diena siltuma
uzturésanas rezims.

. Kad programma beigusi darboties, atskan

skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

Lai partrauktu pagatavoSanas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavoSanas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas reZimu
piespiediet IESLEGT pogu.
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PROGRAMMA ZUPA

81 programma ir ieteicama, lai pagatavotu dazadus
pirmos &dienus (zupa, bors&s, skabo gurku zupa,
zivju zupa, skdbo kapostu zupa, solanka utt.), ka arT
kompotus un dzérienus. Pagatavosanas laiku var
manuali iestatit no 20 mintitém lidz 4 stundam ar 5
mindsu soli.

1. Nosakiet sastavdalu daudzumu atbilstosi
receptei un ievietojiet trauka. Parliecinieties, ka
visas sastavdalas (ieskaitot kidrumu) atrodas
zem 3,0 litru zimes trauka iekspusé.

2. levietojiet trauku ierices korpusa un
parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karséanas elementu. Aizveriet vacinu, l1dz
atskan klikskis.

3. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

4. PiespieZot augséjo vai apaksgjo IZVELNE
taustinu ar raditgju izvélieties programmu
ZUPA.

5. Programmas ZUPA pagatavo$anas laika
sakotnéjais iestatljums ir 1 stunda. Ja
nepiecieams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

6. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku
(skatiet 7. lpp.).

7. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavosanas programmas izpilde un
programmas darba laika atpakal skaitiana.

8. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildisanas ieslégsies &diena siltuma
uzturésanas rezims.

9. Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

10.Lai partrauktu pagatavo$anas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavoSanas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas reZimu
piespiediet IESLEGT pogu.

« Ja netika sasniegts vélamais rezultats, skatiet
sadala ,Pagatavo$anas padomi”, kur varésiet
atrast atbildes uz jautdjumiem un sanemt
nepieciedamos padomus (skatiet 32. lpp.).

PROGRAMMA GRIKI

S7 programma ir ieteicama, lai pagatavotu grikus.
Pagatavosanas laiku var manuali iestatit no 15
minttém lidz 2 stundam ar 5 minasu soli.

1. Nosakiet péc receptes nepiecieamo sastavdalu
daudzumu, izmantojot mérglazi.

2. Vienmeérigi izklajiet grikus trauka dibena.

3. Pielejiet attiecigu auksta idens daudzumu.
Parliecinieties, ka visas sastavdalas (ieskaitot
skidrumu) atrodas zem 3,0 litru zimes trauka
iek3pusé.

4. levietojiet trauku ierices korpusa un
parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsé3anas elementu. Aizveriet vacinu, lidz

atskan klikskis.

5. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

6. Piespiezot augséjo vai apakséjo IZVELNE
taustinu ar raditaju izvélieties programmu
GRIKI

7. Programmas GRIKI pagatavosanas laika
sakotnéjais iestatijums ir 25 minites. Ja
nepiecieams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

8. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavoSanas programmas izpilde un
programmas darba laika atpakal skaiti$ana.

9. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildiSanas ieslégsies édiena siltuma
uzturésanas rezims.

10.Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

. Lai partrauktu pagatavosanas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavoSanas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas rezimu
piespiediet IESLEGT pogu.

1

[



PROGRAMMA UZLEJUMS

ST programma ir ieteicama, lai pagatavotu

uzléjumus. Pagatavosanas laiku var manuali iestatit

no 6 stundam lidz 12 stundam ar 1 stundas soli.

1.

Nosakiet sastavdalu daudzumu atbilstosi
receptei un ievietojiet trauka. Parliecinieties, ka
visas sastavdalas (ieskaitot kidrumu) atrodas
zem 3,0 litru zimes trauka iekspusé.

. levietojiet trauku ierices korpusa un

parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsésanas elementu. Aizveriet vacinu, lidz

atskan klikskis.

. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas

rozetes.

. PiespieZot augs&jo vai apakséjo IZVELNE

taustinu ar raditaju izvélieties programmu

UZLEJUMS.

. Programmas UZLEJUMS pagatavosanas

laika sakotngjais iestatljums ir 12 stundas. Ja
nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. 1pp.)

. Ja nepiecie$ams, iestatiet atlikta starta laiku

(skatiet 7. Ipp.).

. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas

taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavoSanas programmas izpilde un
programmas darba laika atpakal skaitiana.

. Kad programma beigusi darboties, atskan

skanas signals, bet &diena siltuma uzturéSanas
reZIms neieslégsies.
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PROGRAMMA MAIZE

IS programma ir ieteicama, lai pagatavotu

maizi. Pagatavosanas laiku var manuali iestatit
pirmaja pagatavosanas posma no 30 minitém
11dz 2 stundam 30 minditém ar 5 min@su soli,
sakotnéjais iestatijums ir 2 stundas; otraja posma
no 30 minttém lidz 2 stundam ar 5 min@isu soli,
sakotnéjais iestatijums ir 1 stunda.

1. Nosakiet sastavdalu daudzumu atbilstosi
receptel un ievietojiet trauka. Parliecinieties, ka
visas sastavdalas (ieskaitot $kidrumu) atrodas
zem 3,0 litru zimes trauka iekspusé.

2. Ievietojiet trauku ierices korpusa un
parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsésanas elementu. Aizveriet vacinu, lidz

atskan klikskis.

3. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

4. PiespieZot augséjo vai apakséjo IZVELNE
taustinu ar raditgju izvélieties programmu

MAIZE

5. Piespiediet TEMPERATURA/LAIKS taustinu,
ar STUNDAS un MINUTES taustiniem
iestatiet programmas pirma posma darba laiku.
Piespiediet TEMPERATURA/LAIKS taustinu
vél reiz un iestatiet programmas otra posma
darba laiku (skatiet 7. Ipp.).

6. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku
(skatiet 7. Ipp.).

7. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Pagatavo$anas laika atpakal
skaitiana sakas, kad iericé sasniegta noteikta
darba temperatiira.

8. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildisanas ieslégsies &diena siltuma
uzturésanas rezims.
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9. Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturéSanas rezims.

10.Lai partrauktu pagatavo$anas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavo$anas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas reZimu
piespiediet IESLEGT pogu.

& UZMANIBU!

Pabeidzot programmas darbu, trauks un maize
ir [oti karsti! Lietojiet virtuves cimdus!

PROGRAMMA FRITESANA

FritéSana - variSana dzivnieku taukos vai augu
ella, kas sakarséta l1dz 130 - 200°C temperatirai.
Dazadu produktu pagatavo3ana ar fritéSanas
panémienu ir pazistama jau sen un izplatita visa
pasaulé. Multivaramais katls Stollar BMC 650 LV
lauj veikt frité8anu, izmantojot Ipadu cepSanas
grozu.

1. Ievietojiet trauku multivarama katla korpusa.
Parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsé3anas elementu. lelejiet variSanai paredzéto
ellu (apméram 1,5 litrus). Aizveriet vacinu, lidz
atskan klikskis.

2. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

3. Piespiezot augséjo vai apaksgjo IZVELNE
taustinu ar raditaju izvélieties programmu
FRITESANA

4. Programma FRITESANA sakotnéji iestatitais
pagatavosanas laiks ir 5 minites. Ja
nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.)

5. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavo$anas programmas izpilde un
programmas darba laika atpakal skaitiana.

10.

1

.

12.

13.

. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT

indikators nozimé, ka péc programmas
izpildiZanas ieslégsies &diena siltuma
uzturésanas rezims.

Vienmérigi izklajiet produktus cep$anas groza.
Panemiet cep$anas groza rokturi, saspiediet tas
pamatni. levietojiet roktura ieejas dalu groza
Ipasa atveré un pavajiniet pamatnes saspiesanu,
lidz notiek fiksacija.

. Kad ella sakarséta l1dz noteiktajai temperatirai,

un displeja sdkas laika atpakal skaitiSana,
atveriet multivarama katla vacinu. Uzmanieties:
ella ir oti karstal

. Nolaidiet trauka cep$anas grozu ar produktiem.

Saspiediet groza roktura pamatni un atvienojiet
to, lai grozs paliktu trauka. Aizveriet vacinu.

Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturéSanas rezZims.

. Kad pabeigta variana ella, atveriet vacinu un

plestipriniet rokturi pie groza, ka izskaidrots 7.

darbiba.

Izceliet cepSanas grozu ar produktiem un ar
Ipasu aki fikséjiet trauka mala. Laujiet ellai
notecet.

Lai partrauktu pagatavosanas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavoSanas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas rezimu
piespiediet IESLEGT pogu.

A UZMANIBU!

Ella ir [oti karsta! Lai iznemtu cepsanas grozu,
lietojiet virtuves cimdus. Varat varit e[la arT ar
atvértu vacinu.
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PROGRAMMA PASTERIZACIJA

ST programma ir ieteicama, lai pasterizétu
produktus. Pagatavosanas laiku var manuali iestatit
no 5 minitém lidz 45 minGtém ar 1 minites soli.
Pasterizacija tiek veikta produktu dezinficéanai,
ka arl to glabsanas laika paildzinasanai. Produktu
uzturvértiba péc pasterizacijas praktiski nemainas,
pilniba saglabajas garsa un vértigie komponenti
(vitamini, fermenti). Pasterizétie produkti jauzglaba
pazeminata temperatiira ne ilgak par 24 stundam.

1. Ielejiet produktu trauka, neparsniedzot 3,0 litru
zImi trauka iek3pusé.

2. levietojiet trauku ierices korpusa, parliecinieties,
ka trauks kartigi saskaras ar karsésanas
elementu. Aizveriet vacinu, lidz atskan klikskis.

3. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

4. PiespieZot augséjo vai apakséjo IZVELNE
taustinu ar raditaju izvélieties programmu
PASTERIZACIJA

5. Programmas PATERIZACIJA pagatavoSanas
laika sakotngjais iestatfjums ir 30 minftes.
Ja nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

1

. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku

(skatiet 7. Ipp.).

. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas

taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavoSanas programmas izpilde un
programmas darba laika atpakal skaitiSana.

. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT

indikators nozimé, ka péc programmas
izpildisanas ieslégsies édiena siltuma
uzturésanas rezims.

. Kad programma beigusi darboties, atskan

=

skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturéSanas reZims.

.Lai pértrauktu pagatavosanas procesu, atceltu

ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavo3anas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas reZzimu
piespiediet IESLEGT pogu.

Kad programma beigusi darboties, iznemiet
pasterizéto produktu no multivarama katla,
atdzesgjiet un uzglabajiet auksta vieta.
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PROGRAMMA STERILIZACIJA

81 programma ir ieteicama, lai priek3metu
sterilizacijai. Pagatavo$anas laiku var manuali
iestatit no 10 minttém lidz 40 minttém ar 1
minfites soli.

1. Vienmeérigi izvietojiet priekdmetus trauka un
ievietojiet trauku ierices korpusa. Parliecinieties,
ka visi produkti ir parklati ar skidrumu un trauks
kartigi saskaras ar karséanas elementu.

2. Aizveriet vacinu, l1dz atskan klikskis.

3. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

4. PiespieZot augséjo vai apakséjo IZVELNE
taustinu ar raditgju izvélieties programmu

STERILIZACIJA

5. Programmas STERILIZACIJA sakotné&jais
iestatfjums ir 15 minftes. Ja nepiecieSams ar
STUNDAS un MINUTES taustiniem iestatiet
programmas darba laiku (skatiet 7. lpp.).

6. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. lestatItas pagatavosanas
programmas izpilde un pagatavos$anas laika
atpakal skaitiSana sakas, kad iericé sasniegta
noteikta darba temperatiira.

7. lzgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildiSanas ieslégsies &diena siltuma
uzturésanas rezims.

8. Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturéSanas rezims.

9. Lai partrauktu pagatavos$anas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavo$anas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas reZimu
piespiediet IESLEGT pogu.

Péc programmas darba pabeiganas visi tvertné
ievietotie priekdmeti bis sterilizéti.

PROGRAMMA UZKARSESANA

Multivaramo katlu Stollar BMC 650 LV var
izmantot, lai uzkarsétu aukstus édienus.
Uzkarsésanas laiku var manuali iestatit no 5
minGtém lidz 1 stundai ar 5 mindiu soli.

1. Nosakiet sastavdalu daudzumu atbilstosi

6

©

1

receptei un ievietojiet trauka. Parliecinieties, ka
visas sastavdalas (ieskaitot kidrumu) atrodas
zem 3,0 litru zZimes trauka iekdpusé.

. levietojiet trauku ierices korpusa un
parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsé3anas elementu. Aizveriet vacinu, lidz
atskan klikskis.

. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

. PiespieZot augséjo vai apakiéjo IZVELNE
taustinu ar raditaju izvélieties programmu
UZKARSESANA

Programmas UZKARSESANA pagatavo3anas
laika sakotnéjais iestatljums ir 10 minites.

Ja nepieciesams ar STUNDAS un MINUTES
taustiniem iestatiet programmas darba laiku
(skatiet 7. Ipp.).

. Ja nepiecieSams, iestatiet atlikta starta laiku
(skatiet 7. Ipp.).

Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas
taustina indikators. Sakas iestatitas
pagatavosanas programmas izpilde un
programmas darba laika atpakal skaitiana.

. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT
indikators nozimé, ka péc programmas
izpildisanas ieslégsies &diena siltuma
uzturéSanas rezims.

. Kad programma beigusi darboties, atskan
skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturésanas rezims.

0.Lai partrauktu pagatavo$anas procesu, atceltu
ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavoSanas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas reZimu
piespiediet IESLEGT pogu.

o Kaut gan multivaramais katls var saglabat

uzkarsétu edienu 24 stundas, nav ieteicams
uzkarsétu &dienu atstat ilgak par divam - trim
stundam, jo tas var mainit édiena garsu.
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PAPILDU IESPEJAS

MIKLAS UZRUGSANA

Uzrig8ana (pacel3anas) - svarigakais miklas paga-
tavosanas tehnologijas posms tie§i pirms cepSanas.
Miklas veidoSanas laika ta zaudé porainibu, no
miklas iziet gandriz visa oglskaba gaze. Uzrtigsanas
laika notiek miklas intensiva riigsana, izveidojoties
lidz 95% oglskabas gazes, atjaunojas miklas struk-
tira. Uzrig8anas laika miklas apjoms palielinas par
50 - 70% no sakotnéja apjoma.

Viens no galvenajiem sekmiga uzgri$anas procesa
nosacljumiem ir ta norise vieta, kur nav caurvéja,
un pastavigas temperatiiras un gaisa mitruma
saglabagana, §im nolikam izmanto Ipasus skapjus.
[zmantojot multivaramo katlu Stollar BMC 650 LV,
programma MANUALIE IESTATIJUMI varat savas
majas radit maksimali labvéligus apstaklus miklas
uzriigSanai.

A UZMANIBU!

Miklas uzrigsana nav automatiska
programma, un tai nepieciesams péc
pagatavosanas programmas darbibas beigam
manudli izslégt édiena automatisku sildisanu.

1. levietojiet trauku multivarama katla korpusa.
Parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsé$anas elementu.

2. leklajiet samicito miklu trauka.

3. Aizveriet vacinu, lidz atskan klikskis. Pieslédziet
ierices stravas vadu pie mainstravas rozetes.

. PiespieZot aug$éjo vai apakséjo IZVELNE

taustinu ar raditaju izvélieties programmu
MANUALIE IESTATIJUML. Piespiezot
TEMPERATURA taustinu, iestatiet recepté
noradito vértibu. Programma MANUALIE
IESTATIJUMI sakotné&jais iestatfjums ir 120°C.

. Programma MANUALIE IESTATIJUMI

sakotngji iestatitais pagatavosanas laiks ir 5
minates. Ja nepieciesams ar STUNDAS un
MINUTES taustiniem iestatiet programmas
darba laiku (skatiet 7. lpp.)

. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas

taustina indikators. Iestatitds pagatavo$anas
programmas izpilde un pagatavo3anas laika
atpakal skaitiSana sakas, kad iericé sasniegta
noteikta darba temperatiira.

. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT

indikators nozimé, ka péc programmas
izpildidanas ieslégsies édiena siltuma
uzturésanas rezims.

. Kad programma beigusi darboties, atskan

skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturéSanas rezims.

. Lai partrauktu pagatavo3anas procesuy, atceltu

ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lai pagatavo$anas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas rezimu
piespiediet IESLEGT pogu.

Atcerieties, ka uzrigdanas laika miklas apjoms
palielinas gandriz divas reizes. Lai mikla
neparietu pari, tas sikotngjais apjoms nedrikst
parsniegt trauka tilpuma pusi.

Nav ieteicams izmantot atlikta starta funkeiju, jo
tas var ietekmeét rezultata kvalitati.

Miklas uzriiganas laika nepiecieSams saglabat
pastavigu temperatiiru un gaisa mitrumu. Lai
iegiitu vislabako rezultatu, neatveriet ierices
vacinu, kamér programma nav pabeigusi darbu.
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FONDI PAGATAVOSANA

Fondi - §veiciedu édieni, ko pagatavo uz

atklatas liesmas Tpa3a karstumizturiga trauka
kakelona (caquelon) (fondi fran¢u valoda nozime
sizkauséts”), un bauda kompanija. Fondi piedevas
parasti izmanto kiplokus, muskatriekstu. Izveidotaja
masa iemérc uz Ipaddm garam daksinam uzdurtus
maizes, kartupelu vai citu produktu (pipargurkisu,
olivu u.tml.) gabalinus.

Pastav vairaku veidu fondi, no kuriem plasak
pazistami $veiciedu, franéy, italu, kiniedu varianti.
Izmantojot multivaramo katlu Stollar BMC 650 LV,
programma MANUALIE IESTATIJUMI varat fondi
pagatavot majas.

1. Ievietojiet trauku multivarama katla korpusa.
Parliecinieties, ka trauks kartigi saskaras ar
karsé3anas elementu.

2. Sagatavojiet fondI maisijumu atbilstosi receptei
un ielejiet to trauka. Aizveriet vacinu, lidz atskan

Klikskis.

3. Pieslédziet ierices stravas vadu pie mainstravas
rozetes.

. PiespieZot augs$éjo vai apakééjo IZVELNE

taustinu ar raditaju izvélieties programmu
MANUALIE IESTATIJUMI PiespieZot
TEMPERATURA taustinu, iestatiet recepté
noradito vértibu. Programma MANUALIE
IESTATIJUMI sakotnéjais iestatijums ir 120°C.

. Programma MANUALIE IESTATIJUMI

sakotnéji iestatitais pagatavoSanas laiks ir 5
minttes. Ja nepiecieSams ar STUNDAS un
MINUTES taustiniem iestatiet programmas
darba laiku (skatiet 7. Ipp.)

. Piespiediet IESLEGT taustinu, izgaismojas

taustina indikators. Iestatitas pagatavoSanas
programmas izpilde un pagatavo$anas laika
atpakal skaitiSana sdkas, kad iericé sasniegta
noteikta darba temperatira.

. Izgaismots UZTURET SILTU | ATCELT

indikators nozimé, ka péc programmas
izpildiZanas ieslégsies &diena siltuma
uzturésanas rezims.

. Kad programma beigusi darboties, atskan

skanas signals un ieslédzas édiena siltuma
uzturéSanas rezZims.

. Lai partrauktu pagatavo$anas procesu, atceltu

ievadito programmu piespiediet UZTURET
SILTU | ATCELT taustinu. Lal pagatavoSanas
procesa laika atceltu siltuma uzturésanas rezimu
piespiediet IESLEGT pogu.
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MAMMAS PALIGS

BERNU PARTIKAS PAGATAVOSANA

Piedzimstot bérnam, mammai rodas daudz raizu
bérna kopsana, kas praktiski panem visu brivo

laiku.

Multivaramais katls Stollar BMC 650 LV palidzés
atrisinat daudzas problémas, kas saistitas ar bérna
baroganu un kopanu dazados vina augsanas un
attistibas posmos.

Piebaro3ana - jauns zidaina &diens, kas sakotngji
nomaina vienu, bet vélak ari vairakas zidisanas
reizes. Atkariba no vecuma piebaro3anai var
izmantot dazadus biezenus, putras, kefiry, jogurtus,
buljonus, rivétu galu un zivis.

Vecums 4 — 6 ménesi

Darzenu un auglu vienkomponenta biezenis, kura

izmanto kabadus, abolus, bumbierus, dazadas sulas.

Vecums 6 — 8 ménesi

Darzenu biezenis, kura izmanto kapostus, kirbjus,
burkanus, bietes, pievienojot rivétu galu un zivis;
auglu biezenis, biezpiens, kefirs, jogurts, putras.

Vecums 8 — 12 ménesi

Auglu un darzenu daudzkomponentu biezenis,
kura izmanto kartupelus, tomatus, zalos zirniSus,
pievienojot rivétu galu un zivis; putras, biezpiens,
kefirs, jogurts, zupas ar darzenu buljonu.

Darzenu un auglu biezeni

Biezeni var but vienkomponenta (viens darzenu,
auglu veids) vai daudzkomponentu (vairaku veidu
maisTjums). Jasdk ar vienkomponenta produktu.

Piena putras un pienu nesaturo$as putras

Putru uzskata par vienu no visveseligakajiem
édieniem mazam bérnam. Putras baribas veértiba
ir atkariga no putraimu veida un labibas apstrades
o . SR
tehnologijas. Dazadu faktoru summa vislabakie
ir griki un auzas, kas satur visvairak partikas
skiedrvielu, olbaltumviely, tauku, vitaminu un
mineralvielu.

Jogurti

Jogurts - veseligs un visa pasaulé iecienits
skabpiena produkts. Jogurtus var ieklaut bérna
&dienkarté jau no 6 ménesu vecuma. Izmantojot
multivaramo katlu Stollar BMC 650 LV, programma
JOGURTS varat majas pagatavot dazadus garSigus
un veseligus jogurtus (skatiet 20. Ipp.).

Zupas

Bérnu organismam loti veseligi ir dazadi
novarjjumi, zupas un buljoni. Tie tiek labi
sagremoti, regulé idens un salu balansu, satur
daudz vitaminu un ir ar augstu energétisko vértibu.
Tos var ieklaut bérna &dienkarté no 8 ménesu
vecuma. Mazuliem paredzéto zupu un buljonu
pagatavosanas receptes var atrast pievienotaja
recep$u gramata.

A SVARIGI!

Ieprieks minétajam ir tikai informativa nozime.
Pirms izlemsiet par bérna piebarosanu,
maisijumu vai produktu izvéli bérna
édienkarté, noteikti konsultéjieties ar pediatru
vai dietologu.
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RUPNICAS IESTATIJUMI
& (o]
2 >3 g
1]
o 9.8 28 g = oS
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Manualie Diapazons 40-160°C, | 5 min 5min -12 st. /1 min 24 st |+
iestatijumi solis 5°C
Sauté$ana 93°C 2 stundas 2 st.30 min-8st/30 min | 24st. | +
Léna gatavo$ana | 1 st.-45°C 5 stundas 1st.-8st. /10 min 24 st |+
2.5t.- 65°C
3.st.- 85°C
4.st.-95°C
Galerts 93°C 6 stundas 2 st.-8st./1st. 24 st | +
Konditoreja 130°C 1 stunda 30 min - 4 st. / 10 min 24 st. | +
Maize Pirmas 3 stundas 1. posms - 24 st |+
2 stundas 45°C, 1. posms 2 st. | 30 min.-2.5st./ 5 min.
pédéja stunda 2.posms 1st. | 2. posms -
130°C 30 min. - 2 st. / 5 min.
Makaroni 105-115°C, 8 min 8 min - 20 min / 1 min 24 st |+
beigas 140°C
Pica 120-160°C 20 min 20 min - 2 st. / 5 min 24 st | +
Tvaic@$ana 115-120°C 15 min 5min-1st.30 min/1min | 24st. | +
Cep3ana 100-160°C, 30 min 10 min -1st. /5 min 24 st |+
solis 20°C
Plovs 120-125°C, 1 stunda 20 min - 2 st. / 5 min 24 st |+
beigas 145°C-150°C
Risi 100°C 25 min 15 min - 2 st. / 5 min 24 st |+
Piena putra 95°C 35 min 5min-1st./5min 24 st |+
Auzu parslas 96°C 5 min 5min -1st./ 5 min 24 st | +
Jogurts 38-42°C 8 stundas 4 st.-12 st. / 30 min 24 st | -
Ievarijums 102°C 1 stunda 30 min - 4 st. / 10 min 24st. |+
Zupa 97°C 1 stunda 20 min. - 4 st. / 10 min. 24 st |+
Sacepums 145°C 30 mindtes 10 min - 4 st. / 5 min. 24 st | +
Griki 100°C 25 min 15 min - 2 st. / 5 min. 24 st |+
FritéSana 150°C -180°C, 5 minftes 3 min-15min /1 min 24 st |+
solis 5°C
Uzlgjums 55°C 12 stundas 6st-12st/1st. 24 st |-
Sterilizacija 105°C 15 min 10 min - 40 min / 1 min 24 st |+
Pasterizacija 95°C 30 min 5 min - 45 min /1 min 24 st. | +
Uzkarsé$ana 115°C 10 min 5min-1st./5min 24 st. | +
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APKOPE UN TIRISANA

Stollar Multi Cooker BMC 650 LV

NOTEIKUMI PAR APIESANOS AR IERICI
UN TIRISANU

Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka tas stravas
vads ir atvienots no mainstravas rozetes un pati
ierice ir pilniba atdzisusi. Lietojiet mikstu draninu
un neabrazivus trauku mazgasanas lidzeklus.
leteicams ierlci iztirit uzreiz péc izmantosSanas.
Pirms pirmas izmantosanas vai smaku likvidéSanai
péc produktu pagatavo$anas ieteicams pusi citrona
novarit programma TVAICESANA.

Aizliegts izmantot stklus ar cietu vai abrazivu
virsmu, mazgasanas lidzeklus ar abrazivam

u. tml.).

KORPUSA TIRISANA

Notiriet ierices korpusu, kad nepiecieSams,
atbilsto$i noteikumiem par apie$anos ar ierici un
tas tirisanu.

TRAUKA TIRISANA

leteicams trauku iztirit péc katras izmanto$anas
atbilsto$i noteikumiem par apiesanos ar ierici

un tas tirisanu. So trauku var mazgat trauku
mazgajama masina. Péc tirianas kartigi nosusiniet
trauka aréjo virsmu.

IEKSEJA ALUMINIJA VACINA TIRISANA
Atveriet ierices vacinu.

1. No vacina iekpuses vienlaikus piespiediet pret
centru divus plastmasas fiksatorus (1), lidz tie
atveras.

2. Neizmantojot parmérigu speku, nedaudz
pavelciet iek$gjo aluminija vacinu pret sevi un uz
leju (2), lai tas atvienotos no galvena vacina.

3. Ar mitru draninu vai salveti notiriet abu
vacinu virsmu, ja nepieciedams, lietojiet trauku
mazgajamo lidzekli.

4. Pret&ja seciba veiciet salik8anu: ievietojiet
iek3gjo aluminija vacinu augsejas gropés
un savietojiet ar galveno vacinu. Nedaudz
piespiediet fiksatorus, lidz atskan klikskis.
Iek$gjam aluminija vacinam blivi jafiksgjas.
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NONEMAMA TVAIKA VARSTA TIRISANA KONDENSATA LIKVIDESANA

Tvaika varsts atrodas uz ierlces aug3gja vacina. Partikas pagatavosanas laika iericé var rasties
kondensats, kas $aja modeli sakrajas ipasa tekne
ap trauku. Kondensatu varat vienkarsi iztirit ar
virtuves dvieli.

1. RUplgi nonemiet tvaika varsta korpusu, nedaudz
pavelkot to uz augsu un pret sevi.

2. Korpusa iekdpusé pabidiet tvaika varsta Iekdgja vacina un tvaika varsta tiriSanu ieteicams
fiksatoru (atrodas starp divam skravém) uz veikt péc katras ierices izmantoanas reizes.
korpusa malu.

3. Turot fiksatoru, atveriet tvaika varsta vacinu un
atvienojiet to no korpusa.

4. Uzmanigi iznemiet gumijas varstu no vacina,
nomazgajiet varstu, vacinu un korpusu atbilstosi
noteikumiem par apieSanos un tiriSanu.

& UZMANIBU!

Lai novérstu gumijas varsta deformdciju, to
aizliegts sagriezt un izstiept.

5. Pret&ja seciba salieciet tvaika varstu. levietojiet
gumijas varstu vacina, savietojiet vacina cilpinas
ar korpusa &kiSiem, aizveriet un fiksgjiet vacinu
uz varsta korpusa. Novietojiet tvaika varsta
korpusu uz ierices vacina, lai iznemsanas izcilnis
atrasts aizmugureé.
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Stollar Multi Cooker BMC 650 LV

TVAICESANA

PROBLEMA | IESPEJAMIE CELONI

‘ RISINAJUMS

Produkts Netika ievérota pagatavo3anas Parliecinieties, ka starp vacinu un multivarama
netiek temperatiira. Pagatavosanas laika | katla korpusu nav svegkermenu, ja nepieciesams,
pagatavots vacing bija atvérts vai nebija aizvaciet tos. Tvaicé3anas laika nav ieteicams biezi
(jels) kartigi aizvérts. atvert vacinu.

Netika ievérota pagatavosanas Parliecinieties, ka starp trauku un multivarama

temperatira. Nebija pietiekama katla karsésanas elementu nav sveSkermenu, ja

kontakta starp trauku un nepiecieSams, aizvaciet tos. Pirms pagatavosanas

karséSanas elementu. ievietojot trauku multivaramaja katla,
parliecinieties, ka trauks nav saskiebts un ciesi
piegul karséSanas elementam.

Nepareizi izvéléts pagatavoSanas | levérojiet ieteikumus tabula par laika iestatiS8anu

laiks (14. Ipp.) vai recepsu gramata. Receptés noradito
pagatavosanas laiku riipigi izveléjas misu pavari,
nemot véra izmantojamo sastavdalu apjomu un
veidu, ka arT §1 multivarama katla modela darbibas
Ipatnibas.

Nepareizi izvéletas sastavdalas Izmantojiet sastavdalas atbilstosi izvélétajai receptei
vai ievérojiet ieteikumusus tabula par produktu
pagatavosanas laika iestatidanu (14. lpp.).

Sastavdalu izmérs parsniedz Izpildiet noradijumus recepsu gramata. No

recepté noradito produktu izméra vai to sagrieSanas veida ir atkarigs
pagatavosanas laiks.

Maz skidruma Vispirms ielejiet recepté ieteikto idens daudzumu.
Pagatavosanas procesa parbaudiet idens limeni.

Produkts Nepareizi izvéléts produkta veids | Izmantojiet sastavdalas atbilstosi izvélétajai receptei
parvarijies vai ievérojiet ieteikumusus tabula par produktu

pagatavosanas laika iestatidanu (14. lpp.).

Sastavdalu izmérs mazaks par
recepté noradito

Izpildiet noradijumus recepsu gramata. No
produktu izméra vai to sagrieSanas veida ir atkarigs
pagatavosanas laiks.

Nepareizi izvéléts pagatavodanas

laiks

Ievérojiet ieteikumus tabula par laika iestatiSanu
(14. Ipp.) vai recep$u gramata. Receptés noradito
pagatavosanas laiku ripigi izvéléjas misu pavari,
nemot véra izmantojamo sastavdalu apjomu un
veidu, ka arT 1 multivarama katla modela darbibas
Ipatnibas.
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CEPSANA

PROBLEMA | IESPEJAMIE CELONI

RISINAJUMS

Produkts Sastavdalas nesamaisijas Uzmanigi izlasiet recepti un izpildiet visus
piedeg . . noraditos dota édiena pagatavosanas posmus un
Trauks netika ieellots vai &dienu | 1, bibas.
gatavojat bez ellas
Ievietota produkta kopéjais
apjoms ir mazaks par recepté
ieteikto
lespéjams, izmantojat trauku Pirms pagatavo$anas sak3anas parliecinieties,
ar partikas paliekdm vai bojatu ka trauks ir kartigi izmazgats, un pretpiedeguma
pretpiedeguma parklajumu parklajums nav bojats.
Produkts Netika ievérota pagatavosanas Parliecinieties, ka starp trauku un multivarama
netiek temperatiira. Nebija pietiekama katla karsé3anas elementu nav sveskermenu, ja
pagatavots kontakta starp trauku un nepieciesams, aizvaciet tos. Pirms pagatavosanas
(jels) karsé$anas elementu. ievietojot trauku multivaramaja katla,
parliecinieties, ka trauks nav saskiebts un ciesi
piegul karséSanas elementam.
Sakotnéji ievietota produkta levérojiet ieteikumus recepsu gramata par laika
lielas kopéjas proporcijas, parak iestati8anu. Receptés noradito pagatavoSanas
daudz ellas laiku rupigi izvelgjas misu pavari, nemot véra
izmantojamo sastavdalu apjomu un veidu, ka ari §1
multivarama katla modela darbibas Ipatnibas.
Parak daudz mitruma levérojiet pagatavo$anas ieteikumus recepsu
gramata. Produktu cep$anas laika neaizveriet
multivarama katla vacinu, ja tas nav Ipasi noradits
receptée.
Pagatavo- BieZa maisiSana Uzmanigi izlasiet recepti un izpildiet visus
8anas laika noraditos dota &diena pagatavo3anas posmus un
produkts darbibas.
zaud&jis — - . B . B
formu Parak daudz mitruma levérojiet pagatavo$anas ieteikumus recepsu
gramata. Produktu cep3anas laika neaizveriet
multivarama katla vacinu, ja tas nav Ipasi noradits
recepte.
Nepareiza sastavdalu proporcija levérojiet pagatavosanas ieteikumus recepsu
gramata.
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SAUTESANA
PROBLEMA | IESPEJAMIE CELOI}II | RISINAJUMS
Produkts Tevietota produkta kop&jais Uzmanigi izlasiet recepti un izpildiet visus
piedeg apjoms ir mazaks par recepté noraditos dota édiena pagatavoSanas posmus un
ieteikto darbibas.
Nepietiekams mitrums Pielejiet vairak kidruma. Ja pagatavojat péc
receptes, ievérojiet recepté noradito laiku.
Sautésanas laika nav ieteicams atvért vacinu.
Nepareizi izvéléts pagatavoSanas | Samaziniet pagatavoSanas laiku. Ja pagatavojat péc
laiks receptes, ievérojiet recepté noradito laiku.
lesp&jams, izmantojat trauku Pirms pagatavo$anas sak3anas parliecinieties,
ar partikas paliekam vai bojatu ka trauks ir kartigi izmazgats, un pretpiedeguma
pretpiedeguma parklajumu parklajums nav bojats.
Produkts Zema pagatavo$anas Parliecinieties, ka starp vacinu un multivarama
netiek temperatira. Pagatavosanas laika | katla korpusu nav sveskermenu, ja nepiecie$ams,
pagatavots vacins bija atvérts vai nebija aizvaciet tos. Pagatavo$anas laika nav ieteicams
(jels) kartigi aizverts. bieZi atvért vacinu.
Netika ievérota pagatavosanas Parliecinieties, ka starp trauku un multivarama
temperatiira. Nebija pietiekama katla karsé3anas elementu nav sveskermenu, ja
kontakta starp trauku un nepiecieSams, aizvaciet tos. Pirms pagatavosanas
karsésanas elementu. ievietojot trauku multivaramaja katla,
parliecinieties, ka trauks nav saskiebts un ciesi
piegul karsé3anas elementam.
Sakotngji ievietota produkta levérojiet ieteikumus recep$u gramata par laika
lielas kopé&jas proporcijas iestatiSanu. Receptés noradito pagatavo$anas
laiku ripigi izvelgjas misu pavari, nemot véra
izmantojamo sastavdalu apjomu un veidu, ka arT §1
multivarama katla modela darbibas Ipatnibas.
Produkts nav piemeérots Izmantojiet tikai recepté noraditas sastavdalas
sautésanai
Nepareizi izvéléts pagatavosanas | Palieliniet pagatavosanas laiku. Ja pagatavojat péc
laiks receptes, ievérojiet recepté noradito laiku.
Pagatavo- BieZza maisiSana Uzmanigi izlasiet recepti un izpildiet visus
$anas laika noraditos dota édiena pagatavosanas posmus un
produkts darbibas.
zaudgjis . S - .
formu Parak daudz mitruma (daudz Pielejiet mazak skidruma. Ja pagatavojat péc
gkidruma) receptes, ievérojiet recepté noraditas sastavdalu
proporcijas.
Nepareizi izvéléts pagatavosanas | Samaziniet pagatavosanas laiku. Ja pagatavojat péc
laiks receptes, ievérojiet recepté noradito laiku.
Nepareizi izvéléts produkta veids | Izmantojiet tikai recepté noraditas sastavdalas.
Nepareiza sastavdalu proporcija Ievérojiet pagatavosanas ieteikumus recepsu
gramata.
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!

VARISANA

PROBLEMA | IESPEJAMIE CELONI | RISINAJUMS

Produkts iet
pari malam

Piens iet pari malam, pagatavojot
piena putru

Pagatavojot piena putru, iespéjama piena ieSana
pari malam, kas saistita ar piena kvalitati un
Ipadibam, kas atkarigas no raZotaja. Lai to novérstuy,
ieteicams izmantot pasterizétu pienu r tauku saturu
mazak neka 2,5%. Ja nepiecieSams, piena var pieliet
nedaudz dzerama idens. Ja neizdodas pagatavot
putras programma PIENA PUTRA, varat pagatavot
putras programma MANUALIE IESTATIJUMI
95°C temperatiira.

Pirms varidanas sastavdalas
netika apstradatas vai tika
nepietiekami apstradatas (slikti
nomazgatas u. tml.)

Izpildiet padomus un ieteikumus recepdu gramata
par produktu sakotnéjo apstradi pirms termiskas
apstrades.

Nepareiza sastavdalu proporcija

Izmantojiet tikai parbauditas receptes, ripigi
izpildiet noradijumus recep$u gramata.

Nepareizi izvéléts produkta veids

Izmantojiet tikai recepté noraditas sastavdalas.

levietota produkta kopgjais
apjoms ir mazaks par recepté
ieteikto

Produkts Zema pagatavoSanas temperatiira | Parliecinieties, ka starp vacinu un multivarama
netiek Pagatavosanas laika vacins bija katla korpusu nav sveskermenu, ja nepiecie$ams,
pagatavots atvérts vai nebija kartigi aizverts, | aizvaciet tos. Pagatavosanas laika nav ieteicams
(jels) trauks nav ievietots kartigi biezi atvert vacinu.
Zema pagatavo$anas Parliecinieties, ka starp trauku un multivarama
temperatiira, nebija pietiekama katla karsésanas elementu nav sveSkermenu, ja
kontakta starp trauku un nepiecie$ams, aizvaciet tos. Pirms pagatavosanas
karsésanas elementu ievietojot trauku multivaramaja katla,
parliecinieties, ka trauks nav saskiebts un ciesi
piegul karsésanas elementam.
Parmerigs produkta skabuma Izpildiet padomus un ieteikumus recepdu gramata
limenis, pirms varisanas par produktu sakotnéjo apstradi pirms termiskas
sastavdalas netika apstradatas apstrades un sastavdalu ievieto3anas secibu
vai tika nepietiekami apstradatas | pagatavo$anas laika.
(slikti nomazgatas u. tml.)
Nepietiekams pagatavosanas levérojiet ieteikumus recepsdu gramata par laika
laiks vai produktu proporcijas iestati8anu. Receptés noradito pagatavoSanas
parsniedz ieteiktas laiku rupigi izvelgjas misu pavari, nemot véra
izmantojamo sastavdalu apjomu un veidu, ka ari §1
multivarama katla modela darbibas Ipatnibas.
Produkts Maz gkidruma (nav ievérotas leteicams ievérot $kidruma un galvena produkta
piededzis proporcijas) proporcijas, kas noraditas recepté.

lesp&jams, izmantojat trauku
ar partikas paliekdm vai bojatu
pretpiedeguma parklajumu

Pirms pagatavo$anas sak3anas parliecinieties,
ka trauks ir kartigi izmazgats, un pretpiedeguma
parklajums nav bojats.
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Produkts Nepareizi izvéléts pagatavosanas | levérojiet ieteikumus par laika iestatidanu recepdu
parvarijies laiks vai produktu proporcija ir gramata. Receptés noradito pagatavosanas laiku un
mazaka par ieteikto produktu proporcijas ripigi izvéléjas misu pavari,
nemot véra I multivarama katla modela darbibas
Ipatnibas.
Gatavais édiens péc levérojiet pagatavo$anas padomus un ieteikumus
pagatavosSanas parak ilgi atradas | noteiktaja recepté.
automatiskas sildi3anas rezZima
KONDITOREJA

PROBLEMA | IESPEJAMIE CELONI | RISINAJUMS

Produkts levietota produkta kop&jais Izpildiet visus recepté noraditos dota édiena
piedeg apjoms ir mazaks par recepté pagatavoSanas posmus un darbibas.
(piedegusi ieteikto
mikla trauka - .
dibena) lestatits parak liels
pagatavos$anas laiks
Trauks netika ieellots Uzmanigi izlasiet recepti un izpildiet visus
noraditos dota édiena pagatavoSanas posmus un
darbibas.
Nepareizi izvéléts pagatavosanas | Samaziniet pagatavosanas laiku. Ja pagatavojat péc
laiks receptes, ievérojiet recepté noradito laiku.
lesp&jams, izmantojat trauku Pirms pagatavos$anas sak3anas parliecinieties,
ar partikas paliekam vai bojatu ka trauks ir kartigi izmazgats, un pretpiedeguma
pretpiedeguma parklajumu parklajums nav bojats.
Konditorijas | Slikti sakultas olas ar cukuru Pagatavosanas laika precizi ievérojiet recepté
izstradajums e il . dinata noraditas proporcijas un darbibu secibu. Izmantojiet
neuzriiga Mikla ilgi nostavéja ar irdindtaju | tj15i jeteiktos produktus. Papildu sastavdalas var

Milti nebija izsijati

Slikti samicita mikla

Nepareiza sastavdalu ievietodana

Izmantota nepiemérota recepte

dot lieko mitrumu

Produkts ir
mitrs

Sastavdalas nepareizi ievietotas

Papildu sastavdalas var dot lieko mitrumu.
Izmantojiet tikai recepté noraditas sastavdalas.

Péc pagatavo3anas konditorijas
izstradajums ilgi palika aizverta
multivarama katla

Gatavo konditorijas izstradajumu vélams iznemt no
multivarama katla uzreiz péc pagatavoSanas vai to
atstat uz isu bridi ar ieslégtu automatisko sildisanu.

36



PADOMI LIETOSANA aw

Mikla levietota produkta kopé&jais [zmantojiet tikai recepté ieteiktas sastavdalas.
neizcepas apjoms ir lielaks par recepté Pagatavosanas laika precizi ievérojiet recepté
ieteikto noraditas proporcijas un darbibu secibu.

Nepareiza sastavdalu
sagatavoSana un ievietoSanas
seciba. Nepareiza samici3ana.

Izmantotas nepiemeérotas

sastavdalas

Zema pagatavosanas Pirms pagatavo3anas ievietojot trauku
temperatiira, nebija pietiekama multiviramaja katl3, parliecinieties, ka trauks nav
kontakta starp trauku un sagkiebts un ciesi piegul karsésanas elementam.

karsé$anas elementu

Nepareizi izvéléts produkta veids | Izmantojiet tikai recepté noraditas sastavdalas.

Nepareiza sastavdalu proporcija | Izpildiet pagatavosanas noradjjumus recep$u
gramata.

PROBLEMAS UN TO RISINAJUMI

PROBLEMA | IESPEJAMIE CELONI | RISINAJUMS

ITerice Mainstravas tikls nenodrosina Parliecinieties, ka ierices stravas vads ir pieslégts
neieslédzas barosanu pie mainstravas rozetes.

Parbaudiet, vai rozete nav bojata un spriegumu
mainstravas tikla.

Ediens Sprieguma traucé&jumi Parbaudiet spriegumu mainstravas tikla.
gatavojas mainstravas tikla
parak ilgi . . B )

Starp trauku un karsé3anas Aizvaciet sveskermeni.

elementu nokluvis sveskermenis

Trauks nepareizi ievietots levietojiet trauku taisni, bez noskieb3anas.
multivarama katla korpusa

KarséSanas elements ir netirs Atvienojiet ierices stravas vadu no mainstravas
rozetes, laujiet atdzist. Notiriet karséSanas elementu.

Displeja Sistémas kltda, iesp&jams, bojata | Atvienojiet ierices stravas vadu no mainstravas
atainojas vadibas plate vai karsédanas rozetes, laujiet atdzist. Kartigi aizveriet vacinu. Ja
kladas kods elements problému neizdevas atrisinat, vérsieties autorizéta
E1-E3 servisa centra.




PRISTATOME DAUGIAFUNKC] PUODA STOLLAR MULTI COOKER BMC 650 LT

Daugiafunkeis puodas Stollar BMC 650 LT - tai
giuolaikinis daugiafunkcis maisto ruo$imo prietai-
sas, kuriame virtuvinés buities technikos naujoveés
puikiai dera su sveikos mitybos idéja. Sis modelis
atitinka paciy reikliausiy naudotojy lukeséius ir
auksta niidienos gyvenimo lygi

Daugiafunkeis puodas Stollar BMC 650 LT lengvai
pakeiéia daugelj maisto ruosimo prietaisy ir taupo
vieta virtuvéje. Trijy lygiy kaitinimas gaminant
maistg leidZia tolygiai paskirstyti iluma visame
puode ir i8laikyti naudingasias produkty savybes.
Funkcines puodo galimybes papildo jjungimo pra-
dZios atidéjimo ir automatinio patiekalo pasildymo
rezimai.

Maisto gaminimo procesas daugiafunkciame
puode yra visiskai automatizuotas. Su 23 automa-
tinémis programomis galima ruoéti patiekalus i3
mésos, paukstienos, Zuvies, jiros gérybiy, vegetaris-
ka maista, virti koses, sriubas, garnyrus, makaronus,
plova, virti riebaluose, gaminti jogurtus, tesla,
fondiu, kepinius, virti dZemus, uogienes, desertus,
kompotus ir daugelj kity patiekaly.

Daugiafunkej puoda Stollar BMC 650 LT teigiamai
vertina ir rekomenduoja naudoti profesionaliis
viréjal.

PROGRAMOS

RANKINIS REGULIAVIMAS
TROSKINIMAS

« LETAS GAMINIMAS

SALTIENA
KEPINIAI
APKEPAS
MAKARONAI
PICA
GARUOSE
KEPIMAS
PLOVAS

« RYZIAI/KRUOPOS

PIENISKA KOSE
AVIZINE KOSE
JOGURTAS
UOGIENE
SRIUBA

GRIKIAI
UZPILTINE
DUONA
GRUZDINIMAS
STERILIZAVIMAS
PASTERIZAVIMAS
ATSILDYMAS



FIRMOS STOLLAR REKOMENDACIJA: SAUGUMAS - VISU PIRMA @

Bendrové Stollar labai rimtai zitiri j sauguma. Mes kuriame ir gaminame savo produkeija
uztikrindami vartotojo sauguma. Be to, mes praSome Jus biti atsargius, kaip ir naudojantis bet
kuriais kitais elektros prietaisais bei laikytis toliau pateikiamy nurodymu.

SVARBIOS SAUGOS PRIEMONES

PRIES PRADEDAMI NAUDOTIS PRIETAISU PERSKAITYKITE VISA
INSTRUKCIJA IR NEISMESKITE JOS, KAD, REIKALUI ESANT,

GALETUMETE PASINAUDOTI.

- Prie§ pradédami naudotis prietaisu atidZiai per-
skaitykite visa instrukcija ir neimeskite jos, kad,
reikalui esant, galétuméte pasinaudoti.

- Prie§ naudodamiesi daugiafunkciu puodu pirma
kartg, atsargiai nuimkite ir, émesi tinkamy atsar-
gumo priemoniy, i§meskite visas pakuotés dalis
bei reklamines etiketes.

- Tam, kad apsaugotuméte maZus vaikus nuo
pavojaus uzdusti, nuimkite ir, émesi tinkamy
atsargumo priemoniy, iSmeskite apsauginj maiti-
nimo Sakutés apvalkalg.

- Jjungto daugiafunkcio puodo nestatykite ant sta-
lo arba stalvirsio krasto. [sitikinkite, ar pavirsius
lygus, 8varus ir sausas.

- Daugiafunkcio puodo nestatykite ant jkaitusios
dujinés ar elektrinés viryklés kaitvieéiy ar netoli
juy, o taip pat ten, kur puodas galéty liestis su
ikaitusia orkaite.

- Prietaiso nestatykite prie pat sieny ar aukstai
temperatiirai jautriy medZziagy, pavyzdziui, audi-
niy ar uzuolaidy.

- Nenaudokite daugiafunkcio puodo ant plautuvés
padéklo.

- Prie§ pradédami naudotis puodu patikrinkite,
ar jis tinkamai surinktas. Vadovaukités Sioje
instrukcijoje pateiktais nurodymais.

- Prietaisui veikiant, jis jkaista! Prietaisui veikiant,
nesilieskite rankomis prie puodo korpuso, indo
ir metaliniy daliy. Mavékite virtuvés pirstines.
Atidarydami dangtj, nesilenkite vir§ puodo.

- Puodui veikiant, neuzdenkite jo rank3luoséiu ar
servetéle. Nenaudokite prietaiso produktams ar
pasaliniams daiktams laikyti.

- Pries valydami prietaisg jsitikinkite, ar jis i§jung-
tas i$ elektros tinklo. Prietaisg valykite neabrazy-
vinémis plovimo priemonémis.

A DEMESIO! Prietaisui veikiant, jis jkaista!

SVARBIOS SAUGOS TAISYKLES
NAUDOJANTIS VISAIS ELEKTROS
PRIETAISAIS

Prie$ naudojima i8vyniokite visg maitinimo laida.

+ Kad i$vengtumeéte elektros Soko, nemerkite

prietaiso, maitinimo laido ar $akutés j vandenj ar
kokj kita skysti.

. Zitrékite, kad maitinimo laidas nebity pakibes

ant stalo krasto, nesiliesty prie karsty pavirsiy,
nesusimazgyty.

- Sis prietaisas néra skirtas naudoti Zmonéms

(iskaitant vaikus) su ribotais fiziniais, jutiminiais
ir protiniais gebéjimais, o taip pat neturintiems
patirties ir Ziniy Zmonéms be asmeny, atsakingy
uZ jy sauguma, priezitiros ir vadovavimo.

+ Rekomenduojama reguliariai tikrinti prietaisa.

Nenaudokite prietaiso, jeigu kaip nors yra paZeis-
tas maitinimo laidas, Sakuté arba pats prietaisas.
Prietaisa patikrinkite ir/arba suremontuokite
artimiausiame jgaliotame bendrovés ,Stollar”
techninés prieZiiros centre.

- Bet kokj prieZifiros darbg, i8skyrus valyma,

galima atlikti tik jgaliotame bendrovés , Stollar
techninés prieZiiiros centre.

. Sis prietaisas yra skirtas naudoti tik buityje. Prie-

taisa naudokite tik pagal paskirtj. Nenaudokite
prietaiso judan¢iose transporto priemonése, o
taip pat laivuose. Prietaisg naudokite tik patalpo-
se. Netinkamas prietaiso naudojimas gali baigtis
traumomis.

+ Papildomam saugumui naudojantis elektros

prietaisais uztikrinti rekomenduojama sumontuoti
diferencijuotos apsaugos jtaisa (apsauginj i&jungi-
kl}). Prietaiso maitinimo tinkle rekomenduojama
irengti apsaugin; i8jungiklj, kurio darbiné srove
nevirsyty 30 mA. Pasikonsultuokite su elektriku.
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SUSIPAZINKITE

su daugiafunkeiu puodu Stollar Multi Cooker BMC 650 LT
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1. Dangtis 7. Sauksto/mentelés laikiklis
2. Gary voztuvas 8. Indas gaminimui garuose
3. Valdymo skydelis su ekranéliu 9. Kepimo krepSelis
4. ISimamas indas 10. Matavimo stikliné
5. Mentelé 11. Indeliai jogurtui
6. Saukstas 12. Nuimamojo puodo dangtis

13. Maitinimo laidas

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, turi teise be papildomo jspéjimo keisti gaminio dizaing,
komplekta, taip pat technines charakteristikas.
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VALDYMO SKYDELIS
A. SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS -

pagaminty patiekaly temperatiiros palaikymo
funkcijos i§jungimas; pasildymo rezimo
jungimas ir iSjungimas; visy programy ir
nustatymy atSaukimas.

B. VALANDOS/+ - valandy reikdmiy jvedimas,
nustatant einamajj laika, gaminimo trukme ir
atidéto paleidimo laika.

SILUMOS PALAIKYMAS
ATSAUKIMAS

STARTAS

ey e C. MINUTES/- - minuéiy reikémiy jvedimas,

) * nustatant einamajj laika, gaminimo trukme ir

MINUTES Q PRADZIOS c1. 1. .
°— MIDEJINAS atidéto paleidimo laika.

% D. MENIU - automatines gaminimo programos

\/ parinkimas.

E. PRADZIOS ATIDEJIMAS - peréjimas i
einamo laiko nustatymo reZima, vieno i dviejy
pradzios atidéjimo laikmadiy pasirinkimas.

F. TEMPERATURA/LAIKAS - gaminimo

temperatliros programoje RANKINIS
REGULIAVIMAS parinkimas.

G. STARTAS - parinktos gaminimo programos
jungimas, temperattros palaikymo funkcijos

A B C D E F G i8jungimas veikiant programai.
H I J DAUGIAFUNKCIO PUODO STOLLAR
‘ ‘ MULTI COOKER BMC 650 LT EKRANELIS
N S — ini indi 3
5] @ sss ( |:|“:| ° |-' '-| . |-| |-' H. Gaminimo etapo indikatorius
(| [ | C |_| |_| . |_| (] I. Temperatiiros indikatorius

Ve
08

Ayt Poniska J. Einamo laiko indikatorius/
aminimo laiko indikatorius
@
te

K. Parinktos gaminimo programos indikatorius
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NAUDOJIMAS

Daugiafunkecio puodo Stollar Multi Cooker BMC 650 LT

PRIES PRADEDANT NAUDOTIS PRIETAISU SVARBU!

Daugiafunkej puoda pastatykite ant lygaus

horizontalaus paviriaus. Statydami puoda
pasirfipinkite, kad prietaisui veikiant niekas
netrukdyty jo ventiliacijai, kad karsti garai galéty
laisvai i8eiti pro gary voZtuva, esantj puodo
dangtyje, kad garai nepatekty ant apmusaly,
dekoratyviniy danguy, elektros prietaisy ir kity

daikty, kuriuos gali pazeisti didelé drégmé ir auksta

temperatura.

Prie§ gamindami maista jsitikinkite, ar nepazeistos

iSorinés ir vidinés daugiafunkcio puodo dalys
(iskaitant indg), ar néra jskilimy ir kity defekty.
Tarp indo ir kaitinimo elemento negali biti jokiy
pasaliniy daikty.

LAIKRODZIO NUSTATYMAS

1. Jjunkite prietaisa j elektros tinkla. Paspauskite
ir 3 sekundes palaikykite nuspaude mygtuka
PRADZIOS ATIDEJIMAS; ekranélyje pradés

mirkséti einamojo laiko minuéiy indikatorius.

2. Spausdami mygtuka MINUTES, nustatykite
minutés. Viena nustatymo pakopa - 1 minuté.
Jeigu mygtuka laikysite nuspaude, minutés
keisis grei¢iau. Nustate minutes, paspauskite
mygtuka VALANDOS; ekranélyje pradés
mirkséti einamojo laiko valandy indikatorius.

3. Spausdami mygtuka VALANDOS, nustatykite
valandas. Viena nustatymo pakopa - 1 valanda.
Jeigu mygtuka laikysite nuspaude, valandos
keisis greic¢iau.

4. Nustate laikg, paspauskite mygtuka SILUMOS
PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS arba palaukite
keletg sekundziy. Nustos mirkséti laiko
indikatorius, o suvesti duomenys bus i§saugoti
prietaiso atmintyje.

5. Jeigu prireikty i8 naujo nustatyti einamajj laika,
pakartokite laikrodZio nustatymo veiksmus nuo

pradzZiy.

+ Programuodami gaminimo laikg ranki-
niu biidu, atsizvelkite j galima nustatymo
diapazong ir pakopas, kurios buvo numa-
tytos pries tai jisy parinktoje gaminimo
programoje, pagal gamyklinius nustaty-
mus (Zr. 65 p.).

 Visose programose nustatyta gaminimo
trukmé pradedama skaidiuoti tik po to,
kai prietaise jvedama reikiama darbiné
temperatiira. PavyzdZiui, i puoda jpylus
$alto vandens ir programoje GARUOSE
nustadius gaminimo laikg 5 minutés,
programa prasidés ir nurodytas laikas
bus skai¢iuojamas tik vandeniui uZvirus
ir inde susidarius reikiamam kiekiui
gary.

» Programoje MAKARONAI, nustatytas
gaminimo laikas pradedamas skai¢iuoti
tik po to, kai u¥verda vanduo ir pen-
kis kartus pasigirsta garsinis signalas
(zr. 48 p.).

+ Daugiafunkeis puodas Stollar
BMC650LT turi nepriklausoma nuo
energijos tiekimo atmintj. Laikinai i§jun-
gus prietaisg i$ elektros tinklo, nurodyti
nustatymai, jskaitant pradZios atidéjimo
funkcija, i8lieka atmintyje.
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GAMINIMO LAIKO NUSTATYMAS

Jis galite patys pakeisti daugiafunkcinio puodo
Stollar BMC 650 LT maisto ruosimo laika,
automatiskai nustatyta kiekvienai programai.
Nustatoma laiko pakopa ir galimas diapazonas
priklauso nuo pasirinktos programos.

1. Paspauskite mygtuka MINUTES - pradés
mirkséti laiko indikatorius. Spausdami mygtuka
MINUTES, nustatykite minutes.

2. Paspauskite mygtuka VALANDOS - pradés
mirkséti laiko indikatorius. Spausdami mygtuka
VALANDOS, nustatykite valandas.

3. Nustate gaminimo laika (ekranélis vis dar
mirksi), pereikite prie kito etapo pagal
pasirinktos programos eiga. Norédami atdaukti
atliktus nustatymus, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS
(tuomet reikés i§ naujo suvesti visa gaminimo
programs).

FUNKCIJA , PRADZIOS ATIDEJIMAS“

$i funkeija leidzia nurodyti tiksly laika, kada turi
biti jvykdyta automatiné gaminimo programa.
Gaminimo procesa galima atidéti nuo O minuéiy
iki 24 valandy; nustatymo pakopa - 1 minuté.
Nerekomenduojama ilgam laikotarpiui atidéti
gaminimo pradzios laiko, jeigu patiekalo sudétyje
yra pieno ar kitokiy greitai gendanéiy produkty
(kiauginiy, vieZio pieno, mésos, siirio ir pan.).

LAIKMACIO NUSTATYMAS

Pasirinke automatine gaminimo programa arba
ivede savas temperatiros ir laiko nuostatas, galite
tiksliai nustatyti laikg (24 valandy formatu), kada
norésite turéti pagaminta patiekals, jvertinant ir
paties patiekalo gaminimo trukme. Atlikite tokius
veiksmus:

1. Pasirinkite automating gaminimo programa.

2. Nuspauskite mygtukg PRADZIOS
ATIDEJIMAS.

3. Nuspausdami mygtuka VALANDOS arba
MINUTES, jjunkite laikmadio nustatymo rezima;
pradés mirkséti laiko indikatorius.

4. Spaudinédami mygtuka VALANDOS,
nustatykite reikiama valandy reikime.
Nustatymo Zingsnis - 1 val.

5. Spaudinédami mygtuka MINUTES, nustatykite
reikiama minuéiy reik§me. Nustatymo Zingsnis
-1 minuté.

6. Nustate laika, paspauskite mygtuka STARTAS.

7. Nurodytu laiku patiekalas bus paruostas.
Pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

Funkeija PRADZIOS ATIDEJIMAS galima naudoti

visose programose, i$skyrus programas Makaronai.

Nustatant gaminimo pradzios atidéjimo laikmatj,
biitina nepamirsti, kad programose, kuriose
reguliuojamas gaminimo laikas, laikas pradedamas
skaidiuoti tik tada, kai prietaisas pasiekia nustatyta
darbine temperatiira.

PARUOSTU PATIEKALY SILUMOS
PALAIKYMO FUNKCIJA (AUTOMATINIS
PASILDYMAS)

Prasidéjus pasirinktai gaminimo programai,
funkcija yra jjungiama automatigkai, ir, programai
pasibaigus, 24 valandas palaiko pagaminto
patiekalo temperatiirg 70-75 °C ribose. [jungus
automatinj pasildyma, pradeda $viesti mygtuko
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS lempute;
pasibaigus gaminimo programai ekranélyje
rodomas $io reZimo laikas.

Esant reikalui, automatinj pasildyma galima jungti
rankiniu biadu, paspaudus mygtukg SILUMOS
PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.

Norédami i§jungti automatinio pasildymo funkcija
gaminimo proceso metu nuspauskite mygtuka
STARTAS.

Norédami i§jungti automatinj pasildyma jam
vykstant, paspauskite mygtuka SILUMOS
PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS. Mygtuko lemputé
uzges, o ekranélis neberodys skaié¢iuojamo laiko.
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PROGRAMA RANKINIS REGULIAVIMAS

$i programa yra skirta gaminti bet kokius
patiekalus, Jiis patys nustatote visus parametrus,
gaminimo temperatiira ir trukme. Dél funkcijos

RANKINIS REGULIAVIMAS daugiafunkeis puodas
Stollar BMC 650 LT Jsy virtuvéje pakeis nemazai

prietaisy, pavyzdZiui, orkaite, virykle, gruzdintuve,
garpuodj ir daug kity prietaisy. Palikta galimybé
pasirinkti gaminimo trukme pagal numatytuosius
parametrus (darzovés, Zuvis, mésa).

Nustatomos temperatiiros diapazonas yra
40-160 °C, nustatymo pakopa - 5 °C.

Nustatomo laiko diapazonas - nuo 5 minuéiy iki 12

valandy, nustatymo pakopa:
minuéiy intervale - 1 minuté,
valandy intervale - 1 val.

1. Produktus tolygiai i§déliokite inde, o inda
istatykite j prietaiso korpusa. PaZitrékite,
kad indas gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

2. Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

3. Nuspausdami virutinj arba apatinj mygtuka
MENIU, rodykle nustatykite programa
RANKINIS REGULIAVIMAS

4. Pradés Sviesti programos etapo nustatymo
indikatorius. Prireikus, mygtukais VALANDOS
ir MINUTES jveskite programos etapo numerj.

5. Mygtuku TEMPERATURA nustatykite recepte
nurodyta reikiama temperatiirg. Gaminimo
temperatiira rankiniu biidu galite nustatyti nuo
40 °C iki 160 °C kas 5 °C. Numatytuoju atveju
yra nustatyta 120 °C temperatiira.

6.

Numatytuoju atveju programoje RANKINES
NUOSTATOS yra nustatyta 5 minuciy
gaminimo trukmé. Nuspauskite mygtuka
TEMPERATURA/LAIKAS ir prireikus
mygtukais VALANDOS ir MINUTES jveskite
programos trukme (Zr. 43. p.).

Norédami uzprogramuoti kita etapg, vél
nuspauskite mygtuka TEMPERATURA/
LAIKAS.

. Jeigu reikia, nustatykite pradZios atidéjimo laika

(zr. 43 p.).

. Paspauskite mygtukg STARTAS - jsijungs

mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skai¢iavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

10. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS

1

=

12.

| ATSAUKIMAS indikatorius reiskia, kad
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pagildymas.

. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas

ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvesta programs, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkeija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

TEMPERATUROS NUSTATYMO REKOMENDACIJOS PROGRAMOJE

RANKINIS REGULIAVIMAS

Deewoc Rekomenduojama naudoti (skaitykite recepty knygele)

temperatira

40°C Rekomenduojama jogurtams gaminti, telai kildinti

60°C Rekomenduojama létai gaminant patiekalus, pasterizuojant, verdant Zaliaja arbata,
ruosiant kiidikiy maista.

80°C Rekomenduojama gaminant ant maZos ugnies, gaminant varske, karsta vyna

100°C Rekomenduojama gaminant bezé, uogienes

120°C Rekomenduojama verdant karks, troskinant mésa

140°C Rekomenduojama naudoti rikymui, apkepinant paruostus patiekalus, suteikiant jiems
traskancia plutele

160°C Rekomenduojama keptoms bulvytéms kepti
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PROGRAMA TROSKINIMAS

Sig programa rekomenduojama naudoti troskinant
meésa, ruodiant 3altieng ir kitus patiekalus, kuomet
reikia ilgalaikio terminio apdorojimo. Gaminimo
trukme galima nustatyti nuo 2 valandy 30 minuéiy
iki 8 valandy, nustatymo pakopa - 30 minuéiy.

1. Pamatuokite sudedamasias dalis pagal recepts,
sudékite jas j inda. Ziarekite, kad visy produkty
(iskaitant skystj) bty Zemiau 3,0 litry Zymos,
esancios indo viduje.

2. Istatykite inda | prietaiso korpuss;
Zitreékite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

3. Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

4. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa
TROSKINIMAS

5. Numatytoji programos TROSKINIMAS veikimo
trukmé yra 2 valandy. Prireikus, mygtukais
VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).

6. Jeigu reikia, nustatykite pradZios atidéjimo laika
(Zr. 43 p.).

7. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Pasidés nustatyta programa,
programos trukmés laikas bus pradétas
skaiéiuoti atgal.

8. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
\ ATSAUKIMAS indikatorius reiskia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

9. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir jsijungs automatinis patiekalo pagildymas.

10.Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

« Jeigu laukiamo rezultato néra, skaitykite skyriy
,Gaminimo patarimai®, kuriame rasite atsakymus
i savo klausimus ir reikiamas rekomendacijas
(1. 68 p.).
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PROGRAMA LETAS GAMINIMAS

Létas maisto gaminimas - vienas geriausiy budy
paruosti maistinga karstajj patiekala. Bet kurj
recepta galima pritaikyti létam gaminimui - tiesiog
perpus sumazinkite skyséio kiekj ir pailginkite
gaminimo trukme. Gaminimo trukme 10 minuéiy
Zingsniu galima nustatyti nuo 1 valandos iki 8
valandy. Paukstieng arba smulkiai pjaustytg mésa
geriausia virti 3-4 valandas 85 °C temperatiiroje.
Didelius mésos gabalus, pavyzdziui, ériuko koja,
geriausia virti 6-8 valandas 65 °C temperatiiroje.

PASTABA

PavyzdZiuose nurodyta reikalinga gami-
nimo trukmé gali keistis priklausomai
nuo sudedamuyjy daliy kiekio.

PRODUKTUY PARUOSIMAS LETAM
GAMINIMUI

Mésa

Naudokite tik §vieZig mésa. Pasalinkite visus
matomus riebalus. Jeigu jmanoma, vistiena
naudokite be odelés, kitaip jai trodkinantis i8siskirs
riebalai ir atsiras papildomo skyséio.

Apkepéléms mésa supjaustykite 4-5 cm dydzio
kubeliais. Gaminant létai, galima naudoti kietesnius
mésos gabalélius. Mésg galima ruoéti su kaulais,
tai suteikia patiekalui papildomo aromato ir leidZia
ilaikyti mésg minkstg. Norédami, kad mésa islikty
sultinga, ja i§ anksto galima apkepinti keptuvéje.
Tai taip pat sumazina riebaly kiekj.

DarZovés

Norédami tolygiai i8virti darZoves, jas reikia
supjaustyti vienodo dydzio gabaléliais. Darzovés
paprastai verda ilgiau, negu mésa, todél jas dékite

i indo apadia. Pries léta gaminima darzoves galima
2-3 MINUTES pakepinti uzdengtas. Saldytas
darZoves, prie$ dedant j puoda su kitais produktais,
reikia at$ildyti.

1. Produktus tolygiai idéliokite inde, o inda
istatykite j prietaiso korpusa. Zitrékite, kad
visi produktai biity apsemti skyséio, o indas
gerai liestysi su kaitinimo elementu. Uzdarykite
dangtj - turi pasigirsti spragteléjimas.

N

. Ljunkite prietaisg j elektros tinkla.

3. Nuspausdami virutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa LETAS
GAMINIMAS

4. Numatytuoju atveju programoje LETAS
GAMINIMAS yra nustatyta 5 valandy gaminimo
trukmé. Prireikus, programos trukme nustatykite
mygtukais VALANDOS ir MINUTES
(Zr. 43 p.).

5. Jeigu reikia, nustatykite pradZios atidéjimo laika
(Zr. 43 p.).

6. Numatytuoju atveju yra nustatyta tokia
temperatiira: 1-a valanda - 45 °C, 2-a valanda -
65 °C, 3-a valanda - 85 °C, 4-a valanda - 95 °C.

7. Paspauskite mygtukg STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skaidiavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperattira.

[eo)

. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reiskia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

9. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

10.Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvestg programs, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkeija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtukag STARTAS.

» Norédami pasiekti geriausiy rezultaty, léto
gaminimo metu neatidarinékite dangéio.
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PROGRAMA SALTIENA

Patartina naudoti 3altienai gaminti. Gaminimo
trukme 1 valandos Zingsniu galima nustatyti nuo 2
valandy iki 8 valandy.

1. Pamatuokite sudedamasias dalis pagal recepts,
sudékite jas j inda. Ziarekite, kad visy produkty
(iskaitant skystj) bty Zemiau 3,0 litry Zymos,
esancios indo viduje.

2. Ziurekite, kad visi produktai biity apsemti
skyséio, o indas gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

3. Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

4. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa
SALTIENA

5. Numatytuoju atveju programoje SALTIENA yra
nustatyta 6 valandy gaminimo trukmé. Prireikus,
mygtukais VALANDOS ir MINUTES nustatyki-
te programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).

6. Jeigu reikia, nustatykite pradZios atidéjimo laika
(Zr. 43 p.).

7. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skaidiavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

8. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reitkia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pagildymas.

9. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir isijungs automatinis patiekalo pasildymas.

10.Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvestg programs, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkeija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

PROGRAMA KEPINIAI

$ia programa rekomenduojama naudoti jvairiems
kepiniams (keksams, biskvitams, pyragams) kepti.
Gaminimo trukme galima nustatyti nuo 30 minuciy
iki 4 valandy, nustatymo pakopa - 10 minuéiy.

1. Pamatuokite sudedamasias dalis pagal recepta,
sudekite jas j inda. Zitrékite, kad visy produkty
(iskaitant skystj) biity Zemiau 3,0 litry Zymos,
esancios indo viduje.

2. [statykite inda j prietaiso korpuss;
zitirékite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. UZdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

3. Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

4. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa
KEPINIAL

5. Numatytoji programos KEPINIAI gaminimo
trukmeé yra 1 valanda. Prireikus, mygtukais
VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).

6. Jeigu reikia, nustatykite pradzios atidéjimo laika
(Zr. 43 p.).

Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Programos laikas bus
pradétas skaiciuoti atgal prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatira.

8. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reiskia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pagildymas.

~

9. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir jsijungs automatinis patiekalo pagildymas.

10.Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

o Patikrinti, ar biskvitas iskepé, galima jsmeigus
i ji medinj pagaliuka (danty krapstuka). Jeiguy,
iStraukus pagaliuka, ant jo nebus prilipusios
te$los - biskvitas igkepes.

» Jeigu laukiamo rezultato néra, skaitykite skyriy
,Gaminimo patarimai®, kuriame rasite atsakymus
i savo klausimus ir reikiamas rekomendacijas

(zr. 68 p.).
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PROGRAMA APKEPAS

Sia programa rekomenduojama naudoti jvairiems
kepiniams. Gaminimo trukme galima nustatyti nuo
10 minuéiy iki 4 valandy, nustatymo pakopa - 5
minutés.

1. Pamatuokite sudedamasias dalis pagal recepts,
sudékite jas j inda. Zitrekite, kad visy produkty
(iskaitant skystj) biity zemiau 3,0 litry Zymos,
esancios indo viduje.

2. [statykite inda j prietaiso korpusa;
zitreékite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

3. Jjunkite prietaisg j elektros tinkla.

4. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa APKEPAS

5. Numatytoji programos APKEPAS gaminimo
trukmeé yra 30 minuéiy. Prireikus, mygtukais
VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).

6. Jeigu reikia, nustatykite pradZios atidéjimo laika
(r. 43 p.).

7. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Programos laikas bus
pradétas skaic¢iuoti atgal prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

8. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reigkia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

9. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

10.Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

& DEMESIO!

Pasibaigus programai, indas bus labai karstas!
Naudokités virtuvés pirstinémis!

PROGRAMA MAKARONAI

Sig programa rekomenduojama naudoti verdant
makaronus, koldiinus ir pan., verdant kiau$inius

ir pieniskas desreles. Gaminimo trukme galima
nustatyti nuo 8 iki 20 minuéiy, nustatymo pakopa -
1 minuté. Programoje yra numatytas i8ankstinis
vandens uZvirinimas, po kurio pasigirsta signalas,
prane3antis, kad reikia sudéti ingredientus. $i
programa neturi pradzios atidéjimo funkcijos.

1. Pamatuokite sudedamasias dalis pagal receptas,
sudékite jas j inda. Ziarekite, kad visy produkty
(iskaitant skystj) biity Zemiau 3,0 litry Zymos,
esancios indo viduje. PaZiurékite, kad indas
gerai liestysi su kaitinimo elementu. Uzdarykite
dangtj - turi pasigirsti spragteléjimas.

2. Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

3. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa
MAKARONAI

4. Numatytoji programos MAKARONAI gaminimo
trukmé yra 8 minutés. Prireikus, mygtukais
VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).
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5. Nuspauskite mygtuka STARTAS. Uzvirus
vandeniui, pasigirs signalai, pranesantys, kad
i verdantj vandenj reikia sudéti makaronus.
Atsargiai pakelkite dangtj, i puoda su verdanéiu
vandeniu sudékite makaronus ir uzdarykite
dangtj, kad jis spragteléty. Tada prasidés
nustatyta gaminimo programa ir atbulinis
programos trukmeés skaiéiavimas.

6. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reiskia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

7. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

8. Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
at3aukti jvestg programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkeija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

« Gaminant kai kuriuos patiekalus (makaronus,
koldiinus ir pan.) susidaro putos. Kad putos
neisbégty i8 indo, galima gaminti atidarius
dangtj.

« Jeigu laukiamo rezultato néra, skaitykite skyriy
,Gaminimo patarimai®, kuriame rasite atsakymus
i savo klausimus ir reikiamas rekomendacijas
(2r. 68 p.).

PROGRAMA PICA

Patartina naudoti picai gaminti. Gaminimo trukme
galima nustatyti nuo 20 minuéiy iki 2 valandy,
nustatymo pakopa - 5 minutés.

1. Pamatuokite sudedamasias dalis pagal recepta,
sudeékite jas j inda.

2. [statykite inda | prietaiso korpuss;
Zitrékite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

3. Jjunkite prietaisa i elektros tinkla.

4. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programg PICA.

5. Numatytoji programos PICA gaminimo
trukmeé yra 20 minudiy. Prireikus, mygtukais
VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).

6. Jeigu reikia, nustatykite pradzios atidéjimo laika
(Zr. 43 p.).

7. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Programos laikas bus
pradétas skaiciuoti atgal prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatira.

8. Veikiantis funkeijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reiskia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pa&ildymas.

9. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir jsijungs automatinis patiekalo pagildymas.

10.Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.
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PROGRAMA GAMINIMAS GARUOSE

Patartina naudoti darZovéms, mésai, Zuviai,
dietiniams ir vegetarikiems patiekalams bei
vaikigko meniu patiekalams gaminti. Gaminimo
trukme 1 minutés Zingsniu galima nustatyti nuo 5
minuéiy iki 1,5 valandos.

1. [inda jpilkite 0,6-1,0 |l vandens. | puodo inda
istatykite indg gaminimui garuose.

2. Paruogkite visus produktus: nuplaukite juos ir
supjaustykite, tolygiai i¥déliokite inde, o inda
istatykite j prietaiso korpusg. Pazitrékite, kad
indas gerai liestysi su kaitinimo elementu.

3. Uzdenkite dangtj (turi pasigirsti spragteléjimas),
junkite prietaisa j elektros tinkla.

4. Nuspausdami virutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa
GARUOSE

5. Numatytuoju atveju programoje GARUOSE
yra nustatyta 15 minuéiy gaminimo trukmeé.
Prireikus, mygtukais VALANDOS ir MINUTES
nustatykite programos veikimo trukme
(Zr. 43 p.).

6. Jeigu reikia, nustatykite pradzios atidéjimo laikg
(Zr. 43 p.).

7. Paspauskite mygtukg STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skaidiavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

IVAIRIU PRODUKTY RUOSIMO GARUOSE TRUKME

Produktas

Gaminimo

Vandens kiekis .
trukmé

Svoris / kiekis

Kiaulienos/jautienos file (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 g 0,51 20-30 min.
Avienos file (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 g 051 30 min.
Vistienos file (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 g 051 15 min.
Frikadelés 180g(Bwvnt) | 051 10-15 min.
Kotletai 450g@vnt) | 051 10-15 min.
Zuvis (Alé) 500 g 0,51 10 min.
Krevetés salotoms (nuvalytos, virtos-Saldytos) 500¢g 0,51 5 min.
Bulvés (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500¢g 051 20 min.
Bulvés (nesmulkintos) 600g(4¢vnt) | 051 35-40 min.
Morkos (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 g 0,51 30 min.
Burokeliai (1,5 x 1,5 cm kubeliais) 500 g 0,51 1 val. 20 min.
Cukinijos (pjaustytos) 350¢g 0,51 15 min.
Brokoliai 250¢g 0,51 10 min.
Darzovés (zalios, 3aldytos) 500¢g 051 15 min.
Kiausiniai garuose 3 vnt. 0,51 10 min.

PASTABA

Nepamirgkite, kad $ie nurodymai yra orientaciniai. Tikrasis gaminimo laikas gali skirtis
nuo rekomenduojamo, priklausomai nuo konkreéiy produkty kokybés, taip pat nuo Jisy

skonio.
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8. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reiskia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

9. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

10.Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkeija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

« Jeigu Sioje programoje nenaudojate automatinio
laiko reguliavimo, vadovaukités jvairiy produkty
ruosimo garuose rekomenduojamo laiko lentele
(r.50 p.).

« Jeigu laukiamo rezultato néra, skaitykite skyriy
,Gaminimo patarimai, kuriame rasite atsakymus
i Jisy klausimus ir reikiamas rekomendacijas

(zr. 68 p.).

PROGRAMA KEPIMAS

Patartina naudoti darzovéms, mésai, zuviai kepti.
Gaminimo trukme galima nustatyti nuo 10 minuéiy
iki 1 valandos, nustatymo pakopa - 5 minutés.

1. Paruogkite visus produktus: nuplaukite juos ir
supjaustykite. Produktus tolygiai i¥déliokite
inde, o inda jstatykite i prietaiso korpusa.
Pazitrékite, kad indas gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Pagal recepta jpilkite aliejaus.

2.

5.

Tjunkite prietaisa j elektros tinkla.

. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka

MENIU rodykle nustatykite programa
KEPINIMAS.

4. Numatytuoju atveju programoje KEPIMAS

yra nustatyta 30 minuéiy gaminimo trukmeé.
Prireikus, mygtukais VALANDOS ir MINUTES
nustatykite programos veikimo trukme

(r. 43 p.).

Mygtuku TEMPERATURA nustatykite reikiama
temperatiirg. Gaminimo temperatiirg rankiniu
biidu galite nustatyti nuo 100 °C iki 160 °C kas
20 °C. Numatytuoju atveju yra nustatyta 140 °C
temperatura.

. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs

mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skaiéiavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatira.

. Veikiantis funkeijos SILUMOS PALAIKYMAS

\ ATSAUKIMAS indikatorius reiskia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas

ir jsijungs automatinis patiekalo pagildymas.

. Norédami nutraukti gaminimo procesa arba

atSaukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

Kad produktai nepridegty, rekomenduojame
vadovautis recepty knygos nurodymais ir
reguliariai pamaisyti indo turinj.

Produktus rekomenduojame kepinti neuzdengus
danggéio: taip gausite gelsva plutele.

Jeigu laukiamo rezultato néra, skaitykite skyriy
,Gaminimo patarimai®, kuriame rasite atsakymus
i savo klausimus ir reikiamas rekomendacijas

(zr. 68 p.).
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PROGRAMA PLOVAS

Patartina naudoti plovui gaminti. Gaminimo
trukme galima nustatyti nuo 20 minuéiy iki 2
valandy, nustatymo pakopa - 5 minutés.

1.

Paruogkite visus produktus: nuplaukite juos ir
supjaustykite. Produktus tolygiai i§déliokite
inde, o inda jstatykite i prietaiso korpusa.
Pazitreékite, kad indas gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

. Ljunkite prietaisa j elektros tinkla.

. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka

MENIU rodykle nustatykite programa PLOVAS.

. Numatytoji programos PLOVAS gaminimo

trukmé yra 1 valanda. Prireikus, mygtukais
VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (zr. 43 p.).

. Jeigu reikia, nustatykite pradzios atidéjimo laika

(Zr. 43 p.).

. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs

mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skaidiavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reigkia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas

ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

. Norédami nutraukti gaminimo procesa arba

atSaukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkeija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

PROGRAMA RYZIAI

Sig programa rekomenduojama naudoti verdant
ryZzius ir birias kruopy koses.

Gaminimo trukme galima nustatyti nuo 15 minuéiy

iki 2 valandy, nustatymo pakopa - 5 minutés.

1. Pagal recepta matavimo stikline pamatuokite
produktus.

PATARIMAS

Neplaukite ryziy ir kity kruopy
iS§imame inde, nes galite paZeisti jo
vidinj pavir$iy.

2. Tolygiai paskleiskite ryzius (kitas kruopas) indo
dugne.

3. Ipilkite reikiama kiekj 3alto vandens (Zr. lentele
53 p.). Zitrékite, kad visy produkty (jskaitant
skystj) biity zemiau 3,0 litry Zymos, esan¢ios
indo viduje.

4. Istatykite inda j prietaiso korpusg;
Zitreékite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

5. Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

6. Nuspausdami virSutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa RYZIAI

7. Numatytuoju atveju programoje RYZIAI yra
nustatyta 25 minuciy gaminimo trukmeé.
Prireikus, mygtukais VALANDOS ir MINUTES
nustatykite programos veikimo trukme

(2. 43 p.).

8. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skai¢iavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

9. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reigkia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.
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10.Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir isijungs automatinis patiekalo pasildymas.

11. Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvesta programs, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkeija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtukag STARTAS.

» Ryziai bus minkstesni ir skanesni, jeigu
per pirmajj automatinio pagildymo rezimo
pusvalandj juos i8maisysite.

« Jeigu laukiamo rezultato néra, skaitykite skyriy
,Gaminimo patarimai, kuriame rasite atsakymus

i savo klausimus ir reikiamas rekomendacijas
(Zr. 68 p.).

RYZIU RUOSIMAS

Zemiau pateikiamoms lenteléms naudojama
dozavimo stikling, esanti daugiafunkcio puodo
komplekte.

PASTABA

Daugiafunkcio puodo komplekte esanti
matavimo stikliné néra standartiné
matavimo stikliné. 1 matavimo stikliné
atitinka 150 g Zaliy ryZiy arba 180 ml
vandens. (standartinéje matavimo
stiklinéje telpa 200 g Zaliy ryZiy). Jeigu
pametéte matavimo stikline, naudokités
kita, tik i§laikykite tokj patj produkty
santyki.

Baltieji ryZiai = 1 matavimo stikliné ryZiy
+1 matavimo stikliné vandens.

Rudieji ryZiai = 1 matavimo stikliné ryZiy
+11/2 matavimo stikliné vandens.

BALTIEJI RYZIAI

. « Apytikslé virimo . .
Nevirti ryziai Saltas vanduo trukme Virty ryziy turis
Matavimo stiklinés Matavimo stiklinés Minutés Matavimo stiklinés
2 2 10-12 5
4 4 12-15 9
6 6 15-20 15
8 8 20-25 16
RUDIEJI RYZIAI

. & Apytikslé virimo . L
Nevirti ryziai Saltas vanduo trukmé Virty ryziy turis
Matavimo stiklinés Matavimo stiklinés Minutés Matavimo stiklinés
2 3 25-30 5
4 6 30 -40 10
6 9 40 -45 15

. . Saldiis ryZiai
KITY RUSIY RYZIAI RyZius ruoskite pagal recepta daugiafunkciame

Pikantiski ryZiai

Ryzius ruoskite pagal recepta daugiafunkciame
puode, tadiau vietoj viso vandens naudokite tokj pat
kiekj vistienos, jautienos ar darzoviy sultinio.

puode, tadiau puse vandens pakeiskite obuoliy,
apelsiny arba ananasy sultimis. Kad nepridegty,
ryziy nerekomenduojama virti su pienu ar
grietinéle.
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PROGRAMA PIENISKA KOSE

Safraniniai ry¥iai

Virdami ryzius jpilkite % arbatinio saukstelio
Safrano milteliy kiekvienai matavimo stiklinei
vandens. Gerai i¥maisykite! O Siaip vadovaukités
baltyjy ryziy virimo lentele.

,»Arborio” ryZiai

Arborio - tai trumpagrtdziy ryziy rusis, daznai
naudojama rizotui gaminti. Vadovaukités rudujy
ryziy virimo lentele.

Jazmininiai ryZiai

Jazmininiai ryZiai - tai aromatingy ilgagradziy
ryziy rusis. Vadovaukités baltyjy ryZiy virimo
lentele.

Basmati ryZiai

Indigki basmati ryZiai - tai aromatingy ilgagridziy
ryziy rasis. Vadovaukités baltyjy ryziy virimo
lentele.

Laukiniai ryZiai

Daugiafunkciame puode nerekomenduojama virti
vieny laukiniy ryZziy, nes jiems reikia labai daug
vandens. Laukinius ryzius galima virti kartu su
baltaisiais arba rudaisiais ryziais.

Susi

Susi ryziai—japony virtuvéje naudojama
trumpagriadziy ryziy riudis. Vadovaukités rudyjy
ryZziy virimo lentele.

PATARIMAS

« Kad ryziai biity minkstesni, jpilkite Siek
tiek daugiau vandens.

« Kai kuriy riidiy ryZiams (pavyzdZiui,
arborio, kitos trumpagriidéms rii$ims,
miSiniams su laukiniais ryZiais) reikia
didesnio vandens kiekio. Vadovaukités
ant pakuotés esandiais nurodymais arba
rudyjy ryZiy virimo lentele.

Patartina naudoti pienigkai koSei gaminti.
Gaminimo trukme 5 minué&iy Zingsniu galima
nustatyti nuo 5 minuéiy iki 1 valandos.

1.

6.

10.

Pamatuokite sudedamasias dalis pagal recepta,
sudékite jas j inda. Ziarekite, kad visy produkty
(iskaitant skystj) bty Zemiau 3,0 litry Zymos,
esancios indo viduje.

. Istatykite inda | prietaiso korpuss;

Zitreékite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

. Tjunkite prietaisa j elektros tinkla.

. Nuspausdami virutinj arba apatinj mygtuka

MENIU rodykle nustatykite programa
PIENISKA KOSE

. Numatytoji programos PIENISKA KOSE

gaminimo trukmé yra 35 minuéiy. Prireikus,
mygtukais VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).

Jeigu reikia, nustatykite pradZios atidéjimo laika
(r. 43 p.).

Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Programos laikas bus
pradétas skaiciuoti atgal prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

. Veikiantis funkeijos SILUMOS PALAIKYMAS

| ATSAUKIMAS indikatorius reigkia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas

ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
at3aukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.
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PATARIMAI, KAIP VIRTI PIENI§KA
KOSE DAUGIAFUNKCIAME PUODE
STOLLAR BMC650LT

Programa PIENISKA KOSE yra skirta virti koges
i§ pasterizuoto neriebaus pieno. Kad pienas
neisbégty ir kodé gerai i8virty, pries verdant
kose rekomenduojama atlikti tokius veiksmus:
kruopséiai iSplaukite visas viso griiddo kruopas
(ryzius, grikius, mieZius ir pan.): plaukite, kol
vanduo bus $varus;

prie$ virdami kose daugiafunkcio puodo inda
istepkite sviestu;

grieztai laikykités proporcijy, sudedamasias
kosés dalis pilkite pagal receptus, pateikiamus
pridedamoje recepty knygoje (sudedamuyjy daliy
kiekj galima didinti arba mazinti tik i§laikant ta
patj jy santykj);

naudodami nenugriebta pieng, skieskite ji
geriamuoju vandeniu santykiu 1:1.

PASTABA

Pieno ir kruopy savybés gali skirtis
nelygu jy kilmés vieta ir gamintojas,
todél tai kartais gali turéti jtakos
gaminimo rezultatams.

Jeigu programoje PIENISKA KOSE nepasiekéte
norimo rezultato, skaitykite skyriy ,Gaminimo
patarimai“ (68 psl.) arba pasinaudokite programa
RANKINIS REGULIAVIMAS. Optimali pienigkos
ko&és virimo temperatiira - 95°C. Sudedamuyjy daliy
kiekj ir gaminimo trukme nurodykite pagal recepta.

PROGRAMA AVIZINE KOSE

Patartina naudoti avizinei koSei gaminti. Gaminimo
trukme 5 minuéiy Zingsniu galima nustatyti nuo 5
minuéiy iki 1 valandos.

1. Pamatuokite sudedamasias dalis pagal recepta,
sudékite jas i inda. Ziarékite, kad visy produkty
(iskaitant skystj) bty zemiau 3,0 litry Zymos,
esancios indo viduje.

2. [statykite inda | prietaiso korpuss;
Zitrékite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

3. Jjunkite prietaisa i elektros tinkla.

4. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa AVIZINE
KOSE

5. Numatytoji programos AVIZINE KOSE
gaminimo trukmé yra 5 minuéiy. Prireikus,
mygtukais VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).

6. Jeigu reikia, nustatykite pradZios atidéjimo laika
(Zr. 43 p.).

7. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Programos laikas bus
pradétas skaic¢iuoti atgal prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

8. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reigkia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

9. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

10.Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
at3aukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.



DAUGIAFUNKCIO PUODO STOLLAR MULTI COOKER BMC 650 LT NAUDOJIMAS

PROGRAMA JOGURTAS

Jogurtas - riigstus pieno produktas, turinéius
naudingy savybiy, pladiai Zinomas ir populiarus
visame pasaulyje. Naudodamiesi daugiafunkeciu
puodu Stollar BMC 650 LT ir jo programa
JOGURTAS, galite pasigaminti jvairaus skanaus

ir naudingo jogurto savo namuose. Gaminimo
trukme 30 minuéiy Zingsniu galima nustatyti nuo 6
valandy iki 12 valandy.

1. Jogurto raugo gamyba.

2. [statykite inda j prietaiso korpussg; zitrékite, kad
jis gerai liestysi su kaitinimo elementu.

3. [ inda sustatykite indelius su jogurto raugu
arba jogurta gaminkite padiame puodo
inde. UZdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

4. Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

5. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENTIU rodykle nustatykite programa
JOGURTAS.

6. Numatytuoju atveju programoje JOGURTAS yra
nustatyta 8 valandy gaminimo trukmeé. Prireikus,
mygtukais VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (zr. 43 p.).

7. Jeigu reikia, nustatykite pradzios atidéjimo laika
(Zr. 43 p.).

8. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Programos laikas bus
pradétas skaidiuoti atgal prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

9. Pasibaigus programai, pasigirs signalas, o
patiekalo pasildymas nejsijungs.

10.Norédami nutraukti gaminimo procesa ir
atdaukti jvesta programa, paspauskite SILUMOS
PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.

PROGRAMA UOGIENE

Patartina naudoti uogienei gaminti. Gaminimo
trukme galima nustatyti nuo 30 minuéiy iki 4
valandy, nustatymo pakopa - 10 minutés.

1.

10.

Pamatuokite sudedamasias dalis pagal recepta,
sudékite jas j inda. Zitrekite, kad visy produkty
(iskaitant skystj) bty Zemiau 3,0 litry Zymos,
esancios indo viduje.

. Istatykite inda | prietaiso korpuss;

Zitreékite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

. Tjunkite prietaisa j elektros tinkla.

. Nuspausdami virutinj arba apatinj mygtuka

MENIU rodykle nustatykite programa
UOGIENE

. Numatytoji programos UOGIENE gaminimo

trukmé yra 1 valanda. Prireikus, mygtukais
VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).

. Jeigu reikia, nustatykite pradZios atidéjimo laika

(r. 43 p.).

Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Programos laikas bus
pradétas skaiciuoti atgal prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

. Veikiantis funkeijos SILUMOS PALAIKYMAS

| ATSAUKIMAS indikatorius reigkia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas

ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.
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PROGRAMA SRIUBA

Sig programa rekomenduojama naudoti gaminant
ivairius pirmuosius patiekalus (sriubas, baréius,
agurky sriubas, Zuviene, §iupinine ir pan.), taip pat
verdant kompotus ir kitokius gérimus. Gaminimo
trukme galima nustatyti nuo 20 minuéiy iki 4
valandy, nustatymo pakopa - 5 minuéiy.

1. Pamatuokite sudedamasias dalis pagal recepta,
sudékite jas j inda. Ziarekite, kad visy produkty
(iskaitant skystj) biity Zemiau 3,0 litry Zymos,
esantios indo viduje.

2. [statykite inda j prietaiso korpuss;
zitrekite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

3. Jjunkite prietaisg j elektros tinkla.

4. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa SRIUBA.

5. Numatytoji programos SRIUBA gaminimo
trukmeé yra 1 valanda. Prireikus, mygtukais
VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).

6. Jeigu reikia, nustatykite pradZios atidéjimo laika
(Zr. 43 p.).

7. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skaidiavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

8. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reitkia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pagildymas.

9. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir isijungs automatinis patiekalo pasildymas.

10.Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvestg programs, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkeija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

« Jeigu laukiamo rezultato néra, skaitykite skyriy
,Gaminimo patarimai®, kuriame rasite atsakymus
i savo klausimus ir reikiamas rekomendacijas
(Zr. 68 p.).

PROGRAMA GRIKIAI

Sia programa rekomenduojama naudoti verdant
grikius.

Gaminimo trukme galima nustatyti nuo 15 minuciy
iki 2 valandy, nustatymo pakopa - 5 minutés.

1. Pagal recepta matavimo stikline pamatuokite
produktus.

2. Grikius tolygiai paskleiskite indo dugne.

3. Ipilkite reikiama kiekj 3alto vandens. Ziarekite,
kad visy produkty (jskaitant skystj) bity Zemiau
3,0 litry Zymos, esanéios indo viduje.

4. Istatykite inda i prietaiso korpusa;
zitrekite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. UZdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

5. Jjunkite prietaisg i elektros tinkla.

6. Nuspausdami virsutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa GRIKIAL

7. Numatytuoju atveju programoje GRIKIAI
yra nustatyta 25 minuéiy gaminimo trukmé.
Prireikus, mygtukais VALANDOS ir MINUTES
nustatykite programos veikimo trukme
(r. 43 p.).

8. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skaiciavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperattra.

9. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reiskia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

10.Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtukg STARTAS.

1

=
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PROGRAMA UZPILTINE

Patartina naudoti uzpiltinei gaminti. Gaminimo
trukme 1 valandos Zingsniu galima nustatyti nuo 6
valandy iki 12 valandy.

1. Pamatuokite sudedamasias dalis pagal recepta,
sudekite jas j inda. Zitrekite, kad visy produkty
(iskaitant skystj) bty zemiau 3,0 litry Zymos,
esancios indo viduje.

2. [statykite inda j prietaiso korpusg;
Zitrékite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

3. Jjunkite prietaisg i elektros tinkla.

4. Nuspausdami virgutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa
UZPILTINE

5. Numatytoji programos UZPILTINE gaminimo
trukmé yra 12 valandy. Prireikus, mygtukais
VALANDOS ir MINUTES nustatykite

programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).

6. Jeigu reikia, nustatykite pradzios atidéjimo laika
(Zr. 43 p.).

7. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Programos laikas bus
pradétas skaiciuoti atgal prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

8. Pasibaigus programai, pasigirs signalas, o

patiekalo pasildymas nejsijungs.

9. Norédami nutraukti gaminimo procesg ir
atdaukti jvesta programa, paspauskite SILUMOS
PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.

PROGRAMA DUONA

Patartina naudoti duonai kepti. Pirmojo gaminimo
etapo trukme rankiniu bidu galima nustatyti

nuo 30 minuéiy iki 2 valandy 30 minuéiy su 5
minuéiy Zingsniu ir numatytaja 2 valandy reikdme;
antrojo etapo trukmeé gali bati nuo 30 minuéiy iki
2 valandy su 5 minuéiy Zingsniu ir numatytaja 1
valandos reik&me.

1. Zitirekite, kad visy produkty (jskaitant skyst)
buty zemiau 3,0 litry Zymos, esancios indo
viduje.

2. [statykite inda j prietaiso korpuss;
zitreékite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

3. Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

4. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programg DUONA.

5. Nuspauskite mygtuka TEMPERATURA/
LAIKAS ir, prireikus, mygtukais VALANDOS
ir MINUTES nustatykite pirmojo programos
etapo trukme. Dar karta nuspauskite mygtuka
TEMPERATURA/LAIKAS ir, prireikus,
mygtukais VALANDOS ir MINUTES
nustatykite antrojo programos etapo trukme.

6. Jeigu reikia, nustatykite pradzios atidéjimo laikg

(Zr. 43 p.).

7. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Programos laikas bus
pradétas skaidiuoti atgal prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

8. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reiskia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pagildymas.



DAUGIAFUNKCIO PUODO MULTI COOKER BMC 650 LT NAUDOJIMAS @

9. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir isijungs automatinis patiekalo pasildymas.

10.Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvesta programs, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkeija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtukag STARTAS.

& DEMESIO!

Pasibaigus programai, indas ir duona bus
labai karsti! Naudokités virtuvés pirstinémis!

PROGRAMA GRUZDINIMAS

Fritidiras - gyvuliniai arba augaliniai riebalai,
ikaitinti iki 130-200 °C temperatiiros. [vairiy
produkty virimas fritiire yra Zinomas nuo seno

ir paplites visame pasaulyje. Daugiafunkej puoda
Stollar BMC 650 LT taip pat galima naudoti virimui
riebaluose, naudojant specialy krepselj.

1. Inda jstatykite j korpusa. Pazitrékite, kad indas
gerai liestysi su kaitinimo elementu. Jpilkite
riebaly (apie 1,5 litro). Uzdarykite dangtj - turi
pasigirsti spragteléjimas.

2. Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

3. Nuspausdami vir§utinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa
GRUZDINIMAS.

4. Numatytoji programos GRUZDINIMAS
gaminimo trukmeé yra 5 minuéiy. Prireikus,
mygtukais VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).

5. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Programos laikas bus
pradétas skaiéiuoti atgal prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

6. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reiskia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

10.

1

12.

13.

=

Kepimo krepgelyje tolygiai sudéliokite
produktus. Suimkite krep$elio rankena,
suspauskite jos pagrinda. [statykite rankenos
gala i specialig krep&elio kiauryme, rankenos
pagrinda atlaisvinkite, kad uzsifiksuoty.

. Riebalams jkaitus iki nurodytos temperatiiros ir

ekranélyje bus pradétas skaiciuoti atgal laikas,
atidarykite daugiafunkcio puodo dangtj. Bikite
atsargis: riebalai yra labai karsti!

. Krepselj su produktais jstatykite j inda.

Suspauskite rankenos pagrinda ir ja nuimbkite,
kad krepselis likty puode. Uzdarykite dangtj.

Pasibaigus virimui riebaluose, atidarykite dangtj
ir prijunkite krepselio rankeng, kaip aprasyta 7
punkte.

IZkelkite krep3elj su produktais ir specialiu
kabliuku uzkabinkite uz indo krasto. Leiskite
riebalams nuvarvéti.

Pasibaigus programai, pasigirs signalas ir
isijungs automatinis patiekalo pagildymas.

Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

A DEMESIO!

Riebalai yra labai karsti! Pries imdami
krepSelj, uZsimaukite virtuvines pirstines.
Riebaluose galima virti ir neuzdengus dangdio.
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PROGRAMA PASTERIZAVIMAS

Patartina naudoti pasterizavimui. Gaminimo
trukme galima nustatyti nuo 5 iki 45 minuéiy,
nustatymo pakopa - 1 minuté. Pasterizuojant
produktus, jy maistiné verté praktigkai nekinta,

islieka visos skonio savybés ir vertingieji elementai

(vitaminai, fermentai). Pasterizuotus produktus

reikia laikyti Zemesnéje temperatiroje ne ilgiau 24

valandy.

1. Pamatuokite sudedamasias dalis pagal recepts,

sudékite jas  inda. Zitrekite, kad visy produkty

(iskaitant skystj) biity zemiau 3,0 litry Zymos,
esancios indo viduje.

2. [statykite inda j prietaiso korpusa;
zitreékite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

3. Jjunkite prietaisg j elektros tinkla.

4. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa
PASTERIZAVIMAS.

5. Numatytuoju atveju programoje
PASTERIZAVIMAS yra nustatyta 30 minuciy
gaminimo trukmé. Prireikus, mygtukais
VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).

10.

1

. Jeigu reikia, nustatykite pradzios atidéjimo laika

(Zr. 43 p.).

Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skaiéiavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS

| ATSAUKIMAS indikatorius reiskia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas

jn

ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

Norédami nutraukti gaminimo procesg arba
at3aukti jvestg programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

. Pasibaigus programai, i§imkite pasterizuota

produkty i§ daugiafunkcio puodo, atausinkite jj
ir laikykite Saltoje vietoje.
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PROGRAMA STERILIZAVIMAS

Patartina naudoti sterilizavimui. Gaminimo trukme
galima nustatyti nuo 10 iki 40 minuéiy, nustatymo
pakopa - 1 minuteé.

1. [ taure tolygiai sudékite daiktus ir ja jstatykite i
prietaiso korpusa.

2. Isitikinkite, kad visi daiktai padengti skyséiu, o
tauré gerai prigludusi prie kaitinimo elemento.

3. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

4. Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

5. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa
STERILIZAVIMAS.

6. Numatytuoju atveju programoje
STERILIZAVIMAS yra nustatyta 15 minuciy
trukmeé. Prireikus, mygtukais VALANDOS ir
MINUTES nustatykite programos veikimo
trukme (Zr. 43 p.).

Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skaidiavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

~

8. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reigkia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

9. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

10.Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
atSaukti jvestg programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

« Pasibaigus programai, visi inde esantys daiktai
bus sterilizuoti.

PROGRAMA ATSILDYMAS

Daugiafunkciame puode Stollar BMC 650 LT
galima pagildyti 8altus patiekalus. At$ildymo
trukme 5 minuéiy zingsniu galima nustatyti nuo 5
minuéiy iki 1 valandos.

1. Pamatuokite sudedamasias dalis pagal recepta,
sudékite jas j inda. Zitrékite, kad visy produkty
(iskaitant skystj) biity Zemiau 3,0 litry Zymos,
esancios indo viduje.

2. [statykite inda j prietaiso korpuss;
zitirékite, kad jis gerai liestysi su kaitinimo
elementu. UZdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas.

3. Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

4. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENTIU rodykle nustatykite programa
ATSILDYMAS.

5. Numatytuoju atveju programoje ATSILDYMAS
yra nustatyta 10 minuéiy trukmé. Prireikus,
mygtukais VALANDOS ir MINUTES nustatykite
programos veikimo trukme (Zr. 43 p.).

6. Jeigu reikia, nustatykite pradzios atidéjimo laika
(Zr. 43 p.).

Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs
mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skaidiavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

~

[e0]

. Veikiantis funkeijos SILUMOS PALAIKYMAS
| ATSAUKIMAS indikatorius reigkia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

9. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas
ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

10.Norédami nutraukti gaminimo procesa arba
at3aukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

» Nepaisant to, kad daugiafunkeis puodas iglaiko
patiekala $iltg 24 valandas, nerekomenduojama
palikti maista $iltg ilgiau negu dvi-tris valandas,
nes kartais gali pakisti patiekalo skonis.
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PAPILDOMOS GALIMYBES

TESLOS KILDINIMAS

Kildinimas - svarbiausias teglos ruogimo
technologijos etapas prie$ pat kepima. Kepinio
formavimo metu paZeidZiamas teslos porétumas,

i8 jo i8eina beveik visos angliarigstés dujos.
Kildinant teglg, vyksta intensyvus riigimas, kurio
metu susidaro iki 95 % angliartgstés dujy, atsistato
teslos struktira. Kildinimo metu te§los apimtis nuo
pradinés padidéja iki 50-70 %.

Viena svarbiausiu sékmingo kildinimo

salygy - skersvéjy nebuvimas ir pastovios oro
temperatiiros bei drégmés palaikymas, tam
naudojamos specialios spintos. Naudodamiesi
daugiafunkeiu puodu Stollar BMC 650 LT ir jo
programa RANKINIS REGULIAVIMAS, galite
sukurti maksimaliai palankias salygas teslai kildinti
savo namuose.

DEMESIO! Teglos kildinimas néra automatine
programa, ja reikia idjungti rankiniu bdu
sustabdant automatinj patiekaly pasildyma
pasibaigus gaminimo programai.

1. Istatykite indg j daugiafunkcio puodo korpusa.
Pazitrekite, kad indas gerai liestysi su kaitinimo
elementu.

2. Sudékite uzmaisyta tesls j inda.

3. Uzdarykite dangtj - turi pasigirsti
spragteléjimas. Jjunkite prietaisa j elektros
tinkla.

4. Nuspausdami virgutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa
RANKINIS REGULIAVIMAS. Spaudinédami

mygtuka TEMPERATURA, nustatykite recepty
knygoje nurodyta reikéme. Numatytuoju atveju
programos RANKINIS REGULIAVIMAS
temperatiira yra 120 °C.

. Numatytuoju atveju programoje RANKINIS

REGULIAVIMAS yra nustatyta 5 minuciy
gaminimo trukmé. Laikydamiesi recepty knygoje
pateikty patarimy, mygtukais VALANDOS ir
MINUTES nustatykite programos trukme.

. Paspauskite mygtuka STARTAS - jsijungs

mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skai¢iavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperatiira.

. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS

| ATSAUKIMAS indikatorius reigkia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas

ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

. Norédami nutraukti gaminimo procesa arba

at3aukti jvestg programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i§jungti automatinio pasildymo
funkcija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtuka STARTAS.

Atminkite, kad teglai kylant, jos apimtis padidéja
beveik dvigubai. Kad tesla ,neisbégty, jos i8
pradziy turi biti ne daugiau kaip pusé indo.
Nerekomenduojama naudoti pradzios atidéjimo
funkecijos, nes tai gali turéti jtakos teslos kokybei.
Teslai kylant, butina palaikyti pastovig aplinkos
temperatiira ir drégnuma. Norédami pasiekti
geriausiy rezultaty, iki programos pabaigos
neatidarinékite dangéio.
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FONDIU GAMINIMAS

Fondiu - tai grupé $veicarigky patiekaly, gaminamy
vir§ atviros ugnies specialiame karéiui atspariame
fondiu puode (veréiant i§ pranciizy kalbos

- ,i8tirpes®) ir valgomy Zzmoniy kompanijoje. Fondiu
paprastai skaninamas éesnaku ir muskato riedutu.

I gauta mase mirkomi ant specialiy ilgy 8akuéiy
uzmauti duonos, bulviy arba kitokiy produkty
(kornigony, alyvuogiy ir t.t.) gabaliukai. Yra

keletas fondiu rii$iy; Zinomiausi yra §veicariskas,
pranciziskas, italiskas ir kiniskas variantai. Su
daugiafunkcio puodo Stollar BMC 650 LT programa
RANKINIS REGULIAVIMAS galite pasigaminti
fondiu savo namuose.

1. [statykite inda § daugiafunkcio puodo korpusa.
Paziurekite, kad indas gerai liestysi su kaitinimo
elementu.

2. Pagal recepta i8 recepty knygelés paruoskite
fondiu mase ir supilkite ja j indg. Uzdarykite
dangtj - turi pasigirsti spragteléjimas.

3. Jjunkite prietaisa j elektros tinkla.

4. Nuspausdami virdutinj arba apatinj mygtuka
MENIU rodykle nustatykite programa
RANKINIS REGULIAVIMAS. Spaudinédami
mygtuka TEMPERATURA, nustatykite
recepte nurodyta reikdme. Numatytuoju atveju
programos RANKINIS REGULIAVIMAS
temperatiira yra 120 °C.

. Laikydamiesi recepty knygoje pateikty

patarimy, mygtukais VALANDOS ir MINUTES
nustatykite programos trukme. Numatytuoju
atveju programoje RANKINIS REGULIAVIMAS

yra nustatyta 5 minuéiy gaminimo trukmé.

. Paspauskite mygtukg STARTAS - jsijungs

mygtuko lemputé. Nurodyta gaminimo
programa ir programos veikimo laiko
skai¢iavimas atgal prasidés, prietaisui pasiekus
reikiama darbine temperattra.

. Veikiantis funkcijos SILUMOS PALAIKYMAS

| ATSAUKIMAS indikatorius reigkia, kad,
pasibaigus programai, jsijungs automatinis
patiekalo pasildymas.

. Pasibaigus programai, pasigirs garsinis signalas

ir jsijungs automatinis patiekalo pasildymas.

. Norédami nutraukti gaminimo procesa arba

at3aukti jvesta programa, paspauskite mygtuka
SILUMOS PALAIKYMAS | ATSAUKIMAS.
Norédami i&jungti automatinio pasildymo
funkeija, gaminimo proceso metu nuspauskite
mygtukg STARTAS.
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PAGALBA MAMAI

KUDIKIU MAISTO GAMYBA

Gimus kiidikiui, mamai atsiranda ripinimosi juo
ripeséiy, tam mamos skiria praktiskai visg savo
laisva laika.

Daugiafunkeis puodas Stollar BMC 650 LT
palengvins daugelj ripeséiy, susijusiy su vaiko
maitinimu ir jo prieZitira ankstyvose jo augimo ir
vystymosi etapuose.

Primaitinimas - tai naujas motinos pienu
maitinamo ktidikio maistas, pakeiéiantis pradZioje
viena, o véliau - ir keleta kiidikio maitinimy.
Primaitinimui, nelygu kudikio amzius, gali bati
naudojamos jvairios tyrelés, ko3és, kefyras, jogurtai,
sultiniai, trinta mésa ir Zuvis.

4—6 ménesiy amzZius

Vieno produkto darZoviy ir vaisiy tyrelés is
agurodiy, Ziediniy kopiisty, obuoliy, kriausiy,
ivairios sultys.

6—-8 ménesiy amzZius

DarZoviy tyrelés i§ kopisty, molitigy, morky,
burokeliy, pridedant trintos mésos ir Zuvies, vaisiy
tyrés, varské, kefyras, jogurtai, kosés.

8-12 ménesiy amZius

Keleto sudedamuyjy daliy vaisiy ir darZoviy tyrelés
i8 bulviy, pomidory, Zaliyjy Zirneliy, pridedant
trintos mésos ir Zuvies, koés, vargke, kefyras,
jogurtai, sriubytés i§ darzoviy sultinio.

DarZoviy ir vaisiy tyrelés

Tyrelés biina i vienos sudedamosios dalies (i§
vienos rusies darzoviy ar vaisiy) arba i$ keleto

sudedamuyjy daliy (i keleto produkty misinio).
Reikia pradéti nuo vienos sudedamosios dalies
produkty.

PieniSkos kosés ir koSés be pieno

Kosé yra laikoma vienu i8 vertingiausiy mazyliy
patiekaly. Maistiné ko$és verté priklauso nuo
kruopy ridies ir griidy apdorojimo technologijos.
Pagal jvairiy rodikliy visuma pirmauja grikiai ir
avizos, kuriuose yra daugiausia maistiniy skaiduly,
baltymuy, riebaly, vitaminy ir mineraliniy drusky.

Jogurtai

Jogurtas - naudingas ir visame pasaulyje
populiarus rigstaus pieno produktas. Jogurtus
galima jtraukti j kidikio valgiarastj nuo 6

meénesiy amZiaus. Daugiafunkciame puode

Stollar BMC 650 LT su programa JOGURTAS
pasigaminsite jvairiy skaniy ir vertingy jogurty (Zr.

56 psl).

Sriubos

Vaiko organizmui labai naudingi yra jvairis
nuovirai, sriubos ir sultiniai. Jei yra lengvai
isisavinami, reguliuoja vandens-drusky santykj,
juose yra daug vitaminy, jie yra didelés energetinés
vertés. Sriubas galima jtraukti j kiidikio valgiarastj
nuo 8 ménesiy amziaus. Sriuby ir sultiniy
maZyliams gaminimo receptus rasite pridedamoje
recepty knygeléje.

& SVARBU!

Aukséiau pateikiama informacija yra tik
informacinio pobiidZio. Pries priimdami
sprendimq dél kiidikio primaitinimo, misiniy
arba produkty, bitinai pasikonsultuokite su
vaiky gydytoju arba gydytoju-dietologu.
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GAMYKLINIAI NUSTATYMAI
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Temperatiros
reZimas

Numatytoji
gaminimo
trukmé

diapazonas /
nustatymo

Gaminimo
trukmeés
pakopa

PradZios
atidéjimas

Automatinio pa-
$ildymo funkcija

Rankinis Diapazonas 40-160 5 min. 5 min. - 12 val. / 1 min. 24 val. | +
reguliavimas °C, nustatymo pakopa
-5°C
Troskinimas 93°C 2 val. 2 val. 30 min. - 8 val. / 24 val. | +
30 min.
Létas 1-a valanda - 45 °C 5 val. 1val. - 8 val. / 10 min. 24 val. | +
gaminimas 2-a valanda - 65 °C
3-a valanda - 85 °C
4-a valanda - 95 °C
Saltiena 93°C 6 val. 2 val.-8val./1val. 24 val. | +
Kepiniai 130 °C 1val. 30min.-4val. /10 min. | 24val. | +
Duona 2 pirmosios 3val 1 etapas - 24 val. | +
valandos - 45 °C letapas -2 val. | 30 min.-2,5val. /5 min.
Paskutine 2 etapas - 1val. | 2 etapas -
valanda - 130 °C 30 min. - 2 val. / 5 min.
Makaronai 105-115 °C Programos | 8 min. 8 min. - 20 min. / 1 min. 24 val. | +
uzbaigimas 140 °C
Pica 120-160 °C 20 min. 20 min. - 2 val. / 5 min. 24 val. | +
Garuose 115-120 °C 15 min. 5 min. - 1,5 val. / 1 min. 24 val. | +
Kepimas 100-160 °C, nustaty- | 30 min. 10 min. - 1val. / 5 min. 24 val. | +
mo pakopa - 20 °C
Plovas 120-125°C 1val. 20 min. -2 val. / 5 min. 24 val. | +
Programos uzbaigi-
mas 145 - 150 °C
RyZiai 100 °C 25 min. 15 min. - 2 val. / 5 min. 24 val. | +
PieniSka ko$é 95°C 35 min. 5 min. - 1val./ 5 min. 24 val. | +
AviZiné kosé 96 °C 5 min. 5 min. - 1val. / 5 min. 24 val. | +
Jogurtas 38-42°C 8 val. 6 val. - 12 val. / 30 min. 24 val. | -
Uogiené 102 °C 1val. 30 min.-4val./10 min. | 24val. | +
Sriuba 97°C 1 val. 20 min. -4 val. /10 min. | 24 val. | +
Apkepas 145 °C 30 min. 10 min. - 4 val. / 5 min. 24 val. | +
Grikiai 100°C 25 min. 15 min - 2 val. / 5 min 24 val. | +
Gruzdinimas 150°C-180°C/5°C | 5min. 3 min. - 15 min. / 1 min. 24 val. | +
UZpiltiné 55°C 12 val. 6 val.-12 val. / 1 val. 24 val. | -
Sterilizavimas | 105°C 15 min. 10 min. - 40 min. /1 min. | 24 val. | +
Pasterizavimas | 95 °C 30 min. 5 min. - 45 min. /1 min. 24 val. | +
Atsildymas 115°C 10 min. 5 min. - 1val. /5 min. 24 val. | +




PRIEZIURA IR VALYMAS

Stollar Multi Cooker BMC 650 LT

PRIETAISO PRIEZIUROS IR VALYMO
TAISYKLES

i8 elektros tinklo ir visigkai atvéses. Naudokite
minksta skudurélj ir neabrazyvines indy plovimo
priemones. Puoda patartina idvalyti i§ karto po
naudojimo. Prie$ naudojant puoda pirma karta
ar norint pasalinti po gaminimo likusius kvapus,
rekomenduojama i§virti puode puse citrinos,
jungus programa GARUOSE.

Draudziama naudoti kempines su §iuk$&iu arba
braiZanéiu pavirgiumi, Sveitimo priemones su
abrazyvinémis dalelémis, agresyviuosius tirpiklius
(benzing, acetong ir pan.).

KORPUSO VALYMAS v
VIDINIO ALIUMININIO DANGCIO
Prietaiso korpusa valykite esant reikalui, VALYMAS
vadovaudamiesi prietaiso prieZitiros ir valymo
taisyklémis. Atidarykite prietaiso dangtj.
1. I8 vidinés dangéio pusés vienu metu j vidurj
INDO VALYMAS spauskite du plastikinius fiksatorius (1), kol jie

atsidarys.
Indg rekomenduojama valyti po kiekvieno
naudojimo, vadovaujantis prietaiso prieZiiiros ir
valymo taisyklémis. Daugiafunkcio puodo inda
galima plauti indaplovéje. I8plove inda, sausai
nusluostykite jo iSorinj pavirsiy. 3

2. Bejégos patraukite vidinj aliumininj dangtelj
siek tiek | save ir Zemyn (2), kad jis atsikabinty
nuo pagrindo.

. Abiejy dangéiy pavirsiy nuvalykite drégnu
skuduréliu arba servetéle; jeigu reikia, naudokite
indy ploviklj.

4. Dangtelj surinkite atbuline seka: vidinj
aliumininj dangtj jstatykite i virSutines idpjovas
ir sulyginkite jj su virdutiniu dang¢iu. Siek
tiek paspauskite fiksatorius, kad pasigirsty
spragteléjimas. Vidinis aliuminio dangtis turi
bati sandariai uzfiksuotas.
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NUIMAMO GARU VOZTUVO VALYMAS

Gary voztuvas yra virutiniame prietaiso dangtyje.

1. Atsargiai nuimkite gary voztuvo korpusg, iek
tiek patraukdami jj j virdy ir i save.

2. Vidinéje korpuso puséje patraukite gary voZtuvo
fiksatoriy (jis yra tarp dviejy varzty) link
korpuso krasto.

3. Prilaikydami fiksatoriy, atidarykite gary voztuvo
dangtel;j ir nuimkite jj nuo korpuso.

4. 18 dang¢io atsargiai idtraukite guminj voZtuva.
Voztuva, dangtelj ir korpusg idplaukite
vadovaudamiesi priezitros ir valymo
taisyklémis.

& DEMESIO!

Kad gary voztuvas nesideformuoty, jo
negalima sukinéti ir tampyti.

5. Atbuline seka surinkite gary voZtuva. [statykite
guminj voztuva j dangtj, dangtelio kilpeles
sulyginkite su korpuso kabliukais, dangtelj
uzdarykite ir uzfiksuokite ant voztuvo korpuso.
Gary voztuvo korpusa jstatykite i prietaiso
dangtj taip, kad igkiga biity gale ir uZ jos galima
biity voztuva isimti.

KONDENSATO SALINIMAS

Ruosiant maista gali susidaryti kondensatas, kuris
$io modelio puode kaupiasi specialiame prietaiso
korpuso lovelyje aplinkui indg. Kondensata
nesunku pasalinti virtuviniu ranksluosé&iu.

Vidinj dangtj ir gary voZtuva rekomenduojama
valyti po kiekvieno prietaiso naudojimo.
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GAMINIMO PATARIMAI

Stollar Multi Cooker BMC 650 LT

GAMINIMAS GARUOSE

PROBLEMA | GALIMOS PRIEZASTYS

‘ PROBLEMOS SALINIMO BUDAS

Produktas Nesilaikyta gaminimo Patikrinkite, ar tarp dangéio ir puodo korpuso néra
neisviré temperatiiros Gaminimo metu pasaliniy daikty; pa3alinkite juos. Gaminant garuose
(Zalias) buvo atidarytas arba nesandariai | nerekomenduojama daZnai atidarinéti dangcio.
uzdarytas dangtis.
Nesilaikyta gaminimo Patikrinkite, ar tarp indo ir kaitinimo elemento néra
temperatiiros. Indas patikimai pasaliniy daikty; pasalinkite juos. Prie§ gaminima,
nesilieté su kaitinimo elementu. statydami indg j puoda, Zitrékite, kad indas nebity
persikreipes ir sandariai priglusty prie kaitinimo
elemento.
Netinkamai parinkta gaminimo Vadovaukités rekomendacijomis dél trukmés
trukme. nustatymo, esanéiomis lenteléje (50 p.) arba recepty
knygeléje. Receptuose nurodoma gaminimo trukme
atidziai parinko misy viréjai, atsizvelgdami j
naudojama sudedamuyjy daliy kiekj ir rG8j, o taip pat
i io daugiafunkcio puodo veikimo ypatumus.
Netinkamai parinktos Vadovaukités pasirinktu receptu arba
sudedamosios dalys. rekomendacijomis dél patiekaly gaminimo trukmeés,
esanéiomis lenteléje (50 p.).
Sudedamosios dalys didesnés, nei | Vadovaukités recepty knygelés rekomendacijomis.
nurodoma recepte. Nuo produkty dydZio arba jy supjaustymo priklauso
gaminimo trukmeé.
Per mazai skyséio. 18 karto jpilkite tiek vandens, kiek rekomenduojama
recepte. Gaminimo metu patikrinkite vandens lygi.
Produktai Netinkamai parinkta produkty Vadovaukités pasirinktu receptu arba
perviré rasis. rekomendacijomis dél patiekaly gaminimo trukmes,
esanéiomis lenteléje (50 p.).
Sudedamosios dalys maZesnés, Vadovaukités recepty knygelés rekomendacijomis.
nei nurodoma recepte. Nuo produkty dydzio arba jy supjaustymo priklauso
gaminimo trukmeé.
Netinkamai parinkta gaminimo Vadovaukités rekomendacijomis dél trukmés
trukmeé nustatymo, esanéiomis lenteléje (48 psl.) arba
recepty knygeléje. Receptuose nurodoma gaminimo
trukme atidziai parinko miisy viréjai, atsizvelgdami i
naudojama sudedamuyjy daliy kiekj ir rGgj, o taip pat
i io daugiafunkcio puodo veikimo ypatumus.




GAMINIMO PATARIMAI

!

KEPIMAS

PROBLEMA | GALIMOS PRIEZASTYS

‘ PROBLEMOS SALINIMO BUDAS

Produktas Sudedamosios dalys nebuvo Idémiai jsiskaitykite j recepts, gamindami konkrety
pridegé maiSomos patiekala atlikite visus nurodomus veiksmus.

Indas nebuvo suteptas arba

patiekalas buvo gaminamas be

riebaly.

Buvo sudéta maZziau produkty,

negu rekomenduojama recepte.

Gali buti, kad inde buvo maisto Prie§ gamindami pasiripinkite, kad indas buty

liku&iy arba neprideganti danga | $variai isplautas, ir jsitikinkite, ar nepaZeista

buvo pazeista. neprideganti danga.

Produktas Nesilaikyta gaminimo Patikrinkite, ar tarp indo ir kaitinimo elemento néra

neigkepé temperatiiros. Indas patikimai pasaliniy daikty; padalinkite juos. Prie§ gaminima,

(Zalias) nesilieté su kaitinimo elementu. statydami indg j puods, visuomet zitrékite, kad
indas nebtty persikreipes ir sandariai priglusty prie
kaitinimo elemento.

Pridéta per daug sudedamuyjy Vadovaukités rekomendacijomis dél trukmeés

daliy, per daug riebaly. nustatymo, esaniomis recepty knygeléje.
Receptuose nurodyta patiekaly gaminimo trukme ir
produkty santykius kruopé&iai parinko misy viréjai,
atsizvelgdami j §io daugiafunkecio puodo veikimo
ypatumus.

Per daug drégmés. Vadovaukités gaminimo rekomendacijomis,
esanciomis recepty knygeléje. Kepdami produktus
neuZdenkite puodo, jeigu to specialiai neprasoma
recepte.

Gaminimo Per daznas maiSymas Idémiai jsiskaitykite j recepts, gamindami konkrety

metu produk- patiekala atlikite visus nurodomus veiksmus.

to gabaliukai

prgra do Per daug drégmés. Vadovaukités gaminimo rekomendacijomis,

forma esanciomis recepty knygeléje. Kepdami produktus
neuZdenkite puodo, jeigu to specialiai neprasoma
recepte.

Nesilaikoma sudedamuyjy daliy Vadovaukités gaminimo rekomendacijomis,

proporcijy. esandiomis recepty knygeléje.




GAMINIMO PATARIMAI

TROSKINIMAS

PROBLEMA | GALIMOS PRIEZASTYS

‘ PROBLEMOS SALINIMO BUDAS

Produktas Buvo sudéta maziau produkty, | I[démiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety
pridegé negu rekomenduojama recepte. | patiekala atlikite visus nurodomus veiksmus.
Nepakanka drégmés Reikia jpilti daugiau skyséio. Jeigu gaminate pagal
recepta, laikykités recepte nurodomos gaminimo truk-
meés. Trogkinimo metu nerekomenduojama atidarinéti
dang¢io.
Netinkamai parinkta gaminimo | Sutrumpinkite gaminimo trukme. Jeigu gaminate
trukmeé pagal recepts, laikykités recepte nurodomos gaminimo
trukmes.
Gali biiti, kad inde buvo maisto | Prie§ gamindami pasiriipinkite, kad indas btty &variai
likuéiy arba neprideganti danga | i8plautas ir jsitikinkite, ar nepazeista neprideganti
buvo paZeista. danga.
Produktas Per Zema gaminimo Patikrinkite, ar tarp dangéio ir puodo korpuso néra
neisviré temperatiira. Gaminimo pasaliniy daikty; padalinkite juos. Gaminimo metu
(Zalias) metu buvo atidarytas arba nerekomenduojama daZnai atidarinéti dangé&io.
nesandariai uzdarytas dangtis.
Nesilaikyta gaminimo Patikrinkite, ar tarp indo ir kaitinimo elemento néra
temperatiiros. Indas patikimai pasaliniy daikty; pagalinkite juos. Prie$ gaminimag,
nesilieté su kaitinimo elementu. | statydami indg j puoda, zZitirékite, kad indas nebtity
persikreipes ir sandariai priglusty prie kaitinimo
elemento.
I8 pradziy buvo pridéta per Vadovaukités rekomendacijomis dél trukmeés nustaty-
daug sudedamuyjy daliy. mo, esanéiomis recepty knygeléje. Receptuose nuro-
dyta patiekaly gaminimo trukme ir produkty santykius
kruopé&éiai parinko misy viréjai, atsizvelgdami j io
daugiafunkcio puodo veikimo ypatumus.
Produktai netinka troskinimui. | Naudokite tik recepte nurodomas sudedamasias dalis.
Netinkamai parinkta gaminimo | Pailginkite gaminimo trukme. Jeigu gaminate pagal
trukmeé recepta, laikykités recepte nurodomos gaminimo
trukmes.
Gamini- Per daZnas maiSymas Idémiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety
mo metu patiekala atlikite visus nurodomus veiksmus.
rodukto - T . - -
gabaliukai Drégmés perteklius (daug Reikia pilti maZiau skyséio. Jeigu gaminate pagal
prarado skyséio) recepta, laikykités recepte nurodomy sudedamuyjy
forma daliy proporcijy.
Netinkamai parinkta gaminimo | Sutrumpinkite gaminimo trukme. Jeigu gaminate
trukmeé pagal recepts, laikykités recepte nurodomos gaminimo
trukmes.
Netinkamai parinkta produkty | Naudokite tik recepte nurodomas sudedamasias dalis.
rasis.
Nesilaikoma sudedamuyjy daliy | Vadovaukités gaminimo rekomendacijomis, esancio-
proporcijy. mis recepty knygeléje.
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VIRIMAS

PROBLEMA | GALIMOS PRIEZASTYS

isbéga pienas.

Produktai Verdant pieniska koge, isbéga

‘ PROBLEMOS SALINIMO BUDAS

Verdant pienigka ko3e gali i8bégti pienas; tai susije
su pieno kokybe ir savybémis, priklausanéiomis nuo
pieno gamintojo. Kad i§vengtumeéte $ios problemos,
rekomenduojame naudoti pasterizuotg, ne daugiau
negu 2,5 % riebumo piena. Esant reikalui j piena
galima jpilti Siek tiek geriamojo vandens. Jeigu
nepavyksta i8virti pienidkos kosés su programa
PIENISKA KOSE galite patys idvirti koge su
programa RANKINIS REGULIAVIMAS, nustate

95 °C temperatiira.

nuplautos ir pan.)

Sudedamosios dalys pries
virima nebuvo paruo$tos arba
paruostos netinkamai (blogai

Vadovaukités patarimais, esandiais recepty knygeléje,
deél pradinio produkty paruo$imo terminiam
apdorojimui.

proporcijy.

Nesilaikoma sudedamuyjy daliy

Naudokite tik patikrintus receptus, tiksliai
vadovaukités recepty knygos nurodymais.

Netinkamai parinkta produkty

Sudedamasias dalis naudokite pagal pasirinkta

dangtis, nelygiai jstatytas indas.

rasis. recepta.
Produktas Per Zema gaminimo temperatiira. | Patikrinkite, ar tarp dang¢io ir puodo korpuso néra
neiviré Gaminimo metu buvo atidarytas | pasaliniy daikty; pasalinkite juos. Gaminimo metu
(Zalias) arba nesandariai uzdarytas nerekomenduojama daZnai atidarinéti dangéio.

Per Zema virimo temperatira,
indas patikimai nesilieté su
kaitinimo elementu.

Patikrinkite, ar tarp indo ir kaitinimo elemento néra
padaliniy daikty; pasalinkite juos. Prie§ gaminimg,
statydami indg j puoda, zitrékite, kad indas nebity per-
sikreipes ir sandariai priglusty prie kaitinimo elemento.

Padidéjes produkty rigstingu-
mas, sudedamosios dalys prie§
virima nebuvo paruo$tos arba
buvo paruostos netinkamai
(blogai nuplautos ir pan.).

Vadovaukités recepty knygelés patarimais dél
pradinio produkty paruogimo terminiam apdorojimui
ir produkty déjimo j inda sekos.

Per trumpa gaminimo trukmeé
arba produkty daugiau, negu

Vadovaukités rekomendacijomis dél trukmés
nustatymo, esanc¢iomis recepty knygeléje. Receptuose

rekomenduojama. nurodyta patiekaly gaminimo trukme ir produkty
santykius kruop$éiai parinko misy viréjai,
atsizvelgdami j $io daugiafunkcio puodo veikimo
ypatumus.
Produktas Per mazai skyscio (nesilaikyta Rekomenduojama laikytis recepte nurodomo skyséio
pridegé proporcijy). ir pagrindinio produkto santykio.

Buvo sudéta maZiau produkty,
negu rekomenduojama recepte.

buvo pazeista.

Gali biti, kad inde buvo maisto
likuéiy arba neprideganti danga

Prie§ gamindami pasiripinkite, kad indas bty $variai
idplautas ir jsitikinkite, ar nepaZeista neprideganti
danga.




GAMINIMO PATARIMAI

PROBLEMA | GALIMOS PRIEZASTYS

‘ PROBLEMOS SALINIMO BUDAS

Produktai Neteisingai parinkta gaminimo | Vadovaukités rekomendacijomis dél trukmeés
perviré trukmeé arba produkty sudéta nustatymo, esanc¢iomis recepty knygeléje. Receptuose
maZiau, negu rekomenduojama. | nurodyta patiekaly gaminimo trukme ir produkty san-
tykius kruopééiai parinko misy viréjai, atsizvelgdami
i 8io daugiafunkcio puodo veikimo ypatumus.
Pagamintas patiekalas po virimo | Vadovaukités konkretaus patiekalo recepto gaminimo
pernelyg ilgai buvo automatinio | rekomendacijomis.
$ildymo reZime.
KEPINIAI

PROBLEMA | GALIMOS PRIEZASTYS

‘ PROBLEMOS SALINIMO BUDAS

Produktas Buvo sudéta maZiau produkty, Laikykités visy konkretaus patiekalo recepte
pridegé negu rekomenduojama recepte. nurodomy etapy ir atlikite visus reikiamus
(pridegé veiksmus.
tesla indo - -
dugne) Nurodytas per ilgas kepimo
laikas.
Indas nebuvo suteptas. Idémiai jsiskaitykite j recepta, gamindami konkrety
patiekalg atlikite visus nurodomus veiksmus.
Netinkamai parinkta gaminimo Sutrumpinkite gaminimo trukme. Jeigu gaminate
trukmeé pagal receptag, laikykités recepte nurodomos
gaminimo trukmeés.
Gali biti, kad inde buvo maisto Prie§ gamindami pasiriipinkite, kad indas bty
likuéiy arba neprideganti danga | $variai i$plautas ir jsitikinkite, ar nepaZzeista
buvo paZeista. neprideganti danga.
Kepinys Netinkamai sudétos Dél papildomy sudedamuyjy daliy gali atsirasti
drégnas sudedamosios dalys. drégmeés perteklius. Naudokite tik recepte
nurodomas sudedamasias dalis.
I8kepes kepinys per ilgai buvo Kepinius i§ puodo pageidaujama i8imti i§ karto
uzdarytame daugiafunkciame jiems iskepus arba trumpam palikti puode, jungus
puode. automatinj pasildyma.
Kepinys Blogai suplakti kiauginiai su Tiksliai laikykités recepte nurodyty produkty
neiskilo cukrumi. proporcijy ir veiksmy eigos. Naudokite tik
~ - . rekomenduojamus produktus. Dél papildomy
Tesla su kepimo milteliais per duk A .
e - produkty gali atsirasti dregmeés perteklius.
ilgai pastovéjo.
Nebuvo isijoti miltai.
Tesla blogai iSmaisyta.
Netinkamai sudéti produktai.
Pasirinktas netinkamas receptas.
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PROBLEMA | GALIMOS PRIEZASTYS

Tesla
neiskepé

Buvo sudéta daugiau produkty,
negu rekomenduojama recepte.

‘ PROBLEMOS SALINIMO BUDAS

Naudokite tik rekomenduojamus produktus. Tiksliai
laikykités recepte nurodyty produkty proporcijy ir

Produktai netinkamai paruosti,
netinkama jy déjimo j puoda
seka. Produktai netinkamai
iSmaisyti.

veiksmy sekos.

Buvo naudojami netinkami
produktai.

Per zema gaminimo temperattra,
indas neprigludes prie kaitinimo
elemento.

Prie§ gaminima, statydami indg ] puoda, zitrékite,
kad indas nebity persikreipes ir sandariai priglusty
prie kaitinimo elemento.

Netinkamai parinktas produkto
tipas

Naudokite tik recepte nurodytas sudedamasias

dalis.

Nesilaikoma produkty proporcijy.

Vadovaukités recepty knygoje pateikiamomis
gaminimo rekomendacijomis.

PROBLEMOS IR JU SALINIMAS

PROBLEMA | GALIMOS PRIEZASTYS

‘ PROBLEMOS SALINIMO BUDAS

Prietaisas Néra maitinimo i§ elektros tinklo. | Patikrinkite, ar prietaisas jjungtas j elektros tinkla.
nejsijungia
tsuung Patikrinkite, ar nepazeistas elektros lizdas, ar yra
itampa.
Patiekalas Elektros tinkle trikinéja jtampa. Patikrinkite jtampa elektros tinkle.
aminamas
?abai ilgai Tarp indo ir kaitinimo elemento Pasalinkite pa3alinj daikta.
papuolé pasalinis daiktas.
Nelygiai jstatytas indas } Lygial jstatykite indg, neperkreipkite jo.
daugiafunkcio puodo korpusa.
Nesvarus kaitinimo elementas. I&junkite prietaisa i$ elektros tinklo, leiskite jam
atvésti. Nuvalykite kaitinimo elements.
Ekranélyje Sistemos klaida, gali bati, kad I§junkite prietaisg i elektros tinklo, leiskite jam
rodomas sugedo valdymo plok&té arba atvésti. Sandariai uzdarykite dangtj. Jeigu problema
klaidos kodas | kaitinimo elementas. neissisprendé, kreipkités j jgaliotaji techninés
E1-E3 prieziGiros centra.
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ESITLEME MULTIKEETJAT STOLLAR MULTI COOKER BMC 650 EE

Multikeetja Stollar BMC 650 EE on kaasaegne mit-
mefunktsiooniline toiduvalmistamisseade, milles
kadgitehnika uusimad saavutused on tthendatud
tervisliku toitumise pdhimé&tetega. Kéesolev mudel
vastab téielikult ka kdige ndudlikuma tarbija vaja-
dustele ja tinapéevasele olmetehnikale esitatavate-
le n&uetele.

Multikeetja Stollar BMC 650 EE suudab hélpsasti
asendada paljusid toiduvalmistusseadmeid ja

aitab kddgis ruumi siasta. Toiduvalmistamisndu
kolmem3&atmeline kiittekeha kuumutab kogu néud
ithtlaselt ja aitab nénda toiduainete kasulikke
omadusi séilitada.

Multikeetjaga toiduvalmistamine on taiesti auto-
matiseeritud. 23 automaatprogrammi véimaldavad
valmistada roogi looma- ja linnulihast, kalast ja
mereandidest, samuti teha taimetoitu, keeta putru,
suppi, juurvilju ja pilaffy, frittida, teha jogurtit,
tainast, fondiitid, kiipsetada pirukaid, keeta moosi,
valmistada magustoitu, kompotti ja paljusid muid
r00gi.

Multikeetjat Stollar BMC 650 EE on véériliselt hin-
nanud ja soovitanud ka professionaalsed kokad.

PROGRAMMID

« MULTI (KASITSIVALIKUD)
« HAUTAMINE

« AEGLANE KUPSETAMINE
« LIHA

« KUPSETISED

« AHJUROAD

« PASTA

« PITSA

« AURUTAMINE

« PRAADIMINE

« PILAFF

« RIIS/ TERAVILI

« PIIMAGA PUDER

« KAERAHELBEPUDER
« JOGURT

« MOOS

« SUPP

« TATAR

« MARJAVIIN

« LEIB

« FRITTIMINE

« STERILISEERIMINE
« PASTORISEERIMINE
« SOOJENDAMINE



STOLLARI SOOVITUS - TURVALISUS KOIGEPEALT (EE)

Stollar suhtub turvalisusklisimustesse véaga tdsiselt ning ldhtub oma toodangu véljatédtamisel
ja valmistamisel tarbija turvalisuse nduetest. Siiski palume olla k&igi elektriseadmete
kasutamisel ettevaatlik ja jargida allpool antud juhiseid.

OLULISED OHUTUSMEETMED

ENNE SEADME KASUTUSEVOTTU TULEB JUHEND LABI LUGEDA JA

EDASPIDISEKS ALLES HOIDA.

- Lugege enne seadme kasutuselevattu kaik juhi-
sed tahelepanelikult 1abi ja hoidke edaspidiseks
alles.

- Eemaldage enne seadme kasutuselevdttu etteva-
atusabindusid jargides kdik pakendid ja sildid.

- Viikelaste lambumisohu eest kaitsmiseks eemal-
dage ettevaatusabindusid jargides multikeetja
toitepistikut kaitsev timbris.

- Arge asetage sisseliilitatud multikeetjat laua ega
pingi peale. Pind peab olema sile, puhas ja kuiv.

- Arge asetage multikeetjat kuuma gaasi- vai elek-
tripliidi peale ega ldhedusse, samuti kohta, kus
see v3ib kokku puutuda kuuma praeahjuga.

- Arge asetage seadet tihedasti vastu seina ega
vastu kuumatundlikke materjale, riiet v&i kardi-
nat.

- Arge kasutage multikeetjat valamu abipinnal.

- Kontrollige enne kasutamist, kas multikeetja on
digesti kokku pandud. Jargige kéesolevas juhen-
dis esitatud suuniseid.

- Seade laheb t36 kiigus kuumaks! Arge puudu-
tage selle korpust, keedundud ega metallosi t66
ajal paljaste kitega, vaid kasutage alati kédgi-
kindaid. Arge kummarduge kaane avamise ajal
keetja kohale.

- Arge katke td6tavat multikeetjat kiteriti ega
muu kattega. Arge kasutage seadet toiduainete
ega esemete hoidmiseks.

- Veenduge enne seadme puhastamist, et see on
elektrivdrgust lahti thendatud. Kasutage puhas-
tamiseks mitteabrasiivseid puhastusvahendeid.

OLULISED ELEKTRISEADMETE
KASUTAMISE TURVAEESKIRJAD

- Kerige toitejuhe enne kasutamist téiesti lahti.

« Elektrils6gi valtimiseks ei tohi keetjat, toitejuhet

ega -pistikut kasta vette ega muusse vedelikku.

- Arge jatke toitejuhet iile servade rippuma, ega

laske sellel vastu kuuma pinda puutuda ega
sélme minna.

- Piiratud fuiisiliste v&i vaimsete vdimetega v6i

ilma vastava kogemuse v6i teadmisteta isikud
(sealhulgas lapsed) ei tohi multikeetjat kasutada
ilma vastutava isiku jarelevalveta.

- Kontrollige multikeetjat regulaarselt. Arge

kasutage seadet, kui selle toitejuhe, -pistik v61
muu osa on kahjustada saanud, vaid viige see
kontrolliks ja/v3i remondiks ldhimasse Stollari
esindusse.

- Igasugune teenindus (v.a puhastamine) tuleb

jatta Stollari volitatud esinduse hooleks.

+ Multikeetja on mdeldud ainult olmekasutuseks

ja selle mittesihipdrane kasutamine on keelatud.
Seadet ei tohi kasutada litkuvas transpordivahen-
dis ega paadis. Kasutage keetjat ainult siseru-
umis. Mittesihiparane kasutamine v&ib kaasa
tuua trauma.

- Elektriseadmete kasutamisel soovitame pai-

galdada tdiendavaks kaitseks rikkevoolukaitse
(kaitseliiliti). Soovitame kasutada multikeetja
toiteahelas mitte tile 30 mA kaitset. Pidage ndu
elektrikuga.

A TAHELEPANU!

Seade ldheb t66 ajal kuumaks!



MULTIKEETJA STOLLAR MULTI COOKER BMC 650 EE KIRJELDUS

KIRJELDUS

Multikeetja Stollar Multi Cooker BMC 650 EE

o || T
=/ © 70900

11 12
SouaR
—— $
/
— |
1 3 4 2 7

1. Kaas 7. Lusika /laba hoidik
2. Auruklapp 8. Aurutusndu
3. Ekraaniga juhtpaneel 9. Praadimiskorv
4. Arakiiv kauss 10. Mddduklaas
5. Laba 11. Jogurtiklaasid
6. Lusikas 12. Kausi kaas

13. Toitejuhe

Tootjal on digus tootearenduse kaigus toote disaini,
komplekteeritust ja tehnilisi omadusi ette teatamata muuta.
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TUHISTAMI

b2l
o]

s

S00JASHOIDMINE

INE

KAIVITAMIN

TUNNID
— ©

TEMPERATUUR
AEG

EELSEADISTUS

MINUTID A
°7 MENOD
<&
/
C D
I

|

EEE

Ny

Multi

Liha

el

Aeglane
kiipsetamine

Frittimine

JUHTPANEEL

A. SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE -
valmisroogade temperatuuri hoidmise
funktsiooni néidik; soojendusreZiimi sisse-
ja véljaltilitamine; kéigi programmide ja
hiéilestuste tithistamine.

B. TUNNID/* - tundide valimine kellaaja
seadistamisel, kaivitusaja edasi litkkamisel ja
valmistusaja taimeriga seadistamisel.

C. MINUTID - minutite valimine kellaaja
seadistamisel, kdivitusaja edasi litkkamisel ja
valmistusaja taimeriga seadistamisel.

D. MENUU - automaatse
toiduvalmistusprogrammi valimine.

E. EELSEADISTUS - kellaaja seadistamise reZiimi
sisestamine; taimeri valimine seadme viitajaga
kaivituseks.

F. TEMPERATUUR/AEG -
toiduvalmistamisprogrammi temperatuuri
valimine programmi MULTI puhul.

G. KAIVITAMINE - maaratud
toiduvalmistamisprogrammi sisseliilitamine,
temperatuuri hoidmise funktsiooni

valjalilitamine ajal, kui programm t&6tab.

MULTIKEETJA STOLLAR MULTI COOKER
BMC 650 EE EKRAAN

H. Toiduvalmistamise oleku naidik

I. Temperatuurinaidik

J. Kellaaja naidik / Valmistusaja naidik

K

Valitud toiduvalmistamisprogrammi naidik



MULTIKEETJA STOLLAR MULTI COOKER BMC 650 EE KASUTAMINE

KASUTUSJUHEND

Stollar Multi Cooker BMC 650 EE

ENNE KASUTUSELEVOTTU

Asetage multikeetja kdvale tasasele
horisontaalpinnale. Jélgige, et valjuv kuum aur
padseks takistamata seadme kaane kiiljes olevast
véljalaskeklapist vélja ega l1aheks vastu tapeeti,
tekstiilist katteid, elektriseadmeid ega muid
esemeid, mida kdrge niiskus v&i temperatuur
kahjustada v&ivad.

Kontrollige enne toiduvalmistamist, ega multikeetja
(sealhulgas kaane) vilis- ega sisepindadel ole
kahjustusi, kriimustusi ega muid defekte. Nu

ja kiittekeha vahele ei tohi olla jaanud kérvalisi
objekte.

TUNNI MAARAMINE

1. Uhendage multikeetja vooluvérku.
EELSEADISTUS-nuppu 3 sekundit all hoides
hakkab ekraanil vilkuma minutinéit.

2. Méasrake MINUTID-nuppu abil 1-minutise
sammuga minutivaartus. Minuti méaramiseks
vajutage TUNNID-nuppu, parast mida hakkab
ekraanil vilkuma tunninait.

3. M&arake TUNNID-nuppu abil I-minutise
sammuga tunnivéairtus.

4. Kellaaja madramiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE-nuppu
v&i oodake m&ni sekund. Ajaniit ldpetab
vilkumise ja sisestatud naidud jaavad seadme
mallu.

5. Uue kellaaja mairamiseks labige kirjeldatud
sammud veel kord.

+ Valmistusaja méaramisel tuleb arvesse
v&tta juba valitud toiduvalmistamisprog-
rammi hidlestusvahemikku ja seadistuse
sammu, mida nietetehaseseadistuste
tabelist (vt Ik 101).

+ Kaikides programmides kaivitub
seadistatud valmistusaja lugemine alles
siis, kui seade viljub vastava program-
mi temperatuurireZiimist. Naiteks kui
kiilma vee sissevalamisel on programmi
Aurutamine puhul toiduvalmistamise
aeg 5 minutit, algab aja nullini lugemine
alles pirast vee keemaminekut ja piisava
aurukoguse tekkimist mahutis.

+ Programmis PASTA kiivitub seadistatud
valmistusaeg parast vee keemaminekut
ja helisignaali (vt k 84).

« Multikeetja Stollar BMC 650 EE milu ei
sdltu vooluvdrgus olekust. Toite ajutise
kadumise korral seadistused, sealhulgas
viiteajaga kiivituse funktsioon, siilivad.
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VALMISTUSAJA MAARAMINE

Multikeetja Stollar BMC 650 EE iga programmi
jaoks vaikimisi maaratud aega saab muuta.
Muudatuse samm ja sisestatava ajavairtuse
vahemik sdltub programmist.

1. MINUTID-nuppu vajutades hakkab vilkuma
minutindit. Mdarake MINUTI-nupu abil
minutivéartus.

2. TUNNID-nuppu vajutades hakkab vilkuma
tunninéit. Maarake TUNNI-nuppu vajutades
tunnivéartus.

3. Pérast valmistusaja maaramist (ekraan jaab
vilkuma) litkuge vastavalt valitud programmile
jargmise etapi juurde. Tehtud seadistuste
muutmiseks vajutage SOOJASHOIDMINE |
TUHISTAMINE-nuppu (seejirel tuleb kogu
toiduvalmistamisprogramm uuesti sisestada).

FUNKTSIOON EELSEADISTUS

Funktsioon véimaldab mééarata tipse aja, mille
jooksul automaatne toiduvalmistamisprogramm
peab taidetud olema. Valmistusaega saab valida
1-minutilise sammuga vahemikus O minutit kuni
24 tundi. Seadmel on kaks s&ltumatut taimerit, mis
v&imaldavad kdige sagedamini kasutatavat aega
meeles pidada.

Kui toidu koostises on piima- v&i muid
kiirestiriknevaid tooteid (munad, varske piim,
liha, juust vms), ei soovitata viiteajaga kiivituse
funktsiooni puhul pikka ooteaega valida.

TAIMERI SEADISTAMINE

Automaatse toiduvalmistamisprogrammi vai
temperatuuri- ja ajaseadistuste valimise jarel saab
tipselt méarata toidu valmimise aja (24-tunni
ulatuses). Selleks:

1. Valige automaatne toiduvalmistamisprogramm.
2. Vajutage nuppu EELSEADISTUS.

3. Taimeri aja seadistamisreZiimi aktiveerimiseks
vajutage nuppu TUNNID v6i MINUTID ning
tunninéit hakkab vilkuma.

4. Seadistage nupu TUNNID abil soovitud tundide
arv. Seadistuse samm on 1 tund.

5. Vajutage uuesti nuppu MINUTID, et aktiveerida
taimeri aja seadistamisreziim. Seadistada saab 1
minuti kaupa.

6. Seadistamise l6pus vajutage nuppu
KAIVITAMINE.

7. Maaratud ajal saab toit valmis ja programmi
18pus lilitub sisse toidu automaatne
soojashoidmine.

Eelseadistusfunktsioon EELSEADISTUS on
kasutatav kdikide programmide korral (vélja
arvatud pastatoodete programm PASTA).

Viiteajaga kéivituse taimeri seadistamisel tuleb
arvesse v3tta, et valmistusaja reguleerimist
ndudvate programmide puhul algab ajaaarvestus
alles ettendhtud temperatuuri saavutamisel.

VALMISROOGADE TEMPERATUURI
HOIDMISE FUNKTSIOON
(SOOJASHOIDMINE)

See funktsioon kaivitub automaatselt koos valitud
valmistusprogrammiga ja hoiab toitu parast
valmistusprogrammi 18ppu 24 tundi soojas (70°-
75°C). Sisseliilitatud automaatse soojenduse puhul
siittib SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE-nupu
maérgutuli ja programmi 16pus algab ekraanil antud
reziimi puhul ettendhtud aja loendamine.

Automaatse soojenduse saab vajadusel sisse
lilitada ka kasitsi nupust SOOJASHOIDMINE |
TUHISTAMINE.

Toiduvalmistamise ajal automaatse soojenduse
funktsiooni vilja liilitamiseks vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

Automaatse soojenduse valjaliilitamiseks t&66
ajal vajutage nuppu SOOJASHOIDMINE |
TUHISTAMINE. Nupu mérgutuli kustub ja aja
nullini lugemine ekraanil katkeb.
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PROGRAMM MULTI (KASITSIVALIKUD)

See programm on md&eldud erinevatepraktiliselt
igasuguste roogade valmistamiseks kasutaja poolt
sisestatudavate temperatuuri- ja ajaparameetrite
alusel. Tanu MULTI-funktsioonile (kasitsivalikud)
asendab multikeetja Stollar BMC 650 EE teie
kddgis tervet rida seadmeid nagu praeahi, pliit,
frittelitir, aurukeetja ja paljud muud. Seadmega on
v&imalik toidu (juurviljad, kala, liha) valmistusaega
on vdimalik valida.

Temperatuurivahemikku saab muuta 5 °C
sammude kaupaga vahemikus 40160 °C muuta.

Ajavahemikku saab muuta vahemikus 5 minutit
kuni 12 tundi:

minutite intervall - 1 minut,

tundide intervall - 1 tund.

1. Asetage toiduained iihtlaselt kaussi ja pange
kauss seadme korpusse. Kontrollige, et kauss
oleks tihedasti kiitteelemendi vastas. Kaas peab
sulguma kldpsatusega.

2. UhendageLiilitage seadme pistik pistikupessa
elektrivarku.

3. Valige tilemise v&i alumise MENUU-nupu abil
programm KASITSI HAALESTAMINE.

4. Suttib programmi etapi seadistamise naidik.
Vajadusel maarake TUNNI- véi MINUTI-
nuppude abil programmietapi jarjekorranumber.

5. Valige TEMPERATUURI- | AEG-nuppude

6.

1

1

1

o

=

2.

abil retseptis ette nidhtud temperatuur.
Toiduvalmistamise temperatuuri saab valida 5
°C sammude kaupaga vahemikus 40 °C kuni 160
°C. Vaikimisi valitudon temperatuur on 120 °C.

MULTI programmi puhul on toiduvalmistamise
temperatuur vaikimisi valitud aeg 5 minutit.
Vajutage TEMPERATUURI- | AEG-nuppu ja
méaéarake vajadusel TUNNI- v&i MINUTI-nupu
abiul programmi té6aeg

(vt 1k 79).

Jargmise etapi programmeerimiseks vajutage
uuesti TEMPERATUURI- |AEG-nuppu.

. Vajadusel méairake viiteajaga kiivituse aeg

(vt Lk 79).

. Antud reziimis t66 alustamiseks vajutage

KAIVITAMINE-nuppu. Siittib nupu naidik.
Ettendhtud téétemperatuuri saavutamisel algab
valitud programmi tditmine ja tédaja nullini
lugemine.

.Sisseliilitatud SOOJASHOIDMINE |

TUHISTAMINE naidik osutab, et programmi
18pus liilitub sisse toidu automaatsne
soojendamise funktsioonine.

Programmi 16pus k&lab signaal ja liilitub sisse
toidu automaatsne soojendamise funktsioonus
lulitub sisse.

Toiduvalmistamisprotsessi katkestamiseks v&i
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Automaatse soojendamiseuse funktsiooni
valjaliilitamiseks toiduvalmistamise ajal vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

SOOVITUSLIK TEMPERATUURIVALIK PROGRAMMI MULTI PUHUL

Té6tem-
peratuur

Valmistussoovitus (vt retseptiraamatut)

40°C Jogurti tegemiseks ja taina kergitamiseks

60°C Aeglaseks toiduvalmistamiseks, pastériseerimiseks ning rohelise tee ja lastetoidu jaoks
80°C Aeglaseks toiduvalmistamiseks, kohupiima ja h8dgveini valmistamiseks

100°C Besee ja moosi jaoks

120°C Koodi ja hautatud liha jaoks

140°C Suitsutamiseks, valmistoitude praadimisel krédbeda kooriku saamiseks

160°C Friikartulite jaoks
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PROGRAMM HAUTAMINE

Kasutatakse liha hautamiseks, samuti siildi ja
pikaajalist kuumtédtlemist vajavate toitude
valmistamiseks. Valmistusaega saab valida 30-
minutilise sammuga vahemikus 2 tundi 30 minutit
kuni 8 tundi.

1. M&bdtke toiduained retsepti jargi vilja ja pange
kaussi. Jalgige, et kdik komponendid (ka
vedelik) oleks kausi sisekiiljel oleva skaala 3,0
liitri margist madalamal.

2. Pange kauss seadmesse nij, et see oleks tihedasti
kiittekeha vastas. Sulgege kaas kl&psatusega.

3. Uhendage seade vooluvarku.

4. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm HAUTAMINE.

5. Vaikimisi kestab programm kaks tundi.
Vajadusel saab soovitud valmistusaja seadistada
nuppude TUNNID ja MINUTID abil.

6. Vajadusel maarake t&66 alustamise hetk
viiteajaga (vt k 79).

7. KAIVITAMINE-nupule vajutades siittib nupu
margutuli. Valitud toiduvalmistamisprogramm
kaivitub ja ettendhtud té6temperatuuri
saavutamisel algab td6aja nullini lugemine.

8. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
funktsiooni naidik pdleb, lilitub programmi
13pus sisse toidu automaatne soojendus.

9. Programmi l6pus kélab helisignaal ja sisse
lilitub toidu automaatne soojendus.

10. Toiduvalmistamise katkestamiseks vai
sisestatud programmi muutmiseks vajutage

SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.

Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni

toiduvalmistamise ajal vélja liilitada, vajutage

KAIVITAMINE-nuppu.

o Kui tulemus ei vastanud ootustele, leiate

vastused tekkinud kiisimustele ja ndpunaiteid

peatiikist ,,Soovitusi toiduvalmistamiseks*
(vt 1k 104).
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PROGRAMM AEGLANE KUPSETAMINE

Aeglane toiduvalmistamine kujutab endast iithte
parimat sooja toidu valmistamise viisi. Aeglaseks
valmistamiseks sobib peaaegu iga retsept - votke
lihtsalt kaks korda vihem vedelikku ja pikendage
valmistusaega. Valmistusaega saab valida
vahemikus 1 tund kuni 8 tundi, 10-minutiste
sammude kaupa. Kanaliha v&i vdikesteks
tiikkideks 18igatud liha on parem valmistada 3-4
tundi 85 °C temperatuuril. Suuri lihatiikke, naiteks
lambakintsu on parem valmistada 6-8 tundi 65 °C
temperatuuril.

Niidetes antud valmistusaeg v3ib
sdltuvalt koostisosade kogusest
muutuda.

N

TOIDUAINETE TOOTLEMINE ENNE
AEGLAST VALMISTAMIST

Liha

Kasutage ainult vérsket liha. Eemaldage nihtav
rasv. Véimaluse korral kasutage ilma nahata
kanaliha, sest hautamise kaigus tekib sulanud
rasvast vedelikku juurde.

Kiipsetamiseks 18igake lihakuubikud 4-5 cm
suuruseks. Aeglane valmistamine véimaldab
kasutada kdvemaid tiikke. Liha v3ib valmistada
koos kontidega - see annab toidule lisaaroomi
ja aitab séilitada liha pehmust. Mahlasuse
siilitamiseks v8ib liha eelnevalt pannil praadida.
Nii vidheneb iihtlasi ka rasvasisaldus.

Juurviljad

Juurvili I6igatakse tihtlase valmimise tagamiseks
tthesuurusteks tikkideks. Juurviljad valmivad
tavaliselt kauem kui liha, seetdttu asetatakse
need kausi pdhja. Enne aeglast valmistamist
v&ib juurvilju 2-3 minutit kaane all praadida.
Kilmutatud juurviljad tuleb enne teistele
toiduainetele lisamist iiles sulatada.

~

[e0)

1. Asetage toiduained iihtlaselt kaussi ja t3stke
kauss seadme korpusse. Jilgige, et kdik
toiduained oleks vedelikuga kaetud ja kauss
korralikult kiittekeha vastas. Sulgege kaas
klapsatusega.

2. Uhendage seade vooluvérku.

. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu
ja valige noole abil programm AEGLANE
KUPSETAMINE.

w

. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
AEGLANE KUPSETAMINE on 5 tundi.
Vajadusel saab soovitud valmistusaja seadistada
nuppude TUNNID ja MINUTID abil (vt Ik 79).

. Vajadusel méarake viiteajaga kiivitus (vt k 79).

[N

. Vaikimisi valitud temperatuur on esimesel
tunnil 45 °C, teisel tunnil 65 °C, kolmandal
tunnil 85 °C ja neljandal tunnil 95 °C.

KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib vastav
margutuli, programm kaivitub ja ettendhtud
temperatuuri saavutamisel algab aja nullini
lugemine.

. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik péleb, lilitub programmi 1&pus sisse
toidu automaatne soojendus.

9. Programmi 16pus kalab helisignaal ja sisse

liilitub toidu automaatne soojendus.

10. Toiduvalmistamise katkestamiseks v6i

sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vilja lillitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

« Parema tulemuse saamiseks ei tohi kaant aeglase
toiduvalmistamise kiigus avada.
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PROGRAMM LIHA

See programm on mdeldud liha valmistamiseks.
Valmistusaega saab valida vahemikus 2-8 tundi,
1-tunniste sammude kaupa.

1. M&bdtke toiduained retsepti jargi vilja ja pange
kaussi. Jalgige, et kdik komponendid (ka
vedelik) oleks kausi sisekiiljel oleva skaala 3,0
liitri margist madalamal.

2. Pange kauss seadmesse nij, et see oleks tihedasti
kiittekeha vastas. Sulgege kaas kl&psatusega.

3. Uhendage seade vooluvarku.

4. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm LIHA.

5. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
LIHA on 6 tundi. Vajadusel saab soovitud
valmistusaja seadistada nuppude TUNNID ja
MINUTID abil (vt Ik 79).

6. Vajadusel méadrake viiteajaga kiivitus (vt 1k 79).

7. KAIVITAMINE-nupule vajutades siittib nupu
margutuli. Valitud toiduvalmistamisprogramm
kaivitub ja ettendhtud té6temperatuuri
saavutamisel algab td6aja nullini lugemine.

8. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
néidik péleb, lillitub programmi l&pus sisse
toidu automaatne soojendus.

9. Programmi l6pus kélab helisignaal ja sisse
liilitub toidu automaatne soojendus.

10. Toiduvalmistamise katkestamiseks vai
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vilja lillitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

PROGRAMM KUPSETISED

Programmi kasutatakse kiipsetamiseks (keeks,
biskviidid, pirukad). Valmistusaega saab 10-
minutise sammuga 30 minutist 4 tunnini muuta.

1. M3btke toiduained retsepti jargi vélja ja t&stke
kaussi. Jalgige, et kdik komponendid (ka
vedelik) oleks kausi sisekiiljel oleva skaala 3,0
liitri mérgist madalamal.

2. Pange kauss seadmesse nij, et see oleks tihedasti
kiittekeha vastas. Sulgege kaas kl&psatusega.

3. Uhendage seade vooluvarku.

4. Vajutage iilemist v3i alumist MENUﬁ-nuppu ja
valige noole abil programm KUPSETISED

5. Vaikimisi kestab programm KUPSETISED 1
tunni. Vajadusel saab soovitud valmistusaja
seadistada nuppude TUNNID ja MINUTID abil
(vt 1k 79).

6. Vajadusel méaarake viiteajaga kdivitusaeg

(vt Lk 79).

KAIVITAMISE-nupule vajutades stittib nupu
margutuli, programm kéivitub ja ettenghtud
temperatuuri saavutamisel algab aja nullini
lugemine.

8. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik paleb, liilitub programmi 18pus sisse
toidu automaatne soojendus.

~

9. Programmi 16pus kélab helisignaal ja sisse
lulitub toidu automaatne soojendus.

10. Toiduvalmistamise katkestamiseks voi
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal valja ltlitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

o Biskviidi valmisolekut saab kontrollida puutiku
abil. Kui tainas enam tiku kiilge ei j&3, ongi
biskviit valmis.

o Kui tulemus ei vastanud ootustele, leiate
vastused tekkinud kiisimustele ja ndpunaiteid

peatiikist ,,Soovitusi toiduvalmistamiseks*
(vt 1k 104).
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PROGRAMM AHJUROAD

Programmi kasutatakse leiva kiipsetamiseks.
Valmistusaega saab valida 5-minutise sammuga 10
minutist kuni 4 tunni.

1. M3&bdtke toiduained retsepti jargi vélja ja t&stke
kaussi. Jalgige, et kdik komponendid (ka
vedelik) oleks kausi sisekiiljel oleva skaala 3,0
liitri mérgist madalamal.

2. Pange kauss seadmesse nij, et see oleks tihedasti
kiittekeha vastas. Sulgege kaas kldpsatusega.

3. Uhendage seade vooluvérku.

4. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm AHJUROAD

5. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
AHJUROAD on 30 minutit. Vajadusel saab
soovitud valmistusaja seadistada nuppude
TUNNID ja MINUTID abil (vt Lk 79).

6. Vajadusel méaarake viiteajaga kdivitusaeg

(vt Lk 79).

7. KAIVITAMISE-nupule vajutades sittib nupu
maérgutuli, programm kaivitub ja ettengdhtud
temperatuuri saavutamisel algab aja nullini
lugemine.

8. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
niidik pdleb, lilitub programmi 1&pus sisse
toidu automaatne soojendus.

9. Programmi I6pus kdlab helisignaal ja sisse
lilitub toidu automaatne soojendus.

10. Toiduvalmistamise katkestamiseks voi
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vélja lilitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

& TAHELEPANU!

Programmi l6pus on kauss viga kuum!
Kasutage ké5gikindaid!

PROGRAMM PASTA

Kasutatakse pastatoodete, pelmeenide jms ning
munade ja viinerite valmistamiseks. Valmistusaega
saab valida 1-minutise sammuga 8 - 20 minutini.
Programm néeb ette vee eelnevat keemaajamist,
mille jarel kdlab helisignaal, andes mérky, et on aeg
lisada koostisosad. Viiteajaga kaivituse funktsiooni
selle programmi puhul kasutada ei saa.

1. M3&btke toiduained retsepti jargi vilja ja tdstke
kaussi. Jalgige, et kdik komponendid (ka
vedelik) oleks kausi sisekiiljel oleva skaala
3,0 liitri méargist madalamal. Jélgige, et kauss
oleks tihedasti kiittekeha vastas. Sulgege kaas
kldpsatusega.

2. Uhendage seade vooluvérku,

3. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm PASTA.

4. Vaikimisi kestab programm PASTA 8 minutit.
Vajadusel saab soovitud valmistusaja seadistada
nuppude TUNNID ja MINUTID abil (vt Ik 79).



MULTIKEETJA STOLLAR MULTI COOKER BMC 650 EE KASUTAMINE @

PROGRAMM PITSA

5. Vajutage KAIVITAMISE-nuppu. Pirast vee
keemaminekut kélab viis korda helisignaal,
mis annab teada, et on aeg keevasse vette pasta
lisada. Avage ettevaatlikult kaas, asetage pasta
kaussi keevasse vette ja sulgege kaas kl&psuga.
Seejarel valitud toiduvalmistamisprogramm
kaivitub ja algab t86aja nullini lugemine.

6. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik péleb, liilitub programmi 1&pus sisse
toidu automaatne soojendus.

7. Programmi 1&pus kélab helisignaal ja sisse
liilitub toidu automaatne soojendus.

8. Toiduvalmistamise katkestamiseks voi
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vélja lillitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

» Mdnede toitude (makaronid, pelmeenid
jms) puhul tekib vaht, mille tile serva tuleku
valtimiseks v3ib kaane ara vatta.

o Kui tulemus ei vastanud ootustele, leiate
vastused tekkinud kiisimustele ja ndpunéiteid
peatiikist ,,Soovitusi toiduvalmistamiseks*

(vt 1k 104).

See programm on md&eldud pitsa valmistamiseks.
Valmistusaega saab valida 5-minutise sammuga 20
minutist kuni 2 tunnini.

1.

10.

Mbdtke toiduained retsepti jargi vilja ja tdstke
kaussi.

. Pange kauss seadmesse nij, et see oleks tihedasti

kiittekeha vastas. Sulgege kaas kl&psatusega.

. Uhendage seade vooluvérkuy,

. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja

valige noole abil programm PITSA

. Vaikimisi kestab programm PITSA 20 minutit.

Vajadusel saab soovitud valmistusaja valida
nuppude TUNNID ja MINUTID abil (vt 1k 79).

. Vajadusel mééirake viiteajaga kiivitusaeg

(vt 1k 79).

. KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib nupu

margutuli, programm kaivitub ja ettenghtud
temperatuuri saavutamisel algab aja nullini
lugemine.

. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE

naidik pdleb, lilitub programmi 15pus sisse
toidu automaatne soojendus.

. Programmi 13pus kélab helisignaal ja sisse

lilitub toidu automaatne soojendus.

Toiduvalmistamise katkestamiseks vai
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni

toiduvalmistamise ajal vélja lilitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.
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PROGRAMM AURUTAMINE

See programm on méeldud kéégiviljade, liha,

kala, dieetroogade ning taime- ja imikutoitude
aurutamiseks. Valmistusaega saab valida 5 minutist
kuni 1,5 tunnini,]-minutiste sammude kaupa.

1. Valage kaussi 0,6-1 liitrit vett. Asetage
aurutamisndu kaussi.

2. Valmistage toiduained ette, peske, 16igake
tiikkkideks ja asetage kausiga seadmesse nii, et
kauss oleks tihedasti kiittekeha vastas.

3. Sulgege kaas (kuulda peab olema kl&psatus) ja
ithendage seade vooluvérku.

ERINEVATE TOIDUAINETE AURUTAMISE AEG

4. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm AURUTAMINE

5. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
AURUTAMINE on 15 minutit. Vajadusel saab
soovitud valmistusaja seadistada nuppude
TUNNID ja MINUTID abil (vt lk 79).

6. Vajadusel méadrake viiteajaga kiivitus (vt 1k 79).

7. KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib nupu
maérgutuli. Valitud toiduvalmistamisprogramm
kaivitub ja ettendhtud té6temperatuuri
saavutamisel algab t66aja nullini lugemine.

8. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik péleb, lilitub programmi 1&pus sisse
toidu automaatne soojendus.

Toiduaine Kaal / kogus | Vee kogus \'Ir:lirilil;tamise e
Sea- / loomafilee (kuubikud 1,5 * 1,5 cm) 500 g 0,51 20-30 min
Lambafilee (kuubikud 1,5 x 1,5 cm) 500 g 0,51 30 min
Kanafilee (kuubikud 1,5 x 1,5 cm) 500 g 0,51 15 min
Frikadellid 180 g (6 tk) 051 10-15 min
Kotletid 450 g (3tk) 051 10-15 min
Kala (filee) 500 g 051 10 min
Salatikrevetid (puhastatud, keedetud ja kiillmutatud) | 500 g 0,51 5 min

Kartul (kuubikud 1,5 * 1,5 cm) 500 g 0,51 20 min
Kartul (terve) 600g 4tk | 051 35-40 min
Porgand (kuubikud 1,5 x 1,5 cm) 500 g 0,51 30 min
Punapeet (kuubikud 1,5 x 1,5 cm) 500 g 0,51 1 tund 20 min
Suvikdrvits (viilutatud) 350 g 051 15 min
Brokoli 250 g 0,51 10 min
Juurviljad (vérskelt kiilmutatud) 500 g 051 15 min

Muna aurutamine 3tk 0,51 10 min

MARKUS

Arvestage, et tegemist on soovitustega. Tegelik aeg v3ib soovitatust erineda, sdltudes
konkreetse toiduaine kvaliteedist ja teie maitse-eelistustest.
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9. Programmi 16pus kalab helisignaal ja sisse
liilitub toidu automaatne soojendus.

10. Toiduvalmistamise katkestamiseks vai
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vilja lillitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

« Kui te ei kasuta automaatset ajavalikut, ldhtuge
aja valimisel toiduainete aurutamise soovituslike

aegade tabelist (vt 1k 86).

o Kui soovitud tulemust ei saavutatud,
leiate vastused tekkinud kiisimustele ja
mdned soovitused peatiikist “Soovitusi
toiduvalmistamiseks” (vt lk 104).

PROGRAMM PRAADIMINE

Seda programmi soovitatakse kédgiviljade, liha
ja kala praadimiseks. Valmistusaega saab valida
késitsi 10 minutist kuni 1 tunnini, 5-minutiste
sammude kaupa.

1. Valmistage toiduained ette, peske, 15igake
tikkideks ja asetage kausiga seadmesse nii, et
kauss oleks tihedasti kiittekeha vastas. Lisage
retsepti jargi 8li.

2. Uhendage seade vooluvérku.

3. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm PRAADIMINE

6.

. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga

PRAADIMINE on 30 minutit. Vajadusel saab
soovitud valmistusaja seadistada nuppude

TUNNID ja MINUTID abil (vt 1k 79).

. Seejarel vajutage nuppu TEMPERATUUR, mille

abil saate seadistada soovitud temperatuuri.
Temperatuuri on véimalik valida vahemikus
100-160 °C, 20-kraadiste sammude kaupa.
Vaikimisi valitud temperatuur on 140 °C.

KAIVITAMISE-nupule vajutades stttib nupu
margutuli. Valitud toiduvalmistamisprogramm
kaivitub ja ettendhtud té&temperatuuri
saavutamisel algab té6aja nullini lugemine.

. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE

naidik paleb, liilitub programmi 18pus sisse
toidu automaatne soojendus.

. Programmi 1&pus kélab helisignaal ja sisse

liilitub toidu automaatne soojendus.

. Toiduvalmistamise katkestamiseks v&i

sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vélja ltlitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

P&hjakérbemise valtimiseks soovitame jirgida
retseptiraamatus toodud soovitust rooga aeg-
ajalt segada.

Kuldse kooriku saamiseks soovitame praadida
ilma kaaneta.

Kui tulemus ei vastanud ootustele, leiate
vastused tekkinud kiisimustele ja ndpunaiteid
peatiikist ,,Soovitusi toiduvalmistamiseks®

(vt 1k 104).
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PROGRAMM PILAFF

Seda programmi soovitatakse pilafi valmistamiseks.

Valmistusaega saab valida vahemikus 20 minutit
kuni 2 tundi, 5-minutiste sammude kaupa.

1.

Asetage toiduained tihtlaselt kaussi ja t&stke
kauss seadme korpusse. Jélgige, et koik
toiduained oleks vedelikuga kaetud ja kauss
korralikult kiittekeha vastas. Sulgege kaas
kldpsatusega.

. Uhendage seade vooluvérku.

. Vajutage tilemist v3i alumist MENUU-nuppu ja

valige noole abil programm PILAFF

. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga

PILAFF on 1 tund. Vajadusel saab soovitud
valmistusaja seadistada nuppude TUNNID ja
MINUTID abil (vt 1k 79).

. Vajadusel méarake viiteajaga kéivitus (vt lk 79).
. KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib nupu

margutuli. Valitud toiduvalmistamisprogramm
kaivitub ja ettendhtud té6temperatuuri
saavutamisel algab t66aja nullini lugemine.

Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik pdleb, liilitub programmi 1&pus sisse
toidu automaatne soojendus.

. Programmi 18pus kélab helisignaal ja sisse

lilitub toidu automaatne soojendus.

. Toiduvalmistamise katkestamiseks v&i

sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vélja lillitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

PROGRAMM RIIS

Kasutatakse riisi-, tatra- ja sémera kruubipudru
valmistamiseks. Valmistusaega saab valida késitsi
vahemikus 15 minutit kuni 2 tundi, 5-minutiste
sammude kaupa.

1. M3&bdtke koostisosad retsepti jargi mddduklaasiga
vilja.

Sisepinna kahjustamise viltimiseks drge
peske riisi ega muid toiduaineid keetja
kausis.

2. Asetage riis (kruubid) iihtlaselt kausi pdhja.

3. Lisage ettendhtud kogus kiilma vett (vt tabelit lk
982). Jalgige, et kdik komponendid (ka vedelik)
oleks kausi sisekiiljel oleva skaala 3,0 liitri
margist madalamal.

4. Pange kauss seadmesse nii, et see oleks tihedasti
kiittekeha vastas. Sulgege kaas kldpsatusega.

5. Uhendage seade vooluvérku.

6. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm RIIS

7. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
RIIS on 25 minutit. Vajadusel saab soovitud
valmistusaja valida nuppude TUNNID ja
MINUTID abil (vt Ik 79).

8. KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib nupu
maérgutuli ja programm kaivitub.

9. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik pdleb, liilitub programmi 1&pus sisse
toidu automaatne soojendus.
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10.Programmi 16pus kalab helisignaal ja sisse
liilitub toidu automaatne soojendus.

11. Toiduvalmistamise katkestamiseks v&i
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vilja lillitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

Riis saab pehmem ja maitsvam, kui see esimese

pooltunni jooksul automaatse soojenduse
reziimis labi segada.

Kui tulemus ei vastanud ootustele, leiate
vastused tekkinud kiisimustele ja nédpunéiteid
peatiikist ,,Soovitusi toiduvalmistamiseks*

(vt 1k 104).

VALGE RIIS

RIISI VALMISTAMINE

Jargmistes tabelites on mé&tevahendina kasutatud
multikeetjaga kaasasolevat m&dteklaasi.

MARKUS

Multikeetjaga kaasasoleva mddteklaasi
puhul ei ole tegemist standardse
meetermdddustikus mddteklaasiga.

Uks multikeetja m&&teklaas vérdub

150 g keetmata riisi v8i 180 ml veega.
(Standardne meetermd3ddustikus
mddteklaas vdrdub 200 g keetmata
riisiga). Kui teie mddteklaas peaks kaotsi
minema, kasutage teist klaasi, siilitades
sama toiduainete suhte:

Valge riis = 1 md&teklaasitiis riisi +

1 md3dteklaasitais vett

Pruun riis = 1 m&3teklaasitéis riis +

11/2 mddteklaasitiit vett

Toores riis Kiilm vesi xLI;?rian:;l;isr;Zg Keedetud riisi kogus
Mbsteklaasid Mbsteklaasid Minutit Masteklaasid

2 2 10-12 5

4 4 12-15 9

6 6 15-20 15

8 8 20-25 16

PRUUN RIIS

Toores riis Kiilm vesi xngrlrll{ii;lir;Zg Keedetud riisi kogus
Madteklaasid Mbsteklaasid Minutit Mbsteklaasid
2 3 25-30 5
4 6 30 -40 10
6 9 40 - 45 15
MUUD RIISILIIGID
Magus riis

Pikantne riis

Valmistage riis multikeetjas retsepti jirgi,
asendades vee sama koguse kana-, looma- v8i
juurviljapuljongiga.

Valmistage riis multikeetjas retsepti jirgi,
asendades pool vett duna-, apelsini- v&i
ananassimahlaga. Phjak&rbemise valtimiseks ei
soovitata keeta riisi piima ega koorega.
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Safranriis
Lisage riisi valmistades igale 2 méd&teklaasitiiele
veele % teelusikatéit safranipulbrit. Segage

hoolikalt 14bi! Edasi toimige tabelis valge riisi kohta
antud soovituste kohaselt.

Arborio

Arborio on sageli risoto valmistamiseks kasutatava
lithiteralise riis liik. Kasutage tabelis pruuni riisi
kohta antud soovitusi.

Jasmiinriis
Jasmiinriis on aromaatse pikateralise riisi liik.
Jargige tabelis valge riisi kohta antud soovitusi.

Basmatiriis

India basmatiriis on aromaatse pikateralise riisi liik.
Jérgige tabelis valge riisi kohta antud soovitusi.

Metsik riis
Puhast metsikut riisi ei soovitata suure veetarbe

parast multikeetjas valmistada, kuid seda v&ib teha
valge v&i pruuni riisiga segatuna.

SuSiriis
Susiriis on jaapani ké8gis kasutatav lithiteraline

riis. Kasutage valmistamisel tabelis pruuni riisi
kohta antud soovitusi.

NOUANNE

+ Pehmema riisi saamiseks lisage veidi
vett.

+ Moned riisisordid (niiteks arborio, muud
lithiteralised sordid, segud metsiku
riisiga) nduavad rohkem vett. Jirgige
pakendil olevaid juhiseid v&i kasutage
tabelis pruuni riisi kohta antud soovitusi.

PROGRAMM PIIMAGA PUDER

Seda programmi soovitatakse piimaga pudru
valmistamiseks. Valmistusaega saab valida késitsi
vahemikus 5 minutit kuni 1 tundi, 5-minutiste
sammude kaupa.

1. Mabdtke toiduained retsepti jargi vélja ja t3stke
kaussi. Jalgige, et kdik komponendid (ka
vedelik) oleks kausi sisekiiljel oleva skaala 3,0
liitri mérgist madalamal.

2. Pange kauss seadmesse nii, et see oleks tihedasti
kiittekeha vastas. Sulgege kaas kldpsatusega.

3. Uhendage seade vooluvérku.

4. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm PIIMAGA PUDER.

5. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
PIIMAGA PUDER on 35 minutit. Vajadusel saab
soovitud valmistusaja valida nuppude TUNNID
ja MINUTID abil (vt Ik 79).

6. Vajadusel méairake viiteajaga kaivitus (vt lk 79).

7. KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib nupu
maérgutuli. Valitud toiduvalmistamisprogramm
kéivitub ja ettendhtud tdétemperatuuri
saavutamisel algab t66aja nullini lugemine.

8. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik péleb, lillitub programmi 18pus sisse
toidu automaatne soojendus.

9. Programmi l6pus kélab helisignaal ja sisse
lulitub toidu automaatne soojendus.

10. Toiduvalmistamise katkestamiseks v6i
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vélja lilitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.
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SOOVITUSED PIIMAGA PUDRU
VALMISTAMISEKS MULTIKEETJAS
STOLLAR BMC650EE

PROGRAMM PIIMAGA PUDER on mdeldud
pudru valmistamiseks vaherasvase pastériseeritud
piimaga. Piima iilekeemise valtimiseks ja

soovitud tulemuse saavutamiseks soovitame enne
toiduvalmistamist pesta taisteravilju (riis, tatar,
hirss jms) seni, kuni vesi jaab puhtaks;

« mairige multikeetja kauss vdiga kokku;

« pidage retseptis antud kogustest rangelt kinni
(kogust vé&ib vihendada v6i suurendada ainult
proportsionaalselt);

« taispiima kasutamisel lahjendage seda
vahekorras 1:1 joogiveega.

Piima ja kruupide omadused vdivad s&l-
tuvalt péritolukohast ja tootjast erineda,
seega vdivad ka tulemused olla erinevad.

Kui tulemus ei vastanud ootustele, leiate vastused
tekkinud kiisimustele ja ndpunéiteid peatiikist
,Soovitusi toiduvalmistamiseks“ (vt lk 104).

v&i kasutage programmi MULTI. Optimaalne
pudruvalmistamise temperatuur on 95 °C.
Koostisosade koguse ja valmistusaja valimisel
lahtuge retseptist.

PROGRAMM KAERAHELBEPUDER

Seda programmi soovitatakse kaerahelbepudru
valmistamiseks. Valmistusaega saab valida késitsi
vahemikus 5 minutit kuni 1 tund, 5-minutiste
sammude kaupa.

1. M&atke toiduained retsepti jargi vélja ja tdstke
kaussi. Jélgige, et kéik komponendid (ka
vedelik) oleks kausi sisekiiljel oleva skaala 3,0
liitri margist madalamal.

2. Pange kauss seadmesse nij, et see oleks tihedasti
kiittekeha vastas. Sulgege kaas klpsatusega.

3. Uhendage seade vooluvérku.

4. Vajutage iilemist v&i alumist MENUU-
nuppu ja valige noole abil programm
KAERAHELBEPUDER.

5. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
KAERAHELBEPUDER on 5 minutit. Vajadusel
saab soovitud valmistusaja valida nuppude
TUNNID ja MINUTID abil (vt Ik 79).

6. Vajadusel méaarake viiteajaga kiivitus (vt Ik 79).

7. KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib nupu
margutuli. Valitud toiduvalmistamisprogramm
kaivitub ja ettendhtud téétemperatuuri
saavutamisel algab té6aja nullini lugemine.

8. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik pdleb, liilitub programmi 1&pus sisse
toidu automaatne soojendus.

9. Programmi l6pus kélab helisignaal ja sisse
lilitub toidu automaatne soojendus.

10. Toiduvalmistamise katkestamiseks vai
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni

toiduvalmistamise ajal vélja lilitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.
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PROGRAMM JOGURT

Jogurt kujutab endast kasulike omadustega
hapupiimatoodet, mis on iile kogu maailma

laialt levinud ja hinnatud. Multikeetja

Stollar BMC 650 EE programm JOGURT
vdimaldabmitmesuguseid kasulikke jogurteid
kodus valmistada. Valmistusaega saab valida késitsi
vahemikus 6-12 tundi, 30-minutiste sammude
kaupa.

1. Valmistage jogurti juuretis ette.

2. Asetage kauss seadmesse nii, et see oleks
tihedasti kiittekeha vastas.

3. T&stke juuretisega kauss multikeetja mahutisse
voi kasutage valmistamiseks multikeetja kaussi.
Sulgege kaas kldpsatusega.

4. Uhendage seade vooluvérku.

5. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm JOGURT.

6. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
JOGURT on 8 tundi. Vajadusel saab soovitud
valmistusaega valida nuppude TUNNID ja
MINUTID abil (vt 1k 79).

7. Vajadusel méirake viiteajaga kaivitus (vt lk 79).

8. KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib nupu
maérgutuli. Valitud toiduvalmistamisprogramm
kaivitub ja ettenghtud téStemperatuuri
saavutamisel algab t&6aja nullini lugemine.

9. Programmi l6pus kélab helisignaal. Automaatne
soojashoidmise funktsioon ei kiivitu.

10. Toiduvalmistamise katkestamiseks vai
sisestatud programmi muutmiseks vajutage

SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.

PROGRAMM MOOS

Seda programmi soovitatakse moosi
valmistamiseks. Valmistusaega saab valida késitsi
vahemikus 30 minutit kuni 4 tundi, 10-minutiste
sammude kaupa.

1. Madtke toiduained retsepti jargi vélja ja tdstke
kaussi. Jalgige, et kdik komponendid (ka
vedelik) oleks kausi sisekiiljel oleva skaala 3,0
liitri mérgist madalamal.

2. Pange kauss seadmesse nii, et see oleks tihedasti
kiittekeha vastas. Sulgege kaas kldpsatusega.

3. Uhendage seade vooluvérku.

4. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm MOOS.

5. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
MOOS on 1 tund. Vajadusel saab soovitud
valmistusaja valida nuppude TUNNID ja
MINUTID abil (vt Ik 79).

6. Vajadusel méairake viiteajaga kéivitus (vt lk 79).

7. KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib nupu
maérgutuli. Valitud toiduvalmistamisprogramm
kéivitub ja ettendhtud tdétemperatuuri
saavutamisel algab t66aja nullini lugemine.

8. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik péleb, lillitub programmi 18pus sisse
toidu automaatne soojendus.

9. Programmi 6pus kélab helisignaal ja sisse
lulitub toidu automaatne soojendus.

10. Toiduvalmistamise katkestamiseks v6i
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vélja lilitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.
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PROGRAMM TATAR

PROGRAMM SUPP

Programmi kasutatakse mitmesuguste soojade
roogade nagu bor$, rassolnik, uhhaa, kapsasupp,
seljanka jne, samuti kompoti ja jookide
valmistamiseks. Valmistusaega saab valida késitsi
vahemikus 20 minutit kuni 4 tundi, 5-minutiste
sammude kaupa.

1. Mdbdtke toiduained retsepti jargi vélja ja t3stke
kaussi. Jalgige, et kdik komponendid (ka
vedelik) oleks kausi sisekiiljel oleva skaala 3,0
liitri mérgist madalamal.

2. Pange kauss seadmesse ja jélgige, et see oleks
korralikult kiittekeha vastas. Sulgege kaas
kldpsatusega.

3. Uhendage seade vooluvarku.

4. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm SUPP

5. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
SUPP on 1 tund. Vajadusel saab soovitud
valmistusaja valida nuppude TUNNID ja
MINUTID abil (vt Ik 79).

6. Vajadusel méairake viiteajaga kéivitusaeg

(vt Lk 79).

7. KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib nupu
maérgutuli, programm kéivitub ja ettenshtud
temperatuuri saavutamisel algab aja nullini
lugemine.

8. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
niidik péleb, lilitub programmi 18pus sisse
toidu automaatne soojendus.

9. Programmi 16pus kélab helisignaal ja sisse
lulitub toidu automaatne soojendus.

10. Toiduvalmistamise katkestamiseks v6i
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vélja lilitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

o Kui tulemus ei vastanud ootustele, leiate
vastused tekkinud kiisimustele ja ndpunéiteid
peatiikist ,,Soovitusi toiduvalmistamiseks*

(vt 1k 104).

See programm sobib tatra valmistamiseks.
Valmistusaega saab valida kisitsi vahemikus 15
minutit kuni 2 tundi, 5-minutiste sammude kaupa.

1.

10.

1

=

Mbdtke koostisosad retsepti jargi médduklaasiga
vélja.

. Jaotage tatar Uihtlaselt tile kausi pdhja.

. Lisage ettendhtud kogus kiilma vett. Jalgige,

et kdik komponendid (ka vedelik) oleks
kausi sisekiiljel oleva skaala 3,0 liitri méargist
madalamal.

. Pange kauss seadmesse nij, et see oleks tihedasti

kiittekeha vastas. Sulgege kaas kldpsatusega.

. Uhendage seade vooluvérku.

. Vajutage tilemist v6i alumist MENUU-nuppu ja

valige noole abil programm TATAR

. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga

TATAR on 25 minutit. Vajadusel saab soovitud
valmistusaja valida nuppude TUNNID ja
MINUTID abil (vt lk 79).

. KAIVITAMISE-nupule vajutades stittib nupu

margutuli ja programm kaivitub.

. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE

naidik péleb, lulitub programmi 18pus sisse
toidu automaatne soojendus.

Programmi 16pus k&lab helisignaal ja sisse
lilitub toidu automaatne soojendus.

Toiduvalmistamise katkestamiseks v6i
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vélja lillitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.
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PROGRAMM MARJAVIIN

Seda programmi soovitatakse marjaviini
valmistamiseks. Valmistusaega saab valida 1-
tunnise sammuga vahemikus 6 tundi kuni 12 tundi.

1.

Mbdtke toiduained retsepti jargi vilja ja tdstke
kaussi. Jalgige, et kdik komponendid (ka
vedelik) oleks kausi sisekiiljel oleva skaala 3,0
liitri mérgist madalamal.

. Pange kauss seadmesse nij, et see oleks tihedasti

kiittekeha vastas. Sulgege kaas kldpsatusega.

. Uhendage seade vooluvérku.

. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja

valige noole abil programm MARJAVIINI

. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga

MARJAVIIN on 12 tundi. Vajadusel saab
soovitud valmistusaja valida nuppude TUNNID
ja MINUTID abil (vt 1k 79).

. Vajadusel mééarake viiteajaga kiivitus (vt k 79).
. KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib nupu

margutuli. Valitud toiduvalmistamisprogramm
kaivitub ja ettenghtud téStemperatuuri
saavutamisel algab t66aja nullini lugemine.

. Programmi 18pus kélab helisignaal. Automaatne

soojashoidmise funktsioon ei kiivitu.

. Toiduvalmistamise katkestamiseks v&i

sisestatud programmi muutmiseks vajutage

SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.

PROGRAMM LEIB

See programm sobib leiva valmistamiseks.
Valmistusaega saab valida 5-minutise sammuga
vahemikus 30 minutit kuni 2 tundi ja 30 minutit;
vaikimisi valitud aeg on 2 tundi. Teise etapi jaoks
on valik 5-minutise sammuga 30 minutist kuni 2
tunnini; vaikimisi valitud aeg on 1 tund.

1. Madtke toiduained retsepti jargi vélja ja tdstke
kaussi. Jalgige, et kdik komponendid (ka
vedelik) oleks kausi sisekiiljel oleva skaala 3,0
liitri mérgist madalamal.

2. Pange kauss seadmesse nii, et see oleks tihedasti

kiittekeha vastas. Sulgege kaas kldpsatusega.
3. Uhendage seade vooluvérku.

4. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm LEIB.

5. Vajutage nuppu TEMPERATUUR/AEG ning
mairake TUNNI- ja MINUTInuppude abil
programmi esimese etapi td6aeg. Vajutage
uuesti nuppu TEMPERATUUR/AEG ja méérake
vajadusel TUNNI- ja MINUTInuppude abil teise
etapi t66aeg.

6. Vajadusel méarake viiteajaga kdivitusaeg
(vt 1k 79).

7. KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib nupu
margutuli, programm kaivitub ja ettenahtud
temperatuuri saavutamisel algab aja nullini
lugemine.

8. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik péleb, lilitub programmi 1&pus sisse
toidu automaatne soojendus.
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9. Programmi 16pus kalab helisignaal ja sisse
liilitub toidu automaatne soojendus.

10. Toiduvalmistamise katkestamiseks vai
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vilja lillitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

& TAHELEPANU!

Programmi l6pus on kauss ja leib véiga
kuumad! Kasutage ké6gikindaid!

FRITTIMINE

Fritiitir on 130-200 °C temperatuurini kuumutatud
loomne v&i taimne rasv. Mitmesuguste toitude
valmistamine frittimise teel on kogu maailmas
ammust ajast tuntud ja levinud. Ka multikeetjas
Stollar BMC 650 EE saab toitu spetsiaalsete
praadimiskorvidega frittida.

1. Asetage korv seadmesse nii, et see oleks
tihedasti kiittekeha vastas. Valage sisse
praadimisdli (umbes 1,5 liitrit) ja sulgege kaas
kldpsatusega.

2. Uhendage seade vooluvérku.

3. Vajutage tilemist v3i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm FRITTIMINE

4. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
FRITTIMINE on 5 minutit. Vajadusel saab
soovitud valmistusaja valida nuppude TUNNID
ja MINUTID abil (vt Ik 79).

5. Vajutage nuppu KAIVITAMINE.
6. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE

niidik péleb, lillitub programmi 18pus sisse
toidu automaatne soojendus.

7. Asetage toiduained tihtlaselt praadimiskorvi.
Vatke praadimiskorvi kdepide &ra ja suruge
alusest kokku. Liikake kdepideme sisseminev
osa korvi spetsiaalsesse avasse ja 1ddvendage

survet alusele, kuni kiepide jaab kinni.

8. Kui &li on ettendhtud temperatuurini
kuumenenud ja ekraanil algab aja lugemine,
avage multikeetja kaas. Olge ettevaatlik, sest &li
on viaga kuum!

9. Laske praadimiskorv toiduainetega kaussi.
Vajutage korvi kdepideme alus kokku ja vétke
kiepide dra, nii et korv jaiks kaussi, ja sulgege
kaas.

10. Protsessi 15pus avage kaas ja pange kdepide 7.
punktis kirjeldatud viisil korvi kiilge.

11. T3stke praadimiskorv koos toiduainetega iiles
ja kinnitage spetsiaalse konksu abil kausi serva
kiilge. Laske 8lil &ra nérguda.

12. Programmi 15pus kélab helisignaal ja sisse
lilitub toidu automaatne soojendus.

13. Toiduvalmistamise katkestamiseks v6i
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni

toiduvalmistamise ajal vélja lilitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

A TAHELEPANU!

Oli on viga kuum! Kasutage praadimiskorvi
véljavétmiseks kéégikindaid. Praadida véib
lahtise kaanega.
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PROGRAMM PASTORISEERIMINE

Seda programmi soovitatakse pastériseerimiseks.
Valmistusaega saab valida vahemikus 5-45
minutit, I-minutiste sammude kaupa. Programmi
kasutatakse bakterite havitamiseks ja toodete
kasutusea pikendamiseks. Toiduainete toitevaartus
pastdriseerimisel praktiliselt ei muutu, kdik
maitseomadused ja vaartuslikud komponendid
(vitamiinid ja ensiitimid) siilivad. Pastériseeritud
toiduaineid tuleb hoida madalal temperatuuril
vihemalt 24 tundi.

1. Valage toiduaine kaussi, kuid mitte kdrgemale
kui kausi sisekiiljel oleva skaala jargi 3,0 liitri
tasemeni.

2. Pange kauss seadmesse nij, et see oleks tihedasti
kiittekeha vastas.

3. Sulgege kaas klpsatusega, Uhendage seade
vooluvérku.

4. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-
nuppu ja valige noole abil programm

PASTORISEERIMINE

5. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
PASTORISEERIMINE on 30 minutit. Vajadusel
saab soovitud valmistusaja valida nuppude
TUNNID ja MINUTID abil (vt Ik 79).

10.

1

. Vajadusel méirake viiteajaga kdivitusaeg

(vt 1k 79).

. KAIVITAMISE-nupule vajutades sittib nupu

margutuli, programm kaivitub ja ettenghtud
temperatuuri saavutamisel algab aja nullini
lugemine.

. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE

=

naidik péleb, liilitub programmi 1&pus sisse
toidu automaatne soojendus.

. Programmi 18pus kélab helisignaal ja sisse

liilitub toidu automaatne soojendus.

Toiduvalmistamise katkestamiseks v&i
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vilja lillitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

Programmi 1&pus v&tke pastériseeritud
toiduaine multikeetjast vélja ja pange kiillma.
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PROGRAMM STERILISEERIMINE

Seda programmi soovitatakse steriliseerimiseks.
Valmistusaega saab valida vahemikus 10-40
minutit, I-minutiste sammude kaupa.

1. Asetage koostisosad otse kaussi ja pange kauss
seadmesse nii, et see oleks tihedasti kiittekeha
vastas.

2. Sulgege kaas kldpsatusega.
3. Uhendage seade vooluvarku.

4. Vajutage tilemist v6i alumist MENUU-
nuppu ja valige noole abil programm
STERILISEERIMINE

5. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
STERILISEERIMINE on 15 minutit. Vajadusel
saab soovitud valmistusaja seadistada nuppude

TUNNID ja MINUTID abil (vt Ik 79).

6. KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib nupu
margutuli, programm kaivitub ja ettendhtud
temperatuuri saavutamisel algab aja nullini
lugemine.

7. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik pdleb, liilitub programmi 1&pus sisse
toidu automaatne soojendus.

8. Programmi 16pus k&lab helisignaal ja sisse
liilitub toidu automaatne soojendus.

9. Toiduvalmistamise katkestamiseks v&i
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vélja lillitada, vajutage

KAIVITAMINE-nuppu.

Programmi l8pus on kaik mahutisse pandud
esemed steriliseeritud.

PROGRAMM SOOJENDAMINE

Multikeetjat Stollar BMC 650 EE saab kasutada
killmade roogade soojendamiseks. Valmistusaega
saab valida kisitsi vahemikus 5 minutit kuni 1 tund,
5-minutiste sammude kaupa.

1. M&atke toiduained retsepti jargi valja ja pange
kaussi. Jélgige, et kéik komponendid (ka
vedelik) oleks kausi sisekiiljel oleva skaala 3,0
liitri margist madalamal.

N

. Pange kauss seadmesse nij, et see oleks tihedasti
kiittekeha vastas. Sulgege kaas klpsatusega.

3. Uhendage seade vooluvérku.

4. Vajutage iilemist v&i alumist MENUU-nuppu ja
valige noole abil programm SOOJENDAMINE

5. Vaikimisi valitud td6aeg programmiga
SOOJENDAMINE on 10 minutit. Vajadusel
saab soovitud aja seadistada nuppude TUNNID
ja MINUTID abil (vt Ik 79).

6. Vajadusel méaarake viiteajaga kiivitus (vt lk 79).

KAIVITAMISE-nupule vajutades stittib nupu
margutuli. Valitud toiduvalmistamisprogramm
kaivitub ja ettendhtud té&temperatuuri
saavutamisel algab t66aja nullini lugemine.

~

8. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik paleb, liilitub programmi 18pus sisse
toidu automaatne soojendus.

9. Programmi 16pus kélab helisignaal ja sisse
lulitub toidu automaatne soojendus.

10. Toiduvalmistamise katkestamiseks voi
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal valja ltlitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

» Kuigi multikeetja suudab hoida toitu
soojas kuni 24 tundj, ei soovitata jatta toitu
keetjasse kauemaks kui 2-3 tundji, sest toidu
maitseomadused vdivad kannatada.
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LISAVOIMALUSED

TAINA KERGITAMINE

Kergitamine on tainavalmistamise olulisim

etapp enne kiipsetamist. Sdtkumise kdigus havib
taina poorsus ja praktiliselt kogu siisthappegaas
tuleb tainast vélja. Kerkimise kaigus toimub
intensiivne kdarimine, mille kdigus moodustub
kuni 95% stisihappegaasi ja taina struktuur taastub.
Kerkimise kdigus suureneb taina maht esialgsega
vorreldes ligi 50-70%.

Uks peamisi eduka kerkimisprotsessi eeldusi

on t&mbetuule puudumine ning iihtlase
dhutemperatuuri ja -niiskuse hoidmine, milleks on
tarvitusel spetsiaalsed kapid. Multikeetja Stollar
BMC 650 EE programm MULTI loob kodustes
oludes taina kerkimiseks maksimaalselt soodsad
tingimused.

& TAHELEPANU!

Taina kergitamise puhul ei ole tegemist
automaatprogrammiga ja see néuab
programmi l6pus automaatse soojenduse
kéisitsi valjaliilitamist.

1. Pange kauss seadmesse nii, et see oleks tihedasti
kiittekeha vastas.

2. T&stke segatud tainas kaussi.

3. Sulgege kaas klgpsatusega. Uhendage seade
vooluvdrku.

4. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu
ja valige noole abil programm MULTI. Seejarel
vajutage nuppu TEMPERATUUR, mille abil
saate seadistada soovitud temperatuuri.
Vaikimisi valitud temperatuur on 120 °C.

5. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
MULTI 5 minutit. Vajadusel saab soovitud
valmistusaja seadistada nuppude TUNNID ja
MINUTID abil (vt Ik 79).

6. KAIVITAMISE-nupule vajutades siittib nupu
maérgutuli. Programm kéivitub ja ettenghtud
temperatuuri saavutamisel algab aja nullini
lugemine

7. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik pdleb, liilitub programmi 1&pus sisse
toidu automaatne soojendus.

8. Programmi 16pus kalab helisignaal ja sisse
liilitub toidu automaatne soojendus.

9. Toiduvalmistamise katkestamiseks v&i
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vélja liilitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

Pidage meeles, et taina maht kasvab kerkimise
kiigus peaaegu kaks korda. Ule dére voolamise
véltimiseks ei tohi tainast olla rohkem kui pool
kaussi.

Viiteajaga kaivituse funktsiooni ei soovitata
kasutada, sest see v3ib taina kvaliteeti m&jutada.

Kerkimise ajal peavad temperatuur ja niiskus
plisima iithtlasena. Kerkimise kaigus ei tohi kaant
avada.

FONDUU VALMISTAMINE

Fondiiii kujutab endast Sveitsi toitu, mis valmib
lahtisel tulel spetsiaalses kuumakindlas néus,
mida nimetatakse caquelon-iks (prantsuse keeles
,sulatatud®), ja mida stitiakse seltskonnas. Fondiiiile
lisatakse tavaliselt kiitislauku ja muskaatpahklit.
Saadud massi sisse kastetakse spetsiaalsete
pikkade kahvlite otsa pandud leiva-, kartuli- v&i
mdne muu toiduaine (kurgid, oliivid jne) tiikid.
Fondiiiiliike on mity, tuntumad on Sveitsi,
Prantsuse, [taalia ja Hiina variant. Fondiiiid saab
teha multikeetja Stollar BMC 650 EE programmiga
MULTL

1. Pange kauss seadmesse ja jélgige, et see oleks
kiittekeha vastas.

2. Valmistage retsepti jirgi fondiitisegu ja valage
kaussi. Sulgege kaas kldpsatusega.

3. Uhendage seade vooluvérku.

4. Vajutage tilemist v&i alumist MENUU-nuppu
ja valige noole abil programm MULTI. Seejérel
vajutage nuppu TEMPERATUUR, mille abil
saate seadistada soovitud temperatuuri.
Vaikimisi valitud temperatuur on 120 °C.
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5. Vaikimisi valitud valmistusaeg programmiga
MULTI on 5 minutit. Vajadusel saab soovitud
valmistusaja seadistada nuppude TUNNID ja
MINUTID abil (vt Ik 79).

6. KAIVITAMISE-nupule vajutades stittib
KAIVITAMINE-ja SOOJASHOIDMINE
| TUHISTAMINE-nuppude méargutuli ja
ettendhtud temperatuuri saavutamisel algab aja
nullini lugemine.

7. Kui SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE
naidik péleb, lilitub programmi 18pus sisse
toidu automaatne soojendus.

8. Programmi 16pus kalab helisignaal ja sisse
lilitub toidu automaatne soojendus.

9. Toiduvalmistamise katkestamiseks v&i
sisestatud programmi muutmiseks vajutage
SOOJASHOIDMINE | TUHISTAMINE nuppu.
Kui soovite automaatse soojenduse funktsiooni
toiduvalmistamise ajal vélja liilitada, vajutage
KAIVITAMINE-nuppu.

ABIKS EMALE

LASTETOIDU VALMISTAMINE
Multikeetja Stollar BMC 650 EE halbustab paljude

lapse toitmise ja hooldamisega seotud probleemide
lahendamist tema kasvamise ja arengu erinevatel
etappidel.

Lisatoidu puhul on tegemist imiku jaoks uue
toiduga, mis asendab alguses iihte ja hiljem juba
mitut toidukorda. Lisatoiduks v6ib séltuvalt
vanusest olla mitmesugused piireed, pudrud, keefir,
jogurt, riivitud liha ja kala.

4-6 kuud

Uhest koostisainest koosnevad juur-ja
puuviljaptreed kabaktsokist, lillkapsast, dunast,
pirnist, mitmesugused mahlad.

6-8 kuud

Juurviljaptireed kapsast, k&rvitsast, porgandist,
punapeedist koos riivitud liha- ja kalalisandiga;
puuviljaptiree, kohupiim, keefir, jogurt, puder.

8-12 kuud

Mitmest koostisainest koosnevad puu- ja
juurviljapiireed kartulist, tomatist, rohelisest
hernest koos riivitud liha- ja kalalisandiga; puder,
kohupiim, keefir, jogurt, juurviljapuljongiga supid.

Juur- ja puuviljapiireed

Piiree v3ib koosneda nii ithest kui ka mitmest
koostisainest (ithest juur- v&i puuviljaliigist véi
mitme liigi segu). Alustatakse tihe koostisainega
tootest.

Piimaga ja piimata pudrud

Putru peetakse imiku jaoks iiheks kdige
kasulikumaks toiduks, mille toiteviirtus séltub
teravilja liigist ja terade tédtlemise tehnoloogiast.
Erinevate néitajate kokkuvdttes on esikohal tatar
ja kaer, mis sisaldavad kdige rohkem kiudaineid,
valku, rasva, vitamiine ja mineraalsooli.

Jogurtid

Jogurt kujutab endast kogu maailmas tuntud
kasulikku ja populaarset hapupiimatoodet. Lapsele
vdib jogurtid anda juba 6. elukuust. Multikeetja
Stollar BMC 650 EE programmi JOGURT abil saab
valmistada mitmesuguseid maitsvaid ja kasulikke

jogurteid (vt 1k 92).

Supid

Lapse organismile on vdga kasulikud
mitmesugused leemed, supid ja puljongid, mis
on kergesti omastatavad, reguleerivad vee ja
soola tasakaalu, on vitamiinirikkad ja kérge
toitevairtusega. Neid v&ib lapsele andma
hakata juba 8. elukuust. Lastele mdeldud

supi- ja puljongiretseptid leiate kaasasolevast
retseptiraamatust.

A TAHELEPANU!

Eelnevalt esitatud teave on informatiivne. Enne
lisatoidu andmist ning lastemendiii segude ja
toiduainete valimist tuleb kindlasti néu pidada
lastearsti véi dietoloogiga.
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TEHASESEADED

g vaikimisi

ja vahemik /

Automaatse soojenduse

E @
el s
>N <] =
& g =
= @ Hol
g E g 9 r 5
£ g g g3 2 g
g g B B & 2 2
o ) g £ g X
2 15} @ =8 = g
A = > > > &
Multi Vahemik 40-160 °C, 5 min 5min-12 tundi/ 1 min 24 tundi| +
samm 5°C
Hautamine 93°C 2 tundi 2 tundi 30 min-8tundi | 24 tundi| +
/ 30 min
Beglane Vaikimisi valitud 5 tundi ltund-8tundi/ 10 min | 24 tundi| +
kiipsetamine temperatuur on
esimesel tunnil 45 °C,
teisel tunnil 65 °C,
kolmandal tunnil
85 °C, neljandal tunnil
95 °C.
Liha 93°C 6 tundi 2tundi-8tundi/ltund | 24tundi| +
Kiipsetised 130°C 1 tund 30 min-4 tundi/ 10 min | 24 tundi| +
Leib Esimesed 2 tundi 45 °C 3 tundi 1. etapp - 30 min-2,5 24 tundi| +
Viimane tund 130 °C 1. etapp - tundi / 5 min
2 tundi 2. etapp - 30 min-2
2. etapp - tundi / 5 min
1 tund
Pasta 105-115°C, programmi | 8 min 8 min-20 min / 1 min 24 tundi| +
13pus 140 °C
Pitsa 120-160°C 20 min 20 min-2 tundi/ 5min | 24tundi| +
Aurutamine 115-120°C 15 min 5 min-1 tund 30min/ 24 tundi| +
1 min




Programm

STOLLAR MULTI COOKER BMC 650 EE KASUTAMINE
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Valmistusaeg vaikimisi

Valmistusaja vahemik /

seadistuse samm

Viiteajaga kiivitus

G3)

Automaatse soojenduse

funktsioon

Praadimine 100-160°C samm 20°C | 30 min 10 min-1tund / 5 min 24 tundi| +
Pilaff 120-125°C, programmi | 1tund 20 min-2 tundi/5min | 24tundi| +
13pus 145-150 °C

Riis 100°C 25 min 15 min-2 tundi / 5 min 24 tundi| +
Piimaga puder | 95°C 35 min 5min-1tund/ 5 min 24 tundi| +
Kaerahelbe- 96°C 5 min 5min-1tund /5 min 24 tundi | +
puder

Jogurt 38-42°C 8 tundi 6 tundi-12 tundi / 30 24 tundi| -

min

Moos 102°C 1 tund 30 min-4 tundi /10 min | 24 tundi| +
Supp 97°C 1tund 20 min-4 tundi /10 min | 24 tundi| +
Ahjuroad 145°C 30 min 10 min- 4 tundi/ 5min | 24 tundi| +
Tatar 100°C 25 min 15 min-2 tundi / 5 min 24 tundi | +
Frittimine 150°C-180°C / 5°C 5 min 3 min-15min /1 min 24 tundi| +
Marjaviin 55°C 12 tundi 6 tundi-12 tundi/ 1 tund | 24 tundi| -
Sterili- 105°C 15 min 10 min-40 min / 1 min 24 tundi| +
seerimine

Pastori- 95°C 30 min 5 min-45 min /1 min 24 tundi| +
seerimine

Soojendamine | 115°C 10 min 5min-1tund /5 min 24 tundi| +




HOOLDAMINE

Stollar Multi Cooker BMC 650 EE

SEADME HOOLDAMISE JA PUHASTAMISE
JUHISED

Enne seadme puhastama hakkamist tuleb see
vooluvdrgust lahti ithendada ja lasta taielikult
jahtuda. Kasutage pehmet riiet ja mitteabrasiivset
ndudepesuvahendit. Soovitame keetjat puhastada
kohe pérast kasutamist. Enne esmakordset
kasutuselev&ttu v3i valmistamisel tekkinud
18hna eemaldamiseks soovitame keeta seadmes
programmiga AURUTAMINE pool sidrunit.

Arge kasutage kareda v&i abrasiivse pinnaga
késna, abrasiivosakestega puhastusvahendeid ega
tugevatoimelisi lahusteid (bensiin, atsetoon jne).

KORPUSE PUHASTAMINE

Vajadusel hooldage ja puhastage multikeetja
korpust vastavate juhiste kohaselt.

KAUSI PUHASTAMINE

Puhastada soovitatakse péarast iga kasutuskorda
hooldamise ja puhastamise juhiste kohaselt. Kausi
vdib panna ndudepesumasinasse. Puhastamise
18pus tuleb multikeetja pealispind kuivaks piihkida.

SISEMISE ALUMIINIUMKAANE
PUHASTAMINE

Avage seadme kaas.

1. Avamiseks suruge kahte kaane sisekiiljel olevat
plastmassfiksaatorit (1) korraga kokku.

2. Aluse kiiljest eraldamiseks tdmmake sisemist
alumiiniumkaant jdudu kasutamata veidi enda
poole ja alla (2).

3. Piihkige mé&lema kaane pind niiske lapi
v&i salvritiga puhtaks, vajadusel kasutage
ndudepesuvahendit.

4. Kokkupanek toimub vastupidises jarjekorras:
pange sisemine alumiiniumkaas tilemistesse
soontesse ja alumise kaane kiilge. Suruge kergelt
fiksaatoritele, kuni kostub kl&psatus. Sisemine
alumiiniumkaas peab kinnituma kindlalt.



MULTIKEETJA STOLLAR BMC 650 EE HOOLDAMINE (EE)

LAHTIVOETAVA AURUKLAPI
PUHASTAMINE

Auruklapp asub seadme tilemise kaane kiiljes.

1. Votke auruklapi korpus ettevaatlikult enda poole
tdmmates &ra.

2. Keerake korpuse sisekiiljel olevat auruklapi
fiksaatorit (asub kahe tiiviku vahel) korpuse
serva suunas.

3. Avage fiksaatorit kinni hoides auruklapi korpus
ja v&tke see seadme kiiljest dra.

4. Vatke kummist klapp ettevaatlikult kaane kiiljest
dra ning peske klapp, kaas ja korpus hooldamise
ja puhastamise juhiste kohaselt puhtaks.

& TAHELEPANU!

Kummist klapi deformeerumise vdiltimiseks ei
tohi seda vidnata ega tirida.

5. Auruklapi kokkupanek toimub vastupidises
jarjekorras. Pange kummist klapp kaane kiilge,
kaane hinged korpuse kiiljes olevate haakide
kiilge, sulgege kaas ja fikseerige klapikorpuse
kiilge. Auruklapi korpust seadme kaane kiilge
pannes peab viljavdtmise jaoks m&eldud nukk
olema tagapool.

KONDENSAADI EEMALDAMINE

Toiduvalmistamise ajal v3ib moodustuda
kondensaat, mis antud mudeli puhul koguneb
spetsiaalsesse kausi imber jooksvasse renni.
Kondensaadi saab hélpsasti kddgisalvriti abil
eemaldada.

Sisemist kaant ja auruklappi soovitatakse
puhastada pérast iga kasutuskorda.
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NOUANDEID TOIDUVALMISTAMISEKS

NOUANDEID
TOIDUVALMISTAMISEKS

AURUTAMINE
PROBLEEM | VOIMALIKUD POHJUSED ‘ KORVALDAMINE
Toiduaine ei | Ei peetud kinni Kontrollige, ega kaane ja multikeetja korpuse vahel
valmi (jasb toiduvalmistamise ole karvalisi esemeid ja vajadusel eemaldage need.
tooreks) temperatuurist. Kaas oli Aurutamise ajal el soovitata kaant sageli avada.

toiduvalmistamise ajal lahti v&i ei
olnud korralikult suletud.

Ei peetud kinni Kontrollige, ega kaane ja multikeetja korpuse vahel
toiduvalmistamise ole kdrvalisi esemeid ja vajadusel eemaldage need.
temperatuurist. Kauss ei olnud Kaussi multikeetjasse pannes kontrollige, et kauss
korralikult kiittekeha vastas. ei oleks viltu ja puutuks tihedasti kiittekeha vastu.
Valmistusaeg on vale. Jérgige tabelis (lk 84) v3i retseptiraamatus

antud valmistusaega. Retseptiraamatus antud
valmistusaeg on meie kokkade poolt hoolikalt
valitud, vottes arvesse kasutatavat mahtu ja
koostisosade liiki, samuti antud multikeetja mudeli
eripara.

Koostisosad on valesti valitud. Kasutage valitud retseptis mainitud koostisosi v6i
jargige tabelis (Ik 84) toodud valmistusaegu.

Koostisosade md5dud on Jargige retseptiraamatu soovitusi. Valmistusaeg
suuremad kui retseptis ndidatud. | sdltub toiduainete suurusest véi 18ikamisviisist.

Vedelikku on vihe. Valage kaussi retseptis margitud vedelikukogus.
Kontrollige t66 kiigus veetaset.

Toit kees iile. | Toiduaine liik on vale. Kasutage retseptis mérgitud koostisosi vdi jargige
tabelis (lk 84) toodud valmistusaegu.

Koostisosade mdddud on Jérgige retseptiraamatu soovitusi. Valmistusaeg
vaiksemad kui retseptis antud. s&ltub toiduainete suurusest voi 16ikamisviisist.
Valmistusaeg on valesti valitud. Jérgige tabelis (lk 84) v&i retseptiraamatus

ettendhtud valmistusaegu. Retseptiraamatus antud
valmistusaeg on meie kokkade poolt hoolikalt
valitud, vBttes arvesse kasutatavat mahtu ja
koostisosade liiki, samuti antud multikeetja mudeli
eripdra.
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NOUANDEID TOIDUVALMISTAMISEKS

!

PRAADIMINE
PROBLEEM | VOIMALIKUD POHJUSED | KORVALDAMINE
Toit kdrbeb Koostisosad ei ole segunenud. Lugege retsept tiahelepanelikult labi ning teostage
pdhja. . . kaik antud toidu puhul ettendhtud etapid ja

Kauss on maarimata voi toitu toimingud.

. .. e gud.

valmistati ilma 8&lita.

Toiduainet on lisatud vahem kui

retseptis ette nahtud.

Kausis v&ib olla toidujaake v6i Kontrollige enne toiduvalmistamise algust, kas

p&hjakdrbemisvastane kate on kauss on puhas ja pdhjakérbemisvastane kate ilma

vigastatud. defektideta.
Toit ei saa Ei jargitud toiduvalmistamise Kontrollige, ega kaane ja multikeetja korpuse vahel
valmis (jadb | temperatuuri. Kauss ei olnud ole kdrvalisi esemeid ja vajadusel eemaldage need.
tooreks). korralikult kiittekeha vastas. Pange kauss enne toiduvalmistamist seadmesse
ja kontrollige, et kauss ei oleks viltu ega tihedasti
kiittekeha vastas.

Toiduainet v&i 8li on liiga palju. Jargige retseptiraamatus ettenahtud valmistusaegu.
Retseptiraamatus mérgitud valmistusaeg on meie
kokkade poolt hoolikalt valitud, v&ttes arvesse
kasutatavat mahtu ja koostisosade liiki, samuti
antud multikeetja mudeli eripéra.

Niiskust on liiga palju. Jargige retseptiraamatus antud soovitusi. Arge
sulgege praadimise ajal multikeetja kaant, kui see ei
ole retseptis spetsiaalselt ette ndhtud.

Toit kaotas Sage segamine. Lugege tahelepanelikult retsepti ja teostage kdik
toidu- antud roa puhul ndutud etapid ja toimingud.
valmistamise - - - . - .

ajal Niiskust on liiga palju. Jargige retseptiraamatus toodud soovitusi. Arge
ettenshtud sulgege praadimise ajal multikeetja kaant, kui see ei
kuju. ole retseptis spetsiaalselt ette ndhtud.

Koostisosade suhe ei ole dige. Jargige retseptiraamatus toodud soovitusi.
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NOUANDEID TOIDUVALMISTAMISEKS

HAUTAMINE
PROBLEEM | VOIMALIKUD POHJUSED | KORVALDAMINE
Toit kdrbeb Toitu on retseptis ettenahtust Lugege tahelepanelikult retsepti ja teostage kdik
pohja. vahem. antud roa puhul néutud etapid ja toimingud.
Niiskust on liiga vahe. Pidage kinni retseptis toodud valmistusajast.
Hautamise kiigus ei soovitata kaant avada.
Valmistusaeg on valesti valitud. Lithendage valmistusaega. Jargige retseptis toodud
valmistusaega.
Kausis vdib olla toidujadke voi Kontrollige enne toiduvalmistamise algust, kas
pdhjakdrbemisvastane kate on kauss on puhas ja pdhjakdrbemisvastane kate ilma
vigastatud. defektideta.
Toit ei saa Valmistustemperatuur Kontrollige, ega kaane ja multikeetja korpuse vahel
valmis (jadb | on liiga madal. Kaas on ole karvalisi esemeid ja vajadusel eemaldage nad.
tooreks). toiduvalmistamise ajal lahti Toiduvalmistamise ajal ei soovitata kaant sageli dra
ununenud v&i polnud korralikult | vétta.
suletud.
Eijargitud toiduvalmistamise Kontrollige, ega kaane ja multikeetja korpuse vahel
temperatuuri. Kauss ei olnud ole kdrvalisi esemeid ja vajadusel eemaldage need.
korralikult kiittekeha vastas. Pange kauss enne toiduvalmistamist seadmesse
ja kontrollige, et kauss ei oleks viltu ega tihedasti
kiittekeha vastas.
Toiduainete algkogus on liiga Jérgige retseptiraamatus ettendhtud valmistusaegu.
suur. Retseptiraamatus antud valmistusaeg on meie
kokkade poolt hoolikalt valitud, v&ttes arvesse
kasutatavat mahtu ja koostisosade liiki, samuti
antud multikeetja mudeli eripéra.
Toiduaine ei sobi hautamiseks. Kasutage ainult retseptis naidatud koostisosi.
Valmistusaeg on vale. Pikendage toiduvalmistamise aega. Jargige
retseptis ndidatud aega.
Toit kaotab Sage segamine. Lugege tahelepanelikult retsepti, teostage kdik
valmistamise antud roa puhul ettendhtud etapid ja toimingud.
ajal 18igatud
kuju.
Niiskust on liiga palju (palju Lisage vihem vedelikku. Jargige retseptis
vedelikku). ettendhtud koostisosade suhet.
Toiduvalmistamise aeg on valesti | Lithendage valmistusaega. Jargige retseptis
valitud. margitud valmistusaega.
Toiduaine liik on vale. Kasutage ainult retseptis ettenghtud koostisosi.
Koostisosade suhe on vale. Jérgige retseptiraamatus toodud soovitusi.
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!

KEETMINE

PROBLEEM | VOIMALIKUD POHJUSED | KORVALDAMINE

Toit keeb iile. | Piimaga pudru keetmisel keeb Piimaga pudru keetmisel v&ib piim tile
piim tle. keeda. See on seotud piima tootjast s&ltuva
kvaliteedi ja omadustega. Selle ennetamiseks
soovitame kasutada kuni 2,5% rasvasisaldusega
kérgpastériseeritud piima. Vajadusel v&ib piimale
lisada natuke joogivett. Kui piimaga pudru keetmine
programmi PIIMAGA PUDER abil ei 8nnestu, véib
putru keeta programmi MULTI abil temperatuuril
95°C.
Koostisosad olid enne keetmist Jérgige retseptiraamatus antud soovitusi
todtlemata voi valesti téddeldud | toiduainete esialgse téétlemise kohta enne nende
(halvasti pestud vms). kuumtéétlemist.
Koostisosade suhe on vale. Jargige rangelt retseptiraamatus antud soovitusi.
Toiduaine liik on vale. Kasutage ainult retseptis ettendhtud koostisosi.
Toit ei saa Valmistustemperatuur Kontrollige, ega kaane ja multikeetja korpuse vahel
valmis (jadb | on liiga madal. Kaas on ole k&rvalisi esemeid ja vajadusel eemaldage need.
tooreks). toiduvalmistamise ajal lahti Toiduvalmistamise ajal ei soovitata kaant sageli dra
ununenud v&i polnud korralikult | v&tta.
suletud.
Valmistustemperatuur on liiga Kontrollige, ega kaane ja multikeetja korpuse vahel
madal, kauss ei olnud tihedasti ole kdrvalisi esemeid ja vajadusel eemaldage need.
kiittekeha vastas. Enne toiduvalmistamist kaussi seadmesse pannes
kontrollige, et kauss ei oleks viltu ja et see oleks
tihedasti kiittekeha vastas.
Tegemist on kérgendatud Jérgige retseptiraamatus antud soovitusi
happesusega toiduainega, toiduainete esialgse t&6tlemise kohta enne
koostisosad ei olnud enne termilist té6tlemist ja koostisosade lisamise kohta
keetmist td5deldud v&i olid toiduvalmistamise kédigus.
valesti téddeldud (halvasti
pestud, labi praadimata vms).
Valmistusaeg ei ole piisav v6i Jargige retseptiraamatus ettendhtud valmistusaegu.
toiduainete suhe on soovitatust Retseptiraamatus antud valmistusaeg on meie
suurem. kokkade poolt hoolikalt valitud, v3ttes arvesse
kasutatavat mahtu ja koostisosade liiki, samuti
antud multikeetja mudeli eripéra.
Toit kdrbeb Vedelikku on vdhe (suhtest ei Soovitame jargida retseptis ettendhtud vedeliku ja
pohja. peetud kinni). pohitoiduaine suhet.
Toiduaineid on pandud vidhem
kui retseptis ette ndhtud.
Kausis v&ib olla toidujadke v6i Kontrollige enne toiduvalmistamise algust, kas
pdhjakdrbemisvastane kate on kauss on puhas ja pdhjakdrbemisvastane kate ilma
vigastatud. defektideta.

107




NOUANDEID TOIDUVALMISTAMISEKS

PROBLEEM | VOIMALIKUD POHJUSED | KORVALDAMINE
Toit keeb iile. | Valmistusaeg on valesti Jérgige retseptiraamatus ettenidhtud valmistusaegu.
valitud v&i toiduainete suhe on Retseptiraamatus antud valmistusaeg on meie
ettendhtust vaiksem. kokkade poolt hoolikalt valitud, véttes arvesse
kasutatavat mahtu ja koostisosade liiki, samuti
antud multikeetja mudeli eripéra.
Valmistoit oli parast Jérgige antud retsepti puhul ettendhtud nduandeid
toiduvalmistamist liiga kaua ja soovitusi.
automaatse soojenduse reZiimis.
KUPSETAMINE

| KORVALDAMINE

PROBLEEM | VOIMALIKUD POHJUSED

Toit kdrbeb Toidu tildkogus on retseptis Teostage k3ik retseptis kirjeldatud ja antud toidu
pdhja (tainas | soovitatust vaiksem. puhul ettenghtud etapid ja toimingud.

kdrbeb kausi

p5hja kiilge). Vahtgd on liiga pikk

valmistusaeg.

Kauss jai méarimata. Lugege retsept tihelepanelikult labi ning teostage
kaik antud toidu puhul ettendhtud etapid ja
toimingud.

Valmistusaeg on valesti valitud. Lihendage valmistusaega. Jirgige retseptis antud
valmistusaega.

Kausis vdib olla toidujadke voi Kontrollige enne toiduvalmistamise algust, kas

podhjakérbemisvastane kate on kauss on puhas ja pdhjakdrbemisvastane kate ilma

vigastatud. defektideta.
Toit on Koostisosad on valesti lisatud. Lisakomponendid vdivad eraldada liigset niiskust.
niiske. Kasutage ainult retseptis ettenghtud koostisosi.

Toit on jadnud parast Soovitame votta kiipsetise multikeetjast vélja kohe

kiipsetamist liiga kauaks suletud | parast valmistamist v&i sisseliilitatud automaatse

seadmesse. soojenduse puhul jétta sinna vaid lithikeseks ajaks.
Tainas ei Toiduainete iildkogus on Kasutage ainult soovitatud toiduaineid. Jirgige
kiipsenud retseptis ettendhtust suurem. tapselt retseptis ettendhtud suhet ja toimingute
labi. - - jarjekorda.

Koostisosad on valesti ette

valmistatud ja sisse pandud. Vale

segamine.

Kasutatud on sobimatuid

koostisosi.

Valmistustemperatuur on liiga Kontrollige enne toiduvalmistamist kaussi

madal, kausi ja kiittekeha vahel multikeetjasse asetades, et kauss ei oleks viltu ja see

puudub korralik kontakt. oleks tihedasti kiittekeha vastas.

Toiduaine liik on vale. Kasutage ainult retseptis ettendhtud koostisosi.

Koostisosade suhe on vale. Jargige retseptiraamatus antud soovitusi.
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PROBLEEM | VOIMALIKUD POHJUSED | KORVALDAMINE
Kiipsetis ei Munad ei ole suhkruga Jargige toiduvalmistamise ajal tipselt retseptis
ole kerkinud. | korralikult vahule h&&rutud. ettendhtud toimingute jarjekorda. Kasutage ainult

soovitatud toiduaineid. Lisakomponendid v&ivad

Tainas on liiga kaua eraldada liigset niiskust.

kergitusainega seisnud.

Jahu on jaanud labi sdelumata.

Tainas on halvasti segatud.

Koostisosad on valesti lisatud.

Kasutatud on sobimatut retsepti.

PROBLEEMID JA NENDE KORVALDAMINE

PROBLEEM | VOIMALIKUD POHJUSED | KORVALDAMINE

Seade ei Toide puudub. Kontrollige, kas seade on vooluvérku ithendatud.
liilitu sisse.

Kontrollige, kas kontakt on terve ja voolu all.

Toit valmib Toitepinge haire. Kontrollige vérgupinget.
liiga kaua.

Kausi ja kiittekeha vahele on Ké&rvaldage kdrvaline ese.
sattunud kérvaline ese.

Kauss on multikeetjas viltu. Pange kauss otse.

Kiittekeha on méaardunud. Uhendage seade vooluvérgust lahti ja laske jahtuda.
Puhastage kiittekeha.

Ekraanile Siisteemiviga, juhtplaat v&i Uhendage seade vooluvdrgust lahti ja laske jahtuda.
ilmub kiittekeha v&ivad olla katki. Sulgege kaas tihedalt. Kui probleem ei lahene,
veakood poédrduge volitatud esindusse.

E1-E3.
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TMMPEOCTABJISEM STOLLAR MULTI COOKER BMC 650 LV/LT/EE

MyneryBapka Stollar BMC 650 LV/LT/EE — aT0
COBPEMEHHOE MHOTO(bYHKIIOHAJIBHOE YCTPOICTBO [IIst
MIPUTOTOBJIEHNMST TTUIIY, B KOTOPOM HOBEIIIE PaspaboTK
B 06J1aCTH BBITOBOJ TEXHVKY VISl KYXHU COBMEIIIEHBL

C Mzeeit 0 3MOPOBOM MUTaHMM. [laHHas MOMIEb
TOJIHOCTBIO OTBEYAET 3aIIPOCAM CAMBIX B3BICKATEIIBHBIX
IOTPEBUTEIIEN M COOTBETCTBYET YPOBHIO COBPEMEHHOM
SKUBHM,

MynbryBapka Stollar BMC 650 LV/LT/EE nerko 3aMenseT
MHOT'V€ YCTPOMCTBA 711 IPUTOTOBJIEHMST TIALLIN U
OKOHOMMT IIPOCTPAHCTBO Ha KyxHe. TpexXMepHEIl HAarpes
Yally Ipy MPUTrOTOBIEHVM TIMIIY TT03BOJISIET PABHOMEPHO
PacIpenesnsiTh TEIIO 10 BCEMY O6'beMY Yallli 1
MIOMOT'aeT COXPAHSITh [OJIE3HBIE CBOMCTBA IIPOIYKTOB.
DYHKIMOHAIIBHEIE BO3SMOXHOCT MYJIETUBAPKHM
IIOTIOJTHEHb] PEXMMAaMM OTJIOKEHHOT'O CTapTa 1
aBTOIOZIOIPEBA BITIOMA.

IIporiecc MPUroTOBIIEHYSI B MyJIETUBAPKE TIOJTHOCTHIO
ABTOMATU3MPOBAH. 23 aBTOMATUIECKIX TPOrDaMM
TI03BOJIAIOT TOTOBUTH BJTI0NA M3 MSICQ, TITULIBI, PHIOHL,
MOPEITPOAYKTOB, BETETAPMAHCKYIO €1y, BAPUTD Kallly,
CYIIbl, TAPHUPLI, MAKAPOHE, IUIOB, KaPUTh BO GPUTIOPE,
IIeJIaTh MOTYPTHI, TECTO, GOH/IO, TOTOBUTD BEIEUKY,
IIKEMBI, BAPEHbsT, IECEPTH, KOMIIOTHI ¥ MHOTME IIPYTIe
6mona.

MyrnerrBapky Stollar BMC 650 LV/LT/EE 110 OCTOMHCTBY
OLIEHWI ¥ PEKOMEHIYIOT TPOhECCHOHAJILHEIE TT0BAPA.

110

TTPOI'PAMMEBIL
« PYYHLIE HACTPOVIKM

TYIIEHUE
MEJJIEHHOE IMPUT'OTOBJIEHVE
XOJIOOEL
BBITTEYKA
SAIIEKAHME
MAKAPOHEI
[MMLLOA
[MPUT'OTOBJIEHVE HATIAPY
XKAPKA

[JIOB

PVIC/KPYIIEIL
MOJIOYHAA KAIIA
OBCAHKA
JMOTr'YPT

BAPEHBE

CVII

'PEYKA
HACTOVIKA

XJIEB

OPVITIOP
CTEPVMJIMBALIVA
[MACTEPVBALIVIA
PA3CTI'PEB



— BE3OITACHOCTH HA ITEPBOM MEC

Kommanms Stollar o4eHb CEpbe3HO OTHOCUTCS K 6€30MacHOCTH. MbI paspabaThiBaeM U MIPOU3BOAUM ITPOOYKIINIO C
Y4IeTOM 0becriedenysi 6e30IacHOCTH IOTpebuTestst. KpoMe Toro, Mbl IPOCUM BaC COBIIIOAATD M3BECTHYIO OCTOPOX-
HOCTb IIPY YICTIOB30BAHMM JTIO6BIX SJIEKTPOIPUO0POB U CIIEIOBATh HYSKENBIIOKEHHBIM MHCTPYKIIVSIM.,

BA2KHBIE MEPEI BESOIIACHOCTU

[IPOYNTANTE BCE VMHCTPYKUVMN O HAYAJIA VICIIOJIb3OBAHNSA
I[TPUBEOPA U1 HA BCAKU CJTYYAU COXPAHUTE UX.

BHUMaTENBHO IpounTaiiTe BCe MHCTPYKLIMM 10 Ha-
YJaJia MCIIOJIb30BaHMST IIPUO0PA U Ha BCIKWIA CITydait
COXPaHUTE UX.

AKKYpPaTHO YOAJIUTE U C HAAJIEKAIlIMMI MEpaMu
TIPEIOCTOPOXHOCTY BLIGPOCHTE BCE YIIAKOBOYHBIE
MaTEPUAITHL Y PEKJIAMHBIE STPITBIKY TIEPE]] TEPBbIM
JICTIOJIE30BAHMEM MYJIBTVBAPKM,

YT06bI 3aIUTUTL MAJIEHBKIMX JETEN OT OIIACHOCTI
VOYIIEHMS, YOUTATE U C HAIJIEKAIIMY MepaMu
TIPEIOCTOPOXHOCTY BLIGPOCHTE 3allIUTHYIO 060J10Y-
Ky CO LITEKepa MUTAHYST MyJIETYBAPKM.

He cTaBbTE BKITIOYEHHYIO MYJIBTUBAPKY HA Kpait
CTOJIa WM CKaMbJ, YBOeOUTeCh, YTO IIOBEPXHOCTh
DOBHAS, UMCTAs U CyXast.

He cTaBbTE MYNBTMBAPKY Ha TOPSYME TA30BLIE
WIIU BIIEKTPUYECKYe KOHPOPKY Wiy BOIM3Y HILX,
a TakKe B MECTa, I'Tle OH MOXET COIPUKACAThECS C
HArpeTo IyXOBKOI.

He craBbTe HpM60p BIUIOTHYIO K CTEHaM 1 YyBCTBU-
TEJIbHBIM K BEICOKOM TEeMIIepaType MaTepyuasaMm,
TaKMM KaK TKaHM 1 3aHaBECH.

He ucnoneayiiTe MynbTUBapKy Ha CJIMBHOM ITaHEN
MOVIKU.

[lepen UCTIONB30BaHNEM YOEINUTECE, YTO MYJILTU-
BapKa MpaBWIbHO cobpana. CremyinTe MHCTPYKIM-
SIM, UBJIOKEHHBIM B BTOM PYKOBOZCTBE.

Bo Bpemst paboTs! mpubop HarpeBaeTcsi! He kacaii-
TECh PYKaMM €r'0 KOPITYCa, YAl ¥ METAJUINIECKIK
neTaseil BO BpeMst paboTel mpubopa. Vcnonbayiite

KYXOHHBIE PYKaBUIIEL. He HaKJIOHATEeCh Hall Tpubo-
POM BO BPEMSI OTKDHBITHST KPBIIIIKH,

He HakpsbIBaiTe IpnbOp MOJIOTEHIIEM WM CaJl-
deTkoit Bo BpeMst ero paboTsl. He ucmonbsayiite
TPMH0P I XPAHEHMST MPOIYKTOB UITY TIOCTOPOHHYX
TIPEIMETOB.

[epen unCTKOM Mpmbopa y6eouTech, YTO OH OT-
KJTIOYEH OT DJIEKTPOCETH. I YMCTKM UCTIONBIYIATE
HeabpasyBHbIE MOIOIIVE CPEICTRA.

A BHUMAHWE!

Bo Bpems paboTsr npubop Harpesaercs!

BAKHBIE ITPABUJIA
BE3OITACHOCTU ITPU
VCIIOJIb3OBAHMMN JIIOBBIX
SJIEKTPUYECKIVX ITPMBOPOB

¢ Tleper UCIIOIE30BAHMEM TIOJTHOCTHIO PAa3MaTHIBANTE
LIHYD TIATAHS,

e YTO6BI M36EXKATH yIapa DIIEKTPUIECKIM TOKOM, He
TIorpyskaiTe Ipmbop, IIHYP MIUTAHUS WM IIITEKED
IIUTaHMST B BOLY WJIY KAKYIO-JIMO0 IPYTYIO XMIKOCTD,

¢ He poryckaiite, 9TOBHI LIHYP IATAHYUSE CBUCATT C
Kpasi CTOJIa, KaCaJICs FOPSTUMX TOBEPXHOCTEN WITU
3aBSABBIBAJICS Y3JIAMM,

e OTOT MPUHOP HE NMpEeHABHAUEH JI5 MCIIOJIB30BAHNS
JTIOIBMY (B TOM YUCIIE IETHMM) C OTDAHNYEHHBIMMA
buUsMUecKMY, CEHCOPHBIMY MV YMCTBEHHBIMU
CIIOCOBHOCTSIMY, @ TAKKe TEMU, KTO HEe MeeT
OTIbITA WJTM 3HAHMI, 663 HaA30pa WM PYKOBOZACTBA
JINII, OTBETCTBEHHBIX 3a MX 6€30I1aCHOCTb,

* PexomMmeHOyeTCs PeryssipHO MpoBePSIThL Mpubop. He
UCTIONIB3YITE PUOOP, ECIM KAaKUM-JINO0 06pa3oM
TTOBPEXIEH IITHYD TUTAHMS, IITEKEP TUTAHMST
i cam mpubop. CraiTe Npubop B GvsKaiiimii
ABTOPU30BAHHLI CEPBUCHEIN LIEHTP Stollar as
TIPOBEPKU YI/MITU PEMOHTA.,

¢ JIio60e 06CITyKMBaHME, TIOMMUMO YUCTKY, JOJIKHO
TIPOM3BOANUTECS B @BTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM
1enTpe Stollar.

¢ OTOT MPUbOP NpPEeaHA3HAUEH TOJIBKO 1711 GITOBOTO
MCTIONB30BaHus. He Mcnonb3yiiTe 9TOT mprbop B
KaKMX-JIMHO VHBIX IEJIAX, KPOME €r'0 HasHAYEHMS.
He ncnomnb3yiTe B OBUXKYIIMXCS TPAHCIOPTHBIX
CPENCTBaxX WM Ha JIOJIKAX. VICTIOb3yiiTe TOITBKO
B IOMeleHnsx. HenpaBuibHOe UCTIONIb30BaHNe
MOKET IPUBECTH K TPAaBMaM.

¢ PexkoMeH[yeTCs yCTAHOBUTH YCTPOMCTBO auddeper-
1MAJIBHOM 3allINTEI (3AIUTHBINA BEIKJIIOUATEIE) [JIs
IOTIOJTHATEITBHOM 3allIUTHI IIPY MCTIONTE30BAHMM DIIEK-
TPOIIPUOOPOB. PEKOMEHIYETCST YCTAHOBUTE 3aIIIAT-
HBIJi BRIKJTIOUATEITb C PACUETHBIM PabodM TOKOM,
He mpesbiianymM 30 MA, B CETY IIMTAHNMST IPUbopa.
O6paTUTECh K DIIEKTPVKY 33 KOHCYJILTALIEN,
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IIOSHAKOMBTECDH

c Stollar Multi Cooker BMC 650 LV/LT/EE
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1. Kperiuka
2. IlapoBoi kyjanan
3. IlaHens ynpaBneHus C OUCIIEEM 9.
4. CwpeMHas yalla 10.
5. JlomaTrka 11.
6. Jloxkka 12.

138.

o |7

9 99909

11 12

HepskaTens Aj1s JIOXKKN/JTONaTK
KonTeitHep A5 IPUTrOTOBJIEHNS Ha ITapy
Kop3uHa [y skapku

MepHEIT cTakaH

CrakaH4YMKM AJI IOTypTa

KpbIika o715 yaimm

Iuyp nuranus

[IponsBoAUTENL UMEET IIPABO Ha BHECEHVE UBMEHEHMI B I3aliH, KOMITJIEKTAIIMIO, & TAKXKe B TEXHUYECKME
XapaKTEPUCTUKY U3OENNS B XOe COBEPIIIEHCTBOBAHMS CBOEM TPONYKLIN 6e3 IOTIOSTHUTETIBHOTO

YBEIOMJIEHUST 06 STUX U3MEHEHUSIX.
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TIAHEJIb VIIPABJIEHVSA

A. TIOOOEPXAHWME TEMIIEPATYPEL
| OTMEHA — unamkaTop GyHKIMN
TIOIAEPKaHNsI TEMIIEPATYPbI TOTOBBIX
OI11071; BKJTIOUEHNE Y OTKJTIOUEHYE PEXIMA
pasorpeBa; OTMeHa BCeX IPOrpaMM 1
HACTPOEK.

B. YACHI/+ — BBOII 3HAYEHMII YACOB TP
YCTAHOBKE TEKYIIIErO BpeMeHM (YaCcoB),
BPEMEHM [TPUTOTOBJIEHNST 1 BDEMEHN
OTJIOXEHHOI'O CTAPTA.

C. MUHYTHI - BBOf 3HAUEHWI MUHYT TP
YCTAHOBKE TEKYILIEro BpeMeHy (MUHYT),
BPEMEHM [IPUT'OTOBJIEHNS V1 BDEMEHN
OTJIOXKEHHOI'O CTAPTA.

IOLAEPKAHME TEMTEPATYPbI
OERA cawer

YACh! TEMNEPATYPA
— © BPEMA

D. MEHIO - BbI60p @aBTOMATNYECKOM TPOrpaMMBbl
TIPUTOTOBJIEHMS.

E. OTJIOXEHHKI/ CTAPT — mepexof B pEXXuM

\/ YCTAHOBKY TEKYIIIEr0O BpeMeHM (YacoB),

TIEPEXO]] B PEXXUM YCTaHOBKY OTJIOKEHHOTO

cTapTa.

F. TEMIIEPATYPA/BPEMJI - ycTanoBKa
TEMIIEPATYPBI IPUIOTOBIIEHNS B IPOrpaMMe
PYYHBIE HACTPOVIKI.

G. CTAPT - BxJ104eHMe 3aIaHHOM TPOrPaMMBbL
TIPUTOTOBJIEHNS, OTKIIIOUEeHVEe QYHKINN
TIOLIIePXaHys TEMIIEPATYPHI BO BpDEMS PabOTh
TIPOrPaMMEL

D

MUHYTI OTIOXEHHI
° CTaPT
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IVICIUIE/ STOLLAR MULTI COOKER
BMC 650LV/LT/EE

s
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= (=< _[- o A1 H. VIHOuKaTop STara IPUrOTOBIIEHNS
::: [U sss : I:: ::: C L-= =-_= L-= ::: I. VHOukaTop TeMNIEepaTyphl
u:(Y;mi . np”aﬁonr"ue;n“:uewe Puc Monouas kawa J. VHOuKaTop TEKYILEro BpeEMEHM / BpeEMEHN
IIPUT'OTOBJIEHUSA
et K. VHnukatop BEIGPaHHO IPOrpaMMbl
IIPUTOTOBJIEHNSA
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OKCIIJIYATAIINSA

Stollar Multi Cooker BMC650

I[TEPE] HAYAJIOM SKCIUTYATAIINN BASKHO!

YCTaHOBUTE MYNIBTMBAPKY Ha TBEPAYIO POBHYIO

TOPMB0HTAJIBHYIO IIOBEPXHOCTD, [Ipy ycTaHOBKE ¢ IIpyu py¥yHOM IpOrpaMMIpPOBaHMN BDEMEHN
CIIenmTe 3a TEM, YTOBBI ITPY PaboTe Mpnbopa He ObITa NIPUTOTOBJIEHNMS YYUTBIBATE BO3MOIKHBIN
3aTPyAHEHA er0 BEHTWISILIVS M BHIXOMAILINIA TOPSTIMi [yala30H HaCTPOEK M LIAT YCTAaHOBKMY,

TIap 13 KJ1allaHa BhITyCKa Iapa, PacloiosKeHHOTO IPEenyCMOTPEHH ! 3apaKee BLIGPAHHOM

Ha KPBIIIKE IpMbopa, He Moagasl Ha 060u,
IIEKOPATMBHBIE TTOKPBITYASL, DJIEKTPOHHBIE TPUOOPEL
¥ IPyTME IPEMETHI, KOTOPHIE MOTYT MTOCTPAIATh OT

BaMM [IPOr'PaMMOiL IPUIOTOBJIEHMS], B COOT-
BETCTBMUY C TabsuIesl 3aBOACKUX HACTPOEK

TIOBBILIEHHO BJI&XHOCTY Y TEMITEPATYPHI. (em. cTp. 13D).
Tlepen TPUroTOBNIEHNEM YEEMUTECE B TOM, UTO * Bo BCex mporpaMMax OTCHeT yCTaHOBJIeH-
BHEIITHIE Y BHYTPEHHME YACTY MyJIbTUBAPKH (BKITIOUast HOT'O BpEMEHY IPUrOTOBIICHMS HAMHASTCS

YaIlly) He UMEIOT TOBPEKIEHNH, CKOJIOB U APYTX
nedekToB. Mexmy Jaltieit 1 HarpeBaTETEHEIM
BJIEMEHTOM HE JIOJIKHO ObITH IIOCTOPOHHMX
IPEIMETOB,

TOJIBKO MOCTIE BEIXO/A IPMGOpa Ha 3a/JaHHYIO
pabouyio Temneparypy. Hampumep, ecnmn
3aJIMTh XOJIOAHYIO BOAY M YCTAHOBUTE B
nporpamme Ha mapy BpeMst mpuroToBenust
5 MUHYT, TO 3aIyCK TPOTPaMMEI 11 0BPaTHbII
YCTAHOBKA YACOB OTCYET 3a/JaHHOr'0 BDEMEHV TPUTOTOBJIEHNS
HaYHETCS TOJIBKO MOCTIE 3aKUITaHMs BOZIBI

1. Topxmoamre MG K SneKTpoceTy. Haxmute ¥ 06pa3oBaHNs LOCTATOYHOIO KOJIMYECTBA

M yOEPXBaiiTe B TeYeHue 3 CEKYHII KHOIKY

OTJIOXEHHBIV CTAPT, Ha mCIIIee HauHeT [1apa B EMKOCTIL.
MUTaTh MHAVKATOP MUHYT TEKYIIEro BDEeMEHN. * Bnporpamme MAKAPOHEI, oTcuer yc-

2. Haxamem kHomky MVHYTH] yerasosiTe TAHOBJIEHHOI'O BPEMEH IIPUT'OTOBJIEHNS
sHaveHve MyHEyT. lllar yerasosky — 1 MuHyTa. [Io TIPOMCXOANUT TOJILKO IIOCJIE 3aKUITAHMS BOMBI 1
OKOHYaHMY YCTAHOBKY MVHYT Ha>KMUTE KHOIIKY 3BYKOBOI'O CHMIr'Haa. (CM. cTp. 120).

YACHI, Ha auctiee HaUHET MUTATh VHONKATO
Ha I " P + MynsruBapKa Stollar BMC 650 LV/LT/EE
YACOB TEKYIIIETO BPEMEHM. N
obJ1afaeT SHeProHe3aBUCUMO TaMsThIO. [Ipu
3. Haxaruewm xxonky JACHI YCTAQHOBUTE 3HAUECHNE BPEMEHHOM OTKJIIOUEHNUN IJIEKTPONMUTaHNS

4acos. llar ycranosxu — 1 Hac. BCe 33JIlaHHbIe HACTPOMKMY, BKIIIOYas GyHKIMIO

4. TIo OKOHYAHUM YCTAHOBKY BDEMEHY HAKMUTE OTJIOXKEHHOI'O CTapTa, COXPAHAIOTCA.
xuorky [IONOEPXAHVE TEMIIEPATYPHI |
OTMEHA mm mofoXauTe HECKOJIBKO CeKYHII,
VIHOMKATOP BPEMEH! IIePeCTaHEeT MUTATh,
BBEIEHHBIE HACTPOVKY 6YIYT COXPAHEHbI B TTAMSATYI
pubopa.

5. TIpn HEOBXOOUMMOCTY ITOBTOPHO YCTAHOBUTH
TEKYIIIee BPEMSI IOBTOPUTE AJITOPUTM YCTAHOBKI
CHaYasa.
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OSKCIDUTYATALIMA STOLLAR MULTI COOKER BMC 650 LV/LT

YCTAHOBKA BPEMEHN
TMMPUT'OTOBJIEHUA

B mynbtuBapke Stollar BMC 650 LV/LT/EE B MOXeTe
CaMOCTOSITEJILHO M3MEHNUTH BPEMST TPUTOTOBJIEHMS,
YCTAHOBJIEHHOE TI0 YMOJTIAHMIO 71 KAKI0i
porpaMMeL. [11ar M3MeHe st ¥ BO3MOXKHbIN [IMaIa3os
3a/1aBaeMOr0 BPEMEH 3aBUCUT OT BEIGPAHHOM
[IPOrPaMMEBL

1. Haxxwmre kHorky MVIHYTHI, HaYHeT MuraTh
yHIMKaTOp Bpemenn. Haxkatmnem xkuorky MVIHYTHI
YCTQHOBUTE 3HAYEHNE MUHYT.

2. Haxwmre xHonky YACHI, HAYHET MUraTh
yHOMKATOp Bpemenn. Haxxatuem xkuHomky YACHL
YCTQHOBUTE 3HAYEHNE JACOB.

3. Tlo oxOHYaHMM YCTAHOBKY BPEMEHU IPUT'OTOBIIEHVS
(mMcTTei mpomoIIKaeT MUTATh) IEPEInTe
K CJIEMYIOIIEMY STAIy B COOTBETCTBUM C
QITOPUTMOM BBIGPAHHO ITPOrpaMMEL. 17151
OTMEHBI CIIEJTAHHBIX YCTAHOBOK HAXXMMUTE KHOIIKY
[IOONEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA
(moce 4ero noTpebyeTcst BBECTU BCIO IPOrpaMMy
TIPUTOTOBJIEHNST 3aHOBO).

®YHKLIVSA OTJIOXEHHBI CTAPT

TTo3BOJISIET 3a[JaTh TOYHOE BPEMst, K KOTOPOMY IOJIKHA
6BITh BHIMIOJIHEHA aBTOMATHNYECKast IIPOrpaMma
pUroToBNeHnst. OTIIOKNUTH MPOLECC MTPUTOTOBNIEHNS
MOKHO B Imanasone oT 0 MUHYT 0 24 4acoB C

11IaTOM YCTAHOBKY B 1 MuHyTYy. He pexomeHmyeTcst
YCTaHABIUBATE (QYHKIIMIO OTJIOKEHHOTO CTapTa

Ha JUTMTEJIBHELL CPOK, ECTIM B COCTaBe 6J1i0fa eCTh
MOJIOYHBIE WU APYTME CKOPOIOPTSIIMECS POIYKTH
(saii11a, CBEXEE MOJIOKO, MSACO, CHIP M T. 11.).

YCTAHOBKA TAVIMEPA

TTocrne BEI6OpA aBTOMATMIECKOI ITPOrPaMMbI
TIPUTOTOBJIEHNST WJTY BBOZIA COGCTBEHHBIX YCTAHOBOK
TEMIIEPATYPHl ¥ BDEMEHM BBl MOXXETE TOUHO
YCTAHOBUTB XejlaeMOoe BpeMs (B 24-9aCOBOM
dopmare), K KOTOPOMY BbI XOTUTE UMETH TOTOBOE
6ITI01I0, TPV STOM YIMUTHIBAST BPEMS IIPUTOTOBIIEHVIST
camoro 6moza. [ aToro:

1. BribepuTe aBTOMaTUYECKYIO TPOrPaMMy
TIPUTOTOBJIEHNS.

2. Haxxvmre xuonky OTJIOXKEHHBIV CTAPT.

3. Haxatmem xuomnky YACHI unm MVIHYTHI
BKJTIOUNTE PEXMM YCTAHOBKY YaCOB Ha TaliMepe,
VHIVKATOP BDEMEHM HAUHET MUTaTh

4. Haxwmmas kHonky YACH! ycTaHOBUTE HEOGXOIMMOE
3HavYeHye 4acoB. [lar ycraHoBKK — | 4ac.

5. Haxmmas xuHonky MVHYTHI ycTanoBuTe
HeobxoguMmoe 3HavYeHre MyHyT. [llar yetaHoBKM — 1
MMHYTA.

6. Tlo OKOHYaHWM YCTAHOBKY BPEMEHY HASKMUTE
kHorky CTAPT.

7. K HasHaYeHHOMY BaMy BpeMeHu 6111000 6yneT
roToBo. I10 3aBepIIeHNY TPOTPAMMBI BKITIOUUTCS
aBTOIIOMNOrPEB 6TI0NaA.

Vicnionsaopanye dyuxipm OTJIOXEHHBI CTAPT
BOBMOXHO [IJ151 BCEX ITPOr'PaMM, 3a UCKITIOUEHNEM
nporpaMm MakapOoHHL.

[Tpu yCTaHOBKE TaliMepa OTJIOXEHHOT0 CTapTa
HEOOXOIVIMO YIUTHIBATE, YTO OTCUYET BPEMEHU B
TporpaMMax, MPeqyCMaTPUBAIOIIX PETYIIVPOBKY
BPEMEHY IPUTOTOBJIEHYS], HAYMHAETCS TOJIBKO MTOCTIE
BBIXO/Ia TPMOOPA Ha 3aaHHYI0 PAb0odyio TEMIIEPATYPY.

SYHKINA IIOOOEPKAHNSA
TEMIIEPATYPBI 'OTOBBIX BJIIO[]
(ABTOIIOZOI'PEB)

3arycKaeTcst aBTOMATUIECKY B PEXMME OKUIAHNS
BMECTE C HaYaJIOM BLIGPAHHOM ITPOrPaMMbL
TIPUTOTOBJIEHMS Y TTOCTIE €€ OKOHYAHYS IIOIEPKMBAET
TeMIIEPATYPy IOTOBOrO 6J1i00a Ha ypoBHe 70°-

75°C B Teuenne 24 yacoB. [Tpu BKITIOUEHUN
aBTOMnonorpesa uHamKaTop kuonky [TIOAOEPXAHNVE
TEMIIEPATYPHI | OTMEHA cBetntCs, 110
OKOHYAHMM [TPOTr'PAMMEI IIPUTOTOBJIEHNS Ha ANCIUIEE
0TOBpAKAETCS OTCYET BPEMEHY PAbOTHl B JAHHOM
pexumMe.

[Tpy HEOBXOIMMOCTY aBTOIIOAOIPEB MOKHO TaKXe
BKJTIOUNTE BPYYHYIO, HaxkaB kHonky [IOOJEPKAHNVE
TEMIIEPATYPH! | OTMEHA.

Inist oTKITIOYEeHNs QYHKIMM aBTOIOIONPEBA BO BpEMST
IpoIecca MPUTroTOBIeH)s HaskvuTe KHorky CTAPT.
L1151 OTKJTIOUEHNS aBTOTIOMIOTPEBA BO BPEMS €O
paboTel HaxkmuTe kHonky [TOIIEPXKAHNE
TEMIIEPATYPHI | OTMEHA. VIHIYKaTOP KHOIKY
TIOTaCHEeT, MHIVKALVS OTCYeTa BPEMEHY Ha IUCIIee
TIPEKPATUTCSL.
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[IPOT'PAMMA PYYHBIE HACTPOVKI MPUrOTOBJTEHMst B Ananasone ot 40°C mo 160°C
¢ 11arom ycranosku 5°C. TIo ymodanmio
INaHHas IporpaMMa IpeaHasHadeHa Iyt yCTaHOBTeHA Temmepatypa 120°C.

TIPUTOTOBJIEHNS TPAKTUIECKM JTIOBBIX BITOIT TTO
3alaHHBEIM TIO/Tb30BaTeNIeM lapaMeTpam TemnepaTypsl 6. [1o ymorrdaryio B mporpamme PYSHBIE

¥ BpeMeHy IPUroTOBNIeHst. Briaronapst pyHKImm HACTPOVIKI ycTaHOBIEHO BpeMsI ITPUTOTOBIIEHMS
PYYHEIE HACTPOVIKV MynbTHBapKa Stollar 5 myryT. Haskmure kuorky TEMITEPATYPA |

BMC 650 LV/LT/EE 3aMeHUT Ha Ballleil KyxHe BPEMS n mpum HeobxomymocTy kKHonKkamy YACHI u
LIEJIBIN PSifT IPME0POB, TaKVX KakK IyXOBOM IKad, MIMHYTHI ycraHOBUTE BpeMst paboThl MPOTrPaMMbl
wmTa, GPUTIOPHNLA, TAPOBAPKA 1 MHOTME IPYTHE. (cm. crp. 115).

Peaym3oBaHa BOBMOXHOCTB BEIGOPA BpEMEHM
TIPUTOTOBJIEHMST [UISI TIPOIYKTA IT0 YMOJTIAHMIO (OBOLLIN,
PBIOA, MSICO).

7. s mepexona K MpOrpaMMUPOBAHMIO CIIEAYIONIETO
3Tarna BHOBb HaxkMuTe Ha KHOTIKY TEMITEPATYPA
| BPEMSL.

JInamna3oH yeTaHoBKY TeMiepaTyps! 40-160°C ¢ maroMm

n3Menenus 5°C. 8. Ilpu HEOBXOOUMMOCTY YCTAHOBUTE BPEMS

OTJIOXKEHHOr0 cTapTa (cM. cTp. 115).
JInana3oH yCTAHOBKYM BPEMEHM OT 5 MUHYT A0 12 4acoB pra p )

C LIaroM M3MEHEHN! 9. [y Havasa paboThl B 3aJaHHOM PEXVUME HaKMUTE
B MVHYTHOM MHTEpBaJIe — | MUHYTa, xHonky CTAPT, 3aropuTCs MHONKATOP KHOIKM.
B 4aCOBOM MHTEpBaJIe — | uac. BrimonHeHne yCTaHOBIEHHOM ITPOTrPaMMBbL

MIPUTOTOBJIEHNS ¥ OBPATHBI OTCYET BPEMEHN
PabOTHI MPOrPAMMBI HAUHETCSI TI0 [OCTIKEHUM
PUEOPOM 3a[IaHHOI pabodeit TEMIIEPATYDHL.

1. PaBHOMEPHO PasnoXuTe MIPOIYKTHI B Hallle 1
BCTaBbLTE e€e B KOPITyC npubopa. Ybenurecs, 4To
yallla IJIOTHO COIPUKACAETCS C HarpeBaTeIbHbIM
SITIEMEHTOM. 3aKPOVTE KPBILLKY [0 IIEJTIKa. 10. BRITIOUEHHBIN MHOVKATOP QYHKIMMI

[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA

2. TopxstounTe mpubop K SIEKTPOCETI.
03HAYAET, YTO I10 3aBEPILLIEHIMN TPOrPAMMEL

3. Haxumas BepxHIO0 Wi HyKHIO KHOKy MEHIO BKJIIOUUTCS aBTOIONOrPEB OIII0NA.
CTPEJIKOY YCTAHOBUTE IPOrPaMMY PYYHEIE 11 o saseniie oroa o5 -
HACTPOVIKIA . PIIEHMY TIPOrPAMMBI ITPO3BYYUT CUTHAIT U

BKJTIOUMTCST aBTOIIOAOTPEB BITIONA.
4. 3aroputcs MHOAMKATOP HACTPOIKY STara
porpaMmel. [1py HEOBXOOMMOCTH KHOIIKAMM
YACHI mimt MVHYTHI ycTaHOBUTE TOPSIIKOBEIN
HOMED 3Tala IPOrpaMMEL.

12. 711 pephbIBaHys TPOLIECCa IPUrOTOBNISHNS VITH
OTMEHBI BBE[IeHHOI IPOrPaMMBbl HAKMUTE KHOIKY
[IOOJEPXAHME TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
Iist OTKITIOYeHNsT DYHKIIMY aBTONONOrPeBa BO

8. Kuorkoit TEMIIEPATYPA | BPEM ycraHoBuTe BpeMst Tporecca NPUroTOBIeHNST HAKMIUTE KHOIIKY
HEO6XOMVIMYIO TEMIIEPATYPY COTJIACHO PELIENTY. CTAPT.

Bo3MOXHA PYYHAS YCTAHOBKA TEMIIEPATYPEL

PEKOMEHIAIIMN TTIO HACTPOVIKAM TEMIIEPATYPHI B IIPOI'PAMME PYYHBIE
HACTPOVIKA

Pabouas
PexkoMmeHzauym 110 MCIIONIb30BaHMIO (CMOTPUTE KHUT'Y PELIENITOB)

TeMIepaTrypa

40°C PexomeHIyeTCsI IJI TIPUTOTOBJIEHMSI IOT'YPTOB, PACCTOVKY TECTA

60°C PexoMeHIyeTCst 471 MEeIIEHHOT'O IIPUT'OTOBJIEHNSI IINIIIH, TTACTEPUBALIN U IIPUTOTOBJIEHNS
3EJIEHOI'O Yasi, [IETCKOTO TUTaHSI

80°C PexoMeHIyeTCst 7151 MEIIEHHOT'O IPUTOTOBJIEHMST IINILIY, TIPUTOTOBJIEHNS TBOPOTa,
TJTIVMHTBEVHA

100°C PexomeHIyeTCs 17151 IPUTOTOBTIEHNST 6e3€e, BApEHbs

120°C PexomMmeHOyeTcs mis MPUrOTOBJIEHNS PYJIBKY, TYIIEHOT'O Msica

140°C PexomeHIyeTCst 7151 KOITYEeHNs], 063KapyBaHysI TOTOBBIX GJTIOZ, [T IIPUIAHNS UM XPYCTSIIEN
KOPOYKM

160°C PexoMmeHyeTCsI M1 IPUTOTOBIIEHNST KapTodberns bpu
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IMPOTI'PAMMA TYUIEHVE

PexoMeHIyeTCs mist TYIIEeHs MSCa, IPUTOTOBIIEHNMST
XOJIOJILIOB ¥ OJTION, TPEOYIOIIVX IJIATEIIBHON
TEPMIYECKOM 06paboTKM. Bo3MOXKHA pydHast
YCTAHOBKA BPEMEHY IIPUTOTOBJIEHNS B IMATIA30HE OT
2 vyacoB 30 MMHYT [10 8 4aCOB C I1IaroM YCTaHOBKM B 30
MUHYT.

1. OTMepbTe UHTPEIVIEHTH TT0 PELEITY, MOJIOKUTE VX
B varry. CyieiuTe 3a TeM, YTO6bI BCE MHTPEIMEHTHL
(BKJTIOYAST KMIKOCTD) HAXOAMIINCE HIKE YPOBHST
3,0 yTpa 1o 1IKaJIe Ha BHYTPEHHEN TIOBEPXHOCTHI
Yarm.

2. BcraBbTe yally B KOPITyC Ipubopa, yoeouTech, YTo
OHA IJIOTHO COIIPMKACAETCS C HarpeBaTeIbHBIM
SIIEMEHTOM. 3aKPONTE KPBIIIKY 10 IIEJTIKA.

3. TlomxmounTe Ipubop K DIIEKTPOCETH.

4. HaxumMast BEpXHIO WM HISKHIOW KHOKY MEHIO
CTpeskoy ycranoBute nporpaMmmy TYIIEHVIE.

5. Ilo ymommuanuio B nporpaMme TYINEHVE
YCTaHOBJIEHO BpEMsI TPUTOTOBNIEHNs 2 yaca. [1pu
nreobxommocTy Kaonkamy YACHI u MVHYTHI
YCTQHOBUTE BPeMsI PAbOTHI IIPOrPaMMBL
(cm. ctp. 115).

6. ITpy HEOBXOOUMMOCTY YCTAHOBUTE BPEMS
OTJIOXKEHHOro cTapTa (cM. cTp. 115).

7.

Hasxxvumre xuonky CTAPT, 3aTrOpUTCs MHONKATOD
KHOIIKY. HauyHEeTCSs BHIIOJIHEHNE YCTAHOBIIEHHOM
IPOTPAMMBI TIPUTOTOBJIEHNS Y OGPATHBIN OTCYET
BpEeMeHM PabOThI TPOTPAMMEI,

. BxymoueHHBI MHAVKATOP QYHKLIMN

[NIOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPH | OTMEHA
O3HAYAET, YTO I10 3aBEPIIESHMY TPOrPAMMEL
BKJIIOYNTCS aBTOIONOIPEB OII0fa.

. To 3aBepIIeHN MPOrpaMMbl TPO3BYUUT CUTHAT 1

BKJTIOUNTCST aBTOIIOMOTPEB BITIONA.

10. s mpephIBaHUS MPOIIECCA TPUTOTOBIIEHNS UITU

OTMEHE! BBEIIEHHOM IIPOrPaMMbl HASKMUTE KHOIIKY
[IOONEPXAHVE TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
s oTmoyeHns HyHKIMM aBTOIOIOIPEBA BO
BPEMSI IIPOLIECCA IPUTOTOBIIEHNS HOKMUTE KHOTIKY
CTAPT.

Ecim oxxupmaeMslit pesybTaT He 65U

IOCTUTHYT, 06paTUTECD K pasneity «COBETHI 10
MIPUTOTOBJIEHNMIO», TTIE BEI CMOXETE HATV OTBETHI
Ha BAIIM BOIIPOCH! Y TIOJTYYUTh HEOOXOIUMBIE
pexomeHmaim (M. ctp. 140).
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I[MIPOI'PAMMA MEIJIEHHOE
I[TPUT"OTOBJIEHUE

Me[yieHHOe TPUTOTOBJIEHNE — OIVH U3 JIYYIINK
CIOCOBO0B MTPUTOTOBUTE IIUTATEIILHOE TOpSTUee 6ITIIIO.
[TouTy 71106071 PELENT MOXET OBITh IPUCTIOCOBIIEH K
MEJUIEHHOMY ITPUTOTOBJIEHMIO — IIPOCTO YMEHBIIIATE
BIIBOE KOJIMYECTBO XUAKOCT U YBEJIMUBTE BPEMS
IPUTOTOBJIEHNMST, BOBMOXHA YCTAHOBKA [ara3oHa
BPEMEHY IIPUTOTOBJIEHNS OT 1 Yaca 10 8 4acoB C
1IIaroM YCTaHOBKM B 10 MyHyT. KyprHoe 1 Menko
Hape3aHHOEe MSICO JIY4Ille TOTOBUTE 3—4 Yaca Mpu
reMnepaTtype 85°C. KpymnHsle Kycky Msica, HAlpuMeD,
HOT'Y SITHEHKa JIy4Ille TOTOBUTD 6-8 YacoB mpn
TeMmeparype 65°C.

Vka3zaHHOe B IpuMepax Heobxomumoe
BpEeMs IPUTOTOBJIEHNSI MOXKET MEHSATLCS B
3aBMCYMOCTY OT KOJIMYECTBA MHIPEAVEHTOB.

OBEPABOTKA ITPOVKTOB IIEPE[]
MEZIJIEHHBIM ITPUT"OTOBJIEHMEM

Msaco

Bribupaiite TOIBKO CBEXXee MSACOo. YIamTe BeCh
BUAMMBI KUP. ECIM BOBMOKHO, UCIIONIB3YIATE
KypUHOE MsICO 63 KOXI, MHAYe B IIPOLieCCe TYIeHNs
IPY BBIAETIEHNN XMPOB 6yIeT GOpMMUpPOBATHCS
IIOTIOJTHUTEITBHAS KUAKOCTb.

I1J1s1 3aIIeKaHOK HapesaiTe MsICO KybukaMu 1o 4-5 cM.
MeyieHHOe TPUTOTOBJIEHNE TTO3BOJISIET UCIIOIB30BATH
60J1e€ XEeCTKMe KyCKu Msaca. Msaco MOKXHO
[IPUTOTABIIMBATH C KOCTSIMM, 9TO IIPUAAET GOy
,E[OHOHHI/ITEJ'IBHBHZ apoMarT ¥ IIOMOoraeT COXPaHUThb
MSTKOCTb Msica. YTO6k! COXPaHUTh COYHOCTB, MSCO
MO3KHO IIPEIBAPUTEIIBHO 06KapuTh Ha CKOBOPOLIE.
OTOT MPOIIECC TAaKXe CHUKAET COIePKaHme XMpa.

Osgomu

11 paBHOMEPHOJ I'OTOBKY OBOIIM CJIEIYET

Hapes3aTh KyCouKaMmy OOMHAKOBOI0 pasMepa. OBOIm
OBBIYHO TOTOBSITCSI OJIBITIE MSICA, TTIOSTOMY KITAIIUTE

VX B HYDKHIOIO YaCTh dalli. [lepell MeyIeHHbBIM
MIPUTOTOBJIEHVIEM OBOILIV MOXKHO 2-3 MUHYTEI 0OXKapUTh
TIOJT KPBIIIKOM, 3aMOPOKEHHBIE OBOIIM CIIEAyeT
TIPEeIBapPUTENIEHO Pa3MOPO3UTE IIEpe] TEM Kak
[O6ABJISTH B Yallly BMECTE C OPYTYMM IIPOLYKTAMIA.

1. PaBHOMEPHO PA3JIOKMUTE MPOIYKTH B YAIIIE U
BCTaBbTE €€ B KOPITyC pubopa. YbenuTecs, 4To Bce
TIPOIIYKTHI TOKPHITHI XXMUAKOCTHIO, @ Yallla INIOTHO
COIIPMKACAETCS C HarPEBATEILHEIM 3JIEMEHTOM.
3aKpoiTe KPBIIIKY [0 HIeTIKa.
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2. TopxmounTe MpMHOP K BIIEKTPOCETH.

3. HaxxumMast BepxXHIO WM HIKHIO KHOKY MEHIO
cTpenkoi ycranosute nporpamvy MEIIJIEHHOE
[TPVII'OTOBJIEHME.

4. Tlo ymorrganuio B mporpamme MEIJIEHHOE
[MTPUI'OTOBJIEHNE ycTaHOBIEHO BpeMst
TIPUTOTOBNIEHNST 5 4acoB. I[Ipy HEOBXOAUMOCTI
xuonkaMmy YACHI 1 MMHYTHI ycTaHOBUTE BpeMs
PabOoTEI IporpaMmel (CM. cTp. 115).

5. TIpy HEOBGXOOUMOCTY YCTAHOBUTE BPEMS
OTJIOXEHHOT'O cTapTa (cM. cTp. 115).

6. Ilo ymMOIT9aHMIO YyCTAHOBJIEHA TEMIIEPATYPA 1-blit
yac - 45°C, 2-oit yac - 65°C, 3-uit yac - 85°C, 4b1it
yac - 95°C.

7. Haxwmute xaonky CTAPT, 3aropuTcs MHOUKATOP
KHOTIKY, HauHeTCs BBITIOIIHEH)E YCTAHOBJIEHHOM
TIPOrPaMMBI IIPUTOTOBTIEHNS 1 O6PATHBIN OTCYET
BPEMEHY PAabOTHI IIPOTPAMMEIL.

8. BITIOYEeHHBI MHOUKATOP QYHKINNA
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA
O3HAYaeT, 4TO 110 3aBEPILIEHNY TPOrPaMMBbl
BKJIIOYMTCSI aBTOIOOIPEB bIof1a.

9. Tlo 3aBeplIeHyy IPOrPAMMBI IIPO3BYYNUT CUTHAIT U
BKJTIOUMTCS aBTOIONOIPEB BITI0IA.

10. [Ins mpephIBaHMS TPOIIECCA TPUTOTOBIIEHNST WITN
OTMEHBI BBEJIEHHOM IIPOrPaMMbI HAKMUTE KHOIIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA.
151 OTKITIOUEHST QYHKIMM @BTOIIONOTPEBA BO
BpEeMsI TPoLiecca MPUTOTOBIIEHYST HASKMUTE KHOIIKY
CTAPT.

L1711 TIOJTyIEHMS JIYUIINX PE3YIIBTATOB He
OTKPHIBAJTE KPHIIIKY BO BPEMS MEJIJIEHHOI'O
TIPUTOTOBJIEHMSL,

IMPOT'PAMMA XOJIOIEIL]

PexoMeHIyeTCs yist IPUrOTOBIEHNS XOJIOALIA.
BosMoxHa ycTaHOBKa vania3oHa BpeMEHN
TIPUTOTOBJIEHNSI OT 2 YaCOB 10 8 YaCOB C 11IarOM
YCTaHOBKM B | 9ac.

1. OTMepbTe MHTPEANEHTHI 110 PELIENTY, IOJIOXKNATE UX
B yarty. CriefuTe 3a TeM, YTO6bI BCE VHIPEIVEHThL
(BKJTIOHUAST KMOKOCTD) HAXOIMIIVCH HIKE YPOBHST
3,0 mTpa Mo IIKaJle Ha BHYTPEHHEN TOBEPXHOCT
Yalm.

2. Yéemurecs, 9TO BCE IMPOIYKTHI MTOKPBITH
SKUAKOCTHIO, @ Yallla INTOTHO COMTPUKACAETCS C
HArpEeBaTEeJIbHbIM DJIEMEHTOM. 3aKPOTE KPBIIIKY
IO LIeJTIKa.
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3. TopxmounTe MPMHOP K BIIEKTPOCETH.

4. HaxumMast BEpXHIO WM HIKHIOW KHOKy MEHIO
CTpesKoy ycranoBute nporpaMmy XOJIOIELL

5. Tlo ymoryauuio B mporpammMe XOJIOIELL
YCTAHOBJIEHO BPEMS IIPUTOTOBJIEHNS 6 YACOB.
[Tpn HeobxomumocTy kuorkamu YACHI u
MIMHYTHI ycraHoBUTE BpeMst paboThI ITPOTrPaMMbL
(cm. ctp. 115).

6. Ilpn HEOBXOOMMOCTY YCTAHOBUTE BPEMST
OTJIOXKEHHOr0 cTapTa (cM. cTp. 115).

7. Haxwmure kaonky CTAPT, 3aroputcs MHOUKATOD
KHOMKY. HaYHETCSsT BBITIOITHEHYE YCTAHOBIIEHHOM
TIPOrPaMMBI IIPUTOTOBJIEHNS 1 OOPATHBIN OTCYET
BPEMEHY PAbOTHI IIPOTPAMMEIL.

8. BxJIIOuEeHHBIN MHOMKATOP QYHKIMM
[IOAOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA
O3HAYaEeT, YTO IO 3aBEPIIEHNY TPOrPAMMEI
BKJTIOYMTCSI @BTOIIOIOTPEB 6II0f1a.

9. Tlo 3aBepIirieHNy IPOrPaMMBbI IIPO3BYUNT CUTHATT 1
BKJTIOUNTCSI @BTOIOIOTPEB BITI0fA.

10. II1st mpephbIBaHMs MPOLecca MPUrOTOBIEHNST VT
OTMEHbI BBEIEHHOV TPOTrPAMMBbI HASKMUTE KHOTIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA.
Iy1s1 OTKITIOUEHWST QYHKIMM aBTOIIONOTPEBA BO
BpEMsI IPOLiecca MPUTOTOBIIEHNST HASKMUTE KHOIIKY
CTAPT.

IMPOI'PAMMA BBITTEYKA

IIporpamMma PEKOMEHAYETCST IS IIPUTOTOBIIEHVST
BBITEYKY (KEKCOB, BYCKBUTOB, IMPOTroB). BodaMOXHA
PY4HAS YCTAHOBKA BPDEMEHY ITPUTOTOBIIEHMST

B auanaszoHe oT 30 MUHYT [0 4 YaCoB C I11aroM
YCTAHOBKY B 10 MUHYT.

1. OTMepbTe UHIPEOVEHTHI [0 PEIEIITY, OJIOKUTE UX
Byarty. CrienuTe 3a TeM, YTO6b! BCE MHIPEOMEHThL
(BKITIOUAS SKUIIKOCTH) HAXOOWITUCE HIKE YPOBHS
3,0 ;mTpa MO IIKaJIe Ha BHYTPEHHEN IIOBEPXHOCTH
Yalm.

2. BcTaBbTe yallly B KOPITyC Ipubopa, yoeauTech, 4To
OHA IITOTHO COITPUKACAETCS C HArpEBATEITBHEIM
BIIEMEHTOM. 3aKPONTE KPHIIIKY 10 LIEJTIKa.

3. TlomxmounTe IPUbop K DIIEKTPOCETH.

4. HaxumMast BEPXHIO WM HIKHIOW0 KHOKY MEHIO
CTPEJIKOM ycTaHoBUTE mporpaMmy BBITIEUKA

. Tlo ymormganmio B mporpamme BBITTEYKA

YCTaHOBJIEHO BpeMst Tpurotosiienys 1 gac. [pn
HeobxomyMocTy kHonkaMu YACHI 1 MMHYTHL
YCTAHOBUTE BPEMSI PABOTHI ITPOrPAMMBI

(cMm. cTp. 115).

. TIpu HEOBXOOMMOCTY YCTAHOBUTE BPEMS

OTJIOKEHHOTO0 cTapTa (cM. cTp. 115).

. Haxxmmre xuonky CTAPT, saropurcs

MHOMKATOP KHOMKM, OBPATHBI OTCYET BpEMEHM
MIPUTOTOBJIEHVSE HAUHETCS ABTOMATIYECKH TI0
IIOCTYCKEHMUY TPUBOPOM 3a/IaHHOI pabodeit
TEMIIEPATYPHL.

. BymoueHHbI MHAMKATOP QYHKIINN

[NOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHI | OTMEHA
O3HaYaeT, ITOo 110 3aBepIIeHNM IPOrPaMMBL
BKJTIOUMTCSI aBTOIOAOIPEB OITIofa.

. Tlo 3aBEPIIEHNN ITPOTrPaMMEI ITPO3BYYUT CUTHAJI U

BKJTIOUMTCSI aBTOIIOOIPEB HITIoNA.

10. 151 mpephIBaHMsI ITPOLIECCa MPUTOTOBIEHNST WITI

OTMEHHI BBEZIEHHOI TPOTPAMMBbI HAKMUTE KHOTIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPEH] | OTMEHA.
s oTkmoYenHns GyHKIMY aBTOIIOIOIPEBA BO
BPEMS ITPOIIECCA TPUTOTOBJIEHNST HASKMUTE KHOTIKY
CTAPT.

T'OTOBHOCTH BMICKBMTA MOXHO TPOBEPUTD, BOTKHYB
B HET'O AEPEBSIHHYIO TAJIOUKY (3y60uncTKYy). Ecim
€e BBIHYTb M Ha Helt He OCTAHETCS KyCOUKOB
HAJTUIIIIIET'O TECTA — GUCKBUT T'OTOB.

Ecm oxxupmaeMelit pesyibTaT He 65T

IOCTUTHYT, 06paTUTECD K pasneiny «COBETEHI 10
TIPUTOTOBJIEHNIO», TTIE BHI CMOXETE HATV OTBETHI
Ha BAIIlM BOIIPOCH! U TIOJTYYUTh HEOOXOIUMBIE
pexomeHmaimy (cM. cTp. 140).
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I[TPOI'PAMMA 3ATIEKAHVE

[porpamMma PEKOMEH/IYETCST ISt 3alIeKaHs.
BosMoxkHa pydHAs YCTaHOBKA BDEMEHU
TIPUTOTOBJIEHNS B IManas3oHe oT 10 MyHyT 10 4 4acoB C
11IarOM YCTAHOBKY B 5 MUHYT.

1. OTMEpPBTE VHTPEOMNEHTHI 10 PENENTY, TIOJIOXKNATE UX
B yarly. CyenmTe 3a TeM, YTOBB! BCE MHIDEAMEHTH
(BKITIOUAS XMUIOKOCTB) HAXOOWIUCH HIKE YPOBHS
3,0 mTpa 1o IIKaie Ha BHYTPEHHEN IOBEPXHOCTI
Yalm.

2. BcraBbTe Yallly B KOPIIyC pubopa, yoeOouTecs, YTo
OHA IUVIOTHO CONIPUKACAETCS C HAarpeBaTeJIbHEIM
STIEMEHTOM. 3aKPOTEe KPHIIIKY 10 IEJTIKA.

3. TlomxmounTe Ipubop K DIIEKTPOCETH.

4. HaxuMasi BepXHIO WM HIKHIO KHOKY MEHIO
CTPEeJIKOV yeTaHoBuTe porpaMMy SATTEKAHINE.

5. Ilo ymormuanuio B nporpamme 3AITEKAHVE
YCTaHOBJIEHO BpeMs TPUrOTOBNEHNMsT 30 MUHYT.
ITpn neobxomumocTy kHomkamy YACH n
MIHYTHI ycTaHOBUTE BPEMS PabOTHI TPOrPaMMBbL
(cMm. cTp. 115).

6. IIpy HEOBXOOUMMOCTY YCTAHOBUTE BPEMS
OTJIOXXEHHOr'O cTapTa (CM. cTp. 115).

7. Haxwure xHonky CTAPT, 3aropurcst
VHOVKATOP KHOMKY. O6pATHEI OTCYET BPEMEHM
TTPUTOTOBJIEHNST HAYHETCS aBTOMATUYECKY TI0
OCTVIXEHUM TPUBOPOM 3aJaHHOI paboueit
TEMIIEPATYPHL.

8. BKJTIOUEHHBI HAMKATOPD QYHKIMMN
[IOOOEPXAHME TEMIIEPATYPH] | OTMEHA
O3HAYAET, UTO IO 3aBEPIIEHNY ITPOrDAMMEI
BKJIIOYMTCS aBTOIONIOIPEB BITI0Ia.

9. Tlo 3aBeplIIenny POrPaMMBI IIPO3BYYNT CUTHATT U
BKJTIOYMTCS aBTOMOIOrPEB BIT0fa.

10. IIy1s1 mpephIBaHMsI ITPOLIECCa MPUTOTOBJIEHNST W
OTMEHBI BBEZIEHHOI IIPOTPAMMBI HAKMUTE KHOTIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
s oTkimiouenys GyHKIMY aBTOTIONOTPEBA BO
BPEMSI IIPOLIECCa IPUIOTOBIEHNST HASKMUTE KHOIIKY
CTAPT.

A BHUMAHMUE!

ITo oxoHYaHMY PabOTEI IPOrpPaMMEI YaIla
oveHs ropavas! IIoip3yiTecs KyXOHHBIM
pyKasunamn!

IMPOT'PAMMA MAKAPOHBI

PexomeHnnyeTcst mist IPUrOTOBIIEHYST MAKAPOHHBIX
VBOENNNA, IeJIbMEHEN U T. [I., OTBAPVBAHUS L] 1
COCUCOK. Bo3aMOXXHa pydHast yCTaHOBKA BPEMEHN
MMPUTOTOBJIEHNS B IMATIa3oHe oT 8 g0 20 MUHYT

C 11aroM ycTaHoBkM B | MyHyTy. [IporpaMma
IPelyCMAaTPUBAET [IPENIBAPUTEIEHOE 3aKUTTAHUE
BOZIBI, [IOCJIE YET0 3BYINT CUTHAJI, MHPOPMUPYIOLIVIA
0 HEOOXOOMMOCTY 3arpy3KM UHI'PEINEHTOB. PyHKIIMST
OTJIOXXEHHOT'O CTapTa B IAHHOM ITPOrPaMMe
HEJIOCTYIIHA.

1. OTMepbTe MHTPEIUEHTH TI0 PELENTY, IOJIOXUTE
yx B yarry. Cliequre 3a TeM, YTOOI BCe
VHIPEAMEHTHI (BKITIOUAsT KUIKOCTh) HAXOIWIIUCH
HIKe ypoBHS 3,0 IUTPA I10 LIKaJIe Ha BHYTPEHHE!
TIOBEPXHOCTM Yalli, Y6enuTech, 9YTO Yallla IIOTHO
COTIPUKACAETCS C HArPEBATEJIbHEIM SJIEMEHTOM.
3aKpOoNTe KPHIIIKY A0 IIETIKa.

2. TopxmounTe MPMHOP K BIIEKTPOCETH.

3. Haxxumast BepxHIO WM HIKHIO KHOKy MEHIO
CcTpeskoi ycranoBute mporpamMmmy MAKAPOHEI

4. Tlo ymorruanmio B mporpaMmme MAKAPOHBI
YCTAHOBJIEHO BPEMS IIPUTOTOBJIEHMST 8 MUHYT.
[Tpu HeobxomyumocTy Kuonkamy YACHI n
MVHYTHI yctaHoBMTE BpeMs paboThl TPOrPaMMbL
(cm. cTp. 115).

5. Haxwmute kuonky CTAPT. TTocre 3akunanust
BOZIBI IIPO3BYUUT CUTHATI, MHPOPMUPYSI, YTO HY>KHO
OIIYCTUTh MaKapOHbI B KUTIAIITYIO BOITy. OCTOPOKHO
OTKPOWTE KPBIIIKY, IIOJIOXUTE MaKapOHbI B 4allly C
KUTISIIIIEN BOJION U 3aKPOMTE KPBIIIKY 10 IIEJTIKA.
[locre yero HaYHETCS BHIIOIIHEHE YCTaHOBIEHHON
TIPOrPaMMBI IIPUTOTOBJIEHNS Y OOPATHBIN OTCUET
BPEMEHY PAbOTHI ITPOTPAMMEIL.
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6. BxJTIOueHHBIN MHOMKATOD QYHKIMM
[IOANEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA
O3HAYAEeT, YTO II0 3aBEPIIEHMI TPOrPAMMEI
BKJTIOYMTCS @BTOIOIOTPEB 6II01a.

7. Tlo 3aBepleHNY IPOrPaMMBI ITPO3BYYUT CUTHA U
BKJTIOUMTCS] @BTOIONIOTPEB BITI0MA.

8. [I7is mpephIBaHMsT TPOLIECCa MPUTOTOBIEHMST W
OTMEHHI BBEIEHHO TPOTrPAMMBbI HASKMUTE KHOTIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPEHL | OTMEHA.
11 oTKITIOUEHST QYHKIMM aBTOIIONOTPEBA BO
BpEMS IPOLiecca MPUTOTOBIIEHNS HASKMUTE KHOIIKY
CTAPT.

o [Ipy MPUrOTOBNIEHMY HEKOTOPHIX IIPOIYKTOB
(MakapoH, TIeJIbMEHE U T. I1.) 06pas3yeTcs IeHa.
L1151 mpenoTBPAITIEHNS e€ BO3MOKHOT'O BEITEKAHUS
3a [IpeIiesibl Yalllyt MOKHO FOTOBUTB C OTKPBITON
KPBILLIKO,

» Ecym oxxuzaemslil pe3ysbTaT He 6bIT
JIOCTUTHYT, 06PaTUTECh K Pasaeiny «COBETHI 110
TIPUTOTOBJIEHMIO», TIE BBl CMOXETE Hal T OTBETHI
Ha BaIl/ BOIIPOCH! 1 MTOJTYYNTh HEO6XOMMMbIE
pexkoMmeHaalmu (cM. ctp. 140).

IMPOTI'PAMMA IINLIIIA

PexoMeHIyeTCst A1 TPUTOTOBIIEHMST TIVLIITEL,
BosMOXXHA yCTaHOBKA IMalla30HA BPDEMEHU
TPUrOTOBJIEHNST OT 20 MUHYT 0 2 Yaca C 111aroM
YCTAHOBKM B 5 MUHYT.

1.

OTMEpPBTE MHIPEIMEHTHI [0 PELISTY, OJIOKNTE
X B Yallry.

. BcraBbTe yallly B KOpITyC npubopa, ybeauTech, YTo

OHa IJIOTHO CONPUKACAETCS C HArPEBaTE IbHBIM
SJIEMEHTOM. 3aKPOMTE KPBIIIKY IO IIETIKa.

. TopkmounTe IpuGOP K SIIEKTPOCETH,

. Hasxmmast BepxHIoo Win HYDKHIO KHOIIKY MEHIO

CTPEeJIKOM ycTaHoBUTe mporpaMmy [TVLIITA

. Tlo ymorganmio B mporpamme [TVLITA

YCTaHOBJIEHO BPEMST TPUTOTOBJIEHNS 20 MUHYT.
[Tpn HeobxomumocTy kHonkamy YACHI n
MIHYTHI ycTanoBuTe BpeMst paboThl MPOTrPaAMMbL
(cMm. cTp. 115).

. ITpu HEOBXOAMMOCTH YCTAHOBUTE BPEMST

OTJIOXEHHOT'O cTapTa (CM. CcTp. 115).

. Haxxmmre xuonky CTAPT, 3aropurcs

VHIVKATOP KHOMKM, OBPATHLI OTCYET BPDEMEHN
TIPUTOTOBJIEHNS HAYHETCS aBTOMATUYECKY TI0
IOCTVDKEHMY IPUOOPOM 3aJaHHON paboueit
TEMIIEPATYPHL.

. BryTioueHHbI1 MHAMKATOP QYHKIMA

[NOOJEPXAHVE TEMIIEPATYPHI | OTMEHA
O3HAYAET, YTO I10 3aBEPILIEHNY TPOrPAMMBL
BKJIIOUMTCSI aBTOIOMOrPEB OIToa.

. Tlo 3aBEPIIEHNN ITPOTrPaMMEI ITPO3BYYNT CUTHAII U

BKJTIOUMTCS aBTOIIOIOIPEB bITIoza.

10. 151 mpepbIBaHMsI ITPOLIECCa MPUTOTOBJIEHNST WITI

OTMEHHI BBEZIEHHO TPOrPAMMBbI HAKMUTE KHOIIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
s oTkmoYeHns GYHKIMY aBTOIIOIOIPEBA BO
BPEMS ITPOIIECCA TPUTOTOBJIEHNST HASKMUTE KHOTIKY
CTAPT.
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I[TIPOI'PAMMA 3. 3aKpoiiTe KPBILIKY [0 IIIeJTIKa, TOIKITIOUNTE
IMPUI'OTOBJIEHVE HA IIAPY PUBOP K BIIEKTPOCETH.

PexoMeHIyeTCs 4y1s IPUIOTOBIIEH ST Ha [Iapy OBOIIIEIE, 4. HaX”Ma{{ BEPXHIOIO WJIi HVXHIOK KHONKY MEHIO
MSICa, PHIGHL, IUETUYIECKIX Y BEreTapMaHCKIX 6ITION, CTperIKoit ycTaHoBuTe mporpammy HATIAPY.

1 DEeTCKOro MeHIo. BO3MOXHA YCTAHOBKA [IMaNa3oHa 5. Tlo yMorTaaio B mporpane HA [IAPY

BPEMEHM ITPUTOTOBJIEHNS OT 5 MMHYT 110 1 yaca 30

YCTAHOBJIEHO BPEMSI IIPUT'OTOBJIEHS 15 MUHYT.
MUHYT C IIIarOM YCTAHOBKY B 1 MUHYTY.

[Tpn HeobxomumocTy KHonkamy YACHI n

1. Hareitre B uarty 0,6-1,0 7T BOmbL. YCTAHOBUTE MIMHYTHI ycTaHoBUTE BpeMst paboTh PO PaMMbL
KOHTEJHEeD 151 IPUTOTOBJIEH}S! Ha TTapy B Yallly. (cm. crp. 118).

2. TIOATOTOBETE BCE TPOMYKTH, TIPOMOITE X 6. [Ipy HEOGXOMUMOCTY YCTAHOBUTE BPEMS
M HApeXXbTe, PABHOMEPHO Pa3/IOXUTE B OTJIOXEHHOTO CTapTa (CM. CTP. 118).

KOHTEHEepe ¥ BCTaBbTE YAIlly B KOPIYC Ipubopa.
Y6emmTech, 4TOo Yallla INTOTHO COMPUKACAETCS C
HarpeBaTesIbHbIM DJIEMEHTOM.

BPEMA ITPUT'"OTOBJIEHNS PASHBIX ITPOOVKTOB HA ITAPY

e Bec/ KonuuecTtso Bpemsa
KonuuecTso BOZIBI NPUTOTOBJIEHUS
®usie CBUHVHEI/ TOBIAMHEL (Kyoukamm 1,5 x 1,5 cm) | 500 T 0,51 20-30 Muu
Ourte bapannusl (Kyoukamm 1,5 x 1,5 cm) 500r 0,51 30 MyH
Dute kypunpl (kyoukamm 1,5 x 1,5 cm) 500r 0,51 15 Muu
DpukamensKu 180 r (6 1T.) 0,51 10-15 Mun
Kornetst 450 T (3 1m1T.) 0,51 10-15 mun
Priba (bute) 500 0,51 10 muH
KpeBeTku canatubie 500T 0,51 8 MuH
(ounIIIEeHHbIE, BAPEHO-MOPOKEHHEBIE)
Kaproderns (kybukammu 1,5 x 1,5 cm) 500r 0,51 20 MyH
Kaproderns (11embrit) 600 r (4 11T.) 0,6 35-40 MuH
MopKkoBb (kybukamu 1,5 x 1,5 cm) 500r 0,51 30 MuH
Csexta (kybukamu 1,5 x 1,5 cm) 500r 0,51 1 vac 20 MuH
LykkyHM (Hape3aHHHbI) 350r 0,6 15 Myu
Bpokkom 250 051 10 Mun
Ogori (CBEXXe3aMOPOKEHHLIE) 500 0,6 15 Muu
Slirio Ha mapy 3 mIT. 051 10 Mun

CrepnyeT y4UTBIBATE, 4YTO 9TO obIIMe pekoMeHgauuu. PeasnsHoe BpeMs MOKET OT/INYATHCS OT
PEKOMEHIOBAaHHEIX 3HAYEHUI B 3aBUCUMOCTH OT Ka4eCTBa KOHKPETHOTI'O IPOAYKTA, & TaKXKe OT BallINX
BKYCOBBIX IIPEATIOUTEHMIA.
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7. Haxwmute xaonky CTAPT, 3aropuTcs MHOUKATOP
KHOTIKY, BELITIOJTHEHME YCTAHOBIIEHHOM IIPOrDaMMBL
TIPUTOTOBJIEHMSI ¥ OBPATHBI OTCUYET BPEMEHM
PabOTh MPOTrPAMMBI HAYHETCS TI0 AOCTMKEHNUI
TIPUB6OPOM 3aJIaHHOM Pabodelt TEMIIEPATYPHL.

8. BXJTIOUEHHBIN MHOMKATOD GMYHKIN
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHl | OTMEHA
O3HAYaEeT, YTO IO 3aBEPIIEHNY TPOrPAMMEI
BKJTIOUMTCSI @BTOIIOAOTPEB OITIOMIA.

9. Tlo 3aBepIeHN MPOrPAMMBI TPO3BYUUT CUTHATI U
BKJTIOUMTCS aBTOIONOTPEB BITI0MA.

10. II1st mpephIBaHMs MpoLecca MPUroTOBIIEHNST VT
OTMEHBI BBEJIEHHOM IIPOrPAaMMbI HAKMUTE KHOIIKY
[IOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
st oTKITIOYEe s MYHKIMY aBTOIIOLOIDEBA BO
BPEMST MPOIIECCA TPUTOTOBJIEHNMST HAKMUTE KHOTIKY
CTAPT.

Ec/iu BBI He UCIIONB3yeTe aBTOMATUUECKIE
HACTPOMKY BPEMEHY B [JaHHOM [TPOrpaMMe,
BOCIIOJIB3YATECE TAGIIMIIEN PEKOMEHIOBAHHOI'O
BPEMEHY IPUTOTOBJIEHYST Ha TTAPY [J1sT PA3JIMYHBIX
TIPOMIYKTOB (CM. CTp. 122).

Eciu oXumaeMslil pesyybTaT He 6b1T

IIOCTUTHYT, OBPATUTECH K Pasney «COBETHI 110
TIPUTOTOBJIEHMIO», TYIE BBl CMOXETE HANTU OTBETH
Ha BaII BOITPOCH! U TIOJTYYUTh HEO6XOIMMbIE
pekomennatmu (cM. ctp. 140).

ITPOI'PAMMA KAPKA

PexomeHnnyeTcst mist skapku OBOIIIEN, MSICa,

PBIGEL. BO3MOXKHA pydHasi yCTAHOBKA BPEMEHN
MIPUTOTOBJIEHNS B ivanasone oT 10 MyHyT 1o 1 yaca ¢
111arOM YCTAHOBKY B 5 MUHYT.

1. TlomroToBeTE BCE MPOAYKTHI, IPOMOWUTE MX U
HapexbTe. PABHOMEPHO PasfoXUTe IPOIYKTH
B Yallle ¥ BCTABbTE €€ B KOPITyC mpubopa.
Yb6enuTecs, 4TO 4allla INIOTHO COIIPMKACAETCS C
HarpeBaTeIbHEIM BJIEMEHTOM. JJo6aBbTe MaCIO IO
DeLEeNTy.

2. TopxmounTe Mprbop K SIIEKTPOCETH.

3. HaxxuMast BepXHIO0 WM HIKHIO KHOrky MEHIO
CTPEJIKOM yCTaHoBUTE Iporpammy 2KAPKA.

4.

Ilo ymorganuio B mporpamme KAPKA
YCTaHOBJIEHO BpeMsI TPUrOTOBNIEHNS 30 MUHYT.
[Tpn neobxomumocTy kHonkamy YACHI n
MMHYTEHI ycranosuTe BpeMst paboTh! IPOrpaMMbL
(cMm. cTp. 115).

. Kuomnkoi TEMITEPATYPA ycranoBure

HEOBXOIMMYIO TEMIIEPATYPY. Bo3MOXHa pydHas
YCTAHOBKA TEMITEPATYPI IPUTOTOBIEHYS B
marnasoHe ot 100°C mo 160°C ¢ 11aroM ycTaHOBKM
B 20°C. ITo yMOTYaHMIO YCTAHOBJIEHA TEMIIEPATYPA
140°C.

. Haxxmmre xuonky CTAPT, 3aropmTcst MHOAMKATOPD

KHOIIKY. BEITIOJIHEHME YCTAHOBIIEHHOI TPOrPaMMEL
[IPUTOTOBJIEHNS 1 OBPATHEI OTCUET BPEMEHN
PabOTHI TPOrPAMMEL HAUHETCS T10 [OCTVKEHUN
IPME0POM 3a[IaHHOI Paboyest TEMIIEPATYPHL.

. BrytioueHHbI MHOMKATOP DYHKIMM

[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA
O3HAYAEeT, UTO IO 3aBEPIIEHNY IPOrPAMMEL
BKJTIOUMTCS aBTOIIONOIPEB 6ITI0IA.

. Ilo 3aBepIIeHy MPOrPaMMbI IIPO3BYINT CUTHATT 1

BKJTIOUNTCS aBTOIIOIOT'DEB 6rona.

. ,[[J'LH ITPEPEBIBaHNA ITPOIECCa ITPUTOTOBIIEHMS VTN

OTMEHBI BBEIIEHHOM IIPOrPAaMMBbl HASKMUTE KHOIIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
IIns1 oTrITIOYEHNsT QYHKIMM aBTOMOIOIPEBA BO
BPEMSI TPOIIECCa TPUTOTOBIIEHNMST HAXKMUTE KHOIIKY
CTAPT.

Bo nsbexanme mpuropaHust HIPEIEHTOB
DPEKOMEHIyEM BaM CJIELOBATh MHCTPYKIIUSIM M3
KHUTY PELETITOB U IEPUOIMIECKH TIEPEMEIIMBAT
COIEPKVMOE Yallli,

PexomMeHyeM 06:5KapuBaTh UHIDEIUEHTHL C
OTKPHITOM KPHIIIKOI — DTO TO3BOJIUT MOJTYYNUTh
30JIOTUCTYIO KOPOUKY.

Ecnm oxmpmaeMelit pesysbTaT He 6bUT

IIOCTUTHYT, 06PATUTECH K pPaszeny «COBETHI 10
TIPUTOTOBJIEHMIO», TTIE BB CMOXETE HaTV OTBETH
Ha BAIIM BOIIPOCH! Y TIOJTYYUTh HEOOXOIVIMbIE
pekoMmeHmarm (cM. cTp. 140).
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ITPOI'PAMMA I1JIOB

PexoMeHIyeTCst Ayist TPUrOTOBJIEHNST TIVIOBA.
BosMOXXHA yCTaHOBKA [IVIaTIa30Ha BDEMEHU
IPUTOTOBIEHYS OT 20 MUHYT 10 2 YaCOB C 111aroM
YCTAHOBKY B 5 MUHYT.

1.

PaBHOMEPHO PA3IOKNUTE IPOAYKTHL B Yallle U
BCTaBbLTE €€ B KOPITyC Ipubopa. YbenuTecs, 4To Bce
TIPOIIYKTHI TOKPHITHI XXMAKOCTHIO, @ Yallla INIOTHO
COIIPMKACAETCS C HarPEBATEILHEIM 3JIEMEHTOM.
3aKpoiTe KPBIIIKY [0 HIeTIKa.

. TlopxmounTe mpPUbOpP K DIIEKTPOCETH.

. Haxxmmast BepxHIO W HysKHIO KHOKy MEHIO

CTperKoy ycTanosuTe nporpammy [1JIOB.

. Tlo ymormryanmio B mporpamme I1JIOB ycTaHOBIEHO

BpEMSI TPUTOTOBJIEHNS 1 9ac, [Ipy HeobXooUMMOCTI
xkHonkamyu YACH! 1 MMHYTEI ycTaHOBUTE BpeMs
PabOoTE! MporpaMmel (CM. cTp. 115).

. ITpu HEOBXOAMMOCTH YCTAHOBUTE BPEMST

OTJIOXEHHOT'O CTapTa (CM. CcTp. 115).

. Haxxmute xuonky CTAPT, saropurcs

VHAVKATOP KHONKY. OBPATHBI OTCYET BDEMEHN
[IPUTOTOBJIEHNST HAUHETCS] ABTOMATUIECKY 10
IOCTVDKEHMY IPYOOPOM 3allaHHOM pabouen
TEMIIEPATYPBL.

. BrutioueHHbI1 MHAMKATOP QYHKIMNA

[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPEI | OTMEHA
O3HAYaeT, YTO I10 3aBEePLIEHM IPOrPaMMEbI
BKJIIOUMTCS aBTOIONOrPEB OITofa.

. Tlo 3aBEPIIEHNN ITPOT'PAMMEI IIPO3BYYUT CUTHAJI U

BKJIIOUMTCS aBTOIIOAOIPEB HITI0zIA.

. Jy1s1 IpephIBaHMS IPOIIeCCa TPUTOTOBIIEHNST I

OTMEHEI BBEIIEHHO IPOTPAMMbI HAKMUTE KHOTIKY
[IOOOEPXAHNVE TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
st oTKITIOYEeHST (QYHKIMM aBTOIIOAOIDEBA BO
BPEMS ITPOIIECCA TPUTOTOBJIEHNST HASKMUTE KHOTIKY
CTAPT.
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TMMPOT'PAMMA PUC

PexoMeHIyeTCs it IPUrOTOBJIEHNS PUca
PACCHITYATHIX KAIll U3 KPYII. BOo3MOXHa yCTaHOBKA
Iyara30Ha BDEMEHY MTPUTOTOBJIEHNS OT 15 MUHYT 110 2
YACOB C I11arOM YCTAHOBKM B 5 MUHYT.

1. OTMepbTe MHIPEOVEHTHI 10 PETEIITY UCIIONB3YST
MEPHBI CTaKaH.

He mcnone3yiTe CLeMHYIO Yally AJis
MPOMBIBKY PYCA U OP. KPYII, YTOOLI HE
NIOBPELUTE BHY TPEHHIOIO IOBEPXHOCTH YalllN.

2. Pacnpenemure pyuc (KpyIisl) paBHOMEPHO I10 THMUIITY
Yalrm.

3. Iob6aBbTe COOTBETCTRYIOIIEE KOJIMIECTBO XOJIOMHOM
BOAbI (CM. Tabmly Ha CcTp. 125). Crenmte 3a TeM,
4TO6BI BCE MHTPEOVEHTHI (BKITIOUAS KUIKOCTE)
HAXOIWINCD HYKE YPOBHS 3,0 IUTPA IO IIIKaJIe Ha
BHYTPEHHE IIOBEPXHOCTH Yallly,

4. BcTaBbTe Hallly B KOPITYC IPubopa, yoemmTech, 9To
OHA IUIOTHO CONIPMKACAETCS C HarpeBaTeIbHBIM
DJIEMEHTOM. 3aKPOIATE KPHIIIKY 10 ITTeTIKa.

5. TlomkrmounTe Ipubop K BIIEKTPOCETH.

6. Haxumast BepXHIO Wi HiKHIO KHOnky MEHIO
CTpesKoi yeranoBute mporpammy PYC/KPYTIBI

7. Tlo ymorryauuio B mporpamme PVIC/KPYTIBL
YCTAHOBJIEHO BPEMSI IIPUTOTOBIIEHUS 25 MUHYT.
[Tpu HeobxomyumocTy Kuonkamy YACHI n
MVHYTEHI yctaHoBMTE BpeMs paboThl TPOrPaMMBbL
(cMm. cTp. 115).

8. Haxxmure kaonky CTAPT, zaroputcs
VHAUKATOP KHOIKY. OBPATHBIN OTCUET BPEMEHU
TIPUTOTOBJIEHNS HAYHETCST aBTOMATUYECKH 10
IOCTVKEHUM TIPUOOPOM 3aJaHHOM paboueit
TEMITEPATYPHL.

9. BKITIOUEHHBI MHANKATOD QYHKIN
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA
O3HAUaET, YTO 10 3aBePIICHNI TPOrPAMMBbI
BKJIIOUMTCSI @BTOIIOAOIPEB 6III0TIA.

10.TIo 3aBepItieHNy MPOrPaMMBI IIPO3BYYNUT CUTHAIT U
BKJTIOYMTCST @BTOIONOTPEB GITIofA.
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11. [Insg mpepbIBaHMS MPOIIECCA TPUTOTOBIIEHNST WITN TIPUT"OTOBJIEHUE PUCA

OTMEHBI BBEIIEHHO ITPOrpaMMbl HAXKMUTE KHOTIKY

NIOJJEPXAHUE TEMIIEPATYPH | OTMEHA. B crenyronyx TabimIlax UCIOJIb30BaH MEPHBI CTaKaH
L1151 oTKITIOUeHy s PYHKIMM aBTOIIOLOTPEBa BO BXOJISILIINI B KOMIUTEKT MYJIbTVBADKIL.

BpeMsi IPOIIeCCa IPUrOTOBIIEHNS HASKMUTE KHOTIKY

CTAPT.

Puc 6ymet Msirde 1 BKyCHee, eCJM €ro pasMelllaTh

aBTOIOZIOIPEBA.

MepHBIii CTaKaH BXOOALINI B KOMIIJIEKT

MYJIBTUBAPKM HE SIBJISIETCS CTaHAAPTHBIM
TIOCTUTHYT, O6paTUTECh K pasfeny «COBETHI 110 .
TIPUTOTOBJIEHMIO», TTIE BBl CMOXETE HANTY OTBETEHI METPI1eCKIM MEPHBIM CTAKaHOM. | MepHEI
Ha BAIIJ BOIIPOCH! M TIOJIYYUTh HEOBXOIMMbIE CTaKaH MyJIBTUBAapKY paBeH 150 r ckrporo
pexomeHnnatmu (cM. ctp. 140). puca unu 180 mn Bogs!. (CTaHmapTHBIN
MeTPUYEeCKNI MePHEI cTakaH paseH 200 T
ceIporo puca). Ecnu Bai MepHEI CTakal
TIOTEPSIJICS, UCIIONIL3YIITE OPYIOM, COXPAHSISI Te
JK€ COOTHOIIEHUS MPONYKTOB:

Ecnu oXuaeMelit pe3yyIbTaT He 6bIT

Bernelit puc = 1 MepHEIi CTaKaH puca +

1 MepHBI CTaKaH BOABL

KopuuHeBsIt puc = 1 MepHEI CTaKaH puca +
1 1/2 mepHOro cTakaHa BOABI

BEJIBIVI PUC

CrIpoit puc XoromHas Boza TIPIUMEPHOS EDEMT O6BeM CBapEHHOT0 prca
TIPUTOTOBJIEHVS

MepHble CTakaHbl MepHbIe CTaKaHbl MUHY T MepHbIe CTaKaHbl

2 2 10-12 5

4 4 12-18 9

6 6 15-20 15

8 8 20-28 16

KOPVYHEBBIN PUC

CrIpoit puc XoronHast Boza TIpihEPHOE BpeMsT O6BeM CBapEHHOT0 prca
TIPUTOTOBJIEHVS

MepHble CTakaHb! MepHzble CTakaHb! MuHYTE MepHzble CTakaHb!

2 3 25-30 5

4 6 30-40 10

6 9 40-45 15

OPVYI'MIE BUOBI PYUCA Cranxuit puc

IIMKRaHTHBIN PUC

[IpUroTOBETE PUC I10 PELIETITY B MYJIbTUBAPKE,
3aMEHMB TTOJIOBMHY BOIbI SIGJIOYHBIM, ATIETTECUHOBBIM

TIpUroToOBbTE PUC IO PELIENTY B MYJIbTMBAPKE, VIV aHAHACOBBIM COKOM. Bo m13bexxaHne oaropaHms
3aMEHMB BCIO BOAY TEM Xe& 06 bEMOM KYPUHOTO, HE PEKOMEH/IYETCS BAPUTh PUC C MOJIOKOM VIV
TOBSIKBETO VTV OBOIITHOT'O GYJThOHA. CJIMBKAMM.
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llTadpaHOBEIN pUC

[TpurorasnymBasi PUC JOOABbTE HYANHOM JIOXKKN
11adpaHOBO MyAPhI HA KaXXAble 2 MEPHBIX

CcTakaHa Bozel. XOPOIIO pasMertaiTe! B octanbHOM
VICTIOJIB3YIATE TabIMITy IPUrOTOBIIEHMST 6€JI0r0 PUCa.

Ap6opuo

Ap6Oopro — COPT KOPOTKO3EPHOTO PUCA YaCTO
MCTIONB3YEMBIiA B IPUTOTOBJIEHUM PU3OTTO.
VICTIONB3yITE TA6IMITY IPUTOTOBIIEHNS KOPUYHEBOTO
puca.

2KacMuHOBEI puC

KacMUHOBEI PUC — COPT aPOMATHOT'O
IUIMHHO3EPHOBOI'O PUCA. VICTIONB3YiiTe TabIuiy
MIPUTOTOBJIEHYSE 6EJI0r0 PUCA.

Puc 6acmatu

VIHmuiickmii puc 6acMaTi — COPT apOMATHOTO
IUTVHHO3EPHOBOI'O PyCa. VICIIONIB3YiiTe TabIuiy
TIPUTOTOBJIEHMST 6EJI0T0 PHUCa.

Jukui puc

[puroToieHne Hepa3baBIEHHOr'o AMKOr0 Prca
B MyJIBTMBAPKE HE PEKOMEHYETCS 160 TpebyeT
CYILIECTBEHHOE KOJIMYECTBO BOMIbL. [[pUroToBsieHne

BO3MOXXHO B CMECH C HEJIBIM UITV KOPUYHEBBIM PUCOM.

Cymn

Puc cym — copT KOPOTKO3ePHOI'0 prca
JICTIOJTB3YEMBIN B ATIOHCKOV KyxXHe. VICTIONb3yiiTe
TabJIMITy IPUTOTOBJIEHNST KOPUYIHEBOI'O PUCA.

o 5151 moy4eHns 6os1e€ MATKOrO puca I06aBb-
T€e 9yThb BOOBI.

* HekoTopsle copTa pyuca (HanpuMep apbopno,
[P. KOPOTKO3EPHOBEIE COPTA, CMECH C OVIKUM
pUCOM) TPEBYIOT GONIBIIErO KOINYIECTBa
Bogel. CriefiyiiTe MHCTPYKIVSM Ha YIIaKOBKE
VIV MCTIONIB3YHATE TabINIly IPUTOTOBIIEHNUS
KOPMYHEBOI'O PHCA.
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IMPOTI'PAMMA MOJIOYHA{ KAIIIA

PexoMeHIyeTCs st TPUrOTOBIIEHYISI MOJIOYHOM
Karm. Bo3aMOXHa YCTaHOBKA [IMATIa30Ha BDEMEHY
TIPUTOTOBJIEHMS OT B MMHYT [10 1 Yaca C I1arom
YCTAHOBKM B 5 MUHYT.

1. OTMepbTe UHTPEIVEHTH TT0 PELETY, MOJIOKUTE VX
B varry. CyiejuTe 3a TeM, YTO6bI BCE MHTPEIMEHTHL
(BKJTIOYAST KMIKOCTB) HAXOMMINCE HIKE YPOBHS
3,0 yTpa 1o 1IKaJIe Ha BHYTPEHHEN TIOBEPXHOCTHI
Yarrm.

2. BcraBbTe yallly B KOPITyC Ipubopa, yoemuTech, 4To
OHA IUIOTHO COIIPMKACAETCS C HarpeBaTeIbHBIM
SIIEMEHTOM. 3aKPONTE KPBIIIKY 10 IIEJTIKa.

3. TlomxmounTe Ipubop K DIIEKTPOCETH.

4. HaxumMast BEpXHIO WM HIKHIOW KHOKY MEHIO
cTpenkon yctanoBute mporpamMmy MOJIOYHAA
KAIITA

5. Tlo ymorryauuio B mporpamme MOJIOYHAA
KAIIIA yCTaHOBIIEHO BPEMS IIPUTOTOBIIEHNS 35
MuHyT. [Tpn HeobxommocTy kHonkamyu YACH n
MIMHYTHI ycraHoBUTE BpeMst paboThI PO PaMMbL
(cm. cTp. 115).

6. IIpy HEOGXOOMMOCTH YCTAHOBUTE BPEMST
OTJIOXKEHHOr0 cTapTa (cM. cTp. 115).

7. Haxwure kaonky CTAPT, zaroputcs
VHAMKATOP KHOIKY, OBPATHEIN OTCUET BPDEMEHU
TIPUTOTOBJIEHYST HAYHETCST aBTOMATUYECKH [0
IOCTYKEHUM TIPUOGOPOM 3aIIaHHOI paboyen
TEMIIEPATYPHL.

8. BxJTioueHHBIN MHAMKATOD MYHKIN
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA
O3HAYAEeT, YTO II0 3aBEPIIEHNY TPOIPAMMEL
BKJTIOYMTCS @BTOIIONOTPEB GITI0MA.

9. Tlo 3aBepIeHn IPOrPaMMBI TPO3BYYUT CUTHATT
BKJTIOUMTCST aBTOIIOAOTIPEB BITIOMA.

10. [Iy1st TpepBIBAHYS IIPOLIECCa ITPUTOTOBIIEHYST VT
OTMEHBI BBEJIEHHOM IPOrPAaMMBbI HAKMUTE KHOTIKY
[IOOJEPXAHVE TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
IInist oTKITIOYeHNsT HDYHKIMM aBTOIONOIPEBA BO
BpEeMsI TPOI[ecca MPUTOTOBIIEHYST HASKMUTE KHOIIKY
CTAPT.
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PEKOMEHIAIIVN ITO ITPUT"OTOBJIEHUIO

MOJIOYHBIX KAIIl B MYJIBTYBAPKE
STOLLAR BMC 650 LV/LT/EE

ITporpamma MOJIOYHASA KAIIIA npegHa3HayeHa OJIs
TIPUTOTOBJIEHMST KAII M3 TAaCTEPU30BAHHOI'O MOJIOKA
MaJIO¥ XMPHOCTU. YTO6OB! M36€KATh BHIKUIIAHNS
MOJIOKA Y TIOJIyYMUTh HEOOXOIMMBIA PE3YIIbTaT,
PEKOMEHIYETCsI IIEper] TPUTOTOBJIEHVIEM BBITIOJIHATD
CIenylolme NeiCTBYS: TIIATENTBHO IIPOMBIBATH BCE
1IEJTBHO3EPHOBLIE KPYIIHI (PUC, TPeva, MIIEHO 1 T. I1.),
TIOKa BOMIa HE CTAHET YMCTOM;

e Iepen IpuroToBJIEHMEM CMa3blBaTh Yally
MYJIBTUBAPKN CIIMBOYHBEIM MAaCJIOM;

* CTPOr0 COBJIIONATD IPOIOPIIVN, OTMEPSIS

VIHIPEIVEHTE! COITIACHO PeLenTaM 13 IpuiaraeMoit

KYJTMHAPHO KHUTY (YMEHBILIATE WM YBEJIMIMBATE
KOJIMYECTBO VHIDEMVMEHTOB CIIEYEeT TOJIbKO
TIPOIOPIIVOHAIIBHO);

* IIPY MCTIONBb30BaHMM LIEJIBHOI'O MOJIOKA Pa3baBIaTh
€r0 IUTHEBOV BOZIOV B IIponoptym 1:1.

CBoiicTBa MOJIOKA 1 KpyII, B 3aBUCYMOCTHI OT
MeCTa IIPOMCXOXKOEHNA VI TIPOU3BOAUTETIA,
MOT'YT Pa3jin4daThbCHd, YTO MHOI'DAa CKa3bIBAE€TCS
Ha pe3yJibTaTaX IPUTrOTOBJIEHNI.

Ecnu sxxemaeMslit pesyibTaT B IporpaMme
MOJIOYHAY KAIIA #e 6BUT IOCTUTHYT, O6PaTUTECh
K pasnesy «COBETHI 10 IPUTOTOBJIEHNMIO» (CTP. 143)
VJTU BOCTIOJB3YiTECH MporpaMmont PYUYHBIE
HACTPOVIKI. OntyMasisHasi TeMIIepaTypa
TIPUTOTOBJIEHNST MOJIOYHOM Karm — 95°C.
KomiecTBo MHIPEeIVMEHTOB 1 BPeMS IPUTOTOBIIEHNST
YCTaHAaBNIMBAITE COTTIACHO PELENTY.

ITPOI'PAMMA OBCSHKA

PexoMeHIyeTCs A1 TPUTOTOBIIEHNST OBCSIHKHA.
BosMOXXHA yCTaHOBKA IVATIa30HA BPDEMEHU
TIPUTOTOBJIEHMS OT B MMHYT 10 1 Yaca C 11arom
YCTAHOBKM B 5 MUHYT.

1. OTMEpPBTE VHTPEIMNEHTHI TI0 PENENITY, TIOJIOXUTE UX
B yary. CrenuTe 3a TeM, YTOBB! BCE MHIPEANEHTE
(BKJTIOUAS SKMOKOCTD) HAXOIVIUCE HYKE YPOBHS
3,0 mTpa Mo IIKaie Ha BHYTPEHHEN TOBEPXHOCTI
Yallm.

2. BcraBbTe Yallly B KOPIIyC pubopa, YoenuTecs, 4To
OHA IUIOTHO CONIPUKACAETCS C HarpeBaTeNIbHEIM
DIIEMEHTOM. 3aKPOTE KPBIIIKY [0 IIEJTIKa,

3. TlomkmounTe Ipubop K BIIEKTPOCETH.

4. HaxxmMasi BepXHIOO WM HIKHIO KHOKY MEHIO
CTpeJKoy yctaHoBuTe mporpamvy OBCAHKA

5. Ilo ymommuanmio B mporpamme OBCAHKA
YCTAHOBJIEHO BPEMSI IIPUT'OTOBJIEHYSI B MUHYT.
ITpn neobxomumocTy kHonkamy YACH n
MIHYTHI ycTaHOBUTE BpeMS pabOThI MPOIrPaMMbl
(cMm. cTp. 115).

6. [Ipy HEOOXOOUMOCTU YCTAHOBUTE BPEMS
OTJIOKEHHOT0 cTapTa (cM. cTp. 115).

7. Haxwute xHonky CTAPT, saropurcst
VHAOVKATOP KHOMKY. O6pATHLI OTCUYET BPEMEHM
IPUTOTOBJIEHNS HAYHETCS aBTOMATUYECKY TI0
IOCTVXEHUM IPUBOPOM 3aJaHHOI paboueit
TEMIIEPATYPHL.

8. BKITIOUEHHBI MHOMKATOPD DyHKIMM
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPEH] | OTMEHA
O3HAYAET, YTO IO 3aBEPIIIEHNN TPOTPAMMEBL
BKJTIOYMTCS aBTOIIOZIOIPEB BIII0IA.

9. Tlo 3aBepIIIeHNy TPOrPAMMBI IIPO3BYYNT CUTHATT U
BKJTIOYMTCSI aBTOMONOIPER BITI0fIA.

10. 151 mpephIBaHMsI ITPOLIECCA MPUTOTOBJIEHNS VI
OTMEHHI BBEZIEHHOI TPOTrPAMMBI HAKMUTE KHOTIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPE] | OTMEHA.
11 OTKITIOUEeHMS QYHKIMY aBTOIIOAOIPEBA BO
BPEMSI ITPOIIECCa IPUIOTOBIIEHNST HAKMUTE KHOIIKY
CTAPT.
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[IPOI'PAMMA MOT'YPT

VOTyPT — KMCTIOMOJIOYHEI IPOAYKT C HOJIE3HEIMMUA
CBOVICTBaMM, LIMPOKO U3BECTHEIN U TIOMYJISIPHbIA

BO BceM Mmupe. C IIOMOIIBIO MyJIbTUBAPKM Stollar

BMC 650 LV/LT/EE B mporpamme VIOT'YPT BEI MOXETE

IMPOTI'PAMMA BAPEHBE

PexoMeHIyeTCs yist IPUrOTOBIEHNST BAPEHbSI.
BosMoxHa yCcTaHOBKA IVania3oHa BpEMEHN
PUroToBIEHNs OT 30 MUHYT [0 4 YaCOB C I1aroM
YCTaHOBKM B 10 MUHYT.

IPUTOTOBUTH PA3JINYHbIE BKYCHEIE U TIOJIE3HBIE
VIOTYPTHL ¥ cebst moMa. BosMokHa yCTaHOBKA
[yarna3oHa BPeMEeHY IIPUTrOTOBJIEHNS OT 6 4acoB 10 12
YaCOB C IIIaroM YCTaHOBKM B 30 MUHYT.

1.

TIpUroToBbTE 3aKBACKY IS MOTYPTA.

1.

OTMepbTE MHIPEINEHTEI 10 PELIEITY, TOJIOKUTE UX
B varry. CyieiuTe 3a TeM, YTO6bI BCE MHTPEIMEHTHL
(BKJTIOYAST KMIKOCTB) HAXOMMINCE HIKE YPOBHST

3,0 yTpa 10 LIKaJIe Ha BHYTPEHHEN TIOBEPXHOCTHI
Yarrm.

2. BcraBbTe Yallly B KOPIIyC pubopa, yoeOouTecs, YTo 2. BcraBbTe yallly B KOPITyC Ipubopa, yoeouTech, 4To
OHA IUVIOTHO CONIPUKACAETCS C HAarpeBaTeJIbHEIM OHA IUIOTHO COIIPMKACAETCS C HarpeBaTeIbHBIM
37IEMEHTOM. 37IEMEHTOM. 3aKpOiiTe KPBIIIIKY JI0 ITTeTIKa.

3. PasmecTuTe BHyTPU Yalll KOHTEHEPHI C 3. TlomxmounTe IpUbop K DIIEKTPOCETH.
3aKBACKOJ YU UCTIOJB3YIATE 715t TIPUTOTOBJIEHMS
caMy warmy. 3aKpoiTe KpBIIIKY 10 TeITIKa. 4. HaxumMast BEpXHIO WM HIKHIOW KHOKY MEHIO

CTPEJIKOM yeTaHoBuTe nporpaMmy BAPEHBE

4. TlomkmounTe IPuUbop K DIIEKTPOCETH.

5. Tlo ymormyanuio B mporpammMe BAPEHBE
5. HaxuMasi BepxXHIO WM HIKHIOW KHOKY MEHIO YCTAHOBJIEHO BpeMsi IPUroToByeHus 1 yac. [Tpu
CTPEJIKO yCTAHOBUTE Iporpammy IOTYPT HeobxomuMmocTy KHormkamy YACHI 1 MHY THI
. YCTaHOBUTE BpeMsI pabOTHl IPOrPaMMEL
6. Ilo ymoruanuio B mporpamme VIOT'YPT (cm. cTp. 118).
YCTaHOBJIEHO BPEMSI ITPUI'OTOBJIEHMST 8 YACOB,
ITpn reobxomumocTy kHonKamy YACH! n 6. Ilpn HEOOXOOMMOCTI YCTAaHOBUTE BPEMS
MVHYTHI ycTanoBuTE BpeMst pabOThI IPOrpaMMbl OTJIOXEHHOro cTapTa (CcM. cTp. 115).
(cMm. cTp. 115).
7. Haxwmute kuonky CTAPT, saropurcs

7. TIpy HEOBXOOUMOCTY YCTAHOBUTE BPEMS VHOMKATOP KHONKM. O6PATHEIA OTCYET BPEMEHU

OTJIOKEHHOTO cTapTa (cM. cTp. 115). TIPUIOTOBJIEHMS HAYHETCS aBTOMAaTUYECKU 110
IOCTYKEHUM IIPUH60POM 3aJaHHOM pabouet

8. Haxxmure xHonky CTAPT, 3aropurcst TeMITEPATYEL
VHOMKATOP KHONKY. O6PAaTHEIN OTCUET BpEMEHN
TIPUTOTOBJIEHNST HAYHETCS aBTOMATUYECKY TI0 8. BxJTIOUEHHBIN MHOMKATOP DYHKIMN
IOCTVDKEHMM TIPUOOPOM 3aJaHHON paboueit [IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA
TEMIIEPATYPEL. O3HAYAEeT, UTO 10 3aBEPIIIEHNM TPOTPAMMBL

BKJTIOYMTCS @BTOIOIOTPEB 6III0M1a.

9. Ilo 3aBeplleHNy TPOrPAMMBI TPO3BYYUT CUTHAI U

aBTOIIOOTPEB 6110 HE BKJIIOUNTCS.

10. [Iy1st mpephIBaHMst TPOLIECCA MTPUTOTOBIIEHYISE

VI OTMEHEI BBEIIEHHOM [IPOrPaMMBbl HaKMITE
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
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. Tlo 3aBepIIeHNY TPOrPAMMBI TPO3BYYUT CUTHAIT U

BKJTIOYMTCS @BTOIIOOTPEB 6ITIOMA.

10. IInst mpephbIBaHMs MPOLecca MPUrOTOBIEHNST VT

OTMEHEI BBEICHHOM IPOrPaMMbl HAXKMUTE KHOIIKY
[IOOJEPXAHME TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
s otkITouenyst QyHKIMM aBTONOAOTPEBA BO
BpeMs IIPOLIeCCa PUrOTOBIEHN HAXKMUTE KHOIIKY
CTAPT.
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IMMPOTI'PAMMA CVII

TIporpamMMa PEKOMEHAYETCST ISt IIPUTOTOBIIEHVST
PABIIMYHBIX TEPBBIX OJTIOM, (CYTI, 6OPIII, PACCOITBHMK,
yXa, I, COJITHKA Y T. I1.), @ TAKKe KOMIIOTOB 1
HAMITKOB. BO3MOXHA pydHas yCTAHOBKA BPEMEHM
[IPUTOTOBJIEHNMS B Iyanasone oT 20 MUHYT 10 4 9acoB C
11arOM YCTAHOBKY B 5 MUHYT.

1. OTMepbTe MHTPEOVEHTHI [0 PENENITY, OJIOKUTE UX
Buanty. CrienuTe 3a TeM, YTO6b! BCE VHIPEIVNEHThL
(BKJTIOUAST KMOKOCTD) HAXOMMIIVCE HIKE YPOBHST
3,0 mMTPa 10 1IKaJIe Ha BHYTPEHHEN TOBEPXHOCTH
Yalm.

2. BcTaBbTe yallly B KOPITyC Ipubopa, yoeauTech, YTo
OHA IITOTHO COITPUKACAETCSI C HArPEBATEITBHEIM
BJIEMEHTOM. 3aKPONTE KPBIIIKY 10 LIEJTIKa.

3. TlomxmounTe IPU6OpP K DIIEKTPOCETH.

4. HaxymMast BEpXHIO WM HIKHIO0 KHOKY MEHIO
CTPEJIKOM yCTaHOBUTE IporpaMmy CYTT

5. Tlo ymorryanmio B mporpamme CYI1 yCTaHOBIEHO
BpEeMSI MPUroToBIeHus 1 yac. [py HeobxoaMmMoCT
xuonkaMmy YACHI 1 MMHYTHI ycTaHOBUTE BpEMST
PaboTh MporpaMMel (CM. cTp. 115).

6. Ilpn HEOBXOMMMOCTY YCTAHOBUTE BPEMST
OTJIOXKEHHOr0 cTapTa (cM. cTp. 115).

7. Haxwure kaonky CTAPT, 3aroputcs MHOUKATOD
KHOTIKY. BBITOJTHEHME YCTAHOBIEHHOV TPOTDAMMBI
TIPUTOTOBJIEHUS ¥ OBPATHBI OTCUET BPEMEHN
PabOTHI MPOrPAMMBI HAYHETCS TI0 AOCTVKEHNN
IPUO6OPOM 3aJIaHHOM Pabodeit TEMIIEPATYPHL.

8. BKJTIOUEHHBIV MHOMKATOP DYHKIM
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA
O3HAYAET, UTO 10 3aBEPIIIEHNI TPOTrPAMMEL
BKJTIOYMTCS @BTOIIONOTPEB 6III0MA.

9. Tlo 3aBepIleHny MPOrPAMMBI ITPO3BYYNUT CUTHATT U
BKJTIOUMTCST aBTOTIOAOTPEB BITIONA.

10. [Iy1st TpepBIBaHYS IIPOLIECCa ITPUTOTOBIIEHYST VI
OTMEHBI BBEJIEHHOM TPOTrPAaMMBbI HAKMUTE KHOIIKY
[IOOJEPXAHME TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
[rnst oTKITI0YeHNs HYHKIMM aBTOIOIOIPEBA BO
BpEMsI TPOIIecca MPUTOTOBIIEHYST HAKMIUTE KHOIIKY
CTAPT.

Ecim oxXumaeMelil pesysibTatr He 6bUT

IOCTUTHYT, OOPATUTECE K pasneity «COBETE 10
TIPUTOTOBJIEHNIO», TI€ BBl CMOKETE Hal TV OTBETEI
Ha BaII/ BOIIPOCH! U MOJTYYUTh HEOBXOIMMbIE
pexomeHnnanmu (cM. ctp. 140).

IMTPOT'PAMMA I'PEYKA

[IporpamMmMa PEKOMEHIYETCS ISt TPUTOTOBIIEHYSE
rpeuky. Bo3MoXHa pydHas yCTAaHOBKA BpEMEHM
TIPUTOTOBJIEHNSI B AManasoHe OT 15 MUHYT 40 2 4acoB C
111arOM YCTAHOBKM B 5 MUHYT.

1. OTMepbTE VHTPEOMEHTHI TI0 PENEIITY UCIIOB3YST
MEPHBI CTaKaH.

2. Pacmnpenenmite rpedKy PaBHOMEPHO I10 IHULITY
Yarm.

3. IobaBbTe COOTBETCTBYIOIIEE KOIIMYECTBO XOJIOMHO
Bozbl, CrienuTe 3a TEM, YTOOBI BCE MHI'DEIVNEHTE
(BKJTIOUAST SKMOKOCTE) HAXOIMIUCE HYKE YPOBHS
3,0 mTpa Mo IIKae Ha BHYTPEHHEN IOBEPXHOCTI
qarim.

4. BcraBbTe Yallly B KOPIIYC ITpubopa, YoenmuTecs, 4To
OHA TUTOTHO COITPUKACAETCS C HAarPEBATENTBHBIM
SJIEMEHTOM. 3aKPOMTEe KPBIIIKY [0 HIEJTIKA.

5. TlomkmounTe IPubop K BIIEKTPOCETH.

6. HaxxmMasi BepxHIO0 1M HIsKHIOW KHOnKy MEHIO
CTPEeJIKOV ycTaHoBUTe mmporpaMmy [PEYKA

7. Ilo ymorruanmio B mporpaMve 'PEYKA
YCTAHOBJIEHO BPEMST TPUTOTOBJIEHNS 25 MUHYT.
ITpn HeobxomumocTy kHonkamy YACHI n
MIMHYTHI ycTaHoBUTE BpeMsi paboThI MPOrPaMMBbl
(cM. cTp. 115).

8. Haxxwmre kaonky CTAPT, 3aroputcs
VHOVMKATOP KHOMKY, O6PATHEIA OTCYET BPEMEHN
TIPUTOTOBJIEHMST HAYHETCS aBTOMATIIECKN TI0
IOCTYDKEHMY TIPUOOPOM 3aITaHHOM paboyeit
TEMIIEPATYPHL

9. BxJTIOUEHHBI MHOANKATOP DYHKIINN
[IONEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA
O3HAYaEeT, YTO IO 3aBEPILIEHNY IIPOrPAMMEL
BKJTIOUMTCS aBTOIOMOIPEB BITI0A.

10.TIo 3aBepIIeHNM ITIPOrPAMMBI ITPO3BYYNT CUTHATT U
BKJTIOYMTCSI aBTOIOZIOIPEB BITI0Ia.

11. Ins mpepblBaHKS IPOLieCCa IPUTOTOBIIEHNS YU
OTMEHBI BBE[IEHHOM IPOrPaMMBbl HasKMUTE KHOIIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
1151 oTITIOueHNsT PYHKIMM aBTOIONOrPEBa BO
BpeMs [IPoLiecCa NPUTOTOBJIEHNS HAKMUTE KHOIIKY
CTAPT.
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[IPOI'PAMMA HACTOVKA

PexoMeHIyeTCst Ayist TPUrOTOBJIEHISE HACTOMKM.
BosMOXXHA yCTaHOBKA [IVIaTIa30Ha BDEMEHU
TIPUTOTOBJIEHNS OT 6 YaCOB [0 12 9acoB ¢ I1aroM
YCTAHOBKM B 1 9ac.

1. OTMEpPBTE VHTPEOMNEHTHI 10 PENENTY, TIOJIOXKNATE UX
B yarly. CyenmTe 3a TeM, YTOBB! BCE MHIDEAMEHTH
(BKITIOUAS XMUIOKOCTB) HAXOOWIUCH HIKE YPOBHS
3,0 mTpa 1o IIKaie Ha BHYTPEHHEN IOBEPXHOCTI
Yalm.

2. BcraBbTe Yallly B KOPIIyC pubopa, yoeOouTecs, YTo
OHA IUVIOTHO CONIPUKACAETCS C HAarpeBaTeJIbHEIM
STIEMEHTOM. 3aKPOTEe KPHIIIKY 10 IEJTIKA.

3. TlomxmounTe Ipubop K DIIEKTPOCETH.

4. HaxyMasi BEpXHIO WM HVKHIO KHOIIKY MEHIO
CcTpenkoit yeranosute nporpaMmy HACTOVIKA

5. Ilo ymorganmio B mporpamme HACTOVIKA
YCTaHOBJIEHO BpEMSsI ITPUTOTOBJIEHNMST 12 4acoB.
ITpn neobxomumocTy kHomkamy YACH n
MIHYTHI ycTaHOBUTE BPEMS PabOTHI TPOrPaMMBbL
(cMm. cTp. 115).

6. IIpy HEOBXOOUMMOCTY YCTAHOBUTE BPEMS
OTJIOXXEHHOr'O cTapTa (CM. cTp. 115).

7. Haxwure xHonky CTAPT, 3aropurcst
VHOVKATOP KHOMKY. O6pATHEI OTCYET BPEMEHM
TTPUTOTOBJIEHNST HAYHETCS aBTOMATUYECKY TI0
OCTVIXEHUM TPUBOPOM 3aJaHHOI paboueit
TEMIIEPATYPHL.

8. Ilo 3aBepIleHNy TPOrPAMMBI TPO3BYYUT CUTHAI U
ABTOIOOrPEB 6ITI0/1A HE BKITIOUNTCS.

9. Iy mpephIBaHus IPOoLlecca IPUTrOTOBIIEHYS,
OTMEHBI BBEZIEHHO IIPOTPAMMBI UITM OTKITIOUEHNS
aBToOnONoOrpeBa HaxkMute kHonky [IOOEPKAHVE
TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
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IMTPOT'PAMMA XJIEB

[porpamma peKOMEHIYETCS IS [IPUTOTOBJIEHS
x1e6a. BoaMOXXHa pydHas yCTaHOBKA BPEMEHNU
[IPUTOTOBJIEHNS [IJIst IEPBOTO STAMA B AMANA30He OT
30 MuHYT 110 2 9acoB 30 MMHYT C IIIATOM YCTAHOBKM
B 5 MMHYT, C YCTAHOBKOM TI0 YMOJTYAHMIO 2 YAca; AJIst
BTOPOTO BTara B amanasone oT 30 MUHYT IO 2 YacoB
C IIATOM YCTAHOBKY B 5 MVHYT, C YCTAHOBKOJ 11O
yMOJTYaHMIO 1 yac.

1. OTMepbTe UHTPEIVIEHTH TT0 PELIENTY, OJIOKUTE VX
B yary. Cremure 3a TeM, 9YTOOH BCE MHIDEIVEHThL
(BKJTIOYAST KMIKOCTD) HAXOAMINACE HIKE YPOBHST
3,0 muTpa 1o 1IKaJIe Ha BHYTPEHHEN TOBEPXHOCTH
Yalm.

2. BcTaBbTe yallly B KOPITyC Ipubopa, yoeauTech, 4To
OHa IJIOTHO COITPUKACAETCSI C HArPEBATEITBHBIM
BJIEMEHTOM. 3aKPONTE KPBIIIKY 10 LLIEJTIKa,

3. TopxmounTe Mprbop K SIIEKTPOCETH.

4. HaxyMast BEpXHIO WM HIKHIO KHOKy MEHIO
CTPEJIKOI yeTaHoBuTe mporpaMmmy XJIEB.

5. Haxwmre kaonky TEMITEPATYPA/BPEMJ,
py HeobxomuMoc Ty Kuormkamy YACHI u
MIMHYTHI ycTaHOBUTE BpeMs paboTh ITIEPBOrO
9Tara IPOrpaMMEL. Ellle pa3 HaKMUTE KHOIKY
TEMIIEPATYPA/BPEM 1 mpu HEO6XOIMMOCTM
xHonkamy YACHL 1 MVHYTHI ycTaHoBuTE BpeMst
PaboThl BTOPOI'O BTalla IPOrpaMMEL.

6. IIpy HEOGXOAVMMOCTY YCTAHOBUTE BPEMST
OTJIOKEHHOr0 cTapTa (cM. cTp. 115).

7. Haxwmmre kaonky CTAPT, zaroputcst
VHAMKATOP KHOMIKY, OBPATHBIN OTCUET BPDEMEHU
TIPUTOTOBJIEHYST HAYHETCST aBTOMATUYECKH 0
IOCTVDKEHMM TPUOOPOM 3aJaHHOM paboueit
TEMIIEPATYPHL.
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8. BxJTIOueHHBIN MHOMKATOP DYHKIMM
[IOANEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA
O3HAYAEeT, YTO II0 3aBEPIIEHMI TPOrPAMMEI
BKJTIOYMTCS @BTOIOIOTPEB 6II01a.

9. Tlo 3aBepriieHy IPOrPaMMBbI IIPO3BYUNT CUTHATT 1
BKJTIOUMTCS] @BTOIONIOTPEB BITI0MA.

10. 15t mpephbIBaHMs POLecca MPUrOTOBIEHNST VT
OTMEHHI BBEIEHHO TPOTrPAMMBbI HASKMUTE KHOTIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPEHL | OTMEHA.
11 oTKITIOUEHST QYHKIMM aBTOIIONOTPEBA BO
BpEMS IPOLiecca MPUTOTOBIIEHNS HASKMUTE KHOIIKY
CTAPT.

& BHUMAHUE!

ITo oxorYaHMY pabOTEI IPOrpaMMEI Yalla
oyeHb ropsyas! ITo/1b3y5TeCh KyXOHHBIMI
pyxaBuramn!

IMPOT'PAMMA ®PUTIOP

DPUTIOP — SKUBOTHBIA WM PACTUTEITLHBIN

SKUP, PasorpeThiii fo Temnepatypst 130-200°C.
TIpUroTOBJIEHNE PABIUYHBIX TPOAYKTOB IIyTEM VX
063KapUBaHMS BO (DPUTIOPE M3BECTHO M3IIABHA U
PacCTpPOCTPaHEHO BO BCeM Mupe. MybTyBapka Stollar
BMC 650 LV/LT/EE TakXe Mo3BOJISIET TOTOBUTE BO
$puUTIOpE C UCTIONIBE30BAHNEM CIIELIMATIBHON KOP3YHEL
IITIST SKapKIA.

1. BcTaBbTe yallly B KOpIyc. Y6enuTech, YTO OHa
IUIOTHO COIPUKACAETCS C HarPEBATEIIBHEIM
aremMeHTOM. HareliTe Macro 11 skapku
(mpumepHO 1,5 muTpa). 3aKpoiiTe KPHIIIKY 110
IeJTIKa.

2. TlomxmounTe Ipubop K DIIEKTPOCETH.

3. HaxumMast BepxHIO WM HIKHIOW0 KHOKY MEHIO
CTpesKom yctaHoBuTe mporpaMmy OPVTIOP.

4. Tlo ymorraanuio B mporpamme OPVTIOP
YCTAHOBJIEHO BPEMST TPUT'OTOBJIEHMS 8 MUHYT.
[Tpu HeobxomymocTy kuonkamyu YACHI n
MIHYTHI ycraHoBUTE BpeMst paboThl TPOrPaMMbl
(cMm. cTtp. 115).

5. Haxwute xHonky CTAPT, 3aroputcst MHOMKATOP
KHOIKY. HayHEeTCs BHIIOIHEHME 3a/JaHHOM
[IPOTPAMMEI ¥ O6PATHBI OTCYET BPEMEHMU.

6. BKITIOUEHHBI MHOMKATOP QYHKIINN
[IOJOEPXAHVE TEMIIEPATYPEH] | OTMEHA
O3HAYAET, YTO IO 3aBEePIIEHNY IIPOrDaMMEI
BKJTIOUMTCST aBTOTIOMOTPEB HITIOMA.

7. PaBHOMEPHO PA3IOXUTE MPOAYKTH B KOP3UHE
[I7151 >XapKy. Bo3bMUTE PYUKy OT KOP3UHEI IS
SKapKY, COXMUTE ee OCHOBaHMEe. BcTaBbTe BXOIHYIO
YaCTb PYUKU B CIIELIMaJIBHOE OTBEPCTME KOP3MHBL
¥ OCTIabbTe HaKMM Ha OCHOBaHME 10 MOMEHTA
dbuxcarym.

8. Korma Maciio HarpeeTcst 10 3aJaHHOM
TEeMIIEPATYPHl ¥ HAYHETCST OTCYET BpEMEHM Ha
IVICTUIEE, OTKPOWTE KPHIIIKY MYJIBTUBAPKY. Bymbre
OCTOPOXHBI: MaCJIO OueHb ropsiuee!

9. OmycTuTe KOP3UHY IS KapKii C IIPOIYKTaMN B
yarry. COXXMUTE OCHOBAHME PYUKY KOP3MHBL 1
OTCOEIVHUTE €€, YTOBE! KOP3YMHA OCTAJIACh B Yallle,
3aKpPONTE KPHIIIKY.

10.TIo 3aBepIIeHN) IIPOIIECCa KapKM OTKPONTE
KDBIIIKY Y TPUCOEIIVHNTE PYUKY K KOP3MHE, KaK
ONIMCaHO BII. 7.

11. TlomHyMMTE KOP3UHY 715 3KaPKY BMECTE C
TIPOIIYKTaMM 1 3aDUKCUPYITE €€ C TOMOIIIBIO
CIIELMAIIBHOTO KPIOYKa Ha Kparo yatim. [laiite
MaCJITy CTEYb.

12.ITo 3aBepItIeHN TPOrPAMMBI ITPO3BYYUT CUTHAI U
BKJTIOUMTCS aBTOIOIOIPEB BIII0NA.

13. 151 mpepbIBaHyMsI ITPOLIECCa MPUTOTOBJIEHNS WITI
OTMEHHI BBEZIEHHO TPOrPaMMbl HAKMUTE KHOTIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHI | OTMEHA.
s oTkmoYeHns GYHKIY aBTOIIOIOIPEBA BO
BPEMS ITPOIIECCA TPUTOTOBJIEHNST HASKMUTE KHOTIKY
CTAPT.

A BHVIMAHUE!

Macito ouens ropsyee! [Jiia u3BiedeHus
KOP3MHBI JIS 3KAPKH VCIIONIB3YHITE KYXOHHBIE
PyKaBuLel JJOmyCKaeTCsa 3KapKa C OTKPEITOMR
KPBILIKOJ.
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I[TPOI'PAMMA IMACTEPU3ALINA

PekomMmennyeTcs mis nactepusanmi. BosMoxkHa
YCTaHOBKA IMana3oHa BpeMeHy OT 5 MUHYT 1o 45
MMVHYT C 11IarOM YCTaHOBKM B | MuHyTa. [Ipumensetcs
7151 06€33apaKMBAHYS TPOAYKTOB, & TaKXKe IS
TIPOIUIEHNSI CPOKa VX XpaHeHs. [IuiiieBast 1IEHHOCTh
TIPOIYKTOB IIPY MAaCTEPU3AINM TPAKTUIECKN HE
M3MEHSETCS, COXPaHSIOTCS BCE BKYCOBBIE KAYECTBa

Y IIEHHBIE KOMIIOHEHTHI (BUTAMMHEI, (HDEPMEHTHI).
[NacTepn30BaHHBIE TPOMYKTHl HEO6XOMMMO XPAaHUTh
TPV TIOHVKEHHBIX TEMITEpAaTypax He 6osiee 24 4acoB.

1. 3aseitTe NPOIYKT B Yallly, HO He BhIIlIe YPoBHS 3,0
JIATPA TIO ITIK&JIE Ha BHYTPEHHE TTOBEPXHOCTI
Yalm,

2. BcraBbTe yallly B KOPITyC pubopa, yoeOouTecs, 4To
OHa IJTOTHO COIIPUKACAETCS C HAarpEBATENIbHbIM
3JIEMEHTOM. 3aKPOITE KPHIIIIKY [0 11[eJTIKa,

3. TopxstounTe mpubop K SIEKTPOCETH.

4, HaxxyMasi BEPXHIOO WV HYKHIOI KHOIIKY
MEHIO cTpesnkoit yCTaHOBUTE ITPOrpaMMy
TTACTEPUBALIVIA.

5. Tlo ymomganmio B mporpamme [TACTEPVBALIVIA
YCTAHOBJIEHO BpeMsI MPUroToBenns 30 MUHYT.
ITpn neobxomumocTy kHonkamy YACH n
MIHYTHI ycTaHOBUTE BpEMS PabOTHI TPOrPaMMBbL
(cm. cTp. 115).
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6. ITpy HEOBXOOMMOCTY YCTAHOBUTE BPEMS
OTJIOXKEHHOT0 cTapTa (cM. cTp. 115).

7. Haxwmute kuonky CTAPT, saroputcs
VHOMKATOP KHONKM. O6PATHEIA OTCYET BPEMEHN
TIPUTOTOBJIEHNST HAYHETCS aBTOMATUYECKY T10
IOCTVKEHUM TIPUOOPOM 3aJaHHOM paboueit
TEMITEPATYPHL.

8. BxJTIOueHHBIN MHOMKATOP DYHKIMMN
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA
O3HAUaET, YTO 10 3aBePIICHMI TPOrPAMMBEI
BKJIIOUMTCSI @BTOIIOAOIPEB 6III0TIA.

9. Tlo 3aBeplIeHyy IPOrPAaMMBI IIPO3BYUNUT CUTHAIT U
BKJTIOUMTCS aBTOIONOrPEB BITI0fIA.

10. ins mpephIBaHMS IPOLIECCa TPUTOTOBIEHNST UITU
OTMEHBI BBEJIEHHOM IIPOrPaMMbI HAKMUTE KHOIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA.
11 oTKITIOUEHST QYHKIMM @BTOIIONOTPEBA BO
BpEeMsI IPoLiecca PUTOTOBIIEHNST HASKMUTE KHOIIKY
CTAPT.

11.T1o oxOHYaHMY TPOTPAMMEI BEIHBTE
TIACTEPU30BAHHEII IPOAYKT M3 MYJIbTUBAPKY,
OCTYZIMTE U XPAHUTE ET'0 B XOJIOITHOM MECTE.
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IMPOTI'PAMMA CTEPUJINS3AILINA

Pexomenpgyercs mist crepywmsaiiy. BoaMoxHa
YCTaHOBKA IMarnas3oHa BpeMmenn oT 10 muuyT no 40
MMHYT C 1IaTOM YCTAHOBKY B 1 MUHYyTA.

1. PaBHOMEPHO PABIIOXUTE MPEIMETHI B Yallle U
BCTaBBTE €€ B KOPITyC Ipubopa. YOeauTech, YTo BCe
TIPEAMETHI TOKPBITH XKMIKOCTHIO, & Yallla INIOTHO
CONIPUKACAETCS C HArPEBATEIJIbHBIM BJIEMEHTOM.

2. 3aKpoyiTe KPBIIIKY [0 LIeTIKa.
3. TopxmounTe MPMHOP K BIIEKTPOCETH.

4. HaxxyMast BEpXHIO WY HYSKHIOK KHOITKY
MEHIO cTpesnkoi yCTaHOBUTE ITPOrDaMMy
CTEPWINIALINA

5. Tlo ymorruanmio B mporpamme CTEPVIIVIBALIVIA
YCTaHOBJIEHO BpeMsi 15 MyHyT. [Ipy He06X0mMMOCTH!
xHonkaMmy YACHI 1 MMHYTHI ycTaHOBUTE BpEMST
PaboTh MporpaMMel (CM. cTp. 115).

6. Haxwmute xuonky CTAPT, saropurcs
VHOVKATOP KHOMNKY, OBpaTHEI OTCYET BpEMEHN
TIPUTOTOBJIEHNST HAYHETCS aBTOMATUYECKY 10
IIOCTVDKEHUM IPUBOPOM 3aJaHHOM paboyeit
TEMIIEPATYPHL.

7. BKJTIOUEHHBIV MHOMKATOD QYHKIMM
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPEHL | OTMEHA
O3HAYaEeT, YTO IO 3aBEPIIIEHNY TPOIPAMMEI
BKJTIOUMTCST aBTOIIOAOTPEB BITIONA.

8. Ilo 3aBepIleHNm MPOrpaMMEI TPO3BYYUT CUTHAT U
BKJTIOYMTCS @BTOIIOOTPEB 6ITI0MA.

9. [yt MpephIBaHYS IIPOLleCca IPUTOTOBIIEHUS I
OTMEHHI BBEIEHHOV TPOTrPAMMBbI HASKMUTE KHOTIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPEL | OTMEHA.
i1t OTKITIOUEHsT QYHKIMM aBTOIIONOTPEBA BO
BpEMSI IPOLiecca MPUTOTOBIIEHNS HASKMUTE KHOIIKY
CTAPT.

[lo oxoHYaHMM PAbOTH IIPOTPAMMEI BCE
3aJI0KEHHBIE B KOHTEMHED ITPEIMETEH OYIyT
TIPOCTEPMITN30BAHEL

ITPOTI'PAMMA PA3OI'PEB

MynbetuBapky Stollar BMC 650 LV/LT/EE MoxHO
JICTIONIB30BATE /IS Pa30rpeBa XOJIOIHbIX GO,
Bo3MoXHa py4YHAst yCTAHOBKA BDEMEHM Pa30rpeBa B
IMamnasoHe OT 5 MMHYT [0 1 Yaca C 11aroM yCTaHOBKY
B B MUHYT.

1. OTMepbTe VHIPEAMEHTH TI0 PELIENTY, TIOJIOKNATE MX
B varrry. Crriequre 3a TeM, YTOOLI BCE MHI'DEINEHThI
(BKITIOUAST KUIIKOCTD) HAXOAWINCE HIKE YPOBHS
3,0 muTpa 10 HIKase Ha BHyTPEHHEN TOBEPXHOCTI
YalIm.

2. BcraBbTe yallly B KOPIIyC Ipubopa, yoeOouTech, 4To
OHA IUIOTHO COTIPUKACAETCS C HarpeBaTeJIbHBIM
BIIEMEHTOM. 3aKPOJTE KPLIIIIKY [0 IIIETIKA.

3. TNomksmounTe mpubop K SIIEKTPOCETH.

4. HaxyMasi BEpXHIOIO WM HIKHIO KHOnKy MEHIO
CTpesKoi ycranoBute rnporpaMmmy PASOT'PEB.

5. Tlo ymorryauuio B mporpamme PA3OI'PEB
YCTAHOBJIEHO BPEMSI ITPUTOTOBIIEHYS 10 MUHYT.
ITpn reobxomumocTy kHonkamu YACHI 1
MUHYTHI ycTaHoBUTE BpeMs paboTh PO PaMMbI
(cM. cTp. 115).

6. [Ipy HEOBXOOUMOCTH YCTAHOBUTE BPEMSI
OTJIOKEHHOT0 cTapTa (cM. cTp. 115).

7. Haxwvmre kHonky CTAPT, 3aropmtcst MHOAMKATOPD
KHOTIKY. HauHeTCs BRITIOJITHEHYE YCTAHOBJIEHHO
[IPOTPAMMEI IIPUTOTOBJIEHNS Y OGPATHBIA OTCYET
BpeMeHM PabOThI IPOTPAMMEL.

8. BKITIOUEHHBI MHOMKATOPD DyHKIMM
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPE] | OTMEHA
O3HAYAET, YTO IO 3aBEPIIEHNY ITPOrDAMMEI
BKJTIOYMTCS aBTOIOZIOIPEB BITIONA.

9. Tlo 3aBepIIIeHNy TPOrPAMMBI IIPO3BYYNT CUTHATT U
BKJTIOYMTCSI aBTOIONOIPEB BITI0fIA.

10. 151 mpephIBaHMSI ITPOLIECCA MPUTOTOBJIEHNST WITI
OTMEHHI BBEZIEHHOI MPOrPAMMBbI HAKMUTE KHOIIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPEI | OTMEHA.
I1s1 OTKITIOUEHMS QYHKIMY aBTOIOAOTIPEBA BO
BPEMSI IIPOIIECCa IPUTOTOBIEHNST HASKMUTE KHOIIKY
CTAPT.

« HecMOTpst Ha TO, UTO MyJIBTMBAPKA MOXET
COXPAHSTh BJTIO0 B PA30IPETOM COCTOSTHUY 10
24 9aCcoB, HE PEKOMEH[IYETCS OCTABIISTD IIUIITY B
[IOAOrPETOM Buzie 60JIee YeM Ha [IBa-TpY 4aca, Tak
KaK MHOT/IA BTO MOXET IMPUBECTY K MBMEHEHNIO ee
BKYCOBBIX KAUeCTB.
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HOIIOJIHUTEJIbHBIE
BO3MOZXKHOCTU

PACCTOVIKA TECTA

Paccroiika (omHITIE) — BAXKHENIIINI STall
TEXHOJIOIVIY IIPUTOTOBJIEHNS TECTA HETIOCPENCTBEHHO
niepes BhIeuKoit. B mporiecce hopMoBanmst
HAPYIIIAETCS TOPUCTOCTD TECTA, U3 HET'O BRIXONAT
IIPAKTIIECKY BECH YITIEKMCTIBI ras, Bo BpeMs
PACCTOVKM IPOUCXOANT MHTEHCUBHOE 6POKEHME

¢ obpasoBanyeM 10 95% yrIIeKucIoro rasa,
BOCCTAHAB/IMBAETCS CTPYKTypa TecTa. B mporecce
PacCcToKy 06BeM TecTa yBenmmamBaeTcs 1o 50-70% ot
TIEPBOHAYAJIBHOTO.

OpHyM 113 OCHOBHBIX YCIIOBUI YCIIEIITHOTO MPOIiecca
SABJISIETCSI OTCYTCTBME CKBO3HSIKOB Y TIOAZIEPKAHME
TIOCTOSTHHOV TEMIIEPATYPHI 11 BIIAXKHOCTY BO3ZYXA,
IIJTST 9ETr0 UCTIONB3YIOTCS ClielaibHble mkader. C
TIOMOITTBIO MyJTbTMBaPKK Stollar BMC 650 LV/LT/EE

B mporpammMe PYYHBIE HACTPOVKI eI MoxeTe
CO3MIaTh MAaKCUMAITBHO 6JIarompUSATHbIE YCIIOBUS ISt
PaCCTOVKM TecTa y cebst moMa.

BHVIMAHME! Paccroiika TecTa He SIBISEeTCS
aBTOMATIYECKON IIPOrPaMMOiL 1 TPeByeT PydHOro
OTKJTIOYEHNS aBTOIIOIOIPEBa BIII0IA TI0 OKOHYAHMM
Pa6OTEI TPOrPAMMBI TPUTOTOBIIEHNS.

1. YcTraHOBUTE Yallly B KOPITYC MyJTBTUBAPKN.
Y6emurecs, 4To Yallla INTOTHO COTIPUKACAETCS C
HArpEeBaTEJIbHBIM DJIEMEHTOM.

2. BpUtoxuTe 3aMellaHHOE TECTO B YAllLy.

3. 3aKkpoiTe KPHIIIKY [0 LIeuka. [logkmounTte
IPM60P K SIIEKTPOCETH.

4. HaxuMasi BepXHIO WM HIKHIO KHONKY MEHIO
CTPEJIKOY YCTAHOBUTE IPOrPaMMy PYYHEIE
HACTPOVKN. Haxumast kuorky TEMITEPATYPA
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YCTAHOBUTE 3HAYEHME, YKA3aHHOE B KHUT'E
PELENTOB, Temneparypa nporpammvel PYYHBIE
HACTPOUVKU o ymorryaumio coctasiseT 120°C.

[lo ymorraanuio B mporpamme PYYHBIE
HACTPOVIKM yCTaHOBJIEHHOE BpEMSI
npuroTosnenns — 5 MunyT. Knornkamu YACHI n
MVHYTEHI ycranoBuTe Bpems paboThl MPOTrPAMMEL,
Crenlysl peKOMeHIAIMSAM U3 KHUTY PELIENTOB.

Haxmure kaonky CTAPT, 3aropuTcs MHOUKATOD
KHOTIKY. BBINOTHEHME YCTAHOBIIEHHOM IIPOrDaMMbL
TIPUTOTOBJIEHNS ¥ OBPATHBIA OTCYET BPEMEHN
PabOTHI MPOrPaMMBbl HAUHETCSI TI0 AOCTIKEHM
TIPUOOPOM 3aaHHOM pabodelt TeMIIepaTypEL.

BxuttoueHHBIN MHAMKATOP GYHKIN
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA
O3HAYAET, UTO 10 3aBEPIIIEHNM TPOTrPAMMEBL
BKJTIOYMTCS @BTOIIONOTPEB 6III0MA.

[To 3aBepIIEHNY TPOrPAMMBI TTIPO3BYYUT CUTHAIT U
BKJTIOUMTCS aBTOIONOIPEB BITIOMA.

. [Ins1 ipephIBaHmst MPOLECCa TPUTOTOBIIEHNST TN

OTMEHBI BBEJIEHHOM IIPOrPaMMBbI HEKMMTE KHOIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPHL | OTMEHA.
151 OTKITIOUEHST QYHKIMM aBTOIIONOTPEBA BO
BpEeMsI TPoLIecca MPUTOTOBIIEHYST HASKMIUTE KHOIIKY
CTAPT.

[TomHMTE, YTO IIPY PACCTOVKE TECTO YBENIMUMBAETCS
B 06'beME TIOYTY BABOE. YTOOBI TECTO HE «yOEesKaso»,
06bEM €r0 NEPBOHAYAIILHO 3aKJIAIKY HE MOIKEH
TIPEBHILLIATE [TOJIOBUHbLI O6BEMA YalLIlL,

He pexomeHmyeTcst UCIOIb30BaHNe QYHKIN
OTJIOXKEHHOT'O CTAPTA, TaK KaK STO MOXET TIOBJIUATh
Ha KQueCTBO PesysIbTaTa.

[Tpu paccToiike TecTa HEO6XOAUMO MOAIEPKMUBATh
TIOCTOSTHHYIO TEMIIEPATYPY ¥ BIIAXKHOCTH
OKPYKaIOI1elt Cpebl. [IJist oy Ie st HayIydIlero
pesyrbTaTa He OTKPBIBAMTE KPHIIIKY TPpMbopa 10
OKOHYAHYSI IIPOTDAMMEL,
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TIIPUT'OTOBJIEHME ®OH/IO

DOHIIO — CEMENCTBO HIBEALIAPCKIX OITION,
MTPUTOTABIMBAEMBIX HA OTKPBITOM OT'HE B CTIEIMAJIBHON
3KapOIPOYHOI TIOCYIE KaKeJloH (B IepeBoie C
bPaHITY3CKOr0 — «PACTIIABIIEHHBIN») U YIIOTPEOIIAEMbIX
B Kommauuy. POHIII0 OOBIMHO IPUITPABIIAIOT YECHOKOM,
MYCKATHBIM OPEXOM. B MOJTyYeHHYIO MacCy MaKaioT
HACaXXEHHbIE Ha CIelyaJibHble IJIMHHBIE BUIOYKY
KYCOUKM Xj1e6a, KapTOhEIs UM UHBIX TPOAYKTOB
(KOPHUILIOHOB, OJIMBOK U T. T1.).

Cy111eCcTByeT HECKOJIBKO BUIOB QOHMIO, Hanboree
VM3BECTHBI IIIBENIAPCKINA, (DPAHITY3CKIIA, UTATTBTHCKUIA,
KUTACKMIA BapUaHThl, C MOMOIIIBIO MYJIBTUBAPKMA
Stollar BMC 650 LV/LT/EE B nporpamme PYYHBIE
HACTPOVIK/ BBl MOXeTe IPUTOTOBUTS (hOHITIO ¥ CeBst
noMa.

1. YcraHOBKTE Yallly B KOPITYC MyJIBTUBAPKH.
Y6emmrechk, 9YTO OHA IUIOTHO COITPMKACAETCS C
HArpEeBaTEJIbHbIM DJIEMEHTOM.

2. TloproroBbTe cMech [iist GOHIIIO COTTIACHO PELENTY
U3 KHUTY Y TIEPEJIENITE ee B Yallly. 3aKpoiiTe
KPBIIIKY ZIO IeJTIKa.

3. TopxmounTe mpubop K BIIEKTPOCETH.

4. Haxymasi BepXHIO Wiy HypkHIO kKHonky MEHIO
CTPEJIKOI yeTaHoBuUTe mporpaMmy PYYHEBIE
HACTPOVIKI. TeMnepaTypa B IporpaMMme
PYYHBIE HACTPOVIK/ 110 yMOJTYaHMIO
cocrasnser 120°C.

5. Kuaonkamu YACHI 1 MHYTHI ycTaHOBUTE BpeMs
PabOTHI TPOrpaMMBbI COTJIACHO PeLenTy B Kuure. [1o
yMoTganmio B nporpamme PYYHBIE HACTPOVIKIA
BPEMST MPUTOTOBJIEHNST COCTABIIIET 5 MUHYT.

. Haxxmmre Ha kuonky CTAPT. Brimiouatcst

uunvkaTopkl kuormok CTAPT u IIOOOEPXAHVE
TEMIIEPATYPHI | OTMEHA. O6patHsiit
OTCYET BPDEMEHM IIPUTOTOBJIEHNS HAUHETCSI TI0
IOCTVKEHMM IPUO0POM 3aJaHHONM paboyeit
TEMIIEPATYDHL.

. BxymioueHHbI MHAMKATOP QyHKIMN

[NIOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPH | OTMEHA
O3HAYAET, YTO 10 3aBEPIISHNY TPOrPAMMEL
BKJIIOYNTCS aBTOIOOIPEB bIT0fa.

. Io 3aBepIeHN MPOrpaMMbl TPO3BYUUT CUTHAT 1

BKJTIOUMTCS aBTOIIONOIPEB 6IT0a.

. JIyist mpephIBaHNMS ITPOLECCA MIPUTOTOBIEHNST UITN

OTMEHBI BBEZIEHHO! IPOrPaMMbl HasKMUTE KHOIIKY
[IOOOEPXAHVE TEMIIEPATYPH] | OTMEHA.
g otkmoyenns GyHKIMY aBTOIONOIPEBA BO
BpeMs [Ipoliecca IPUTOTOBJIEHNST HASKMUTE KHOTIKY
CTAPT.
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BIIOMOIIb MAME

ITPUT"OTOBJIEHME OETCKOI'O
[INTAHUA

MynbTyBapka Stollar BMC 650 LV/LT/EE nomoxet
06JIErIUTh PEIIIEHVE MHOTVX BOIPOCOB, CBS3aHHBIX
C IIMTaHMEeM PebeHKa 1 YXOIOM 3a HYM Ha Pa3HBIX
CTa[IMSIX €r0 POCTA ¥ PA3BUTYSL.

[TpMKOPM — 9TO HOBast [JIst TPYOHMYKA e[1a,
3aMEHSIIOIAs CHaYasIa OJTHO, & 3aTeM YKe U HECKOJIBEKO
KopMyteHnit. [IpUKopMOM B 3aBUCUMOCTH OT BO3pacTa
MOT'YT 6BITh PABIMYHEIE ITIOPE, Kall, Kedup, AOTYPTEL,
GYJILOHBI, TPOTEPTHIE MSICO U PHIGA.

BospacT 4-6 mecsues

OBoI1HbIE U (DPYKTOBLIE OTHOKOMITIOHEHTHEIE ITIOpe
73 KabadKoB, I[BETHOM KAITyCTHI, SI6JI0KA, TPYIIIN,
PasINYHbIE COKI

BospacT 6-8 mecsues

OBOIIIHEIE MOPEe M3 KAITYCThI, THIKBEI, MOPKOBY, CBEKJIBI
¢ nobaBseHneM MPOTEPTOrO MsICa U PHIGH; GPYKTOBLIE
Iope, TBOPOT, Kedup, MOTYPThI, Kalliu

BospacT 8-12 mecsaues

@PYKTOBEIE M OBOIIHBIE MHOTOKOMIIOHEHTHEIE
mope 13 KapTodestsi, TOMaTOB, 3eJIEHOI'0 I'OPOIIKa
¢ nobaBneHNeM IIPOTEPTOrO MsICa U PHIOHL; Kallln,
TBOPOT, Keup, AOTYPTHI, CYITIMKY HA OBOIIIHOM
OyJIbOHE

OBo1Hele 1 GPYKTOBLIE IIOPe

[Tope 6BIBAIOT OMHOKOMITOHEHTHBIMY (M3 OJTHOT'O
BUIIA OBOIIIEN, GDPYKTOB) ML MHOTOKOMITIOHEHTHBIMU
(13 cMecy HeCKOJIBKYX BUIOB). HaunHaTh Hy>KHO C
OIHOKOMIIOHEHTHOT'O IIPOIYKTA.
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MornouHsle u 6€3MOJI0YHbIE KAl

Karmia cunTaercst omHUM 113 CAMBbIX IIOJIE3HBIX
TIPOIIYKTOB [7151 MaJIblitieit. [1nitieBast IeHHOCTD Kallln
3aBUCUT OT BUAA KPYITHI M TEXHOJIOT UM 06pabOTKM
3epHa. [Io cyMMe pasHbIX ToKa3aTesel IMaupyoT
rpeyka ¥ OBCSIHKA, KOTOPBIE COMIEPSKAT OOJIbIIIE BCETO
[IMILEBBIX BOJIOKOH, 6€JIKa, SKMPOB, BUTAMMUHOB 1
MMHEPAJIbHBIX COJIEN.

Moryprsr

VIOTypT — TIONIe3HEI U TOMYJITPHBI BO BCEM MIUDE
KICJIOMOJIOUHEI} MPOMYKT. VIOTypThl MOXHO BBO[IUTh
B palMoH pebeHKa yxe ¢ 6-MecssyHoro Bo3pacrta. C
TTOMOIIBIO My bTUBapKu Stollar BMC 650 LV/LT/EE
Ha nporpamme VIOI'YPT Bbl MOXETe IPUrOTOBUTh
PaBIMYHbIE BKYCHBIE U TIOJIE3HEBIE MOTYPTH Y Ce6st
noma (cM. cTp. 128).

Cymbl

Borbryio nob3y eTCKOMY OpraHn3My IIPUHOCIT
PasIMYHbLIE OTBAPEI, CYIIBL ¥ 6yTTbOHBL. OHY XOPOIIIO
YCBaMBAaIOTCS, PETYIMPYIOT BOJHO-COJIEBOM

6aJIaHc, boraTel BUTAMMHAMMY 1 06J1aaI0T BEICOKOM
SHEPreTNYeCKOo LIEHHOCTHIO. VX MOXXHO BBOOUTh

B DaIMOH MaJIblllIa yKe C 8-MEeCSYHOr0 BO3PACTa.
PerienTsr mpnroToRIEHMS CYIIOB M 6YJTEOHOB [IJ15
MaUIBILLIe}] BBl MOXKETe HalTy B [IpyyIaraeMoil KHUre
DEIIENTOB.

A BAKHO!

IlpyuBeneHHas BeIIe MHPOPMALYIS HOCUT
JICKIIIOYNTEIBHO MHPOPMATHUBHBIN XapaKTeP.
Ilepern npuHATHEM PELICHHMS O HaYale
IIPMUKOPMaA, BEIOGOPE CMECEN MIIV IPOLYKTOB
ZJI e TCKOI'O MEHIO He0b6X0hMO 0643aTeIEHO
IPOKOHCYJIBTUPOBATECS C IEAMUATPOM TN
BpPAYOM-LUETOIOrOM.
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3ABOJICKME YCTAHOBKM
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PyuHble Iunamnaszon 40-160°C, 5 MuH 5 MyH — 12 9acoB / 1 Mmun 24vaca | +
HaCTPOWKY mar 5°C
Tywenne 93°C 2 4yaca 2430 MyH — 8 gacoB / 30 24vaca | +
MUH
Megneunoe 1-BIit gac - 45°C 5 yacos 1 yac — 8 gacos / 10 Mun 24yvaca | +
IPUrOTOBJIEHME | 2-01f dac - 65°C
3-mit yac - 85°C
4-p1it yac - 95°C
Xonoger 93°C 6 yacoB 2 9aca -8 uacoB/ | yac 24yaca | +
Brimeuka 130°C 1 9ac 30 MunHyT — 4 yaca / 10 Mun 244aca | +
Xneb I[TepBrie 2 yaca 45°C 3 yaca 1 oram - 30 MuH - 2,5 9aca 24yaca | +
ITocnemunit yac 130°C 1 sran—2yaca | /5 MuH
2oran—1luac | 2sran—30 MuH -2 yaca /
5 MyH
MaxapoHs! 108-115°C 8 MuH 8 MyH — 20 MyH / 1 MyH 244aca | +
3aBeplieHne mpo-
rpaMmel 140°C
IMuuna 120-160°C 20 MUHYT 20 MuH — 2 9ac / 5 MuH 24vaca | +
Ha mapy 115-120°C 15 mun 5 MyH — 1,5 9aca /1 MuH 244aca | +
XKapka 100-160°C, 1ar 20°C 30 MuH 10 MuH - 1 yac / 5 MyuH 24yaca | +
IInos 120-125°C 1 4ac 20 MyH — 2 4aca / 5 MuH 244aca | +
3aBepliieHme mpo-
rpaMMel 145 - 150°C
Puc/xpynst 100°C 25 MyH 15 MyH — 2 gaca / 5 MuH 244aca | +
Mornounas kama | 95°C 35 MuH 5 mmH - 1 9ac /5 muH 244aca | +
OBcsHKa 96°C 5 MyH 5 MyH — | yac /5 MuH 244aca | +
MorypT 38-42°C 8 yacoB 6 yacoB — 12 yacoB /30 MuH | 24 yaca
BapeHnne 102°C 1 yac 30 MmH — 4 yaca / 10 mun 24vaca | +
Cyn 97°C 1 9ac 20 MuH — 4 9aca / 10 MyH 244aca | +
3amneranue 145°C 30 Mun 10 My — 4 yaca / 5 MyH 244aca | +
I'peuka 100°C 25 MuH 15 MuH — 2 9aca / 5 MyH 244aca | +
dputiop 150°C - 180°C /&°C 5 MUHYT 3MuyH — 16 My / 1 MuH 24yaca | +
Hacrorka 55°C 12 gacos 6 1yacoB - 12 gacoB/ 1 gac 24 gaca
Crepunmusaumus 105°C 18 mun 10 mue — 40 MyH / 1 MyH 24yaca | +
ITacTepuzauus 95°C 30 MuH 5 MyH — 45 MuH /1 MyH 24yaca | +
ITogorpes 115°C 10 Muu 5 MuH — 1 yac / 5 My 244aca | +
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I[MTPABMJIATIO YXOOV U O4YMCTKE
I[TIPMIBOPA

[Tpexne yueM nTpUCTYIIATh K OUMCTKE Ipnbopa,
yHeaUTECH, YTO OH OTKITIOYEH OT BJIEKTPOCETHI

¥ TIOJTHOCTBIO OCTHIL. VICTIONB3YITE MATKYIO

TKaHb M HeabpasyBHbIE CPENICTBA IJISI MBIThS
nocynsl. CoBETYEM ITPOU3BOINUTE OUUCTKY
pmbopa Cpasy Mocsie UCTonb30Banys. [lepen
TIEPBLIM MCIIOIIB30BAHMEM WIIM [IJTS1 YOAJIEHNS
3aI1aX0B [I0CJIE ITPUTOTOBJIEHMS PEKOMEHTYEM
MIPOKUTISITUTE TIOJIOBUHY JIMMOHA B ITporpaMmme HA
[TAPY.

3amnpelaeTcs UCTIOIb30BaHME I'YOKM C SKECTKUM
VIV abPA3VBHBIM ITOKPBITUEM, YNCTSAIINX CPENCTB
C abpas3yBHBIMM YaCTUI[AMMY, AT DECCHUBHBIX
pacTBOpuUTENEN (BEH3MH, alleTOH 1 T. IL.).

O4MCTKA KOPITYCA

OuniranTe KOPITyC N3OSN [0 Mepe
HEO6XOIMMOCTY B COOTBETCTBUM C IIPABUIIAMMU 10
YXOIY U OUMCTKE ITPUbopa.

OYMCTKA YAIIN

PeKOMeH,E[YeTCH TIOCJIE KaXO0ro MCIIOJIb30OBaHMA

B COOTBETCTBUM C IIpaBUJIaMM I10 YXOOY 1

O4MCTKE HpM60pa. BosMOxXHO ncTionb3oBaHmMe
[IOCYIOMOEYHOV MAaIlIVHBL [To OKOHYaHUM OYNUCTKU
TIPOTPUTE BHEIIHIOIO [TOBEPXHOCTD Jalllyt HACYXO.
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O4YMCTKA BHYT?EHHEIZ
AJTIOMMHMEBOM KPBIIIKN

OTKpOiiTE KPHIIIKY IPKOopa.

1. C BHYTpEHHEN CTOPOHBI KPBIIIKYA
OHOBPEMEHHO HAXMUTE K LIEHTPY [IBa
TJTaCTMACCOBLIX hukcaropa (1) mo nx
OTKPBITHSL.

2. He npunaras ycuimus, IOTSSHUTE BHYTPEHHIO
aJTIOMVHMEBYIO KPBIIIIKY HEMHOT'O Ha Cebst
7 BHM3 (2), YTO6BI OHA OTCOEOMHMIIACH OT
OCHOBHOV.

3. TIpoTpuTe MOBEPXHOCTY 06EMX KPLIIIIEK
BJIA>KHOM TKaHBIO 1IN CasiheTKOM, Ipn
HEOOXOMUMOCTY UCTIONB3YIITE CPENCTBA AJIs
MBITBSI TOCYIIBL

4. TIpoBenuTe COOPKY B O6PATHO
TIOCJIEZIOBATENIBHOCTY: BCTABLTE BHYTPEHHIOO
QJTIOMVHVEBYIO KPBIIIIKY B BEPXHME [TA3HI U
COBMECTUTE €€ C OCHOBHO KPBIIKOM. C
HEOOJIBIINM YCUIMEM HaXKMUTE Ha PUKCATOPE
IO LIeJT4Ka. BHYTpeHHsIS aioMyHeBast
KPBIIIKA JIOJIKHA [TJIOTHO 3aMKCUPOBATHCSL.
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OYMCTKA CBEMHOI'O ITAPOBOI'O
KJIATIAHA

TTapoBO¥1 KJTallaH PACTIONIOXEH Ha BEPXHEN
KDHIIIKE Tp1rbopa.

L.

AKKYPaTHO CHUMUTE KOPITYC ITapOBOT0
KJIaTlaHa, TIOTSIHYB ero C HEGOJBIINM YCUITNEM
BBEPX 1 Ha Cebsl.

. Ha BHYTpEHHE CTOpOHE KOPITyCa CIBUHETE

(bMKCcaTOp APOBOTO KJTaTlaHa (HaXOmUTCS
MEXIY OBYX BUHTOB) 10 HAIIPABJIEHNIO K KPAIo
KOpIIyca.

. YmepxuBast GUKCATOP OTKPONTE KPBIIIKY

MIapOBOro KJIallaHa ¥ OTCOSOVHUTE € OT
KOPITyCa.

. AXKypaTHO M3BJIEKUTE PE3UHOBLII KJTallaH U3

KPBIIIKY, TIPOMOJTE KJIATIaH, KPBIIIKY 1 KOPITYC

B COOTBETCTBMUM C ITpaBUJIaMM yXOOa 1 OUYUCTKM.

& BHUMAHMUE!

Bo n3besxanne gegopmanny pe3uHOBOro
KJIariaHa 3aIpeljaeTCsa ero CKPyYMuBaTh i
BBEITATMBATE.

5. CobepuTte mapoBoii KJ1amad B 06paTHOM
nopsizke. BcTaBbTe PEe3MHOBLIN KiIallaH B
KPBIIIKY, COBMECTUTE MIETIIV HA KPBIIIIKE
C KpIoYKaMy Ha KOPITyCe, 3aKPOTe 1
3a@UKCUPYIAITE KPBIIIKY Ha KOPITYCe KilaraHa.
YCTaHOBUTE KOPIIYC ITAaPOBOro KJTallaHa Ha
KPBIIIKY ITPU60pa Haza i BLICTYIIOM [IJIS
VBBIIEYECHIS.

YIOAJIEHVE KOHJIEHCATA

Bo Bpemst mpuroTOBIEHMST TIUIIM BOZMOXHO
obpazoBaHye KOHIEHCATa, KOTOPhINA B JaHHOM
MOZIEJIY CKAIIJIMBAETCS B CIIEIMAIBHOM XeJlobe Ha
KOPIIyCe M3Menus BOKPyT Jaiiu. KongeHcaT 1erko
YOAJIUTH C TIOMOIIIBIO KYXOHHOM CarheTKy.

PexomeHyeTCst MpOM3BOLUTE OUUCTKY
BHYTPEHHEN KPBIIIKY M [TAPOBOr'0 KJIarlaHa Mocyie
KasXIor'o UCTIONIb30BaHMS IIPUOOPA.
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COBETHI ITO ITPUT'OTOBJIEHUIO

COBETHI IIO ITPUT'OTOBJIEHUIO

ITPUT'OTOBJIEHVE HA IIAPY

ITPOBJIEMA | BO3MOXKHBIE ITPUYMHEI ‘ CIIOCOB YCTPAHEHMNS

He 6bu1a cobriofgeHa TeMepaTtypa
TpUroTOBRIeHNMsT. KphITika BO BpeMs
TIPUTOTOBJIEHUSI 6bUIA OTKPHITA
TIM60 3aKPBITA HEIIOTHO

[IpoBepbTe, HET IV TIOCTOPOHHMX TPEAMETOB

MEX[TY KPBIIIKOM 1 KOPITYCOM MYJTBTUBAPKY, TP
HEObXOIVMOCTH YOANITE UX. He peKOMEeHIIyeTCs 4acTo
OTKPBIBATH KPHIIIKY BO BDEMS IIPUT'OTOBJIEHMS Ha ITAPY

IIponoyKT HE
NPUTOTOBMUII-
cs (CeIpo)

He 6b11a cobriofeHa TeMepaTtypa
TIPUrOTOBJIEHNMsT. He 6B1I0
HAJIEKHOT'O KOHTAKTA MEXITY
Jalleit ¥ HarpeBaTEeJIbHbIM
DIIEMEHTOM

[IpoBepbTe, HET IV TIOCTOPOHHNX TPEAMETOB

MEXY Yalllelt ¥ HarpeBaTeJIbHBIM SJIEMEHTOM
MYJIBTMBAPKM, ITPY HEOOXOIMMOCTYM yOamTe ux. [lepen
TIPUTOTOBJIEHYEM, YCTAHABIMBAS Yallly B MyJIBTUBAPKY,
yOenmTeCs, YTo Yallla He IIepeKoIIIeHa ¥ INIOTHO
TpWIeraeT K HarpeBaTeIbHOMY DJIEMEHTY

HeBepHo BEIGpaHO BpeMst
TIPUTOTOBJIEHMS

CrienyviTe peKOMEHIALMSAM TI0 YCTAHOBKE BPEMEHU 13
TGN (CTP. 122) WM KHUTY PEIEeNTOB. YKa3aHHOe

B PEIIeNTax BpeMst IPUTOTOBIIEHNS 6ITI0] TIIATENIBHO
TIOIOUPAIIOCH HAIIIVIMY TIOBAPAMM C YYETOM UCTIONb3Y-
eMoro o6beMa ¥ BUZIa MHIPEIVIEHTOB, a TAaKKe 0CObeH-
HOCTEN paboTh! IAHHOV MO MyJTbTUBAPKN

VICTIONBb3YITE MHIPEIVEHTHI COrTIACHO BEIGPAHHOMY
PELenTy 60 CIIENyTe PEKOMEHIALMSIM 10 BEI6OPY
BPEMEHY IPUTOTOBJIEHYST TIPOIYKTOB 13 TABIIMIIEI
(cTp. 122)

HesepHo nmomo6paHbl MHIPEAVEHTE

PasMeps! MHI'DEIMEHTOB 6OJIbIIIE,
YeM yKas3aHoO B pelenTe

CrienyiiTe peKOMeHIalmsIM KHUrm perenton. OT
pasMepa MPOIYKTOB W MX HAPE3KY 3aBUCUT BPEMS
TIPUTOTOBJIEHYISE

Mauto kumkocTm

VI3HaYaIIbHO 3aUIENTE 06BEM BOMIbI, PEKOMEHIIYEMBIN
B peLenTe. B poliecce NpuroToBIeHNst IPOBEPLTE
YDPOBEHb BOIIBI

IIponyKT ne-
peBapuics

HeBepHO BLIOpaH TUIT TPOIYKTA

VlcmomnpayiiTe MHIPEAVEHTH! COTTIACHO BEIGPAHHOMY
PEeLenTy b0 CIIeAyiTe PEKOMEHIAIMSIM 110 BEI6OPY
BPEMEHY IPUTOTOBJIEHYSI TIPOYKTOB 113 TAbIIMIIEI
(cTp. 122)

PasmMepsl UHI'DeOMEHTOB MEHEIIIE,
YeM yKa3aHO B pelenTe

CrienyiiTe peKOMEHAALMAM KHUry perientos, OT
pasMepa MPOIYKTOB WU UX HAPE3KH 3aBUCUT BPEMST
TIPUTOTOBJIEHNS

HeBepHo BEIGpAHO BpeMst
TIPUTOTOBJIEHMST

CrienyiiTe peKOMEHIAIMSIM 10 BEIOOPY BpeMeHM 13
TGN (CTP. 122) MM KHUTY PEIENTOB. YKa3aHHOe

B PeleNTax BpeMs IPUTOTORJIEHNS 6III0]] TIIIATEIIEHO
TIOIOMPAJIOCH HAIIIVIMMY TIOBAPAMMU C YYETOM UCTIONB3Y-
eMoro obbeMa ¥ Bula MHIPEAVEHTOB, a TakKKe 0CObeH-
HOCTEN paboTh! IAHHO MOOEN MYJIbTUBAPKA
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KAPKA

I[TPOBJIEMA | BO3MOXKHBIE ITPMTYVHBI | CIIOCOB YCTPAHEHMNS

cs (CBIpOIL)

HaOEeXHOI'O KOHTaKTa MEeXOy
qaren u HarpeBaTeJIbHbBIM
OJIEMEHTOM

IIponyxT VIHTDEIMEHTE He BHMMATENBHO YNTAITE PELIET, BEITIOJHSIATE BCE
mpuropaeTt IepeMeIBaINCh TpebyeMble STAlTkl U JEeNCTBYUS TPY ITPUTOTOBIIEHUN
KOHKPETHOTO 6J1io1a

Yaitia He 6bITa CMazaHa JImMbo

611100 FOTOBWIOCH 6e3 Macia

Qb1 06BEM 3aKITAIIKY TPOIYKTA

MEHBIIIE PEKOMEHIYEMOTO B

petiente

B03MOXKHO, NCTIONIB30BAJIACH [Teper HAUYAJIOM IIPUTOTOBJIEHNS YOEOMUTEC, YTO Yallla

Yallia ¢ OCTaTKaMyi ALY JTM60 XOPOIIIO BEIMBITA M AHTUIIPUTAPHOE TIOKPHITHE HE

¢ medexTaMy aHTUTTPUTAPHOTO nMeeT neheKToB

TIOKPBITISE
IIponyxT HE He 6puta cobmopena temmnepatypa | [IpoBepbTe, HET M TOCTOPOHHMX ITPEAMETOB
NPUrOTOBUJI- | IPUTOTOBJIEHNS. He 6b110 MEX/IY Jallleil ¥ HarpeBaTe IbHBIM BJIEMEHTOM

MYJIBETVUBAPKY, TPV HEOBXOMMMOCTH yIaymTe ux. [lepen
[IPUTOTOBJIEHNEM, YCTAHABIIMBAS YAIITy B MyJIETUBAPKY,
BCETTIa IPOBEPSINTE, YTOBHI Yallla He 6hlTa
MePEeKOIIIeHa U IJIOTHO pUIeraya K HarpeBaTeJIbHOMY
SIIEMEHTY

Boreime obiime mpornopimmn
HAYaJILHOM 3aKJIaKY IIPOAYKTA,
M36BITOK Macya

CriefyiiTe peKOMEHIAISIM TI0 YCTAHOBKE BPEMEHM

M3 KHUTY PELIEIITOB, YKA3aHHbIE B PELIeNTax BpeMs
[IPUTOTOBIIEHVIST BITIO 11 ITPOTIOPIMY TTPOMYKTOB
TIIATEIIBHO TOIOMPAIICE HAIIMMY TI0BAPAMM C YYETOM
0COBEHHOCTEN PABOTHI [TAHHO MOIEIIV MYJIETUBAPKIA

VI36BITOK BIIarn

CriefyiiTe peKOMEHIAISIM TI0 TPUTOTOBIIEHMIO
13 KHUTY PEeLenToB, [Ipu kapKe MPOAyKTOB He
3aKPBIBAJITE KPHIIIKY MYJIETUBAPKY, €CIIU 3TO
CTIEIAITBHO He TIPOITUCAHO B PELIEITe

IIpoayxT no-
Teps dopmy
Hapes3Kyu BO
BpeMSsi IPUTo-
TOBJIEHUS

YacToe nepeMellBaHne

BuMMaTEeNTBHO UMTaliTe PELenT, BEIIOIHSNTE BCe
TpebyeMble STallbl ¥ IeNCTBIST TPV TPUTOTOBIIEHN
KOHKPETHOTO 61o1a

VI36BITOK BIlaru

CriepyiiTe peKOMEHIALSIM TI0 TPUTOTOBIIEHMIO
M3 KHUTY perenToB. [Ipy kxapke MPOoyKTOB He
3aKPBIBAJITE KPBIIIKY MYJIETUBAPKY, €CIIU 3TO
CIIENVATBHO He MPOIMCAHO B PELIENTe

Hapyttiens! mporoprimm
VHI'DEIVEHTOB

CrenyiiTe pEKOMEHIAINSAM T10 TIPUTOTOBJIEHNIO U3
KHUT'Y PELENTOB
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TYIIEHUE

ITPOBJIEMA | BO3MOXKHBIE ITPVTYVHEI

cs (CeIpoi)

TOBJIEHWS OBUTA OTKPLITA MO0
3aKPBITa HEIUIOTHO

IIpomyKT O6r11mit 06'beM 3aKJIAKM MPOAYKTa | BHUMATENBHO YMTAlTE PELENT, BLIIOJIHSIATE BCe
npuropaeT MEHBIIIE PEKOMEHITYEMOT'O B TpebyeMble STATbI Y AENCTBUS ITPY IPUTOTORIIEHUN
periernTe KOHKPETHOT'O 6ymiofia
HepocraTouno Braru Heobxomumo mobaBiaTs 60sIbIIe XUOKOCTHY. Ecm Bbl
TOTOBUTE TI0 PETIETITY, COOITIONANTE BPEMS], YKa3aHHOe
B perienTe. He peKOMEHIyeTCst OTKPBIBATE KPHIIIIKY B
TIporecce TyIIeHust
HempaBusibHO BEIGPAHO BpeMst YMEHBINUTE BpEMST IPUTOTOBIEHNMS. ECIM BB TOTOBUTE
TIPUTOTOBJIEHISE TI0 PELIENTy, COBIIONATE BPeMs, YKa3aHHOE B PELeNTe
Bo3MOXHO, MCTIONB30BATIACH Yallla [Nepen HAYANIOM IPUTOTOBJIEHNST YOEIUTECE, UTO Yallla
C OCTaTKaMy NI JI60 C fiebeK- | XOPOIIIO BEIMBITA M aHTUIIPUTAPHOE OKPHITHE He
TaMy QHTUIIPUTAPHOTO TOKPBITIASE yMeeT nedeKkToB
IIponykT HE Hwuskas Temnepatypa npurotosie- | IIpoBepbTe, HET JTM MOCTOPOHHMX ITPEAMETOB
npuroTosBus- | Hust. Kpbllika Bo BpeMst Ipuro- MEXIY KPBIIIKOM Y KOPITYyCOM MYJIBTYBAPKY, TP

HEO6XOOMMOCTH YOIUTE UX. He peKOMeHIyeT s 4acTo
OTKPBIBATb KPBIIIIKY BO BPDEMSI IIPUTOTOBJIEHNS

He 6bu1a cobrmiofgeHa TeMepaTtypa
npuroTopienus. He 610
HA[IEKHOT'O KOHTAKTa MEXKIY
Yalein 1 HarpeBaTEIIbHEIM
BIIEMEHTOM

[IpoBepbTe, HET SV TOCTOPOHHNMX TPEAMETOB MEXIY
Yarteit ¥ HarpeBaTEIbHEIM SJIEMEHTOM MYJITUBAPKM,
TIPY HEOBXOIMMOCTH YIQIIUTE VX, [leper IpUroTossie-
HIEM, YCTAHABI/BAST Yallly B MyJIbTMBAPKY, YOEOUTECH,
YTO Yallla He 6bUIa IIePEKOIIIeHa 1 INIOTHO puIeraia K
HArpeBaTEeTEHOMY BJIEMEHTY

Borbime ob1me mporopiimm
HAUaJIBHO 3aKJIA[IKY ITPOIYKTA

CrenyiiTe peKOMEHIAIMAM 10 YCTAHOBKE BDEMEHY 13
KHUTY PELIENTOB. YKa3aHHBIE B PELENTax BpeMs IIpH-
TOTOBJIEHMS OITION Y IIPOTIOPINY ITPOAYKTOB TIATEIIBHO
TIOIOVPAIIUCE HalllVIMY [I0BApaMy C YI€TOM OCOBEHHOC-
Tel PaboTHl ITAHHOV MOV MYJIBTUBAPKNA

[TPOIyKT HE MTOMXOMINAT ISt
TYLLIEHVST

MCHO]’H:GYIZTG TOJIBKO MHT'PEOMEHTHI, YKa3aHHbIE B
perernTe

HemnpaBusibHO BEIGPAHO BpeMst
TIPUTOTOBJIEHMS

YBenuubTe BpeMsi IPUTOTOBIIEHUS. Ecim Bl TOTOBUTE
TI0 PELENTy, COOIIONATe BPEMS], YKa3aHHOE B PellenTe

IIpopyKT mmo-
Tepsn Gopmy
Hape3Ky BO
BpeMs IIPUTo-
TOBJIEHUS

YacToe nepeMelBaHye

BHMMAaTENBHO UMTaliTe PELIENT, BEIIIOJIHANTE BCE
TpebyeMble STATb Y AENCTBYS ITPY IIPUTOTORJIIEHNUN
KOHKPETHOI'O brmiofia

VI36LITOK B1aru (MHOT'O SKUIKOCT)

Heobxomumo mo6aBisgTh MEHBIIIE KUOKOCTH, Ecim
BBl TOTOBMTE TI0 PELIEIITY, COOTIONANTE IPOIOPIIA
VIHIDEIMEHTOB, YKa3aHHbIE B PEIIeITe

HemnpaBuibHO BEIGPAHO BpeMst
TIPUTOTOBJIEHMS

YMEeHbINTE BPEMST IPUTOTOBRJIEHNMST. ECTM BBl TOTOBUTE
TI0 PELIENTY, COBIIIONATE BPEMS, YKa3aHHOE B pelielTe

HeBepHo BrIGpaH TUII TPOIYKTA

VICTIONB3YITE VHTPEIMEHTH, TOJIBKO YKa3aHHbIE B
perierre

Hapytiens! npornoprym
VHIPENVIEHTOB

CrnenyiiTe peKOMEHIAIMSAM IT0 ITPUTOTOBJIEHNIO M3
KHUTY PELIETITOB
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BAPKA

ITPOBJIEMA | BO3MOXHBIE ITPYTYVHBI

‘ CIIOCOB YCTPAHEHMNS

c4 (CBIpo)

MIPUTOTOBJIEHNST 6BUTA OTKPHITA
JM60 3aKPEITa HEIUIOTHO, HEPOBHO
YCTaAHOBJIEHA Yallla.

IpoxnyxT BRIKMIIAET MOJIOKO ITPK ITpy IPUTOTOBJIEHMYE MOJIOYHOM Kall/i BOSMOXKHO
BBIKMIIAET TIPUTOTOBJIEHMY MOJIOYHO Kalln BBIKUTIAHME MOJIOKA, YTO CBSI3aHO C €TI0 KQUECTBOM 1
CBOVICTBaMM, 3aBUCSILIIVIMY OT ITPOU3BOAMTENS. st
MMPeOOoTBPAIIEHNS STOro 3hdeKkTa peKOMEHIyeM
VICIIOJIB30BATh TACTEPU30BAHHOE MOJIOKO SKMUPHOCTHIO
1o 2,5%. [Tpu HeEO6XOIMMOCTY MOKHO JOOABIIATh
B MOJIOKO HEKOTOPOE KOJIMYECTBO IIUTHEBOM BOIIBL.
Ecim y Bac He TOJy4YaeTCsl MPUrOTOBUTD MOJIOYHBIE
xatm B mporpamme MOJIOYHASA KAIITA, BEI MOXeTe
[IPUTOTOBUTE KAIllM CaMOCTOSITENILHO B IIPOrpaMMe
PYYHBIE HACTPOMKM mmpu Temmepartype 95°C
VIHTpenmeHTH Iepell Bapkoy obutn | CriefyiiTe COBETaM ¥ PEKOMEHIAIIVSAM U3 KHUTY
He 06paboTaHbl TMH60 06PAbOTAHBI DELIENITOB I10 IIEPBUYHONM 06pabOTKE MPOOYKTOB IEper
HEPABMWIILHO (TIJI0XO TPOMBITHI, TETIOBOV 06PabOoTKO
UT 1)
He cobrioneHs! mponopLyn VICTIONB3YIATE TOJIBKO IIPOBEPEHHBIE PEIIEIITHI, YE€TKO
VHTPEINEHTOB CIIenyuTe VHCTPYKIMSIM U3 KHUTY PELIETITOB
HeBepHOo BEIGPAH THII TPOAYKTA VIcnone3yiiTe MHIPEIVEHTE! COITIACHO BEIGPAHHOMY
penenty
IIpomyKT He Huskas remnepatypa IIpoBepbTE, HET JIU TIOCTOPOHHYX IIPEIMETOB
NPUrOTOBUJI- | IPUTOTOBJIEHNS. KpEBIIIKa BO BpEMST | MEXAY KPBILIKON 1 KOPITyCOM MyJIbTUBAPKH, TP

HEO6XOAUMOCTU yIanmTe nx. He peKoMeHIyeTCst 4acTo
OTKPBIBATH KPHIIIIKY BO BDEMSI IIPUTOTOBIIEHNIST

Huskas remnepatypa
[IPUTOTOBJIEHNS, HE BObITIO
HAIIESKHOT'O KOHTAKTa MEXITY
YJalleit ¥ HarpeBaTeTbHbIM
STIEMEHTOM

IIpoBepbTE, HET JIU TIOCTOPOHHYX IPEIMETOB

MEX/Iy Jallleil Y HarpeBaTe IbHbIM BJIEMEHTOM
MYJIBTMBAPKHA, TPV HEOGXOMIMOCTH yaamiTe ux. [lepen
IPUTOTOBJIEHMEM, YCTAHABIIMBAST Yallly B MyJIbTUBAPKY,
y6emmuTeCs, YTo Yallla He IepeKollIeHa 4 IIOTHO
IPWIIETAET K HAarpeBaTeIbHOMY SJIEMEHTY

IToBBliIeHHAS KUCTIOTHOCTD
[IPOIYKTa, MHI'DEIVIEHTH! IIEPE
BapKOJt GBI HE 06PabOTaHEL JTN60
06paboTaHbl HEIMPABMWILHO (TJTOXO
IIPOMBITHI, HE TACCYPOBAHEL, U T. 11.)

CrienyiiTe peKOMEHIAINSAM U3 KHATY PELIENITOB 10
TIEPBUYHON ITOATOTOBKE MPOIYKTOB IIEPE TEMTIOBOM
06pabOTKOI 1 TTIOCTIENOBATETBHOCTY 3aKJTAIIKM
VIHTPEIVEHTOB IIPYU IPUTOTOBIIEHUN

Henoctarounoe Bpemst
MIPUTOTOBJIEHNS, JTNOO
TTPOTIOPIIY TPOMYKTOB 6OJTBIIIE
PEKOMEHIIOBAHHBIX

CriepyiiTe peKOMEHAAIMSIM TI0 YCTAHOBKE BPEMEHM

M3 KHUTY PELIETTOB. YKA3aHHOe B PELIENTaxX BpeMs
TTPUTOTOBJIEHMST BITION M TIPOTIOPIINY IIPOIYKTOB
TIATEITBHO TOI6MPASTUCE HAIIIMMM TIOBAPAMM C YIETOM
0COBEHHOCTEN PAGOTH! MAHHOV MOZEIV MYJTbTUBAPKMA
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ITPOBJIEMA | BO3MOXKHBIE ITPTYVHEI

IIpomykT Marto KuakocTy (He COBITIONEHb! PekomMmeHOyeTcst CObITIOAATh MPOTIOPIIN KUOKOCTY U
npuropersn TIPOTIOPIINI) OCHOBHOTO IIPOAYKTA, YKA3aHHEIE B PELIETITE
Ot 06BEM 3aKITAIKM TPOAYKTA
MEHbIIIE PEKOMEHIYEMOTO B
perernTe
B03MOXHO, MCTIOIB30BASIACH [Tepeq HAUAJIOM IPUTOTOBRJIEHYST YOEIUTECH, YTO Yallla
Yalra ¢ OCTaTKaMu NI 60 XOPOIIIO BEIMBITA M aHTUIIPUTAPHOE MTOKPLITHE HE
nedexTamy aHTUIPUTAPHOTO yMeeT eeKkToB
TIOKPBITYSI
IIpogykT ne- | HeBepHo momobpaHo BpeMst CrnenyiiTe peKOMEHIAIMSAM 10 YCTAHOBKE BDEMEHU
peBapuics TIPUTOTOBJIEHNS JTNOO 113 KHUTY PELIENTOB. BpeMsi mpuroToBieHnst 611071,
TIPOTIOPIIMY ITPOAYKTOB MEHBIIIE YKa3aHHOE PELEIITax U MPOMIOPIM TPOIYKTOB
PEKOMEHIIOBAHHBIX TIIIATEJIEHO MOAGPAJIMCE HAIIVIMY II0BAPaMy C YIETOM
0COBEHHOCTE PAabOThI JAHHOM MOIIEIM MYJIETUBAPKI
T'oTOBOE 6ITI0MO CITUIIIKOM CrenyiiTe coBeTaM ¥ PEKOMEHIAIMSM TI0
[IOJITO HAXOAMIIOCH B PEKUME TIPUTOTOBJIEHMIO, YKA3aHHBIM 17151 KOHKPETHOT'O
aBTOIOIOrPEBa IIOCIIe perenTa
TIPUTOTOBJIEHMS
BEITIEYKA
IIPOBJIEMA | BO3MOXKHBIE ITPYY/HEL | CIIOCOB HEHUSA
IIpoxnykT Ob1mit 06BeM 3aKyIanKy mpoaykTa | CobmomaiiTe Bce TpebyeMble STallbl U OEHCTBUS IIPpK
npuropaeTr MEHBIIIe PEKOMEHIIYEMOT'O B TIPUTOTOBJIEHMM KOHKPETHOT'O OJTI0M1a, YKa3aHHEIE B
(mogropes- penenre penenre
1Iee TecTo Ha
e wamm) YCTaHOBIIEHO CIIMIIIKOM GOJILITIOE
AHE Halmn BPEMST IPUTOTOBIIEHMST
Yarrra He 6bUI1a CMazaHa BHYMATEIBHO YNTATE PELIENT, BEITOJHSIATE BCE
TpebyeMble STATb Y AENCTBYS ITPY IIPUTOTOBJIIEHUN
KOHKPETHOr'O 6ymiozia
HemnpaBusibHO BEIGPAHO BpeMst YMEHBIIUTE BPeMs ITPUTOTOBJIEHNS. ECI BB TOTOBUTE
TIPUTOTOBJIEHMS TI0 PELIENTY, COBIIIONATE BPEeMS, YKa3aHHOE B pelelTe
B03MOHO, CTIOIB30BASIACH [Teper HAUAIIOM IPUTOTOBJIEHYST YOEIUTECH, YTO Yallla
Yallia ¢ OCTaTKaMy AL JTM60 XOPOIIIO BHIMBITA ¥ HTUIIPUTAPHOE TIOKPHITUE HE
¢ nedexTaMy aHTUITPUTAPHOTO umMeeT nedexToB
TIOKPBITYS
IIpoxmykT HenpasuseHoe BIOXEHME L OnOTHNTETBHBIE MHTPEONEHTH MOTYT AATh U3JIAIIIEK
BJIQ>KHBIN VIHTPEQIMEHTOB BJIArY. VICIIONIB3YIITE MHI'DEAMNEHTEI, TOJIBKO YKA3aHHBIE
B pelenTe
[locre MpUroTOBIEHNST BRITTEYKA KermaTenpHO BEIHMMATH BHITTEYKY 13 MYJIbTUBAPKA
IIOJITO OCTABAJIACH B 3aKPHITOM Cpasy 10 IPUTOTOBJIEHVN I OCTABISTh B
MyJIbTMBApKE MYJIBTVMBAPKE Ha HEOOJIBIIION CPOK C BKITIOUEHHBIM
aBTOIOIOIDEBOM
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TecTo HE
NIPOIIEKJIOCH

O6r11mit 06beM 3aKJIAKM TPOAYKTA
60JIbIIIE PEKOMEHIYEMOI'O B
petiente

HenpasusnbHas IoAroToBKa 1
TIOCJIENOBATEIIBHOCTD 3aKJIaikKn
VHIpenVeHToB. HenpasmisHOe
BBIMEILBaH/E

VIcTionp30BaCh HEIOAXOASIIINE
VIHI'DEOMEHTHL

VICTIONB3YITE TOJIEKO PEKOMEHIOBAHHBIE TIPOLYKTHL.
TouHO CObTIONAITE MPOIOPIINY U ITIOCTIEIOBATEIEHOCTh
IIEVICTBUI TPV IIPUTOTOBIIEHNM, YKA3aHHBIE B PElenTe

Huskas remnepatypa
[IPUTOTOBJIEHNS, HET HAZIESKHOT'O
KOHTAaKTa MeX[y 4Yalllei u
HarpeBaTeJIbHBIM BJIEMEHTOM

TTepen MPUroTOB/IEHMEM, YCTAHABIMBAS Yallly B
MYJIBTVBAPKY, YOEIMUTECH, YTO Yallla He IIePEKOIIIeHa U
[UIOTHO MIPWIIETAeT K HarpeBaTeIbHOMY DJIEMEHTY

HeBepHo BEIGpaH TUII TPOOYKTA

VICTIONB3YITE TOJIBKO YKA3AHHbIE B PELIEIITE
VMHTPEIVNEHTH

Hapyitens! mpornopumm
VHTPENVNEHTOB

Cnez[yﬁ're PEeKOMEeHIaVAM I10 IIPUTI'OTOBJIEHNIO 13
KHUT'Y PELIETITOB

Brinmeuka He
MIOJHSJIACh

T1710X0 B36UTHI STiilla C CaXapoM

TecTo AOIT0 MPOCTOSIIIO C
PaBPHIXIINTENIEM

Myxka He 6bUIa IPOCEsTHA

[1710%0 BEIMEIIEHO TECTO

HemnpaBunbHoe BoXeHne
VHTDEIVIEHTOB

VIcTionb30BasICst HEMOIXOOAIIINA
petenT

To4YHO COBITIOmATE ITPOTIOPIINN 1
TIOCJIENOBATEIBHOCTD IEVCTBUM ITPU
IPUTOTOBJIEHNH, YKa3aHHbBIE B PEIIENTE.
VICTIONb3YIATE TOITBKO PEKOMEHIOBAHHLIE
IPONYKTHL JJOOITHUTENIbHBIE MHTIPEIUEHTHI MOT'Y T
[aTh M3JTUIIIEK BIIATM
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ITPOBJIEMBI 11 IX YCTPAHEHWE

HEWCIIPABHOCT | BO3MOZKHBIE ITPUYNHBIL ‘ CIIOCOB YCTPAHEHUA
TIpubop He BKIIIO- HerT muTanus B 97IEKTPOCETU TTpoBepLTE, TIOAKITIOUEH JIU TPUH0P K
yaercs SIIEKTPOCETHU

[TpoBEPETE UCTIPABHOCTD PO3ETKY I
HAMPSTKEHME B BJIEKTPOCETH

Brniofo roToBUTCSA Tlepe6oy HAPSTKEHST B [IpoBepbTE HATIPSTKEHNME B SIIEKTPOCETH
CJIMLIKOM LOJIFO SIIEKTPOCETH

Me}KHY yallleyl ¥ HarpeBaTeJIbHBIM Yoammre TIOCTOPOHHMI ITPEIMET
BJIEMEHTOM I10I1aJT IOCTOPOHHUI

penMeT
Yartra B KOPIIyCe MYJIbTUBAPKYA YcTaHoBUTE Yallly POBHO, 63 IEPEKOCOB
YCTaHOBJIEHA HEPOBHO
HarpeBaTesnbHEI 9IIeEMEHT OTKITIOUNTE IPUOOP OT DIIEKTPOCETH, IATE EMY
3arpsi3HEH OoCTHITE. OUUCTUTE HATPEBATEIILHBIN BIIEMEHT
Ha gucmniee BriBe- CucreMHast o1mMbKa, BO3MOXEH OTrTIounTe IPUOBOP OT BIIEKTPOCETH, IaiTe
IeH KoJ OlmnbKry BBIXOI M3 CTPOSI TUIATHI YIIPABIIEHNST | €MY OCTHITh. [IJTOTHO 3aKPOMTE KPHIIIKY. Ecm
E1-E3 VTV HATPEBATEJILHOTO BJIEMEHTa po6sieMa He YCTPaHsAeTCs, 06paTuTech B

aBTOPU30OBAHHBI CEPBUCHBI LIEHTD

146






STOLLAR

Food Thinkers

STOLLARis aregistered trademark of B.T.U.Company, Ltd.

Due to continual improvements in design or otherwise,
the productyou purchase may differslightly fromthe oneillustratedinthis booklet.

www.stollar.eu

Issue 5/2016 BMC 650 LV/LT/EE



