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Drosibas noradijumi

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET TURPMAKAM UZZINAM.

BRIDINAJUMS: Ja durtinas vai to blives ir bojatas, krasni

nedrikst darbinat, 1dz to nav salabojusi zinosa persona.

BRIDINAJUMS: Tikai zinosas personas drikst veikt apkopes vai

remonta darbibas, kas paredz nonemt kadu pret mikrovilnu

energijas iedarbibu aizsargajosu parsequ; parejiem sis darbs ir

bistams.

BRIDINAJUMS: Skidrumus un citus partikas produktus nedrikst

sildit slegtos traukos, jo tie var uzspragt.

BRIDINAJUMS: Bérni drikst izmantot krasni bez uzraudzibas

tikai tad, ja viniem ir sniegti atbilstosi noradijumi par krasns

drosu lietoSanu un vini izprot briesmas, kas var rasties krasns

nepareizas lietosanas del.

ST ierice ir paredzeta izmantosanai tikai majsaimnieciba, un to

nav paredzets izmantot;

« personala virtuves zonas veikalos, birojos un citas lidzigas
darba telpas;

« Saimniecibas ekas;

« klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas lidzigas
dzivojamajas telpas;

« naktsmitnem lidzigas telpas.

Izmantojiet tikai piederumus, kas ir piemeroti lietosanai

mikrovilnu krasnis.

Sildot edienu plastmasas vai papira iepakojumas, verojiet

krasni, jo ir iespéjama aizdegsanas.

Izmantojiet So ierici tikai ediena gatavosanai. Apgerba zavesana

un spilventinu, ¢ibu, suklu, mitru dranu u. tml. uzsildiSana var

izraisit traumu, aizdegsanas vai ugunsgreka risku.

Izmantojiet So ierici tikai paredzetajiem merkiem, ka aprakstits

rokasgramata. Neievietojiet Saja ierice vai uz tas kodigas

kimiskas vielas vai tvaikus. ST tipa krasns ir ipasi izstradata

partikas produktu uzsildisanai, gatavosanai vai kaltésanai.

Ta nav paredzeta lietosanai rupnieciba vai laboratorija.

Ja noierices paradas (izplatas) dumi, izsledziet vai atvienojiet

lerici un turiet durtinas aizvertas, lai noslapetu jebkadas liesmas.

Dzerienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavetu

Varisanos, tapec uzmanieties, nemot ara trauku.

Lai izvairitos no apdegumiem, zidainu partikas pudelisu un

partikas burcinu saturs pirms zidaina barosanas jasamaisa val
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DroSibas noradijumi

jasakrata un japarbauda ediena vai dzériena temperatura.
0Olas ar Caumalu un veselas, cieti novaritas olas nedrikst sildit
mikrovilnu krasnis, jo tas var eksplodét pat pec mikrovilnu
krasns izsleégsanas.

Requlari tiriet krasni un satiriet visus partikas produktu
parpalikumus.

Nepareiza krasns tirisana var izraisit virsmas nolietosanos,
kas savukart var nelabveligi ietekmet ierices darbmuzu un,
iespejams, radit bistamu situaciju.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta izmantoSanai Uz galda virsmas
(savrup stavosi), un to nav paredzets ievietot skapitl.
Edieniem un dzérieniem paredzéti metaliskie trauki nav
piemeroti izmantosanai, gatavojot ar mikrovilniem.

Jaievero piesardziba, lai trauku iznemsanas laika netiktu
parvietota rotejosa pamatne.

lerici nedrikst tirit ar tvaika tiritaju.

lerici nedrikst tirTt ar udens struklu.

lerice nav paredzeta uzstadisanai automasinas, autofurgonos
un lidzigos transportlidzek|os.

ST ierice nav paredzéta personam (taja skaita bérniem) ar
fiziskiem, manu vai garigiem traucéjumiem, ar pieredzes vai

4 Latviesu

zinasanu trokumu, ja vien persona, kas atbildiga par vinu
droSibu, nav sniegusi instrukcijas par ierices izmantosanu.
Bérni ir jauzrauga, lai tie nerotalatos ar iekartu.

So iekartu var izmantot bérni no 8 gadu vecuma un personas
ar fiziskiem, manu vai garigiem traucejumiem, vai ar pieredzes
vai zinasanu trokumu, ja vien Sis personas tiek atbilstosi
Uzraudzitas vai apmacitas izmantot So iekartu drosa veida un
apzinas iespejamos apdraudejumus. Bérniem nedrikst at|aut
rotalaties ar iekartu. lekartas tirisanu vai lietotaja veiktu apkopi
nedrikst veikt béerni bez uzraudzibas.

Ja stravas vads ir bojats, lai noverstu iespeéjamas briesmas, ta
nomaina javeic razotajam, tehniskas apkopes centra parstavim
vai lidzvertigi kvalificetai personai.

ST krasns janovieto pareiza virziena un augstuma, lai varétu
viegli piek|Ut tas iekSpusei un vadibas pogam.

Pirms krasns pirmas lietosanas reizes krasns 10 minutes
jadarbina ar taja ievietotu trauku ar Udeni, un tikai tad varat
sakt izmantot krasni.

Ja krasns rada neparastu skanu, izdala deguma smardu vai
dumus, nekavejoties atvienojiet barosanas kabela spraudni un
sazinieties ar tuvako klientu apkalposanas dienestu.

Mikrovilnu krasns ir janovieto ta, lai varétu piek|ut kontaktligzdai.




BRIDINAJUMS: Lietojot krasni apvienotaja rezima, tas raditas
temperaturas dé| berni drikst izmantot krasni tikai pieauguso
uzraudziba.

LietoSanas laika ierice sakarst. Rikojieties uzmanigi, lai
nepieskartos sildelementiem krasns iekSpuse.

BRIDINAJUMS: Lietosanas laika pieejamas dalas var sakarst.
Uzraugiet, lai mazi berni netuvojas iericei.

Krasns durtinu stikla tirisanai nelietojiet raupjus un abrazivus
tirisanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét
virsmu un izraisit stikla saplisanu.

Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.

BRIDINAJUMS: Pirms lampinas mainas noteikti izslédziet ierici,
lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena riska.

Lai izvairitos no parkarsanas, ierici nedrikst uzstadit aiz
dekorativam durvim.

BRIDINAJUMS: Lietosanas laika ierice un tas pieejamas dalas
sakarst.

Rikojieties uzmanigi, lai nepieskartos sildelementiem.

Berni vecuma lidz 8 gadiem nedrikst atrasties ierices tuvuma,
ja vien netiek pastavigi uzraudziti.

UZMANIBU: Gatavosanas process ir jauzrauga. Istermina

gatavosanas process ir nepartraukti jauzrauga.

lerices darbibas laika tas durtinas vai citas pieejamas virsmas
var sakarst.

lerices darbibas laika tas tuvuma esosas virsmas var specigi
sakarst.

LietoSanas laika ierices virsmas sakarst.

lerici nav paredzets darbinat ar arejo taimeri vai atsevisku
talvadibas pults sistemu.

So iekartu var izmantot bérni no 8 gadu vecuma un personas
ar fiziskiem, manu vai garigiem traucejumiem, vai ar pieredzes
vai zinasanu trokumu, ja vien Sis personas tiek atbilstosi
Uzraudzitas vai apmacitas izmantot So iekartu drosa veida un
apzinas iespejamos apdraudejumus. Berniem nedrikst atlaut
rotalaties ar iekartu. Tirisanu un apkopi drikst veikt béerni, kas
vecaki par 8 gadiem un kas tiek uzraudziti.

Novietojiet ierici un tas vadu béerniem, kas jaunaki par 8 gadiem,
neaizsniedzama vieta.
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DroSibas noradijumi

Visparéja drosiba

Jebkadu ierices parveidosanu vai remontu drikst veikt tikai kvalificéts darbinieks.

Nesildiet mikrovilnu krasni partikas produktus vai skidrumus slégtos traukos.

Netiriet krasni ar benzinu, atskaiditaju, tvaika tiritaju vai augstspiediena tiritaju.

Neuzstadiet krasni lidzas silditajam vai ugunsnedroSiem materialiem, mitras, ellainas vai putek|ainas
vietas, ka ari vietas, kas pak|autas tieSai saules gaismas vai Udens iedarbibai, un vietas, kur var rasties
gazes noplude, ka arT uz nelidzenas virsmas.

Si krasns ir pareizi jaiezemé saskana ar vietéjiem un valsts normativiem.

Regulari ar sausu draninu notiriet no stravas kontaktdaksas terminaliem un kontaktpunktiem visus
sveskermenus.

Neraujiet, parlieku nelokiet stravas vadu un nenovietojiet smagumus uz ta.

Ja radusies gazes noplude (propana gazes, dabasgazes u.c), nekavejoties izvediniet telpu.
Nepieskarieties stravas vadam.

Nepieskarieties stravas vadam ar mitram rokam.

Neizsledziet krasni, atvienojot baroSanas kabela spraudni krasns darbibas laika.

Neievietojiet taja pirkstus vai sveSkermenus. Ja krasni ir iekluvusi sveskermeni, atvienojiet barosanas
kabeli un sazinieties ar vietéjo Samsung klientu apkalposanas dienestu.

Nepaklaujiet krasni parmérigam spiedienam un triecieniem.

Nenovietojiet krasni uz trausliem priekSmetiem.

Parliecinieties, ka sienas kontaktligzdas spriegums, frekvence un stravas specifikacijas atbilst
izstradajuma specifikacijam.

Ciesi iespraudiet stravas kontaktdaksu sienas kontaktligzda. Neizmantojiet vairaku spraudnu adapterus,

pagarinatajus vai elektroenergijas transformatorus.

Neaizakejiet stravas vadu uz metala priekSmetiem. Parliecinieties, ka barosanas kabelis atrodas starp
novietotajiem priekSmetiem vai aiz krasns.

Neizmantojiet bojatu stravas kontaktdaksu, stravas vadu vai valigu sienas kontaktligzdu. Ja radusies
stravas kontaktdaksas vai stravas vada bojajumi, sazinieties ar vietéjo Samsung tehniskas

apkopes centru.

Nelejiet un nesmidziniet Udeni uz krasns.

Nenovietojiet priekSmetus uz krasns, tas iekSpuse un uz krasns durtinam.

Nesmidziniet uz krasns virsmas atri iztvaikojosas vielas, pieméram, insekticidu.

Neglabajiet krasni ugunsnedrosus materialus. Ta ka alkohola izgarojumi var saskarties ar krasns
karstajam dalam, esiet ipasi uzmanigi, sildot édienus vai dzérienus, kuru sastava ir alkohols.

Bérni var nejausi uzskriet durtinam virsU vai ievert tajas pirkstus. Raugieties, lai durtinu atversanas vai
aizversanas laika krasnij netuvotos bérni.

6 Latviesu

Bridinajums par mikrovilniem

Dzerienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavetu varisanos, tapéc vienmer uzmanieties, nemot
ara trauku. Vienmér péc krasns izslégsanas laujiet Skidrumam nostaveties vismaz 20 sekundes. Ja
nepieciesams, sildisanas laika samaisiet skidrumu. Vienmér samaisiet Skidrumu péc sildisanas.
Applaucesanas gadijuma izpildiet Sis pirmas palidzibas instrukcijas:

1. Applauceto kermena dalu iemerciet auksta Udeni uz vismaz 10 mindtem.

2. Parklajiet ar tiru, sausu parsienamo materialu.

3. Neuzklgjiet kremus, €llas vai losjonus.

Lai izvairitos no paliktna vai restisu bojajumiem, neievietojiet paliktni vai restites Udent uzreiz pec tam,
kad tas ir tikusas izmantotas ediena gatavosanai.

Neizmantojiet krasni taukainu produktu cepsanai, jo krasni ievietotas ellas temperatUru nav iespejams
kontrolet. Tas vari izraisit peksnu karstas ellas parvarisanos.

Piesardzibas pasakumi mikrovilnu krasns izmantoSanas laika

Izmantojiet tikai lietosanai mikrovilnu krasnis piemérotus piederumus. Neizmantojiet metaliskus
traukus, traukus ar zelta vai sudraba rotajumiem, iesmus utt.

Nonemiet iepakojumiem stieplites. Tie var izraisit dzirkste|osanu.

Neizmantojiet krasni papira vai drébju zavesanai.

Mazakas édiena porcijas sildiet isaku laiku, lai izvairitos no parsildisanas un ediena piedegsanas.
Nenovietojiet stravas vadu un stravas kontaktdaksu Udens vai karstuma avotu tuvuma.

Lai izvairitos no eksplozijas riska, nesildiet krasni olas ar caumalu vai veselas, cieti novaritas olas.
Nesildiet hermetiskus vai vakuuma iepakojuma traukus, riekstus Caumalas, tomatus utt.
Neparklajiet ventilacijas atveres ar audumu vai papiru. Tas var izraisit ugunsgreku. Krasns var parkarst
un automatiski izslegties un palikt izslegta, lidz ta bus pietiekami atdzisusi.

Iznemot trauku no krasns, vienmer izmantojiet virtuves cimdus.

Sildisanas vidU vai péc tas samaisiet Skidrumu, un laujiet tam nostaveties vismaz 20 sekundes, lai
noverstu aizkavetu varisanos.

Atverot durtinas, staviet pietiekami liela attaluma no krasns, lai neapplaucétos ar karstu gaisu

vai tvaikiem.




Nedarbiniet tuksu krasni. DroSibas dé| krasns automatiski izslégsies uz 30 mindtem. leteicams krasni
vienmér atstat glazi ar udeni, lai absorbétu mikrovilnu energiju gadijuma, ja krasns tiek nejausi
iedarbinata.

Uzstadiet krasni saskana ar Sis rokasgramatas noradijumiem. (Skatiet sadalu “Mikrovilnu krasns
uzstadisana”)

leverojiet piesardzibu, pieslédzot citas elektroierices kontaktligzdas krasns tuvuma.

Piesardzibas pasakumi mikrovilnu krasns darbibas laika

lerobeZota garantija

So drosibas noradijumu neieverosanas gadijuma varat tikt paklauts parliekai mikrovilnu energijas

iedarbibai.

« Nedarbiniet krasni ar atvértam durtinam. Nemeéginiet sagrozit blokésanas drosibas elementus
(durtinu fiksatorus). Neievietojiet nekadus priekSmetus blokésanas drosibas atveres.

« Nenovietojiet nekadus priekSmetus starp krasns durtinam un prieksgjo virsmu un nelaujiet blivéjuma
virsmas uzkraties édiena vai tirisanas lidzekla paliekam. Uzturiet durtinas un durtinu blivéjuma virsmas
tiras, péc gatavosanas tas noslaukot vispirms ar mitru dranu un péc tam ar mikstu sausu dranu.

« Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata. Izmantojiet to tikai pec tam, kad to ir salabojis kvalificets
servisa tehnikis.

Svarigi: Krasns durtinam ir pareizi jaaizveras. Durtinas nedrikst bot ieliektas, tam nedrikst bot
salauztas vai valigas enges, ka ar1 durtinu blives un blivju virsmas nedrikst bot bojatas.

« Jebkadas pielagosanas vai remonta darbibas drikst veikt tikai kvalificets servisa tehnikis.

Samsung pieprasis remonta samaksu par piederuma nomainu vai kosmetiska defekta noversanu, ja
ierices vai piederumu bojajumi notikusi klienta vainas dél. Sis noteikums attiecinams uz situacijam, kad:
+ lebuktetas, saskrapétas vai salauztas durtinas, rokturis, aréjais panelis vai vadibas panelis.

« Salauzts vai pazudis paliktnis, rotéjosa rinka vadotnes, savienotajs vai restites.

Izmantojiet $o krasni tikai paredzetajiem mérkiem, ka aprakstits $aja lietosanas rokasgramata. Saja
rokasgramata noraditie bridinajumi un svarigakas drosibas instrukcijas var neietvert visus iespéjamos
apstaklus un situacijas. JUs esat atbildigi par pardomatu ricibu, piesardzibu un uzmanibu krasns
uzstadisanas, apkopes un izmantosanas laika.

Ta ka talak minétie lietoSanas noradijumi attiecas uz vairakiem modeliem, josu mikrovilnu krasns iezimes
var mazliet atskirties no Saja rokasgramata aprakstitajam un uz mikrovilnu krasni var attiekties ne
visas bridinajuma zimes. Ja jums ir radusies kadi jautajumi vai Saubas, sazinieties ar vietéjo Samsung
tehniskas apkopes centru vai meklIgjiet palidzibu un informaciju tiessaisté vietné www.samsung.com.
Izmantojiet o krasni tikai édiena sildisanai. To paredzets izmantot tikai majas. Nesildiet nekada

veida auduma izstradajumus un graudiem pilditus spilvenus. Razotajs neuznemsies atbildibu par
zaudejumiem, kas radusies neatbilstigas vai nepareizas krasns izmantosana del.

Lai izvairitos no krasns virsmas nolietosanas un bistamam situacijam, vienmer uzturiet krasns

virsmu tiru.

Latviesu 7

(=]
=
o
o
o
Q
w
3
=]
=
Qh
=
=
3




c
N

(%]

—
an
=]
wr
<)
>3
(Y]

UzstadiSana

Produktu grupas definicija

Papildpiederumi

Sis produkts ir 2. grupas B klases ISM ierice. 2. grupa ietverts viss ISM aprikojums, kas ar noliku rada

un/vai izmanto radiofrekvences energiju elektromagnétiska starojuma forma materialu apstradei, ka art

EDM aprikojums un loka metinasanas aprikojums.
B klases aprikojums ir piemérots izmantosanai majas un iestades ar tieSu zemsprieguma stravas
padeves tiklu, kas apkalpo dzivojamas ekas.

Izstradajuma pareiza likvidésana
(Attiecas uz nolietotam elektriskam un elektroniskam iericém)

(Piemeérojams valstis ar atseviSkam savak$anas sistémam)

Sis uz izstradajuma un ta piederumiem vai pievienotaja dokumentacija
izvietotais markejums norada, ka izstradajumu un ta elektroniskos piederumus
(piem., uzlades ierici, austinas, USB kabeli) péc ekspluatacijas laika beigam
nedrikst likvidét kopa ar citiem sadzives atkritumiem. Lai nepielautu atkritumu
nekontrolétas likvidesanas raditu varbutéju kaitéjumu videi un cilvéku veselibai,
|odzam minétas ierices nodkirt no citiem atkritumiem un disciplinéti nodot
pienacigai parstradei, ta sekméjot materialo resursu atkartotu izmantosanu.

Lai uzzinatu, kur un ka minétas ierices iespéjams nodot ekologiski drosai
parstradei, majsaimniecibam jasazinas ar izstradajuma pardeveju vai savu
pasvaldibu.

lestadém un uznemumiem jasazinas ar izstradajuma piegadataju un jaiepazistas
ar pirkuma liguma nosacijumiem. Izstradajumu un ta elektroniskos piederumus
nedrikst nodot likvidésanai kopa ar citiem iestazu un uznemumu atkritumiem.

Lai iegutu informaciju par Samsung apnems3anos attieciba uz vidi, ka art izstradajumu
reglamentéejosajam prasibam (pieméram REACH), apmekléjiet mUsu ilgtspéjibas lapu, kas ir pieejama
vietne www.samsung.com

Atkariba no |egadata modela komplektacija ir ieklauti vairaki papildpiederumi ar dazadu pielietojumu.
— — 01 Rotéjosais rinkis janovieto krasns vidusdala.

0
‘ Nolks. Rotéjosais rinkis balsta rotéjoso
pamatni.
& 02 Rot&josa pamatne janovieto Uz rotéjosa rinka ar
vidusdalu pie savienotaja.

Noluks. RotéjoSa pamatne ir galvena virsma
gatavosanai; to var viegli iznemt, lai
nomazgatu.

- 03 GriléSanas restites janovieto uz rotéjosas
pamatnes.

Noluks. metala restites var izmantot, lai
griletu vai gan ceptu, gan grilétu.

PIEZIME

NELIETOJIET mikrovilnu krasni bez rotejosa rinka un rotéjosas pamatnes.

8 Latviedu



Apkope

UzstadiSanas vieta

TiriSana

« |zvelieties uzstadisanai plakanu, limenisku virsmu
aptuveni 85 cm augstuma virs gridas. Virsmai ir
jaspéj noturet krasns svaru.

« Atbilstosai ventilacija janodrosina briva vieta vismaz
10 cm no aizmugureéjas sienas un abiem saniem, un
20 cm Uz augsu no ierices.

« Neuzstadiet krasni karsta vai mitra vieta, pieméram,
[idzas citam mikrovilnu krasnim vai radiatoriem.

« leverojiet krasns barosanas parametrus. Ja
nepieciesams, izmantojiet tikai parbauditus stravas
pagarinatajus.

« Pirms pirmas lietosanas reizes noslaukiet krasns
iekSpusi un durtinu blives ar mitru dranu.

20 cm virspusé
0 cm aizmugure
10 cm sanos

85 cm no gridas

oONm®>

Rotéjo3a pamatne

Iznemiet no krasns visus iepakojuma materialus.
Uzstadiet rotéjoso rinki un rotgjoso pamatni.
Parliecinieties, ka rotéjosa pamatne brivi griezas.

Regulari tiriet krasni, lai nepielautu netirumu uzkrasanos uz krasns vai tas iekSpusé. Tapat pieversiet
ipasu uzmanibu durtinam, durtinu blivéjumam, rotéjosajai pamatnei un rotéjosajam rinkim (tikai
atbilstosiem modeliem).

Ja durtinas neatveras vai neaizveras bez aizkersanas, vispirms parbaudiet, vai durtinu blivés nav
sakrajusies netirumi. Izmantojiet ziepjudeni samitrinatu mikstu dranu, lai notiritu gan krasns iekSpusi,
gan arpusi. Noslaukiet un rUpigi nozavejiet.

Lai notiritu piekaltusus traipus ar nepatikamu aromatu krasns iekSpusée

1. Tuksa krasni rotgjosas pamatnes vidusdala novietojiet krUziti ar atskaiditu citronu sulu.
2. Karsgjiet krasni 10 minutes ar maksimalo jaudu.
3. Pec karsésanas cikla uzgaidiet, lidz krasns atdziest. Tad atveriet durtinas un iztiriet gatavosanas kameru.

/N UZMANIBU!

« Uzturiet durtinas un durtinu blivejumu tiru, un parliecinieties, ka durtinas atveras un aizveras bez
aizkersanas. Pretéja gadijuma var tikt saisinats krasns darbmuozs.

« Esiet piesardzigi un nelejiet Udeni krasns ventilacijas atveres.

+ Nelietojiet tiriSanai jebkadas abrazivas vai kimiskas vielas.

« PEc katras krasns lietosanas reizes izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli, lai iztiritu gatavosanas
kameru, pirms tam |aujot krasnij atdzist.
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Krasns funkcijas

Nomaina (remonts) Krasns
A BRIDINAJUMS 01 02 03 04
Saja krasni nav nevienas detalas, kuras nomainu drikst veikt lietotajs. Nemeginiet patstavigi veikt
detalu nomainu vai krasns remontu.
« Ja esat saskaries ar engu, blivéjuma un/vai durtinu darbibas probléemam, sazinieties ar kvalificétu [T —— —
tehnisko specialistu vai vietéjo Samsung tehniskas apkopes centru, lai sanemtu tehnisku palidzibu. O
« Ja jUs velaties nomainit spuldziti, sazinieties ar vietéjo Samsung tehniskas apkopes centru. T
Neméginiet to nomainit pasrocigi.

« Jair bojats krasns aréjais korpuss, vispirms atvienojiet barosanas kabeli no baro$anas avota un pec
tam sazinieties ar vietejo Samsung klientu apkalposanas dienestu.

Apkope, ja ierici nav paredzéts izmantot ilgstosu laika periodu

« Ja ilgstoSi neizmantosiet krasni, atvienojiet barosanas kabeli un parvietojiet krasni uz sausu vietu, kur
nav putek|u. Puteklu un mitruma uzkrasanas krasni var ietekmét krasns veiktspéju.

10 LatvieSu
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Krasns lietoSana

Vadibas panelis

Ka mikrovilnu krasns darbojas

[F] Grill Microwave

01 ( ] 02
[E] Microwave+Grill A8 Auto Cook

03 [ ) 04
) Quick Defrost i Keep Warm

05 ( ] 06
[3 Deodorization (3 Lock(3sec)

07 ( ] 08
10
oK/®
O

@
Stop/Eco Start/+30s
11 ] 12

01
02
03
04
05
06
07
08
09
10
11
12

Poga Grill (GriléSana)

Poga Microwave (Mikrovilni)

Poga Microwave+Grill (Mikrovilni+grilesana)
Poga Auto Cook (Automatiska gatavosana)
Poga Quick Defrost (Atra atkausésana)
Poga Keep Warm (Siltuma saglabasana)
Poga Deodorization (Dezodoracija)

Poga Lock (3 sec) (Sledzene (3 sek.)
Grozama poga (svars/porcija/laiks)

Poga OK/Clock (Labi/Pulkstenis)

Poga Stop/Eco (Apturét/eko)

Poga Start/+30s (Sakt/+30 s)

Mikrovilni ir pasi efektivi elektromagnétiskie vilni, kuru atbrivota energija |auj pagatavot vai uzsildit
edienu, nemainat ta formu vai krasu.

Varat izmantot mikrovilnu krasni, lai:

+ Atkausetu

« Uzsilditu

« Gatavotu

Gatavosanas princips.

1. Krasns ieksiené esosa magnetrona raditie

&3:, === _/_4 — milkrvovuni tiek v[gnfrjérigi izplatiti, ed|enam ‘

=X Aei| | — griezoties Uz rotéjosas pamatnes. Tadéjadi ediens

N ﬁ e h E tiek pagatavots vienmerigi.

S "' O 2. Ediens absorbé mikrovilnus lidz pat 1 collas

", A A (2,5 cm) dziluma. GatavoSana turpinas, siltumam
turpinot izplatities édiena.

3. Gatavosanas laiks var atskirties atkariba no
izmantotajiem traukiem un édiena 1pasibam:
+ Apjoma un blivuma
« Udens satura

« Sakotnéjas temperatUras (sasaldets vai né)

PIEZIME

Ta ka édiena vidusdala tiek pagatavota siltumatdeves procesa del, gatavosana turpinas ari pec

ediena iznem3anas no krasns. Tade| janem vera receptes un $aja bukleta noraditais nostavesanas laiks,
lai nodrosinatu:

+ Vienmerigu édiena pagatavosanu ta centrala dala.

« Vienmerigu ediena temperatUru.

Latviesu 11
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Krasns lietosana

Krasns pareizas darbibas parbaude

Laika iestatisana

Zemak aprakstitas vienkarsas darbibas sniedz iespeju jebkura laika parbaudit, vai mikrovilnu krasns
darbojas pareizi. Ja jums ir Saubas, skatiet sadalu “Traucéjummeklésana” 32-37 Ipp.

PIEZIME
Krasnij jabot pievienotai athilstosai sienas kontaktligzdai. Krasni janovieto rotéjosa pamatne. Ja netiek
izmantots maksimalas jaudas limenis (100 % - 800 W), Udens uzvarisanai nepiecieSams ilgaks laiks.

Atveriet krasns durtinas, pavelkot rokturi durtinu augspuse vai apakspuse.

Novietojiet uz rotéjosas pamatnes glazi. Aizveriet durtinas.

Nospiediet pogu START/+30s (SAKT/+30 s) un
@ iestatiet laiku uz 4 vai 5 minutém, spiezot pogu

Start/+30s START/+30s (SAKT/+30 s) attiecigu skaitu reizu.

Rezultats. Krasns sildis udeni 4 vai 5 minutes.

Péc tam udenim jabut varosam.

Stravas padeves apstak|os uz displeja tiek automatiski paradits laiks “88:88" un tad “12:00".
L0dzu, iestatiet pareizu laiku. Laiku var iestatit 24 h vai 12 h formata. Pulkstenis jaiestata:

« Pirmoreiz izmantojot mikrovilnu krasni
+ Pec stravas padeves kludas

PIEZIME
Neaizmirstiet atiestatit pulksteni, kad parslédzaties uz vasaras un ziemas laiku.
1. Nospiediet pogu OK/Clock (Labi/Pulkstenis).

oK/®

2. lestatiet 24 h vai 12 h formatu, pagriezot

2 Grozamo pogu. Péc tam nospiediet pogu

3 OK/Clock (Labi/Pulkstenis).

4 3. Pagrieziet Grozamo pogu, lai iestatitu stundas. Pec
OK/® tam nospiediet pogu OK/Clock (Labi/Pulkstenis).
O 4. Pagrieziet, Grozamo pogu lai iestatitu mindti.

5. Kad tiek paradits pareizais laiks, nospiediet pogu
OK/Clock (Labi/Pulkstenis), lai pulkstenis saktu
darboties.

5 Rezultats. Laiks tiek radits, kad neizmantojat
0K/O® mikrovilnu krasni.

12 LatvieSu



Gatavos$ana/uzsildisana Jaudas limenu un gatavoSanas laika varianti

Si praceddra izskaidro édiena gatavosanas un uzsildisanas procesu. Jaudas limena izvéles funkcija lauj jums pielagot édiena absorbétas energijas apjomu, tadejadi
PIEZIME pielagojot laiku, kads nepiecieSams, lai pagatavotu vai uzsilditu édienu, balstoties uz ta veidu un
. apjomu. JUs varat izveléties vienu no seSiem jaudas limeniem.
« Pirms atstajat krasni bez uzraudzibas, VIENMER parbaudiet gatavosanas iestatijumus. — ——
+ Maksimalais Microwave (Mikrovilni) laiks ir 99 minGtes. Jaudas limenis Procentuala attieciba lzvade
AUGSTS 100 % 800 W
Atveriet durtinas. Novietojiet édienu rotéjosas pamatnes vidusdala. Aizveriet durtinas. Nekada .
eriet durtinas. NovIeto)Iet Erieny rtej0sas pamatn ’ ’ VIDEJI AUGSTS 75% 600 W
gadijuma neieslédziet mikrovilnu krasni, kad ta ir tuksa. -
1. Nospiediet pogu Microwave (Mikrovilni). VIDEJS 56 % 450 W
Microwave ‘1 Rezultats. Tiks paradita 800 W (maksimala VIDEJI ZEMS 389 300 W
| gatavos§nas J_auda) Il'jdlkaCIjai ATKAUSESANA 239 180 W
=| (mikrovilnu rezims)
ZEMS 13% 100 W

2. Izvelieties atbilstoso jaudas limeni, pagriezot

Grozamo pogu. (Skatiet jaudas limenu tabulu) Péc Receptés un saja bukleta noraditie gatavosanas laika iestatijumi atbilst konkrétajam noraditajam
tam nospiediet pogu OK/Clock (Labi/Pulkstenis). jaudas limenim.
2 Ja atlasisiet... Tad gatavosanas laiks bus...
OOK/® Augstaku jaudas limeni Samazinasana
Zemaku jaudas limeni Palielinasana
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3. lestatiet gatavosanas laiku, pagriezot Grozamo pogu.
Rezultats. Tiks paradits gatavosanas laiks.
4. Nospiediet pogu START/+30s (SAKT/+30s).
Rezultats. ledegsies krasns apgaismojums, un
rotéjosa pamatne saks griezties. Saksies
gatavosana. Kad ta bus pabeigta, notiks
talak noraditais.

Start/+30s 4

1) Atskanes 4 skanas signali.
— 1o

2) 3reizes atskanés gatavosanas beigu
atgadinajuma signals (ik pa minutei).
3) Atkal tiks paradits pasreizéjais laiks.

Latviesu 13
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Krasns lietosana

Gatavosanas laika pielagosana

Gatavosanas partrauk$ana

JUs varat palielinat gatavosanas laiku, nospiezot pogu START/+30s (SAKT/+30 s), lai katra nospiesanas
reizé pievienotu 30 sekundes.

ReZima Mikrovilni, GriléSana vai Mikrovilni+griléSana, nospiezot pogu Start/+30s (Sakt/+309),
gatavosanas laiks tiek palielinats.

« Jebkura bridi parbaudiet gatavosanas norisi, vienkarsi atverot durtinas

« Palieliniet atlikuso gatavosanas laiku

1. metode

Lai gatavosanas laika palielinatu édiena gatavosanas

laiku, nospiediet pogu START/+30s (SAKT/+30s), lai

katra nospiesanas reizé pievienotu 30 sekundes.

« Piemers: Lai pievienotu tris minutes, nospiediet pogu
START/+30s (SAKT/+30 s) se3as reizes.

Start/+30s
)&
\ Vienkarsi Grozamo pogu pagriesana, lai regulétu
gatavosanas laiku.

« Lai palielinatu gatavosanas laiku, pagrieziet pa labi,
un lai samazinatu gatavosanas laiku, pagrieziet

pa kreisi.

2. metode

JUs varat jebkura bridi partraukt gatavosanu, lai:
+ Parbauditu édienu

» Apgrieztu edienu Uz otru pusi vai samaisitu to
+ | autu édienam nostaveties

Lai partrauktu gatavosanu... | Rikojieties sadi...

Atveriet durtinas vai vienu reizi nospiediet pogu

STOP/ECO (APTURET/EKO).

Rezultats. Gatavosana tiks apturéta.

Lai atsaktu gatavoSanu, vélreiz aizveriet durtinas un nospiediet pogu
START/+30s (SAKT/+30 5).

Islaicigi

Pilniba Vienu reizi nospiediet pogu STOP/ECO (APTURET/EKO).

Rezultats. Gatavosana tiks apturéta.

Ja vélaties atcelt gatavosanas iestatijumus, velreiz nospiediet pogu
STOP/ECO (APTURET/EKO).

Energijas taupisanas reZima iestatisana

Krasnij ir energijas taupisanas rezims.

« Nospiediet pogu STOP/ECO (APTURET/EKO).

@ Rezultats. Displejs izslégsies.
Stop/Eco

I

o Lai izslégtu energijas taupisanas rezimu, atveriet
durtinas vai nospiediet pogu STOP/ECO (APTURET/
EKO). Pec tam displeja tiks paradits pasreizejais
laiks. Krasns ir gatava lietosanai.

PIEZIME

Automatiskas energijas taupisanas funkcija

Ja neizvelésieties nevienu funkciju, iestatot ierici vai tai esot islaicigas apturésanas stavokli, funkcija
tiks atcelta, un pulkstenis tiks paradits péc 25 minotém.

Krasns spuldze tiks izslégta, kad durtinas bus atvértas 5 minotes.
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Atras atkausésanas funkciju izmanto3ana Zemak tabula ir noraditas dazadas rezima Atra atkausésana programmas, apjomi, nostavésanas laiki
un attiecigi noradijumi. Pirms atkauséSanas nonemiet visus iepakojuma materialus. Novietojiet galu,
majputnu galu, zivju galu, darzenus un maizi uz sekla stikla trauka vai keramikas Skivja.

Quick Defrost (Atra atkausé$ana) funkcijas |auj atkauset galu, majputnu galu, zivis, saldétus darzenus
un saldétu maizi. Atkausesanas laiks un jaudas limenis ir iestatiti automatiski. Jums tikai jaatlasa

programma un svars. Kods/édiens | Porcijas lielums Norades
PIEZIME 1 200-1500¢ Aizsargajigt malas ar aluminija foliju. Apgrieziet galu, kad atskan
Izmantojiet tikai pret mikrovilniem drosus traukus. Ll p{kst\en.s. o programma |r7p|7emerota Hell_opa ga.\,a|, Jéra galai,
cukgalai, steikiem, karbonadém un maltajai galai.
Atveriet durtinas. Novietojiet saldéto produktu uz keramikas trauka rotéjosas pamatnes centralaja dala. Laujiet nostavéties 20-60 minutes.
Aizveriet durtinas. ) 2 200-1500g | Parklajiet kaju un sparnu galus ar aluminija foliju. Apgrieziet
1. Nospiediet pogu Quick Defrost (Atra atkausésana). Majputnu gala majputnu galu, kad atskan pikstiens. Si programma i piemérota
® Quick Defrost veselai vistai un vistas dalam.
8 : Laujiet nostaveties 20-60 minutes.
3 200-1500 g | Parklajiet veselas zivs asti ar aluminija foliju. Apgrieziet zivi,
2. Izveélieties gatavojama édiena veidu, pagriezot Zivis kad atskan pikstiens. St programma ir piemérota veselam zivim
Grozamo pogu. Péc tam nospiediet pogu un zivju filejai.
OK/Clock (Labi/Pulkstenis). Laujiet nostaveties 20-60 minutes. QZEJI
2 4 200-1500 g | Vienmeérigi izkartojiet saldétos darzenus uz sekla stikla trauka. 2
OK/O Saldeéti Apgrieziet saldétos darzenus uz otru pusi vai samaisiet, kad g
O darzeni atskan pikstiens. g
Si programma ir piemérota visa veida saldétiem darzeniem. @
3. Atlasiet porcijas lielumu, pagrieZot Grozamo pogu. Laujiet nostaveties 5-20 minutes.
(Skatit tabulu sana.) 5 200-1500g | Uzlieciet maizi horizontali uz papira dviela gabalina un
4. Nospiediet pogu START/+30s (SAKT/+30's). Maize apgrieziet, kad atskan pikstiens. Uzlieciet kiku uz keramiska
Rezultts. Skivja un, ja iespejams, apgrieziet, kad atskan pikstiens. (Krasns
+ Tiks sakta atkausesana. turpina darbaties, un tiek apturéta, kad atverat durtinas,)
+ Atkausesanas laika atskanés skanas signali, lai ST programma i piemérota dazada veida maizei, maizes
atgadinatu, ka édiens jaapgriez otradi. skelem un veselam klaipam, ka arf bulcinam un bagetém.
Start/+30s (4 5. Veélreiz nospiediet pogu START/+30s (SAKT/+30s), Izvietojiet bulcinas apli. ST programma ir piemérota dazada
5 lai pabeigtu atkausesanu. veida rauga kukam, biskvitiem, siera kikai un kartainas miklas
Rezultats. izstradajumiem. Ta nav piemérota smilsu miklas izstradajumiem,
1) Atskanes 4 skanas signali. auglu un kréma kakam un kokam ar $okolades garngjumiem.
2) 3reizes atskanes gatavosanas beigu Laujiet nostavéties 10-30 mingtes.

atgadinajuma signals (ik pa minutei).
3) Atkal tiks paradits pasreizejais laiks.
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Krasns lietosana

Zemak tabula noraditi apjomi un atbilstosi ieteikumi 32 ieprogrammeétajam gatavosanas rezimu

Automatiskas gatavosanas funkciju izmantoSana
opcijam. Sis programmas darbojas tikai ar mikrovilnu energiju.

ReZims Auto Cook (Automatiska gatavosana) ietver 20 ieprogrammétus gatavosanas laika iestatijumus.
Jums nav jaiestata ne gatavosanas laiks, ne jaudas limenis.
JUs varat pielagot porcijas veidu, pagriezot Grozamo pogu.

/\ UZMANIBU!
IznemsSanai no krasns izmantojiet krasns cimdus.

PIEZIME

Izmantojiet tikai mikrovilnu drosus traukus.

Vispirms novietojiet édienu rot€josas pamatnes vidusdala un aizveriet durtinas.

1. Nospiediet pogu Auto Cook (Automatiska

Automatiska gatavosana programmu apraksts

1. Veseliga gatavosana

Nakamaja tabula ir noraditas automatiskas gatavosanas, cepsanas augsta temperatura un maizes
cepSanas programmas. Tabula ir noradits produktu daudzums, svara diapazons un attiecigie ieteikumi.

&3 Auto Cook gatavosana). GatavoSanas rezimi un laiki ir ieprogrammeti jusu ertibam.
I
Kods/ediens Porcijas lielums Norades
. R ) B 1-1 350¢ Uzlieciet uz keramikas Skivja un parklajiet ar mikrovilnu
. Pagrieziet pogu Grozamo pogu, lai atlasitu _ . IR o
hn o L Atdzeséts partikas pléevi. St programma ir piemérota 3 komponentu
vajadzigo Kategoriju. Péc tam nospiediet pogu Lo A - S : ,
. . lietoSanai gatavs maltitém (piem., galai ar merci, darzeniem un piedevam -
3 OK/Clock (Labi/Pulkstenis). ., 4504 T . . . o
= P o ) _ ediens kartupeliem, risiem vai makaroniem). Laujiet nostavéties
) 2 + PlaSaku informaciju skatiet sadala 2.3 mindtes
3 0K/O “Automatiska gatavosana programmu g
T O apraksts” 16 - 18 Ipp. 1-2 3509 Uzlieciet edienu uz keramikas skivja un parklajiet ar
& . 1zvélieties gatavojama édiena veidu, pagriezot Atdzeséts mikrovilnu partikas plévi. ST programma ir piemérota
5 Grozamo pogu. Izvélieties gatavojama édiena vegetars ediens maltitém no 2 sastavdalam (piem., spageti makaroniem
veidu, pagriezot grozamo pogu. Un péc tam 409 ar merci vai risiem ar darzeniem). Laujiet nostavéties
nospiediet pogu OK/Clock (Labi/Pulkstenis). 2-3 minutes.
. Atlasiet porcijas lielumu, pagriezot Grozamo pogu. 1-3 25049 Noskalojiet un notiriet svaigus brokolus un sagatavojiet
. Atkariba no at\aéﬁés izvélnes izvelei var Brokolu galvinas galvinas. Izkartojiet vienmeérigi stikla bloda ar vaku. Gatavojot
bit pieejama tikai viena svara opcija. 250 g produktu, pielejiet 30 ml (2 édamkarotes) Udens.
« Svars nav jaizvelas funkcijai Majas deserts. Novietojiet blodu rotejosas pamatnes centralaja dala.
. Nospiediet pogu START/+30s (SAKT/+30's). Gatavojiet apsegtu. Pec pagatavosanas beigam apmaisiet.
Rezultats. Ediens tiks gatavots atbilstosi Laujiet nostaveties 1-2 minutes.
izvéletajam ieprogrammetajam 1-4 25049 Noskalojiet un notiriet burkanus un sagatavojiet vienadas
iestatijumam. Skélés sagriezti Skélites. Izkartojiet vienmérigi stikla bloda ar vaku. Gatavojot
@ 1) Atskanes 4 skanas signali. burkani 250 g produktu, pielejiet 30 ml (2 édamkarotes) udens.
Start/+30s 8 2) 3reizes atskanes gatavosanas beigu Novietojiet blodu rotejosas pamatnes centralaja dala.
: atgadinajuma signals (ik pa minotei). Gatavojiet apsegtu. PEc pagatavosanas beigam apmaisiet.
3) Atkal tiks paradits pasreizejais laiks. Laujiet nostaveties 1-2 minutes.
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Kods/ediens

Porcijas lielums

Norades

Kods/ediens

Porcijas lielums

Norades

1-5 250¢ Noskalojiet un notiriet zalos zirnisus. Izkartojiet vienmerigi 1-11 1259 |zmantojiet lielu gatavosanai krasnt piemérotu stikla trauku
Zalie zirniSi stikla bloda ar vaku. Gatavojot 250 g produktu, pielejiet Kvinoja ar vaku.
30 ml (2 édamkaroti) udens. Pievienojiet divkarsu daudzumu auksta Udens (250 ml).
Novietojiet blodu rotejosas pamatnes centralaja dala. Gatavojiet apsegtu. Apmaisiet pirms nostavesanas laika
Gatavojiet apsegtu. PEc pagatavosanas beigam apmaisiet. sakuma un pievienojiet sali un zalumus. Laujiet nostaveties
Laujiet nostaveties 1-2 minotes. 1-3 minutes.
1-6 150 g Noskalojiet un notiriet spinatus. Novietojiet stikla 1-12 1259 Izmantojiet lielu gatavosanai krasni piemeérotu stikla trauku
Spinati bloda ar vaku. Nepievienojiet Udeni. Novietojiet blodu Bulgurs ar vaku.
rotejosas pamatnes centralaja dala. Gatavojiet apsegtu. Pievienojiet divkarsu daudzumu auksta Gdens (250 ml).
Péc pagatavosanas beigam apmaisiet. Laujiet nostaveties Gatavojiet apsegtu. Apmaisiet pirms nostavésanas laika
1-2 minotes. sakuma un pievienojiet sali un zalumus. Laujiet nostaveties
1-7 250 g Noskalojiet un notiriet kukurzas valites un ievietojiet tas 2°5 minutes.
Kukurdzas valites ovala stikla trauka. Parklajiet ar mikrovilnu partikas plévi un 1-13 500¢g levietojiet darzenus, pieméram, ieprieks izvaritu kartupe|u
saduriet taja caurumus. Laujiet nostaveéties 1-2 mindtes. Darzenu Skelites, kabaCu un tomatu Skélites un mérci piemérota
1-8 250 g Nomazgajiet, nomizojiet kartupe|us un sagrieziet vienada sacepums Izmera Pyrex trauka. Virspuse uzkaisiet rivét sieru.
Nomizoti lieluma gabalos. levietojiet darzenus stikla bloda ar vaku. Novietojiet trauku uz grilesanas restitém. Laujiet nostaveties
kartupeli Pievienot 45-60 ml (3-4 édamkarotes) Odens. Novietajiet 2-3 minutes.
blodu rotéjosas pamatnes centralaja dala. Gatavojiet apsegtu. 1-14 400 ¢ Noskalojiet un notiriet tomatus, pargrieziet tos uz pusém
Laujiet nostaveties 2-3 minutes. Griléti tomati un ievietojiet cepsanai krasni piemeérota trauka. Virspuse
19 1259 Izmantajiet lielu gatavosanai krasni piemérotu stikla trauku uzkaisiet rivetu sieru. Novietojiet trauku uz grilesanas
Brinie risi ar vaku. restitem. Laujiet nostaveties 1-2 minGtes.
Pievienojiet divkarsu daudzumu auksta Odens (250 ml). 1-15 30049 Noskalojiet gabalinus un novietojiet uz keramikas skivja.
Gatavojiet apsegtu. Apmaisiet pirms nostavesanas laika Vistu krutinas Apsedziet ar mikrovilnu partikas plévi. Sadurstiet plévi.
sakuma un pievienojiet sali un zalumus. Laujiet nostaveties Novietojiet trauku uz rotgjosas pamatnes. Laujiet nostaveéties
5-10 minutes. 2 minutes.
1-10 125¢ Izmantojiet lielu gatavoSanai krasni piemérotu stikla trauku 1-16 300¢ Noskalojiet gabalinus un novietojiet uz keramikas skivja.
Pilngraudu ar vaku. Titara krotinas Apsedziet ar mikrovilnu partikas plévi. Sadurstiet plévi.
makaroni Pielejiet 500 ml varosa Udens, pievienojiet Skipsninu sals Novietojiet trauku uz rotgjosas pamatnes. Laujiet nostaveéties

un kartigi samaisiet. Gatavojiet neapsegtu. Apmaisiet pirms
nostavesanas laika sakuma un péec tam ropigi nosusiniet.
Laujiet nostaveties 1 minutes.

2 minutes.
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Krasns lietosana

Kods/ediens

Porcijas lielums

Norades

2. Home Dessert (Majas deserts)

=117/
Svaiga zivs fileja

300¢

Noskalojiet fileju un novietojiet uz keramikas Skivja,
pievienojiet vienu édamkaroti citronu sulas. Apsedziet ar
mikrovilnu partikas plévi. Sadurstiet plévi. Novietojiet trauku
Uz rotéjosas pamatnes.

Laujiet nostaveties 1-2 minotes.

Kods/ediens

Porcijas lielums

Norades

1-18
Svaiga lasa fileja

300¢

Noskalojiet fileju un novietojiet uz keramikas Skivja,
pievienojiet vienu édamkaroti citronu sulas. Apsedziet ar
mikrovilnu partikas plevi. Sadurstiet plévi. Novietojiet trauku
UZ rotéjosas pamatnes.

Laujiet nostaveties 1-2 minutes.

1-19
Svaigas garneles

250¢

Noskalojiet garneles un novietojiet uz keramikas Skivja,
pievienojiet vienu édamkaroti citronu sulas. Apsedziet ar
mikrovilnu partikas plevi. Sadurstiet plévi. Novietojiet trauku
Uz rotgjosas pamatnes.

Laujiet nostaveties 1-2 minutes.

2-1
Valriekstu
biskvitkuka

1 porcija Sastavdalas
120 g miltu, 140 g sviesta, 100 g melna cukura, 2 olas,

50 g smalcinatu valriekstu, 4 g cepama pulvera

LANE NN S

Bloda ievietojiet sviestu un melno cukuru.

Pievienojiet olu un kartigi samaisiet.

Pievienojiet miltus, cepamo pulveri un turpiniet maisit.
Pievienojiet valriekstus un kartigi samaisiet.

lelejiet maistjumu ietaukota stikla Pyrex bloda (taisnstUrveida -
22x12x7(PxDxA) cm).

levietojiet blodu mikrovilnu krasni un izvelieties rezimu

Auto Cook (Automatiska gatavosana) [1-1].

Péc gatavosanas laujiet nostaveties 2-3 minotes.

1-20
Svaiga forele

200¢

Novietojiet 1 veselu svaigu zivi krasnij piemerota trauka.
Pievienojiet Skipsnu sals, vienu edamkaroti citronu sulas

un zalumus. Apsedziet ar mikrovilnu partikas plevi.
Sadurstiet plevi.

Novietojiet trauku uz rotejosas pamatnes. Laujiet nostavéties
2 minUtes.

1=21
Griléta zivs

3009

leziediet svaigas zivs (foreles vai plauza) adu ar ellu un
pievienojiet zalumus un garsvielas. Novietojiet zivis vienu
[ldzas otrai ta, lai vienas zivs galva uz restitém saskartos ar
otras zivs asti. Tiklidz atskan pikstiens, apgrieziet uz otru
pusi. Laujiet nostaveties 3 minUtes.

2-2
Bananu maize

1 porcija
(6.gab)

Sastavdalas
3 banani, 120 g pankuku maisijuma, 120 g piena, 1 olg,
2 édamkarotes iesala sirupa

LANE NN S

Sasmalciniet bananu.

Bloda iepildiet pankuku maisijumu, pienu, olu, iesala sirupu.
Pievienojiet bananus un kartigi samaisiet.

lepildiet maisijumu 6 papira krozites.

levietojiet papira krUzites mikrovilnu krasni un izvélieties rezimu
Auto Cook (Automatiska gatavosana) [1-2].

Péc gatavosanas laujiet nostaveties 2-3 minotes.

1-22
Lasa steiki

4004

Vienmerigi izkartojiet zivs steikus uz grilésanas restitem.
Tiklidz atskan pikstiens, apgrieziet uz otru pusi. Laujiet
nostaveties 2 minotes.
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Kods/édiens

Porcijas lielums

Norades

Kods/édiens

Porcijas lielums

Norades

2-3 1 porcija Sastavdalas 2-6 1 porcija Sastavdalas
Biskvitkika 170 g miltu, 50 g sviesta, 150 g cukura, 3 olas, 10 g Sokolades kika 30 g sviesta, 60 g cukura, 1 ola, 40 g salda kréjuma, 25 g
cepama pulvera miltu, 15 g kakao pulvera, 1,5 g vanilas, 50 g pussaldu
1. Bloda ievietojiet sviestu un cukuru, sokolades skaidinu
2. Pievienojiet olu un kartigi samaisiet. 1. KrUze iepildiet sviestu, olu, kréjumu un kartigi samaisiet.
3. Pievienojiet miltus, cepamo pulveri un turpiniet maisit. 2. Pievienojiet miltus, cukuru un turpiniet maisit.
4. lepildiet maisijumu ietaukota stikla trauka (apla tipa). 3. Pievienojiet kakao, vanilu un maisiet, lidz viss tiek samaisits.
5. levietojiet blodu mikrovilnu krasni un izvelieties rezimu 4, lemaisiet Sokolades skaidinas.
Auto Cook (Automatiska gatavosana) [1-3]. 5. levietojiet krUzi (Pyrex, 500 ml) mikrovilnu krasni un izvelieties rezimu
6.  Péc gatavosanas laujiet nostaveties 2-3 minotes. Auto Cook (Automatiska gatavosana) [6].
2.4 1 porcija Sastavdalas 6.  Péc gatavosanas laujiet nostaveties 2-3 minutes.
Bronini 90 g miltu, 100 g sviesta (kauséta), 230 g cukura, 2 olas, 2-7 1 porcija Sastavdalas
40 g kakao pulvera “Krizes" kika 30 g sviesta, 60 g cukura, 1 ola, 50 g miltu, 30 g piena, 6 g
1. Bloda iepildiet sviestu, sakultas olas un cukuru. vanilas, 3 g mandelu pulvera, 1,5 g cepama pulvera
2. Pievienojiet miltus, kakao pulveri un turpiniet maisit. 1. Kroze (Pyrex 500 ml) iepildiet sviestu, olu, pienu un kartigi samaisiet.
3. lelejiet maisijumu ietaukota stikla Pyrex bloda (taisnstUrveida - 2. Pievienojiet miltus, cukuru, cepamo pulveri un turpiniet maisit.
22x12x7(PxDxA) cm). 3. Pievienojiet mandelu pulveri, vanilu un maisiet, lidz viss tiek samaisits.
4, levietojiet blodu mikrovilnu krasni un izvélieties rezimu 4,  levietojiet kruzi (Pyrex, 500 ml) mikrovilnu krasni un izveélieties rezimu
Auto Cook (Automatiska gatavosana) [1-4]. Auto Cook (Automatiska gatavosana) [1-7].
5. Péc gatavosanas laujiet nostaveties 20-30 minutes. 5. Péc gatavosanas laujiet nostaveties 2-3 minotes.
2-5 1 porcija Sastavdalas 2-8 1 porcija Sastavdalas
Olu pudin$ (3 gab) 250 g piena, 40 g cukura, 2 olas Café Latte 2 g skistosas kafijas pulvera, 50 g Udens, 125 g piena
1. Parsitiet divas olas un iepildiet saturu bloda. Nedaudz saputojiet olas 1. Kr0ze samaisiet kafijas pulveri un odeni.
ar zvanveida putotaju. Nelaujiet putotaja uzgalim atvirzities no blodas 2. Otra kruze iepildiet pienu.
apaksas, lai neveidotos parak daudz putu. 3. levietojiet kafijas maisijumu mikrovilnu krasni un izvélieties rezimu
2. Otra bloda iepildiet pienu un cukuru. Auto Cook (Automatiska gatavosana) [1-8].
3. Pievienojiet pienu sakultajam olam, vienlaikus putojot maisijumu. 4, Kad atskan skanas signals, iznemiet krozi.
4,  Izkasiet olu maisijumu cauri smalkam sietam. Izskrapéjiet sieta apaksdalu 5. levietojiet mikrovilnu krasni pienu un nospiediet pogu
ar lapstinu. Ar karoti nonemiet no virsmas putas (ja tadas ir). START/+30s (SAKT/+30s).
5. lepildiet maisijumu sinepju traucinos. 6. Pec gatavosanas visu kartigi samaisiet un pasniedziet.
6. levietojiet traucinus mikrovilnu krasni un izvelieties rezimu
Auto Cook (Automatiska gatavosana) [1-5].
7. Peéc gatavosanas atdzesejiet un pasniedziet.
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Krasns lietosana

Kods/ediens porcias lilums — Siltuma saglabasanas funkciju izmantosana
29 1 - Sastavdal Funkcija Keep Warm (Siltuma saglabasana) uztur édienu siltu lidz ta pasniegSanai. Izmantojiet 50
o porcija as av_a,af ) funkciju, lai saglabatu edienu siltu lidz ta pasniegsanai.
Zalas tejas Latte 6 g zalas téjas pulvera, 15 g cukura, 250 g piena
1. lepildiet kruze visas sastavdalas un samaisiet. PIEZIME
levietojiet krzi mikrovilnu krasni un izvélieties rezimu . Funkcijas Keep Warm (Siltuma saglabasana) noraditais darbibas laiks ir 99 mindtes.
Auto Cook (Automatiska gatavosana) [1-9]. . Maksimalais Keep Warm (Siltuma saglabasana) laiks ir 99 minUtes.
3. Péc gatavosanas kartigi samaisiet un pasniedziet. T 1. Nospiediet pogu Keep Warm (Siltuma saglabasana).
2-10 1 porcija Sastavdalas {11} Keep Warm
T€ja ar pienu 2 melnas tejas maisini, 60 g Udens, 125 g piena : C
1. Samaisiet krUze melnas téjas maisinus ar Udeni. ~—
. Otra kr0zé iepildiet pienu. s 2. Nospiediet pogu START/+30s (SAKT/+30s).
3. levietojiet téjas maisijumu mikrovilnu krasni un izvelieties rezimu StarS>+30$ Rezultats. Tiks paraditas 99 minGtes.
Auto Cook (Automatiska gatavosana) [1-10]. e « Lai apturétu ediena sildisanu, atveriet durvis vai
4,  Kad atskan skanas signals, iznemiet krozi. N nospiediet pogu STOP/ECO (APTURET/EKO).
= 5. levietojiet mikrovilnu krasni pienu un nospiediet pogu _
3 "
2 START/+30s (SAKT/+30'5). PIEZIME V
= 6. Pé&c gatavo3anas visu kartigi samaisiet un pasniedziet. . Neizmantojiet 5o funkciju, lai atkartoti uzsilditu jau atdzisusu edienu. Sis programmas ir
e paredzétas nupat pagatavota édiena siltuma saglabasanai.
> . Nav ieteicams saglabat édienu siltu parak ilgi (vairak neka 1 stundu), jo tas turpinas gatavoties.

Silts ediens atrak bojajas.
. Neparklajiet ar vaku vai plastmasas plévi.
. Iznemsanai no krasns izmantojiet krasns cimdus.
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Grilesana Mikrovilnu un griléSanas apvieno3ana

JUs varat apvienot gatavosanu ar mikrovilniem un grilu, lai vienlaicigi atri silditu un apbroninatu édienu.

PIEZIME PIEZIME
« Vienmeér izmantojiet virtuves cimdus, kad pieskaraties traukiem krasni, jo tie ir |oti karsti. . VIENMER izmantojiet mikrovilnu drosus un krasnij piemérotus traukus. Stikla vai keramikas trauki
« Labaku gatavosanas un grilésanas rezultatu var panakt, izmantojot augsejas restites. ir ideali piemeroti, jo tie lauj mikrovilniem iek|ut édiena vienmerigi no visam pusem.

p 1. Atveriet durtinas un novietojiet édienu uz restitem . VIENMER izmantojiet virtuves cimdus, kad pieskaraties traukiem krasni, jo tie ir loti karsti. Jus

Dec tam aizveriet durtinas varat panakt labaku gatavo$anas un grilésanas rezultatu, izmantojot augsejas restites.

Atveriet durtinas. Novietojiet édienu uz tam restitem, kas ir vislabak piemérotas pagatavojama édiena
veidam. Novietojiet restites uz rotéjosas pamatnes. Aizveriet durtinas.
1. Nospiediet pogu Microwave+Grill
(Mikrovilni+grilésana).
Rezultdts. Tiks paradita Sada indikacija:

Microwave+Grill

DL

-
El™  (mikrovilnu un grilésanas
2. Nospiediet pogu Grill (Grilésana). rezims)
[ Grill Rezultats. Tiks paradita $ada indikacija: 600 W (izejas jauda)

o I [ (grilétanas rezims)

2. lzvelieties atbilstoso jaudas limeni, pagriezot

=
&I
« GrileSanas temperatOru iestatit nevar. _ _ i
Grozamo pogu. (600 W, 450 W, 300 W.) Péc tam @
3. lestatiet griléSanas laiku, pagriezot Grozamo pogu. nospiediet pogu OK/Clock (Labi/Pulkstenis). §<
« Maksimalais grilésanas laiks ir 60 minotes. 2 + Grilésanas temperat0ru iestatit nevar. 2
4. Nospiediet pogu START/+30s (SAKT/+30 ). 0k/®
Rezultats. Tiks sakta grilesana. O
1) Atskanes 4 skanas signali.
2) 3 reizes atskanes gatavosanas beigu 3. lestatiet gatavosanas laiku, pagriezat
atgadinajuma signals (ik pa minGtei). Grozamo pogu.
Start/+30s 3) Atkal tiks paradits pasreizéjais laiks. + Maksimalais gatavosanas laiks ir 60 minGtes.
) 4. Nospiediet pogu START/+30s (SAKT/+30's).
Rezultats.
« Tiks sakta gatavosana apvienotaja rezima.
1) Atskanes 4 skanas signali.
Start/+30s 2) 3reizes atskanés gatavosanas beigu
)@ atgadinajuma signals (ik pa minutei).

3) Atkal tiks paradits pasreizejais laiks.

Latviesu 21




=
=
Qh
[
3
7
=
=
(=]
(7.8
f<%)
3
(Y]

Krasns lietosana

Pogas Lock (3 sec) (SIédzene (3 sek.)) funkciju izmantosana

Signalizacijas izslégsana

Mikrovilnu krasns ir aprikota ar ipasu bérnu drosibas programmu, kas |auj “blokét” krasni, lai berni vai
citas personas, kas neparzina krasns lietosanu, nevarétu to nejausi ieslegt.
« Lai aktivizetu funkciju Lock (3 sec)
(Sledzene (3 sek.)), 3 sekundes turiet nospiestu pogu
Lock (3 sec) (Slédzene (3 sek.)).
« Vadibas panelis tiks blokeéts, un taja tiks
paradits burts “L".

|

« Lai deaktivizetu funkciju Lock (3 sec)
(Sledzene (3 sek.)), 3 sekundes turiet nospiestu pogu
Lock (3 sec) (Sledzene (3 sek.)).

(D) Lock(3sec)

Dezodoracijas funkciju izmanto$ana

Izmantojiet 50 funkciju péc aromatisku édienu gatavosanas vai kad plits iekSpusé ir daudz domu.
Vispirms notiriet plits iekSpusi.

Kad esat pabeidzis tirisanu, nospiediet pogu
Deodorization (Dezodoracija). Tiklidz nospiezat pogu
Deodorization (Dezodoracija), darbiba tiks sakta
automatiski. Kad ta tiek pabeigta, krasns Cetras
reizes nopikst.

(52 Deodorization

I

PIEZIME

. Funkcijas Dezodoracija noraditais darbibas laiks ir 5 minUtes. Tas palielinas par 30 sekundem,
nospiezot pogu START/+30s (SAKT/+30s).

. Maksimalais dezodoracijas laiks ir 15 minutes.

Signalizaciju var izslégt jebkura bridi.

—
() Lock(3sec) 1
I -
OoK/O®
2 Stop/Eco
o

1. Vienlaikus nospiediet pogu Lock (3 sec) (Slédzene
(3 sek.)) un STOP/ECO (APTURET/EKO).

Rezultats. Neatskan skanas signals, lai signalizétu
funkcijas beigas.

2. Lai atkal ieslegtu skanas signalu, velreiz vienlaikus
nospiediet pogu Lock (3 sec) (Sledzene (3 sek.)) un
STOP/ECO (APTURET/EKO).

Rezultats. Krasns darbosies ka parasti.
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Trauku lietoSanas norades

Lai mikrovilnu krasni gatavotu edienu, janodrodina iespeja mikrovilniem iek|Ut édiena ta, lai tos

neatstarotu vai neabsorbétu izmantotais skivis.

Tapec japievers uzmaniba trauku izvelei. Ja trauki ir apzimeti ka drosi lietoSanai mikrovilnu krasni,

uztraukumam nav pamata.

Talak esoSaja tabula noradit dazadi trauku veidi un tas, vai un ka tie lietojami mikrovilnu krasni.

Dross izmantosanai

poliestera kartona skivji

Trauki L _ Komentari
mikrovilnu krasni

Aluminija folija 2 Var lietot nelielos daudzumos, lai aizsargatu
atseviskas zonas no piedegsanas. Ja folija atrodas
parak tuvu krasns sienai vai tiek lietota parak
liela daudzuma, var rasties dzirkstelosana.

Cepsanas pamatne v Sildit ne ilgak ka 8 minutes.

Porcelans un keramikas v/ Porcelans, keramikas izstradajumi, glazeti

izstradajumi keramikas izstradajumi un kaula porcelans parasti
ir piemérots izmantoSanai mikrovilnu krasnis,
iznemot tadu, kam ir metala rotajumi.

Vienreizejas lietosanas v/ Sada veida Skivjos ir iepakoti atseviski saldéti

édieni.

Atro uzkodu iepakojums

« Polistirola krozites v Var izmantot édiena sildisanai. Parlieka karsésana
var izraisit polistirola izkusanu.
« Papira maisini vai X Vai aizdegties.
aviZpapirs
« Otrreizéjas parstrades X Var izraisit dzirkste|osanu.
papirs vai metala
rotajumi
Stikla trauki
o Karstumizturigi trauki v/ Var lietot, iznemot traukus ar metala dekoréjumu.
« Plana stikla trauki v/ Var izmantot édienu vai skidrumu sildisanai. Plans
stikls var saplist vai saplaisat, ja to strauji uzkarse.
« Stikla burkas v/ Janonem vacins. Piemérotas tikai karsesanai.

. Dro$s izmanto3anai .
Trauki L . Komentari
mikrovilnu krasni

Metals

o Skivji Var izraisit dzirksteloSanu vai ugunsgréeku.

+ Saldésanas maisinu

stiprinajumi

Papirs

« Skivji, krOzes, salvetes 4 Islaicigai gatavosanai un sildisanai. Pieméroti arl

un virtuves dvieli lieka mitruma uzsuksanai.

« Otrreizejas parstrades X Var izraisit dzirksteloSanu.

papirs

Plastmasa

o Trauki v/ Ipasi piemérota ir karstumizturiga termoplastmasa.
Citu veidu plastmasa augsta temperatura var
deformeties vai zaudet krasu. Nedrikst lietot
melanina plastmasu.

« Partikas pleve 4 Var izmantot mitruma saglabasanai. Nedrikst
pieskarties edienam. Nonemot plévi jauzmanas
no karsta tvaika.

+ Saldesanas maisini /X Tikai tadi, kurus atlauts varit vai izmantot krasni.
Nedrikst bt gaisa necaurlaidigi. Ja nepieciesams,
izveidojiet cauruminus, izmantojot daksinu.

letaukots vai taukus v/ Var izmantot mitruma saglabasanai un Slakatu

neuzsUcoss papirs noversanai.
v/ leteicams v/X - Lietot uzmanigi X :Nedross
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Ediena gatavosanas norades

Mikrovilni

Mikrovilnu energija ieklUst dzili édiena iekSieng, jo to piesaista un absorbé ediena esosais udens, tauki
un cukurs.

Mikrovilni liek strauji kustéties édiena esosajam molekulam. So molekulu strauja kustiba izraisa frikciju
un rezultgjosais karstums tiek izmantots édiena gatavosanai.

Gatavosana

Trauki ediena gatavoSanai, izmantojot mikrovilnus:

Traukiem jabot tadiem, lai mikrovilnu energija varétu caur tiem izk|ut ar maksimalu atdevi. Mikrovilnus
atstaro metals, pieméram, ner0sejosais térauds, aluminijs un vars, savukart tie var izk|0t cauri
keramikai, stiklam, porcelanam un plastmasai, ka arT papiram un kokam. Tapéc partiku nekada gadijuma
nedrikst gatavot metala tvertnés.

Ediens, kas ir piemérots gatavosanai mikrovilnu krasnr:

Mikrovilnu krasni var gatavot dazada veida édienus, tostarp svaigus vai saldétus darzenus, auglus,
makaronus, risus, graudaugus, pupinas, zivis un galu. Mikrovilnu krasni var pagatavot ari merces, olu
kremus, zupas, tvaicétus pudinus, konservus un catnijus. Principa mikrovilnu krasns ir lieliski piemeérota
jebkada veida édiena pagatavosanai, ko var pagatavot uz plits. Pieméram, var kausét sviestu vai
Sokoladi (skaties sadalu ar ieteikumiem, metodem un padomiem).

Apklasana gatavosanas laika

Gatavosanas laika ir loti svarigi apsegt edienu, jo iztvaikojot Udens palielina tvaika daudzumu un
veicina gatavosanas procesu. Partiku var apsegt dazados veidos: pieméram, ar keramikas Skivi,
plastmasas vaku vai mikrovilniem piemérotu partikas plévi.

Nostavésanas laiks
Kad ediens ir pagatavots, svarigi laut tam nostaveties, lai édiena izlidzinatos temperatUra.

Saldétu darzenu gatavosanas norades

|zmantojiet piemerotu Pyrex stikla trauku ar vaku. Gatavojiet apsegtu minimala ilguma - skatiet tabulu.
Turpiniet gatavosanu, lai iegUtu vélamo rezultatu.

Divreiz apmaisiet gatavosanas laika un vienu reizi apmaisiet, kad édiens ir pagatavots. Kad édiens ir
pagatavots, pievienojiet sali, zalumus vai sviestu. Apklajiet édienu nostavesanas laika.

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.)

Spinati 150¢ 600 W 4%-51%

Norades

Pievienot 15 ml (1 édamkaroti) auksta Odens. Laujiet nostaveties 2-3 minutes.
Brokalj 300g | 600 W | 9-10

Norades

Pievienot 30 ml (2 édamkaroti) auksta udens. Laujiet nostaveties 2-3 minutes.
zimi 300 | 600 W | 7%-8%

Norades

Pievienot 15 ml (1 édamkaroti) auksta Udens. Laujiet nostaveties 2-3 minutes.
Zalie zirnisi 300¢ ‘ 600 W ‘ 8-9

Norades

Pievienot 30 ml (2 édamkaroti) auksta Udens. Laujiet nostaveties 2-3 minutes.
Jaukti darzeni 300 g | 600 W | 7%-8%
(Burkani/zirni/ Norades
Kukuroza) Pievienot 15 ml (1 édamkaroti) auksta Gdens. Laujiet nostavéties 2-3 mindtes.
Jaukti darzeni 300g | 600 W | 89
(Kinas gaume) Norades

Pievienot 15 ml (1 édamkaroti) auksta udens. Laujiet nostaveties 2-3 minutes.
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Svaigu darzenu gatavosanas norades

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.)
Izmantojiet piemérotu Pyrex stikla trauku ar vaku. Ja nav noradits cits udens daudzums, uz katriem on
- , , ) - S Baklazani 250 800 W 3h-4
250 g pielejiet 30-45 ml (2-3 edamkarotes) auksta Udens; skatiet tabulu. Gatavojiet apsegtu minimala - g :
ilguma - skatiet tabulu. Turpiniet gatavosanu, lai iegdtu vélamo rezultatu. Vienu reizi apmaisiet Norqde; N o o o '
gatavosanas laika un vienu reizi apmaisiet péc gatavosanas. Kad édiens ir pagatavots, pievienojiet sali, Sagrieziet baklazanus nelielas skelités un apsmidziniet ar vienu edamkaroti
zalumus vai sviestu. Nostavesanas laika turiet apsegtu 3 mindtes. citrona sulas. Laujiet nostaveties 3 minutes.
Padoms: Sagrieziet svaigos darzenus vienada lieluma gabalos. Jo mazakos gabalinos tos sagriezisiet, Puravi 250 g 800 W 4'%-5
jo atrak tie bus gatavi. Norades
Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.) Sagrieziet biezas Skelés. Laujiet nostavéties 3 mindtes.
Brokoli 2504 800 W 4-4% Seénes 125¢ 800 W 1%-2
500 g 7-7% 2509 3-3%
Norades Norades
Sagatavojiet vienada lieluma galvinas. Izkartojiet ar stumbriem uz centru. Sagatavojiet nelielas veselas vai sagrieztas senes. Nepievienojiet Udeni.
Laujiet nostaveéties 3 mindtes. Aplaistiet ar citrona sulu. Pievienojiet sali un piparus. Pirms pasniegsanas
Briseles kaposti 2509 ‘ 800 W ‘ 514-6% apzaveéjiet. Laujiet nostaveties 3 minotes.
Norades Sipoli 250 | 800 W | 546
Pievienot 60-75 ml (4-5 édamkarotes) udens. Laujiet nostaveties 3 minutes. Norades
Burkani 250 ‘ 800 W ‘ 4%-5 Sagrieziet ripinas vai uz pusém. Pievienojiet tikai 15 ml (1 édamkaroti)
- Udens. Laujiet nostaveties 3 minutes.
Norades - ;
Sagrieziet burkanus vienada izméra $kélités. Laujiet nostavéties 3 minGtes. Paprika 2509 ‘ 800w ‘ 4%5
Ziedkaposti 250 800 W 5-5% Norades
500 8%-9 Sagrieziet papriku nelielas Skelités. Laujiet nostaveties 3 minutes.
Norades Kartupeli 2504 800 W 4-5
Sagatavojiet vienada lieluma galvinas. Lielaka izméra galvinas pargrieziet 5009 718l
Uz pusem. Izkartojiet ar stumbriem uz centru. Laujiet nostaveties 3 minutes. Norades
Kabati 250 800 W 34 Nosveriet nomizotos kartupelus un sagrieziet vienada lieluma gabalos uz
- pusem vai ceturtdalam. Laujiet nostaveties 3 minotes.
Norades — 1
Sagrieziet kabacus $kélés. Pievienojiet 30 ml (2 édamkarotes) idens Kolrabis 2509 800w 5%
vai naza galu sviesta. Gatavojiet, lidz kabacis ir nedaudz miksts. Laujiet Norades
nostaveties 3 mindtes. Sagrieziet nelielos kubicinos. Laujiet nostavéties 3 mindtes.
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Ediena gatavosanas norades

Risu un makaronu gatavo$anas norades

Risi: Izmantojiet lielu Pyrex stikla trauku ar vaku - gatavosanas laika risa apjoms divkarsojas.
Gatavojiet apsegtu.
Péc gatavosanas apmaisiet pirms nostavesanas laika sakuma un pievienojiet sali vai
zalumus un sviestu.
Piezime: péc gatavosanas laika beigam risi var nebUt uzsukusi visu Udeni.

Makaroni: Izmantojiet lielu Pyrex stikla trauku. Pievienojiet varosu udeni, skipsninu sals un kartigi
apmaisiet. Gatavojiet neapsegtu.
Gatavosanas laika un pec tas ik pa laikam apmaisiet. Nostavesanas laika turiet apsegtu un
PEec tam rupigi nosusiniet.

Uzsildisana

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.)
Baltie risi 250 ¢ 800 W 16-17
(Apstradati ar tvaiku) Norades

Pievienojiet 500 ml auksta Udens. Laujiet nostaveties 5 minutes.
Branie risi 250 | 800 W | 2122
(Apstradati ar tvaiku) Norades

Pievienojiet 500 ml auksta Udens. Laujiet nostaveties 5 minutes.
Jauktie risi 250 | 800 W | 17-18
(Risi un savvalas risi) Norides

Pievienojiet 500 ml auksta udens. Laujiet nostaveties 5 minutes.
Jauktie graudaugi 250 | 800 W | 18-19
(Risi un graudaugi) Norades

Pievienojiet 400 ml auksta udens. Laujiet nostaveties 5 minutes.
Makaroni 2504 800 W 11-12

Norades

Pielejiet 1000 ml karsta Udens. Laujiet nostaveties 5 minUtes.

Mikrovilnu krasni var uzsildit édienu atrak neka parastajas krasnis.

Noradém izmantojiet talak ieklautaja tabula noraditos jaudas limenus un uzsildisanas laikus. Tabula
noraditie laiki attiecas uz Skidrumiem istabas temperatura aptuveni no +18 lidz +20 °C vai uz
atdzesetiem partikas produktiem temperatOra no +5 lidz +7 °C.

Kartosana un apklasana

[zvairieties no liela apméra vienumu, pieméram, cepesa gurna gabala, sildisanas, jo tie biezi piedeg un
klUst sausi, pirms karstums nok|ust to centra. leteicams sildit mazaka lieluma vienumus.

Jaudas limeni un apmaisisana

Atseviskus partikas produktus var sildit, izmantojot 800 W jaudas [imeni, savukart citus — izmantojot
600 W, 450 W vai pat 300 W jaudas limeni.

Norades skatiet tabulas. Principa partikas produktus, kas ir maigi, lielos apjomos vai ari uzsilst |oti atri
(piemeram, sasmalcinatus pildijumus), ieteicams sildit, izmantojot zemaku jaudas limeni.

Lai sasniegtu labakus rezultatus, kartigi apmaisiet partikas produktus vai apgrieziet tos uz otru pusi. Ja
iespéjams, apmaisiet pirms pasniegsanas.

Ipasa rUpiba jaievero, karséjot skidrumus un bérnu partiku. Lai noverstu skidrumu strauju uzvirsanu un
iespejamu applaucesanos, apmaisiet pirms karsesanas, karsésanas laika un péc tas. Nostavesanas laika
turiet mikrovilnu krasnl. leteicams Skidrumos ievietot plastmasas karoti vai stikla nujinu. Izvairieties no
partikas produktu parkarsésanas (kas nozimeé to sabojasanu).

leteicams noradit zemaku gatavosanas laiku un, ja nepieciesams, noteikt papildu karsésanas laiku.

Karsé$anas un nostavésanas laiks

Pirmaja ediena sildisanas reizé ieteicams pierakstit patéréto laiku, lai to ielagotu nakamajam reizém.
Vienmer parliecinieties, vai uzsilditais édiens ir viscaur karsts.

Péc uzsildisanas laujiet edienam Tsu bridi nostaveties, lai izlidzinas ta temperatira.

leteicamais nostavesanas laiks péc uzsildisanas ir 2-4 mindtes, ja vien tabula nav noradits citadi.
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Ipasa ripiba jaieveéro, karséjot Skidrumus un bérnu partiku. Skatiet ari sadalu ar drosibas instrukcijam.

Skidrumu sildisana

Pec mikrovilnu krasns izslegsanas vienmer laujiet Skidrumiem nostaveties vismaz 20 sekundes, lai
varétu izlidzinaties temperat0ra. Sildisanas laika samaisiet skidrumu, ja nepieciesams, un VIENMER
samaisiet to péc sildisanas. Lai noverstu strauju uzvirsanu un iespéjamu applaucésanos, apmaisiet
pirms karsésanas, karsésanas laika un péc tas.

Bérnu partikas sildisana

Bérnu partika:

izlieciet bernu partiku dzila keramikas trauka. Uzlieciet plastmasas vaku. Péc uzsildisanas kartigi
apmaisiet!

Pirms pasniegsanas laujiet nostaveties 2-3 minutes. Vélreiz apmaisiet un parbaudiet temperaturu.
leteicama pasniegsanas temperatura: 30-40 °C.

Piens mazulim:

ielejiet pienu sterilizéta stikla pudelité. Sildiet neapsedzot. Bérnu pudeliti nekada gadijuma nedrikst
sildit ar uzliktu knupiti, jo pudelite var saspragt, ja to parkarsé. Kartigi sakratiet pudeliti pirms
nostavesanas laika un velreiz sakratiet pirms pasniegsanas! Vienmer pirms pasniegsanas mazulim

rupigi parbaudiet piena vai partikas temperaturu. leteicama pasniegsanas temperatUra: aptuveni 37 °C.

Piezime;

bérnu partika 1pasi rupigi japarbauda pirms pasniegsanas, lai noverstu apdegumus. Uzsildisanas
noradem izmantojiet talak ieklautaja tabula noraditos jaudas limenus un laikus.

Skidrumu un partikas produktu sildisana
Noradém izmantojiet ieklautaja tabula noraditos jaudas limenus un uzsildisanas laikus.

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.)
Dzerieni (Kafija, téja un 150 ml (1 tase) 800 W 1-1%
Udens) 250 ml (1 kruze) 1%-2

Norades

lelejiet tasé un sildiet neapsedzot. Novietojiet tasi/krozi rotgjosas
pamatnes vidusdala. Nostavésanas laika turiet mikrovilnu krasni un
rupigi apmaisiet. Laujiet nostaveties 1-2 minUtes.

Zupa (Atdzeséta) 2504 800 W 3-3%

Norades

lelejiet dzila keramikas trauka. Uzlieciet plastmasas vaku. Péc
uzsildisanas kartigi apmaisiet. VElreiz apmaisiet pirms pasniegsanas.
Laujiet nostaveties 2-3 minutes.

Sautejums (Atdzesets) 3504 600 W 515-6Y%

Norades

Izlieciet sautéjumu dzila keramikas trauka. Uzlieciet plastmasas
vaku. Sildisanas laika ik pa laikam apmaisiet, un velreiz apmaisiet
pirms nostavesanas laika un pirms pasniegsanas. Laujiet nostaveties

2-3 minGtes.
Makaroni ar merci 3504 600 W 415-5%
(Atdzeséti) Norides
levietojiet makaronus (piem., spageti vai olu nudeles) sekla keramikas
Skivi. Apsedziet ar mikrovilnu partikas plevi. Pirms pasniegsanas
samaisiet. Laujiet nostaveties 3 minutes.
Pilditi makaroni ar merci 3509 600 W 5-6
(Atdzeséti)

Norades

levietojiet pilditos makaronus (piem., ravioli vai tortelini) dzila keramikas
Skivi. Uzlieciet plastmasas vaku. Sildisanas laika ik pa laikam apmaisiet,
un velreiz apmaisiet pirms nostavesanas laika un pirms pasniegsanas.

Laujiet nostaveties 3 minutes.
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Ediena gatavosanas norades

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.) Manuala atkausésana
Maltite uz Skivja 350¢ 600 W 5-6% Mikrovilni ir lieliski pieméroti partikas produktu atkauseSanai. Mikrovilni maigi atkausé sasaldetos
(Atdzeseta) Norades partikas produktus isa laika posma. Ta ir lieliska prieksrociba, ja péksni ierodas negaiditi viesi.

Novietojiet maltiti ar 2-3 aukstam sastavdalam uz keramikas Skivja.
Apsedziet ar mikrovilnu partikas plévi. Laujiet nostavéties 3 minutes.

Mazulu partikas un piena sildisana
Noradém izmantojiet talak ieklautaja tabula redzamos jaudas limenus un uzsildisanas laikus.

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks
Mazulu partika 190 g 600 W 30 sek.
(Darzeni un gala) Norades

Izlieciet dzila keramikas Skivi. Gatavojiet apsegtu. Pec pagatavosanas
laika beigam apmaisiet. Pirms pasniegsanas kartigi apmaisiet un rupigi
parbaudiet temperaturu. Laujiet nostaveties 2-3 minutes.

Mazulu putra
(Graudaugi, piens un
augli)

190¢ 600 W 20 sek.

Norades
Izlieciet dzila keramikas Skivi. Gatavojiet apsegtu. Péc pagatavosanas
laika beigam apmaisiet. Pirms pasniegsanas kartigi apmaisiet un rupigi

Saldéeta majputnu gala pirms gatavosanas ir pilniba jaatkause. Iznemiet visas metala auklas un

nonemiet tai visus iesainojuma materialus, lai atkausetais Skidrums tiktu novadits.

levietojiet saldeto partikas produktu trauka bez vacina. Kad pagajusi puse no atkausésanas laika,

apgrieziet to, nolejiet visu lieko Skidrumu un iznemiet visas kidas, tiklidz tas ir iespéjams.

Laiku pa laikam parbaudiet partikas produktu, lai parliecinatos, vai tas nek|ust silts.

Ja atkausesanas laika saldéta partikas produkta mazakas un planakas dalas sakt silt, tas var apklat ar

maziem aluminija folijas gabaliniem.

Ja majputnu gala sakt silt no arpuses, partrauciet atkausesanu un laujiet tai nostaveties 20 minutes

pirms turpinasanas.

Lai zivs, gala un majputnu gala tiktu atkauseta pilniba, laujiet tai nostaveties. Nostavesanas laiks

pilnigai atkusanai bus atkarigs no atkauséjama produkta daudzuma. LOdzu, skatiet talak ietverto tabulu.

Padoms: Plani partikas produkti atkust labak neka biezi, un mazakiem apjomiem ir nepieciesams isaks
atkausesanas laiks neka lieliem apjomiem. Paturiet So padomu prata, saldéjot un atkausejot
partikas produktus.

Saldétu partikas produktu atkausesanai ar temperatOru aptuveni no -18 lidz -20 °C atsaucei izmantojiet
talak ietverto tabulu.

parbaudiet temperatUru. L aujiet nostaveties 2-3 minutes. Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min)
Piens mazulim 100 ml 300W 30-40 sek. Gala
200 ml no 50 sek. Malta liellopu gala 2504 180 W 6%-7%
lidz 1 min. 5009 10-12
Norades CUkgalas steiki 250 ¢ 180 W 7%-8"%
Kartigi apmaisiet vai sakratiet un ielejiet sterilizéta stikla pudelite. Norades
Novietojiet rotéjosas virsmas centra. Gatavojiet neapsegtu. Kartigi levietojiet galu sekla keramikas Skivi. Planakas dalas apsedziet ar aluminija
sakratiet un laujiet nostaveties vismaz 3 mindtes. Pirms pasniegsanas foliju. Kad pagajusi puse no atkausésanas laika, apgrieziet! Laujiet
kartigi sakratiet un rUpigi parbaudiet temperatiru. Laujiet nostavéties nostavéties 5-25 mindtes.
2-3 minutes. Majputnu ga!a
Vistu gabalini 500 g (2 gab) 180 W 14%-15%
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Grilésana

Partikas produkts Porcijas lielums Jauda Laiks (min.)
Vesela vista 9004 180 W 28-30 Grila sildelements atrodas krasns atvéruma griestos. Tas darbojas, kad durvis ir aizvértas un rotéjosa
Norades pamatne griezas. Rotéjosas pamatnes griesanas laika partikas produkti tiek vienmerigi apbruninati.
Vispirms novietojiet vistu gabalinus ar adu uz leju, bet veselu vistu Uzkarsgjot grilu 3-5 mindtes, partikas produkti tiks apbrininati atrak.
novietojiet ar krotinu uz leju uz sekla keramikas Skivja. Apsedziet planakas L )
dalas, pieméram, sparninus un kajinas, ar aluminija foliju. Kad pagajusi puse Grilesanai piemérotie trauki:
no atkausesanas laika, apgrieziet! Laujiet nostaveties 15-40 minutes. Tiem ir jabut ugunsdrosiem, un tiem var but metala detalas. Nelietojiet plastmasas traukus, jo tie
Zivis var izkust.
Zivju fileja 2509 (2 gab, 180 W 6-7 e .
U Tejas 200 g 24 gab; 19-13 GriléSanai piemeéroti partikas produkti:
Norades Karbonades, desas, steiki, hamburgeri, bekona un Skinka skéles, planas zivis, sendvici un visa veida
levietojiet saldéto zivi sekla keramikas trauka vidusdala. Izkartojiet planakas grauzdini ar garnejum.
dalas zem biezakajam dalam. Planakas dalas apsedziet ar aluminija foliju. o
o . . S . o Svariga piezime:
Kad pagajusi puse no atkausesanas laika, apgrieziet! Laujiet nostaveties o o o S o o
5-15 mindtes. Vienmer, kad tiek izmantots tikai grila rezims, ludzu, nemiet vera, ka partikas produkti ir janovieto uz
Augl augsejam restitém, ja vien nav noradits citadi.
Ogas 2509 180 W 6-7 Mikrovilni + grilésana
Norades P ) . - - , } S .
Izkartojiet auglus Uz sekla un apala stikla &kivia (ar lielu diametru). Laujiet Saja gatavosanas rezima tiek izmantots izstarojoss siltums, kas nak no grila ar mikrovilnu gatavosanas
nostavéties 5_’10 mindtes ’ ' o atrumu. Tas darbojas, kad durvis ir aizvertas un rotéjosa pamatne griezas. Rotéjosai pamatnei
- : griezoties, partikas produkti tiek apbroninati vienmerigi. Saja modeli ir pieejami tris apvienatie rezimi:
A 600 W + Grilésana, 450 W + Grilésana un 300 W + Grilésana.
Maizites (Katra 2 gab. 180 W %-1
aptuveni 50 g) 4 gab. 2-2% Trauki, kas pieméroti gatavosanai ar mikrovilniem + grilu
Grauzding/Sendvics 250¢g 180 W 4%5-5 Izmantojiet traukus, kuriem mikrovilni tiek cauri. Traukiem ir jabut ugunsdrosiem. Apvienotaja rezima
VACU maize (Kviedu un 500 g 180 W 810 neizmantojiet metala traukus. Nelietojiet plastmasas traukus, jo tie var izkust.

rudzu milti)

Norades

Izkartojiet maizites apli vai maizi horizontali uz cepampapira rotgjosas
pamatnes vidusdala. Kad pagajusi puse no atkausésanas laika, apgrieziet!
L aujiet nostaveties 5-20 minutes.
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Ediena gatavosanas norades

Partikas produkti, kas piemeéroti gatavoSanai ar mikrovilniem + grilu:

Partikas produkti, kas piemeéroti gatavosanai apvienotaja rezima, ir visa veida jau pagatavotie partikas
produkti, kurus nepieciesamas uzsildit vai apbruninat (piem., cepts makaronu édiens), ka ari partikas
produkti, kuru pagatavosanas laiks ir 1ss, lai tikai apbruninatu édiena virséjo kartu. Tapat So rezimu var
izmantot biezam partikas produktu porcijam, kuram nepiecieSams apbruninat vai padarit kraukskigu
virsgjo kartu (piem.,, vistu gabalini, kurus nepiecieSams apgriezt, kad pagajusi puse no gatavosanas
laika). Sikaku informaciju skatiet grilesanas tabula.

Svariga piezime:
Vienmer, kad tiek izmantots apvienotais rezims (mikrovilni + grils), partikas produkti ir janovieto uz
augsejam restitém, ja nav noradits citadi. Ludzu, skatiet redzamaja tabula minétas instrukcijas.

Ja partikas produkti ir jaapbrunina no abam pusém, gatavosanas laika tie ir jaapgriez.

Padomi saldétu partikas produktu griléSanai
Noradém izmantojiet ieklautaja tabula noraditos jaudas limenus un grilésanas laikus.

Saldéti produkti

Porcijas lielums

Jauda

1. darbiba (min.)

2. darbiba (min.)

Makaronu 400 ¢ Mikrovilni + Grilésana | 300 W + GriléSana | Tikai grilesana
&dieni (Kaneloni, 18-19 1-2
makaroni, Norades
lazanja) levietojiet saldéto makaronu édienu nelield, sekla un taisnstorveida stikla
Pyrex trauka. Novietojiet trauku tiesi uz grozama Skivja. Tad grilgjiet. Laujiet
nostaveties 2-3 minutes.
Vistaskotletites | 2500 | 450W+Crigsana | 554 334
Norades
Novietojiet vistu kotletites uz restitem. Apgrieziet otradi pec pirma laika.
Krasni cepti 250g | 450W+grilésana | 911 45
Kartupe Norades

Izvietojiet kartupelus vienmerigi uz cepampapira, kuru novietojiet uz restitem.

Saldéti produkti | Porcijas lielums Jauda 1. darbiba (min.) | 2. darbiba (min.)

Maizites Mikrovilni + Grilesana | 300 W + GrileSana | Tikai grileSana

(Katra aptuveni 2 gab. 1-1% 1-2

50 ) 4 gab. 2-2% 1-2
Norades

Izkartojiet maizites apli uz restitem. Grilgjiet maizisu otru pusi tik kraukskigu, cik
velaties. Laujiet nostaveties 2-5 minutes.

Francu maizes 250-300¢q 450 W + Grilésana 8-9
Un garngjums (2 gab)
(Tomati, siers, | Norades

Skinkis, senes) | Novietojiet 2 saldétas francu maizes blakus vienu otrai uz restitém. Tad griléjiet.

Laujiet nostaveties 2-3 minutes.

Sacepums 400 ¢ 450 W + CriléSana 13-14
(Darzeni vai Norades
kartupel) levietojiet saldéto sacepumu maza un apala stikla Pyrex trauka. Novietojiet

trauku uz restitem. Tad grilgjiet. Laujiet nostavéties 2-3 minUtes.

Padomi svaigu partikas produktu griléanai

Uzkarséjiet grilu 3-4 minotes, izmantojot grilésanas funkciju.

Noradem izmantojiet ieklautaja tabula noraditos jaudas limenus un grilésanas laikus.

Skivja.

Svaigi partikas Porcijas Jauda 1. darbiba (min) | 2. darbiba (min)
produkti lielums
Grauzdinu Skeles 4 gab. Tikai grilesana 6-8 4-5%
(katra 25 q)

Norades
Novietojiet grauzdinu Skéles vienu blakus otrai uz restitem.

Maizites 2-4 gabali Tikai grilésana 2-3 2-3

(Jau ceptas) Norades

Novietojiet maizites vispirms ar apakspusi Uz augsu apli tiesi uz grozama
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Svalg part{kas Pprcuas Jauda 1. darbiba (min) | 2. darbiba (min.) Svalg partlikas P.orcuas Jauda 1. darbiba (min) | 2. darbiba (min.)
produkti lielums produkti lielums

Grileti tomati Mikrovilni + GriléSana | 300 W + GriléSana |  Tikai griléSana COkgalas steiki Mikrovilni + griléSana | 300 W + grilesana |  Tikai grilesana
2009 (2 gab) 41h-5Y 2-3 250 g (2 gab) 7-8 6-7
400 g (4 gab) 7-8 Norades
Norades Apsmérgjiet cukgalas steikus ar ellu un garsvielam. Izkartojiet tos apli uz
Pargrieziet tomatus uz pusém. Virsu uzklajiet mazliet siera. restitém. Tad griléjiet. Laujiet nostaveties 2-3 mindtes.
Izkartojiet apli uz sekla stikla Pyrex trauka. Novietojiet trauku uz restitem. Cepti aboli 1 abols 300 W + Grilésana 4-4%

Grauzdini 2gab. (300q) | 450 W + Grilédana 344 (apt. 200 g)

havajiesu gaumé | Norades 2 aboli 6-7

(/.Ananvas_s, skinkis, | vispirms grauzdsjiet maizes ééles. Grauzdinus ar garnéjumu novietojiet uz (apt. 4009)

siera Skeles) restitém. Novietajiet 2 grauzdinus vienu otram blakus tiesi uz restitém. Laujiet Norades
nostaveties 2-3 minUtes. Iznemiet aboliem serdi un piepildiet ar roziném un ievarijumu. Virspuse

Cepti Kartupeli 250 g 600 W + Grilétana 4%-5% uzberiet mandelu Skelites. levietojiet abolus sekla stikla Pyrex trauka.

: 500 89 Novietojiet trauku tiesi uz rotéjosas pamatnes.
. Grileta vista Mikrovilni + GrileSana | 450 W + GriléSana | 300 W + GriléSana

Norades

Pagrieziet kartupelus uz pusem. Izvietojiet tos apli uz restitem ar griezto dalu
grila virziena.

Vistu gabalini

450-500 g 300 W + GrileSana 10-12 12-13

(2 gab)

Norades

Apvilajiet vistu gabalinus ella un gardvielas. Izkartojiet tos apli ar kauliem
vidusdala. 1 vistas gabalinu novietojiet uz restisu centralas dalas. Laujiet
nostaveties 2-3 minutes.

1200¢ 22-24 23-25

Norades

Apvilajiet vistu ella un gardvielas. levietojiet vistu vispirms ar krutinu uz leju
un péc tam ar krotinu uz augsu stikla Pyrex trauka. Pec griléSanas |aujiet
nostaveties 5 minutes.

Jéra galas siteni/
Liellopa steiki
(Vidéji)

400 g (4 gab) Tikai grilesana 12-15 9-12

Norades
Apsmeérejiet jera galas sitenus ar ellu un garsvielam. Izkartojiet tos apli uz
restitem. Tad griléjiet. Laujiet nostaveties 2-3 minutes.
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Traucéjummeklésana un informacijas kodi

Padomi un ieteikumi

Sacukurota medus kauséSana

levietojiet 20 g sacukurota medus neliela un dzila stikla trauka.
Karsgjiet 20-30 sekundém, izmantojot 300 W, lidz medus ir izkusis.

Zelantina kausésana

levietojiet sausas Zelatina plaksnites (10 g) auksta Udeni uz 5 minotém.
levietojiet nosusinato Zelatinu neliela stikla Pyrex bloda.

Sildiet 1 minUti, izmantojot 300 W.

Péc kausesanas samaisiet.

GlazOras gatavosana (kukai un cepumiem)

Samaisiet atri pagatavojamo glazuru (@ptuveni 14 g) ar 40 g cukura un 250 ml auksta Udens.
Gatavojiet neapsegtu stikla Pyrex bloda no 3% lidz 4% mindtém, izmantojot 800 W, lidz glazura ir
caurspidiga. Gatavosanas laika divas reizes apmaisiet.

levarijuma gatavosana

levietojiet 600 g auglu (piem., ogu maisijumu) piemérota izméra stikla Pyrex bloda ar vacinu.
Pievienojiet 300 g ievarijuma cukura un kartigi samaisiet. Gatavojiet apsegtu 10-12 minUtes,
izmantojot 800 W.

Gatavosanas laika vairakas reizes samaisiet. levietojiet tiesi nelielas ievarijumu burcinas ar griezamiem
vaciniem. Atlaujiet nostaveties ar vacinu 5 minutes.

Pudina/mérces gatavosana

Sajauciet pudina pulveri ar cukuru un pienu (500 ml), nemot veéra razotaja noradijumus, un kartigi
samaisiet. Lietojiet piemérota izmeéra stikla Pyrex blodu ar vacinu. Gatavojiet apsegtu 6%-7% minites,
izmantojot 800 W.

Gatavosanas laika vairakas reizes kartigi samaisiet.

Mandelu $keliSu apbrininasana

Izkartojiet 30 g Skelés sagrieztu mande|u vienmerigi uz vidéja izméra keramikas trauka.
Apbruniniet no 3% lidz 4% minGtém, izmantojot 600 W, un apbruninasanas laika vairakas reizes
apmaisiet.

Laujiet tam nostaveties krasni 2-3 mindtes. IznemSanai no krasns izmantojiet krasns cimdus!

Traucéjummeklésana

Ja jums radusies kada no Seit noraditajam problémam, izméginiet minétos risinajumus.

Probléma

lemesls

Riciba

Visparéja

Pogas nevar normali
nospiest.

Pogas var bot iekerusies
sveskermeni.

IztTriet sveSkermenus un méginiet
velreiz.

Modeliem ar skarienpogam:
mitrums uz ierices korpusa.

Noslaukiet mitrumu no ierices korpusa.

Aktivizéta bérnu drosibas
aizsardzibas funkcija.

Deaktivizejiet bérnu drosibas
aizsardzibas funkciju.

Netiek attélots
pasreizejais laiks.

lestatita Eko (energijas
taupisanas) funkcija.

Izsledziet Eko funkciju.

Krasns nedarbojas.

Netiek piegadata barosana.

Parliecinieties, ka tiek piegadata
barosana.

Ir atvertas krasns durtinas.

Aizveriet durtinas un méginiet vélreiz.

Durtinu atvérsanas drosibas
elementi ir parklati ar
sveskermeniem.

Iztiriet sveSkermenus un meginiet
velreiz.

Krasns tiek apturéta,
kad ta darbojas.

Lietotajs ir atveris durtinas, lai
apgrieztu édienu Uz otru pusi.

Pec tam, kad ediens ir apgriezts uz
otru pusi, vélreiz nospiediet pogu
START/+30s (SAKT/+30 s), lai saktu
darbibu.
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Probléema

lemesls

Riciba

Probléma

lemesls

Riciba

Krasns darbibas
laika tiek atslégta tas
barosana.

Krasns ilgstosi gatavo édienu.

Péc ilgstosas gatavosanas |aujiet
krasnij atdzist.

Nedarbojas dzesésanas
ventilators.

Klausieties, vai no dzesésanas
ventilatora neizplatas kada skana.

Tiek méginats darbinat krasni
bez taja ievietota ediena.

levietojiet krasni édienu.

Krasnij nav pietiekami daudz
vietas ventilacijai.

Krasns ventilacijai priekseja un
aizmuguréja dala ir izvietotas iepludes
un izpludes atveres.

levérojiet izstradajuma uzstadisanas
rokasgramata noraditos uzstadisanas
attalumus.

Karsesana, taja skaita
uzsildisanas funkcija,
nedarbojas pareizi.

Krasns, iespéjams, nedarbojas,
joir ievietots parak liels édiena
daudzums vai tiek izmantoti
nepieméroti trauki.

levietojiet krasni mikrovilnu

krasni izmantoSanai droSu trauku,
kura ir ielieta glaze udens, un tad
ieslédziet krasni uz 1-2 minotém, lai
parliecinatos, ka Udens tiek uzsildits.
Samaziniet krasni ievietota édiena
apjomu un ieslédziet to vélreiz.
Izmantojiet trauku ar lidzenu pamatni.

Atkausésanas funkcija
nedarbojas.

Krasni ir ievietos parak liels
édiena daudzums.

Samaziniet krasni ievietota édiena
apjomu un ieslédziet to vélreiz.

Vienai kontaktligzdai ir
pievienotas vairakas stravas
kontaktdaksas.

Krasns pieslégsanai drikst izmantot
tikai vienu kontaktligzdu.

Krasnij darbojoties,
atskan paukskosa skana;
krasns nedarbojas.

Gatavojot edienu slegta trauka
vai izmantojot trauku ar vaku,
var rasties paukskosas skanas.

Neizmantojiet slégtus traukus, jo
tie, satura izplesanas rezultata,
gatavosanas laika var uzspragt.

Krasns ieksejais
apgaismojums ir blavs
vai nejesledzas.

Durtinas ilgu laiku ir bijusas
atvertas.

Krasns iekS€jais apgaismojums var
automatiski izslegties, kad darbojas
Eko funkcija. Aizveriet un vélreiz
atveriet krasns durtinas vai nospiediet
pogu STOP/ECO (APTURET/EKO).

Krasns iek$€jais apgaismojums
ir parklats ar sveskermeniem.

Iztiriet krasns iekSpusi un tad
parbaudiet velreiz.

Izmantosanas laika
krasns korpuss parak
sakarst.

Krasnij nav pietiekami daudz
vietas ventilacijai.

Krasns ventilacijai priekseja un
aizmuguréja dala ir izvietotas
iepludes un izpludes atveres.
levérojiet izstradajuma uzstadisanas
rokasgramata noraditos uzstadisanas
attalumus.

Gatavosanas laika
atskan pikstiens.

Ja tiek izmantota automatiskas
gatavosanas funkcija, Sis
pikstiens informe, ka ir pienacis
laiks pagriezt édienu uz otru
pusi atkauseésanas procesa laika.

Pec tam, kad ediens ir apgriezts

Uz otru pusi, vélreiz nospiediet
pogu START/+30s (SAKT/+30 5), lai
parstartétu darbibu.

Krasns nav nolimenota.

Krasns ir uzstadita uz nelidzenas
virsmas.

Parliecinieties, ka krasns ir uzstadita
uz lidzenas, stabilas virsmas.

Uz krasns ir novietoti
priekSmeti.

Nonemiet visus uz krasns novietotos
priekSmetus.

Gatavosanas laika
paradas dzirksteles.

Krasns/atkausésanas funkcijas
laika izmantoti metala trauki.

Neizmantojiet metala traukus.

Durtinas nav iespejams
normali atvert.

Starp krasns durtinam un
iekSpusi ir uzkrajusas ediena
paliekas.

|ztiriet krasni un tad atveriet durtinas.

Pieslédzot barosanu,

krasns uzreiz ieslédzas.

Durtinas nav pilniba aizvertas.

Aizveriet durtinas un parbaudiet
velreiz.
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Traucéjummeklésana un informacijas kodi

Probléema

lemesls

Riciba

Probléma

lemesls

Riciba

No krasns plust
elektriba.

Stravas kontaktligzda vai
stravas kontaktdaksa nav
pareizi iezemeta.

Parliecinieties, ka stravas kontaktligzda
un stravas kontaktdaksa ir pareizi
iezeméta.

Grill (GriléSana)

1. No krasns pil udens.

2. Caur durtinu Skirbu
izplatas tvaiks.

3. Krasns iekSpusé ir
udens.

Atkariba no partikas produkta,
atseviskos gadijumos krasns
ieksiené var uzkraties 0dens vai
tvaiks. Tas neliecina par krasns
darbibas traucéjumiem.

Laujiet krasnij atdzist un péc tam
saslaukiet Udeni ar sausu trauku dvieli.

Mainas krasns iekseja
apgaismojuma
spilgtuma intensitate.

Krasns iekSeja apgaismojuma
spilgtums mainas atkariba no
katras gatavosanas funkcijas
izejas jaudas izmainam.

Izejas jaudas izmainas gatavosanas
laika nav krasns defekts. Tas neliecina
par krasns darbibas traucéjumiem.

Krasns darbibas laika

Pirmaja krasns lietosanas reizé

Tas neliecina par krasns darbibas

Gatavosana ir pabeigta,
bet dzesesanas
ventilators joprojam
darbojas.

Lai nodrosinatu krasns
vedinasanu, dzesesanas
ventilators turpina darboties
aptuveni 3 minutes péc
gatavosanas pabeigsanas.

Tas neliecina par krasns darbibas
traucejumiem.

izplatas domi. no sildelementiem var izdalities | traucéjumiem; pec 2-3 krasns
domi. lietosanas reizém dumiem vairs nav
japaradas.
Uz sildelementiem ir édiens. Laujiet krasnij atdzist un pec tam
notiriet no sildelementiem édienu.
Ediens atrodas parak tuvu (Gatavosanas laika novietojiet edienu
grilam. athilstosa attaluma no grila.
Ediens nav pareizi sagatavots Parliecinieties, ka édiens ir pareizi
un/vai izkartots. sagatavots un izkartots.
Krasns

Krasns nekarse.

Ir atvertas krasns durtinas.

Aizveriet durtinas un méginiet vélreiz.

Rotéjosa pamatne

Griesanas laika rotgjosa
pamatne izbidas no
vietas vai partrauc
griezties.

Pamatnei nav uzstadits
rotejosais rinkis vai tas nav
uzstadits pareiza vieta.

Uzstadiet rotgjoso rinki un méginiet
velreiz.

Uzkarsesanas laika
izplatas dumi.

Pirmaja krasns lietosanas reizé
no sildelementiem var izdalities
domi.

Tas neliecina par krasns darbibas
traucejumiem; pec 2-3 krasns
lietosanas reizém dumiem vairs nav
japaradas.

Uz sildelementiem ir édiens.

Laujiet krasnij atdzist un péc tam
notiriet no sildelementiem édienu.

Rotéjosa pamatne
griezoties keras.

Rotéjosais rinkis nav uzstadits
pareiza vieta, uz pamatnes ir
novietots parak liels ediena
daudzums vai trauks ir parak
liels un pieskaras mikrovilnu
krasns sieninam.

Pielagojiet ediena apjomu un
neizmantojiet parak lielus traukus.

Izmantojot krasni, no
tas izdalas degsanas vai
plastmasas smards.

Krasni tiek izmantoti plastmasas
trauki vai trauki, kas nav
izturigi pret karstumu.

Izmantojiet traukus, kas ir piemeroti
gatavosanai augsta temperatira.

Rotéjosa pamatne
griezoties rada troksni.

Krasns apaksa ir uzkrajusas
ediena paliekas.

Pilniba notiriet édiena paliekas, kas
uzkrajusas krasns apaksa.
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Tehniskie dati

Probléema

lemesls

Riciba

SAMSUNG cen3as nepartraukti uzlabot savus izstradajumus. Gan konstrukcijas tehniskie dati, gan Sis

lietotaja instrukcijas var tikt mainiti bez bridinajuma.

No krasns iekSpuses
izdalas nepatikams
smards.

sieninam.

Ediena atliekas vai plastmasa ir
izkususi un pielipusi pie krasns

Izmantojiet tvaicésanas funkciju un
tad noslaukiet krasns sieninas ar
Sausu draninu.

Lai atrak atbrivotos no nepatikama
smarda, ievietojiet krasni Skeliti
citrona un tad iesledziet krasni.

Krasns negatavo, ka
paredzéts.

atvertas krasns durtinas.

Gatavosanas laika biezi tiek

Ja durtinas tiek biezi vertas

vala, krasns iekséja temperatira
pazeminasies, un tas var ietekmet
gatavosanas rezultatus.

vadibas elementi.

Nav pareizi iestatiti krasns

lestatiet krasns vadibas elementus
pareizi un méginiet velreiz.

pareizi uzstaditi.

Grils vai citi piederumi nav

levietojiet piederumus pareizi.

vai izméra trauki.

Tiek izmantoti nepareiza veida

|zmantojiet piemerotus traukus ar
[idzenu pamatni.

Informacijas kods
Informacijas kods |IEMESLS Riciba
NepiecieSams notirit pogas un parbaudit, vai
pogu tuvuma vai uz to virsmas nav udens.
-do Vadibas pogas ir nospiestas | Ja klUda nepazud, izsledziet mikrovilnu
ilgak par 10 sekundém. krasni uz 30 sekundem un méginiet velreiz.
Ja kluda nepazud, sazinieties ar vietejo
SAMSUNG klientu servisa centru.
PIEZIME

Ja ieteiktais risinajums nepalidz, sazinieties ar vietejo SAMSUNG klientu servisa centru.

Modelis

MG23DG4524A

Stravas avots

230V ~ 50 Hz AC

Stravas patérin$
Maksimala jauda
Microwave (Mikrovilni)
Grils (sildelements)

2400 W
1250 W
1150 W

Izejas jauda

100 W/ 800 W - 6 limeni (IEC-705)

Darbibas frekvence

2450 MHz

|zméri (P x A x D)

lerice 489 x 275 x 394 mm
Krasns atverums 330 x 211 x 324 mm
letilpiba 23 litri
Svars
Neto Apm. 13,0 kg

* Sis izstradajums ietver gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir <G>.
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SAMSUNG

L0dzu, nemiet véra, ka Samsung garantijas ietvaros NEIETILPST zvani uz apkopes centriem, lai uzzinatu informaciju par ierices darbibu, nepareizas uzstadisanas izraisitu bojajumu noveérsana, ka ari standarta

tirisanas vai apkopes darbibu veiksana.

VAI JUMS IR RADUSIES JAUTAJUMI VAI IR KOMENTARI?

VALSTS ZVANIET VAI APMEKLEJIET MUS TIESSAISTE VALSTS ZVANIET VAI APMEKLEJIET MUS TIESSAISTE
UK 03330000333 WWW.samsung.com/uk/support North Macedonia 023207 777 www.samsung.com/mk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support MONTENEGRO 020 405 888 WWW.5amsung.com/support
GERMANY 06196 77 555 77 WWw.samsung.com/de/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.5amsung.com/si/support
FRANCE 0148630000 Www.samsung.com/fr/support SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SPAIN 9117500 15 WWW.53amsung.com/es/support Kosovo 038403090 WWW.5amsung.com/support
210608 098 ALBANIA 045620 202 www.samsung.com/al/support
PORTUGAL Chama@a parg arede ﬁ‘xa nacional WWW.samsung.com/pt/support 0800111 31 - Beannaren 3 scuakyt
Dias Uteis das 9h as 20h
onepatopu
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support SULCARIA *3000 - LleHa Ha euH rPaacky pasrosop ST —
NETHERLANDS 0889090 100 WWW.samsung.com/nl/support nu cropes, Tapudata Ha MOBUAHUAT
www.samsung.com/be/support oneparop
09:00 £018:00 - MoHeaenHwk 40 MeTbk
BELGIUM 02-201-24-18 (Butch) - ASTHMAD.
www.samsung.com/be_fr/support 0800872678 - Apel gratuit
French * - ifati
{ ) ROMANIA 8000 - Apel tarifat n refea WWW.5amsung.com/ro/support
NORWAY 21629099 WWW.Samsung.com/no/support PFOQram_C6\| Center
DENMARK 707019 70 www.samsung.com/dk/support Luni - Viner. 9 AM - 6 PM
- ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864 WWw.samsung.com/it/support
FINLAND 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support ( ) g.com/it/supp
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free .samsung.com/gr/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.Samsung.com/se/support Y e, i ung.Com/gr/supp
80111-SAMSUNG (80111 726 7864)
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWW.samsung.com/at/support CREECE from mobile and land line s samsung com/ar/suaport
wiw.samsung.comy/ch/support (+30) 210 6897691 from mobile and SAMSUNG COm/GI7LPD
SWITZERLAND 0800 726 786 (Germa”)h . land line
www.samsung.comych_fr/support —_ 801-172-678" http://www.samsung.com/pl/
(French) * (optata wedtug taryfy operatora) support/
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support LITHUANIA 8-800-77777 Www.samsung.com/It/support
CZECH 8((5)3%0-57’2'\2??2)6 WWW.Samsung.com/cz/support LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
LovAKA 0800 - SAMSUNG ) t ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
(0800-726 786) W SamsLNG.comysk/suppor UKRAINE 0-800-502-000 WWW.5amsung.com/ua/support
CROATIA 072 726 786 www.samsung.com/hr/support MOLDOVA 1373.22-667-400 WWW.SamSUn:g-lfj%T/gua/SUDDOﬁ/
BOSNIA 055233999 WWW.Samsung.com/ba/support
Y TH
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