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SAGE® PRIORITATE

IR DROSIBA

Mes, Sage®, vienmer
domajam par drosibu. Mes
izstradajam un razojam
patéerina preces, domajot
par jusu drosibu. Turklat
mes ludzam jus uzmanigi
lietot jebkuras elektroierices,
ieverojot talak sniegtos
piesardzibas pasakumus.

SVARIGI AIZSAR-
DZIBAS PASAKUMI

PIRMS LIETOSANAS IZLASIET
VISUS NORADIJUMUS UN
SAGLABAJIET TURPMAKAI
UZZINAI

* Rokasgramata ar pilnigu
informaciju ir pieejama vietné:
sageappliances.com.

* Pirms pirmas izmantoSanas par-
liecinieties, vai jusu elektrotikla
spriegums atbilst spriegumam,
kas noradits uz datu plaksnites
ierices apaksa.

* Pirms pirmas lietoSanas none-
miet un drosa veida atbrivojieties
no jebkura iepakojuma.

« STierice ir paredzéta tikai lietosa-
nai majsaimnieciba. Neizmanto-
jiet ierici citiem mérkiem, iznemot
paredzéto lietojumu. Nelietojiet
to transportlidzeklos vai laivas,
kas atrodas kustiba. Nelietojiet
arpus telpam. Nepareiza lietoSa-
na var radit traumas.

* Pirms lietoSanas pilniba iztiniet
elektribas vadu.

* Novietojiet ierici uz stabilas,
karstumizturigas, lidzenas un
sausas virsmas pietiekama
attaluma no malas, ka art
nedarbiniet to uz karstuma avota,
pieméram, uz plitinas, krasns,
gazes plits, vai tas tuvuma.

* Nepielaujiet, lai elektribas vads
nokartos pari letes vai galda
malai, pieskartos karstai virsmai
vai samezglotos.

* Novietojiet ierici vismaz 20 cm
attaluma no sienam vai citiem
karstuma/tvaika jutigiem mate-
rialiem un nodroSiniet adekvatu
telpu virs ierices un tai visapkart
gaisa cirkulacijas noluka.

¢ NodroSiniet, lai lietoSanas vai
uzglabasanas laika elektribas
kabelis netiktu iespiests starp
ierices augsejo un apaksejo
karstumplatni.

e LietoSanas laika neatstajiet ierici
bez uzraudzibas.



MUSU PRIORITATE IR DROSIBA

lerice ir markéta ar
simbolu “HOT surface”
(karsta virsma). lerices

darbibas laika un kadu laiku péc
tas vaks un citas virsmas
saglabasies karstas. Lai nepielautu
apdegumus, vienmer lietojiet
virtuves cimdus vai, ja iesp&jams,
izmantojiet rokturus vai slédzus.

* Pirms tiriSanas, parvietoSanas
vai uzglabasanas vienmer
parbaudiet, vai ierice ir parslégta
stavokll OFF (izslegts), atvienota
no elektrotikla un atdzisusi.

* Nelietojiet ierici, ja elektribas
vads, elektribas kontaktdaksa vai
ierice ir jebkada veida bojata. Ja
ierice ir bojata vai nepiecieSama
apkope (iznemot firisanu),
ltdzu, sazinieties ar Sage klientu
servisu vai dodieties uz vietni:
sageappliances.com.

* Jebkuru apkopi, iznemot tirisanu,
javeic “Sage” pilnvarotajam
servisa centram.

* Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

« So ierici var lietot bérni vecuma
no 8 gadiem un personas
ar pazeminatam fiziskam,
sensoram vai garigam spéjam
vai personas bez pieredzes
un zinaSanam, tikai ja tas tiek

uzraudzitas vai tam tiek sniegti
noradijumi attieciba uz ierices
droSu lietoSanu un tas apzinas ar
lietoSanu saistitos riskus.

* lerici drikst tirtt berni, kas ir vecaki
par 8 gadiem, un tikai pieauguso
uzraudziba.

* lericei un tas elektribas vadam ja-
atrodas bérniem, kas jaunaki par
8 gadiem, nesasniedzama vieta.

* Lietojot elektroierices,
iesakam uzstadit diferencialas
aizsardzibas slédzi, lai garantétu
papildu drosSibu. lesakam
izmantot droSibas slédzi ar darba
stravu, kas neparsniedz 30 mA.
Lai sanemtu kvalificétu padomu,
sazinieties ar elekiriki.

Attélotais simbols nozime,

ka So ierici nedrikst izmest ar
mmm standarta sadzives atkritu-
miem. Ta janogada vietéjas
pasvaldibas atkritumu savakSanas
centra, kas paredzéts Sim méerkim,
vai pie izplafitaja, kas nodroSina
$adu pakalpojumu. Lai iegutu
papildu informaciju, ludzu,
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

Neiegremdgjiet udent vai cita

Skidruma kontaktdaksu,
elektribas vadu vai ierici.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS



IEPAZISANAS AR J

Atverta lidzena
barbekju rezims

Atver lidzenu
1650 kvadratcentimetru
grileSanas virsmu.

. NerUsgjosa terauda korpuss ar

. preséta aluminija pretpiedeguma platném

. Nonemamas, mainamas un mazgasanai trauku
mazgajama masina drosas platnes

. Produkta veida atlases skala skanas signalu

. Temperatiras parveidoSanas poga
Viedie iestatijumi ar “atpitas” fazes indikatoru

. Temperatiras skala (160-230 °C)

. Integréta zonde ar Sage® Assist™ cilpas un
zondes uzglabasanas vietu

Reguléjams platnu augstums
Augstuma vadiba un blokéjoSa skava
uzglabasanai

K. Barbekju blokéSanas atbrivosanas sledzis
L. 6 regulejami augstuma iestafijumi
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Nominalie parametri

UNO IERICI

M. Limenosanas balsts

N. Augsgjas platnes atbrivosana
O. Apakséjas platnes atbrivosana

P. Integréta iznemama paplate
Q. Vada glabatuve

Automatiska izslégSanas péc 1 stundas apturés
cepsSanas platnu karsésanu, ja grils 1 stundu netiks
lietots.

Element IQ™

Sensori nosaka, kad samazinas cep$anas

platnu temperatura, un kompense to, nodrosinot
karseésanu, lai atri atkal sasniegtu atlasito cepSanas
temperaturu. Integrétais 2400 vatu sildelements
nodro$ina nemainigi lielu karstumu, lai panaktu
atraku cepSanu un saisinatu uzsilSanas laiku.

220-240V ~ 50-60Hz 2000-2400W



JUSU JAUNAS IERICES SALIKSANA

GRILA SAGATAVOSANA
LIETOSANAI

1.

H W

8.

9.

Nonemiet visus iepakojuma materialus un
reklamas uzlimes un atbrivojieties no tam drosa
veida.

. Cepsanas platnes un paplati noslaukiet ar

mikstu, mitru sukli. Rupigi nosusiniet.

. Parbaudiet, vai paplate ir pareizi ievietota grila.
. Parbaudiet, vai édiena gatavosSanas platnes ir

pareizi ievietotas un drosi nofiksétas vieta.

. Grilu novietojiet uz lldzenas, sausas virsmas.

Parliecinieties, vai uz visam pusém no ierices ir
atstats vismaz 10 cm brivs attalums.

. lznemiet zondi no iepakojuma un ievietojiet

ligzda zondes uzglabasanas zonas priekSpuseé,
kas atrodas grila labaja pusé. Kad zonde
netiek izmantota, tas vadu aptiniet ap zondes
uzglabasanas vietu.

. Pilnmiba iztiniet elektribas vadu un kontaktdaksu

ievietojiet iezeméta sienas kontaktligzda.

Girils atskanos skanas signalu, bet LCD ekrana
tiks attélots uzraksts OFF (izslégts).

Tagad grils ir gatavs uzsilS8anas ciklam.

Girils ir aprikots ar 2 slédziem PLATE RELEASE
(platnes atbrivosana). Tas lauj jums nonemt
atseviski augSéjo un apaksejo cepsanas platni, lai
atvieglotu tifiSanu vai mainitu platnes stavokli.

GRILA UZSILSANA

1.

Nodrosiniet, lai grila augséja platne atrastos
slégta stavokli ar augstuma vadibas skalu
stavokilt OPEN (atvérts). Tas nodroSinas atraku,
efektivaku uzsilSanu.

. Pagrieziet skalu PLATE TEMP (platnes

temp.), lai noregulétu temperattru ar 5 °C

soli. Pagrieziet skalu [1dz pozicijai SEAR
(apbraninasana) (210-230 °C), lai nodroSinatu
atru uzsilSanu, PANINI (sviestmaize) (180-205
°C), LOW (zems) (160-175 °C) vai atlasiet citu
temperattiru.

. Girils saks uzkarst un LCD ekrans iedegsies

oranza krasa. Mirgos atlasita temperatuira, kas
atbilst PLATE TEMP (platnes temp.).

. Kad grils bus uzsilis lidz atlasitajai temperaturai,

tiks atskanots viens skanas signals, bet atlasita
PLATE TEMP (platnes temp.) parstas mirgot.

PLATNES ATBRIVOSANAS SLEDZA
IZMANTOSANA

e Laiizmantotu sledzi PLATE RELEASE (platnes
atbrivo$ana):

—vienmer parbaudiet, vai grils ir pilniba
atdzisis. Augse€jo platni aiz roktura izvelciet,
lai novietotu 90° pozicija.

—lzmantojiet sledzi “Plate Release” augséjas
plaksnes priek$éja labaja pusé, lai iznemtu
augséjo cepSanas platni, un sledzi “Plate
Release” vadibas panela kreisaja puse,
lai iznemtu apakséjo cepSanas platni. Kad
platnes ir atbrivotas, uzmanigi izvelciet tas
no grila.

* JacepSanas platnes ir pareizi ievietotas, LCD
ekrana tiks attélots “Er1”. Izmantojiet 2 sledzus
PLATE RELEASE (platnes atbrivosana), lai
iznemtu platnes, bet péc tam ievietojiet tas
atpakal ta, lai tas drosi nofiksétos vieta. Pirms
cepsSanas platnu atvienoSanas un iznemsanas
vienmer parliecinieties, vai grils ir pilniba
atdzisis.

e Kad grils ir ieslégts un uzkarst pirmo reizi, no
ta var plust viegli dami. Tas ir sildelementu
aizsargvielas. Ta ir normala paradiba un nekaité
tostera veiktspéjai.

JUSU JAUNAS IERICES DARBINASANA

Pirms édiena gatavoSanas vienmeér laujiet
grilam uzsilt lidz atlasttajai temperaturai.

CepSanas procesa laika LCD displeja var
mirgot temperatura, kas atbilst PLATE TEMP
(platnes temp.). Ta ir normala paradiba,

kas liecina par to, ka tiek uzturéta pareiza
temperatura.

AUGSTUMA REGULESANAS
VADIBA

ST funkcija samazina augséjas platnes svaru uz
maigiem produktiem, pieméram, zivi, un lauj grilét
dazada biezuma edienus, pieméram, majas ceptas
maizites. Skava, kas atrodas platnes labaja pusé,
nofiksé augsejo platni dazadas pozicijas virs
apaks$éjas platnes.

[3)]



JUSU JAUNAS IERICES DARBINASANA

Lai iestatitu reguléjamo augstuma reguléSanas
vadibu, izmantojiet rokturi, ar ko pacelt augsejo
platni un, vienlaicigi, augstuma reguléSanas
vadibas skavu parvietojiet velamaja augstuma. Péc
tam Iénam nolaidiet augsejo platni, lidz ta atbalstas
pret augstuma reguléSanas vadibas skavu.

SLIPUMA REGULESANAS VADIBA

Cepsanas platnu lenki var regulét, pagriezot skalu
PLATETILT (platnes slipums). Skala PLATE TILT
(platnes slipums) atrodas grila aizmugure, apaksa
labaja puse. Unikala rieva starp diviem cepSanas
platnu kanaliem cep$anas laika novada Skidrumu
no abam platném viena paplaté.

TEMPERATVL_J RAS
PARVEIDOSANAS POGA

e Girils ir aprikots ar temperatiras parveido$anas
pogu, kas atrodas LCD ekrana kreisaja
pusé. Grila temperatiras radijumi ir iestatiti
uz Celsija sisttmu. Nospiediet temperatiras
parveidoSanas pogu, lai Celsija radijumus
parvérstu Farenheita radijumos. LCD ekrana
tiks attélots °C vai °F simbols.

¢ Ja esat mainijusi nokluséjuma Celsija
temperaturas radijumu uz Farenheita
radijumiem, Sis iestatijums saglabasies
grila atmina lidz bridim, kad temperatiras
parveidoSanas poga tiks nospiesta otro reizi
vai grils tiks atvienots no kontaktligzdas. Kad
grils bus pievienots atpakal kontaktligzdai,
temperaturas iestatjumi automatiski
parslégsies uz Celsija radijumiem.

INTEGRETA ZONDE _
AR VIEDAJIEM IESTATIJUMIEM

Integréta zonde ar viedajiem iestatijumiem ir
paredzeéta, lai atvieglotu nemainigu gatavibas
pakapes rezultatu panaksanu, cepot dazadus
galas veidus.

5 galas iestatijumiem ir ieprieks ieprogrammeéti
temperaturas iestatijumi, kas atbilst vélamajai
gatavibas pakapei. Katram galas veidam
iestatitas temperaturas ir att€lotas tabula talak.

GATAVIBAS PAKAPES
TEMPERATURAS IESTATIJUMI
Jéls Vjigliji Vidajs iztg';its

Liellopa gala 55°C | 60°C | 65°C | 75°C
Jéra gala 55°C | 60°C | 65°C | 75°C
Cukgala 65°C | 75°C
Majputnu gala 65°C | 75°C
Zivs 45°C | 50°C | 55°C | 65°C

“ATPUTAS” FAZES INDIKATORS

Svarigi atstat galu uz 3-5 minutém pec
nonems$anas no grila, jo tas atbrivo muskulu
Skiedras un lauj Skidrumam vienmérigi izplafities pa
galu, nelaujot zaudét tai suligumu un aromatu, kad
ta tiek griezta.

Gatavojot [idz vélamajai gatavibas pakapei, svarigi
nonemt galu no grila pirms ta ir sasniegusi vélamo
iek$ejo temperaturu, jo lieka karstuma ietekmée gala
turpina cepties ar “atputas” faze.

The Smart Grill Pro™ ir aprikots ar indikatoru

REST MEAT (galas “atputas” faze), kas bridina

par to, ka gala ir janonem pirms ir sasniegta SET
TEMP (iestatita temp.), lai nepielautu parmérigu
cepSanos.

Zonde un viedais iestatijums ir optimizéts
cepsSanai kontakta rezima, kad skala PLATE
TEMP (platnes temp.) ir iestatita pozicija
SEAR (apbruninasana) (230 °C).

IZMA[\ITOéANA KONTAKTGRILA
VEIDA AR VIEDAJIEM
IESTATIJUMIEM UN ZONDI

1. Lai panaktu labakus rezultatus, iestatiet skalu
PLATE TEMP (platnes temp.) pozicija SEAR
(apbruninasana) (230 °C).

2. Kamer grils uzsilst, cep$anas platnu lenki
noreguléjiet vélamaja pozicija, pagriezot skalu
PLATE TILT (platnes slipums). Skala PLATE
TILT (platnes slipums) atrodas grila aizmugure,
apaksa labaja puse.

3. Nodrosiniet, lai zonde bitu pareizi uzstadita.



JUSU JAUNAS IERICES DARBINASANA

4. Uzmanigi ievietojiet zondi galas gabala sanos,
nodrosinot, lai ta atrastos gabala biezakaja dala
un tiesi centra.

O

5. Lai atlasttu galas veidu, pagrieziet skalu FOOD
(produkts), lai ritinatu cauri produktu izvélnei.
Blakus atlasitajam galas veidam paradisies
bultinas indikators.

BEEF  W.DONE
o PLAMB  MEDIUM
S0 PORK  MRARE

POULTRY  RARE<
FISH

g | ¥
e L _le

SETTEMP PLATE TEMP

6. Kad ir atlasits galas veids, nospiediet pogu
SET TEMP (iestatita temp.), lai ritinatu cauri
gatavibas pakapes iestatijumiem. Blakus
atlasitajam gatavibas pakapes iestatijumam
paradisies bultinas indikators.

BEEF W.DONE
»LAMB MEDIUM
PN PORK M.RARE <
POULTRY  RARE
FISH
N [ |
LIl L _Idc

SETTEMP PLATE TEMP

7. Laiatvértu grilu:

a) parliecinieties, vai grils ir pilniba uzsilis un
LCD ekrana vairs nemirgo pazinojums
PLATE TEMP (platnes temp.).

b) Augséjo platni aiz roktura izvelciet, lai
novietotu 90° pozicija.

C) Galas gabalu ar taja ievietotu zondi uzlieciet
uz apaks$éjas cepSanas platnes. Lai panaktu
labaku rezultatu, skalu PLATE TEMP
(platnes temp.) iestatiet pozicija SEAR
(apbraninasana) (230 °C).

8. Augséjo cepsanas platni aizveriet, izmantojot
rokturi. Cepot galu ar taja ievietotu zondi,
iesakam nodrosinat, lai grila augseja platne
butu aizverta stavoklt ar augstuma vadibas
skavu stavokii OPEN (atveérts).

9. Cepsanas laika atskanés 3 skanas signali un
mirgos indikators REST MEAT (galas “atputas”
faze), ka ar atlasita gatavibas pakape, lai
bridinatu, ka ir laiks nonemt galu no grila.

10.Gatavojot édienu, nonemiet galu no grila,
izmantojot karstumizturigus plastmasas vai
koka galda piederumus. Izvelciet zondi un
novietojiet galu uz Skivja vai paplates. Brivi
noklajiet ar foliju. Pirms pasniegSanas laujiet
vismaz 5 minutes pastavet.

11.Lai izslégtu grilu, pagrieziet skalu PLATE TEMP
(platnes temperatura) stavoklt OFF (izslégts).

Kad mirgo galas “atputas” fazes indikators,
grils automatiski neparstaj cepSanu. Ja neno-
nemsit galu, jus to varat parmérigi sacept.

LAI PANAKTU LABAKU REZULTATU

e Lai panaktu vienmérigu rezultatu, izvélieties
lldziga biezuma galas gabalus.

* Cepot galas gabalus ar nevienadu biezumu,
pieméram, cala krutinu, malas var palikt
nedaudz iesartas. Kad cepSana ir pabeigta,
uz karstam cep$anas platném apbruniniet
nepietiekami izceptas malinas.

e Uz pretpiedeguma parklajuma neizmantojiet
izsmidzinamus lidzeklus, jo tas var kaitét
pretpiedeguma parklajuma virsmas
veiktspéjai.

¢ Nekad neizmantojiet metala vai asus
galda piederumus, jo tie var bojat platnu
pretpiedeguma parklajumu.

LIETOSANA o
ATVERTA BARBEKJU REZIMA

Girils atveras, nodroSinot 1650 kvadratcentimetru
lielu "dzenu grileSanas virsmu. Rievota cepSanas
platne ir ideali piemérota galas apbrininasanai,
bet lldzena cepsanas platne ir ideali piemérota olu,
pankuku un darzenu cep$anai.

1. Lai atvértu grilu barbekjt rezima:

a) Parliecinieties, vai grils ir pilniba uzsilis
un LCD ekrana vairs nemirgo pazinojums
PLATE TEMP (platnes temp.).

b) Nodrosiniet, lai grila aug$éja platne
atrastos slégta stavokii ar augstuma
regulésanas vadibas skavu stavoklt OPEN
(atverts).



JUSU JAUNAS IERICES DARBINASANA

C) Ar kreiso roku satveriet rokturi. Ar labo roku |ZMANTO§ANA SVIESTMAIiU VAI
pavelciet uz sevi augstuma regulésanas PANINI REiTM A
vadibas skavu, kas atrodas grila labaja
pusé, barbekju reZzima pozicija. Turpiniet
vilkt skavu uz prieksu, vienlaicigi pacelot

rokturi, lai atvertu, bet péc tam uzmanigi Ja ir pievienota zonde, tiek att&lotas produktu
nolaidiet augsejo platni horizontala un gatavibas paképes izvélnes. Ja zonde tiek
barbekjl rezima pozicija. atvienota, LCD attélos tikai temperatiiru, kas

atbilst PLATE TEMP (platnes temp.).

1. Laiatvértu grilu:

a) parliecinieties, vai grils ir pilniba uzsilis un
LCD ekrana vairs nemirgo pazinojums
PLATE TEMP (platnes temp.).

b) Parliecinieties, vai augséja cepsanas platne
is aizverta. Augstuma reguléSanas vadibas
skavai, kas atrodas aug$éjas platnes labaja
puse€, jaatrodas pozicija OPEN (atvérts).

C) Augséjo platni aiz roktura izvelciet, lai
novietotu 90° pozicija.

2. Novietojiet &dienu uz vienas vai abam 2. Novietojiet produkts uz apak$éjas cep$anas
cepSanas platném. platnes.

3. Jaizmantojat zondi, atkartojiet zondes 3. Augsgjo cepsanas platni aizveriet, izmantojot
ievietoSanas 3.-6. darbibu un, pirms galas rokturi. Gatavojot nenosegtas sviestmaizes,
uink_éana_s uz glrila, atlasiet vélamo gatavibas iesakam nodroginat, lai grila augséja platne
pakapes iestatijumu. bltu aizvérta stavoklr ar augstuma vadibas

skavu stavoklt HIGH (augsts).
4. Gatavojot édienu, nonemiet to no cepSanas

Zonde un viedie iestatijumi ir optimizeéti, platném, izmantojot karstumizturigus

lai nodrosinatu cepSanu kontaktreZima. plastmasas vai koka galda piederumus.
Rezultata, izmantojot zondi barbekjt rezima, 5. Laiizslégtu grilu, pagrieziet skalu PLATE TEMP
var but nepiecieSams papildu cepSanas laiks. (platnes temperatiira) stavoklt OFF (izslégts).
Lai panaktu labaku rezultatu, iesakam regulari

apgriezt galas gabalus. LAI PANAKTU LABAKU REZULTATU

4. Cepsanas laika atskangs 3 skanas signali un Grauzdéjot sviestmaizes ar iestatijumu PANINI
mirgos indikators REST MEAT (galas “atputas”  (Panini):

faze), ka ari atlasita gatavibas pakape, lai * Sviestmaizes vienmér novietojiet apaksejas
bridinatu, ka ir laiks nonemt galu no grila. platnes centra.

5. Gatavojot édienu, nonemiet galu no grila, e CepSana aiznem apméram 5-8 minutes.
izmantojot karstumizturigus plastmasas vai Precizs grauzdésanas laiks bs atkarigs no
koka galda piederumus. Izvelciet zondi un jusu gaumes, ka art maizes un pildijuma veida.
novietojiet galu uz Skivja vai paplates. Brivi  Nekad neizmantojiet metala vai asus
noklajiet ar foliju. Pirms pasniegSanas |aujiet galda piederumus, jo tie var bojat platnu
vismaz 5 minutes pastavet. pretpiedeguma parklajumu.

6. Laiizslégtu grilu, pagrieziet skalu PLATE TEMP
(platnes temperatura) stavokli OFF (izslégts).

CepSanas laika savaktas ellas un /vai taukus,
pilienu paplaté nedrikst izmantot.




APKOPE UN TIRISANA

Nemiet véra, ka, pagriezot skalu PLATE TEMP
(platnes temp.) pozicija OFF (izslégts), grils
izslégsies. Grils ir izslégts, kad izdziest LCD ekrans.
Kontaktdaksu atvienojiet no sienas kontaktligzdas.
Pirms izjauk$anas un tiriSanas lauijiet grilam pilniba
atdzist.

Zondi, aréjo korpusu, paplati un cep$anas platnes
tiriet péc katras lietoSanas, lai nepielautu produktu
palieku uzkrasanos.

ZONDES TIRISANA

Metala zondi un tas vadu noslaukiet ar mikstu, mitru
sukli. Lai izvairitos no traipu raSanas, var izmantot
neabrazivu Skidru tiri§anas lidzekli vai maigu
izsmidzinamu Skidumu. Pirms tiriSanas uzklajiet

tiriSanas lidzekli uz stkla, nevis uz zondes.

AREJA KORPUSA TIRISANA

Korpusa arieni noslaukiet ar mikstu, slapju sukli. Lai
izvairitos no traipu rasanas, var izmantot neabrazivu
Skidru tiriSanas lidzekli vai maigu izsmidzinamu
Skidumu. Pirms tiriSanas uzklajiet tiriSanas lidzekli
uz sukla, nevis uz grila virsmas. Noskalojiet. Pirms
kontaktdaksas ievietoSanas sienas kontaktligzda,

laujiet visam virsmam kartigi nozut.
PILIENU PAPLATES TIRISANA

Péc katras lietoSanas izvelciet paplati un izlejiet

tas saturu. Paplati nomazgajiet silta ziepjudent,
izmantojot mikstu, mitru stkli. Lai izvairitos no traipu
radanas, var izmantot neabrazivu Skidru tirisanas
lidzekli. Pirms firiSanas uzklajiet tiriSanas Ndzekli

uz sukla, nevis uz paplates. Noskalojiet un rapigi
nosusiniet. Péc firi$anas un pirms kontaktdak$as
pieslégSanas kontaktligzdai vienmeér ievietojiet
atpakal grila paplati.

CEPSANAS PLATNU TIRISANA

1. Cepsanas platnes noslaukiet ar mikstu lupatinu,
lai atbrivotu no produktu paliekam.

2. Vai ar atbrivojiet un iznemiet ceps$anas platnes:

e Vienmér parbaudiet, vai grils ir pilniba atdzisis.

¢ Augséjo platni aiz roktura izvelciet, lai novietotu
90° pozicija.

¢ |zmantojiet sledzi PLATE RELEASE augséjas
plaksnes priekséja labaja pusé, lai iznemtu
augséjo cepSanas platni, un sledzi PLATE
RELEASE vadibas panela kreisaja pusé, lai
iznemtu apaks$éjo cepsSanas platni.

* Kad platnes ir atbrivotas, uzmanigi izvelciet tas
no grila.

3. levietojiet cepsanas platnes trauku mazgajama
masina (tikai augseja plaukta).

4. Vai ar platnes nomazgajiet silta ziepjtdent,
izmantojot mikstu, mitru stkli. Lai izvairitos
no traipu rasanas, var izmantot neabrazivu
Skidru firiSanas lidzekli. Pirms tir$anas uzklajiet
tifiSanas lidzekli uz stkla, nevis uz platnes.
Nonemiet piedegusas produktu paliekas,
izmantojot neabrazivu plastmasas skrapi vai
neilona mazgasanas birsti.

5. Noskalojiet un ripigi nosusiniet. Péc fifiSanas
un pirms kontaktdaksas pieslégSanas
kontaktligzdai vienmér uzlieciet atpakal un
pareizi nofikséjiet cepSanas platnes.

UZGLABASANA

1. Parbaudiet, vai grils ir izslégts, pagriezot skalu
PLATE TEMP (platnes temp.) pozicija OFF
(izslegts). Grils ir izslegts, kad izdziest LCD
ekrans. Kontaktdaksu atvienojiet no sienas
kontaktligzdas.

2. Lauijiet grilam, cep$anas platném un paplatei
pilniba atdzist.

3. Parbaudiet, vai grils, cep$anas platnes un
paplate ir tira.

4. Parbaudiet, vai paplate ir pareizi ievietota grila.

5. Parbaudiet, vai cep$anas platnes ir pareizi
ievietotas un drosi nofiksétas vieta.

6. Parbaudiet, vai cepsanas platnes ir noblokétas
kopa, slidinot augstuma regulé$anas vadibas
skavu prom no sevis pozicija LOCK (blokét).

7. Zondes vadu aptiniet ap ZONDES
UZGLABASANAS vietu grila labaja pus€, bet
péc tam ievietojiet zondi dobuma, kas atrodas
ZONDES UZGLABASANAS vietas frontalaja
plakné.

8. Uzglabajiet uz Ndzenas, sausas virsmas. Vai art
grilu var uzglabat vertikala stavoklr.



PROBLEMU NOVERSANA

KLUDU REZIMI

Er1 - cepSanas platnes ir ievietotas
nepareizi.

4 N\

A\ J

Ja LCD ekrana ir attélots kludas rezims “Er1”:

1. Parbaudiet, vai édiena gatavosanas platnes ir
pareizi ievietotas un drosi nofiksétas vieta.

2. LCD ekrana vairs nebis attélots klidas rezims
“Er1”.

3. Ja probléma neizzid, sazinieties ar Sage
Klientu servisu vai apmeklgjiet vietni:
sageappliances.com

Er2 - zondes temperatura parsniedz 180°C.

4 N\
C_J
- e e’
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Ja LCD ekrana ir attélots kludas rezims “Er2”:
1. Atvienojiet grilu no elekiribas kontakiligzdas.

2. Parliecinieties, vai zonde nesaskaras ar
karstam platnem.

3. Laujiet zondei atdzist.

4. KontaktdaksSu pievienojiet sienas
kontaktligzdai.

5. LCD ekrana vairs nebds attélots klidas reZims
“Er2”.

6. Ja probléma neizzld, sazinieties ar Sage
Klientu servisu vai apmekligjiet vietni:
sageappliances.com
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Er3 - aizsardziba pret parkarsanu.

Ve

~

Ja LCD ekrana ir attélots kludas rezims “Er3”:

1.
2.
3.

Atvienojiet grilu no elektribas kontaktligzdas.
Parbaudiet, vai grils ir pilniba atdzisis.

Kontaktdaksu pievienojiet sienas
kontaktligzdai.

. LCD ekrana vairs nebus attélots kludas rezims

“Er3r.

. Ja probléma neizzlid, sazinieties ar Sage

Klientu servisu vai apmeklgjiet vietni:
sageappliances.com
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SAGE® NUOMONE,
SVARBIAUSIA YRA
SAUGA

»~Sage® labai rupinasi sauga.

Prietaisus projektuojame ir

gaminame, pirmiausia galvo-

dami apie jusy sauga. Mes
taip pat prasome, naudojan-
tis elektros prietaisais, buti
atidiems bei imtis toliau nu-

rodyty atsargumo priemoniy.

SVARBI SAUGOS
INFORMACIJA

PRIES PRADEDAMI NAUDOTIS

PRIETAISU, PERSKAITYKITE
VISA INSTRUKCIJA IR _
ISSAUGOKITE JA ATEICIAI

* Visg informacijos knygele
rasite internete adresu
sageappliances.com.

* Prie$ pirmajj prietaiso naudojima,

jsitikinkite, kad elektros tinklo
jtampa tokia pati, kokia nurody-
ta prietaiso apacioje esancioje
etiketéje.

Prie$ pirmajj prietaiso naudoji-
ma, nuimkite ir saugiai pasalinki-
te visas pakuotés medziagas.
Sis prietaisas skirtas naudoti tik
buityje. Prietaisg naudokite tik
pagal paskirtj. Prietaiso nenau-
dokite vaZiuojanciose transporto
priemonese ar laivuose. Nenau-
dokite lauke. Prietaisu naudojan-
tis netinkamai, galima susizeisti.

Prie$ naudodami prietaisa,
iSvyniokite visg maitinimo laidg.
Prietaisg pastatykite ant
stabilaus karsciui atsparaus
lygaus sauso pavirsiaus toliau
nuo jo krasto ir nenaudokite

ant tokiy karscio Saltiniy kaip
kaitvieté, orkaiteé ar dujine viryklé
bei Salia ju.

Saugokite, kad maitinimo laidas
nebuty nusvires per baro ar stalo
krasta, nesiliesty prie jkaitusiy
pavirsiy, nesusimazgyty.
Naudojama prietaisg pastatykite
bent 20 cm atstumu nuo sieny

ir kity kars€iui bei garams jautriy
medziagy ir, kad galéty laisvai
judéti oras, palikite pakankamai
vietos virSuje bei is Sonuy.
Uztikrinkite, kad naudojant ir
saugant prietaisg, maitinimo
laidas nebuty prispaustas tarp
prietaiso virSutinés ir apatinés
kaitinamujy ploksc¢iy.

Jjungto prietaiso nepalikite be
prieziuros.
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MUSY NUOMONE, SVARBIAUSIA YRA SAUGA

Prietaisas pazymetas
KARSTO pavirSiaus
simboliu. Kai prietaisas
veikia ir Siek tiek laiko po naudoji-
mo, dangftis ir kiti pavirSiai yra
karsti. Kad iSvengtuméte nudegi-
my, visuomet naudokite orkaites
pirstines arba, jeigu yra, naudoki-
tés rankenomis.
* Pries valydami prietaisa, jj
perkeldami ar pastatydami
] saugojimui skirtg vieta,
jsitikinkite, kad prietaisas
iSjungtas, atjungtas nuo elektros
tinklo ir atvéses.

* Nenaudokite prietaiso, jeigu
pazeistas maitinimo laidas,
kiStukas ar pats prietaisas. Jeigu
prietaisas sugedo arba prireike
atlikti kitokj prieziuros darbg
nei valymas, kreipkites j ,Sage*
klienty aptarnavimo padalinj arba
apsilankykite interneto svetaineje
sageappliances.com.

* Visus priezitros darbus,
iSskyrus valyma, reikéty atlikti
jgaliotajame ,Sage*” techninés
priezitros centre.

* Neleiskite vaikams Zaisti su
prietaisu.

* Vaikai nuo 8 mety ir asmenys
su fizine, sensorine ar psichine
negalia ar pakankamai patirties
ir Ziniy neturintys asmenys

Siuo prietaisu gali naudotis tik
ar reikiamy Ziniy apie saugy
prietaiso naudojima suteikia uz
ju saugg atsakingas asmuo ir jie
supranta galimus pavojus.

* Vaikai neturéty atlikti prietaiso
valymo darby, nebent jie yra
vyresni kaip 8 mety ir juos kas

v —

* Prietaisa ir jo laidg saugokite nuo
jaunesniy kaip 8 mety vaiky.

* Siekiant uztikrinti papildoma
naudojimosi elektros prietaisais
saugg, rekomenduojama
sumontuoti nuotekio sroves rele
(apsauginj jungiklj). Patartina,
kad apsauginiy jungikliy nominali
darbiné srove nevirsyty 30
mA. Profesionalaus patarimo
kreipkites j elektrika.

Cia pavaizduotas simbolis

reiSkia, kad prietaiso negali-
mmm Ma iSmesti su jprastinémis
buitinemis atliekomis. Jj reikia
pristatyti j tam skirtg vietinj atlieky
surinkimo centrg arba Sig paslauga
teikian¢iam prekybos atstovui.
ISsamesnés informacijos kreipkités
j vietine valdzios institucijg.

Maitinimo laido, kiStuko ar

paties prietaiso nepanardinki-
te j vanden; ar kitg skyst;.

ISSAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA
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SUSIPAZINIMAS SU NAUJUOJU PRIETAISU

Ploksciai atidarytos
kepsninés rezimas

Ploks¢iai atidarius, gaunamas
1650 cm? kepinimo pavirsius.

J
B
|
Q
(6]
p H
A. Nerudijanciojo plieno korpusas L. 6 aukscio nuostatos
B. Lieto aliuminio nelimpancios plokstés M. Horizontalios padéties atrama
C. ISimamos kei¢iamos plokstes, kurias galima N. VirSutinés plokstés atpalaidavimo jtaisas
plauti indaploveje O. Apatinés plokétés atpalaidavimo jtaisas
D. Maisto produkty tipo pasirinkimo rankenélé su P. Integruotas, iSimamas lady padéklas
garsiniu signalu , Q. Vieta laidui laikyti
E. Temperaturos konvertavimo mygtukas
F. ISmaniosios nuostatos su pastovéjimo 1 valandos automatinio ijungimo jtaisas, kepimo
indikatoriumi plokstémis nesinaudojant 1 valandg, automatiskai
G. Temperatiros rankenélé (160-230 °C) Ejlungla Mlgﬂ“mma'
H. Integruotas zondas su kilpa ,Sage® Assist™ ir e.m.e_nt - . - _
vieta zondui laikyti Jutikliai aptinka kepimo ploksciy temperatlros
) ... - A kritima ir jj kompensuoja, plokstes greitai jkaitindami
I ltals??_ plokstgs p.)asv!rlrﬁw re.gulluotl iki pasirinktos kepimo temperaturos. Greitesnj
J.  Auksc€io reguliavimo ir fiksavimo saugant apkaba kepima ir maZesne jkaitimo trukme uztikrina didelj
K. Kepsninés fiksatoriaus atpalaidavimo elementas  karstj tiekiantis 2400 vaty kaitinimo elementai.

c € Nominalios elektriniy parametry reikSmés
220-240V ~ 50-60Hz2000-2400W
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NAUJOJO PRIETAISO SURINKIMAS

KEPINTUVO PARUOSIMAS NAUDOTI

1. Prie$ naudodami kepintuva, nuimkite ir saugiai
pasalinkite visas pakuotés medziagas bei
reklaminius lipdukus.

2. Kepimo plokstes ir lasy padéklg nusluostykite
minksta drégna kempine. Gerai iSdZiovinkite.

3. |sitikinkite, kad laSy padéklas teisingai jstatytas j
kepintuva.

4. |sitikinkite, kad kepimo plokstés teisingai jstaty-
tos ir gerai uzfiksuotos joms skirtose vietose.

5. Kepintuva pastatykite ant lygaus sauso
pavirSiaus. Uztikrinkite, kad i$ abiejy prietaiso
Sony likty ne mazesni kaip 10 cm tarpai.

6. 18 pakuotés isimkite zonda ir jo kistuka jstatykite
| kepintuvo desinéje esantj lizda, kuris jrengtas
zondo laikiklio priekinéje dalyje. Kai zondu nesi-

naudojate, jo laidg apvyniokite apie zondo laikiklj.

7. Visiskai iSvyniokite maitinimo laida ir jo kiStuka
jstatykite j jzemintg elektros tinklo lizda.

8. Kepintuvas pyptelés ir skystujy kristaly
ekranélyje atsiras uzrasas ,OFF (i§jungta).

9. Dabar kepintuvas paruostas jkaitimo ciklui.

Kepintuvas turi 2 ploksc¢iy atpalaidavimo jtaisus.
Jie leidzia atskirai nuimti virSuting ir apating kepimo
plokstes, kad jas buty galima lengviau iSvalyti ar
sukeisti vietomis..

NAUJOJO PRIETAISO NAUDOJIMAS

PLOKSTES ATPALAIDAVIMO
|TAISO NAUDOJIMAS

¢ Plokstés atpalaidavimo jtaiso naudojimas:

- Visuomet palaukite, kol kepintuvas visiSkai
atvés. Pasinaudodami rankena, virSuting
plokste pakelkite j 90 laipsniy padetj.

- Virsuting kepimo plokste galite nuimti,
pasinaudodami virsutinés plokstés
desinéje puséje priekyje esanciu plokstées
atpalaidavimo jtaisu, o apatine kepimo
plokste — pasinaudodami valdymo
skydelio kaireje puséje esanciu plokstés
atpalaidavimo jtaisu. Atpalaidave plokstes,
jas Svelniai iSstumkite i$ kepintuvo.

* Jeigu kepintuvo plokstés jstatytos neteisingai,
skystyjy kristaly ekranelyje rodomas uzrasas
+Er1“ Pasinaudodami 2 ploks¢iy atpalaidavimo
jtaisais, iSimkite plokstes ir vél jas jdéje, gerai
uzfiksuokite joms skirtose vietose. Prie$ atpalai-
duodami ir iSimdami kepimo plokstes, visuomet
isitikinkite, kad kepintuvas visiSkai atvéses.

* Kaikepintuvas jlungiamas ir kaista pirma karta,
i$ jo gali eiti truputis dimy. Jie atsiranda dél
apsauginiy kaitinimo elementy medziagy. Tai
saugu ir neturi neigiamos jtakos kepintuvo
eksploatacinems savybéms.

KEPINTUVO ISANKSTINIS
|KAITINIMAS

1. |sitikinkite, kad virSutiné kepintuvo plokstée
nuleista, o auks¢io reguliavimo apkaba yra
padétyje OPEN (atidaryta). Tai uztikrins
greitesnij, efektyvesnj jkaitima.

2. Sukdami rankengéle PLATE TEMP, 5 °C tiks-
lumu nustatykite temperattrg. Rankenéle pa-
sukite j padetj SEAR (210-230 °C), jei norite
greitai jkaitinti, PANINI (sumustiniai) (180-205
°C), LOW (160-175 °C) arba pasirinkite kita
temperaturg.

3. Kepintuvas pradés kaisti ir skystyjy kristaly
ekranélis ims Sviesti oranzine spalva. Mirksés
pasirinkta, atitinkanti PLATE TEMP (plokstes
temp.), temperatura.

4. 4.Kaikepintuvas jkais iki pasirinktos
temperaturos, pasigirs vienas pypteléjimas ir
nustos mirkséti PLATE TEMP.

PASTABA

Prie$ kepdami, visuomet palaukite, kol
kepintuvas jkais iki pasirinktos temperaturos.
Vykstant kepimo procesui, skystujy kristaly
ekranélyje gali pradéti mirkséti PLATE TEMP
atitinkanti temperatura. Tai normalu ir reikia,
kad yra palaikoma tinkama temperatira.

AUKSCIO REGULIATORIUS

Si priemoné sumazina virsutinés plokstés spaudima
| tokius jautrius maisto produktus kaip Zuvis ir

leidzia prisitaikyti prie tokiy skirtingo storio maisto
produkty kaip amatininky kepta duona. VirSutinés
plokstés desinéje puséje esanti apkaba virSuting
plokste uzfiksuoja keliuose auksciuose virs apatines
plokstés. Norédami nustatyti aukstj, rankena
pakelkite virSutine plokste ir tuo paciu metu aukscio



NAUJOJO PRIETAISO NAUDOJIMAS

reguliavimo apkabg nustatykite j pageidauting
aukstj. Tada virSutine plokste létai nuleiskite tiek,
kad atsiremty j aukscio reguliavimo apkabag.

PASVIRIMO REGULIATORIUS

Kampa tarp kepimo ploksciy galima nustatyti,
pasukant rankenéle PLATE TILT (plokstés
pasvirimas). Rankenélé PLATE TILT yra kepintuvo
desSinéje puséje apatinéje uzpakalingje dalyje.
Kepant, tarp dviejy kepimo ploks¢iy esanti unikali
iduba skyscius nuo abiejy ploks€iy nukreipia j ta
patj lasy padékla.

TEMPERATUROS KONVERTAVIMO
MYGTUKAS

* Kepintuvo skystuyjy kristaly ekranélio kairéje
puséje yra temperaturos konvertavimo
mygtukas. IS anksto kepintuvas nustatytas taip,
kad temperatrg rodyty Celsijaus laipsniais.
Paspaudus temperatiros konvertavimo
mygtuka, vietoje Celsijaus laipsniy temperatira
pradedama rodyti Farenheito laipsniais.
Skystujy kristaly ekranélyje atitinkamai
rodomas simbolis ,,°C* arba ,,°F*.

¢ Jeigu Celsijaus laipsnius pakeitéte j Farenheito
laipsnius, tai §i nuostata kepintuvo atmintyje
iliks tol, kol vél paspausite temperatiiros
konvertavimo mygtuka arba kol kepintuva
atjungsite nuo elektros tinklo. Kaip kepintuva
vel prijungsite prie elekiros tinklo, automatiskai
sugrj$ Celsijaus laipsniy nuostata.

INTEGRUOTAS ZONDAS SU
ISMANIOSIOMIS NUOSTATOMIS

Integruotas zondas su iSmaniomis nuostatomis
yra skirtas tam, kad, kepant skirtingas mesas,
buty galima gauti vienoda paruosimo lyg;.

5 mésos nuostatos turi i$ anksto
uzprogramuotas temperaturas, kurios atitiks
jusy pageidauting paruosimo lygj. Kiekvieng
meésg atitinkancios nustatomos temperaturos
nurodytos toliau esancioje lenteléje.

NUSTATYTOS PARUOSIMO

LYGIO TEMPERATUROS

Puszale | mdkar |Vidutine| Geral
puszalé paruosta

Jautiena | 55°C 60°C 65°C 75°C
Eriena 55°C 60°C 65°C 75°C
Kiauliena 65°C 75°C
Paukstiena 65°C 75°C
Zuvis 45°C 50°C 55°C 65°C

PASTOVEJIMO INDIKATORIUS

18 kepintuvo iSimtai meésai reikia leisti 3-5 minutes
pastovéti, nes tai leidzia atsipalaiduoti raumeny
skaiduloms ir tolygiai po mésa pasiskirstyti sultims
- tada, pjaustant mésa, iSvengiama sulciy ir
aromato praradimo.

Kepant iki pageidautino paruo$imo lygio, mésa

i$ kepintuvo reikia iSimti anksciau nei ji pasiekia
pageidauting vidine temperatura, nes dél likutinés
Silumos mésa toliau kepa ir pastovéjimo fazés
metu.

L~Smart Grill Pro™ turi indikatoriy REST MEAT
(mésos pastovejimas), kuris jspeja, kad norint
iSvengti mésos perkepimo, jg reikia iSimti anksciau
nei bus pasiekta nustatyta temperatira SET TEMP.

PASTABA

Zondas ir iSmaniosios nuostatos
optimizuotos kepti kontaktiniu rezimu,
rankenéle PLATE TEMP pasukus j padétj
SEAR (230 °C).

NAUDOJIMAS KAIP KONTAKTINIO
KEPINTUVO SU ISMANIOSIOMIS
NUOSTATOMIS IR ZONDU

1. Norédami gauti geriausius rezultatus,
rankenéle PLATE TEMP pasukite j padétj
SEAR (230 °C).

2. Kepintuvui kaistant, pasukdami rankenéle
PLATE TILT, nustatykite pageidauting kepimo
ploks¢iy pasvirimo kampa. Rankenélée PLATE
TILT yra kepintuvo desSinéje puséje apatinéje
uzpakalingje dalyje.

3. |sitikinkite, kad zondas teisingai prijungtas.
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NAUJOJO PRIETAISO NAUDOJIMAS

4. Zondg atsargiai jstatykite j mésos $ona,
ziurédami, kad jis atsirasty storiausioje dalyje ir
tiesiai mésos centre.

5.

7.

16

Norédami pasirinkti mésos tipg, sukdami
rankenéle FOOD (maisto produktai), slinkite
per maisto produkty meniu. Pasirinkta mesag
rodys rodyklés pavidalo indikatorius.

BEEF  W.DONE
o PLAMB  MEDIUM
S0 PORK  MRARE

POULTRY  RARE<
FISH
g | ¥
e L _le

SETTEMP PLATE TEMP

. Pasirinke mésos tipa, paspauskite mygtuka

SET TEMP ir pasirinkite paruoSimo lygio
nuostata. Pasirinktg paruosimo lygj rodys
rodyklés pavidalo indikatorius.

BEEF W.DONE
o »LAMB  MEDIUM
L RN PORK M.RARE <
POULTRY RARE
FISH
e o
LIl LIl

SETTEMP PLATE TEMP

Norédami atidaryti kepintuva, atlikite toliau

nurodytus veiksmus:

a) Jsitikinkite, kad kepintuvas visiskai jkaito
ir skystyjy kristaly ekranelyje nebemirksi
PLATE TEMP.

b) Pasinaudodami rankena, virSuting plokste
pakelkite j 90 laipsniy padétj.

C) Antapatinés kepimo plokstés uzdékite
mesa su j Song jstatytu zondu. Noredami
gauti geriausius rezultatus, jsitikinkite, kad
rankenélé PLATE TEMP pasukta j padetj
SEAR (230 °C).

. Naudodami rankena, nuleiskite virSuting

kepimo plokste. Kepant su zondu patartina,
kad virSutiné kepintuvo ploksté baty nuleista,
0 aukscio reguliavimo apkaba bity padétyje
OPEN (atidaryta).

O

9. Kai kepant pasigirs 3 pypteléjimai ir ekranélyje

pradés mirkseéti uzrasas REST MEAT bei
pasirinktas paruo8imo lygis, tai reiks, kad
atéjo laikas iSimti mesa i$ kepintuvo ir leisti jai
pastoveéti.

10.Kai maistas iSkepa, mésg i$ kepintuvo iSimkite,

naudodami kars¢iui atsparius plastikinius ar
medinius virtuves jrankius. IStraukite zondg ir
tada ant lekstés ar padéklo padékite mésa.
Laisvai uzdenkite plévele. Prie$ patiekdami,
leiskite bent 5 minutes pastovéti.

11.Norédami i$jungti kepintuva, rankenéle PLATE

TEMP (plokstés temp.) pasukite | padétj OFF
(iSjungta).

PASTABA

Jeigu mirksi uzraas REST MEAT, kepintuvas
automatiskai neissijungia. Jeigu mésos
neisimsite, ji gali perkepti.

KAIP GAUTI GERIAUSIUS
REZULTATUS

Kad mesa iskepty tolygiai, ji turi bati vienodo
storio.

Kepant nevienodo storio mésos gabalus,
pavyzdziui, vis€iuky kratinéles, krastai gali likti
truputj rausvi. Baige kepti, neiSkepusius kras-
tus paskrudinkite ant karsty kepimo plokscéiy.
Nenaudokite uzpurskiamuyjy nelimpanciy
dangy, nes dél to nukentés nelimpanciy
kepimo ploksciy eksploatacinés savybés.
Nenaudokite metaliniy ar astriy virtuvés
jirankiy, nes jie gali sugadinti kepimo ploksciy
nelimpancig danga.

NAUDOJIMAS ATVIRUOJU .
PLOKSCIUOJU KEPSNINES REZIMU
Kepintuva atidarius plok$iai, gaunamas 1650 cm?
kepinimo pavirSius. Rantyta kepimo ploksté puikiai
tinka mésai apskrudinti, o plokscia kepimo ploksté —
kiauSiniams, blyneliams ir darzovems kepti.

1. Norédami atidaryti kepintuva darbui kepsninés

rezimu, atlikite toliau nurodytus veiksmus:

a) |sitikinkite, kad kepintuvas visikai jkaito
ir skystyjy kristaly ekranélyje nebemirksi
PLATE TEMP.

b) Isitikinkite, kad virdutiné kepimo ploksté
nuleista, o aukscio reguliavimo apkaba yra
padétyje OPEN (atidaryta).



NAUJOJO PRIETAISO NAUDOJIMAS

NAUDOJIMAS KAIP SUMUSTINIY
AR PANINI KEPTUVO

2.

3.

C) Kairigja ranka paimkite uz rankenos.
Desiniagja ranka link saves j kepsninés
rezimo padétj patraukite desinéje keptuvo
puséje esancig aukscio reguliavimo
apkaba. Apkabg traukdami pirmyn, kelkite
rankeng, kad atsidaryty, ir tada virSutine
plokste Svelniai nuleiskite j horizontalig
kepsninés rezimo padét;.

Ant vienos ar abiejy kepimo ploksciy sudékite
maisto produktus.

Jeigu naudojate zondg, prie$ dédami mésa ant
kepintuvo, pakartodami 3-6 Zingsnius, jstatykite
zonda ir pasirinkite pageidauting paruoSimo lygj.

PASTABA

Zondas ir iSmaniosios nuostatos yra optimi-
zuoti kepti kontaktiniu rezimu. Todél, zonda
naudojant kepsnines rezimu, gali prireikti papil-
domo kepimo laiko. Kad gautuméte geriausius
rezultatus, mésg patariame reguliariai vartyti.

. Kai kepant pasigirs 3 pyptelejimai ir ekranélyje

pradés mirkseti uzraSas REST MEAT bei pasi-
rinktas paruosimo lygis, tai reiks, kad atejo laikas
iSimti mésg i$ kepintuvo ir leisti jai pastovéti.

. Kai maistas iSkepa, mesg i$ kepintuvo iSimkite,

naudodami kar&¢iui atsparius plastikinius ar
medinius virtuvés jrankius. IStraukite zondg ir
tada ant |ekstés ar padéklo padékite mésa.
Laisvai uzdenkite plévele. Prie$ patiekdami,
leiskite bent 5 minutes pastoveti.

. Norédami iSjungti kepintuva, rankenéle PLATE

TEMP (plokstés temp.) pasukite j padétj OFF
(i8jungta).

PASTABA

Maisto ruosimo metu ant nuladéjimui skirto
padéklo susikaupusiy riebaly ir (arba) tauky
naudoti negalima.

PASTABA

Jeigu yra prijungtas zondas, bus rodomas
maisto produkty ir paruosimo lygio meniu.
Jeigu zondas atjungtas, skystujy kristaly
ekranélyje matysite tik PLATE TEMP
atitinkancig temperatira.

1. Norédami atidaryti kepintuva, atlikite toliau

nurodytus veiksmus:

a) |sitikinkite, kad kepintuvas visidkai jkaito
ir skystujy kristaly ekranélyje nebemirksi
PLATE TEMP.

b) Isitikinkite, kad virdutiné kepimo ploksté
yra nuleista. VirSutinés plokstés deSinéje
esanti aukscio reguliavimo apkaba turi buti
padétyje OPEN (atidaryta).

C) Pasinaudodami rankena, virduting plokste
pakelkite j 90 laipsniy padét;.

. Ant apatinés kepimo plokstés sudékite maisto

produktus.

. Naudodami rankenag, nuleiskite virSutine kepimo

plokste. Kepant atvirus apsilydancius produktus,
patartina, kad virSutiné kepintuvo ploksté buty
nuleista, o auks¢io reguliavimo apkaba buty
padétyje HIGH (aukstai).

. Kai maistas iSkepa, jj nuo kepimo ploksciy

nuimkite, naudodami kars¢iui atsparius
plastikinius ar medinius virtuvés jrankius.

. Norédami iSjungti kepintuva, rankenéle PLATE

TEMP (plokstés temp.) pasukite | padétj OFF
(iSjungta).

KAIP GAUTI GERIAUSIUS
REZULTATUS

Sumustinius kepdami pasirinke nuostatg PANINI,
laikykités toliau pateikty nurodymuy:

Sumustinius sudékite apatinés plokstés centre.
Kepkite mazdaug 5-8 minutes. Tiksli kepimo
trukmé priklauso nuo skonio bei naudojamos
duonos ir uzpildy tipo.

Nenaudokite metaliniy ar astriy virtuves
jrankiy, nes jie gali sugadinti kepimo ploksciy
nelimpancig danga.
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PRIEZIURA IR VALYMAS

Rankenéle PLATE TEMP (plokstés temp.)
pasukdami j padétj OFF (iSjungta), iSjunkite
kepintuva. Kepintuvas yra ISJUNGTAS, kai
skystyjy kristaly ekranélyje rodomas uzrasas
,LOFF*. I8 sieninio elektros tinklo lizdo iStraukite
kistuka. Prie$ ardydami ir valydami kepintuva,
palaukite, kol jis visiSkai atvés.

Kad neprisikaupty ingredienty, kiekvieng kartg po
naudojimo nuvalykite zonda, iSorinj korpusa, lasy
padékla ir kepimo plokstes.

ZONDO VALYMAS

Metalinj zonda ir laidg nusluostykite minksta
drégna kempine. Démes galima nuvalyti
nesveiCiamaja skysta valymo priemone arba
Svelniu purskiamuoju valymo tirpalu. Prie$
valydami, valymo priemone uztepkite ne ant
zondo, o ant kempines.

KORPUSO ISORES VALYMAS

Korpuso iSore nusluostykite minkSta drégna
kempine. Démes galima nuvalyti neSvei¢iamaja
skysta valymo priemone arba Svelniu purSkiamuoju
valymo tirpalu. Prie$ valydami, valymo priemone
uztepkite ne ant kepsninés pavirsiaus, o ant
kempinés. Nuskalaukite. Pries prijungdami prie
elektros tinklo, palaukite, kol visi pavirSiai gerai
iSdzius.

LASY PADEKLO VALYMAS

Po kiekvieno naudojimo istraukite laSy padéklg ir
iSpilkite turinj. Padéklg minksta kempine iSplaukite
Siltame muiluotame vandenyje. Démes galima
nuvalyti neSvei¢iamaja skysta valymo priemone.
Pries valydami, valymo priemong uztepkite ne
ant padéklo, o ant kempinés. Gerai iSskalaukite

ir iSdziovinkite. 1Svale laSy padeékla, jj j krosnele
idékite, pries krosnele prijungdami prie elektros
tinklo.

KEPIMO PLOKSCIY VALYMAS

1. Kepimo plokstes nuvalykite, mink$tu skuduréliu
nusluostydami maisto produkty likucius.

2. Kepimo plokstes taip pat galite atpalaiduoti ir
iSimti.

¢ Visuomet palaukite, kol kepintuvas visiskai
atvés.

¢ Pasinaudodami rankena, virSutine plokste
pakelkite j 90 laipsniy padét;.
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* VirSuting kepimo plokste galite nuimti,
pasinaudodami virSutinés plokstes
desSinéje puseéje priekyje esanciu plokstés
atpalaidavimo jtaisu, o apatine kepimo plokste —
pasinaudodami valdymo skydelio kairéje puséje
esanciu plokstés atpalaidavimo jtaisu.

* Atpalaidave plokstes, jas Svelniai iSstumkite i$
kepintuvo.

3. Kepimo plokstes sudékite j indaplove (tik
virSuting lentyna).

4. Kepimo plokstes taip galite minksta kempine
iSplauti karStame muiluotame vandenyje.
Démes galima nuvalyti neSveiciamaja
skysta valymo priemone. Prie$ valydami,
valymo priemone uztepkite ne ant plokstes,

o ant kempinés. Stipriai prikibusius liku€ius
pasalinkite plastikine kempine be Sveitimo
priemoniy arba nailoniniu, plovimui skirtu,
Sepediu.

5. Geraii$skalaukite ir iSdZiovinkite. Nuvale
kepimo plokstes, jas tinkamai jdékite ir kaip
reikiant uzfiksuokite, pries prietaisg prijungdami
prie elektros tinklo.

SAUGOJIMAS

1. Rankenéle PLATE TEMP (plokstés temp.)
pasukdami j padétj OFF (iSjungta), iSjunkite
kepintuva. Kepintuvas yra ISJUNGTAS, kai
skystyjy kristaly ekranélyje rodomas uzrasas
L,LOFF*. I8 sieninio elektros tinklo lizdo iStraukite
kiStuka.

2. Palaukite, kol kepintuvas, kepimo plokstés ir
lasy padeéklas visiskai atves.

3. |sitikinkite, kad kepintuvas, kepimo plokstés ir
lasy padeklas yra Svarus ir sausi.

4. |sitikinkite, kad lady padéklas vél teisingai
istatytas j kepintuva.

5. Isitikinkite, kad kepimo plokstés vél teisingai
istatytos ir gerai uZfiksuotos joms skirtose
vietose.

6. |sitikinkite, kad kepimo plokstés viena su kita
sukabintos, aukscio reguliatoriy pastumiant
tolyn nuo jusy j padeétj LOCK.

7. Zondo laidg apvyniokite apie desinéje kepintuvo
puseje esantj ZONDO LAIKIKL] ir tada zonda
istatykite j priekinéje ZONDO LAIKIKLIO dalyje
esancig jduba.

8. Padékite ant plokscio, sauso ir horizontalaus
pavirSiaus. Kepintuva taip pat galite laikyti, jj
pastate vertikaliai.



SUTRIKIMY SALINIMAS

KLAIDY REZIMAI

Er1 - Neteisingai jdétos kepimo plokstés.
4 N

- J

1. Kai skystujy kristaly ekranélyje rodomas
klaidos rezimas ,Er1*:

2. jsitikinkite, kad kepimo plokstés teisingai ir
tvirtai jstatytos joms skirtose vietose;

3. skystujy kristaly ekranélis turi neberodyti
klaidos ,Er1;

4. jeigu problema iSlieka, kreipkités j ,Sage*
klienty aptarnavimo padalinj arba apsilankykite
interneto svetainéje sageappliances.com

Er2 — Zondo temperatira virsijo 180 °C.
4 N

Kai skystujy kristaly ekranélyje rodomas klaidos

rezimas ,Er2“

1. kepintuva atjunkite nuo sieninio elektros tinklo
lizdo;

2. jsitikinkite, kad zondas neliecia kaitinimo
ploksciy;

3. palaukite, kol zondas atves;

4. | elektros tinklo lizdg vél jstatykite maitinimo
laido kiStuka;

5. skystujy kristaly ekranélis turi neberodyti
klaidos ,Er2;

6. jeigu problema islieka, kreipkités j ,Sage“
klienty aptarnavimo padalinj arba apsilankykite
interneto svetainéje sageappliances.com

Er3 - Apsauga nuo perkaitimo.

Ve

~

Kai skystujy kristaly ekranelyje rodomas klaidos
rezimas ,Er3“:

1.

2.
3.

kepintuva atjunkite nuo sieninio elektros tinklo
lizdo;

palaukite, kol kepintuvas visiSkai atvés;

i elektros tinklo lizdg vel jstatykite maitinimo
laido kistuka;

. skystyjy kristaly ekranélis turi neberodyti

klaidos ,Er3%

. jeigu problema iSlieka, kreipkités

»Sage” klienty aptarnavimo padalinj
arba apsilankykite interneto svetainéje
sageappliances.com
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20 Me peame koige olulisemaks
ohutust

22 Seadmega tutvumine

23 Seadme tédkorda seadmine

23 Seadme kasutamine

27 Hooldustd6d ja puhastamine

28 \Veaotsing

SAGE® PEAB KOI-
GE OLULISEMAKS
OHUTUST

Sage® té6tajad on vaga
ohuteadlikud. Oma seadme-
te disainimisel ja tootmisel
peame ennekoike silmas teie
turvalisust. Palume teil siiski
olla elektriseadmete kasu-
tamisel teatud maaral ette-
vaatlik ning jargida alltoodud
ettevaatusabinousid.

OLULISED OHU-
TUSJUHISED

LUGEGE ENNE SEADME
KASUTUSELEVOTTU LABI
KOIK JUHISED NING HOIDKE
NEED EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

* Brosluri taisteksti leiate aadres-
silt sageappliances.com.

* Enne esimest kasutuskorda
kontrollige, et vooluvdrge pinge
vastaks seadme all asuval and-
meplaadil toodud pingele.
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» Eemaldage koik pakkematerja-
lid ja kbrvaldage need kasutu-
selt keskkonnale ohutult.

» Seade on mdeldud kasutami-
seks ainult kodumajapidamises.
Kasutage seadet ainult siht-
otstarbeliselt. Arge kasutage
seadet likuvates soidukites voi
veesdidukites. Seade ei sobi
kasutamiseks valistingimustes.
Vaarkasutus voib pdhjustada
vigastusi.

¢ Kerige toitejuhe enne kasuta-
mist taielikult lahti.

* Asetage seade stabiilsele, kuu-
makindlale, Uhetasasele, kuiva-
le pinnale, servast eemale. Arge
kasutage seadet kuumusallikate
nagu pliidiplaat, ahi voi gaasipliit
peal ega lahedal.

¢ Arge laske juhtmel vabalt laua
vOi leti servalt alla rippuda, kuu-
made pindadega kokku puutu-
da voi keerdu minna.

Asetage seade vahemalt 20 cm
kaugusele seintest, kardinatest
ja muudest kuumuse voi auru
suhtes tundlikest materjalidest.
Tagage seadme kohal ja koiki-
del kulgedel piisavalt ruumi, et
ohk saaks vabalt likuda.

* Seadme kasutamise ja hoiule-
paneku ajal jalgige, et toitejuhe
ei jaaks ulemise ja alumise
plaadi vahele kinni.

* Arge jatke tootavat seadet
jarelevalveta.



ME PEAME KOIGE OLULISEMAKS OHUTUST

Seade on margistatud
& kuuma pinna sumboliga
HOT. Seadme juurdepaa-
setavad osad on kuumad seadme
kasutamise ajal ja monda aega
parast seda. Pdletuste vai isikuvi-
gastuste valtimiseks kasutage alati
isoleeritud pajakindaid voi puudu-
tage ainult kdepidemeid ja nuppe.
* Enne puhastamist, kohalt liiguta-
mist voi hoiule panekut veendu-
ge, et seade on valja lulitatud ja
pistik on seinapistikupesast valja
tdmmatud ning laske seadmel
jahtuda.

* Arge kasutage seadet, kui selle
toitejuhe, pistik voi seade ise on
mingil viisil kahjustada saanud.
Kui seade on saanud kahjustada
vOi vajab muid hooldustéid peale
puhastamise, votke Uhendust
Sage'i klienditeenindusega voi
kulastage meie veebilehte sage-
appliances.com.

e Kdik hooldust6dd (v.a puhasta-
mine) peab tegema selleks voli-
tatud Sage’i teeninduskeskus.

* Lapsed ei tohi seadmega man-
gida.

* Lapsed (vAhemalt 8-aastased)
jaisikud, kelle flusilised, sen-
soorsed voi vaimsed voimed on
piiratud voi kellel puuduvad

piisavad kogemused voi tead-
mised seadme kasutamiseks,
tohivad seadet kasutada jarele-
valve all voi juhul, kui neile on
antud juhiseid seadme kasuta-
miseks ja nad maoistavad sellega
seonduvaid ohtusid.

¢ Alla 8-aastased lapsed seadet
puhastada ega selle hooldustoid
ei tohi. Vanemad kui 8-aastased
lapsed tohivad seadet puhastada
ja hooldustdid teha ainult
jarelevalve all.

* Hoidke seade ja selle toitejuhe
alla 8-aastastele lastele
kattesaamatult.

* Taiendava kaitse tagamiseks
elektriseadmete kasutamisel on
soovitatav paigaldada ohutusli-
liti, mille rakendumisvool ei Uleta
30 mA. Kusige ndu elektrikult.

See simbol naitab, et seadet

ei tohi visata
mmm Majapidamisjaatmete hulka.
Viige kasutuskolbmatuks
muutunud seade vastavasse
kohalikku kogumispunkti voi
sellekohast teenust pakkuvale
edasimudjale. Lisateavet saate
kohalikust omavalitsusest.

Arge pange toitejuhet, pistikut
ega seadet vette ega muusse
vedelikku.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES
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SEADMEGA TUTVUMINE

Lapikuna avatud plaadiga
BBQ reziim

Grill avatakse lapikuna,

nii et moodustub 1650 m2

grillimispind. J
B
|
Q
(6]
p H
A. Roostevabast terasest korpus L. Kuus reguleeritavat kdrguseseadistust
B. Alumiiniumvalust, nakkumatud plaadid M. Tasandustugi
C. Eemaldatavaid ja vahetatavaid plaate tohib N. Ulemise plaadi lahtilukustamise nupp
pesta ndudepesumasinas O. Alumise plaadi lahtilukustamise nupp
D. Toiduaine tudbi valikuketas koos helisignaaliga P. Integreeritud, eemaldatav tilgaalus
E. Temperatuuritihiku muutmise nupp Q. Juhtmehoidik
F. Nutikad seadistused koos laagerdumisaja ) ) . B
naidikuga Kui seadet ei ole tihe tunni jooksul puudutatud,
G. Temperatuuri valikuketas (160-230 °C) ':I"t“b o automaatselt valja.
H. Integreeritud termomeeter koos Sage® Assist™ ement IQ

vooluringiga & termomeetri hoiukoht Anduritega méératakse kindlaks, millal kiipsetus-
plaatide temperatuur langeb, ja lisatakse soojust,
kuni kiipsetusplaadid on taas maaratud temperatuu-

Plaadi kaldenurga reguleerimisseadis

J. Korguse reguleerimise ja hoiustamise ajaks rini soojenenud. 2400-vatised reljeefsed kiitteele-
lukustamise seadis mendid tagavad pideva kuumuse, mis véimaldab
K. BBQ lukustusseadise vabastusnupp kiirelt kipsetada ja vdhendab eelsoojendamisaega.

c € Tehniline teave
220-240V ~ 50-60Hz 2000-2400W
22



OMA UUE SEADME TOOKORDA SEADMINE

GRILLI ETTEVALMISTAMINE
KASUTAMISEKS

1.

w

8.

9.

Enne grilli esimest kasutuskorda eemaldage
koik pakkematerijalid ja etiketid ning kdrvaldage
need vastavalt nduetele kasutuselt.

. Puhkige kiipsetusplaate ja tilgaalust pehme,

niiske k&snaga. Kuivatage hoolikalt.

. Veenduge, et tilgaalus on digesti sisestatud.
. Veenduge, et kiipsetusplaadid on digesti

sisestatud ja kindlalt oma kohale lukustatud.

. Asetage grill siledale, kuivale pinnale. Seadme

kulgedele peab jaééma vahemalt 10 cm vaba
ruumi.

. Votke termomeeter pakendist vélja ja sisestage

pistik seadme paremal kuljel asuva termo-
meetri hoiukoha esikuljel asuvasse pessa. Kui
termomesetrit ei kasutata, kerige juhe umber
termomeetri hoiukoha.

. Kerige toitejuhe taielikult lahti ning sisestage
selle pistik kaitsemaandatud seinapistikupessa.

Kdlab helisignaal ja LCD-ekraanile kuvatakse
kiri “OFF” (valjalllitatud).
Grill on nGilid eelsoojendamiseks valmis.

Girillil on kaks PLAADI LAHTILUKUSTAMISE
NUPPU. Nende abil on véimalik Glemist ja alumist
klpsetusplaati teineteisest soltumatult puhastami-

seks voi plaadi asendite vahetamiseks eemaldada.

PLAADI LAHTILUKUSTAMISE
NUPU KASUTAMINE

e PLAADI LAHTILUKUSTAMISE NUPU
kasutamiseks:

—Veenduge alati, et grill on téielikult jahtunud.
Avage ulemine plaat kdepidemest hoides
90-kraadisesse asendisse.

—Kasutage Ulemise kupsetusplaadi
eemaldamiseks selle esikiljel paremas
servas olevat plaadi lahtilukustamise
nuppu ja alumise plaadi eemaldamiseks
juhtpaneeli vasakus servas olevat plaadi
lahtilukustamise nuppu. Likake lahti
lukustatud plaadid ettevaatlikult grilli pealt
ara.

e Juhul kui kUipsetusplaadid ei ole igesti
sisestatud, kuvatakse LCD-ekraanil Er1.
Eemaldage plaadid LAHTILUKUSTAMISE
NUPPUDE abil ja pange need oma kohale
tagasi, nii et plaadid lukustuvad kindlalt.

Enne kipsetusplaatide lahti lukustamist ja
eemaldamist veenduge alati, et grill on taielikult
jahtunud.

*  Grilli esimesel kasutuskorral voib sellest
eralduda veidi suitsuldhna, mille pohjustab
kutteelementide kaitsekate. Tegemist on ohutu
nahtusega, mis ei mojuta seadme tédkvaliteeti.

SEADME KASUTAMINE

GRILLI EELSOOJENDAMINE

1.

Kontrollige, et grilli Gilemine plaat oleks suletud
ja et kdrguse reguleerimisseadis oleks avatud
asendis OPEN. See tagab kiirema ja tdhusama
soojenemise.

. Reguleerige temperatuuri plaadi temperatuuri

reguleerimise kettast 5 °C astmete kaupa.
Kiireks eelsoojendamiseks keerake
temperatuuri reguleerimise ketas valikule
SEAR (210-230 °C), PANINI (180-205 °C),
LOW (160175 °C) v6i valige mdni muu
temperatuur.

. Girill hakkab soojenema ja LCD-ekraan on

oranZzilt valgustatud. Ekraanil vilgub plaadi
temperatuurile vastav valitud temperatuur.

. Kui grill on valitud temperatuurini soojenenud,

kolab helisignaal ja valitud plaadi temperatuur
kustub ekraanilt.

Enne kipsetamist laske grillil alati valitud
temperatuurini soojeneda.

Toiduvalmistamise ajal voib ekraanil

vilkuda plaadi temperatuurile vastav valitud
temperatuur. See on tavaparane ja naitab, et
grill hoiab diget temperatuuri.

KORGUSE REGULEERIMISSEADIS

Selle seadise abil saab véahendada llemise

plaadi survet 6rnadele toiduainetele nagu kala voi
seadistada Ulemise plaadi piisavalt kdrgele, nditeks
leiva grillimisel. Ulemise plaadi paremas servas
asuva korguse reguleerimisseadise abil saab
Ulemist plaati lukustada paljudesse erinevatesse
asenditesse. Tostke Ulemine plaat kaepidemest
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SEADME KASUTAMINE

hoides Ules ja likake kdrguse reguleerimisseadis
samal ajal soovitud korgusele. Seejarel laske
Ulemine plaat aeglaselt alla, kuni see toetub
korguse reguleerimisseadisele.

KALDENURGA REGULEERIMISE
KETAS

Sellest kettast saab reguleerida klipsetusplaatide
nurka. Plaadi kaldenurga reguleerimise ketas
asub grilli tagakuljel all paremas servas. Kahe
kiipsetusplaadi vahel oleva unikaalse stuvendi
kaudu voolab praevedelik mélemalt plaadilt
tilgaalusele.

TEMPERATUURIUHIKU MUUTMISE
NUPP

¢ LCD-ekraani vasakus servas on
temperatuuritihiku muutmise nupp. Grilli
temperatuurinait on vaikimisi seadistatud
Celsiuse kraadide peale. Temperatuuritihiku
muutmise nupuga teisendatakse Celsiuse
kraadides temperatuurinéit Fahrenheiti
kraadidesse. LCD-ekraanil kuvatakse vastavalt
stimbol °C voi °F.

¢ Kui olete temperatuuritihiku Celsiuse kraadidelt
Fahrenheiti kraadidele muutnud, jaab see
seadistus grilli malusse, kuni temperatuuritihiku
muutmise nuppu uuesti vajutatakse voi grilli
pistik seinapistikupesast valja tommatakse.
Giilli pistiku uuesti seinapistikupessa
Uhendamisel Iaheb temperatuurinait
automaatselt Celsiuse kraadide peale tagasi.

INTEGREERITUD TERMOMEETER
KOOS NUTIKATE SEADISTUSTEGA

Nutikate seadistustega, integreeritud termomeeter
aitab saavutada soovitud tulemusi erinevate
roogade valmistamisel.

Viiel lihaseadistusel on eelprogrammeeritud
temperatuurid valitud valmidusastme
saavutamiseks. Igale lihatuibile seadistatud
temperatuurid on toodud allpool tabelis.
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VALMIDUSASTME

TEMPERATUURID

Toores | {G0C | ‘mine | setatud
Veiseliha 55°C 60°C 65°C 75°C
Lambaliha | 55°C 60°C 65°C 75°C
Sealiha 65°C 75°C
Linnuliha 65°C 75°C
Kala 45°C 50°C 55°C 65°C

LAAGERDUMISAJA NAIDIK

Pérast grillilt eemaldamist tuleb lasta lihal

3-5 minutit seista. See on oluline, et selles olevad
kiud “lddvestuksid” ja mahlad jaotuksid lihas
Uhtlaselt. Nii ei voola lihaleem liha I6ikamisel vélja ja
liha ja&b maitsvam.

Liha kiipsetamisel soovitud valmidusastmeni on
oluline vétta liha grillilt enne, kui see saavutab
soovitud sisetemperatuuri, sest jadkkuumuse mojul
kipseb liha veel edasi ka pérast grillilt eemaldamist.
Seadmel Smart Grill Pro™ on liha laagerdumisaja
naidik, mis teavitab teid enne seadistatud
temperatuuri saavutamist, et takistada lihal Ule
kiipsemast.

Termomeeter ja nutikad seadistused

on optimeeritud klipsetamiseks
kontaktreZiimis, nii et plaadi temperatuuri
reguleerimise ketas on keeratud
seadistusele SEAR (230 °C).

KONTAKTGRILLI KASUTAMINE
NUTIKATE SEADISTUSTE JA
TERMOMEETRIGA

1. Parimate tulemuste saavutamiseks keerake
plaadi temperatuuri reguleerimise ketas
seadistusele SEAR (230 °C).

2. Grilli eelsoojenemise ajal reguleerige
kiUpsetusplaadid soovitud kaldenurga
asendisse, keerates plaadi kaldenurga
reguleerimise ketast. Plaadi kaldenurga
reguleerimise ketas asub grilli tagakdiljel all
paremas servas.

3. Kontrollige, et termomeeter oleks Gigesti
paigaldatud.



SEADME KASUTAMINE

4. Sisestage termomeeter ettevaatlikult liha
sisse, kontrollides, et see jadks liha kdige
paksemasse osasse ja tapselt liha keskele.

O

5. Liha tlitbi valimiseks keerake toidu valimise
ketast FOOD, et likuda labi menGu.
Noolenaidik osutab valitud liha peale.

BEEF W.DONE
o »LAMB  MEDIUM
PORK M.RARE
POULTRY  RARE<
FISH
° .l ar
g T 1

9. Kui valmistamise ajal kdlab kolm helisignaali
ning ekraanil vilguvad kiri REST MEAT
ja valitud valmidusaste, siis tuleb liha grillilt
ara votta.

10.Eemaldage liha grillit kuumakindlate plastist
vOi puidust s6dgiriistade abil. Tommake
termomeeter vélja ja pange liha plaadile voi
kandikule. Katke liha I6dvalt fooliumiga. Laske
enne serveerimist viis minutit seista.

11.Grilli valjalilitamiseks keerake temperatuuri
reguleerimise ketas véljalulitatud
asendisse OFF.

Girill ei Idpeta automaatselt td6tamist, kui kiri
REST MEAT vilgub. Kui liha grillilt &ra ei voeta,
kipseb see Ule.

SETTEMP PLATE TEMP

6. Parast lihatllbi valimist vajutage temperatuuri
seadistamise nuppu, et liikuda labi
valmidusastmete seadistuste. Noolenaidik
osutab valitud valmidusastme peale.

BEEF  W.DONE
o »LAMB  MEDIUM
PORK  MRARE<

POULTRY RARE
FISH

‘3 b 230

SETTEMP PLATE TEMP

7. Girilli avamine:

a) Veenduge, et grilli eelsoojenemine on
16ppenud ja et LCD-ekraanil ei vilgu enam
plaadi temperatuur.

b) Avage tlemine plaat kdepidemest hoides
90-kraadisesse asendisse.

C) Pange liha koos sellesse sisestatud
termomeetriga alumisele klipsetusplaadile.
Parimate tulemuste saavutamiseks keerake
plaadi temperatuuri reguleerimise ketas
seadistusele SEAR (230 °C).

8. Sulgege llemine kiipsetusplaat kéepidemest
hoides. Termomeetri kasutamisel on soovitatav,
et grilli Glemine plaat oleks suletud ja et kérguse
reguleerimisseadis oleks avatud asendis
OPEN.

PARIMATE TULEMUSTE
SAAVUTAMISEKS

 Uhtlaste tulemuste saavutamiseks valige
Uhepaksune liha.

» Ebaregulaarse paksusega lihatikkide
valmistamisel jddvad nende servad veidi
roosad. Kui liha on valmis, hautage selle
kipsemata servi madalal kuumusel kuumadel
kiipsetusplaatidel.

* Arge pihustage midagi nakkumatutele
klpsetusplaatidele, sest see mdjutab nende
téokvaliteeti.

* Arge kunagi kasutage metallist v&i
teravaid kodgiriistu, sest need voivad
kUpsetusplaatide nakkumatut katet
kahjustada.

KASUTAMINE LAPIKUNA AVATUD
PLAADIGA BBQ REZIIMIS

Grill avatakse lapikuna, nii et moodustub

1650 m2 grillimispind. Soonilise pinnaga
kipsetusplaat sobib suureparaselt liha grillimiseks
jalame kupsetusplaat munade ja pannkookide
praadimiseks ja kddgiviljade grillimiseks.

1. Grilliavamiseks BBQ reziimi:

a) Veenduge, et grilli eelsoojenemine on
I16ppenud ja et LCD-ekraanil ei vilgu enam
plaadi temperatuur.

b) Kontrollige, et grilli Glemine plaat oleks
suletud ja et kdrguse reguleerimisseadis
oleks avatud asendis OPEN.
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SEADME KASUTAMINE

C) Vatke vasaku kéega kaepidemest. KASUTAMINE VOILEIBADE VOI
Tommake parema kaega grilli paremas PANINI VALMISTAMISEKS

servas asuv kdrguse reguleerimisseadis
enda poole BBQ reziimi asendisse.
Tommake reguleerimisseadist ja tdstke

samal ajal kéepide avatud asendisse. Kui termomeeter on tihendatud, kuvatakse
Seejérel laske Ulemine plaat ettevaatiikult toidu ja valmidusastme mentiiid. Termomeetri
alla, horisontaalsesse BBQ reZiimi lahtitihendamisel kuvatakse LCD-ekraanil
asendisse. ainult plaadi temperatuurile vastav

temperatuur.

1. Grilli avamine:

a) Veenduge, et grilli eelsoojenemine on
|6ppenud ja et LCD-ekraanil ei vilgu enam
plaadi temperatuur.

b) Kontrollige, et grilli Glemine plaat oleks
suletud. Ulemise plaadi paremas servas
asuv korguse reguleerimisseadis peab
olema avatud asendis OPEN.

C) Avage Ulemine plaat kéepidemest hoides
90-kraadisesse asendisse.

2. Asetage toit lihele vGi mGlemale 2. Asetage toit alumisele kiipsetusplaadile.
kupsetuspla.adlle. _ 3. Sulgege iilemine kiipsetusplaat kéepidemest

3. Termomeetri kasutamisel korrake samme 3-6 hoides. On soovitatav, et grilli lilemine plaat
termomeetri sisestamiseksja valige enne liha oleks suletud ja et kdrguse reguleerimisseadis
grillile asetamist soovitud valmidusaste. oleks avatud asendis OPEN.

4. Eemaldage toit klpsetusplaatidelt kuumakindla
plastist voi puidust kddgiriista abil.

Termomeeter ja nutikad seadistused 5. Grilii valjalilitamiseks keerake temperatuuri
on optimeeritud toiduvalmistamiseks reguleerimise ketas valjalilitatud
kontaktreziimis. Selle tulemusena tuleb asendisse OFF,

termomeetri kasutamisel BBQ rezZiimis

voib-olla valmistusaega pikendada. Parimate PARIMATE TULEMUSTE
tulemuste saavutamiseks on soovitatav liha

regulaarselt Umber p&drata. SAAVUTAMISEKS

Vaileibade grillimisel PANINI seadistusega:

4. Kuivalmistamise ajal kSlab kolm helisignaali * Asetage vdileivad alati alumise plaadi keskele.
ning ekraanil vilguvad kiri REST MEAT javalitud  , \/5ieibade grillimiseks kulub ligikaudu
valmidusaste, siis tuleb liha grillilt &ra votta. 5-8 minutit. Tapne valmistusaeg saltub

5. Eemaldage liha grillit kuumakindlate plastist maitse-eelistustest ning kasutatavast leivast ja
vOi puidust s6dgiriistade abil. Tommake kattematerjalist.
termomeeter vélja ja pange liha plaadile voi
kandikule. Katke liha I6dvalt fooliumiga. Laske
enne serveerimist viis minutit seista.

6. Grilli valjalllitamiseks keerake temperatuuri
reguleerimise ketas véljalllitatud
asendisse OFF.

* Arge kunagi kasutage metallist vi teravaid
kdogiriistu, sest need voivad kiipsetusplaatide
nakkumatut katet kahjustada.

Toiduvalmistamise ajal tilkumisalusele
kogunenud 0li ja/voi rasv tuleb &ra visata.
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HOOLDUSTOOD JA PUHASTAMINE

Veenduge, et plaadi temperatuuri ketta keeramine
asendisse OFF lulitab ketta valja. Grill on valja lUlita-
tud, kui LCD-ekraanile kuvatakse kiri OFF. Tommake
pistik seinapistikupesast vélja. Enne osadeks lahti-
votmist ja puhastamist laske grillil téielikult jahtuda.
Puhastage termomeetrit, grilli korpust, tilgaalust ja
kipsetusplaate alati parast igat kasutuskorda.

TERMOMEETRI PUHASTAMINE

Puhkige metallist termomeetrit pehme, niiske lapiga.
Plekkide valtimiseks voib kasutada mitteabrasiivset
vedelat puhastusvahendit voi pehmetoimelist
pihustusvahendit. Kandke puhastusvahend plaadile
kasnaga, mitte vahetult.

SEADME KORPUSE PUHASTAMINE

Plhkige seadme korpust pehme, niiske lapiga.
Plekkide valtimiseks voib kasutada mitteabrasiivset
vedelat puhastusvahendit voi pehmetoimelist
pihustusvahendit. Kandke puhastusvahend grilli
pinnale kdsnaga, mitte vahetult. Loputage. Enne
seadme Uhendamist vooluvorku laske koikidel
seadme osadel taielikult kuivada.

TILGAALUSE JA HOIUALUSE
PUHASTAMINE

Votke tilgaalus parast igat kasutuskorda grillist vélja
ja valage selle sisu ara. Peske alust sooja seebi-
vahuse vee ja pehme niiske k&snaga. Plekkide
valtimiseks voib kasutada mitteabrasiivset vedelat
puhastusvahendit. Kandke puhastusvahend alusele
késnaga, mitte vahetult. Loputage ja kuivatage hooli-
kalt. Enne pistiku Uhendamist seinapistikupessa
tuleb tilgaalus seadmesse tagasi asetada.

KUPSETUSPLAATIDE
PUHASTAMINE

1. Pulhkige kUpsetusplaate pehme niiske lapiga.

2. Kupsetusplaadid on véimalik puhastamise ajaks
ka &ra votta:

¢ Veenduge alati, et grill on taielikult jahtunud.

* Avage llemine plaat k&epidemest hoides
90-kraadisesse asendisse.

e Eemaldage Ulemine kipsetusplaat selle
paremas servas asuva plaadi lahti lukustamise
nupu abil ja alumine kiipsetusplaat juhtpaneeli
vasakus servas asuva plaadi lahti lukustamise
nupu abil.

* Liikake vabastatud plaadid ettevaatlikult grilli
pealt ara.

3. Pange kipsetusplaadid ndudepesumasina
Ulemisele restile.

4. Klpsetusplaate vib pesta ka sooja
seebivahuse vee ja pehme niiske kdsnaga.
Plekkide véltimiseks voib kasutada
mitteabrasiivset vedelat puhastusvahendit.
Kandke puhastusvahend plaadile kdsnaga,
mitte vahetult. Raskestieemaldatavate plekkide
korral voib kasutada mitteabrasiivset plastist
ktdrimisnuustikut voi nailonharja.

5. Loputage ja kuivatage hoolikalt. Enne pistiku
Uhendamist pistikupessa veenduge, et
kiipsetusplaadid on digesti oma kohale tagasi
pandud ja lukustatud.

HOIUSTAMINE

1. Veenduge, et grill on vélja lulitatud, keerates
temperatuuri reguleerimise ketta valjalilitatud
asendisse OFF. Grill on vélja lulitatud, kui LCD-
ekraanile kuvatakse kiri OFF. Tommake pistik
seinapistikupesast valja.

2. Laske grillil, klipsetusplaatidel ja tilgaalusel
taielikult jahtuda.

3. Veenduge, et grill, kiipsetusplaadid ja tilgaalus
on puhtad ja kuivad.

4. Veenduge, et tilgaalus on digesti sisestatud.

5. Veenduge, et kiipsetusplaadid on digesti
sisestatud ja kindlalt oma kohale lukustatud.

6. Veenduge, et kiipsetusplaadid on kokku
lukustatud. Selleks likake korguse
reguleerimisseadis endast eemale, asendisse
LOCK.

7. Kerige termomeetri juhe Umber grilli paremal
kuljel asuva termomeetri hoiukoha ja pange
termomeeter hoiukoha esikuljel asuvasse
o0nsusesse.

8. Pange seade hoiule siledale, kuivale ja puhtale
pinnale. Grilli voib hoida ka pustiasendis.
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VEAOTSING

VEAREZIIMID

Er1 - kiipsetusplaadid on valesti sisestatud. Er3 - lilekuumenemiskaitse.

Ve

-

~

Kui LCD-ekraanil kuvatakse ‘Er1’ veareziim:

1.

2.
3.

Er2 - termomeetri temperatuur on iile 180 °C.

Veenduge, et kiipsetusplaadid on digesti
sisestatud ja kindlalt oma kohale lukustatud.

Kiri ‘Er1’ peaks olema LCD-ekraanilt kadunud.

Probleemi pusimisel helistage Sage’i
klienditeenindusse voi kllastage veebilehte
sageappliances.com.

Ve

~

Kui LCD-ekraanil kuvatakse ‘Er2’ veareziim:

1.
2.

(2061 I~ ¢b)
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Tommake grilli pistik seinapistikupesast. vélja

Kontrollige, et termomeeter ei oleks vastu
plaate.

. Laske termomeetril jahtuda.

. Sisestage pistik uuesti seinapistikupessa.

. Kiri ‘Er2’ peaks olema LCD-ekraanilt kadunud.
. Probleemi pusimisel helistage Sage’i

klienditeenindusse vdi kiilastage veebilehte
sageappliances.com.

Ve

~

Kui LCD-ekraanil kuvatakse ‘Er3’ veareziim:

O~ 0N =

. Témmake grilli pistik seinapistikupesast vélja.
. Veenduge, et grill on taielikult jahtunud.

. Sisestage pistik uuesti seinapistikupessa.

. Kiri ‘Er3 peaks olema LCD-ekraanilt kadunud.
. Probleemi plisimisel helistage Sage’i

klienditeenindusse voi kiilastage veebilehte
sageappliances.com.
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PEKOMEHAALMUA
SAGE® -
BE3OMNACHOCTb
HA MEPBOM
MECTE

Sage® o4yeHb cepbe3HO OT-
HocUTCA K 6e30nNacHOCTM.
Mbi pa3pabarbiBaem U Npo-
M3BOAMUM NPUOOPBDI C y4e-
TOM o6ecneyeHUs BalLen
6e3onacHocTu. Kpome Toro,
Mbl NPOCUM Bac co6/10aaTb
M3BECTHYIO OCTOPOHOCTb
NP1 UCNOJIb30BaHUU JTHOGbIX
3N1eKTpPOnNpUOOpPOB U cne-
[O0BaTb HUHEUINIOKEHHbIM
MHCTPYKLMAM..

BAHHO!

NMPOYUTAUTE BCE
MHCTPYKLUU 0O HAYAJIA
NOJIb30BAHUA NPUBEOPOM
1 HA BCAKUM CJTYYAH
COXPAHUTE UX

* [lonHOe pyKoBOACTBO MO 3KC-
nayaraumm JOCTYNHO Ha BeO-
canTe: sageappliances.com.

* [Nepes nepBbIM UCMOIb30BaHM-
emMm ybeamTech, YTO NapameTpbl
3/IEKTPOCHaGHEHNS COOTBET-
CTBYIOT YKa3aHHbIM Ha Tabsiny-
Ke Ha AHuLLE Npubopa.

* [Nepepn nepBbIM UCMOIb30BAHU-
eM yaaMTe 1 C Hagexallmmm
MepamMu NPeaoCTOPOHHOCTH
BbIOPOCLTE BCE YMaKOBOYHbIE
marepuasbl.

e 3TOT NpMbOp NpegHasHa4veH
TOJIbKO A/151 ObITOBOMO
ncnosib3oBaHuA. He
MCMOb3YMTE NPUOOP B KaKKX-
JINBO MHbIX LEeNAX, KPOMe ero
HasHayeHusA. He ncnonbsymre
B ABUYLLIMXCA TPAHCMOPTHBIX
cpeacTBax Uan Ha JlogKax.
McnonbsynTte TONbKO B
nomMeLleHuAx. HenpasuabHoe
NCMNONb30BaHNE MOXKET
NPUBECTU K TPaBMaM.

* [oNHOCTbLIO pa3mMoTamTe LWHYP
nUTaHWA Nepes, UcnobL30Ba-
HUEM.

* [NocTtassre Npmbop nogasibLue
OT KpaA Ha YCTOM4MBY!IO,
TEPMOCTOMKYIO, FOPU3OHTAS1b-
HYIO 1 CYXYO MOBEPXHOCTb. He
MCMO/b3YMTE HA KAKOM-/TM6O
WCTOYHUKE Tenna, Hanpumep
SNEKTPUYECKON TN ra30BOM
nanTe Uav Nevxe, v B6nsm
Hero.
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HALLUA PEKOMEHAALMNA - BE3OMNACHOCTb HA NEPBOM MECTE

* He gonyckaTe, 4TOOb!
LUHYpP NUTaHWA cBucan
C KpaA cToNa, Kacasica
rOPAYUX MOBEPXHOCTEMN U
3aBA3bIBAJICA Y31aMW.

* PasmellanTe npnbop Ha pac-
CTOAHMM KaK MUHUMYM 20 CM
OT CTEH U Apyrnx maTepuasios,
pearvpyoLmx Ha Tensio nau
nap, n obecrieysre AOCTATOYHO
MecTa Haf, NpubOopPOM 1 BOKPYT
ANA LMPKYNALMK BO3ayXa.

* Y6eauTecn, 4TO LLUHYP He
3allemsieH Mexay BepxHen
W HAXHEW HarpeBaTe/IbHbIMU
naHensmMmn Nnpuéopa Bo BpeMA
NCMO/Ib30BaHMA U XPaHEHUSA.

* He octaBnsanTe npnbop 6e3
npucMoTpa BO Bpems paboTbl.

Mpnbop MapKupoBaH
CYMBOJIOM ropsyem
nosepxHoctu (HOT).

Horga npnbop paboTtaet n B
Te4YeHWe HEKOTOPOro BPEMEHMU
rocsie aToro, Temneparypa
KPbILKW U ApYrnX NOBEPXHOCTEN
OyAET BbICOKOM. YTOObI N36e-
¥aTb O¥OroB, BCeraa ncrnosib-
3yMTe 3alUTHbIE NPUXBATKU MK
NOJIb3YMUTECH Py4KaMm U
AeprarensiMu, eC/i OHU eCTb.

* [lepepn 04UCTKON, NepeMeLLe-
HWEM MK YOOPKOM Ha XpaHe-
HWe 0b6a3aTeNbHO yoeanTech,
4TO NPMOOP BbIK/IKOYEH, OTCO-
€0MHEH OT PO3ETKU U NOJIHO-
CTbHO OCTbI.
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* He ncnonbsymrte npmoéop,
€C/I1 LUHYP NUTaHuA, LUTEKEP
WM NPUBOP NOBPEHAEHDI
KaK1M-/IM60 06pasom.
Ecnun npubop nospexaeH
Wnn TpebyeTca Kakoe-Mbo
obCnymBaHue, Kpome
OYUCTKM, obpaLLanTeCh B
CnyxO6y nogaepwKu Sage
W1 3anauTe Ha BE6-CalT:
sageappliances.com.

¢ JTioboe obCcnyHuBaHue,
NMOMMMO OYUCTHM,
JIONHHO BbIMNO/IHATLCA B
aBTOPM30BaHHOM CEPBMCHOM
LueHTpe Sage.

* He ponyckavte, 4TO6bI AETH
urpaam ¢ npubopom.

* DTOT NPUBOP MOMKET
MCNONb30BaTbCA AETbMM
cTapLue 8 neT v 1oabMU
C OrpaHnyeHHbIMM
HU3MYECKUMM, CEHCOPHBIMM
WM YMCTBEHHbBIMM
CMOCOBHOCTAMM, TONIBKO
€C/IM OHU HaxXOAATCA NoA
Ha6t0AEHUEM UK UM Bbln
AaHbl YKa3aHWA OTHOCUTE/IbHO
6e30nacHOro UCMoIb30BaHMs
npubopa 1 OHW NOHUMAKOT
BO3MOM¥HbIE OMacHOCTU.

* OunCTKa 1 06CNyHUBaHUE He
MOryT NPOU3BOANTLCA AETbMU
mnagule 8 net n 6e3 Hagsopa.

* [lepxuTe Npr1oop 1 ero LWHyp
HEeAOoCTYMHbIMK ANA AETEN
mnagLue 8 nert.



HALLUA PEKOMEHAALMNA - BE3OMNACHOCTb HA NEPBOM MECTE

* PekomengyeTtcA MNMoKasaHHbIM CUMBOS
YCTaHOBUTb YCTPONCTBO 0O3Ha4aerT, 4YTo 3TOT NPMoOoP
anddepeHumanbHOM 3amThbI mmm HE MOXET
ANA AONOSIHUTENBHOM YyTUAU3MPOBATLCA C ObITOBLIMU
3awWwmTbl NPU UCMOb30BaHNA oTxogamu. Ero Heobxogumo
3NIEKTPONPUOOPOB. cAaTb B Cneuuaim3mpoBaHHbIM
PeKomeHayeTCA MCNONb30BaTb  MyHULMMA/IbHBIA LLEHTP coopa
3alLMTHbIE BbIK/ItOYaTENN OTXOA0B U pUnepy,

C pacyeTHbIM pabo4nm NpefoCTaBNAIoLWEMY TaKyO
TOKOM He 6onee 30 MA. ycnyry. 3a 6onee nogpobHoOm
O6paTtnTech K aNEKTPUKY WMHopMaLmen obpallanTecs B
3a NpodeCcCUoHa/IbLHOM MECTHbIM MYHULUNA/IUTET.
KOHCY/IbTaumen.

He norpyanTte npmoéop,

LUHYP NUTaHWA WU LUTEKEP
NUTaHWA B BOAY WM KaKyto-1Mb0
APYryto MUAKOCTb.

COXPAHUTE 3TO PYHOBOACTBO

c € TexHU4YecKue napameTpbl
220-240B ~ 50-60Iy,2000-2400BT



OTKPbITbIV peEXMM 6ap6eKto

PackpbiBaeTca 1 o6pasyet
NIOCKYIO MOBEPXHOCTb rpuns
naowagpto 1650 KB. CM.

A. Hopnyc 13 HepraBetoLLer cTam

B. ¢ uTbivm aHTUnpurapHbIMM NnaHeNAMn n3
a/IIOMUHNA

C. CbemHble 3ameHseMble NaHe 1, NoAxoaaLme
[ON151 MbITbCA B MOCYAOMOEYHOM MalLnHe

D. BbiGop Tvna NpoAyKTOB CO 3BYKOBbIM
CUrHasIoM

E. HHonka npeobpasoBaHus Temneparypbl

F. MHTennekTyanbHble HACTPOMKM C
MHMKATOPOM OTAbIXa

G. Perynatop Temneparypsl (160-230 °C)
H

. MiHTerprpoBaHHbIi faTumK ¢ KonbLiom Sage®
Assist™ 1 mecToM N1t XpaHeHus

|.  Perynvpyemblii HaKIOH NaHenemn

J.  PerynvpoBaHwe BbICOTbI M 3aMOK /151
XpaHeHus

K. 3amok gnsa nepesoga B nonoxeHve BBQ
L. LLlecTb HACTPOEK BbICOTbI

32

G

M. Onopa a/1s BblpaBHUBaHWSA

N. dwuKcaTop o158 CHATUA BEPXHEN NaHem
O. ®uKcaTop A/1A CHATUA HUKHEN NaHem
P. BCTpOEHHbIM CbeMHbIN KaniecoopHUK

Q. Otaenenve ana WwWHypa nuTaHuAa

1-4acoOBOWM aBTOMaTHUUYECKMI BbIK/tO4ATE b
ABTOMaTUYECKW OTHJIIOYAET HarpeB paboymnx
naHesien Yepes Yac HeWCMo/Ib30BaHuS.

OnemeHT IQ™

JaTumKuy onpeaensioT, Korga Temneparypa
paboymx naHenen nagaeT, U KOMMEHCUPYIOT
TENJ0MoTepH, Nnogasas Ten1o a1 6bICTPOro
BOCCTaHOB/IEHWSA BbIOGpaHHOM Temneparypbl
NpUroToBNIEHNA. BCTpOEHHbIe HarpeBaTesibHble
3/1IeMEHTbI MOLLHOCTHI0 2400 BT o6ecneynsatoT
NMOCTOSIHHYIO BbICOKYIO TEMMNeparypy An1s 6onee
6bICTPOro MPUrOTOBEHWUA 61104, U YMEHBLLEHWSA
BpPEMEHW Harpesa.



CBOPHA NMPUBOPA

NnoAroToBHA reniA
K UCNOJIb3OBAHUIO

1.

AKKypaTHO yaa/IMTe 1 C HagIealLyMn Mepamn
NPeA0CTOPOHKHOCTM BbIGPOCHTE BCE YNaKoBOY-
Hble Marepuasibl U PEKNaMHbIE HAKENKU.

. MpoTpuTe paboumre naHenm 1 KannecGopHUK
BNIAXHOM MArKOM ry6KOMN. TiLaTenbHO BbICYLIMTE.

. Y6eguTech, YTO KannecoopHWK NpaBuIbHO

BCTaBJ/IeH Ha MeCTO.

. Y6eauTechb, 4To paboyme naHenm ycTaHOB/IEHbI

NPaBUILHO U HAZEMHO 3a(UKCUPOBaHbI Ha
mecTe.

. lNocTasbTe rpub Ha NI0CKYIO CyXyto

NOBEPXHOCTb. Y6eauTeCh, YTO CBOGOAHOE
NPOCTPaHCTBO C 06e1X CTOPOH rpunsa
cocTaBnseT He meHee 10 cm.

. M3BnexuTe garumK ns YNaKOBKU U BCTaBbTe

LUTEKEp B rHE30 Ha NepeaHel NaHe M oTceKa
0N XpaHEeHWA AaT4mnKa, PacroOHEHHOro

C NpaBoW CTOpOHbI rpuns. Koraa aatumK He
MCMOJIb3yMTE, HAMOTaMTE ero LUHYpP Ha OTCEK
[ON151 XpaHEHWA.

. MonHocTbio pasmoTanTe LHYP MUTaHWA 1
8.
9.

BCTaBbTE LLTEKEP B 3a3EMJIEHHYIO PO3ETHY.
lPWNb BbIAACT 3BYKOBOW CUrHasl, U AUCTIen
roracHer.

Tenepb rpwsib roToB K LMKIY NpesBapuTe/bHOro
Harpesa.

prnb 06opyaoBaH AByMA (UKCaTopaMm NaHesen.
OHM NO3BONAIOT MO OTAE/BHOCTU CHUMATb HUMKHIOK
1 BEPXHIOK paboymne naHem ais OYUCTKU Un
CMeHbI MOIOKEHUA NaHeNewn.

MCNOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

NPEABAPUTEJIbHbIN
HATPEB rPUNA

1.

Y6eauTech, HTO BEPXHAA NaHe b rpua
HaxoAMTCA B 3aKPbITOM MOJIOHEHUM C
3aKMMOM PEryIMpOBaHNA BbICOTbI B OT-
KPbITOM MONOXEHWMWN. ITO 06ecneymT Gonee
ObICTPbIM 1 3DDERTUBHBIN NpeaBapUTeb-
HbIA HarpeBs.

. MNosepHuTe pyury PLATE TEMP (TEM-

MEPATYPA NMAHEJIN), 4To6bI yCTaHOBUTL
Temneparypy c warom 5 °C. [oBepHUTE
pyyKy Ha SEAR (HKAPKA) (210-230 °C) gns
6bicTporo pasorpesa, PANINI (Sandwich)
(MAHWHW (Canasmy) (180-205 °C), LOW
(CNNIABbI HAIPEB) (160-175 °C) nam
BblbepuTe Apyryto Temneparypy.

MCMNOJIb3OBAHUE .
®PUKCATOPOB MNMAHEJIEN

3.

Mcnonb3osaHue prKcaTopoB NaHeneun:

—O6A3arenbHO y6eanTECh, YTO MPUIb
MOJIHOCTBIO OCThI1. Bo3bMMTECH 3a PYYKy U
NOAHUMUTE BEPXHIOIO NaHe b B NOJIOKEHUE
Ha 90 rpagycos.

—WcnonbayiTe hrKcaTop NaHem B Npasow
nepesHen 4acTi naHe M, 4Tobbl CHATb
BEPXHIOI0 pabouyto NaHe b, U hrKcaTop
naHesn B IEBOM YaCTW NaHes I yrpasnieHus,
YTOOGbI CHATb HUMHIOK PaBoUyto NaHeb.
Mocne 3TOro OCTOPOHHO CABUHLTE MaHENM
crpuns.

Ecnmn paboune naHenm yctaHoBEHbI
HenpasWbHO, Ha Aucnee noseuTcs Erl.
Mcnonb3yiTe 2 duKcaTtopa naHenen, 4toobl
CHATb NaHe 1, a NPy YCTaHOBKE NaHenewn
Ha MecTo y6eauTeCh, YTO OHW HAZIEHHO
3aLLE/TKHY/IMCb B NPaBUIbHOM MOIOKEHUM.
MNepep vcnonb3oBaHWeM GUKCaTOPOB U
CHATMEM NaHesnein 0ba3aTeIbHO yoeanTeCh,
YTO rPUb NOSHOCTBIO OCTbLT.

Mpy NepBOM BKIKOYEHWUM U HArpeBe rpuns
MOMET NOABUTLCA HEOO/LLLIOM AbIMOK.

OT0 BbI3BAHO 3aLUMTHBIMW BELLECTBAMM

Ha HarpeBarte/IbHbIX 3/1eMeHTax. 3T0 He
npefCcTaBiAeT ONacHOCTM U He OKa3blBaeT
OTPULATENIBHOTO BAMSAHUSA Ha paboTy rpuns.

[pWnb HayHeT HarpeBaTbCa, U AUCTIIEN
3aropuTcA OpaHXeBbIM LBeToM. Byget muratb
Temneparypa, COOTBETCTBYHOLLAA BbIGpaHHOM
Temnepartype naHesu PLATE TEMP.

Horga rpunb HarpeeTcs A0 BbIGPaHHOM TeM-
neparypbl, NPO3BYHUT CUrHaT 1 BblIOpaHHas
Temneparypa naHesiv nepecTaHeT MUraTb.

Bceraa nosHoCTbLI0 HarpesanTe rpuib A0
BblGpaHHOM TeMnepaTypbl nepes NpurotTos-
NexHunem. Temneparypa, COOTBETCTBYOLAA
Temneparype naHenn PLATE TEMP, moxeT
MUraTh Ha aucrniee B NpoLecce NpUroTos-
JleHnA. 3TO HOPMaJIbHO W yKasblBaeT Ha
noaJepaHne npasuabLHOM Temneparypbi.
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MCNOJIb3OBAHUE NPUBOPA

PErYJIATOP BbICOTbI

Mpy nomoLLy 3TOM PYHKLMM MOMHO YMEHBLINTL
[aBfieHne BepxHel NaHen Ha Takne HeXHble
MPOAYKTbI, KaK pbi6a, 1 aJanT1poBarb BbICOTY K
TO/LLMHE NPOAYKTOB. PacnosioxeHHbIV B Npasoi
CTOPOHbI BEPXHEN NaHeNM 3amM DUKCHpYeT
rnaHesb B HECHOJTbKMX MOIOMEHMAX Haf, HUHEN
naHesibto. YTobbl yCTaHOBUTb BbICOTY, NpH
MOMOLLM PyHKN NOAHUMUTE BEPXHIOK NaHe b

1 OJHOBPEMEHHO NEepPeMecTUTe 3aMM Ha
¥enaemyto BbICOTY. 3aTeM N1aBHO OnycKainTe
BEPXHIOKO NaHe/1b, MOKa OHa He OnyCTUTCA Ha
3aHUM PeryMpoBaHmsA BbICOTbI.

PErYJIATOP HAKJIOHA

Yron HaK/10Ha NaHenel MOXKHO perynpoBarth npu
nomotuy pyyku PLATE TILT (HAKJIOH NAHEIN).
Perynatop PLATE TILT (HAKJIOH MAHEJIN)
PacrO/IOHKEH B HUXKHEW NpaBoM YacTu c3aam
rpunA. YHMKansHoe yrybneHne Merxay AByMA
paGo41MM NaHeNsIMM MPK FOTOBKE HanpasiseT
COKM C 06eMX NaHeNeMn B KaniecOGopHWK.

KHOMNKA TEMPERATURE
CONVERSION (NMPEOBPA30OBAHUE
TEMMEPATYPbI)

e [punib OCHAaLLEH KHOMKOM Npeobpa3oBaHusa rpa-
[ycoB Temneparypsbl B 1eBoi yacti HK-guc-
nnee. B cooTBETCTBUM C M3HaYASTbHBIMU
YCTaHOBKaMU rpuJisi MoKasaHusi Temneparypbl
oTobparkatoTesa no wkane Lenscuna. KHonka
npeo6pasoBaHu1s TeMreparypbl NO3BONSET
nepersilodaTbea Meway rpagycamu Lienscus n
®apeHreiita. Ha H{K-avcnnee otobparkaetca
CooTBeTCTBYHOLWMIM cmBos °C mm °F.

e Ecnu Bbl UISMEHWIN YCTAHOB/IEHHbBIE MO
yMon4aHuto rpagycel Lienscusa Ha rpagycbl
®dapeHreiTa, aTa HACTPOMKA COXPaHUTCA B
namMsATV NeYr 4o TeX Nop, NoKa Bbl CHOBA He
HayKMeTe KHOMKy NpeobpasoBaHuvs Temrepary-
Pbl MM NOKa rpusib He GyAET OTK/IOYEH OT CETU.
Horaa rpunb 6yaet cHoBa NOAK/IOYEH K CETH,
roKasaHus TeMneparypbl aBTOMaTU4eCcKy Bep-
HyTCA K rpagycam Llenbcus, ycTaHOBNEHHBIM MO
YMOJTHaHMIO.

WHTEMPUPOBAHHbIN JATYUK
C MHTEJIJIEKTYAJIbHbIMWU
HACTPOMKAMMU

MHTErprpoBaHHbI AaTYMK C UHTEIEKTYa IbHBIMU
HacTpoliKamu NpeAHa3HaueH AJ15 [OCTUKEHNS
CTabWIbHOM CTENeHW NPOaPKH Npu
UCMOIb30BaHUM PasHbIX TUMOB Msca.

5 HacTpoeK A/1A MAca MMEetoT 3anporpamMmmnpo-
BaHHble 3HAYEeHWs TeMMNepaTypbl A1 NOyYeEHUsA
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YEeIaeMOoW CTerneHu NPOoHapKK. YcTaHoB/IeHHas
Temneparypa AJ1s Karaoro Tuna msca
NPYBOAMTCS B Tab/MLE HUHE.

TEMMEPATYPA 1 CTEMNEHb MPOHAPKN
¢ cﬂg?fﬂ CpepHAas| MonHaa
KpOBbIO wapKa
loBaguHa 55°C 60°C 65°C 75°C
BapanuHa | 55°C 60°C 65°C 75°C
CBUHUHaA 65°C 75°C
NTuua 65°C 75°C
Pbi6a 45°C 50°C 55°C 65°C
MHAOWUKATOP OTAbIXA

BarkHO aaThb MACY «OTAOXHYTb» B TEHEHUe

3-5 MUHYT noce CHATKA C FPUA, MOCKOJIbKY

NPV STOM MbILLEYHbIE BOJIOKHA paccnabnaioTca 1
NO3BO/AIOT COKaM PaBHOMEPHO pacrnpesemTsLCA
no MAcy. B Takom ciydae CoOKM 1 apomar He
TEpATCA NPY paspesaHnn mAca.

Horga Bbl XoT1TE NOMy41Tb ONPEeAeieHHyIo CTeneHb
MPOMXAaPKK, BAXKHO CHATb MACO C rpuns, Npemxae
4em OHO JOCTUTHET HelaeMOoV BHYTPEHHeM
Temneparypbl, TOCKO/IbKY OCTATOYHOE Terso byaet
NPOAOC/IKATL FOTOBUTB MACO, KOraa Bbl CHUMUTE €ro
crpuns.

prnb Smart Grill Pro™ ocHalleH MHAMKaTopoM
REST MEAT (CHATb MACO), koTopbi coobLuaeT
BaM, 4TO Nopa CHATb MACO [0 AOCTUKEHMA
YCTaHOB/IEHHOW TeMMNeparypbl, YTOObI OHO He
neperapuaoch.

JaTumK M UHTeNNeKTyabHble HACTPOMKU
ONTUMU3MPOBaHbI A1 NPUTrOTOBIEHNA

B KOHTAKTHOM pexumMe c pydron PLATE
TEMP (TEMNEPATYPA NAHENIN), ycTa-
HoBneHHoM Ha SEAR (FKAPKA) (230 °C).

UCMNOJIb3YUTE KAK HOHTAKTHbIW
FPWUJIb C UHTENIIEKTYAJIbHBIMA
HACTPOMKAMU U AATYUKOM

1. YT06bI BOGUTLCA NyYLLErO pE3ynbTaTa, ycTa-
HoswTe py4Ky PLATE TEMP (TEMIMEPATYPA
MNAHEJIM) Ha SEAR (H{APKA) (230 °C).

2. Bo Bpems npeABapuTeIbHOrO Harpesa rpuis
YCTaHOBWTE yros paboymx naHes1en B enaemoe
MOJIOXEHME NPY MOMOLLM PEryAaTopa HaKk/loHa
narnenen PLATE TILT. Perynatop PLATE TILT
(HAKJ1IOH MAHEJIM) pacnonioxeH B HUKHEN
npaBoM YacTu C3aau rpuns.



MCMNOJIb3OBAHUE NPUBOPA

3. Y6eauTech, 4TO AaT4MK YCTAHOB/IEH NPaBU/ILHO.
4. AKKypaTHO BCTaBbTe JaT4mK CEOKY B MACO —

B LIEHTP Camol TO/ICTOM YacTu.

oF

5. YT06bI BbIGpaTh TUM MsiCa, MOBEPHUTE PYUKY

FOOD (NMPOAYKT), 4To6bl NponncTaTs MEHIO
npopyKToB. UHAMKaTop B BUAE CTPESIKU OT-
06pasnTca pAAOM C BbIGpaHHbIM TUMOM MACa.

- E
POULTRY ‘RARE <
FISH
o e
\ e LIl

SET TEMP PLATE TEMP

6. Bbi6pas TUn Msica, HaMWUTE KHOMKY SET

TEMP (YCTAHOBWTb TEMIEPATYPY), 4To6bI
BbIGpaTh CTENeHb NPOXapKu. MHaMKaTop

B BU/ie CTPEJIKM 0TOBPA3nUTCA PALOM C
BbIGPAHHOM NPOXKAPKOMN.

BEEF W.DONE
»LAMB MEDIUM
PORK M.RARE <
POULTRY RARE
FISH
] 1
L

L n
Ll
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SETTEMP PLATE TEMP

7. YTOGbI OTKPLITb FPW/Ib:

a) Y6eamtech, HTO rpusib NOHOCTBLIO HArpeT
1 Ha gucnnee He muraet PLATE TEMP
(TEMIMEPATYPA NAHEJIN).

b) BosbmuTech 3a pydKy 1 noagHUMUTE
BEPXHIOI0 NaHes1b B NosioeHne Ha 90
rpasycos.

C) lMonomuTe MACO C BCTaB/IEHHbIM B HEMO
[JaTYMKOM Ha HUKHIOK NaHesb. YTobbl
[0BUTLCA JyHLLIEro peaynsrara, yoeamTecs,
yT10 pyyka PLATE TEMP (TEMMNEPATYPA
MNMAHEJIN) yctaHoBneHa Ha SEAR (HHAPHA)
(230 °C).

8. TMpwu NOMOLLM PYHKM 3aKPOITE BEPXHIOKD

pabouyto naHesb. [puy KapKe ¢ 4aT4MKOM
peKoMeHZyeTCA, YTOGbI BEPXHSAS NaHe b
rpuna Haxogunachb B 3aKpPbITOM NOJIOKEHUN
C 3aKVIMOM PEryIMpPOBaHM1sA BbICOThI B
nonoxeHun OPEN (OTKPbITOE).

9. Bo Bpemsi NPUroToBEHWA NPO3BYYUT TPH
curHana v Ha gucnnee éyaet muratb REST
MEAT (CHATb MACO) 1 cTeneHb NpoxapKy,
coobLuas 0 TOM, YTO Nopa CHATb MACO C rpuAs
W faTb eMy OTAOXHYTb.

10.Mo oKoHYaHWM NPUrOTOBNIEHWSA CHUMWTE
MSACO C FPU/ISi KyXOHHbIMM NPpUBopamMu U3
TEPMOCTOMKOIO N1acTMKa UK Aepesa.
M3BneKuTe JaTumK U NONOKUTE MACO Ha
611040 Wnm nogHoc. MNMpuKpoliTe GoNbrow.
Mepen nopayelt ocTaBsTe «OTAOXHYTh» KaK
MUHUMYM Ha 5 MUHYT.

11.4706bI BbIK/OYATL rpU/Ib, MOBEPHUTE PYYKY
PLATE TEMP (TEMNEPATYPA MAHEJIN) B
nonoeHune OFF (BbIKJ1.).

PWNb He MpeKpaLLaeT NPUroToBEHUE
aBTOMAaTUYECKU, KOTZIa HAYMHAET MUraTb
REST MEAT (CHUMUWTE MACO). Echm msico
HE CHATb, Bbl PUCKYETE ero nepemapuTb

AJ'IFI HAWUJTYYLUEIO PE3YJIbTATA

4T106b1 MONY4MTL PABHOMEPHYIO MPOHAPKY,
BbIGMPanTe KYCKM MACa OLHOM TONLLMHDI.

e [lpn NpUroToB/IIEHMN OTPYOOB C
HepaBHOMEPHOM TO/LLMHOM, TaKKX
KaK KypWHbIe rpyaKK, Kpas MoryT
ocTatbcA po30BaTbiMu. Mo 3aBepLueHuH
NPUroTOB/IEHUA NoAMKapbTe HefJOKapeHHbIe
Kpas Ha ropsAYMx naHensx.

e He ucnonbayiTte pacnbinsemble
aHTUNpUrapHble MOKPbITUA, NMOCKO/IbKY 3TO
NOB/UAET Ha CBOWCTBA aHTUMPUrapHOro
MOKPbITUA NaHenen.

e HuKorga He Ucnonb3yiTe MeTanIMyeckne
WK OCTPbIE NPEAMETbI, KOTOPbIE MOTYT
noBpenTb aHTUNPUrapHoOe NOKPbITUE
paboymnx naHenemn.

MCMNOJIb3BOBAHUE B PACKPbITOM
BUAE B PEFHUME BBQ

[pyb pacKkpbiBaeTcA 1 06pasyeT NI0CKYI0
NOBEPXHOCTb Mowaabto 1650 Ke. cm. PebpucTasn
paboyan naHenb naeasibHO NOAXOAUT A HapKM
MfAca, a magKas — an1a Avu, 6/IMHOB 1 OBOLLIEN.

1. YT06bl OTKPLITL rPU/L AN1A pexuma BBQ:

a) Y6eauTecs, Y4TO rpub NOSHOCTbIO HArpeT
1 Ha gucnnee He muraeTt PLATE TEMP
(TEMMEPATYPA NAHENN).

b) Y6eautecs, 4To BepxHAA naHenb rpuns
HaxXoAMTCA B 3aKPbITOM MOJIOKEHNH C
3aKMMOM PEeryMpoBaHuA BbICOTbI B
nonoxeHun OPEN (OTKPbITOE).

35



MCNOJIb3OBAHUE NPUBOPA

C) JleBoit pyHO BO3bMUTECH 32 PyUKy.
MpaBoi pyKoW NOTAHWUTE 3aXKMUM PeryImpo-
BaHWA BbICOTbI, PACMO/IOKEHHbIN C NpaBoW
CTOPOHbI FPUAIA, MO HANPaB/IEHMIO K cebe,
B nonoxeHve BBQ. Mpogonante TAHYTb
3aru1M Bnepes 1 O4HOBPEMEHHO NOAHUMM-
Te PYYKy, 4TOObI OTKPbITb, @ 3aTEM NIaBHO
OMyCTUTE BEPXHIOKO NaHe b B NOIOHKEHWE
BBQ.

2. TMomecTuTe NPOZYKTbI Ha OAHY UK 06e
paboyure naHenu.

3. MMpu “cnonb30BaHWM AaT4vKa NOBTOpKUTE
[encTBrA 3-6, 4TOBbI BCTaBUTb AATHMK U
BbIGPATh HENAeMyIo CTeNeHb NPOKapKH,
NpeMAe YEM MONOKMUTb MSCO Ha FpW/ib.

[JaTyivK v MHTeNNEKTyasIbHble HACTPOMKU
ONTUMMU3MPOBAHbI /1A NPUTOTOB/IEHNA B
KOHTaKTHOM peunmMe. COOTBETCTBEHHO, MpU
MCMO/Ib30BaHUM JaTymKa B perume BBQ
MOMET NoTpeboBaTLCA AONOHUTENIbHOE
Bpems. HTo6bl JOOUTLCA /TyHLLIErO pesynsTa-
Ta, PEKOMEHZyeM perynfapHO nepesopaqm-
BaTb MACO.

4. Bo BpemsA NpUroTOBAEHUA NPO3BYYUT TPH
curHana u Ha gucnnee 6yaet murate REST
MEAT (CHATb MACO) 1 cTeneHb NporapKu,
coo6LLian 0 TOM, 4TO Nopa CHATb MACO C FPUA U
JaTb eMy OTAOXHYTb.

5. Mo OKOHYaHWM NPUrOTOBAEHUA CHUMUTE MSICO
C rPUJIA KyXOHHbIMM MPpHGopamMm M3 TepMOCTOM-
KOro nnacTuKa unm aepesa. M3BnexuTe fatumk
1 MOJOXMTE MACO Ha 611030 WK NOJAHOC.
Mpukpotiite donbroii. MNepepn nopayer octassTe
«OTAOXHYTb» KaK MUHUMYM Ha 5 MUHYT.

6. YTOGbI BbIKIOYUTB IPWJIb, MOBEPHUTE PYYKY
PLATE TEMP (TEMMEPATYPA NMAHEJIN) B
nonoxexune OFF (BbIHJ1.).
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Macna n/vnu }upbl, cobpaHHbIe B
Kannec60opHWKe BO BPEMSA MPUroTOBIEHMA
UK, He cnepyeT NoTpebnATb.

MCMNOJZIb3SBOBAHUE N'PUJIA B
HAYECTBE BYTEPEPOAHMULLbI
1UJIU MPECCA ANA NAHUHU

Ecnm patumk noacoegmHeH, 6yayT
0TOGPAaKaTbCA MEHIO MPOAYKTOB U CTEMEHM
npoapKku. Ecm aatumk oTcoeamHe,

Ha aycnnee 6yaeT oTobpararbes

TOJIbKO TEMMEepaTypa, COOTBETCTBYOLLAs
Temneparype naHesnu.

. YTOGbI OTKPbITb rPUSIb:

a) Y6eamTech, YTO rpWsib NOHOCTHLIO HArpeT
1 Ha gucnnee He muraet PLATE TEMP
(TEMIMEPATYPA NAHEJIN).

b) Y6eautecs, uto BepxHaa naHesb rpuns Ha-
XO[MTCSA B 3aKPbITOM MOJIOKEHWUU. 3aKUM
perynMpoBaHus BbICOTbI, PACMONIOHEHHbIN
C NPaBOW CTOPOHbI MPWIS, AOIHKEH BbITh B
nonoxerHun OPEN (OTKPbITO).

C) BosbMu1TECH 3a PyUKY W NOAHUMUTE BEpX-
HIOI0 MaHesb B NosoxeHue Ha 90 rpasycos.

. MNonomuTE NPOAYKTLI HA HUHKHIOK PaBOoYYHO

naHesib.

. [py NoMoLLM PYYKM 3aKPOITE BEPXHIOKO

pa6oyyto naHesb. Mpy NPUroToBNEHWM
61104 C pacniaB/ieHHbIM CbIPOM CBEPXY,
peKoMeHayeTcsA, YTOBbl BEPXHSIS NaHe b
rPUAA HaXoAM/Iach B 3aKPbITOM MOJIOHEHWM
C 3aXWMOM PEry/IMpoBaHus BbICOTbI B
nonoxexun HIGH (BbICOKOE).

. Horpa NPOAYKTbI rOTOBbI, CHUMaWTe 1X C

paboymx NaHenen KyxoHHbIMW Npuéopamm n3
Jepesa Wi TePMOCTOMKOrO niacThKa.

. YTOGb! BBIK/IOUYUTL FPWJIb, MOBEPHUTE PYUKY

PLATE TEMP (TEMMNEPATYPA MAHEJIN) B
nonoxexue OFF (BbIKJ1.).

ANA HAUNYYLWENO PE3YJIbTATA

Mpw NpuroToBneHnn caHasuyel B perxmme PANINI
(MAHWHW):

Bcerpa pacnonaraiTte CaHABWYM MO LEHTPY
HUMHEeN naHenn.

puroToBieHMe J0/IHHO 3aHMMaTb MPUMEPHO
5-8 M1HYT. TO4HOE Bpema Harpesa 3aBUCHT OT
npeAnoYTEHWI 1 TMNa x1e6a N Ha4NHKW.
HwuKoraa He Mcnonb3ywTe MeTal/IMYecK1e Uam
OCTpble NPeAMETbI, KOTOpble MOrYT NMoBpeanTb
aHTUNPUrapHoe NOKPbITHE Paboynx NaHeNen.



yxoa U O4YUCTHA

Y6eauTtecs, 4To nNpv nepesoge pyyku PLATE TEMP
(TEMMEPATYPA NAHEJIM) B nonorkenne OFF
(BbIKJ1.) rpnb Bbikto4aeTCA. [Prsb BbIK/HOYEH,
Korga Ha aucnnee otobpawaerca OFF (BbIHJL.).
OTcoeanHNUTE LITEKEP OT PO3ETKM MUTAHMA.
Mo3BonTE rputo MOMHOCTLIO OCTHLITL NEpes,
pa3BbopKOM 1 OYUCTHOM.

OunLanTe AartymK, BHELLHWI Kopnyc,
Kannecb0pHUK 1 paboyne NaHes I Nocne Kamaoro
MCMO/Ib30BaHMA, YTOGLI NPeAoTBPaTUTb CKOM/IEHNe
OCTaTKOB MHIPEAUEHTOB.

OYNCTHA JATHUHA

MpoTpuTe METATMYECKUI JATUMK U LLIHYP
BIAXHOWN MAMKOM ry6KoM. MOXHO MCMoNb30BaTh
HeabpasnBHOE HUIAKOE MOILLEE CPEeLCTBO

WU WAASALLIMA @9P030/ib, YTOObI M36eraTb
pacnpocTpaHeHus NATeH. MNepes Y1CTKoM
HaHOCKTE MOIOLLIEE CPEACTBO Ha rybKy, a He Ha
JaTyuK.

OYUCTHA BHELLHEIO HOPIMYCA

MpoTpuTe Kopnyc Neyn BNaXKHOM MAKOM r'yGKOM.
MoHO ncnonb3oBaTb HeabpasmMBHOE KMUAKOE
MOtOLLEE CPEACTBO UM LWAJALLMIA a9P030/b,
YTOObI M36EeaTh PacnpoOCTPaHEHUsA NATEH.

Mepep YMCTKOM HAHOCUTE MOOLLIEE CPEACTBO Ha
ry6Ky, a He noBepxHocTb rpunsa. CmowTe. Mepeq,
NOZK/IOYEHWEM K 3IEKTPOCETHN YyOEeanUTECH, HTO BCE
NMOBEPXHOCTM MOJIHOCTbBIO BbICOX/TN.

OYUCTHA HAMJIECBOPHUKA

lMocne Kawporo UCNob30BaHUA BblgsUraiTe
Kannecb0opHUK W yaansamTe ero CoaepHm1Moe.
MoviTe KannecbopHWK B TEMIOM MbLIbHOM

BOZE MAKOM ry6KON. MOXHO MCnobL30BaTh
HeabpasnBHOE HUIKOE MOtoLLEe CPEACTBO,
YTOObI M36eKaTb pacnpocTpaHeHns naTeH. MNepeg,
YMCTKOW HAHOCKTE MOLOLLIEe CPEACTBO Ha ry6Ky, a
He Ha NoToK. CnonocHUTe n TUWaTe/IbHO BbICYLLUTE.
Mepep, NOAK/IIOYEHWEM K BNIEKTPOCETH YBEeanTEC,
YTO KaniecbOpHWK BCTaB/IEH HA MECTO Noc/ie
OYMCTHM.

OYUCTHA PABOYUX NAHEJIEU

1. MpoTupaiiTe NaHem MArKON TKaHbIO, YTOBbI
ybpaTb OCTaTKW MULLK.

2. Taxe MOMHO CHATb paboune naHesm:

e O6A3aTenbHO yoeanTeCh, YTO FPW/Ib MOSHOCTHIO
OCTbI.

¢ B03bMUTECH 32 PYUKY W NOSHUMUTE BEPXHIOKD
naHesib B nonoxeHune Ha 90 rpagycos.

*  Vcnonbayite PUKCATOP NAHE/IN B
npaBoVi NepeaHer YacTh NaHe M, 4Tobbl CHATb
BEPXHIO0 pabouyto naHesnb,  PUKCATOP
MAHEJIN B neBoi YacTv naHenu ynpasieHus,
YTOObI CHATb HUMHHIOK Paboyyto naHesb.

* [locne 3Toro OCTOPOKHO CABMHETE NaHe M C
rpuns.

3. Monomute paboyre naHe M B NOCYLOMOEYHYHO
MalLLMHbI (TO/IbKO Ha BEPXHIOO MOJIKY).

4. Wnu BbIMOWTE NaHes I B ropsiyeit Mbl/IsHOM
BOZE MAKOM ry6KoMn. MOXHO UCMonb30BaTh
HeabpasnBHOE HMAKOe MotoLLEee CPEACTBO,
4TOGb! U3GEHATb PACTPOCTPAHEHMA NATEH.
Mepep, 4MCTKOM HaHOCKTE MotOLLIEE CPEACTBO
Ha ry6Ky, a He Ha naHenn. Ans yaaneHus
MPUANMILLMX OCTaTKOB MULLY UCMOJb3YMTE
MJIACTUKOBYHO MOYaJIKY UM HEMIOHOBYIO
LLETHy.

5. CnonocHuTe 1 TLaTebHO BbICyLuMTE. Mepes
NMOAK/IIOYEHNEM K ANIEKTPOCETH 06A3aTeNbHO
y6eAUTECH, YTO PaGOYME NaHes M YCTaHOB/EHbI
W HaIeXHO 3aMKCMPOBaHbI HA MecTe nocne
OYMCTHM.

XPAHEHUE

1. Y6eauTech, 4To rpu/ib BbIK/IKOYEH, NepeBeas
py4Ky PLATE TEMP (TEMIMNEPATYPA
MAHEJIN) B nonowenne OFF (BbIHJ1.). Tpunb
BbIKJ/IIO4EH, KOrza Ha ucniee oTobparaeTca
OFF (BbIHJ1.). OTcoepnHu1Te LWTeKep ot
PO3ETKU MUTaHWA.

2. [aiite rpunto, paboyrm naHensm v
Kannec60pHUKY NOIHOCTBIO OCTbITh.

3. Y6eautechb, YTO rpwsib, paboyue naHem u
Kanieco0pHUK YUCTbIE U CyXUe.

4. Y6eanTech, YTO KanieCbopHUK NpaBu/IbHO
BCTaB/IEH HA MECTO.

5. Y6epuTech, 4To paboure NaHe M ycTaHOB/EHbI
MPaBU/ILHO 1 HAZEHHO 3atMKCMPOBaHbI Ha
MecTe.

6. Y6eauTechb, 4To paboyune naHe m
3adMKCHpOBaHbI, NepeBean peryisTop
BbICOTbI OT cebs B nosioreHne LOCK
(BNTOKMPOBHKA).

7. HamoraiiTe WHyp JaTtymKa Ha OTCeK AJist
XPaHEHWA AaTymKa ¢ NpaBoi CTOPOHbI FPUAIA,
a 3aTeM NOMeCTUTe AAaTumK B yrly6ieHne Ha
MOBEPXHOCTM OTCEKa AJ1A XpaHEeHWA JaTymKa.

8. XpaHuTe Ha NIOCKOW CyXOM ropU3OHTaIbHOM
NMOBEPXHOCTH. TaKKe MOKHO XpaHUTb Fpusib B
BEPTUKAILHOM MOJIOKEHWM.
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YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEW

PEHMMbI OLLULMBKH

Er1 - paboune naHenu
YCTaHOBJ/IEHbI HEMPaBUJ/ILHO.

4 N\

- J

Ecnn gucnnee otobparaeTca perum
OLWKGKM Er1:

1. Y6egutechb, 4To paboyune naHesm
YCTaHOB/EHbI NPaBU/IbHO U HAZEHHO
3atMKCHUPOBaHbI Ha MEeCTE.

2. Ha pucnnee nepectaHeT oToGpamarbes
pEeXMM OLIMOKM Er1.

3. Ecnv npobnema He UcHesaeT, No3BoHUTE
B CJTy3KOY MOAAEPHKN KIMEHTOB Sage um

3anauTe Ha Be6-calT: sageappliances.com.

Er2 - temneparypa pgatiuvMka
npesbicuna 180 °C.

4 N
C_J
- e e’
Ly

- J

Ecnn gucnnee otobparaeTca perum
OLWKGKM Er2:

1. OTCOG,D,VIHMTG FPUNb OT PO3ETHU NUTaAHUA.

2. Y6epuTechb, YTO AaT4mK He KacaeTtcsi
HarpeBarTe/IbHbIX NaHesen.

. MNosBonbTe AATUMKY OCTbITh.
. MNoacoeanHnTe WTEKEP K PO3eTKE.

5. Ha aucnnee nepectaHeT oToGpamarsea
pexumm oLwnbKM Er2.

6. Ecnv npo6nema He UcHe3aeT, MO3BOHWUTE
B CNYOY NOAAEPHKN KIMEHTOB Sage uan

H W

3anguTe Ha Be6-canT: sageappliances.com.
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Er3 - 3awura ot neperpesa.

Ve

~

Ecnv gcnnee otobparaerca pexunm
OLUMBKM Er3:

1.

2
3.
4

[

OTcoepnHute LUTEeKep OT PO3ETKU MUTaHUA.

. Y6epuTecn, 4To rPUb NOJTHOCTBLHO OCTbII.

MoacoeanHuTe LLUTEKep K pO3eTHe.

. Ha gycrinee nepectaHeT oTo6pararsca

PEMMM OLLMOKM Er3.

. Ecnn npobnema He ncyesaeT, N03BOHUTE

B C/yHOY NOLAEPHKM KIMEHTOB Sage unm
3anauTe Ha Be6-calT: sageappliances.com.



