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SAGE®
PRIORITATE IR
DROSIBA

Mes, Sage®, vienmer
domajam par drosibu. Mées
izstradajam un razojam
patéerina preces, domajot
par jusu drosibu. Turklat
mes ludzam jus uzmanigi
lietot jebkuras
elektroierices, ieverojot
talak sniegtos piesardzibas
pasakumus.
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SVARIGI _
AIZSARDZIBAS
PASAKUMI

PIRMS LIETOSANAS IZLASIET
VISUS NORADIJUMUS UN
SAGLABAJIET TURPMAKAI
UZZINAI

* Rokasgramatas
lejupieladéjama versija
ir pieejama vietnée:
sageappliances.com

* Pirms pirmas izmanto-
Sanas patrliecinieties, vai
jusu elektrotikla spriegums
atbilst spriegumam, kas
noradits uz datu plaksnites
ierices apaksa.

* Pirms pirmas lietoSanas
nonemiet un drosa veida
atbrivojieties no jebkura
iepakojuma.

« STierice ir paredzéta tikai
lietoSanai majsaimnieciba.
Neizmantojiet ierici citiem
meérkiem, iznemot pare-
dzéto lietojumu. Nelietojiet
to transportlidzeklos vai
laivas, kas atrodas kustiba.
Nelietojiet arpus telpam.



O
Nepareiza lietoSana var ierices augsejo un apak-

radit traumas. $€jo karstumplatni.

* Pirms lietoSanas pilniba e LietoSanas laika neatstajiet
iztiniet elektribas vadu. ierici bez uzraudzibas.

* Novietojiet ierici uz « So ierici nav paredzéts
stabilas, karstumizturi- lietot, izmantojot argjo
gas, lidzenasunsausas  taimeri vai atsevisSku
virsmas pietiekama talvadibas sistému.
attaluma no malas, « Neko nenovietojiet
ka art nedarbiniet to uz grila, kad vaks ir
uz karstuma avota, aizvérts, darbinasanas un
pieméram, uz plitinas, uzglabaganas laika.
gg?&%?naaz.es plits, vai lerice ir markeéta ar

R : _ {éi simbolu “HOT
* Nepielaujiet, lai elektri- surface” (karsta

bas vads nokartos pari virsma). lerices

letes vai galda malai, darbibas laika un kadu laiku
pieskartos karstai virs- péc tas vaks un citas

mai val :.s.an?e%gllo’fos. virsmas saglabasies
* Novietojiet ierici vismaz  karstas. Lai nepielautu
20 cm attalumano sie-  apdegumus, vienmér

nam vai citiem karstuma/  Jietojiet virtuves cimdus vai,
tvaika jutigiem mate- ja iespéjams, izmantojiet
rialiem un nodroSiniet rokturus vai slédzus.
adekvatu telpu virs ierl- ¢ Pirms ﬁrTéanaS,

ces un tai visapkart gaisa pé_rvietoéanag vai

cirkulacijas noluka. uzglabasanas vienmér
* NodroSiniet, lai lietoSa- parbaudiet, vai ierice ir
nas vai uzglabasanas parslegta stavoklt OFF
laika elektribas kabelis (izslegts), atvienota no

netiktu iespiests starp elektrotikla un atdzisusi.



* Nelietojiet ierici, * lerici drikst tirit bérni, kas
ja elektribas vads, ir vecaki par 8 gadiem,
elektribas kontaktdaksa un tikai pieauguso
vai ierice ir jebkadaveida uzraudziba.
bojata. Ja ierice ir bojata e |ericei un tas elektribas
vai nepiecieSama apkope  yadam jaatrodas

(iznemot tiriSanu), bérniem, kas jaunaki
lidzu, sazinieties ar par 8 gadiem,
Sage klientu servisu nesashiedzama vieta.

vai dodieties uz vietni: * Lietojot elektroierices,
sageappliances.com. iesakam uzstadit

* Jebkuru apkopi, iznemot  diferencialas

tifiSanu, javeic “Sage” aizsardzibas slédzi,
pilnvarotajam servisa lai garantétu papildu
centram. drosibu. lesakam

* Bérni nedrikst rotalaties izmantot droSibas sledzi
ar ierici. ar darba stravu, kas

« So ierici var lietot neparsniedz 30 mA.
bérni vecuma no 8 Lai sanemtu kvalificétu
gadiem un personasar ~ padomu, sazinieties ar
pazeminatam fiziskam, elektriki.

sensoram vai garigam
Sp€jam vai personas
bez pieredzes un
zinaSanam, tikai ja tas
tiek uzraudzitas vai tam
tiek sniegti noradijumi
attieciba uz ierices drosu
lietoSanu un tas apzinas
ar lietosanu saistitos
riskus.



Attélotais simbols
nozime, ka So ierici
nedrikst izmest ar
standarta sadzives
atkritumiem. Ta janogada
vietéjas pasvaldibas
atkritumu savaksanas
centra, kas paredzets Sim
merkim, vai pie izplatitaja,
kas nodrosina Sadu
pakalpojumu. Lai iegutu
papildu informaciju, ludzu,
sazinieties ar vietéjo
pasvaldibu.
% Neiegremdegjiet udent
vai cita skidruma
kontaktdaksu, elektribas
vadu vai ierici.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS

5



Sastavdalas

T

Atverta lidzena
barbekjd reZims
Atver lldzenu 1650
kvadratcentimetru
grileSanas virsmu.




A. Nerusejosa terauda korpuss ar zem
spiediena lietiem rokturiem

B. Aluminija pretpiedeguma platnes
Titana parklajums ar ,, Quantanium”, kas
nodrosina izturibu pret skrap&jumiem un
lauj gatavot bez ellas.

C. Iznemamas un mazgasanai trauku
mazgajama masina drosas platnes
Lidzena virsma olam un pankikam,
rievota — galas cepSanai.

D. Apakseéjas platnes atbrivosanas
sledzis
Atbrivo apaks$éjo gatavoSanas platni.
AtseviSki nonem augséjo un apakséjo
platni vieglai firiSanai vai platnu nomainai.

E. Integréta, iznemama savakSanas
paplate
Savac liekos taukus veseligakai edienu
pagatavoSanai. Barbekju rezima unikalais
ierices dizains savac taukus no abam
platném savaksanas paplate.

F. 30 minusu taimera rokturis ar skanas
signalu
Piespiezot taustinu roktura vidd, iesledz
laika atskaites taimeri.

G. Temperaturas parveidoSanas taustins
Parsledz Celsija temperaturas rezimu
Farenheita.

H. LCD displejs ar temperaturas
noradém
Izgaismojas zila krasa (gaidiSanas
reZima) un oranza krasa (sildisanas/
gatavibas rezima).

Nominalie parametri

C€

220-240V ~ 50-60Hz 2000-2400W

|. Temperatiras ritenis (160°C — 230°C)
Ar LOW (zems), PANINI (sviestmaize) un
SEAR (cep$ana) reZimiem.

J. Vada glabatuve
Atrodas grila apaksdala.

K. Reguléjams augstums
Pielago apaksejas gatavo$anas platnes
lenki, lai atbrivotos no gatavo$anas
taukiem, vai art lai novietotu tos taisni - olu
un pankiku pagatavo$anai.

L. Blokéjosa skava uzglabasanai
Bloké platnes aizveérta stavokli, paredzéts
uzglabasanai.

M. Barbekju blokeSanas atbrivoSanas
skava

N. 6 reguléjami augstuma iestatijumi
Samazina augseéjas platnes svaru
delikatiem édieniem, vai var tikt iestatits
pietiekami augstu édienu kausésanai.

O. LimenoS$anas balsts
Integréts augséjas platnes atbrivoSanas
slédzis, tiek izmantots, lai pielagotu
peldosas augséjas platnes stavokli.

P. Augsejas platnes atbrivoSanas slédzis
Atbrivo aug$ejo gatavoSanas platni.

Automatiska izslegSanas péc 1 stundas,
apturés gatavoSanas platnu karsesanu, ja
grils 1 stundu netiks lietots.

Element IQ™

Sensori nosaka, kad samazinas gatavo$anas
platnu temperattra, un kompenseé to,
nodrosinot karséanu, lai atri atkal sasniegtu
atlastto cepSanas temperaturu. Integrétais
2400 vatu sildelements nodroSina nemainigi
lielu karstumu, lai panaktu atraku cep$anu un
saisinatu uzsilsanas laiku.



N SalikSana

N

GRILA SAGATAVOSANA
LIETOSANAI

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus un
reklamas uzlimes un atbrivojieties no tam
drosa veida.

2. Gatavo$anas platnes un paplati
noslaukiet ar mikstu, mitru sukli. Rupigi
nosusiniet.

3. Parbaudiet, vai savakSanas paplate ir
pareizi ievietota grila.

4. Parbaudiet, vai édiena gatavo$anas

platnes ir pareizi ievietotas un droSi
nofiksétas vieta.

5. Grilu novietojiet uz lldzenas, sausas
virsmas. Parliecinieties, vai uz visam
pusém no ierices ir atstats vismaz 10 cm
brivs attalums.

6. Pilniba iztiniet elektribas vadu un
kontaktdaksu ievietojiet iezeméta sienas
kontaktligzda.

7. Girils atskanos skanas signalu, bet
LCD ekrana tiks attélots uzraksts OFF
(izslegts).
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8. Tagad grils ir gatavs uzsilSanas ciklam.

PIEBILDE

Girils ir aprikots ar 2 platnu atbrivoSanas
slédziem. Tie |auj patstavigi nonemt aug$ejo
un apaks$éjo gatavosanas platni, lai tas varétu
viegli notirit vai nomaintt.

PLATNU ATBRIVOSANA

Pirms atbrivot platnes, vienmer
parliecinieties, ka grils ir pilniba atdzisis.
Izmantojiet rokturi, lai atvérti augséjo platni 90
gradu lenki.

Izmantojiet platnu atbrivoSanas slédzi, kas
atrodas prieksa labaja pusé no augséjas
platnes, lai atbrivotu augse€jo platni, un slédzi,
kas atrodas kreisaja pusé no vadibas panela,
lai atbrivotu apaksejo platni. Tiklidz platnes ir
atbrivotas, saudzigi iznemiet tas no grila.

PIEBILDE

Gadijuma, ja gatavoSanas platnes nav
pareizi ievietotas grila, LCD displeja tiks
attélots Er1. 1zmantojiet abus atbrivoSanas
sledzus, lai iznemtu platnes un tad

ievietojiet tos atpakal un nofikséjiet. Vienmer
parliecinieties, ka grils ir pilniba atdzisis pirms
atbrivot un iznemt gatavo$anas platnes.

Kad grils ir ieslégts un uzkarst pirmo reizi, no
ta var plust viegli dumi. Tas ir sildelementa
aizsargvielas. Ta ir normala paradiba un
nekaité grila veiktspéjai.



-@- Funkcijas

IERICES IZMANTOSANA

GRILA UZSILSANA

1. NodroSiniet, lai grila augséja platne
atrastos slégta stavoklii ar augstuma
vadibas skalu stavoklt OPEN (atvérts). Tas
nodrosSinas atraku, efektivaku uzsilSanu.

2. Pagrieziet skalu temperaturas riteni,
lai noregulétu temperatdru ar 5 °C soli.
Pagrieziet riteni l1dz pozicijai SEAR
(cepSana) (210-230 °C), lai nodrosinatu
atru uzsilsanu, PANINI (sviestmaize) (180-
205 °C), LOW (zems) (160-175 °C) vai
iestatiet citu temperaturu.

3. Giils saks uzkarst un LCD displejs
izgaismosies oranza krasa. Displeja tiks
attélota izvéléta temperattra un HEATING
(uzsilsana) uzraksts.

4. Kad grils bus uzsilis lidz atlasitajai
temperaturai, tiks atskanots viens
skanas signals, un HEATING vairs netiks
izgaismots. LCD displeja tiks att€lota
izvéleta temperatura un laiks parslégsies
nokluséjuma rezima uz‘0’.

PIEBILDE

Pirms édiena gatavoSanas vienmer laujiet
grilam uzsilt [1dz izvélétajai temperaturai.

GatavoSanas laika HEATING var tikt attélots
LCD displeja. Ta ir normala paradiba,

kas liecina par to, ka tiek uzturéta pareiza
temperatura.

AUGSTUMA REGULESANAS VADIBA

ST funkcija samazina aug$éjas platnes svaru
uz maigiem produktiem, pieméram, zivi, un
lauj grilet dazada biezuma eédienus, pieméram,
majas ceptas maizites. Skava, kas atrodas
platnes labaja pusé, nofiksé augséjo platni
dazadas pozicijas virs apakséjas platnes. Lai
iestatitu reguléjamo augstuma reguléSanas
vadibu, izmantojiet rokturi, ar ko pacelt aug$éjo
platni un, vienlaicigi, augstuma reguléSanas
vadibas skavu parvietojiet veélamaja augstuma.
Péc tam Iénam nolaidiet aug$gjo platni, lidz ta
atbalstas pret augstuma reguléSanas vadibas
skavu.

SLIPUMA REGULESANAS VADIBA
GatavoSanas platnu lenki var regulét, pagriezot
riteni PLATE TILT (platnes slipums). Ritenis
PLATETILT (platnes slipums) atrodas grila
aizmuguré, apaksa labaja pusé. Unikala rieva
starp diviem gatavoS$anas platnu kanaliem
cepSanas laika novada Skidrumu no abam
platném viena paplate.

TEMPERATURAS PARVEIDOSANAS POGA

¢ Grils ir aprikots ar temperataras
parveidoSanas pogu, kas atrodas LCD
ekrana kreisaja puse. Grila temperaturas
radijumi ir iestatti uz Celsija sistemu.
Nospiediet temperatiras parveidoSanas
pogu, lai Celsija radijumus parvérstu
Farenheita radijumos. LCD ekrana tiks
attélots °C vai °F simbols.

¢ Ja esat mainijusi noklus€juma Celsija
temperaturas radijumu uz Farenheita
radijumiem, Sis iestatljums saglabasies
grila atmina lidz bridim, kad temperattras
parveidoSanas poga tiks nospiesta otro reizi
vai grils tiks atvienots no kontaktligzdas. Kad
grils bus pievienots atpakal kontaktligzdai,
temperaturas iestatijumi automatiski
parslégsies uz Celsija radijumiem.



LIETOSANA ATVERTA BARBEKJU REZIVA
Girils atveras, nodrosinot 1650
kvadratcentimetru lielu lidzenu griléSanas
virsmu. Rievota gatavoSanas platne ir ideali
piemérota galas apbruninasanai, bet lidzena
gatavoSanas platne ir ideali piemérota olu,
pankiku un darzenu cepsanai.

1. Lai atvertu grilu barbekju rezima:

a) Parliecinieties, vai grils ir pilniba uzsilis
un LCD displeja vairs netiek attélots
HEATING.

b) NodroSiniet, lai grila augséja platne
atrastos slégta stavoklir ar augstuma
reguléSanas vadibas skavu stavokit
OPEN (atvérts).

c) Ar kreiso roku satveriet rokturi. Ar
labo roku pavelciet uz sevi augstuma
reguléSanas vadibas skavu, kas atrodas
grila labaja puse€, barbekju rezima
pozicija. Turpiniet vilkt skavu uz prieksu,
vienlaicigi pacelot rokturi, lai atvertu, bet
péc tam uzmanigi nolaidiet aug&e&jo platni
horizontala barbekju reZzima pozicija.

2. Novietojiet édienu uz vienas vai abam
gatavoSanas platném.
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3. Grils ir aprikots ar taimeri, kas attélo
gatavoSanas laika patéréeto laiku. Lai
ieslégtu taimeri:

a) Parliecinieties, ka grils ir pilniba uzsilis,
vai LCD displeja vairs netiek attélots
HEATING un édiens ir novietots uz
gatavoSanas platnem.

b) Pagrieziet taimera riteni, lai
iestatitu laiku ar 1 mindtes soli lildz
pat 30 minutém. Pagrieziet riteni
pulkstenraditaja virziena, lai palielinatu
laiku, vai pretéji pulkstenraditaja
virzienam, lai samazinatu laiku. LCD
displeja tiks attélots izvéletais laiks.

c) Vienreiz piespiediet taimera ritena
taustinu, lai ieslégtu iestatijumu. LCD
displeja tiks attélots indikators ar laika
atskaiti un tiks uzsakta laika atskaite.

PIEBILDE

Taimeri var apturét vai izslégt jebkura laika,
otrreiz piespiezot taimera ritena taustinu. LCD
displeja vairs netiks attélots laika atskaites
indikators. Lai atiestatitu vai izslégtu taimeri:

* Pagrieziet taimera riteni pulkstenraditaja
virziena, lai palielinatu laiku, vai pretéji
pulkstenraditaja virzienam, lai samazinatu
laiku. Vai art,

* Piespiediet taimera ritena taustinu un turiet
to nospiestu 3 sekundes, l1dz laiks LCD
displeja uzradis “0” nulli. Pagrieziet taimera
riteni pulkstenraditaja virziena, lai palielinatu
laiku, vai pretéji pulkstenraditaja virzienam,
lai samazinatu laiku.

4. Gatavojot édienu, nonemiet galu no grila,
izmantojot karstumizturigus plastmasas
vai koka piederumus.

5. Laiizslegtu grilu, pagrieziet temperaturas
riteni stavokii OFF (izslégts).



IZMANTOSANA SVIESTMAIZU

VAI PANINI REZIVA

1. Laiatvertu grilu:

a) Parliecinieties, vai grils ir pilniba uzsilis
un LCD displeja vairs netiek attélots
HEATING.

b) Parliecinieties, vai augséja gatavoSanas
platne is aizverta. Augstuma
reguléSanas vadibas skavai, kas
atrodas augsejas platnes labaja puse,
jaatrodas pozicija OPEN (atvérts).

c) Augséjo platni aiz roktura izvelciet, lai
novietotu 90° pozicija.

2. Novietojiet produkts uz apakséjas
gatavo$anas platnes.

3. Augsé€jo gatavoSanas platni aizveriet,
izmantojot rokturi. Gatavojot nenosegtas
sviestmaizes, iesakam nodro$inat, lai grila
augséja platne bitu aizverta stavokli ar
augstuma vadibas skavu stavoklt HIGH
(augsts).

4. Girils ir aprikots ar taimeri, kas attélo
gatavosanas laika patéréto laiku. Lai
ieslegtu taimeri:

a) Parliecinieties, ka grils ir pilniba uzsilis,
vai LCD displeja vairs netiek attélots
HEATING, un édiens ir novietots uz
apakséjas gatavosanas platnes.

b) Pagrieziet taimera riteni, lai
iestafitu laiku ar 1 minttes soli lldz
pat 30 minutém. Pagrieziet riteni
pulkstenraditaja virziena, lai palielinatu
laiku, vai pretéji pulkstenraditaja
virzienam, lai samazinatu laiku. LCD
displeja tiks attélots izvélétais laiks.

c) Vienreiz piespiediet taimera ritena
taustinu, lai ieslégtu iestatijumu. LCD
displeja tiks attélots indikators ar laika
atskaiti, un laika atskaite tiks uzsakta.

5. Gatavojot €dienu, nonemiet to no
gatavo$anas platném, izmantojot
karstumizturigus plastmasas vai koka
piederumus.

6. Laiizslegtu grilu, pagrieziet temperaturas
riteni stavokit OFF (izslegts).

LAl PANAKTU LABAKU REZULTATU
Gatavojot sviestmaizes ar iestatijumu PANINI
(sviestmaize):

 Sviestmaizes vienmér novietojiet apakséjas
platnes centra.

» GatavoSana aiznem apmeéram 5-8 minutes.
Precizs gatavoSanas laiks bus atkarigs no
jusu gaumes, ka art maizes un pildijuma
veida.

* Nekad neizmantojiet metala vai asus
galda piederumus, jo tie var bojat platnu
pretpiedeguma parklajumu.

11



GRILESANAS PADOMI

Gala

leteicamie griezumi:

¢ Liellops - plana muguras dala, ciskas
augsdala, “ribeye” steiks, fileja.

e Jérs — ciskas, muguras fileja, ribas,
sakapats jers.

 Cukgala — muguras karbonade, ribas,
augsstilbs, fileja, sakapata cukgala.

* Nav ieteicams gatavot galu ar kauliem,
pieméram T-bone steikus.

e Var izmantot stingrakus griezumus,
pieméram, lapstinas dalu, ciskas augsdalu,
vai kakla karbonades. Lai mikstinatu Sos
griezumus, maringjiet tos dazas stundas
vai visu nakti - atstajiet marinadé ar vinu vai
etiki, lai palidzétu noardit saistaudus.

¢ Ja izmantojat galas mazumtirgotaja
marinades recepti vai iepriek§ marinétu
galu, pirms likSanas uz grila, noteciniet lieko
marinadi un noslaukiet galu ar papira dvieli.
Dazas marinadés ir augsts cukura limenis,
kas var sadegt uz gatavoSanas platnes.

* Pirms gatavo$anas nesaliet galu. Sals
izvilks sulas, sausinot galu.

» GatavoSanas laika neduriet galu ar dakSu
un negrieziet galu, tas laus sulam izplust,
ka rezultata bus ciets un sauss steiks.
lzmantojiet knaibles.

» Nepargatavojiet galu. Dazas galas labak
pasniegt suligas un roza krasa.

* Desu daléja variSana pirms gatavo$anas,
novérsis nepiecieSamibu pardurt tas.

* Nonemot zivs gabalinus no grila,
izmantojiet plakanu karstumizturigu
plastmasas lapstinu.
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GATAVIBAS PAKAPES

Ir maksla noteikt, kad steiks, jéra galas
karbonade vai ribinas tiek pagatavotas lidz
pareizai gatavibas pakapei - asinains, sarts,
pussarts, gandriz caurcepts vai caurcepts,
tadu to var viegli apgat, izmantojot Sos
parocigos padomus.

Asinains (Rare)

Gatavojiet dazas minutes no katras puses,
atkariba no biezuma. Apgrieziet tikai vienreiz.
Gatavojiet ldz steiks klust loti miksts,
parbaudot ar knaiblem.

Galas termozonde radis iek$ejo temperattru
50-60 °C

Sarts (Medium rare)

Gatavojiet no vienas puses, lidz mitrums ir
tikai redzams uz aug$gjas virsmas. Apgrieziet
tikai vienreiz. Gatavojiet no otras puses, lldz
redzams mitrums uz virsmas. Steiks tiks
pagatavots [idz sartai gatavibas pakapei, kad
tas klust miksts, parbaudot ar knaiblem.

Galas termozonde radis iek$€jo temperattru
60-65 °C.

Pussarts (Medium)

Gatavojiet no vienas puses, lldz mitrums
uzkrajas uz aug$éjas virsmas. Apgrieziet
tikai vienreiz. Gatavojiet no otras puses, lldz
redzams mitrums. Steiks tiks pagatavots lidz
pussartam, kad tas ir atsperigs, parbaudot ar
knaiblem.

Galas termozonde radis iekSéjo temperaturu
65-70 °C.



Gandriz caurcepts (Medium well)
Gatavojiet no vienas puses, lldz mitrums
uzkrajas uz augsejas virsmas. Apgrieziet

un gatavojiet no otras puses lidz mitrums
uzkrajas uz augséjas virsmas. Nedaudz
samaziniet karstumu un turpiniet gatavot lidz
steiks kl|ust stingrs, parbaudot ar knaiblém.

Galas termozonde radis iek$&jo temperaturu
70-75 °C.

Caurcepts

Gatavojiet no vienas puses, lidz mitrums
uzkrajas uz augsejas virsmas. Apgrieziet
un gatavojiet no otras puses lidz mitrums
uzkrajas uz augsejas virsmas. Nedaudz
samaziniet karstumu un turpiniet gatavot
l1dz steiks klust |oti stingrs, parbaudot ar
knaiblém.

Galas termozonde radis iek$éjo temperaturu
75°C.

PIEBILDE

Steikus nav nepiecieSams apgriezt, ja
gatavojat kontaktgrila rezZima. Apgrieziet
steikus tikai tad, kad gatavojat atvértaja
barbekju rezZima.
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Parliecinieties, ka grils ir izslegts, pagriezot
temperaturas iestafiSanas riteni OFF
(izslegts) pozicija. Grils ir izslégts, kad LCD
displeja tiek attélots Off un noklusgjuma laiks
ir ‘0’. Atvienojiet ierici no mainstravas rozetes.

Pirms izjaukSanas un firiSanas laujiet grilam
pilniba atdzist.

Vienmér tiriet grilu péc katras lietoSanas, lai
nepielautu piedegusu produktu uzkrasanos.

PIEBILDE

Nekada gadijuma neizmantojiet abrazivus
tiriSanas lidzeklus vai metala Svammes
tirot grila iek$ejas vai aréjas virsmas. Tie
saskrapés virsmas un sabojas platnu
pretpiedeguma parklajumu.

AREJA KORPUSA TIRISANA

Korpusa arieni noslaukiet ar mikstu, slapju
sUkli. Lai izvairitos no traipu raSanas, var
izmantot neabrazivu Skidru firiSanas lidzekli
vai maigu izsmidzinamu Skidumu. Pirms
finSanas uzklajiet finsanas lidzekli uz

sukla, nevis uz grila virsmas. Noskalojiet.
Pirms kontaktdak$as ievietoSanas sienas
kontakiligzda, laujiet visam virsmam kartigi
nozat.

PILIENU PAPLATES TIRISANA

Péc katras lietoSanas izvelciet paplati un
izlejiet tas saturu. Paplati nomazgajiet

silta ziepjudent, izmantojot mikstu, mitru
sukli. Lai izvairitos no traipu raSanas, var
izmantot neabrazivu skidru tiriSanas lidzekli.
Pirms tirSanas uzklajiet tirisanas lidzekli

uz sukla, nevis uz paplates. Noskalojiet un
rupigi nosusiniet. Péc firiSanas un pirms
kontaktdaksas pieslegsanas kontaktligzdai
vienmeér ievietojiet atpakal grila paplati.

14

é\ Apkope un tiriSana

BRIDINAJUMS

Esiet 1pasi piesardzigi rikojoties ar pilienu
savak$anas paplati, kas satur karstus taukus
un sulas.

GATAVOSANAS PLATNU TIRISANA

1. GatavoS$anas platnes noslaukiet ar
mikstu lupatinu, lai atbrivotu no produktu
paliekam.

2. Vai art atbrivojiet un iznemiet gatavosanas
platnes:

e Vienmér parbaudiet, vai
grils ir pilntba atdzisis.

¢ Augsé€jo platni aiz roktura izvelciet,
lai novietotu 90° pozicija.

* Izmantojiet platnes atbrivoSanas sledzi
augseéjas platnes priekséja labaja puse,
lai iznemtu augsSéjo gatavoSanas platni,
un slédzi vadibas panela kreisaja puse,
lai iznemtu apaksejo gatavoSanas platni.

e Kad platnes ir atbrivotas,
uzmanigi izvelciet tas no grila.

3. levietojiet gatavoSanas platnes trauku
mazgajama masina (tikai augséja
plaukta).

4. Vai ar platnes nomazgajiet silta
ziepjudent, izmantojot mikstu, mitru
sukKli. Lai izvairttos no traipu raSanas,
var izmantot neabrazivu Skidru tiri$anas
lidzekli. Pirms tiriSanas uzklajiet tiriSanas
[tdzekli uz stkla, nevis uz platnes.
Nonemiet piedegusas produktu paliekas,
izmantojot neabrazivu plastmasas skrapi
vai neilona mazgasanas birsti.



PIEBILDE

Gatavo$anas platnes apaksdala laika gaita
var maintt krasu un var veidot korozijas slani.
Tas ir normali. Jebkura krasas maina, kas
var rasties uz katras gatavo$anas platnes
puses, tikai pasliktinas platnes izskatu un
neietekmés gatavoSanas veiktspéju.

Lai atbrivotos no krasas mainas vai
korozijas, izmantojiet neabrazivu plastmasas
mazgasanas Svammiti vai neilona
mazgasanas birsti. Rupigi noskalojiet un
nosusiniet.

PIEBILDE

Parliecinieties, ka apalais paliktnis platnes

apaksdala ir tirs.

5. Noskalojiet un rupigi nosusiniet. PEc
finSanas un pirms kontaktdak$as
pieslégsanas kontaktligzdai vienmeér
uzlieciet atpakal un pareizi nofiks€jiet
gatavo$anas platnes.

PIEBILDE

Lai nofiritu platnu gatavoSanas virsmu,
nelietojiet abrazivus tiriSanas lidzeklus vai
metala spilventinus. Tie sabojas gatavoSanas

platnu pretpiedeguma parklajumu.

UZGLABASANA

1.

Parliecinieties, ka grils ir izslégts,
pagriezot temperaturas iestatiS8anas riteni
OFF (izslegts) pozicija. Grils ir izslegts,
kad LCD displeja tiek attelots Off un
nokluséjuma laiks ir ‘0’. Atvienojiet ierici no
mainstravas rozetes.

. Lauijiet grilam, gatavo$anas platném un

paplatei pilniba atdzist.

. Parbaudiet, vai grils, gatavoSanas platnes

un paplate ir fira un sausa.

. Parbaudiet, vai paplate ir pareizi ievietota

grila.

. Parbaudiet, vai gatavo$anas platnes ir

pareizi ievietotas un drosi nofiksétas vieta.

. Parbaudiet, vai gatavoSanas platnes

ir noblokétas kopa, slidinot augstuma
reguléSanas vadibas skavu prom no sevis
pozicija LOCK (blokét).

. Aptiniet stravas vadu ap vada

uzglabasanas vietu, kas atrodas ierices
apakSpusé.

. Uzglabajiet uz lldzenas, sausas virsmas.

Vai art grilu var uzglabat vertikala stavoklr.

15



\ Problemu noversana

KLUDU REZIMS - a
Kad displeja tiek attélots ‘Err’ kltdu rezims: .

1. Atvienojiet grilu no mainstravas rozetes.
2. Parliecinieties, ka grils ir pilniba atdzisis.

3. Parliecinieties, ka gatavoSanas platnes _ _

ir pareizi ievietotas un nofiksétas tam
paredzétajas vietas. '-‘

4. Piesledziet ierici pie mainstravas rozetes. l

5. LCD displeja vairs nav jabt att€lotam ‘Err
kladu reZimam.

6. Ja probléma saglabajas, sazinieties ar
Sage klientu servisu.

16
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~OAGE"“ REKO-
MENDUOJA:
VISY PIRMA -
SAUGUMAS

Bendrové ,,Sage“ visada
rupinasi saugumu. Mes
kuriame ir gaminame
produktus, visy pirma
galvodami apie Jusy, musy
brangiy klienty, sauguma.
Taip pat prasome Jusy
saugiai naudotis elektros
prietaisais bei imtis toliau
nurodyty atsargumo
priemoniy. Netinkamas
prietaiso naudojimas gali
sukelti traumos rizika.

SVARBI
INFORMACIJA
DEL SAUGOS

PRIES PRADEDAMI NAUDOTI
PRIETAISA, PERSKAITYKITE
VISA NAUDOJIMO
INSTRUKCIJA IR 3
ISSAUGOKITE JA ATEICIAI

« Sj dokumenta visada
galite atsisiysti interneto
svetaineje www.
sageappliances.com.

* Prie§ naudodami prietaisg
pirmajj karta, jsitikinkite,
ar elektros tiekimo
specifikacijos yra tokios
pacios, kokios nurodytos
prietaiso apacioje
esancioje etiketéje.

* Pries pirmajj naudojimg
nuimkite ir saugiai
iSmeskite pakuotés
medZziagas.

« Sis prietaisas skirtas tik
buitiniam naudojimui.
Naudokite §j prietaisg
tik pagal jo paskirt;.
Nenaudokite prietaiso
judanciose transporto
priemonese ar laivuose.
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Nenaudokite prietaiso
lauke. Netinkamai
naudojantis prietaisu
galima susizeisti.

* PrieS naudodami
prietaisg, iSvyniokite visg
maitinimo laida.

* Pastatykite prietaisg
ant stabilaus, karsciui
atsparaus, lygaus, sauso
pavirSiaus toliau nuo
krasto ir nenaudokite
ant arba Salia karscio
Saltinio, pavyzdziui,
kaitlentes, orkaités arba
dujinés virykles.

* Pasirtpinkite, kad
maitinimo laidas nebuty
nusvires nuo stalvirsio
ar stalo krasto, nesiliesty
prie jkaitusiy pavirsiy bei
nebuty susimazges.

* Pastatykite prietaisg ne
mazesniu nei 20 cm
atstumu nuo sieny ar
karscCiui / garams jautriy
medziagy ir palikite
pakankamai vietos
virSuje ir visose pusese
oro cirkuliacijai.

18

* Patikrinkite, ar prietaiso
naudojimo ar laikymo
metu maitinimo laidas
nera jstriges tarp prietaiso
virSutinés ir apatinés
kepimo ploksteliy.

* Nepalikite jjungto prietaiso
be prieziuros.

« Sis prietaisas néra
skirtas naudoti su iSoriniu
laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo
sistema.

* Nedékite jokiy daikty ant
dangCiu uzdengto grilio
virSaus, kai jis naudojamas
ir sandéliuojamas.

Prietaisas pazymeétas
& simboliu ,HOT

surface” (karstas

pavirsius). Dangtis ir
kiti pavirsiai jkaista, kai
prietaisas veikia, ir iSlieka
karsti dar kurj laikg. Tam,
kad iSvengtuméte
nusideginimo, visais
atvejais naudokite
specialias apsaugines
pirstines ir, kai jmanoma,
rankenéles ar rutulines
rankenas.



* Pries atlikdami valymo
darbus, perkeldami prie-
taisg | kitg vietg ar padeé-

dami jj sandéliuoti, visada

jsitikinkite, kad prietaisas
buty ISJUNGTAS, o jo
maitinimo laidas — i$-
trauktas iS elektros lizdo.

* Nenaudokite prietaiso,
jeigu pazeistas jo

maitinimo laidas, kiStukas

ar pats prietaisas. Jei
prietaisas sugedo
arba reikia kitokios nei
valymas prieziuros,
susisiekite su ,,.Sage*
klienty aptarnavimo

centru arba apsilankykite
interneto svetaineje www.

sageappliances.com.

* Bet kokius prieziuros
darbus, iSskyrus valyma,
reikéty atlikti jgaliotame
bendrovés ,Sage*
techninés prieziuros
centre.

* Neleiskite vaikams zaisti
Su prietaisu.

L7

* V/yresni nei 8 mety vaikai
ir asmenys, turintys fiziniy,
sensoriniy ir protiniy
trikumy arba neturintys
patirties ir Ziniy, gali
naudoti prietaisa tik tuo
arba apmokomi saugiai jj
naudoti ir supranta su jo
naudojimu susijusig rizika.

* Vaikai gali atlikti prietaiso
valymo ir priezitros
darbus, jei yra vyresni
suaugusieji.

* Prietaisg ir jo elektros laidg
reikia laikyti jaunesniems
nei 8 mety amziaus
vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

* Norint uztikrinti didesn;
sauguma naudojantis
elektros prietaisais, reko-
menduojama jrengti lie-
kamosios sroves jungiklj.
Rekomenduojama naudo-
ti ne didesnés nei 30 mA
normines darbinés sroves
saugos jungiklius. Del pro-
fesionalios konsultacijos
kreipkites | elektrikg.
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ﬁ Sis simbolis reigkia,
kad produkto
negalima iSmesti su
jprastinemis buitinemis
atliekomis. Tokj prietaisg
batina pristatyti j tam
skirtus specializuotus
vietos atlieky surinkimo
centrus arba Sig paslauga
teikianCiam prekybos
atstovui. Dél iSsamesnés
informacijos praSome
kreiptis j atsakingas vietos
institucijas.
% Tam, kad iSvengtume-
te elektros smugio,
nepanardinkite elektros
laido kistuko, pacio laido ar
Viso prietaiso j vandenj ar
kokj kitg skysti.

ISSAUGOKITE SIA
NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

20



Prietaiso dalys

Atviras plokscias ,BBQ*

(barbekiu) kepimo rezimas

Prietaisas atsivercia j plokscia

1650 kv. cm. grilinimui skirtg

' - pavirsiy. P O

21



. Nerudijancio plieno korpusas su lieto
aliuminio rankenélémis

. Lieto aliuminio neprikepancios ploks-
telés
Padengtos titano prisodrinta ,,Quantanium-
TM* danga, kuri atspari joréZzimams ir ant
kurios galima kepti be aliejaus.

. ISimamos kepimo plokstelés, kurias
galima plauti indaplovéje
Lygaus pavirSiaus plokstelé skirta
kiausiniams ir blynams kepti, briaunota
plokstelé skirta mésai skrudinti.

. Apatinés PLOKSTELES ATLAIVINIMO
mechanizmas

Temperattiros nustatymo rankenélé
(160 °C - 230 °C)

~LOW* (zemos temperataros), ,PANINI*
(sumustiniy) ir ,SEAR® (skrudinimo) rezimai.

. Vieta laidui laikyti

Girilio apacioje.

. Reguliuojamas pakreipimas

Reguliuojamas apatinés kepimo plokstelés
kampas riebaly nulaséjimui arba plokstelés
pavirsius gali biti plokScias kiausiniy ir blyny
kepimui.

. Uzraktas prietaiso laikymui

Uzrakina ploksteles prietaiso laikymui
vertikalia padétimi.

Leidzia iSimti apating kepimo plokstele. M. ,BBQ“ (barbekiu) uzrakto atlaisvinimo
Atskirai iSimkite virSutine ir apatine kepimo mygtukas
ploksteles, kad galétuméte jas lengvai N. Sesi aukséio reguliavimo nustatymai

iSvalyti, arba sukeisti ploksteliy padétis.
. Integruotas iSimamas nutekéjusio
skyscio / riebaly surinkimo
padékliukas
Surenka riebaly pertekliy, todél galite ruos-
ti sveikesnj maistg. Naudojant barbekiu re-
Zima, dél unikalaus dizaino riebalai nuteka
nuo abiejy ploksteliy  tg patj padékliuka.
.30 min. laikmacio nustatymo
rankenélé su jspéjamuoju signalu
Paspaudus centrinj rankenélés mygtuka,
aktyvuojamas atgaline tvarka laikg
skaiciuojantis laikmatis.
. Temperatiros matavimo vienety
konvertavimo mygtukas
Pakeicia temperattros matavimo vienetus
i$ Celsijaus (numatytasis nustatymas) j
Farenheita.
. | temperaturg reaguojantis skystyjy
kristaly ekranas
Foninis apSvietimas Sviecia melyna

Sumazina virSutinés ploksteles svorj,
kai ruoSiamas trapus maistas, arba ji
gali bati nustatyta pakankamai aukstai
besilydanc¢iam maistui ruosti.

. ISlyginimui skirta atrama

Integruojama j virSutinés plokstelés
atlaisvinimo mechanizma ir skirta
sureguliuoti judancios virSutinés kepimo
plokstelés padét).

VirSutinés PLOKSTELES ATLAISVINIMO
mechanizmas

Leidzia iSimti virSuting kepimo plokstele.

Automatinio iSsijungimo po 1 val. funkcija
sustabdo ploksteliy kaitinima, kai prietaisas
nenaudojamas 1 val.

»-Element IQ™“ sistema

Jutikliai nustato, kai sumazéja kaitinimo ploks-
teliy temperatira ir kompensuoja jg, suteikdami

kaitrg greitam temperaturos atsistatymui iki
pasirinktos kepimo temperaturos. 2 400 W
integruoti kaitinimo elementai uztikrina pastovig
auksta kaitrg greitesniam kepimo procesui ir
trumpesn; jkaitinimui skirtg laika.

(budéjimo rezimas) ir oranzine spalva
(kaitinimas / paruosta naudojimui).

Specifikacijos
220-240V ~ 50-60Hz 2000-2400W

C€
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Surinkimas

N

GRILIO PARUOSIMAS NAUDOJIMUI

1. Nuimkite ir saugiai iSmeskite visas grilio
pakavimo medziagas ir reklamines
etiketes.

2. Nuvalykite kepimo ploksteles ir riebaly
nulaséjimui skirtg padeékliuka su
minksta drégna kempinéle. Kruops€iai
nusausinkite.

3. |sitikinkite, ar nulaséjimui skirtas
padékliukas tinkamai jstatytas j gril;.

4. Patikrinkite, ar tinkamai jstatytos ir vietoje
uzfiksuotos kepimo plokstelés.

5. Pastatykite grilj ant plokscio ir sauso
pavirSiaus. |sitikinkite, ar abejose prietaiso
pusése yra paliktas ne mazesnis nei 10
cm tarpelis.

6. Pilnai iSvyniokite maitinimo laidg ir jkiSkite
kistuka j jzemintg sieninj elektros lizda.

7. |3girsite grilio garsinj signalg, o skystujy
kristaly ekranélyje bus matomas uzraas
LOFF (iSjungta).

e
i
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8. Girilis paruostas jkaitinimui.

PASTABA

Grilyje yra du PLOKSTELES ATLAISVINIMO
MECHANIZMAL. Jie leidZia atskirai iSimti
virSutineg ir apating kepimo ploksteles, kad
galétuméte jas lengvai iSvalyti arba sukeisti
vietomis.

PLOKSTELES ATLAISVINIMO
MECHANIZMO NAUDOJIMAS

Tam, kad iSimtuméte ploksteles, visada
jsitikinkite, ar grilis pilnai atvéso. Naudodami
rankenéle atverskite virSuting plokstele j 90
laipsniy padet;.

Naudokite plokstelés atlaisvinimo
mechanizma priekyje, virutinés plokstelés
desinéje puseje, kad iSimtumeéte virSuting
kepimo plokstele, ir plokstelés atlaisvinimo
mechanizma kairéje valdymo skydelio
puséje, kad iSimtumete apatine kaitinimo
plokstele. Kai plokstele atsilaisvina, lengvai
iSimkite jq i$ grilio.

PASTABA

Jei kaitinimo plokstelés bus netinkamai
jstatytos, LCD ekranélyje bus rodomas
uzraSas Er1 (klaida 1). Naudokite

2 x PLOKSTELIY ATLAISVINIMO
MECHANIZMUS, kad iSimtumeéte ir véliau
i$ naujo jstatytuméte ploksteles ir jos

tvirtai jsistatyty j reikiama padeétj. Prie$
atlaisvindami ir iSimdami kepimo ploksteles
visada jsitikinkite, ar grilis pilnai atvéso.

Kai grilis jjungiamas ir kaitinamas pirmajj
karta, i8 jo gali sklisti Siek tiek domy. Taip
yra dél to, kad kaitinimo elementai padengti
apsauginémis medziagomis. Sis procesas
saugus ir nekenkia grilio funkcijoms.

23



-@- Funkcijos

NAUJOJO PRIETAISO NAUDOJIMAS

GRILIO JKAITINIMAS

1. |sitikinkite, ar grilio virSutiné ploksté
uzdarytoje padétyje, o aukscio reguliavimo
spaustukas ATIDARYTOJE padétyje. Tai
uztikrins greitesnj ir efektyvesn; jkaitinima.

2. Pasukite temperaturos reguliavimo
rankenélé, kad padidintumeéte ar
sumazintuméte temperatirg po 5 °C.
Pasukite rankenéle j ,SEAR® (skrudinti)
padétj (210 °C —230 °C), jei norite
greito jkaitinimo, ,,PANINI“ (sumustinis)
padétj (180 °C — 205 °C), ,LOW* (zema
temperatira) (160 °C — 175 °C) arba
pasirinkite alternatyvig temperatura.

3. Girilis pradés kaisti, o LCD ekranélis Svies
oranzine spalva. Bus rodoma pasirinkta
temperatiira bei uzrasas ,HEATING*
(kaitinama).

4. Kai grilis jkais iki pasirinktos temperaturos,
vieng kartg nuskambés garsinis
ijspéjamasis signalas ir nebebus rodomas
uzraSas ,HEATING" (kaitinama). LCD
ekranélyje bus rodoma pasirinkta
temperatira ir numatytasis laiko rodmuo —
0.

PASTABA

Prie$ ruoSdami maistg visada leiskite griliui
pilnai jkaisti iki pasirinktos temperaturos.
UzraSas ,HEATING" (kaitinama) gali bati
rodomas LCD ekranélyje viso maisto ruosimo
proceso metu. Tai yra normalu ir tai reiskia,
kad palaikoma reikiama temperatura.

AUKSCIO REGULIAVIMO FUNKCIJA

Si funkcija leidzia sumazinti virsutinés
plokstelés svorj ant trapaus maisto,
pavyzdziui, kepant zuvj, ir prisitaikyti prie
jvairaus storio maisto, pavyzdziui, naminés
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kepamos duonos. Desinéje virSutinés
plokstelés puseéje esantis spaustukas
uzfiksuoja virsutine kepimo plokstele jvairiose
padétyse vir§ apatinés plokstelés. Tam,

kad nustatytuméte pageidaujama aukstj,
laikydami uz rankenélés pakelkite virSuting
plokstele ir tuo pat metu pastumkite aukscio
reguliavimo spaustuka j reikiamg aukstj.
Tada létai nuleiskite virSuting plokstele, kol ji
atsirems j aukscio reguliavimo spaustuka.

PAKREIPIMO REGULIAVIMO FUNKCIJA
Kepimo plokstelés kampas gali bati
reguliuojamas pasukant ,,PLATE TILT*
(plokstelés pakreipimo) rankenéle. Plokstelés
pakreipimo rankenélé yra grilio apatinéje
desinéje puséje. Unikali jduba tarp dviejy
kepimo ploksteliy leidzia kepimo metu sultims
nutekeéti nuo abiejy ploksteliy j tg patj riebaly
surinkimo padékliuka.

TEMPERATUROS MATAVIMO VIENETY

KONVERTAVIMO MYGTUKAS

* Grilyje (skystujy kristaly ekranélio kairéje
puséje) yra temperatiros matavimo vienety
konvertavimo mygtukas. Temperaturos
rodmenys ant grilio yra rodomi pagal Celsijy.
Paspaudus temperattros matavimo vienety
konvertavimo mygtuka, temperaturos
rodmenys pagal Celsijy konvertuojami
j rodmenis pagal Farenheita. Skystujy
kristaly ekranélyje bus rodomas atitinkamas
simbolis °C arba °F.

e Jei numatytuosius temperaturos rodmenis
pagal Celsijy pakeisite j rodmenis pagal
Farenheitg, nustatymai liks grilio atmintyje
tol, kol paspausite temperattros matavimo
vienety konvertavimo mygtuka antrg kartg
arba istrauksite grilio maitinimo laidg i$
elektros lizdo. Kai grilis vel jjungiamas j
elektros lizdg, temperattiros rodmenys
automatiskai grjzta prie nustatymo pagal
Celsijy.



GRILIO NAUDOJIMAS ATVIRO PLOKSCIO
,BBQ“ (BARBEKIU) KEPIMO REZIMU
Girilis atsivercia j ploks¢ig 1 650 kv. cm.
grilinimui skirtg pavirsiy. Briaunota kepimo
plokstelé idealiai tinka skrudinti mésg, o
plokscio pavirSiaus kepimo plokstelé puikiai
tinka kepti kiausinius, blynus ir darzoves.

1. Grilio naudojimas ,,BBQ" (barbekiu) rezimu.

a) |sitikinkite, ar grilis pilnai jkaitintas ir
skystujy kristaly ekranélyje néra uzraso
LHEATING* (kaitinama).

b) |sitikinkite, ar grilio virSutiné plokstelé
uzdarytoje padeétyje, o aukscio
reguliavimo spaustukas ATIDARYTOJE
padétyje.

c) Kaire ranka laikykite rankenéle. DesSine
ranka patraukite link saves aukscio
reguliavimo spaustukg desinéje grilio
puséje j ,BBQ" (barbekiu) rezimo padétj.
Toliau traukite spaustuka j priekj ir tuo
pat metu pakelkite rankenéle atidaryti,
tada Svelniai nuleiskite virSutine plokstele
j horizontalig ,BBQ" (barbekiu) rezimo
padét;.

2. Sudékite maistg ant abiejy arba vienos i$
kepimo ploksteliy.

3. Grilyje yra pasirinktinas skai¢iavimo

atbuline tvarka laikmatis, kuris stebi

bégantj laikg kepimo metu. Atbuline tvarka

skaiciuojancio laikmacio aktyvavimas.

a) |sitikinkite, ar grilis pilnai jkaito, skystuyjy
kristaly ekranélyje nebéra uzraso
LHEATING" (kaitinama) ir maistas sudétas
ant kepimo ploksteliy.

b) Pasukite laikmacio rankenéle, kad
nustatytumete laikg vienos min.
padalomis iki 30 min. Pasukite
rankenéle pagal laikrodzio rodykle, kad
padidintumete laikg, arba pries laikrodzZio
rodykle, kad sumazintumeéte laika.
Skystujy kristaly ekranélyje bus rodomas
pasirinktas laikas.

c) Paspauskite laikmacio nustatymo
rankenélés centrinj mygtuka, kad
aktyvuotuméte nustatyma. Skystyjy
kristaly ekraneélyje bus rodomas atbuline
tvarka skaiCiuojamas rodmuo ir laikas bus
pradedamas skaiciuoti atgal.

PASTABA

Skaiciavimo atbuline tvarka laikmatis gali bati
sustabdytas bet kuriuo metu, paspaudus
rankenélés centre esantj mygtukg antrg kartg.
Skystujy kristaly ekranélyje nebebus rodomas
atbuline tvarka skai¢iuojamas rodmuo.
Norédami i$ naujo nustatyti arba istrinti
laikmatj:

» pasukite laikmacio rankenélg pagal laikrodzio
rodykle, kad padidintuméte laikg, arba prie$
laikrodzio rodykle, kad sumazintuméte laikg;
arba

* paspauskite laikmacio rankenélés centre
esantj mygtuka ir palaikykite paspaude
3 sek., kol skystyjy kristaly ekrane bus
rodomas laiko rodmuo ,,0“. Pasukite laikmacio
rankenéle pagal laikrodzio rodykle, kad
padidintuméte laika, arba pries laikrodzio
rodykle, kad sumazintuméte laika.
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4. Kai maistas iSkepamas, nuimkite mésa
nuo grilio naudodami kars¢iui atsparius
plastikinius arba medinius jrankius.

5. Norédami iSjungti grilj, pasukite
temperattiros nustatymo rankenéle j ,OFF*
(iSjungta) padet;.

PRIETAISO, KAIP SUMUSTINIY
KEPTUVO, NAUDOJIMAS
1. Prie$ atidarydami grilj:

a) jsitikinkite, ar grilis pilnai jkaitintas ir
skystujy kristaly ekranélyje néra uzraso
LHEATING" (kaitinama);

b)jsitikinkite, ar uzdaryta virsutine
kepimo plokstelé. Aukscio reguliavimo
spaustukas, esantis virSutinés
plokstelés deSinéje puséje, turi biti
LOPEN" (atidarytoje) padétyje;

c¢) naudokite rankenéle atversti virSuting
plokstele j 90 laipsniy padeétj.

2. Sudékite maistg ant apatinés kepimo
plokstelés.

3. Rankenéle uzdarykite virSutine kepimo
plokstele. Jei ruoSiamas patiekalas lydosi,
rekomenduojama, kad grilio virSutiné
plokstelé buty uzdarytoje padétyje, o
aukscio reguliavimo spaustukas —,HIGH®
(aukstai) padetyje.

4. Grilyje yra pasirinktinas skai€iavimo
atbuline tvarka laikmatis, kuris stebi
bégantj laika kepimo metu. Atbuline tvarka
skaiciuojancio laikmacio aktyvavimas.

a) |sitikinkite, ar grilis pilnai jkaito, skystyjy
kristaly ekranélyje nebéra uzraso
LHEATING" (kaitinama) ir maistas buvo
sudétas ant apatinés kepimo plokstelés.
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b) Pasukite laikmacio rankenéle, kad
nustatytumete laikg vienos min.
padalomis iki 30 min. Pasukite
rankenéle pagal laikrodzio rodykle,
kad padidintumeéte laikg, arba pries$
laikrodZio rodykle, kad sumazintuméte
laika. Skystujy kristaly ekranélyje bus
rodomas pasirinktas laikas.

¢) Paspauskite laikmacio nustatymo
rankenélés centrinj mygtuka, kad
aktyvuotumeéte nustatyma. Skystujy
kristaly ekranélyje bus rodomas
atbuline tvarka skaiciuojamas rodmuo ir
laikas bus pradedamas skaiciuoti atgal.

5. Maistui iSkepus, nuimkite jj nuo kepimo

ploks¢iy naudodami kars€iui atsparius
plastikinius ar medinius jrankius.

6. Noredami iSjungti grilj, pasukite

temperaturos nustatymo rankenéle j
LOFF* (iSjungta) padét;.

NAUDINGI PATARIMAI

Kepdami sumustinius ,,PANINI“ (sumustiniu)
rezimu:
¢ visada sudékite sumustinius apatinées

kepimo plokstés centre;

* kepkite apie 5-8 min. Tikslus kepimo

laikas, duonos ir jdaro tipas — asmeninis
pasirinkimas;

 nenaudokite metaliniy ar astriy jrankiy,

kadangi jie gali pazeisti neprikepancia
ploksteliy danga.



Patarimai

PATARIMAI DEL GRILINIMO

Mésa

Rekomenduojamas pjaustymas.

* Jautienos — nugariné (Niujorko stiliumi),
uodeginé, antrekotas, filé.

* Erienos — $onkauliai, nugarinés file,
pjausniai ir kubeliais pjaustyta aviena.

¢ Kiaulienos — nugariné, Sonkauliai, Slaunies
pjausniai, file, kubeliais pjaustyta kiauliena.

* Rekomenduojama kepti su storais kaulais,
pavyzdziui, T formos kaulo kepsnius.

» Gali buti naudojami kietesni mésos gabalai,
pavyzdziui, jautienos menté, aukSc¢iausios
ruSies mésos kepsnys, avienos
priekinis ketvirtis ar sprandiné. Tam, kad
suminkstintumeéte Siuos mésos gabalus,
pamarinuokite juos kelioms valandoms
ar per naktj vyno ar acto marinate, kad
iSskaidytuméte jungiamajj audin;.

* Jei naudosite marinato recepta arba
kepsite i$ anksto marinuotg parduotuveéje
jsigyta mésa, prie$ padédami jg ant
grilio, nulasinkite marinato pertekliy
ir nusausinkite mésg su popieriniu
ranksluosciu. Kai kuriuose marinatuose yra
daug cukraus, kuris gali prisvilti ant kepimo
plokstelés.

* Prie$ kepima nesudykite mésos. Druska
sugers sultis, todél mésa bus kietesné.

* Nebadykite mésos Sakute ir nepjaustykite
jos kepimo metu, nes dél to iSbégs sultys
ir kepsnys bus kietesnis bei sausesnis.
Mésos apvertimui geriau naudokite znyples.

* Neperkepkite mésos. Kai kurios rusies
meésa geriau pateikti rozinés spalvos ir
sultinga.

 Apvirty desreliy pries kepima nebdtina
persmeigti.

¢ Nuimdami Zuvies gabalélius nuo grilio
naudokite plokscig karsciui atsparig plastiko
mentele.
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MAISTO PARUOSTUMO
IVERTINIMAS

Tinkamai nustatyti, kada Jusy kepsnys,
avienos gabaléliai ar pjausnys iSkepe iki
reikiamo laipshio — su krauju, neapkeptas,
vidutiniSkai keptas, beveik iSkeptas arba
pilnai iSkeptas — yra menas, taciau §j meng
lengva jvaldyti, jei vadovausités toliau
pateiktomis rekomendacijomis ir patarimais.

Su krauju

Kepkite kelias minutes vieng puse,
priklausomai nuo storio. Apverskite tik vieng
karta. Kepkite, kol, paspaudus znyplemis,
kepsnys atrodys labai minkstas.

Mésos termometras rodys viding
temperaturg arba kepsnj su krauju ties 50-
60 °C.

Neapkepta

Kepkite vieng puse, kol ant pavirsiaus Siek
tiek matysis dregme. Apverskite tik kartg.
Kepkite kitg puse, kol ant pavirSiaus Siek tiek
matysis drégme. Kepsnys bus neapkeptas,
kai, paspaudus Znyplémis, jis atrodys
minkstas.

Mésos termometras rodys viding
temperaturg arba kepsnj su krauju ties 60-
65 °C.

VidutiniSkai kepta

Kepkite vieng puse, kol ant pavirSiaus ims
kauptis dregmé. Apverskite tik kartg. Kepkite
kita puse, kol matysis drégmé. Kepsnys

bus vidutiniskai keptas, kai, paspaudus
znyplémis, jis atrodys elastingas.

Mésos termometras rodys viding
temperatura arba vidutiniSkai kepta kepsnj
ties 65-70 °C.
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Beveik keptas

Kepkite vieng puse, kol ant pavirSiaus ims
kauptis dregmé. Apverskite ir kepkite kita
puse, kol ant pavirSiaus ims kauptis drégmeé.
Siek tiek sumazinkite karstj ir toliau kepkite,
kol kepsnys, paspaudus znyplémis, atrodys
kietas.

Mésos termometras rodys vidine
temperaturg arba beveik keptg kepsnj ties
70-75°C.

Pilnai iSkepta

Kepkite vieng puse, kol ant pavirSiaus ims
kauptis dregmé. Apverskite ir kepkite kita
puse, kol ant pavirSiaus ims kauptis drégme.
Siek tiek sumazinkite karstj ir toliau kepkite,
kol kepsnys, paspaudus znyplémis, atrodys
itin kietas.

Mésos termometras rodys vidine
temperatura arba pilnai iSkeptg kepsnj ties
75 °C.

PASTABA

Kepant kontaktinéje padétyje, kepsniy
apversti nereikia. Kai kepama atviru ploks¢iu
,BBQ" (barbekiu) rezimu, apverskite
kepsnius tik karta.
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Pasirupinkite, kad grilis buty iSjungtas,
pasukdami temperatiros reguliavimo
rankenéle j ,,OFF* (iSjungta) padétj. Grilis

yra ISJUNGTAS, kai skystujy kristaly
ekranélyje rodomas uzrasas ,OFF" (iSjungta)
ir numatytasis ,,0 laiko rodmuo. IStraukite
maitinimo laida i$ sieninio elektros lizdo. Pries$
iSardyma ir valyma leiskite griliui pilnai atvesti.
Po kiekvieno naudojimo nuvalykite iSorinj
korpusa, riebaly nulasejimui skirtg padékliukg
ir kepimo ploksteles, kad apsaugotuméte nuo
ingredienty prikepimo.

PASTABA

Nenaudokite abrazyviniy valymo priemoniy
ar vieliniy kempinéliy grilio vidaus ar iSorés
pavirsiy valymui. Jos subraizys pavirSiy ir
pazeis kepimo ploksteliy neprikepancia
danga.

ISORES KORPUSO VALYMAS

Nuvalykite iSorés korpusa minksta drégna
kempinéle. Norint iSvengti démiy kaupimosi,
galima naudoti skystg valiklj be abrazyviniy
daleliy arba Svelny purskiama tirpala. Prie$
valydami, uzpilkite valymo priemonés ant
kempinés, o ne grilio pavirSiaus. Nuplaukite
vandeniu. Leiskite visiems pavirSiams iSdzidti,
prie$ jkiSdami maitinimo laidg j elektros lizda.

Prieziura ir valymas

NUTEKEJUSIO SKYSCIO / RIEBALY
SURINKIMO PADEKLIUKO VALYMAS

Po kiekvieno naudojimo iSimkite riebaly
surinkimo padékliuka ir iSpilkite jo turinj.
ISplaukite padékliuka su Siltu vandeniu ir
muilu bei minkSta drégna kempine. Galima
naudoti skystg valiklj be abrazyviniy daleliy,
kad iSvengtuméte démiy formavimosi. Prie$
valydami, uzpilkite valymo priemonés ant
kempinés, o ne ant padékliuko. Kruopsgiai
nuplaukite ir nusluostykite. Nepamirskite

po valymo ir prie§ jjungiant maitinimo laidg j
elektros lizdg i$ naujo jstatyti padekliuka j gril;.

ISPEJIMAS

Bukite itin atidus, kai riebaly surinkimo
padékliuke yra karsti riebalai ir sultys.

KEPIMO PLOKSTELIY VALYMAS

1. Kepimo ploksteles valykite su minksta
Sluoste, kad paSalintuméte maisto
likucius.

2. Taip pat galite atlaisvinti ir iSimti kepimo
ploksteles.

e Visais atvejais jsitikinkite, ar
grilis visiSkai atvéses.

* Surankenéle atidarykite virSuting
plokstele j 90 laipsniy padétj.

¢ Naudokite plokstelés atlaisvinimo
mechanizma, esantj priekyje, virSutinés
plokstelés desinéje puséje, kad
iSimtumeéte virSutine kepimo plokstele
ir plok&telés atlaisvinimo mechanizma
kairéje valdymo skydelio puséje, kad
iSimtumete apatine kaitinimo plokstele.

¢ Kai plokstelé atsilaisvina,
lengvai iSimkite ja i$ grilio.

3. Sudeékite kepimo ploksteles j indaplove
(tik j virSutine lentyng).
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4. Arba iSplaukite kepimo ploksteles su
karstu vandeniu ir muilu bei minksta
drégna kempine. Norint iSvengti démiy
kaupimosi, galima naudoti skysta valiklj
be abrazyviniy daleliy. Pries valydami,
uzpilkite valymo priemonés ant kempines,
o ne plokstelés. Sunkiai pasalinamas
nuosédas Salinkite su nebraizancia
plastikine valymo priemone arba
nailoniniu plovimui skirtu Sepetéliu.

PASTABA

Kepimo ploksteliy apatiné puseé laikui bégant
gali pakeisti spalva ir gali susiformuoti ridziy
sluoksnis. Tai yra normalu. Bet koks spalvos
pakeitimas, kuris gali pasirodyti bet kurioje
kepimo plokstelés puséje, turés jtakos tik
plokstelés iSvaizdai, bet ne jos funkcijoms.
Norédami paSalinti spalvos iSblukimg ar
rudis, naudokite nebraizancia plastikine
valymo priemong arba nailoninj plovimui
skirtg Sepetélj. Kruopsciai nuplaukite ir
nusluostykite.

PASTABA

|sitikinkite, ar plokstelés apacioje esanti

apvali briaunelé yra Svari.

5. Kruops&diai nuplaukite ir nusluostykite.
Nepamirskite po valymo ir pries jjungiant
maitinimo laidg | elektros lizdg i$ naujo
jstatyti ir uZfiksuoti kepimo ploksteles.

PASTABA

Nenaudokite braiZzanciy valymo priemoniy
ar metaliniy kempinéliy ploksteliy kepimo
pavirsiui valyti. Tai pazeis kepimo ploksciy
neprikepancig danga.
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LAIKYMAS

1. Pasirapinkite, kad grilis baty iSjungtas,
pasukdami temperattros reguliavimo
rankenéle j ,OFF* (iSjungta) padetj. Grilis
yra ISJUNGTAS, kai skystujy ekranélyje
rodomas uzraSas ,,OFF“ (iSjungta) ir
numatytasis ,,0“ laiko rodmuo. IStraukite
maitinimo laidg i$ elektros tinklo.

2. Leiskite griliui, kepimo ploksteléms ir
riebaly surinkimo padékliukui pilnai
atvesti.

3. Patikrinkite, ar grilis, kepimo plokstelés ir
riebaly surinkimo padékliukas yra Svarus
ir sausi.

4. |sitikinkite, ar nulaséjimui skirtas
padékliukas tinkamai jstatytas j grilj.

5. Patikrinkite, ar tinkamai jstatytos ir vietoje
uzfiksuotos kepimo ploksteles.

6. |sitikinkite, ar kepimo plokstés uzfiksuotos,
slinkdami auk&cio reguliavimo spaustukg
toliau nuo saves j ,,LOCK" (fiksavimo)
padét;.

7. Suvyniokite maitinimo laida j grilio
apacioje esancig jam laikyti skirtg vieta.

8. Laikykite ant plok$cio, sauso ir lygaus
pavirSiaus. Taip pat grilj galima laikyti
vertikalioje padétyje.



\ Trik¢iy nustatymas ir Salinimas

KLAIDOS REZIMAS s N

\d
Kai skystyjy kristaly ekranélyje rodomas .
uzraSas ,Err“ (klaidos) rezimas:

1. IStraukite grilio maitinimo laidg i$ elektros

lizdo;
2. [sitikinkite, ar grilis visidkai atvéses; I
3. Patikrinkite, ar tinkamai ir tvirtai '-‘
uzfiksuotos kepimo plokstelés; l ' MINS
4. Vél jkiSkite maitinimo laido kidtuka j N\ - J
elektros lizda;

5. Skystyjy kristaly ekranélyje nebeturéty likti
LErr (klaidos) rezimo uzraso;

6. Jei problema iSlieka, kreipkités j ,Sage*
klienty aptarnavimo centrg
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ETTEVOTE SAGE
PEAB KOIGE
OLULISEMAKS
OHUTUST

Sage’i to6tajad on vaga
ohuteadlikud. Toodete disai-
nimisel ja tootmisel poora-
me téhelepanu eelkoige teie
kui meie hinnatud kliendi
turvalisusele. Palume teil
siiski olla elektriseadmete
kasutamisel teatud maaral
ettevaatlik ning jargida
alltoodud ettevaatusabinou-
sid. Valesti kasutamine voib
pohjustada vigastusi.
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OLULISED
OHUTUSJUHISED

LUGEGE ENNE SEADME
KASUTUSELEVOTTU LABI
KOIK JUHISED NING HOIDKE
NEED EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

 Selle dokumendi saate
alla laadida ka internetist
aadressilt sageappliances.
com

* Enne esimest kasutuskor-
da kontrollige, et vooluvor-
ge pinge vastaks seadme
all asuval andmeplaadil
toodud pingele.

* Eemaldage koik pakkema-
terjalid ja korvaldage need
kasutuselt keskkonnale
ohutult.

» Seade on mdeldud kasu-
tamiseks ainult koduma-
japidamises. Kasutage
seadet ainult sintotstarbeli-
selt. Arge kasutage seadet
likuvates soidukites voi
veesoOidukites. Seade ei
sobi kasutamiseks vali-
tingimustes. Vaarkasutus
vOib pohjustada vigastusi.



* Kerige toitejuhe enne
kasutamist taielikult lahti.

* Asetage seade stabiilse-
le, kuumakindlale, Uheta-
sasele, kuivale pinnale,
servast eemale. Arge
kasutage seadet kuu-
musallikate (nagu plii-
diplaat, ahi voi gaasipliit)
peal ega lahedal.

* Arge laske juhtmel va-
balt laua vai leti servalt
alla rippuda, kuumade
pindadega kokku puutu-
da vOi keerdu minna.

* Asetage seade vahemalt
20 cm kaugusele sein-
test, kardinatest ja muu-
dest kuumuse voi auru
suhtes tundlikest mater-
jalidest. Tagage seadme
kohal ja koikidel kulgedel
piisavalt ruumi, et ohk
saaks vabalt liikuda.

» Seadme kasutamise ja
hoiulepaneku ajal jalgi-
ge, et toitejuhe ei jaaks
Ulemise ja alumise plaadi
vahele kinni.

* Arge jatke tOOtavat sea-
det jarelevalveta.

» Seade ei ole ette nah-
tud kasutamiseks valise
taimeri voi puldi abil.

* Arge asetage midagi
tootava voi hoiule pan-
dud grilli suletud kaane
peale.

Seade on margista-

& tud kuuma pinna

sumboliga HOT.

Seadme juurde-
paasetavad osad on kuu-
mad seadme kasutamise
ajal ja monda aega parast
seda. POletuste v0i isiku-
vigastuste valtimiseks
kasutage alati isoleeritud
pajakindaid voi puuduta-
ge ainult kaepidemeid ja
nuppe.

* Enne puhastamist, ko-
halt ligutamist voi hoiule
panekut veenduge, et
seade on valja lUlitatud
ja pistik on pesast valja
tommatud ning laske
seadmel jahtuda.
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« Arge kasutage seadet,
kui selle toitejuhe, pistik
vOi seade ise on mingil

viisil kahjustada saanud.

Kui seade on saanud
kahjustada voi vajab
muid hooldustoid pea-
le puhastamise, votke
uhendust Sage’i klien-
diteenindusega voi k-
lastage meie veebilehte
sageappliances.com.

» Kogu hoolduse (v.a pu-
hastamine) peab labi
viima selleks volitatud

Sage® teeninduskeskus.
* L apsed ei tohi seadmega

mangida.
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e | apsed (vahemalt 8-aas-

tased) ja isikud, kelle
fuusilised, sensoorsed voi
vaimsed voimed on pii-
ratud voi kellel puuduvad
piisavad kogemused vOi
teadmised seadme kasu-
tamiseks, tohivad seadet
kasutada jarelevalve all
vOi juhul, kui neile on an-
tud juhiseid seadme ka-
sutamiseks ja nad mais-
tavad sellega seonduvaid
ohtusid.

* Alla 8-aastased lapsed

seadet puhastada ega
selle hooldustoid ei tohi.
Vanemad kui 8-aastased
lapsed tohivad seadet
puhastada ja hooldustoid
teha ainult jarelevalve all.

* Hoidke seade ja selle

toitejuhe alla 8-aastastele
lastele kattesaamatult.

* Taiendava kaitse taga-

miseks elektriseadmete
kasutamisel on soovitatav
paigaldada ohutusluliti,
mille rakendumisvool ei
uleta 30 mA. Kisige ndu
elektrikult.



See simbol naitab, et
seadet ei tohi visata
majapidamisjaatmete
hulka. Viige
kasutuskolbmatuks
muutunud seade
vastavasse kohalikku
kogumispunkti vOi
sellekohast teenust
pakkuvale edasimuujale.
Lisateavet saate kohalikust
omavalitsusest.

% Elektriloogi ohu
valtimiseks arge
pange toitejuhet, pistikut
ega seadet vette ega
muusse vedelikku.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES
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Seadme osad

Grill avatakse lapikuna,
nii et moodustub 1650
cm? grillimispind.

' P O
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A. Roostevabast terasest korpus valatud
kéetugedega

B. Alumiiniumvalust, nakkumatud
plaadid
Titaankate, mida on immutatud
Quantanium™ ga — kriimustuskindel,
vbimaldab klUpsetada ilma dlita.

C. Eemaldatavaid plaate tohib pesta
noéudepesumasinas
Lame plaat munade ja pannkookide
praadimiseks, sooneline plaat liha
grillimiseks.

D. Alumise plaadi lahti lukustamise nupp
Eemaldab alumise kiipsetusplaadi.
Selle abil on voimalik Glemist ja alumist
kUpsetusplaati teineteisest séltumatult
puhastamiseks voi plaadi asendite
vahetamiseks eemaldada.

E. Integreeritud, eemaldatav
tilgakogumisalus
Liigne rasv tilgub alusele ja klipsetamine
on tervislikum. BBQ reziimis voolab rasv
mdlemalt plaadilt tilgakogumisalusele.

F. 30 minutise taimeri valikuketas koos
helisignaaliga
Ketta keskmise nupu vajutamisel
aktiveerub aja maha loendamise taimer.

G. Temperatuurilihiku muutmise nupp
Temperatuuri vaikimisi valitud néidu
Celsiuse kraadidest Fahrenheiti
kraadidesse teisendamiseks.

H. Temperatuuritundlik LCD-ekraan
Taustavalgustus vaib olla kas sinine
(seisureziim) vdi oranz (soojeneb /
kasutusvalmis).

Tehniline teave

C€

220-240V ~ 50-60Hz 2000-2400W

|. Temperatuuri valikuketas (160-230 °C)
Reziimid LOW, PANINI ja SEAR.

J. Juhtmehoidik
Asub grilli alumisel poolel.

K. Kaldenurga reguleerimisseadis
Vdimaldab reguleerida alumise
klpsetusplaadi kaldenurka, et rasv sellelt
ara voolaks, voi panna plaadi lapikusse
asendisse, et sellel muna voi pannkooke
praadida.

L. Lukustusseadis
Plaatide lukustamiseks pUstiasendis
hoiulepanekuks.

M. BBQ lukustusseadise vabastusnupp

N. Kuus reguleeritavat
korguseseadistust
Vdimalik vahendada Glemise plaadi survet
ornadele toiduainetele voi seadistada
piisavalt korgele.

O. Tasandustugi
Integreeritud Ulemise plaadi lahti
lukustamise nuppu, voimaldab
reguleerida Ulemise plaadi ,,ujuvat®
asendit.

P. Ulemise plaadi lahti lukustamise nupp
Ulemise kipsetusplaadi eemaldamiseks.

Kui seadet ei ole Uihe tunni jooksul
puudutatud, liilitub see automaatselt vilja.

Element IQ™

Anduritega maératakse kindlaks, millal
kUpsetusplaatide temperatuur langeb, ja
lisatakse soojust, kuni kiipsetusplaadid

on taas méaratud temperatuurini
soojenenud. 2400-vatised reljeefsed
kutteelemendid tagavad pideva kuumuse,
mis véimaldab kiirelt kiipsetada ja vahendab
eelsoojendamisaega.
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GRILLI ETTEVALMISTAMINE

KASUTAMISEKS

1. Enne grilli esimest kasutuskorda
eemaldage koik pakkematerjalid ja

etiketid ning kdrvaldage need vastavalt
nouetele kasutuselt.

2. Puhkige kipsetusplaate ja

tilgakogumisalust pehme, niiske kdsnaga.

Kuivatage hoolikalt.

3. Veenduge, et tilgakogumisalus on digesti
sisestatud.

4. Veenduge, et kipsetusplaadid on
oOigesti sisestatud ja kindlalt oma kohale
lukustatud.

5. Asetage grill siledale, kuivale pinnale.
Seadme kilgedele peab jadma vahemalt
10 cm vaba ruumi.

6. Kerige toitejuhe taielikult lahti ning
sisestage selle pistik kaitsemaandatud
pessa.

7. Kolab helisignaal ja LCD-ekraanile
kuvatakse kiri "OFF" (valjalllitatud).

e
i
I E—

N
L_| MINS
L\ J

-

8. Girill on nuiud eelsoojendamiseks valmis.
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Toovalmis seadmine

MARKUS

Girillil on kaks PLAADI LAHTI LUKUSTAMISE
NUPPU. Nende abil on véimalik tilemist
ja alumist klipsetusplaati teineteisest
sOltumatult puhastamiseks voi plaadi
asendite vahetamiseks eemaldada.

PLAADI LAHTI LUKUSTAMISE

NUPU KASUTAMINE

Veenduge, et grill on téiesti jahtunud.
Avage Ulemine plaat kéepidemest hoides
90-kraadisesse asendisse.

Kasutage Ulemise kipsetusplaadi
eemaldamiseks selle esikuljel paremas
servas olevat plaadi lahti lukustamise
nuppu ja alumise plaadi eemaldamiseks
juhtpaneeli vasakus servas olevat plaadi
lahti lukustamise nuppu. Likake vabastatud
plaadid ettevaatlikult grilli pealt ara.

MARKUS

Juhul kui klipsetusplaadid ei ole digesti
sisestatud, kuvatakse LCD-ekraanil Er1.
Eemaldage plaadid LAHTI LUKUSTAMISE
NUPPUDE abil ja pange need oma kohale
tagasi, nii et plaadid lukustuvad kindlalt.
Enne klpsetusplaatide vabastamist ja
eemaldamist veenduge alati, et grill on
taielikult jahtunud.

Grilli esimesel kasutuskorral voib sellest
eralduda veidi suitsuldhna, mille pdhjustab
kitteelementide kaitsekate. Tegemist on
ohutu ndhtusega, mis ei mdjuta seadme
tédkvaliteeti.
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SEADME KASUTAMINE

GRILLI EELSOOJENDAMINE

1. Kontrollige, et grilli Glemine plaat oleks
suletud ja et kdrguse reguleerimisseadis
oleks avatud asendis OPEN. See tagab
kiirema ja tbhusama soojenemise.

2. Reguleerige temperatuuri valikukettast
5 °C astmete kaupa. Kiireks
eelsoojendamiseks keerake temperatuuri
reguleerimise ketas valikule SEAR
(210-230 °C), PANINI (180-205 °C),
LOW (160-175 °C) vGi valige moni muu
temperatuur.

3. Grill hakkab soojenema ja LCD-ekraan on
oranzilt valgustatud. Ekraanil kuvatakse
valitud temperatuur ja kiri "HEATING".

4. Kui grill on valitud temperatuurini
soojenenud, kdlab helisignaal ja kiri
LHEATING* kustub ekraanilt. LCD-
ekraanil kuvatakse valitud temperatuur ja
aeg vaikimisi kujul ‘0"

MARKUS

Enne kipsetamist laske grillil alati valitud
temperatuurini soojeneda.

LCD-ekraanil voidakse kiipsetamise ajal
kuvada kiri ,HEATING" (soojenemine). See
on tavapérane ja naitab, et grill hoiab Giget
temperatuuri.

KORGUSE REGULEERIMISSEADIS
Selle seadise abil saab vahendada tlemise
plaadi survet drnadele toiduainetele

(nagu kala) voi seadistada tlemise plaadi
piisavalt kdrgele, néiteks leiva valmistamisel.
Ulemise plaadi paremas servas asuva
kdrguse reguleerimisseadise abil saab
Ulemist plaati lukustada paljudesse
erinevatesse asenditesse. Tostke Ulemine
plaat kdepidemest hoides Ules ja Itikake
kdrguse reguleerimisseadis samal ajal
soovitud kdrgusele. Seejarel laske Glemine
plaat aeglaselt alla, kuni see toetub kdrguse
reguleerimisseadisele.

KALDENURGA REGULEERIMISE KETAS
Sellest kettast saab reguleerida
kUipsetusplaatide nurka. Plaadi kaldenurga
reguleerimise ketas asub grilli tagakuljel

all paremas servas. Kahe kipsetusplaadi
vahel oleva ainulaadse stivendi kaudu
voolab praevedelik mélemalt plaadilt
tilgakogumisalusele.

TEMPERATUURIUHIKU MUUTMISE NUPP

¢ LCD-ekraani vasakus servas on
temperatuuritihiku muutmise nupp. Grilli
temperatuurinait on vaikimisi seadistatud
Celsiuse kraadide peale. Temperatuuritihiku
muutmise nupuga teisendatakse Celsiuse
kraadides temperatuurinait Fahrenheiti
kraadidesse. LCD-ekraanil kuvatakse
vastavalt simbol °C v6i °F.

e Kui olete temperatuurilihiku Celsiuse
kraadidelt Fahrenheiti kraadidele muutnud,
jaéb see seadistus grilli malusse, kuni
temperatuuritihiku muutmise nuppu uuesti
vajutatakse voi grilli pistik pesast vélja
tdmmatakse. Grilli pistiku uuesti pessa
Uhendamisel 1aheb temperatuurinait
automaatselt Celsiuse kraadide peale tagasi.
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KASUTAMINE LAPIKUNA AVATUD
PLAADIGA BBQ REZIIMIS

Girill avatakse lapikuna, nii et moodustub
1650 m2 grillimispind. Soonilise pinnaga
kUpsetusplaat sobib suurepéraselt liha
grillimiseks ja lame kipsetusplaat munade
ja pannkookide praadimiseks ja kdogiviljade
grillimiseks.

1. Girilli avamiseks BBQ reZiimi:

a) Veenduge, et grilli eelsoojenemine on
Idppenud ja et LCD-ekraanil kuvatav kiri
LHEATING" (soojenemine) on kustunud.

b) Kontrollige, et grilli lemine plaat oleks
suletud ja et kdrguse reguleerimisseadis
oleks avatud asendis OPEN.

c) Votke vasaku kdega kaepidemest.
Tommake parema kéega grilli paremas
servas asuv kdrguse reguleerimisseadis
enda poole BBQ reziimi asendisse.
Témmake reguleerimisseadist ja tdstke
samal ajal k&epide avatud asendisse.
Seejarel laske Ulemine plaat ettevaatlikult
alla, horisontaalsesse BBQ reziimi
asendisse.

2. Asetage toit Uhele voi mdlemale
klUpsetusplaadile.
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3. Girillil on taimer, mille abil on voimalik
kipsetamiseks kulunud aega loendada.
Taimeri aktiveerimine:

a) Veenduge, et grilli eelsoojenemine on
I6ppenud ja LCD-ekraanil kuvatav kiri
L,HEATING" (soojenemine) on kustunud.
Asetage toiduained klpsetusplaatidele.

b) Keerake taimeriketast, et requleerida
taimeri aega Uhe minuti kaupa kuni 30
minutini. Aja suurendamiseks keerake
ketast parip4eva ja aja vahendamiseks
vastupéeva. LCD-ekraanil kuvatakse
valitud aeg.

c) Seadistuse aktiveerimiseks vajutage
taimeriketta keskmist nuppu. LCD-
ekraanil kuvatakse mahaloendamise
naidik ja aja maha loendamine algab.

MARKUS

Taimeri kasutamise saab igal ajal
Idpetada voi katkestada. Selleks
vajutage uuesti taimeriketta keskmist
nuppu. Mahaloendamise naidik kustub
LCD-ekraanilt. Taimeri Iahtestamine voi
kustutamine:

* Aja suurendamiseks keerake taimeriketast
paripdeva ja aja vihendamiseks
vastupédeva, voi

* VVajutage taimeriketta keskmist nuppu
ja hoidke seda kolm sekundit all, kuni
LCD-ekraanil kuvatakse ajanait "0". Aja
suurendamiseks keerake taimeriketast
péripéeva ja aja vahendamiseks
vastupéeva.

4. Eemaldage liha grillitt kuumakindlate

plastist voi puidust sddgiriistade abil.

5. Grilli valja IGlitamiseks keerake

temperatuuri reguleerimise ketas
véljalllitatud asendisse OFF.



KASUTAMINE VOILEIBADE VOI
PANINI VALMISTAMISEKS
1. Girilliavamine:

a) Veenduge, et grilli eelsoojenemine on
I6ppenud ja et LCD-ekraanil kuvatav kiri
LHEATING" (soojenemine) on kustunud.

b) Kontrollige, et grilli Glemine plaat oleks
suletud. Ulemise plaadi paremas servas
asuv korguse reguleerimisseadis peab
olema avatud asendis OPEN.

c¢) Avage Ulemine plaat kAepidemest
hoides 90-kraadisesse asendisse.

2. Asetage toit alumisele kipsetusplaadile.

3. Sulgege llemine kiipsetusplaat
kaepidemest hoides. On soovitatav, et
grilli tilemine plaat oleks suletud ja et
kdrguse reguleerimisseadis oleks avatud
asendis OPEN.

4. Girillil on taimer, mille abil on véimalik
kUpsetamiseks kulunud aega loendada.
Taimeri aktiveerimine:

a) Veenduge, et grilli eelsoojenemine on
I6ppenud ja et LCD-ekraanil kuvatav
kiri ,HEATING" (soojenemine) on
kustunud. Asetage toiduained alumisele
klipsetusplaadile.

b) Keerake taimeriketast, et reguleerida
taimeri aega Ghe minuti kaupa kuni 30
minutini. Aja suurendamiseks keerake
ketast paripdeva ja aja vdhendamiseks
vastupaeva. LCD-ekraanil kuvatakse
valitud aeg.

c) Seadistuse aktiveerimiseks vajutage
taimeriketta keskmist nuppu. LCD-
ekraanil kuvatakse mahaloendamise
naidik ja aja maha loendamine algab.

5. Eemaldage toit kiipsetusplaatidelt
kuumakindla plastist voi puidust
kddgiriista abil.

6. Grilli valja lllitamiseks keerake
temperatuuri reguleerimise ketas
valjalllitatud asendisse OFF.

PARIMATE TULEMUSTE SAAMISEKS
Vaileibade grillimisel PANINI seadistusega:

* Asetage voileivad alati alumise plaadi
keskele.

* Vaileibade grillimiseks kulub ligikaudu 5-8
minutit. Tapne valmistusaeg soltub maitse-
eelistustest ning kasutatavast leivast ja
kattematerialist.

* Arge kunagi kasutage metallist v6i
teravaid kddgiriistu, sest need voivad
kUpsetusplaatide nakkumatut katet
kahjustada.
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NAPUNAITED

Liha

Soovitatav kasutada:

¢ Veiseliha - reietikk (New York), tagaosa,
ribi, filee.

* Lambaliha - puhastatud jalatukid, reiefilee,
karbonaad ja lambalihakuubikud.

* Sealiha - reietlikid, ribid, jalatikid, filee,
sealihakuubikud.

* Me ei soovita grillida kondiga tukke.

¢ \eise abatlkk, seljatiikk, lamba eesveerand
vOi kaelakarbonaad sobivad grillimiseks.
Marineerige selliseid tlikke mdni tund voi
Uledd veini- voi dadikamarinaadis.

e Kui olete ostnud juba marinaadis oleva
liha, ndrutage marinaad lihattikkidelt &ra
ja kuivatage lihatukk enne grillile panemist
pabersalvratiga. Moni marinaad sisaldab
palju suhkrut, mis vaib kipsetusplaadil
kdrbema minna.

* Arge riputage lihale enne kilpsetamist
soola. See imab lihavedeliku endasse ja
liha j&ab vintske.

* Arge torgake liha kahvliga labi ega I5igake
seda valmimise ajal. Nii voolab vedelik
lihast vélja ja tulemus jéab kuiv. Kasutage
liha ligutamiseks tange.

« Arge kilpsetage liha ile. Teatud liiki liha
on parim, kui seda serveerida roosa ja
mahlasena.

¢ Eelnevalt kiipsetatud vorstikestesse voib
enne grillimise alustamist kahvliga augud
torgata.

* Eemaldage kalatukid grillilt lameda,
kuumakindla plastlabidakese abil.
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LIHA KUPSETUSASTME HINDAMINE

Selle kindlaks maaramine, kas liha on
kiipsenud soovitud méarani - toores,
poolkips, keskmiselt kiips, korralikult kiips
vOi labikupsetatud — on paras kunst, kuid
seda on lihtne 6ppida.

Toores

Kupsetage lihatukki séltuvalt selle paksusest
koikidelt kiilgedelt méni minut. Keerake
lihatlkki ainult tks kord. Kiipsetage, kuni
lihattikk tundub tangidega katsudes vaga
pehme.

Toore lihatliki sisetemperatuur
lihatermomeetriga méddetuna on 50-60 °C.

Poolkiips

Klpsetage lihatikki Ghelt kiljelt, kuni

vedelik on selle pealispinnal vaevumargatav.
Keerake ainult tiks kord. Kipsetage
samamoodi ka teiselt kiiljelt. Lihatukk on
poolkips, kui see tundub tangidega katsudes
pehme.

Poolkupse lihatlki sisetemperatuur
lihatermomeetriga méddetuna on 60-65 °C.

Keskmine

Kipsetage lihattkki Ghelt kdljelt, kuni

selle pealispinnale tekivad vedelikumullid.
Keerake lihatukki ainult Gks kord. Kipsetage
samamoodi ka teiselt kuljelt. Lihatikk on
keskmiselt kiips, kui see tundub tangidega
katsudes vetruv.

Keskmiselt kuipse lihatlki sisetemperatuur
lihatermomeetriga méddetuna on 65-70 °C.



Korralikult kiips

Kupsetage lihatukki Ghelt kiljelt, kuni selle
pealispinnale tekivad vedelikumullid. Keerake
Umber ja kiipsetage teiselt kuljelt, kuni

selle pealispinnale tekivad vedelikumullid.
Vahendage kuumust ja jatkake kupsetamist,
kuni lihatlkk tundub tangidega katsudes
kova.

Korralikult kiipse lihatuki sisetemperatuur
lihatermomeetriga méddetuna on 70-75 °C.

Labikiipsetatud

Kupsetage lihatukki Ghelt kiljelt, kuni selle
pealispinnale tekivad vedelikumullid. Keerake
Umber ja kiipsetage teiselt kuljelt, kuni

selle pealispinnale tekivad vedelikumullid.
Vahendage kuumust ja jatkake kupsetamist,
kuni lihattkk tundub tangidega katsudes
vaga kova.

Labikupsetatud lihatliki sisetemperatuur
lihatermomeetriga méddetuna on 75 °C.

MARKUS

Vahetult grillides ei ole praetiikke vaja
Umber podrata. BBQ reziimis grillides tuleb
praetiikke Umber keerata ainult (iks kord.
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Veenduge, et grill on vélja lUlitatud, keerates
temperatuuri reguleerimise ketta asendisse
OFF. Grill on vélja ltlitatud, kui LCD-ekraanil
kuvatakse kiri ,OFF* ja vaikimisi valitud

aeg ,,0“. Tommake pistik pesast vélja. Enne
osadeks lahtivétmist ja puhastamist laske
grillil taielikult jahtuda.

Puhastage grilli korpust, tilgakogumisalust
ja kuipsetusplaate alati parast igat
kasutuskorda.

MARKUS

Arge kasutage grilli sise- ega

vélispinna puhastamiseks abrasiivseid
puhastusvahendeid ega traadist
kGurimisnuustikuid. Need krimustavad pinda
ja véivad kipsetusplaatide nakkumatut katet
kahjustada.

SEADME KORPUSE PUHASTAMINE

PUhkige seadme korpust pehme, niiske
lapiga. Plekkide valtimiseks voib kasutada
mitteabrasiivset vedelat puhastusvahendit
vOi pehmetoimelist pihustusvahendit. Kandke
puhastusvahend grilli pinnale k&dsnaga,

mitte vahetult. Loputage. Enne seadme
Uhendamist vooluvorku laske koikidel
seadme osadel téielikult kuivada.
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é\ Hooldustood ja puhastamine

TILGAKOGUMISALUSE
PUHASTAMINE

Votke tilgakogumisalus parast igat
kasutuskorda grillist valja ja valage selle sisu
ara. Peske alust sooja seebivahuse vee ja
pehme niiske kasnaga. Plekkide valtimiseks
vOib kasutada mitteabrasiivset vedelat
puhastusvahendit.

Kandke puhastusvahend alusele kdsnaga,
mitte vahetult. Loputage ja kuivatage
hoolikalt. Enne pistiku Ghendamist pessa
tuleb tilgakogumisalus seadmesse tagasi
asetada.

HOIATUS!

Kuuma rasva voi vedelikku sisaldavat
tilgakogumisalust liigutades tuleb olla vaga
ettevaatlik.

KUPSETUSPLAATIDE
PUHASTAMINE

1. Puhkige kipsetusplaate pehme niiske
lapiga.

2. Kipsetusplaadid on voimalik
puhastamise ajaks ka éra votta:

e Veenduge alati, et grill on
taielikult jahtunud.

¢ Avage Ulemine plaat kdepidemest
hoides 90-kraadisesse asendisse.

e Kasutage tlemise klpsetusplaadi
eemaldamiseks selle esikuljel paremas
servas olevat plaadi lahti lukustamise
nuppu ja alumise plaadi eemaldamiseks
juhtpaneeli vasakus servas olevat
plaadi lahti lukustamise nuppu.

¢ LUkake vabastatud plaadid
ettevaatlikult grilli pealt &ra.

3. Pange kipsetusplaadid
ndudepesumasina llemisele restile.



4. Kipsetusplaate voib pesta ka sooja
seebivahuse vee ja pehme niiske
kasnaga. Plekkide valtimiseks
vOib kasutada mitteabrasiivset
vedelat puhastusvahendit. Kandke
puhastusvahend plaadile k&snaga, mitte
vahetult. Raskestieemaldatavate plekkide
korral voib kasutada mitteabrasiivset
plastist kGiirimisnuustikut v6i nailonharja.

MARKUS

Kupsetusplaadi alumine klg voib aja
jooksul pleekida ja sinna véib moodustuda
roostekiht. See on tavapéarane. Varvimuutus
ei mojuta klipsetusplaadi todkvaliteeti.

Rooste eemaldamiseks voib kasutada
mitteabrasiivset plastist kutrimisnuustikut voi
nailonharja. Loputage ja kuivatage hoolikalt.

MARKUS

Plaadi alumisel kiiljiel olev immargune
polster peab olema puhas.

5. Loputage ja kuivatage hoolikalt. Enne
pistiku Ghendamist pistikupessa
veenduge, et klipsetusplaadid on digesti
oma kohale tagasi pandud ja lukustatud.

MARKUS

Arge kasutage terasest kiidrimisnuustikuid
ega abrasiivseid puhastusvahendeid,

sest need vdivad klipsetusplaatide pinda
kriimustada. Klpsetusplaatide nakkumatu
kate saab kahjustada.

HOIUSTAMINE

1. Veenduge, et grill on vélja ltlitatud,
keerates temperatuuri reguleerimise ketta
asendisse OFF. Grill on vélja IUlitatud,
kui LCD-ekraanil kuvatakse kiri ,OFF* ja
vaikimisi valitud aeg ,,0“. Tommake pistik
pesast vélja.

2. Laske grillil, kiipsetusplaatidel ja
tilgakogumisalusel téielikult jahtuda.

3. Veenduge, et grill, kiipsetusplaadid ja
tilgakogumisalus on puhtad ja kuivad.

4. Veenduge, et tilgakogumisalus on digesti
sisestatud.

5. Veenduge, et kiipsetusplaadid on
Oigesti sisestatud ja kindlalt oma kohale
lukustatud.

6. Veenduge, et kiipsetusplaadid on kokku
lukustatud. Selleks likake kérguse
reguleerimisseadis endast eemale,
asendisse LOCK.

7. Kerige toitejuhe seadme all asuvasse
juhtmehoidikusse.

8. Pange seade hoiule siledale, kuivale
ja puhtale pinnale. Grilli voib hoida ka
pustiasendis.
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\ Veaotsing

VEAREZIIM

Kui LCD-ekraanil kuvatakse ‘Err’ veareziim:

1. Tommake grilli pistik pesast valja.
2. Veenduge, et grill on téielikult jahtunud.

3. Veenduge, et kiipsetusplaadid on
Oigesti sisestatud ja kindlalt oma kohale
lukustatud.

4. Sisestage pistik uuesti pessa.

5. Kiri‘Err’ peaks olema LCD-ekraanilt
kadunud:

6. Probleemi pisimisel helistage
klienditeenindusse.
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PEKOMEH/A-
LINA SAGE® -
BE3OMNACHOCTb
HA NEPBOM
MECTE

Sage® o4eHb cepbe3HO OTHO-
cuTtcAa K 6esonacHocTU. Mbli
paspabarbiBaeM U NPOU3BO-
AWM NPOAYKLMUIO C YYETOM
obecneyeHnAa 6e3onacHoOCTH
norpe6utensa. Kpome Toro,
npocum Bac cobopartb
M3BECTHYI OCTOPOHHOCTb
Npy UCNO/1Ib30BaHUM JTHOObIX
3NIeKTponpubopoB 1 cneao-
BaTb HUHEU3/IOHEHHbIM
MHCTPYKLUUAM.

BAHHO!

NMPOYUTAUTE BCE
UHCTPYHKLUU 10 HAYAJIA
MCNO/Ib30BAHUA
YCTPOUCTBA U HA
BCAKUM CJZIYYAU
COXPAHUTE UX

* CKaunBaemas
BEPCUA JOKYMEHTA
[OCTyrnHa Ha BeG-caunTe
sageappliances.com

* [lepen nepBbIM UCMOJIb-
30BaHWEM ybeauTeCh,
YTO NapamMeTpbl 3/1EK-
TPOCHabHEHNA COOT-
BETCTBYHOT YKa3aHHbIM
Ha Tab/IM4Ke Ha JHULLE
yCTpOUCTBA.

* [lepep nepsBbIM UCMO/Ib-
30BaHWEM yganmnTe nc
Hag eXawumMm mepamm
NPEeAOCTOPOKHOCTU Bbl-
6pocLTe BCE YNaKoBOY-
Hble MaTepuabl.

* ITO YCTPOUCTBO Npes-
Ha3Ha4YeHO TONbKO AJ/1A
ObITOBOIO MCMOJIb30Ba-
HWA. He ucnonbsymte
YCTPOMCTBO B KaKWUX-/IU-
60 MHbIX LEeNsx, Kpome
ero HasHa4eHus.
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He ncnonbsyite B Agu-
HYLUMXCA TPaHCNOopPT-
HbIX CPEeACTBax Uu Ha
nogkax. Mcnonbsymte
TO/IbKO B MOMELLEHMSIX.
HenpasuabHOE UCNosib-
30BaHWE MOXKET npuBe-
CTU K TpaBMam.

e [loNHOCTLIO pa3moTamTe
LUHYP NUTaHWA Nepeg,
MCMNO/Ib30BAHMEM.

e [TocTaBbTE YCTPOMUCTBO
nofasibLue oT Kpas
Ha YyCTOMYMBYIO,
TEPMOCTOMKYIO,
FOPU30OHTAJIbHYIO U
CYXYHO MOBEPXHOCTb.
He ncnonbaymte Ha
KaKOM-/IM60 MCTOYHMKE
Tenna, Hanpumep,
3NIEKTPUYECKON UNU
ra3oBOM NIUTE U

nevyke, Uiv B6/IM3U HEro.

* He gonycKamTe, 4ToObI
LUHYP NUTaHWA CBUCAN
C Kpas cTona, Kacascs
FOpAYMX MNOBEPXHOCTEN
N1 3aBA3biBa/ICA
y31amu.
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* PasmellamnTe yCTPOMCTBO
Ha pacCTOAHUN KaK Mu-
HMUMYM 20 CM OT CTEH U
ApYr1x Matepmanos, pe-
arvpyoLwmx Ha Tenio nau
nap, 1 obecneysre gocTa-
TOYHO MecTa Haf, yCTPOou-
CTBOM M BOKPYT 4/ Uyp-
KyNALMM BO3ayXa.

* Y6eauTeCh, YTO LLUHYP HE
3alleMeH Mexay Bepx-
HEN U HUKHEN HarpeBa-
Te/IbHbIMM NOBEPXHOCTA-
MW YCTPONCTBA BO BPEMS
MCNOJIb30BaHUA N XpaHe-
HMA.

* He ocTtaBnanTe ycTpou-
CTBO 6€3 Np1cMoTpa BO
BpeMA paboThbl.

* YCTPOWCTBO He npegHa-
3Ha4YeHo A/18 UCMOJIb-
30BaHWA NPX NOMOLLM
BHELLUHEro Tammepa uam
OTAE/IbHOM CUCTEMbI AMUC-
TaHLMOHHOrO yrnpase-
HUA.

e He KnaguTe HM4yero Ha
rPWb, KOrga KpbilKa
3aKpbITa, FPW/1b UCMOJb-
3yeTcA uan yépaH Ha xpa-
HEHWe.



YCTpOMCTBO Map-
& KMPOBaHO CUMBO-

JIOM ropsiyen no-

BepxHocTh (HOT).
Horga ycTponcTtso
paboTaeT U B Te4EHUE
HEKOTOPOro BpeMeHu
nocsie aToro, Temrnepa-
Typa KPbILWKU 1 JPYyrnx
NOBEPXHOCTEN ByaeT
BbICOKOW. YTO6bI N36e-
¥aTb O¥OroB, Bcerga
MCNOJIb3YHTE 3alUTHbIE
MNPUXBATKWU U NOJIb3YMN-
TeCb py4KamMu 1 aepa-
TeNsMU, EC/IM OHU ECTb.
* [lepep ouncTKOM, Nepe-

MELLLEHMEM U/IN YOOPKOM

Ha XpaHeHue 06A3a-
TeNbHO yoeauTech, YTo

YCTPOMCTBO BbIK/IKOHYEHO,

oTcCoeaMHEHO OT PO3€EeT-

KW N NOJIHOCTbIO OCTbIJ10.

* He ncnonbsynTe ycT-
POMUCTBO, EC/IN LLHYP
MUTaHWSA, LUTEKEP UK
camo YCTPOMCTBO Mo-
BPEHAEHbI KAKMM-/TMO0
obpasom. Ecnm ycTpoi-
CTBO NOBPEHAEHO NN
TpebyeTcA Kakoe-nbo
06CnyHMBaHWe, Kpome

D

OYMCTKM, ObpaLlanTeChb
B C/TYXKOY NOALEPHKM
Sage wnm sangute

Ha BEO-CauT:
sageappliances.com.

* JTlo6oe 06CnyHMBaHue,
MOMMMO OYUCTKM, OOJTH-
HO BbIMOJIHATLCA B aBTO-
pU30BaHHOM CEPBMUCHOM
LeHTpe Sage.

e He gonycKamTe, 4ToObI
LETU Urpasiv ¢ yCTpOu-
CTBOM.

* 9TO YCTPOUCTBO MOMKET
MCNob30BaTbCA AETbMU
cTapLue 8 neT v NfoabMU C
orpaHn4yeHHbIMM hr3nYe-
CKWMMU, CEHCOPHbBIMM NN
YMCTBEHHbIMW CMOCOGHO-
CTAMM, TONIbKO EC/IN OHU
HaxoaATcAa noj, Habaae-
HMEM MM UM Obl/IW AaHbl
yKas3aHus OTHOCUTE/IbHO
6e30nacHOro UCrobL30-
BaHWA YCTPOMCTBA, U OHU
MOHMMAIOT BOSMOKHbIE
ONacHOCTM.

e QuncTKa 1 obecnyuea-
HWE He MOTyT NMPOU3BO-
ANTbCA AETbMU MAaLue
8 net v 6e3 Hag3opa.
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e [leprnTe yCTPOUCTBO U

NoKa3aHHbIN

ero WwHyp HegoCTynHbIMA CUMBOJ1 O3Ha4aeT,

AnAa aeten mnaawe 8 nert.

* PeKomeHAyeTcA ycTa-
HOBWTb YCTPOMCTBO
AnddepeHumansHOM
3aluTbl g1A fONOSHU-
TeIbHOM 3alyThbl NpU
MCMOIb30BaHWN AN1EK-
TponpuoopoB. PEKOMEH-
AyeTcA UCnonb30BaTb

3alnTHblIe BbIKJ/TOHaTEe/ 1IN

C pac4eTHbIM paboymm
TOKOM He 6onee 30 MA.

O6paruUTecCh K aNEKTPURY

3a npodeCccMoHaIbHOM
KOHCY/bTaLUMEN.

YTO STOT YCTPOMUCTBO
He MOXKET
YTUAN3UPOBATLCA C
ObITOBbIMM OTXOAaMM.
Ero Heobxoanmo caath B
crneupannsvpoBaHHbIN
MYHULMMANbHbIN LEHTP
cbopa oTXo40B WU
Avnepy,
NpefoCTaBAAILLEMY
TaKyo ycnyry. 3a 6onee
NOAPOGHON
MHhopMaumen
obpallamnTeChb B MECTHbIM
MYHULMMNANTET.

% He norpyante
YCTPOWCTBO, LLUHYP
MUTaHWA WU LUTEKEP
MUTaHWA B BOAY WK
KaKyto-/IM00 Apyryto
HUAKOCTb.

COXPAHUTE 9TO PYROBOACTBO
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HoMnNOHEeHTbI

T

OTKpbITbIN pexmm 6apbekto

PackpbiBaeTca v o6pasyet
NJIOCKYH0 NMOBEPXHOCTb MPU/A
naowaabto 1650 KB. cM.
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. Hopnyc 13 HepaBeloweii ctanu ¢

Ppy4YRamMu, OT/IMTbIMU NoA AaB/iIeHUemM

. ANtoMUHUEBDbIE aHTUNpurapHbie

NOBEPXHOCTH
TuTtaHoBoe NoKpbITHE ¢ “Quantanium” oA
3aLUnTbI OT LapanuH U oA NpUrotoBieHnsa
6e3 macna.

. CbeMHble NoBEePXHOCTH, NnoaxoaALmue

DOJ1Al MbITbAl B NOCYA0MOE4YHOM MalluHe
PoBHasi NoOBEPXHOCTb /151 NMPUrOTOB/IEHMS
AL, 1 6/IMHOB, pebpucTas — asiA
NPUroTOB/IEHWA MACa.

. MUKCaTOpP CHATUA HUIKHEN

NOBEpPXHOCTH
OCBOGOHAAET HUMHKHIOK NOBEPXHOCTb.
He3aB1CHMO CHUMANTE BEPXHIOK

M HUMKHIOK NOBEPXHOCTM /1A

YO0BHOM YUCTKM MW AJ1A TOTO, YTOObI
B3aMMO3aMEHUTb PaCro/IOKEHUe
NOBEPXHOCTEN.

. BcTpoeHHbIi CbeMHbIN Kan1ec60pHUK

CobupaeT MULLIHWUI HUP A1A NOSTyHEeHUA
6onee nonesHbIx 61104, B perumme 6ap-
6ekio (BBQ) yHMKanbHaA KOHCTPYKLUMA
NMO3BOJIAET HMPY CTEKATb C 06enx pabo-
YMX MOBEPXHOCTEM B OANH KanieCOOopHUK.
Pyuka Taiimepa Ha 30 MMHYT co
3BYKOBbIM CUrHaJIOM

Harkatne LeHTpasIbHOM YacTu pyYKM
BHJ/IOYAET TalMep OTCHETa BPEMEHMU.

. HHonKa npeo6pasoBaHuA

Temnepartypbl
MepekrntoveHve mexay Lienscuem n
dapeHrenTom.

. LCD aucnneii c oTobpaeHrem

Temneparypbl

MNMoacBeunBaeTCca CUHUM (PEHUM
OMMIAHWSA) M OPaHKEBbLIM (HarpeBaHue/
PEHUM FOTOBHOCTH).

c € TexHu4ecKkue napameTpbl
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220-240B ~ 50-60I1, 2000-2400B1

|. Py4yka temneparypbi (160°C — 230°C)

C nactporkamun LOW (Hn3kas), PANINI
(caHaBmy) n SEAR (apKa).

J. Otpenexnue anA WHypa NUTaHUA
HaxoauTca B HUMHKHEN YacTu rpunA.

K. Perynupyembiii Hak/IOH NOBEPXHOCTH
PerynvpyviTe yron Hak/loHa HUMKHEN
MOBEPXHOCTU A1 CTEKAHWA Hupa Un
yCTaHOBWTE POBHO A/1A NPUrOTOBIEHNA ANL,
1 6/IMHOB.

L. 3amoK anAa xpaHeHUA
BnokupyeT noBepxHOCTV AN1A
BEPTUKa/IbHOrO XpaHeHUs.

M. 3amoK anAa nepesBoga B NoJsioHeHUe
BBQ

N. 6 HacTpPOEeK BbICOTbI
YMeHbLUaEeT BEC BEPXHEMN NMOBEPXHOCTU Ha
Je/MKaTHbIX MPOAYKTaX UM NOBEPXHOCTb
MOMET 6bITb 3aPMKCMpPOBaHa JOCTATOHHO
BbICOKO A/1A1 N1aB/ieHnsA efbl.

O. Onopa pnAa BbipaBHMBaHKUA
BcTpoeHa B umKcaTop BEPXHEN MOBEPXHO-
CTW, UCMOJIb3YETCA 4151 PErYIMPOBAHMA MO-
31LMM BEPXHEN NiaBatoLLel MoOBEPXHOCTH.

P. ®uKcarop cHATUA BepxHe
NOBEPXHOCTH
OcBO6OHAAET BEPXHIOI MOBEPXHOCTb.

1-yacoBoWi aBTOMaTM4ECKUIA BbIKOHaTE b
aBTOMATUYECKM OTH/IKOYaET Harpes paboUmx
MOBEPXHOCTEN Yepes Yac HeMCTOIb30BaHMS.

Element IQ™

JlatunKun onpepensioT, Korga Temneparypa pa-
60YMX MOBEPXHOCTEN NajiaeT, U KOMNEHCUPYOT
TENIoNoTepU, Nofasas TemnJIo A1 GbICTPOro
BOCCTaHOB/IEHWA BbIGpaAHHOW TEMMNEeparypbl
NPUroToBNEHUA. BCTpoeHHbIe Harpesarte/ibHble
3/IEMEHTbI MOLLHOCTLI0 2400 BT obecneyn-
BalOT MOCTOSAHHYIO BbICOKYHO TEMMNEPaTypy

AnAa 6onee 6bICTPOro NPUroToBIEHUSA G104 U
YMeHbLUeHNA BpeMEeHU Harpesa.



N CO6opKa

N

NOAroTOBKA NPUJIA K
MCNOJIb3OBAHUIO

1. AKKypaTHO yaanuTe 1 ¢ HagnematlmmMm
Mepamu NPeaoCTOPOKHOCTU BbIOpPOCHTE
BCE YNaKoBOYHbIE MaTepuasibl U
PeKIaMHbIE HaKENKW.

2. MNpoTtpute paboyre NOBEPXHOCTU U
Kanieco0pHUK BNarHOM MArKOM ryOKOM.
TiaTesIbHO BbICYLLMTE.

3. Y6eautech, 4TO KanieCcoopHUK
npaBW/IbHO BCTaB/IEH HA MECTO.

4. Y6epmTech, 4TO paboyne NoOBEPXHOCTU
YCTaHOB/IEHBI MPaBUJIBHO W HAZEHHO
3adMKCHMPOBaHbI Ha MecTe.

5. TMocTaBbTe rpusib Ha NJIOCKYHO CyXyHo
NMOBEPXHOCTb. YoeamTech, 4To cBOGOAHOE
NPOCTPaHCTBO C 06eMX CTOPOH FpusIA
COCTaB/iAeT He MeHee 10cMm.

6. MoHOCTBIO pa3moTainTe WHYpP NUTaHWA
M BCTaBLTE LUTEKEP B 3a3EMJIEHHYIO
PO3ETHY.

7. Tpwunb BbI#ACT 3BYKOBOM CUrHau1, U Ha
avcnnee otobpasutcea OFF.

e
i
1
1
L_| MINS
- /

Ve

-

8. Tenepb rpub roToB K LMKY
npeaBapuTe/IbHOro Harpesa.

NMPUMEYAHUE

lovnb 060opyaoBaH AByMA GUKcaTopamm
nosepxHocTeir. OHW NO3BONAOT MO
OTAENIbHOCTU CHUMATb HUMHIO W BEPXHIOI
pabo4me NOBEPXHOCTU AJ1A O4YUCTHU WK
CMEHbI MOJIOKEHNA MOBEPXHOCTEN.

UCNOJIb3OBAHUE ®DUKCATOPOB
NOBEPXHOCTEW

O6na3arensHo yoeamTech, 4To rpusb
MOSIHOCTBIO OCTbIN. BO3bMUTECH 38 pYUKY
1 NOAHUMUTE BEPXHIOK NOBEPXHOCTL B
nosoxeHue Ha 90 rpagycos.

McnonbaywTe rKcaTop NOBEPXHOCTHU B
npaBoM NepegHer YacTi naHeu, 4Toosbl
CHATb BEPXHIOI0 pabouyyro MOBEPXHOCTb,

1 h1KcaTop NOBEPXHOCTU B JIEBOM YacTH
naHesIn yrnpas/ieHUs, YTOObI CHATb HUMHHIOKO
paboyyto NOBEPXHOCTb. Nocnie aToro
OCTOPOMHHO CABUHBTE NMOBEPXHOCTU C FPUAAL.

NPUMEYAHUE

Ecnun paboure noBepXHOCTHU YyCTaHOB/EHbI
Henpasu/bHO, Ha aucniee nossuTcs Erl.
McnonbsywTe 2 rKcaTopa NnoBepxXHOCTEN,
YTOObI CHATb MOBEPXHOCTH, & NPW YCTaHOBKE
NMOBEPXHOCTEN HA MECTO Y6eanTECD, 4YTO
OHW HaAEeHHO 3aLle/IKHY/IUCb B NpaBU/1IbHOM
nonoxeHunu. Nepeg McnonbL3o0BaHNEM
(DMKCaTOPOB M CHATUEM NMOBEPXHOCTEM
06A3aTenbHO yeeauTech, 4To rpusb
MOJIHOCTbIO OCTbI/1.

lMpy NepBOM BK/IOYEHWN U HArpeBe

rPUAA MOXKET NOSBUTLCS HEBObLUIOM
[bIMOK M3-3a 3alLLUMTHBIX BELLECTB Ha
HarpeBarTe/bHbIX 37ieEMeHTax. 3To He
NpefcTaB/AeT ONacHOCTU 1 He OKa3blBaeT
OTpULATESIBHOTO BNSAHWS HA paboTy rpuss.
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PYyHKUUU

UCNOJIb30BAHUE YCTPOMUCTBA

NPEABAPUTEJIbHbIA HArPEB MPUIA

1.

Y6eauTech, YTO BEPXHAA NOBEPXHOCTb
rPUASA HAXOAMTCS B 3aKPbITOM
MOJIOEHUM C 3aKMMOM PErYIMPOBaHUSA
BbICOTbI B OTKPbITOM MOJIOHEHWM.

310 06ecneunT 6onee BbICTPbIN U

3P PEeKTUBHDBIN NPeaBapUTEbHbIN
Harpes.

. MoBepHUTE pyyKy Temnepartypsbl,

4TO6bI YCTAHOBWTL TEMMEPATYPY C
warom 5°C. [NoBepHuTe pyyKy Ha SEAR
(210°C-230°C) pns GbICTPOro Harpesa,
PANINI (180°C-205°C), LOW (160°C
—-175°C) unu yctaHoBUTE ApYryto
Temneparypy.

. [pWnb HayHeT HarpeBaTbCA W AuCnIen

3aropuTCcA OpaHHeBbIM LiBeTOM. Ha
Jaucrnnee oTobpasuTcs yCTaHOB/IEHHARA
Temneparypa u Hagnicb HEATING.

. Horpa rpunb HarpeeTca fo BbIGpaHHOM

Temneparypbl, NPO3BYYUT CUrHa
n Haanmcb HEATING 60nblue He
6ynet noaceeymBarbca. Ha LCD
JAvcrnee oTobpasuTcs ycTaHOB/IEHHasA

Temneparypa v BpeMsi 1Mo yMmosiHaHuio ‘0.

NPUMEYAHUE

Bceraa nonHocThto Harpesarite

rpW/b 10 BbIGpaHHOM TeMneparypbl
nepeg npurotosieHnem. B npouecce
NPUrOTOB/IEHWA MOMET OTOBparKaTbCA
Hagnmcb HEATING. 3To HopmanbHO 1
YKa3bIBaET Ha NOAAEPHKaHWE NPaBU/IbHOM
Temneparypbl.

PEMYIATOP BbICOTbI

Mpwv NomoLLyW 3TOM yHKLMM MOXKHO
YMEHBLUWTb AaB/IEHWE BEPXHEN
NMOBEPXHOCTHU Ha TaKUE HEMHbIE MPOAYKTH,
KaK pblba, 1 aganTmpoBarb BbICOTY K
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TOJILLMHE NPOAYKTOB. PacnoniomeHHbIN ¢
npaBoi CTOPOHbI BEPXHEM NaHes M 3a1M
(UKCHPYET NOBEPXHOCTb B HECKOJIbBKMX
MOJIOEHNAX Haj, HUHHEW NOBEPXHOCTHIO.
YT006bI YCTAHOBUTB BbICOTY, MPY MOMOLLA
PYYKW NOAHUMUTE BEPXHIOK MOBEPXHOCTb

1 OAHOBPEMEHHO NEPEMECTUTE 3aKUM Ha
eslaeMyto BbICOTY. 3aTem M1aBHO OMyCKamnTe
BEPXHIOK0 NMOBEPXHOCTb, MNOKAa OHa He
OMyCTWUTCA Ha 3aXK1M PEeryMpoBaHuA BbICOTbI.

PEFYJIATOP HAKJIOHA

Yron Hak/1oHa NOBEPXHOCTEN MOXHHO
perynmpoBarh Mpy MOMOLL PYYKM HaKJIoHa
MOBEPXHOCTW. PerynaTtop pacrosioxeH

B HWMKHEN NPaBOM YacTK C3au rpuns.
YHuKanbHoe yrybneHue Mexay

ABYMA pabo4vmm NOBEPXHOCTAMM NpU
MPUrOTOB/IEHWMM HaMNpPaB/IAET COKM C 06EnX
NMOBEPXHOCTEMN B Kan1ieCOOPHUK.

KHONKA NMPEOBPA30OBAHUA

TEMMEPATYPbI

* [Puib OCHALLIEH KHOMKOM NpeobpasoBaHusA
rpazycoB Temneparypbl B IEBOM
yactn LCD gucnnes. B cootBeTCTBMM
C M3Ha4asIbHbIMM YCTaHOBKaMM Fpus
MoKasaHWsA Temneparypbl OTOGParKaOTCA Mo
wrane Llenscua. KHonka npeo6pasoBaHma
Temneparypbl NO3BO/IAET NepeK/oHaTHCS
mexay rpagycamu Lienscua n dapeHrenta.
Ha LCD gucnnee otobparkaetcs
cootBeTcTBytowmi cumeon °C mnm °F.

Ecnv Bbl UBMEHWIM YCTAaHOB/IEHHBIE MO
ymon4aHuto rpagycel Lienscusa Ha rpagychbl
apeHremnTa, aTa HACTPOMKa COXPaAHUTCA B
namAaTn rpuna Ao Tex nop, NnoxKa Bbl CHOBa
He HaXXMeTe KHONMKy Npeobpa3oBaHus
Temneparypbl UK NOKa rpwsib He ByaeT
OTHJIto4eH oT ceTw. Horaa rpunnb 6yget
CHOBa MOAK/IFOHEH K CETU, NMOKasaHUsi
Temneparypbl aBTOMaTUYECKWN BEPHYTCA

K rpagycam Llenibcusi, ycTaHOBEHHbIM MO
YMOHaHMIO.



UCNOJIb3OBAHUE B PACKPbITOM
BUAE B PEHUME BBQ

pnnb packpbiBaeTcA 1 06pasyeT MI0CKYH0
NOBEPXHOCTb nJoLwaasto 1650 KB. cm.
PebpucTtas paboyasa NoBEpXHOCTb MAEaIbHO
NoAXOAUT AA NPUrOTOB/IEHMA MACa, a
rnagKas — ans svu, 61MHOB U OBOLLIEN.

1. YT06bI OTKPBLITL FPUAL ANA perxmma BBQ:

a) Y6eamTech, 4TO rpusib MOIHOCTBIO
HarpeT 1 Ha gucniee 60sblue He
otobparkaetcsa HEATING.

b) Y6enuTech, 4TO BEPXHAA NOBEPXHOCTb
rPWIA HAXOAUTCA B 3aKPbITOM
MOJIOEHNM C 3AXHMMOM PEry/IMpoBaHna
BbICOTbI B nonoxeHun OPEN
(OTKPDBITOE).

) JleBo# pyKoW BO3bMUTECH 3a
py4Ky. [paBoi pyKow noTAHWUTE
3aXWM perympoBaHusa BbICOTbI,
Pacrno/IoKEHHbIV C NPaBo CTOPOHbI
rpW/IA, MO Hanpas/IeHUIO K cebe, B
nonoxenune BBQ. Mpogonante TAHYTb
3aXuM Bnepes v O4HOBPEMEHHO
NOAHVMUTE PYYKY, YTOObI OTKPbITb,
a 3aTeMm M/1aBHO OMyCTUTE BEPXHIO
NMOBEPXHOCTB B nonoxeHve BBQ.

2. MMomecTuTe NPOAYKTLI HA OJHY WK 06e
pabo4mne NoBEPXHOCTH.

3. punb ocHalleH TalnMepoM 06paTHOro
0TCYeTa, KOTOPbIM OTC/IEHMBAET BPEMS,
npoLlejLlee ¢ Havana NPUroTOBIEHUS.
YT06bI BKAIOYUTL TAMEP 06PaTHOrO
otcyerta:

a) YéeamuTech, 4TO rpusib MOIHOCTHIO
Harpencs, Ha LCD aucnnee 6onbLue He
otobparkaetcsa HEATING, a npogyKThbl
pasMeLLeHbl Ha NOBEPXHOCTAX AJ1A
MPUrOTOBNEHMS MULLM.

b) NMoBepHWTE py4Ky Tarmepa, YToobI
YCTaHOBUTL BPEMA C LLAaroM B OHY
MUHYTY 10 30 MUHYT. [oBEPHUTE PyyKYy
MO 4YaCoBOM CTPEJIKE, YTOObI YBENIMYUTD
BPEMS, UK MPOTUB YaCOBOM CTPEJIKM,
4TOGb! yMEHbLNTL BpemsA. Ha LCD
Aaucnnee oTobpasuTca yCTaHOB/IEHHOE
BpemA.

C) Haxkmute oguH pas Ha LeHTpasibHYHo
4acTb PyYKM Tarmepa, HToobI
BKOYUTL Tanmep. Ha LCD gucnnee
0TO6PA3UTCA MHOMKATOP 0BPATHOrO
oTcYeTa M HA4YHETCA 0BPaTHbIM OTCYET.

NPUMEYAHUE

Talmep 06paTHOro OTCHETa MOXHO
OCTaHOBUTb UM NPUOCTAHOBUTL B nodoe
BPEMS, HaXaB Ha LieHTPasIbHYH0 YacTb PyYKU
Tahmvepa. Ha LCD gucnnee 6onblue He
OyneT oTobpaaTbCA MHAMKATOP O6PaTHOro
otcyeTa. s copoca Tanmvepa:

* [oBEpHMTE PYYKY MO YACOBOW CTPESIKE,
YTOGbI YBEIMYUTbL BPEMSA, UM NMPOTHB
4acoBOW CTPEJIKM, YTOObI yMEHbLUMTDL. UK,

* HaxxmuTe 1 yaepmmBanTe, HaaTon
3 CeKyHfpl, LLeHTPasTbHY10 YacTb
Py4KM TalMepa NnokKa Ha aucrniee He
oTo6pasnTca ‘0’ HoMb. NoBEPHUTE pyUKy
MO YaCcOBOM CTPEJIKE, HTOObI YBEINYUTL
BPEMS, UJIM NPOTUB YACOBOW CTPESIKM,
YTOOb! YMEHBLLNTB.
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4. o OKOHYaHWK NPUrOTOB/IEHUA CHUMMTE
MSCO C FPWIIS KyXOHHbIMM MPUGopaMu U3
TEPMOCTOMKOrO NIaCTVKa UM fepeBa.

5. YTOGbI BbIK/IIOUYUTL FPUJib, MOBEPHUTE
py4Ky Temneparypbl B nosuumio OFF.

UCMOJIb3OBAHUE N'PUJIA B
KAYECTBE BYTEPEPOHULbI
WU NPECCA AJ1A NAHUHU

1. YTOGbI OTKPbLITL FPU/L:

a) Yoegutech, YTO rpu/ib NMOHOCTLIO
HarpeT 1 Ha aucree 60/blue He
otobparaetca HEATING.

b) Y6epuTecs, 4To BEpXHAA
MOBEPXHOCTb FPU/IA HAXOAUTCA B
3aKPbITOM MOJIOKEHWUM C 3AXKMMOM
perynmpoBaHua BbICOTbI B MOJIOEHNU
OPEN (OTKPbITOE).

C) BosbmuTeCh 3a pyyKy 1 MOAHUMUTE
BEPXHIO0 NMOBEPXHOCTb B MOJIOHEHNE
Ha 90 rpagycos.

2. TMonoxwuTe NPOAYKTbI HA HAXHIOK
paboyyo NOBEPXHOCTb.

3. Tpv NOMOLLM pyYKM 3aKpomTe
BEPXHIO0 Paboyyto NoBEPXHOCTb. [MpK
NPUroTOB/IEHWNM B/110A, C pacn/iaBNeHHbIM
CbIPOM CBEPXY, PEKOMEHZYeTCA, YTOObI
BEPXHAA NOBEPXHOCTb MPUJIA Haxoan1achb
B 3aKPbITOM MOJIOEHNMN C 3aXKMMOM
perynmMpoBaHus BbICOTbI B MOJIOHEHWN
HIGH (BbICOKOE).
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4. pwnb OCHAaLLEH TaiMePOM 06paTHOro
0TCYETa, KOTOPbIM OTC/IEMBAET BPEMS,
npoLlegLuee ¢ Ha4ana NPUroToBAEHUS.
Y106bI BKKOYUTL TaiMEpP 06PATHOrO
oTcyeTa:

a) YoeauTech, 4TO rpusib MNOIHOCTHIO
Harpesics, Ha LCD gucnnee 6osblue He
otobparkaerca HEATING, a npogyKTbl
pa3meLLeHbl Ha HUHHEN NMOBEPXHOCTH
[NS1 NPUrOTOB/IEHWA MULLM.

b) NMoBepHWTE pyyKy Tarmepa, YToobI
YCTaHOBUTb BPEMA C LUAroM B OHY
MUHYTY A0 30 MUHYT. [ToBEpHUTE PYYUKY
MO YaCOBOM CTPEJIKE, HTOObI YBENYNTL
BPEMS, WM MPOTUB YaCOBOM CTPEJIKU,
4yTO6bI yMEHbLWLMTL. Ha LCD gucninee
0TO6PA3UTCA YCTAHOB/IEHHOE BPEMS.

¢) HarkmuTe 0auH pas Ha LieHTpaslbHyo
4acTb PyYKM Tanmmepa, 4Tobbl
BHOYMTb Tanmep. Ha LCD gucnnee
0TOBPA3UTCA MHAMKATOP 06PaTHOro
oTCcYeTa W Ha4HeTCA 06paTHbIN OTCHET.

5. o OKOHYaHWM NPUrOTOBIEHNA CHUMKTE
MSACO C rPU/IA KyXOHHbIMKW Npubopamm 13
TEPMOCTOMKOrO M1acTKa Wiv Aepesa.

6. YTO6bI BbIK/IOUUTL MPUJIb, MOBEPHUTE
py4Ky Temneparypbl B nosuumio OFF.

A8 HAUTYYLENO PE3YJILTATA

Mpy NPUroTOBNEHWN CIHABUYEN B PEXUME
PANINI:

* Bcerga pacnonaraviTe CaHABHUYM MO
LIEHTPY HW1KHEW NMOBEPXHOCTY.

* [puroToBNIEHNE JOMHHO 3aHUMATb
npuMepHo 5-8 MM1HYT. TouHoe Bpems
Harpesa 3aBVCUT OT MPEANOHTEHNM M THMa
x/1e6a U HA4MHKMN.

* HuKorga He Mcnonb3yiTe MeTa/lIMieckme
WK OCTPble NPEAMETbI, KOTOPble MOTYT
NOBPEAWTL aHTUMNPUrapHOE NOKPbITUE
paboynx NOBEPXHOCTEMN.



COBETbI MO HHAPKE

Msaco
PekomeHayeMble YacTu MAca:

* [oBAAMHA — BbIpe3Ka, BEpXHAA YacTb
3afHen Horw, pubai, pune.

* ArHeHOK — Hora ArHeHKa, CNMHHasA 4acTb,
pebpa u pybneHHoe MACO.

* CBMHUHA — Kap6oHaz, pebpa, OKOPOK,
dune n pybneHHoe MACO.

* He peKomeHayeTcA rotoBuTh 6/1104a ¢
TOJICTOM KOCTbIO, HanpuUmep, CTEMKU TMOOH
(T-bone).

* MOM*HO UCMOb30BaTh 6ONEE HECTHUE
KYCKM MfACa, TaKu1e KaK roBAMbA Jlonarka,
BEPXHAA YacCTb 3aHEN HOMM UM LLEMHbIN
KapboHag, HTobbl pasMArynTb KyCKu
Msica, 3aMapUHyMTE MX Ha HECKOJbKO
4aCoB W/IM Ha HOYb B MapuHagae ¢
BMHOM WJ/I1 YKCYCOM, YTOObI Pa3pyLUMTb
COEVHUTENBHYIO THaHb.

Ecnv Bbl UCMo/b3yeTe peLenTt MmapuHaga
WKW NpeaBapuTe/IbHO 3aMapUHOBaHHOE
MSICO, KYMNJIEHHOE B MarasvHe, cnenTe
W3JTULLKW MapuHaza 1 NPOMOKHUTE MACO
GyMarHbIMKW NOMOTEHLLAMM NEPeS, TEM,
KaK MOJIOHUTL Ha rpuib. HekoTopble
MapuHagbl cogeprar 60/bLLoe
KO/IMYEeCTBO caxapa, M3-3a Yero, MACOo
MOMET MPUrOPETb.

* He conuTe MACO nepeg, NpurotoB/ieHUeEM.
Conb BbITANMBAET COKM, Ae1as MACO
HECTHMM.

* He npoTbiKarTe MACO BUTKOM U HE PEIKETE
MACO BO BpeMs NPUroToB/IEHUSA, 3TO
MO3BOJIUT COKY BbITEYb, B pe3y/srare Yero
CTENK CTaHET 60/1e€ HECTHKWMM 1 CYXWM.
Mcnonb3synTe wynupi.

* He nepexapvBaiite msco. Hekotopoe
MACO JlyHLLE NOAaBaTb PO30BbIM M COYHbIM.

* BapKa COC1COK n36aBnseT oT
HEO6XOAMMOCTU NPOTbIKATbL UX Nepes
NPUroTOB/IEHWEM.

* CHMMasA KyCKu pbibbl C rpuns,
WCMOb3YMTE NJIOCKYIO TEPMOCTOMKYHO
NNaCTUKOBYHO JIONATKY, YTOObI
NePEMECTUTD MMLLY.
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CTENEHb FrOTOBHOCTHU

3TO MCKYCCTBO - ONPEeAEnTb, KOraa CTENK
WM OTOMBHAA U3 6apaHMHbI MPUrOTOBJIEHDI
[0 Hy}HOW CTeNEeHW roTOBHOCTM — C KPOBbIO,
CNnabom NpOoKapKu, CpeaHEN NPOrKapKU,
MOYTW NPOXHaPEHHOE WJIN NOSIHOMN NPOXHapPKU
- HO 9TO /IErKO OCBOMUTb C MOMOLLbIO 3TUX
NoJIe3HbIX COBETOB U MOACKA30K.

C KpoBbto (Rare)

[OTOBBLTE MO HECKOIBKO MUHYT C Kar oM
CTOPOHbI, B 3aBUCUMOCTM OT TOJILLMHBI.
MNepeBepHWTE OaMH pas. [oToBLTE NoKa
CTEWK He CTaHET O4eHb MATKUM, MPOBEPUB C
MOMOLLBIO LLIMLIOB.

TepMOMETP A/1A Msica NOKAKET BHY TPEHHIOK
Temneparypy cTeika ¢ kposbto 50-60°C.

Cna6as nporapka (Medium rare)
[OTOBLTE C OHOM CTOPOHbI MOKAa Bnara

He CTaHeT BhaHa TOJIbKO Ha BerHeVI
nosepxHocTU. lNepeBepHWTE OANH pas.
[oTOBBTE C APYrOM CTOPOHBI MOKA HE CTaHET
BMAHa B/ara Ha noBepxHocTH mMAca. CTelk
OyLeT NPUroToBAEH A0 C/IaboM NPOHKAaPKH,
€CJI OH CTaHEeT MArk1Mm, NpoBepuB C
MOMOLLbHO ThUTbHOM CTOPOHbI LLMMLIOB.

TepMOMETP A/1A Msica NOKAKET BHY TPEHHIOK
Temneparypy cterka cnabon NporKapKm
60-65°C.

CpepHAasa nporapka (Medium)

[oTOBLTE C OAHOM CTOPOHbI MOKA Ha
NMOBEPXHOCTU HE HAYHET CKar/IMBaTbCA
Bnara. lMoBepHWTE TONIbKO OAWH pas.
[oTOBBTE CO BTOPOM CTOPOHBI MOKa

He cTaHeT BuaHa Bnara. CTenk byaet
NPUrOTOB/IEH A0 CPEAHEN NPOMHAPKK, ECIU
OH CTaHET YNpyrim, NPOBEPUB C NMOMOLLIbIO
TbI/IbHOM CTOPOHbI LLMMLOB.

TepMOMETp AnA MAca NMOKaMEeT BHYTPEHHIOW
Temneparypy CTelKa CpeaHe NpowapKu
65-70°C.
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MouTtn npoxapeHHoe (Medium well)
[oTOBBTE C OAHOM CTOPOHbI MOKA Ha
NMOBEPXHOCTU HE HAYHET CKarn/MBaTbCA
Bnara. [lepeBepHUTE 1 rOTOBLTE CO
BTOPOW CTOPOHbI NMOKa CBEPXY HE HA4YHET
CKan/MBaTbcs Bnara. YMeHbLUMTE OroHb U
NPOAO/HKANTE rOTOBUTL A0 TEX MOP, NMOKa
CTEWK He CTaHeT TBepAbIM, MPOBEPUB C
MOMOLLHO ThI/IbHOM CTOPOHbI LLMMLIOB.

TepMOMETp A5t Msica MOKaKeT
BHYTPEHHIOI TEMMePaTypy NoyTH
npoMapeHHoro cTerika 70-75°C.

MonHasa npoxapka (Well)

[oTOBLTE C OAHOWM CTOPOHbI MOKA Ha
MOBEPXHOCTU HE HAYHET CKan/IMBaTbLCA
Bnara. [lepeBepHUTE 1 roTOBLTE CO

BTOPOW CTOPOHbI NMOKa CBEPXY HE HAYHET
cKanavBaTbCa Bnara. YMeHbLUUTE OroHb U
NpOAO/IHalTe roTOBUTL A0 TEX MOp, NMoKa
CTEMK He CTaHeT O4YeHb TBEPAbIM, NMPOBEPHB
C MOMOLLbIO ThI/IbHOM CTOPOHbI LLMMLOB.

TepMoMETp 15 MACA NOKarKeT
BHYTPEHHIOIO TEMMEPATYPY CTENKA NONHOM
npoxapku 75°C.

NMPUMEYAHUE

IMpY KOHTAKTHOM MPUrOTOBNEHNU CTEMK
nepeBopayMBaTh HET HEOGXOAUMOCTH.
MepeBepHUTE CTEVK TOIbKO OfMH pas
NPV NPUroTOBJIEHWN HA FPUJIE B PEHMME
OTKPbITOro 6apbeKto.



< 1 YX0A 1 O4YUCTHA

Y6eaunTech, YTO rpusib BbIKJIIOYEH, MOBEPHYB
py4Ky Temnepatypbl B nosuumio OFF. Ipub
BbIK/IO4€EH, KOrAa Ha Avcriee oTobparaeTca
OFF v Bpems no ymon4aHuio ‘0’ Hosb.
OTcoeanHUTE LUTEKEP OT PO3ETKM NUTaHWA.
lNo3BosibTe rPUsI0 NOAHOCTBLIO OCTHITL NEPE,
pPasbopPKOM U OYUCTHOM.

OuuLaiTe BHELIHWI Kopnyc, KannecbopHUK
1 pabo4me NOBEPXHOCTM NOC/IE Karaoro
MCMONb30BaHKA, YTOObI NPEAOTBPATUTL
CHOM/IEHWNE OCTaTKOB MHIPENEHTOB.

NPUMEYAHUE

He vcnonbayiite abpasunBHble YUCTALLME
CpefcTBa Uan METAULTMYECKNE MOYAUTKU
1A YUCTKU BHYTPEHHMX WU BHELLHMX
NOBEPXHOCTEN rpuns. ITo NoBpeanT

NOBEPXHOCTU N UX aHTUNPUrapHOE NOKPbITHE.

O4YUCTHA BHELUHEIO HOPITYCA

MpoTpuTe KOpMyC NeYx BAawHOM

MAKOM ry6Koi. MOMHO MCnoIb30BaTh
HeabpasmBHOE HMAKOE MOOLLIEE CPEACTBO
WM WaasaLLmii aspo30/ib, YTOObI N36eaTb
pacnpocTpaHeHua NAaTeH. Nepes YCTHoM
HaHOCKTE MOIOLLIee CPEACTBO Ha ryoKy, a
He noBepxHOCTL rpunsa. CmonTe. MNepeg
NMOAKJIIOYEHMEM K 3/IEKTPOCETHN yOeamnTech,
YTO BCE NMOBEPXHOCTU MOJIHOCTLIO BbICOX/IU.

OYUCTHKA KANJIECBOPHUKA

Mocne Kaporo UCnob30BaHWA BbiaBUranTe
KanieCOopHUK 1 yaansamTe ero CoaeprHumoe.
MotiTe KannecOopHWK B TEMIOM Mbl/IbHOM
BOZe MArKoM ry6rom. MoxHO Ucnonb3oBaTb
HeabpasnBHOE HUIKOE MOKLLEE CPEeACTBO,
YTOObI M3GEHKATb PACMPOCTPAHEHNS NATEH.
lNepeq, YCTKOM HAHOCKTE MOtOLLIEE CPEeCTBO
Ha ry6Ky, a He Ha N10ToK. CnosIocHUTE U TLa-
TesbHO BbicyLMTE. [epes NOAKIOHEHEM K
9/IEKTPOCETH YOEANTECD, HTO KaneCO0pHUK
BCTaBJIEH HA MECTO MOC/1E OYUCTHM.

BHUMAHUE

Mpwv o6paLleHnm ¢ KanaecooPHUKOM,
CofepHaLLyM ropsvmne H1pbl U COKM,
cnegyet cobnoaaTb 0Coby OCTOPOHKHOCTb.

OYMCTHKA PABOYUX
NOBEPXHOCTEM

1. MNpoTtupaiiTe NOBEPXHOCTU MArKOM
TKaHbI0, YTOObI yOpaTb OCTATKU MULLM.

2. TaKiKe MOXHO CHATb paboure
NMOBEPXHOCTH:

e O6A3aTenscHO yoeamnTech, 4To
rPWJIb NOTHOCTLIO OCTbI/1.

e BosbMmuTECH 38 PYHKY M MOAHUMKUTE
BEPXHIOI0 NOBEPXHOCTL B
nonomeHue Ha 90 rpazycos.

*  Hcnonbsyite PUKCATOP
MNMOBEPXHOCTW B npasoi nepeaHei
YacTW NaHen, YTOObI CHATb BEPXHIOHO
pabo4yto noBepxHoCTb, U PUKCATOP
NMOBEPXHOCTH B neBoii yactu
naHe v ynpaBfieHus], 4TOBbl CHATb
HUKHIOK Pabo4yto MOBEPXHOCTb.

e [locne aToro OCTOPOKHO CABUHETE
NMOBEPXHOCTU C rpUNS.

3. MNomecTuTe paboyre NOBEPXHOCTU B
NOCYAOMOEYHYIO MaLLMHY (TOIbKO Ha
BEPXHIOI MOJIKY).

4. Vinun BbIMOMTE NOBEPXHOCTU B ropsaYer
MbI/IbHOM BOAE MArKOM ry6Kom. MoXHO
MCnob30BaTh HeabpasmMBHOE HUAKOe
MOIOLLIEE CPELCTBO, YTOObI M36erHaTh
pacnpocTpaHeHus naTeH. MNepeg,
YUCTKOM HAHOCKUTE MOIOLLIEE CPEACTBO
Ha rybKy, a He Ha noBepxHoCTW. s
YOANEHWA MPUUMLLMX OCTATKOB MUK
MCNO/b3YMTE NAACTUKOBYIO MOYaJTKY WU/
HEMJIOHOBYIO LLETKY.
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NMPUMEYHAHUE

HWHAA CTOpOHa MOBEPXHOCTU MOMET CO
BpeMeHeM 06eCLBETUTLCA M 06pa30BaTh
CNOM KOppO3uKn. ATo HopMasibHO. JTioboe
M3MeHeHMWe LBETa, KOTOPOE MOKET
NOABMTBLCA C 06EMX CTOPOH NMOBEPXHOCTH,
TONIbKO yXyaLunT BHELUHWIM BUO N HE
NOB/IMAET Ha pabOTOCNIOCOBHOCTb.

YT106bI N36aBUTLCSH OT 06ECLIBEYMBAHUSA NI

KOPPO3WK, UCMONb3YMTE HeabpasmBHYHO

M/1aCTMACCOBYH MOYaSTKY WM HEM/IOHOBYIO

LLETKY A1 MbITbS NOCyAbl. TilaTebHo
NPOMOMTE U BbICYLLWTE.

NMPUMEYAHUE

Y6eauTech, 4To Kpyrmian noaxknagKa Ha
HUMHEN CTOPOHE NOBEPXHOCTEN YMCTas.

5. CnonocHWTe M TLLAaTeNbHO BbICYLLUTE.
Mepes NOAK/IUYEHWEM K 3/IEKTPOCETH
06a3aTenbHO yoeamuTech, 4To paboyme
NOBEPXHOCTH YCTaHOB/IEHbI M HAZEHHO
3aUKCHPOBaHbI HA MECTE Moc/1e
OUUCTKM.

NMPUMEYAHUE

He vncnonbsyite abpasmBHbIe YNCTALLME
CPefcTBa UM METULTMHECKNE MOYAUTKK
[NA YACTKU BHYTPEHHWX WY BHELLHMX
MOBEPXHOCTEN rpunsA. STO NoBpPeanT
MOBEPXHOCTH U UX @aHTUMPUrapHoe
MOKpPbITHE.
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XPAHEHUE

1.

Y6epuTech, 4TO FpU/b BbIK/HOYEH,
MOBEPHYB PyyKy TemMneparypbl B
nosuumtio OFF. [puib BbIK/KOYEH, Koraa
Ha avcnnee otobparkaetca OFF n Bpema
no ymon4aHuio ‘0’ Hob. OTcoeanHuTe
LUTEKEP OT PO3ETKM NUTaHMA.

. Jaiite rpunto, pabourmM NOBEPXHOCTAM U

HaI'I}'IeC60pHVII-{y NOJIHOCTbIO OCTbITb,

. Y6eauTecsb, 4To rpub, paboune

NOBEPXHOCTH U KaniecGopHUK YUCTbIE U
cyxue.

. Y6epuTech, Y4TO KannecOopHUK

npaBW1IbHO BCTaB/1IEH Ha MECTO.

. Y6eauTech, 4To pabo4mne NOBEPXHOCTU

YCTaHOB/IEHbI MPaBUJIBHO N HAAEHHO
3adMKCUPOBaHbI Ha MecTe.

. Y6epuTech, 4To paBGoyme NOBEPXHOCTU

3adurKCMPOBaHbI, NepeBeasa PerynaTop
BbICOTbI OT ce61 B nosioxeHne LOCK
(B/IOKNPOBHKA).

. HamoraiiTe WwWHyp nuTaHus Ha oTceK ais

XPaHEHMA LHYpa, PaCTOIOHEHHOM Ha
HUMHEW CTOPOHE rpuAs.

. XpaHuTe Ha MI0CKOM CyXOM

FOPU30HTa/IbHOM MOBEPXHOCTU. TaKKe
MOMHO XPaHWUTb rPW/ib B BEPTUKATbHOM
MOJIOHEHUM.



\ Mouck 1 ycTtpaHeHHe HeucnpaBHOCTEN

PEH{M OLLUUBHKHU e - N
Ecnv Ha gucnnee otobparkaeTcs peXUM . T
OLLMBKM: ' ' l
-
1. OTCcoeauHUTE LUTEKEP OT PO3ETHU
NUTaHUs.
2. Y6eauTech, H4TO rpu/ib NOHOCTHIO OCTbI. _ _
N
3. Y6eamTech, 4TO paboyne NOBEPXHOCTU ' ‘
YCTaHOB/IEHbI MPaBUJIbHO W HAAEHHO l ' MINS
3adMKCHMPOBaHbI Ha MecTe. L - )

4. lMoacoeauHUTE LUTEKEP K PO3ETHE.

5. Ha gncnnee nepecTtaHeT oTobpararbcs
PEHUM OLLMOKM Err.

6. Ecnv npobnema He ncHesaeT, CBAKMTECH
CO CNyKOO0M NOAAEPHKU KITMEHTOB Sage.
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@ Garantija

IEROBEZOTA 2 GADU GARANTIJA

Sage Appliances sniedz garantiju attieciba uz
defektiem, ko rada tehnologiska procesa un
materialu kludas, ST izstradajuma lietoSanai
majsaimnieciba noraditajas teritorijas 2 gadu
laika perioda no iegades datuma. Saja garantijas
perioda Sage Appliances apnemas veikt jebkuru
izstradajumu ar defektiem remontu vai nomainu
(pec Sage Appliances ieskatiem).

Musu garantija tiks ieverotas visas likumigas
garantijas tiesibas atbilstosi pieméerojamiem
nacionalajiem likumdos$anas aktiem, neietekméjot
tas nekada veida.

Pilnu noteikumu un nosacijumu tekstu,

ka art noradijumus par pretenziju

iesniegSanu, ludzu, skatiet timekla vietné
www.sageappliances.com.

@ Garantii

PIIRATUD GARANTII 2 AASTAT

Sage Appliances annab sellele tootele alates
ostukuupéevast 2-aastase piiratud garantii t66- ja
materjalivigadest tulenevate defektide suhtes,

juhul kui toodet kasutatakse kodumajapidamises
ja kindlaks maaratud territooriumidel. Selle
garantiiperioodi jooksul remondib Sage Appliances
defektse toote vdi vahetab selle vélja voi tagastab
raha (Sage Appliances’i omal dranagemisel).

Kehtivad koik riiklike seadustega ette nahtud
garantiidigused, meie garantii ei mojuta neid
kuidagi. Garantii taielikke tingimusi ja juhiseid
garantiindude esitamise kohta vt veebilehelt www.
sageappliances.com.
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@ Garantija

2 METY RIBOTA GARANTIJA

Siam buityje nurodytose teritorijose naudojamam
gaminiui ,Sage Appliances” suteikia nuo jsigijimo
datos galiojancig 2 mety garantija nuo gamybiniy
ir medZiaginiy defekty. Siuo garantiniu laikotarpiu
~Sage Appliances” sutaisys arba pakeis sugedusj
prietaisa, arba grazins uz jj sumokeétus pinigus (tai
atliekama ,Sage Appliances” nuozitra).

Bus laikomasi visy nacionalinius jstatymus
atitinkanciy teisiy dél garantijy ir musy garantija jy
nepazeis. Visas garantines sglygas bei nurodymus,
kaip pateikti pretenzijg, rasite internete adresu
www.sageappliances.com.

@ lapaHTuAa

OrPAHUYEHHAA TAPAHTUA 2 TOAA

Sage Appliances gaeT rapaHTuio Ha UCMob30BaHUe
3TOr0 N3AEMA B BbITOBLIX YC/I0BUAX HA YKa3aHHbIX
TEPPUTOPUAX B TEHEHWE 2 NIET OT AaTbl MOKYMKM.
lapaHTVA OTHOCKTCA K AedeKTam, Bbi3BaHHbIM
HeKa4eCTBEHHOM paboToM Wan Matepuanamu.

B TeyeHwme 3TOro rapaHTUMHOro cpoKa Sage
Appliances 0TPeMOHTUPYET U 3aMEHUT I060e
nsgenve ¢ aedeKTom (no ycmMoTpeHuto Sage
Appliances).

Hawua rapaHTna cobtogaeT v He HapyLiaeT
3aKOHHbIE NMpaBa Ha rapaHTU1Io, NPesyCMOTPEHHbIE
COOTBETCTBYOLLMM HaLMOHa/IbHBIM
3aKOHOAATENIbCTBOM.

MonHbBIA TEKCT YCIOBUI rapaHTuK, a TaKKe
MH(OPMALMIO O TOM, KaK NofaThb NpeTeHsumio,

Bbl HaaeTe Ha Beb-canTe:
www.sageappliances.com.



