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Svarigi
Pirms ierices lietosanas rupigi izlasiet So svarigo informaciju un saglabajiet to, lai
vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Bistami!

- Nenovietojiet ierici uz karstas gazes plits vai blakus tai vai uz jebkura veida
elektriskas plits un elektriskas plits virsmas, ka ari karsta cepeskrasni.

- Nekad neiegremdéjiet ierici Gdent, ka arT neskalojiet tekosa tdent.

- Laiizvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai iericé neiek|Ust tdens vai
kads cits Skidrums.

- Cepsanai paredzétas sastavdalas vienmeér ievietojiet panna, lai tas nesaskartos
ar sildelementiem.

- Nenosprostojiet gaisa iepltdes un izplGdes atveres, kad ierice darbojas.

- Nepiepildiet pannu ar ejJu, jo tas ir ugunsbistami.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojats tas kontaktspraudnis, elektribas vads vai pati
ierice.

- Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ierice darbojas.

- Nekad nelieciet iericé partikas daudzumu, kas parsniedz panna noradito
maksimalo limeni.

- Vienmér parliecinieties, ka silditajs ir brivs un taja nav iesprudusi partika.

Bridinajums!

- Jastravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta servisa parstavim vai
[idzigi kvalificetam personam, lai novérstu bistamibu.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktligzdai, kas
aprikota ar noplddstravas aizsargslédzi.

- Vienmér parliecinieties, vai kontaktdaksa ir stingri ievietota sienas
kontaktrozete.

- Siierice nav paredzéta darbinaganai ar aréju taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.
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Uzmanibu!

lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

So ierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un personas ar ierobezotam
fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un zindsanam,
ja tiek nodrosSinata uzraudziba vai noradijumi par drosu ierices lietosanu un
panakta izpratne par iespéjamo bistamibu.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. lerices tirisanu un apkopi drikst veikt berni,
kas ir vecaki par 8 gadiem un tiek uzraudziti.

Glabajiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tam nevar piek|tut bérni, kam
mazak par 8 gadiem.

Nenovietojiet ierici pret sienu vai citam iericém. Atstajiet vismaz 10 cm brivas
vietas ierices abas pusés un virs tas. Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz
ierices.

CepSanas ar karsto gaisu laika pa gaisa izpltdes atverém izplust karsts tvaiks.
Turiet rokas un seju drosa attaluma no tvaika un gaisa izpltdes atverem.
Sargieties no karsta tvaika un gaisa, kad nonemat pannu no ierices.

Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas sastavdalas vai cepampapiru.
lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

Kartupelu glabasana: temperaturai jaatbilst kartupelu skirnei, un tai jabut virs
6 °C, lai samazinatu akrilamida iedarbibas risku ieprieks sagatavotaja partika.
Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar ellu.

Siierice ir izstradata izmantosanai apkartéjas vides temperatiira no 5 °C lidz
40 °C.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jlsu maja.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem materialiem vai to tuvuma,
pieméram, uz galdauta vai aizkaru tuvuma.

Neizmantojiet ierici citiem nolUkiem, iznemot tos, kas aprakstiti saja
rokasgramata, un izmantojiet tikai originalos Philips piederumus.
Neatstajiet ieslegtu ierici bez uzraudzibas.

Panna un piederumi, kas ievietoti gatavosanas kamer3, ierices lietosanas laika
uzkarst un péc lietosanas ir karsti, tapéc vienmer rikojieties uzmanigi.

Pirms ierices pirmas lietosanas, ripigi notiriet dalas, kas bis saskaré ar
produktiem. Skatiet noradijumus Saja rokasgramata.

Nekavéjoties atvienojiet ierici, ja no ierices pltst tumsi dumi. Pirms iznemat
pannu no ierices, pagaidiet, kamér no tas vairs nepldst dami.

Nepievienojiet ierici kontaktligzdai un nepieskarieties vadibas panelim ar
slapjam rokam.

lerice ir paredzéta tikai parastai lietosanai majas. Ta nav paredzeta lietosanai
veikalu darbinieku virtuvés, birojos, fermas vai citas darba telpas. Tapat ta nav
paredzéta izmantosanai klientiem viesnicas, mote|os, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez uzraudzibas un
pirms saliksanas, izjauksanas, glabasanas vai tirisanas.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.
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- Jaierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala noltka
vai arf ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies atbildibu par
iespéjamiem bojajumiem.

- Vienmér nododiet ierici Philips pilnvarotam servisa centram, ja nepieciesama
apskate vai remonts. Neméginiet patstavigi labot ierici, citadi garantija klas
nederiga.

- Péclietosanas vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla.

- Pirms ierices tirisanas vai lietosanas |aujiet tai atdzist aptuveni 30 minutes.

- Gatavojiet sastavdalas saja iericé, Iidz tas k|Ust zeltaini dzeltenas, nevis tumsas
vai brunas.

- Iznemiet sadegusos atlikumus. Negatavojiet svaigus kartupelus temperatara,
kas parsniedz 180 °C (lai samazinatu akrilamida izdalisanos).

- levérojiet piesardzibu, tirot gatavosanas nodalijuma augsdalu: karsto
sildelementu un metalisko daju malu.

- Vienmér nodrosiniet, ka jus kontrol&jat savu Airfryer ierici ari tad, ja
izmantojat talvadibas funkciju vai aizkavétu ieslégsanu.

- Gatavojot treknu édienu, Airfryer var izdalit dimus. Pievérsiet ipasu
uzmanibu, kad izmantojat talvadibas funkciju vai aizkavéto ieslégsanu.

- Nodrosiniet, ka talvadibas funkciju vienlaikus lieto tikai viena persona.

- Esiet uzmanigs, kad ar aizkavétas ieslégsanas funkciju gatavojat partiku, kas
atri bojajas (iespéjama baktériju vairosanas).

Elektromagnétiskie lauki (EMF)

Siierice athilst piemérojamajiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Automatiska izslegsanas
- Siierice ir aprikota ar automatiskas izslégsanas funkciju. Ja 20 mintgu laika
nenospiezat pogu, ierice automatiski izslédzas. Lai ierici izslegtu manuali,
nospiediet ieslégsanas / izslegsanas pogu.

Otrreizéja parstrade
- Sissimbols nozimé, ka elektriskos produktus nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem.
- levérojiet jasu valsti spéka esoSos likumus par atsevisku elektrisko produktu
savaksanu.

Garantija un atbalsts

Sim izstradajumam uznémums Versuni sniedz divu gadu garantiju kops ta
iegades datuma. Garantija nav speka, ja defekts radas nepareizas lietoSanas dé|
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vai neatbilstosas tehniskas apkopes dé|. Mdsu garantija neietekmé jasu ka
patérétaja likuma noteiktas tiesibas. Plasaku informaciju par garantijas
izmantosanu skatiet masu timek|a vietné www.philips.com/support.

levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lGdzam Philips!
Lai pilniba izmantotu musu piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet izstradajumu
vietné www.philips.com/welcome.

Visparigs apraksts

Atzime "MAX" sastavdalam

Atzime "MAX" saldétam kartupe|u uzkodam
Izstumsanas poga

Groza rokturis

Grozs

Panna

Stravas padeves vads
Gaisa izpltdes atveres
Vadibas panelis

OO ~NO UL WN —
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leslégsanas/izslegsanas poga

Sakratisanas atgadinajuma indikators

lericei Airfryer ir sakratisanas atgadinajums, kas atgadina sakratit, apmaisit
vai apgriezt édienu gatavosanas laika, lai tas butu vienmérigi pagatavots;
tas it Tpasi attiecas uz édieniem, kas ir gabalinos, ka fritétiem kartupeliem,
vai arl, gatavojot vistu kajinas, kuras nepiecieSams apgriezt.

SakratiSanas atgadinajums iesledzas automatiski. lestatijumos varat izslegt
sakratisanas atgadinajumu, nospiezot pogu.

Temperatdras poga

Manualaja gatavoSanas rezima varat iestatit gatavosanas temperataru
diapazona no 40 °C Iidz 200 °C.

Ja iestatita temperatdra ir 40-100 °C, gatavosanas laiku var iestatit [idz
24 stundam.

Ja iestatita temperatdra parsniedz 100 °C, gatavosanas laiku var iestatit
[idz trim stundam.

lepr. iestatijumu pogas

Detalizétu informaciju par prieksiestatijumu funkcijam skatiet sadala
"Gatavosana ar prieksiestatijumu”.

Laika poga

Varat iestatit gatavosanas laiku no 1 minutes lidz 24 stundam.

Poga Sakt/pauzet

Kontroles poga temperatdras un laika palielinasanai un samazinasanai.
lecienttie iestatijumi

lericei Airfryer ir rezims, kas lauj saglabat iecienitos iestatijumus. Atlasiet
vajadzigo gatavosanas temperattru un laiku, un tad nospiediet un turiet
nospiestu iecientto iestatijumu saglabasanas pogu. Péc iestatijuma
saglabasanas jUs dzirdésiet pikstienu. Ja vélaties mainit iecienitos
iestatijumus, veiciet ieprieks noraditas darbibas vélreiz.

Statusa radijums

Taja redzams gatavosanas atlikusais laiks un temperatura.
Apgaismojuma poga

Varat nospiest apgaismojuma pogu un ieslégt apgaismojumu. leslédzot
apgaismojumu, tas paliek ieslégts, lidz ierice automatiski izslédzas. Varat
ari izslegt apgaismojumu, nospiezot pogu.

Siltuma uzturésanas poga

lerice Airfryer ir aprikota ar siltuma uzturésanas rezimu; to varat aktivizet,
nospiezot siltuma uzturésanas pogu jebkura bridi pirms édiena
gatavosanas vai tas laika. Plasaku informaciju skatiet sadala “Siltuma
uzturésana”.
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Pirms pirmas lietoSanas reizes

1 Nonemiet visu iepakojuma materialu, tostarp ar aizsargajoso kartonu
atvilktne vai zem tas.

2 Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).

Nonemiet aizsargplévi no displeja.

4 Pirms pirmas lietosanas reizes rlpigi iztiriet ierici (sk. nodalu “Tirisana”).

w

Sagatavosana pirms pirmas lietoSanas reizes

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un siltumizturigas virsmas.

Piezime

- Nenovietojiet neko uz ierices vai tai blakus. Tas var traucét gaisa plismu un
ietekmét gatavosanas rezultatu.

- Nenovietojiet ieslégtu ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks varétu
sabojat, pieméram, sienam un bufetes.

lerices lietosana

Partikas tabula

Talak sniegtaja tabula ietverta informacija par dazadu veidu édieniem

piemérotiem pamata iestatijumiem.

Piezime

- Lai fritétie kartupeli batu pagatavoti vienmérigi, neparsniedziet “MAX"
[imena atzimi groza.

- Nemiet vera, ka Sie iestatijumi ir tikai ieteikumi. Ta ka produkti atskiras péc
izcelsmes, lieluma, formas un zimola, nevaram garantét vislabako iestatijumu
jusu produktiem.

Gatavojot lielaku édiena daudzumu (pieméram, kartupelus, garneles, stilbinus,

saldetas uzkodas), pannas sastavdalas sakrata, apgriez vai samaisa 2-3 reizes, lai

édiens pagatavotos vienmerigi.
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Sastavdalas Maks. daudzums Temperatira Gatavosanas Piezime

laiks

Plani saldeti 5009 180 °C 26-28 Gatavosanas laika

kartupeli fritésanai sakratiet, apgrieziet

(7x7mm/ vai samaisiet

0,3 x 0,3 collas) 3 reizes

Majas gatavoti 5009 180 °C 34-36 Gatavosanas laika

fritéti kartupeli sakratiet, apgrieziet

(10x10mm / vai samaisiet

0,4 x 0,4 collas) 3 reizes

Saldétas pilditas 5009 200 °C 15-17 Gatavosanas

pankdaikas procesa sakratiet,
apgrieziet vai
samaisiet

Hamburgers 3 kotletes 200 °C 12-14 Apgrieziet procesa

(apméram 150 g/ vidd

5 unces)

Galas kukulttis 1000 g 150 °C 43-45 lzmantojiet
cepsanas
piederumu

Galas karbonades 2 karbonades 200 °C 11-14 Gatavosanas

bez kaula procesa sakratiet,

(apméram 190 g / apgrieziet vai

7 unces) samaisiet

Cala stilbini 6 gabali 180 °C 24-28 Gatavosanas

(apméram 1259/ procesa sakratiet,

4,5 unces) apgrieziet vai
samaisiet

Vistas kratina 3 gabali 180 °C 19-21 Apgrieziet procesa

(apméram 160 g/ vidd

6 unces)

Vesela zivs 1 zivs 200 °C 11-15

(apméram

300-400¢g/

11-14 unces)

Olas ar grauzdinu 2 olas, 1 grauzdins 160 °C 11 vispirms ola — 6 min,
pievienojiet
grauzdinu -5 min

Falafels (50 g 9 gabali 180 °C 20-22 Gatavosanas

katrs, diametrs
4.cm)

procesa sakratiet,
apgrieziet vai
samaisiet
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Kaltéti augli 100 g 75°C 90 Gatavosanas

(2 mm biezas procesa sakratiet,

skélés sagriezti apgrieziet vai

aboli) samaisiet

Darzenu 800 ¢ 180 °C 12-14 lestatiet

sajaukums (rupji gatavosanas laiku

sagriezti darzeni) atbilstosi vélmém —
gatavosanas laika
sakratiet, apgroziet
vai samaisiet
2 reizes

Kéksini (aptuveni 5 forminas 160 °C 15-18

50 g/1,8 unces,

papira forminas)

NA33X (modela numurs)

Sastavdalas Maks. daudzums Temperatira Gatavosanas Piezime

laiks

Plani saldeti 800g 180 °C 26-28 Gatavosanas laika

kartupeli fritésanai sakratiet, apgrieziet

(7x7mm/ vai samaisiet

0,3 x 0,3 collas) 3 reizes

Majas gatavoti 800¢g 180 °C 34-36 Gatavosanas laika

fritéti kartupeli sakratiet, apgrieziet

(10x10mm / vai samaisiet

0,4 x 0,4 collas) 3 reizes

Saldétas pilditas 700g 200 °C 13-15 Gatavosanas

pankukas procesa sakratiet,
apgrieziet vai
samaisiet

Hamburgers 5 kotletes 200 °C 13-15 Apgrieziet procesa

(apméram 150 g / vidd

5 unces)

Galas kukulttis 1200 g 150 °C 51-53 lzmantojiet
cepsanas
piederumu

Galas karbonades 3 karbonades 200 °C 13-16 Gatavosanas

bez kaula procesa sakratiet,

(apméram 190 g / apgrieziet vai

7 unces) samaisiet

Cala stilbini 8 gabali 180 °C 28-30 Gatavosanas

(apméram 1259/ procesa sakratiet,

4,5 unces) apgrieziet vai

samaisiet
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Vistas kratina 4 gab. 180 °C 20-22 Apgrieziet procesa

(apméram 160 g/ vidU

6 unces)

Vesela vista 1 gab. 180 °C 55-65

(1200 g/42 unces)

Vesela zivs 2 zivis 200 °C 14-16

(apméram

300-400 g /

11-14 unces)

Olas ar grauzdinu 3 olas, 2 grauzdini 160 °C 11 vispirms ola— 6 min,
pievienojiet
grauzdinu —5 min

Falafels (50 g 12 gabali 180 °C 19-21 GatavoSanas

katrs, diametrs procesa sakratiet,

4.cm) apgrieziet vai
samaisiet

Kalteti augli 1509 75°C 90 GatavoSanas

(2 mm biezas procesa sakratiet,

skélés sagriezti apgrieziet vai

aboli) samaisiet

Darzenu 1000 g 180 °C 12-14 lestatiet

sajaukums (rupji gatavosanas laiku

sagriezti darzeni) atbilstosi vélmém —
gatavosanas laika
sakratiet, apgroziet
vai samaisiet
2 reizes

Kéksini (aptuveni 7 forminas 160 °C 15-18

50g/1,8 unces,

papira forminas)

NA34X (modela numurs)

Sastavdalas Maks. daudzums Temperatira Gatavosanas Piezime

laiks

Plani saldéti 1000 g 180 °C 26-28 Gatavosanas laika

kartupeli fritésanai sakratiet, apgrieziet

(7x7 mm/ vai samaisiet

0,3x0,3 collas) 3 reizes

Majas gatavoti 1000 g 180 °C 32-34 Gatavosanas laika

fritéti kartupeli sakratiet, apgrieziet

(10x 10 mm / vai samaisiet

0,4 x0,4 collas) 3 reizes

Saldétas pilditas 800 g 200 °C 13-15 Gatavosanas

pankdkas

procesa sakratiet,
apgrieziet vai
samaisiet
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Hamburgers 6 kotletes 200 °C 15-17 Apgrieziet procesa

(apméram 150 g/ vidU

5 unces)

Galas kukulttis 1400 g 150 °C 51-53 lzmantojiet
cepsanas
piederumu

Galas karbonades 4 karbonades 200 °C 15-18 Gatavosanas

bez kaula procesa sakratiet,

(apméram 190 g / apgrieziet vai

7 unces) samaisiet

Cala stilbini 10 gabali 180 °C 24-28 Gatavosanas

(apméram 1259/ procesa sakratiet,

4,5 unces) apgrieziet vai
samaisiet

Vistas krutina 5 gabali 180 °C 17-19 Apgrieziet procesa

(apméram 160 g/ vidU

6 unces)

Vesela vista 1 gab. 180 °C 50-65

(1200 g/42 unces)

Vesela zivs 2 zivis 200 °C 14-16

(apméram

300-400g/

11-14 unces)

Olas ar grauzdinu 4 olas, 3 grauzdini 160 °C 12 vispirms ola -6 min,
pievienojiet
grauzdinu -5 min

Falafels (50 g 15 gabali 180 °C 21-23 GatavoSanas

katrs, diametrs procesa sakratiet,

4 cm) apgrieziet vai
samaisiet

Kalteti augli 180¢g 75°C 90 GatavoSanas

(2 mm biezas procesa sakratiet,

skéles sagriezti apgrieziet vai

aboli) samaisiet

Darzenu 1400 g 180 °C 12-14 lestatiet

sajaukums (rupji gatavosanas laiku

sagriezti darzeni) atbilstosi vélméem —
gatavosanas laika
sakratiet, apgroziet
vai samaisiet
2 reizes

Keéksini (aptuveni 9 forminas 160 °C 15-18

50 g/1,8 unces,
papira forminas)
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Cepsana ar karsto gaisu

Uzmanibu!

- Siir Airfryer ierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet pannu ar
ellu, cepsanas taukiem vai jebkadu citu Skidrumu.

- Nepieskarieties karstam virsmam. lzmantojiet rokturus vai pogas.
Rikojoties ar karstu pannu, lietojiet karstumizturigus virtuves cimdus.

- lerice ir paredzéta tikai lietosanai majas.

- Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit damus. Tas ir normali.

- lerici nav nepiecieSams ieprieks uzsildit.

1 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

2 Noierices iznemiet pannu, velkot aiz roktura.
3 Turot aiz roktura, horizontala virziena izvelciet pannu ara no ierices.

Uzmanibu!

- Nevelciet pannu ara skibi vai sasvértu, jo tada veida var saskrapét
katlu.

4 |elieciet produktus panna.

Piezime

- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizo daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.

- Neparsniedziet sadala “Partikas tabula” noradito daudzumu un
neparpildiet pannu virs atzimes "MAX", jo tas var ietekmét rezultatu.

- Neparsniedziet MAX. limena atzimi ar fri kartupelu ikonu saldetam
kartupe]u uzkodam un majas gatavotiem fri kartupeliem.

- Javeélaties vienlaikus pagatavot vairakus produktus, skatiet ieteicamo
gatavos$anas laiku Siem produktiem, pirms sakat gatavosanu.
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5 lelieciet pannu horizontali atpakal Airfryer.

- Nekada gadijuma neizmantojiet pannu, ja grozs ir iznemts.

- Nepieskarieties pannai lietosanas laika un kadu laiku péc tam, jo ta
var |oti uzkarst.

- Neievietojiet pannu 3kibi vai sasvértu, jo tada veida var saskrapét
katlu.

6 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

7 Nospiediet temperataras regulésanas pogu.

8 Nospiediet palielinasanas vai samazinasanas pogu, lai iestatitu temperataru.

9 Nospiediet laika pogu.
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10 Nospiediet palielinasanas vai samazinasanas pogu, lai iestatitu laiku.

11 Lai saktu gatavosanu, nospiediet pogu Sakt/pauze.

Piezime
- Gatavosanas laika temperatlra un laiks tiek raditi parmainus.
- Pédéja gatavosanas minute tiek skaitita sekundeés.

@b - Dazadu édienu veidu pagatavosanas iestatijumus skatiet partikas tabula.
Padoms

- Gatavosanas laika jebkura bridi nospiediet palielinasanas vai samazinasanas
pogu, lai izmainitu gatavosanas laiku vai temperataru.

- Lai uz bridi apturétu gatavosanas procesu, nospiediet pogu Sakt/pauze. Lai
atsaktu gatavoSanas procesu, vélreiz nospiediet to pasu pogu, un gatavosana
tiks turpinata.

- lzvelkot pannu no ierices, ta automatiski parslédzas uz pauzes rezimu.
Gatavo$anas process atsakas, kad pannu ievieto atpakal ierice.

Piezime

- Dazi produkti ir jasakrata vai jaapgriez gatavosanas laika vida (skatiet partikas
tabulu). Lai sakratitu édienu, vispirms atbrivojiet grozu no pannas. Bidiet
sledzi uz roktura groza virziena, lai pieklUtu izstumsanas pogai, tad nospiediet
S0 pogu, lai atvienotu grozu no pannas. Turot grozu virs izlietnes, sakratiet to.
Pé&c tam ievietojiet pannu ar grozu atpakal iericé.

- Ja 20 mindsu laika netiek iestatits nepiecieSamais gatavosanas laiks, drosibas
apsvérumu dé| ierice automatiski izslédzas.

12 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

Piezime
- GatavoSanas procesu varat manuali partraukt, nospiezot pogu Sakt/pauze.
13 Izvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

Piezime
- Japrodukti vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé
un pievienojiet laikam vél dazas minates.
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14 Iztuksojiet pannas saturu bloda vai uz skivja.

Uzmanibu!

- Péc gatavosanas procesa beigam panna, korpusa iekSpuse, lodzins un
produkti ir karsti. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida no
pannas var izplist tvaiks.

Piezime

- Laiiznemtu lielus vai trauslus produktus, izmantojiet standzinas, lai tos
izceltu.

- Lieka ella vai izkususie tauki tiek savakti pannas apaksa.

- Atkariba no gatavojamo produktu veida varat péc katras porcijas vai pirms
sakratisanas uzmanigi izliet no pannas lieko ellu vai savaktos taukus.
Novietojiet pannu uz karstumizturigas virsmas. Uzvelciet karstumizturigus
virtuves cimdus, lai nolietu lieko e|Ju vai izkususos taukus. lelieciet pannu
atpakal iericé.

- Kad produktu porcija ir gatava, ierici Airfryer uzreiz var izmantot nakamas
porcijas pagatavosanai.

- Atkartojiet no 3. darbibas lidz 12. darbibai, ja vélaties sagatavot vél vienu
porciju.

Siltuma uzturésanas rezima lietosana

1 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

2 Nospiediet siltuma uzturésanas pogu.

3 Nospiediet pogu Sakt/pauze, lai aktivizétu siltuma uzturésanas rezimu.
Piezime

- Lai mainttu siltuma uzturésanas laiku, nospiediet laika samazinasanas pogu
(1-30 mindtes).

- Siltuma uzturésanas rezimam nevar mainit temperatdru.

4 Lai apturétu siltuma uzturésanas rezZimu, nospiediet pogu Sakt/pauze. Lai
atsaktu izmantot siltuma uzturésanas rezimu, vélreiz nospiediet pogu
Sakt/pauze.

5 Laiizietu no siltuma uzturésanas rezima, nospiediet barosanas pogu.
Padoms

- Jasiltuma uzturésanas rezima darbibas laika fritétie kartupeli zaudé
kraukskigumu, varat samazinat siltuma uzturésanas laiku vai ari vél uz
2-3 minutém ieslégt gatavosanas rezimu 180 °C temperatUra.

- Siltuma uzturésanas rezima darbibas laika ar partraukumiem ieslédzas ierices
ventilators un silditajs.

- Siltuma uzturésanas rezims ir paredzéts, lai saglabatu édienu siltu péc
gatavosanas; tas nav paredzéts édiena atkartotai uzsildisanai.
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Siltuma uzturésanas rezima lietoSana prieksiestatijumiem
Varat aktivizét vai deaktivizét siltuma uzturésanas rezimu, pirms uzsakat édiena
gatavosanu ar prieksiestatijumiem vai ari péc tam.

1 Lai aktivizétu siltuma uzturésanas rezimu, izvélieties prieksiestatijumu un tad
nospiediet siltuma uzturésanas pogu.
Siltuma uzturésanas rezims tiks aktivizéts automatiski péc gatavosanas
pabeigsanas.

2 \Vélreiz nospiediet siltuma uzturésanas pogu, lai nepieciesamibas gadijuma
deaktivizétu siltuma uzturésanas rezimu.

Y

Gatavosana ar prieksSiestatijumu

1 Izpildiet nodala “Gatavosana ar Airfryer” noraditas darbibas —no 1. lidz 5.

2 Nospiediet vélama prieksiestatijuma pogu.
Izvélétais prieksiestatijums mirgo.

3 Saciet gatavoSanas procesu, nospiezot saksanas/pauzes pogu.

Piezime

- Gatavojot édienu ar prieksiestatijumu svaigu kartupeu vai saldétu kartupelu
uzkodu gatavosanai, ierice automatiski atgadinas sakratit édienu, lai tas butu
vienmérigi pagatavots. Lai atspéjotu So atgadinajumu, péc ierices ieslégsanas
vienlaicigi nospiediet saldétu kartupelu uzkodu prieksiestatijuma un ceptu
kartupelu prieksiestatijuma pogu. Lai atkal iespéjotu sakratiSanas
atgadinajumu, atkartojiet So darbibu.

- Japrieksiestatijuma pielagosanas laika svaigo kartupelu un kartupelu uzkodu
gatavoSanas laiks tiek iestatits mazaks par 5 minttem, sakratisanas
atgadinajums tiek atspéjots.

- lzmantojot kadu no Siem prieksiestatijumiem, ierice atgadinas vairakas reizes
sakratit édienu. Lai gatavoSanas laika izslégtu pikstiena skanu, izvelciet grozu
un sakratiet fritétos kartupelus. Tada veida skana tiks izslégta sim édiena
gatavosanas procesam, bet tas neizslédz sakratisanas atgadinajuma funkciju.
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Prieksiestatijumu personalizésana

Lai Airfryer iericé prieksiestatijumam saglabatu savu pielagoto laika un

temperatUras iestatijumu, varat veikt talak noraditas darbibas.

1 Isi nospiediet vélama prieksiestatijuma pogu.

2 Pielagojiet laiku un/vai temperatdru.

3 Nospiediet laika vai temperattras pogu, lai apstiprinatu iestatijumu.

4 Vélreiz nospiediet laika vai temperatlras pogu, lai atgrieztos galvenaja
izvélné.

5 llgak turiet nospiestu to pasu prieksiestatijuma pogu, lidz atskan pikstiens.

- Pielagotais prieksiestatijuma iestatijums ir saglabats.

Noklusejuma prieksiestatijumu iestatijumu atjaunosana

Lai atiestatitu pielagotos prieksiestatijuma iestatijumus, varat veikt talak
noraditas darbibas.

1 Atlasiet un nospiediet pielagoto prieksiestatijuma iestatijumu.

2 llgak turiet nospiestu prieksiestatijuma pogu, lidz atskan pikstiens.

- Izvéléetajam prieksiestatijuma iestatijlumam ir atjaunota nokluséjuma vértiba.

NA32X (modela numurs)

Prieksies- Prieksiestatitais Prieksiestatita Svars (maks.) Piezimes

tatijumi  laiks (min.) temperatira

§* 28 180 °C 5009 - Saldétas kartupelu
Plani uzkodas, pieméram,

I saldéti friteti kartupeli,
sagriezti kartupelu daivinas,
saldeti ) fritétas kartupelu restites
kartupeli ’

u. C.

- Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet 3 reizes




g 35 180 °C
Fri
kartupeli

500 g
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Izmantojiet miltainus
kartupeus

10x 10 mm/0,4 x

0,4 collas biezas skéelés
Mércéjiet tdent

30 minutes, nosusiniet,
tad pievienojiet no Vs
[idz 1 edamkarotei ellas.
Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet 3 reizes

d“: 28 180 °C

6 gabali

Lidz 6 cala stilbiniem
GatavoSanas laika
sakratiet, apgrieziet vai

Cala e

stilbini samaisiet

@ 14 200 °C 2 karbonades Lidz 2 galas karbonadem
bez kaula

Galas Gatavosanas laika

karbonad- apgrieziet

es

C’-\ 90 75°C 100 g Sagrieziet 2 mm biezas

(\ ) keles

Kaltéeti 15 mindtes mércéjiet

augli adent, pirms
gatavosanas nozaveéjiet
Gatavosanas laika
apgrieziet

9 gabali Lidz 9 falafela

v 20 180 °C

Veganisks

gabaliniem
Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet

If 11 160 °C 2 olas, 1 grauzdins Vispirms pievienojiet
Q olu -6 min, pievienojiet
Olas ar grauzdinu -5 min
grauzdinu
@ 18 160 °C 5 forminas Lidz 5 kéksinu forminam
Keksini
<\ 12 180 °C 800 g Rupji sagriezti

W Izmantojiet cep3anas
Jaukti piederuvmu o
darzeni Gatavosanas laika

2 reizes samaisiet
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<= 14 200 °C 30049 1 zivs, 300 g katra

Vesela zivs

|SSS| 30 80 °C N.P. Temperatiru nevar
- regulét

Siltuma

uzturésana

NA33X (modela numurs)

Prieksies- PrieksSiestatitais PriekSiestatita

Svars (maks.)

Piezimes

tatijumi  laiks (min.) temperatira
g* 28 180 °C 800 g Saldétas kartupelu
Plani uzkodas, pieméram,
" saldéti friteti kartupeli,
sal%n_e_ztl kartupelu daivinas,
Zrtitl i fritétas kartupelu
per restites u. c.
Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet 3 reizes
g 36 180 °C 800¢g Izmantojiet miltainus
) kartupelus
Fri ) 10 x 10 mm/0,4 x
kartupeli 0,4 collas biezas skéles
Mércéjiet tdent
30 mindtes, nosusiniet,
tad pievienojiet no Va
[idz 1 édamkarotei ellas.
Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet 3 reizes
8 gabali Lidz 8 cala stilbiniem

d 30 180 °C

Gatavosanas laika

Cala sakratiet, apgrieziet vai

stilbini samaisiet

@ 16 200 °C 3 karbonades Lidz 3 galas karbonadem
bez kaula

Galas Gatavosanas laika

karbonad- apgrieziet

es

C‘\ 90 75°C 150¢g Sagrieziet 2 mm biezas

\ 2 Skeles
Kaltéti 15 minUtes mércéjiet
augli adeni, pirms

Gatavosanas laika
apgrieziet




v 21 180 °C

12 gabali
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- Lidz 12 falafela
gabaliniem

Veganisks - Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet

17 11 160 °C 3 olas, 2 grauzdini - Vispirms pievienojiet
Q olu—6 min, pievienojiet

Olas ar grauzdinu — 5 min

grauzdinu

@ 18 160 °C 7 forminas - Lidz 7 kéksinu forminam

Keksini

<\ 12 180 °C 1000 g - Rupji sagriezti

W - lzmantojiet cepsanas

Jaukti piederumu

darzeni - Gatavosanas laika

' 2 reizes samaisiet
<= 16 200 °C 6009 - 2zivis, 300 g katra

Vesela zivs

|SSS| 30 80°C N.P. - Temperatiru nevar

- regulét

Siltuma

uzturésana

NA34X (modela numurs)
Prieksie- Prieksiestatitai- Prieksiestatita Svars (maks.) Piezimes

statijumi s laiks (min.)

temperatura

g* 28 180 °C 1000 g - Saldétas kartupelu
Plani uzkodas, pieméram,
" saldéti fritéti kartupeli,
sal%n_e_ztl kartupelu daivinas,
ska et i fritétas kartupelu
artupeji restites u. c.

- Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet 3 reizes

g 34 180 °C 10009 - lzmantojiet miltainus

Fri
kartupeli

kartupelus
- 10x10mm/0,4 x
0,4 collas biezas skéles
- Mércéjiet tdeni
30 mindtes, nosusiniet,
tad pievienojiet no Vs
[idz 1 édamkarotei ellas.
- Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet 3 reizes
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28 180 °C 10 gabali Lidz 10 cala stilbiniem
Gatavosanas laika
Cala sakratiet, apgrieziet vai
stilbini samaisiet
18 200 °C 4 karbonades Lidz 4 galas
karbonadém bez kaula
Galas Gatavosanas laika
karbonad- apgrieziet
es
C‘\ 90 75 °C 180 g Sagrieziet 2 mm biezas
(\ 9 Skeélés
Kaltéti 15 minttes mércéjiet
augli adent, pirms
gatavosanas nozavéjiet
Gatavosanas laika
apgrieziet
\f 23 180 °C 15 gabali Lidz 15 falafela
gabaliniem
Veganisks Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet vai
samaisiet
If 12 160 °C 4 olas, 3 grauzdini Vispirms pievienojiet
Q olu—7 min, pievienojiet
Olas ar grauzdinu—5 min
grauzdinu
@ 18 160 °C 9 forminas Lidz 9 kéksinu forminam
Keksini
< \ 12 180 °C 1400 g Rupji sagriezti
V’ﬂ lzmantojiet cepsanas
Jaukti piederumu
darzeni Gatavosanas laika
' 2 reizes samaisiet
<X 16 200 °C 600 g 2 zivis, 300 g katra
Vesela zivs
|SSS| 30 80 °C N.P. Temperatdru nevar
) regulet
Siltuma
uzturésana

Gatavosana ar citu prieksiestatijumu

1

Ediena gatavosanas laika nospiediet priekiestatijuma pogu, lai atgrieztos

galvenaja izvélné.
Nospiediet citu vélama prieksiestatijuma pogu.

VEélreiz nospiediet pogu Sakt/pauze, lai saktu jauno gatavosanas procesu.
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lecienita iestatijuma saglabasana

W NO UL WN=

9

Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

Nospiediet izlases pogu.

Nospiediet temperatdras regulésanas pogu.

lestatiet temperaturu.

Nospiediet laika pogu.

lestatiet laiku.

Péc laika iestatisanas nospiediet laika pogu, lai atgrieztos galvenaja izvélné.
Nospiediet pogu un turiet to nospiestu 2 sekundes, lai saglabatu izlases
iestatijumus.

Péc iestatijuma saglabasanas jas dzirdésiet pikstienu.

Lai saktu gatavosanu, nospiediet pogu Sakt.

Edienu gatavos$ana ar iecienitako iestatijumu

1
2
3

Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslegtu ierici.
Nospiediet izlases pogu.
Lai saktu gatavosanu, nospiediet pogu Sakt.

Majas gatavoti fritéti kartupeli

Lai pagatavotu lieliskus fritétus kartupelus Airfryer iericé, rikojieties, ka noradits
talak.

Izvélieties fritésanai piemérotus kartupelus, pieméram, svaigus, (mazliet)

miltainus kartupelus.

Vienmerigakam rezultatam vislabak fritetos kartupelus gatavot porcijas lidz

500 g/18 uncém. Ja daudzums ir lielaks, fritétie kartupeli nav tik kraukskigi ka

mazakas porcijas.

Nomizojiet kartupe|us un sagrieziet tos salminos (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 collu

biezuma).

lemérciet kartupelu ndjinas Gdens bloda vismaz uz 30 minutem.

Iztuksojiet blodu un nosusiniet kartupelu ndjinas ar trauku dvieli vai papira

dvieli.

lelejiet bJoda 1 édamkaroti cepamas ellas, ielieciet ndjinas bloda un maisiet,

[idz nGjinas ir parklatas ar elu.

Iznemiet ndjinas no bjodas ar pirkstiem vai kadu caurumotu virtuves riku, lai

lieka ella paliktu bloda.

Piezime

- Nesagaziet blodu, lai izbértu visas ndjinas vienlaikus, jo panna iepladis
lieka efla.

lelieciet nGjinas panna.

Apcepiet kartupelu nujinas un gatavosanas laika apmaisiet tas 2-3 reizes.
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Tirisana

Bridinajums!

Pirms tiriSanas uzsaksanas atvienojiet ierices kontaktdaksu no
kontaktligzdas

Laujiet pannai un ierices iekSpusei pilniba atdzist, pirms sakat tirisanu.
Pannai ir nepiedegoss parklajums. Neizmantojiet metala virtuves rikus
vai abrazivus tiriSanas materialus, jo varat sabojat nepiedegoso
parklajumu.

Péc lietosanas vienmér iztiriet ierici. Péc katras lietosanas reizes iztiriet el/Ju un
taukus no pannas apaksdalas.

1

N o wn

( 5

Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai izslégtu ierici, atvienojiet

kontaktdaksu no kontaktligzdas un |aujiet iericei atdzist.

Padoms

- Iznemiet pannu, lai Airfryer atrak atdzistu.

Atbrivojiet pannas apaksu no savaktajiem taukiem vai ellas.

Mazgajiet pannu un grozu trauku mazgajamaja masina. Varat tos ari mazgat

karsta tdent ar trauku mazgasanas lidzekli un neabrazivu stkli (skatiet

“Tirisanas tabula”).

Padoms

- Japannaivai grozam ir pielipusas édiena atliekas, varat tos iemérkt karsta
adent ar trauku mazgasanas lidzekla piejaukumu uz 10-15 minutem.
Mércésana palidz atdalit édiena atliekas, un tas ir vieglak notirit.

Uz pannas vai groza ir tauku traipi un nevarat tos notirit ar karstu Gdeni un
trauku mazgasanas lidzekli, izmantojiet skidro attaukotaju.

- JanepiecieSams, sildelementa iestregusas edienu atliekas var iztirit ar
mikstu vai vidéji mikstu saru suku. Neizmantojiet térauda stieplu suku vai
cietu saru suku, jo ta var sabojat sildelementu.

Noslaukiet ierices arpusi ar mitru draninu.

Piezime

Péc tirisanas gadajiet, lai vadibas panelis bltu sauss, un ar dranu noslaukiet

visu mitrumu.

Notiriet sildelementu, izmantojot tirisanas suku, lai nonemtu partikas atliekas.

Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu sakli.

Ar mikstu draninu notiriet ierices lodzinu.

1)

< lof

4

2

4

<
X




Glabasana

Latviesu 247

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist.
2 Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.

Piezime

- Nesot jerici Airfryer, turiet to horizontali un priekSpusé atbalstiet pannu, lai
ta nejausi nesasvertos un nesabojatu ierices dalas.

- Vienmeér parliecinieties, vai Airfryer nonemamas dalas ir fiksétas, pirms
parvietot ierici un/vai novietot to glabasana.

Problemu noversana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam, kas var rasties
ierices darbiba. Ja nevarat novérst problému, izmantojot talak sniegto
informaciju, apmeklgjiet vietni www.philips.com/support, lai skatitu biezi
uzdoto jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava

Probléma

valstr.

lespéjamais
célonis

Risinajums

lerices arpuse
lietoSanas laika
sakarst.

lekSpusé esosais
siltums izstarojas
uz aréjam
sieninam.

Tas ir normali. Visi rokturi un pogas, kam japieskaras, ir
pietiekami vesi, lai tiem pieskartos.

Panna un ierices iekSpuse vienmeér k|Ust karstas, kad ierice ir
ieslégta, lai nodrosinatu, ka édiens tiek atbilstosi pagatavots. Sis
dalas vienmer ir parak karstas, lai tam pieskartos.

Ja atstajat ierici ieslégtu ilgaku laiku, dazas zonas k|ust parak
karstas, lai tam pieskartos. Sis zonas ir atzimétas uz ierices ar sadu
ikonu:

/N

Ja jUs zinat karstas zonas un tam nepieskaraties, ierici ir pavisam
drogdi lietot.

Mani fritétie
kartupeli nav tadi,
ka ceréts.

Tika izmantoti
nepareizi kartupeli.

Lai iegutu vislabakos rezultatus, izmantojiet svaigus, miltainus
kartupelus. Ja jums jaglaba kartupeli, neglabajiet tos vesa vieta,
pieméram, ledusskapr. Izvélieties kartupelus, uz kuru iepakojuma
noradits, ka tie ir pieméroti cepsanai.

Panna irielikts

Sekojiet noradém lietotaja rokasgramata, lai pagatavotu fritétus

parak daudz kartupelus.

produktu.

Noteiktus Sekojiet noradém lietotaja rokasgramata, lai pagatavotu fritétus
produktus kartupelus.

gatavosanas laika
nepiecieSams
sakratit.




248 Latviesu

Probléma

lespéjamais
célonis

Risinajums

Nevar ieslegt
Airfryer.

lerice nav pieslegta
elektrotiklam.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir pareizi ievietota sienas
kontaktligzda.

Vairakas ierices ir
pievienotas vienai
ligzdai.

lericei Airfryer ir liela jauda. Izmantojiet citu ligzdu un parbaudiet
drosinatajus.

Airfryer iekSpusé
redzama lobisanas.

Airfryer pannas
iekSpuse var
paradities nelieli
lobisanas punkti,
kas radusies no
nejausas
pieskarsanas
parklajumam vai ta
noskrapésanas
(pieméram,
tirsanas laika ar
rupjiem tirisanas
rikiem un/vai
groza ievietosanas
laika).

Varat noveérst bojajumus, pareizi ievietojot grozu panna. Ja
jevietojat grozu lenki, ta sani var atsisties pret pannas malu, un
nelielas parklajuma dalinas var atlobities. S4da gadijuma nemiet
Vvéra, ka tas nav bistami, jo visi izmantotie materiali ir drosi
partikai.

No ierices izplUst
balti dumi.

JUs gatavojat
treknus produktus.

Uzmanigi nolejiet lieko ellu vai taukus no pannas un péc tam
turpiniet gatavot.

Panna ir palikusi
tauku parpalikumi
no iepriekséejas
cepsanas reizes.

Baltos dumus izraisa tauku atlikumu uzsilsana panna. Vienmeér
rupigi notiriet pannu un grozu péec katras lietosanas reizes.

Panéjums vai
parklajums neturas
uz édiena.

Nelieli panéjuma gabalini var izraisit baltus dimus. Stingri
piespiediet panéjumu vai parklajumu pie édiena, lai tas turétos.

Taukos izS|lakstas
marinade,
skidrums vai galas
sulas.

Pirms produktu ievietoSanas panna nokratiet no tiem lieko
skidrumu.

Airfryer ekrana
redzams "E1".

lespéjams, Airfryer
tiek uzglabata
vieta, kur ir parak
auksts.

Jaierice tika uzglabata zema apkartéjas vides temperatara,
vismaz 15 minUtes |aujiet tai pielagoties istabas temperatdrai
pirms atkal pievienojat to elektrotiklam.

Ja problema joprojam pastav, zvaniet uz Philips klientu
apkalpoSanas nodalu vai sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valsti.
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Probléma lespéjamais Risinajums

célonis
Airfryer ekrana lerice ir pievienota  Atvienojiet ierici no pagarinataja un pievienojiet sienas
redzams "E9". bojatam kontaktligzdai.

pagarinatajam vai  ja probléma joprojam pastav, zvaniet uz Philips klientu
nestabilam stravas  apkalpo%anas nodalu vai sazinieties ar klientu apkalposanas

tiklam. centru jasu valsti.
Airfryer ekrana lericei ir radusies  Atvienojiet ierici no kontaktligzdas un vélreiz pievienojiet to
redzams "E12". klada. kontaktligzdai.

Ja probléma joprojam pastav, zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu vai sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valsti.




