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Svarigi

Pirms ierices lietosanas rlpigi izlasiet So svarigo informaciju un
saglabajiet to, lai vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari
turpmak.

Bistami!

- Nenovietojiet ierici uz karstas gazes plits vai blakus tai vai uz
jebkura veida elektriskas plits un elektriskas plits virsmas, ka ari
karsta cepeskrasni.

- Nekad neiegremdéjiet ierici Gdent, ka ari neskalojiet to tekosa
adent.

- Laiizvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai iericé
neiek|dst tdens vai kads cits Skidrums.

- CepSanai paredzetas sastavdalas vienmér ievietojiet groza, lai
tas nesaskartos ar sildelementiem.

- Nenosprostojiet gaisa iepludes un izplades atveres, kad ierice
darbojas.

- Nepiepildiet pannu ar ellu, jo tas ir ugunsbistami.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojats tas kontaktspraudnis, elektribas
vads vai pati ierice.

- Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ierice
darbojas.

- Nekad nelieciet iericé partikas daudzumu, kas parsniedz groza
noradito maksimalo limeni.

- Vienmer parliecinieties, ka silditajs ir brivs un taja nav
iespradusi partika.

Brldlnajums'

Ja stravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta servisa
parstavim vai ||d2|g| kvalificétam personam, lai novérstu
bistamibu.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas
kontaktrozetei. Vienmér parliecinieties, vai kontaktdaksa ir
stingri ievietota sienas kontaktrozeté.

- Siierice nav paredzéta darbinasanai ar aréju taimeri vai
atseviSku talvadibas sistemu.

- lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

- Soierici var izmantot bémi vecuma no 8 gadiem un personas
ar ierobezotam fiziskajam, sensorajam vai garigajam spé&jam
vai bez pieredzes un zinasanam, ja tiek nodrosinata uzraudziba
vai noradijumi par drosu ierices lietoSanu un panakta izpratne
par iespejamo bistamibu. Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.
lerices tirisanu un apkopi nedrikst veikt berni, ja vien tie nav
vecaki par 8 gadiem un netiek uzraudziti.

- Novietojiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tai nevar piek|ut
par 8 gadiem jaunaki bérni.

- Nenovietojiet ierici pret sienu vai citam iericem. Atstajiet
vismaz 10 cm brivas vietas ierices abas pusés un virs tas.
Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz ierices.
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CepSanas ar karsto gaisu laika pa gaisa izplUdes atverém
izplUst karsts tvaiks. Turiet rokas un seju drosa attaluma no
tvaika un gaisa izplGdes atverém. Sargieties no karsta tvaika un
gaisa, kad nonemat pannu no ierices.

Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas sastavdalas vai
iepakojumu papiru.

lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.

Kartupelu glabasana: temperatdrai jabut atbilstosai kartupelu
skirnei, un tai jabut virs 6 °C, lai samazinatu akrilamida
iedarbibas risku ieprieks sagatavotaja partika.

Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar e/Ju.

Stierice ir izstradata izmanto3anai apkartéjas vides
temperatlra no 5°C lidz 40°C.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz
tas noraditais spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jlsu
maja.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.
Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem materialiem vai to
tuvuma, pieméram, uz galdauta vai aizkaru tuvuma.
Neizmantojiet ierici citiem nolUkiem, iznemot tos, kas aprakstiti
Saja rokasgramata, un izmantojiet tikai originalos Philips
piederumus.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Panna, grozs un tauku mazinatajs ierices darbibas laika un

péc tas darbibas ir karsti, tapéc, tos lietojot, vienmér ievérojiet
piesardzibu.

Pirms ierices pirmas lietosanas, rlipigi notiriet dalas, kas bus
saskaré ar produktiem. Skatiet noradijumus 3aja rokasgramata.

leveribai

lerice ir paredzéta tikai parastai lietoSanai majas. Ta nav
paredzeta lietosanai veikalu darbinieku virtuves, birojos,
fermas vai citas darba telpas. Tapat ta nav paredzeta
izmantoSanai klientiem viesnicas, mote|os, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez
uzraudzibas un pirms salikSanas, izjauksanas, glabasanas vai
tinsanas.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.
Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/
pusprofesionala noluka, vai arf ja ta netiek izmantota
atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam instrukcijam,
garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies atbildibu par
iespejamiem bojajumiem.

Vienmér nododiet ierici Philips autorizétam servisa centram,
ja nepiecieS$ama apskate vai remonts. Neméginiet patstavigi
labot ierici, citadi garantija k|Us nederiga.

Pec lietoSanas vienmeér atvienojiet ierici no sienas
kontaktligzdas.
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Pirms ierices tirisanas vai lietosanas Jaujiet tai atdzist aptuveni
30 minates.

Gatavojiet sastavdalas, lidz tas k|Ust zeltaini dzeltenas, nevis
tumsas vai brlnas. Iznemiet sadegusos atlikumus. Negatavojiet
svaigus kartupe]us temperatara virs 180°C (lai samazinatu
akrilamida izdalisanos).

Jaierice ir aprikota ar groza atbrivosanas pogu, nenospiediet
to kratiSanas laika.

Uzmanieties, tirot gatavosanas nodalijuma augsdalu: karsts
sildelements, metala daju mala.

Vienmér parliecinieties, ka édiens Airfryer iericé tiek
pagatavots lidz galam.

Gatavojot treknu édienu, Airfryer var izdalit dimus. Pievérsiet
Tpasu uzmanibu, ja produktam ir talvadibas pults vai aizkavétas
iedarbinasanas funkcija.

Esiet uzmanigs, kad ar aizkavétas ieslégsanas funkciju
gatavojat partiku, kas atri bojajas (iespéjama baktériju
vairosanas).

Elektromagnétiskie lauki (EML)
Siierice atbilst piemérojamajiem standartiem un noteikumiem, kas
attiecas uz elektromagnétiskiem laukiem.

levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips!
Lai pilntba izmantotu Philips piedavata atbalsta iespéjas,
registréjiet produktu vietné www.philips.com/welcome.

Visparigs apraksts

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Temperataras slédzis
Stravas indikators
Taimera sledzis
Cepsanas ieliktnis
Panna

Rokturis

Stravas padeves vads
Gaisa izpltUdes atveres
Gaisa ieplude

0 Partikas tabula
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Pirms pirmas lietoSanas reizes

1 Nonemiet visu iepakojuma materialu.
2 Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).

3 Rupigi notiriet ierici pirms sakotnéjas lietoSanas reizes, ka
noradits sadala par tiriSanu.

Sagatavosana lietosanai

1 Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un
siltumizturigas virsmas.

Piezime.

» Nenovietojiet neko uz ierices vai tas sanos. Tas var traucét gaisa
plismu un ietekmét gatavosanas rezultatu.

* Nenovietojiet ieslegtu ierici pie vai zem priekSmetiem, kurus tvaiks
varétu sabojat, pieméram, sienam un bufetes.

lerices lietosana

Partikas tabula

Talak sniegtaja tabula ietverta informacija par dazadu édienu

veidiem piemeéerotiem pamata iestatijumiem.

E Piezime.

* Nemiet vera, ka Sie iestatijumi ir tikai ieteikumi. Ta ka produkti atskiras
péc izcelsmes, lieluma, formas un zimola, nevaram garantét vislabako
iestatijumu jlusu produktiem.

e Gatavojot lielaku édiena daudzumu (pieméram, kartupelus, garneles,
stilbinus, saldétas uzkodas), groza sastavdalas sakrata, apgriez vai
samaisa 2-3 reizes, lai édiens pagatavotos vienmeérigi.

Sastavdalas iAok El Temperatiira
daudzums (min.)

Plani sagriezti saldeti | 200-500 g / 22-25 | 180°C/350°F |« Gatavo3anas laika

kartupeli 7-18 oz sakratiet, apgrieziet

(7x7mm/ vai samaisiet 2-3

0,3 x0,3 collas) reizes

Majas gatavoti fri 200-500 g / 18-26 | 180°C/350°F « Gatavosanas laika

kartupeli (10x 10 mm | 7-18 oz sakratiet, apgrieziet

/0,4 x 0,4 collas) vai samaisiet 2—3
reizes

Saldeti vistas gabalini | 200-600 g / 10-15 | 200°C/ 400°F | « GatavoSanas

mikla 7-210z procesa vida

sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet



Sastavdalas

Min.-maks.
daudzums

Temperatura
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Piezime.

Saldétas pilditas
pankikas

Hamburgers
(aptuveni 150 g/
5 02)

Galas kukulttis

Galas karbonades
bez kaula (apméram
150 g /5 02)

Desinas
(aptuveni 50 g/
1,8 02)

Cala stilbini
(apméram 125g/
4,5 0z)

Vistas fileja
(aptuveni 160 g /
6 0z)

Vesela zivs

(aptuveni 300-400g
/

11-14 oz)

Zivs fileja

(aptuveni 200 g /

7 0z)

Jaukti darzeni
(rupji sagriezti)

Keksi
(aptuveni 50 g /
1,8 0z)

Kika

200-600qg /
7-21 o0z

1-3 kotletes

800 g/ 28 oz

1-2 karbonades

1-6 gab.

2-6 gab.

1-3 gab.

1 zivs

1-3 (1 slanis)

200-600g /
7-21 0z

1-7

5009/
18 unces

10-15

15-20

50-55

11-15

18-24

20-25

22-27

22-25

10-20

12-15

50-60

200°C/ 400 °F

200°C/ 400 °F

150°C/ 300°F

200°C/ 400 °F

200°C/ 400 °F

180°C/ 350 °F

180 °C/ 350 °F

200°C/ 400 °F

160 °C/ 325 °F

180°C/ 350 °F

180 °C/ 350 °F

160°C/325°F

Gatavosanas
procesa vidl
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

lzmantojiet
cepsanas piederumu

Gatavosanas
procesa vida
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Gatavosanas
procesa vida
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Gatavosanas
procesa vidu
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Gatavosanas laiku
iestatiet atbilstosi
vélmém
GatavoSanas
procesa vidu
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

lzmantojiet
smalkmaizisu
forminas

lzmantojiet kiku
pannu
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Min.-maks.

Temperatura Piezime.
daudzums

Sastavdalas

leprieks sagatavota 1-4 gab. 6-8 200 °C/ 400 °F
maize/smalkmaizites

(apméram 60 g /

2 0z)

Majas gatavota maize | 500g/ 18 oz 50-60 | 150°C/ 300°F |« Izmantojiet

cepsanas piederumu
« Formaijabut péc

iespéjas plakanai,
lai izvairitos no ta,
ka maize uzpusoties
saskaras uz
sildelementu.

Cepsana ar karsto gaisu

n levéribai

« Siir Airfryer ierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet
pannu ar ellu, cepsanas taukiem vai jebkadu citu skidrumu.

» Nepieskarieties karstam virsmam. Izmantojiet rokturus vai pogas.
Rikojoties ar karstu pannu, lietojiet karstumizturigus virtuves
cimdus.

* lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai.

« Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit dumus. Tas ir normali.

« lerici nav nepieciesams ieprieks uzsildit.

1 lespraudiet kontaktdaksu sienas ligzda.

2 Iznemiet pannu ar grozu no ierices, velkot aiz roktura.
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3 levietojiet cepSanas ieliktni panna.

4 lelieciet produktus groza.

Piezime.

Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizu daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.
Neparsniedziet partikas tabula noradito daudzumu un neparpildiet
grozu virs MAX atzimes, jo tas var ietekmét rezultatu.

Ja vélaties vienlaikus pagatavot vairakus produktus, skatiet ieteicamo
gatavosanas laiku Siem produktiem, pirms sakat gatavosanu.

5 levietojiet pannu ar grozu atpakal Airfryer ierice.

levéribai

Nekada gadijuma neizmantojiet pannu, ja grozs ir iznemts.
Lietosanas laika un kadu laiku péc ta nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

6 Pagrieziet temperatiiras pogu nepiecieSamaja iestatijuma.

7 Pagrieziet taimera pogu lidz nepiecieSamajam gatavosanas
laikam, lai ieslégtu ierici.

Piezime.

» Dazadu édienu veidu pagatavosanas iestatijumus skatiet partikas
tabula.

Padoms

» Ja gatavosanas laika ir nepiecieSsams mainit gatavosanas temperataru
vai laiku, pagrieziet vadibas pogas lidz nepieciesamajam iestatijumam.
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Piezime.

e Dazi produkti ir jasakrata vai jaapgriez gatavosanas laika (skatiet
partikas tabulu). Lai sakratitu sastavdalas, izvelciet pannu ar grozu no
ierices, novietojiet to uz karstumizturigas virsmas, pabidiet vaku un
nospiediet groza atbrivosanas pogu, lai iznemtu grozu, un sakratiet
grozu virs izlietnes. Péc tam ievietojiet grozu panna un iebidiet tos
atpakal ierice.

e Jaiestatat taimeri uz pusi no gatavosanas laika un izdzirdat taimera
zvanu, pienacis laiks sakratit vai pagriezt sastavdalas. Atiestatiet
taimeri uz atlikuso gatavosanas laiku.

8 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir
beidzies.

Piezime.

 Varat arlizslegt ierici manuali. Lai to izdaritu, pagrieziet taimera pogu
pozicija 0 (pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam); nepieciesams
vairak spéeka, neka griezot pulkstenraditaju kustibas virziena.

9 lzvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

levéribai

 Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Vienmér
novietojiet pannu uz karstumizturigas virsmas (pieméram,
paliktna utt.), kad iznemat pannu no ierices.

Piezime.

 Jasastavdalas vél nav gatavas, vienkarsi iebidiet pannu atpakal
Airfryer iericé, stumjot aiz roktura, un pievienojiet vél dazas minates.

10 IztukSojiet groza saturu bloda vai uz Skivja. Vienmér
iznemiet grozu no pannas, lai iztuk$otu saturu, jo pannas
apaksa var but sakrajusies karsta ella.

Piezime.

e Laiiznemtu lielus vai trauslus produktus, izmantojiet standzinas, lai
tos izceltu.

« Lieka ella vaiizkususie tauki tiek savakti pannas apaksa.

» Atkariba no gatavojamo sastavdalu veida, iespéjams, vélésieties péc
katras partijas vai pirms groza sakratisanas vai nomainas panna rupigi
noliet lieko ellu vai savaktos taukus. Novietojiet grozu uz
karstumizturigas virsmas. Uzvelciet karstumizturigus virtuves cimdus,
lai nolietu lieko elJu vai izkususos taukus. levietojiet grozu atpakal
panna.

Kad sastavdalu porcija ir gatava, ierici Airfryer uzreiz var izmantot
nakamas porcijas pagatavosanai.
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Piezime.

o Atkartojiet no 3. darbibas lidz 10. darbibai, ja vélaties sagatavot citu
partiju.

Majas gatavoti fri kartupeli

Lai pagatavotu lieliskus fri kartupelus Airfryer ierice:

- lzvélieties fri pagatavoSanai piemerotus kartupelus, piemeram,
svaigus, (mazliet) miltainus kartupelus.

- Vislabak gatavot fri kartupelus porcijas lidz 500 gramiem
/ 18 uncém vienmeérigam rezultatam. Lielaki fri ir mazak
kraukskigi neka mazaki fri.

1 Kartupelus nomizojiet un sagrieziet najinas
(1x1cm /0,4 x0,4 collu biezuma).

2 lemeérciet kartupelu ndjinas tdens bloda vismaz uz 30
minutém.

3 Iztuk3ojiet blodu un nosusiniet kartupe)u nijinas ar trauku
dvieli vai papira dvieli.

4 lelejiet bloda 1 édamkaroti cepamas ellas, ielieciet najinas
bloda un maisiet, lidz ndjinas ir parklatas ar ellu.

5 Iznemiet ndjinas no blodas ar pirkstiem vai kadu
caurumotu virtuves riku, lai lieka ella paliktu bloda.

Piezime.

» Nesagaziet blodu, lai izlietu visas nujinas vienlaikus, jo panna iepladis
lieka ella.

6 lelieciet nijinas groza.

Apcepiet kartupelu ndjinas un gatavosanas laika sakratiet
grozu 2-3 reizes.

Tirisana

Bridinajums!

» Laujiet grozam, pannai un ierices iekSpusei pilniba atdzist, pirms
sakt tirisanu.

» Pannai, grozam un ierices iekSpusei ir nepiedegoss parklajums.
Neizmantojiet metala virtuves rikus vai abrazivus tiriSanas
materialus, jo varat sabojat nepiedegoso parklajumu.

Péc lietosanas vienmer iztiriet ierici. Péc katras lietoSanas reizes
iztiriet e]Ju un taukus no pannas apaksdalas.
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1

Pagrieziet taimera pogu uz 0, atvienojiet kontaktdaksu no
sienas ligzdas un |aujiet iericei atdzist.

Padoms

Nonemiet pannu un grozu, lai Airfryer atrak atdzistu.

N

Atbrivojiet pannas apaksu no savaktajiem taukiem vai ellas.

Mazgajiet pannu un grozu trauku mazgajamaja masina.
Varat tos ari mazgat karsta adeni, ar trauku mazgasanas
lidzekli un neabrazivu sukli (skatiet “Tirisanas tabula”).

Ea Padoms

Ja édiena atliekas ir pielipusas pannai vai grozam, varat tos iemeérkt
karsta Gdent ar trauku mazgasanas lidzekla piejaukumu uz 10—

15 mindtém. Izmércésana padara édiena atliekas valigas, un tas

ir vieglak notirit. Izmantojiet trauku mazgasanas lidzekli, kas var
nevarat tos notirit ar karstu ddeni un trauku mazgasanas lidzekli,
izmantojiet Skidro attaukotaju.

Ja nepieciesams, sildelementa iestrégusas édienu atliekas var iztirit ar
mikstu vai vidéji mikstu saru birsti. Neizmantojiet térauda stieplu birsti
vai cietu saru birsti, jo varat sabojat sildelementa parklajumu.

I

Noslaukiet ierices arpusi ar mitru draninu.

Notiriet sildelementu, izmantojot tirisanas suku, lai
nonemtu partikas atlikumus.

Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu sukli.
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TiriSanas tabula

X Y,

Uzglabasana

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla, un Jaujiet tai atdzist.

2 Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras
un sausas.

Piezime.

e Parnesasanas laika vienmér turiet Airfryer horizontali. Parliecinieties,
vai turat pannu ari ierices priekSpusé, jo panna ar grozu var izslidét ara
no ierices, to nejausi noliecot uz leju. Tadéjadi varat sabojat Sis dalas.

e Vienmeér parliecinieties, vai Airfryer nonemamas dalas ir fiksétas, pirms
parvietot ierici un/vai novietot to glabasana.

Otrreizéja parstrade

- Sissimbols nozimé, ka produktu nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem (2012/19/ES).

- leveérojiet sava valsti speka esosos likumus par atsevisku
elektrisko un elektronisko produktu utilizaciju. Pareiza
utilizacija palidz novéerst negativu ietekmi uz vidi un cilveku
veselibu.

Garantija un atbalsts

Versuni piedava divu gadu garantiju péc produkta iegades. St
garantija nav deriga, ja defekts rodas nepareizas lietosanas vai
pavirsas apkopes de|. MUsu garantija neietekme tiesibu aktos
noteiktas patéretaja tiesibas. Lai iegltu papildinformaciju vai
lai izmantotu garantiju, lGdzu, apmekléjiet musu timekla vietni
www.philips.com/support.



256 LATVIESU

Traucejummeklesana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam,
kas var rasties iericei. Ja nevarat noveérst problému,

izmantojot talak sniegto informaciju, apmekléjiet vietni
www.philips.com/support, lai skatitu biezi uzdoto jautajumu
sarakstu, vai arT sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava

valstl.

lerices arpuse
sakarst lietoSanas
laika.

Mani fri kartupeli

nav tadi, ka ceréts.

Nevar ieslégt
Airfryer.

lekSpusé esosais siltums
izstarojas uz aréjam
sieninam.

Tika izmantoti nepareizi
kartupeli.

Groza ir ieliktas parak
daudz sastavdalas.

Noteiktas sastavdalas
gatavosanas laika
nepieciesams samaisit.

lerice nav pieslégta
elektrotiklam.

Vairakas ierices ir
pievienotas vienai ligzdai.

Tas ir normali. Visi nepieciesamie rokturi
un pogas ir pietiekami vési, lai tiem
pieskartos.

Panna, grozs un ierices iekSpuse vienmer
k|Ust karsti, kad ierice ir ieslégta, lai
nodrodinatu, ka édiens ir atbilstos3i
pagatavots. Sis dalas vienmeér ir karstas.

Ja atstajat ierici ieslégtu ilgaku laiku,
dazas zonas kst parak karstas, lai tam
pieskartos. Sis zonas ir atzimétas uz ierices
ar sadu ikonu:

o\

Kamer jUs zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ierici ir pilniba drosi lietot.

Lai iegUtu vislabakos rezultatus,
izmantojiet svaigus, miltainus kartupelus.
Jajums jauzglaba kartupeli, neglabajiet
tos vésa vieta, pieméram, ledusskapr.
Izvelieties kartupelus, uz kuru iepakojuma
noradits, ka tie ir piemeéroti cepsanai.

Izpildiet Sis rokasgramatas 248. lappusé
sniegtos noradijumus, lai pagatavotu
majas gatavotus fri kartupelus.

Izpildiet Sis rokasgramatas 248. lappusé
sniegtos noradijumus, lai pagatavotu
majas gatavotus fri kartupe|us.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir pareizi
ievietota sienas kontaktligzda.

lericei Airfryer ir liela jauda. Izmantojiet
citu ligzdu un parbaudiet drosinatajus.



Probléma

Airfryer iekSpusé
redzama lobisanas.

No ierices izplUst
balti dami.

lespejamais iemesls

Airfryer pannas

iekSpuse var paradities
nelieli lobiSanas

punkti, kas radusies no
nejausas pieskarsanas
parklajumam vai

ta noskrapéesanas
(pieméram, tirisanas laika
ar rupjiem tirisanas rikiem
un/vai groza ievietoSanas
laika).

JUs gatavojat treknus
produktus.

Panna ir palikusi

tauku parpalikumino
iepriekséjas cepsanas
reizes.

Garnéjums neturas uz
édiena.

Taukos izSlakstas
marinade, Skidrums vai
galas sulas.
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Risinajums

Varat novérst bojajumus, pareizi ievietojot
grozu panna. Ja ievietojat grozu lenki, ta
sani var atsisties pret pannas malu, un
nelielas parklajuma dalinas var atlobities.
Sada gadijuma nemiet véra, ka tas nav
bistami, jo visi izmantotie materiali ir drosi.

Uzmanigi nolejiet lieko ellu vai taukus no
pannas un péec tam turpiniet gatavot.

Baltos dumus izraisa tauku atlikumu
uzsilsana panna. Vienmeér rupigi notiriet
pannu un grozu péc katras lietosanas
reizes.

Nelieli garnejuma gabalini var izraisit
baltus dtimus. Stingri piespiediet
garnéjumu pie édiena, lai tas butu ciesi
klat.

Pirms ievietoSanas groza, nokratiet partikas
produkta lieko Skidrumu.



