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530 Latviesu

Svarigi

Pirms ierices lietoSanas riipigi izlasiet So svarigo informaciju un saglabajiet to, lai
vajadzibas gadijuma varétu ieskatities taja ari turpmak.

Bistami!

- Nenovietojiet ierici uz karstas gazes plits vai blakus tai vai uz jebkura veida
elektriskas plits un elektriskas plits virsmas, ka ari karsta cepeskrasni.

- Nekad neiegremdéjiet ierici Gdent, ka arT neskalojiet tekosa Gdent.

- Laiizvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai iericé neiek|Ust tdens vai
kads cits Skidrums.

- Cepsanai paredzétas sastavdalas vienmer ievietojiet groza, lai tas nesaskartos
ar sildelementiem.

- Nenosprostojiet gaisa ieplides un izplGdes atveres, kad ierice darbojas.

- Nepiepildiet pannu ar ellu, jo tas ir ugunsbistami.

- Neizmantojiet ierici, ja ir bojats tas kontaktspraudnis, elektribas vads vai pati
ierice.

- Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ierice darbojas.

- Vienmér parliecinieties, ka silditajs ir brivs un taja nav iesprtudusi partika.

- Pirms pirmas izmantosanas reizes elektribas vada glabatuve ir japiemonté
iericé. Vada glabatavu péc tam aizliegts nonemt.

Bridinajums!

- Jastravas vads ir bojats, ta nomaina javeic Philips, ta servisa parstavim vai
[idzigi kvalificétam personam, lai novérstu bistamibu.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktligzdai, kas
aprikota ar noplUdstravas aizsargslédzi.

- Vienmeér parliecinieties, vai kontaktdaksa ir stingri ievietota sienas
kontaktrozeté.

- Siierice nav paredzéta izmanto$anai ar aréju taimeri vai atseviku talvadibas
sistemu.

- Soierici var izmantot bérni vecuma no 8 gadiem un personas ar ierobeZotam
fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai bez pieredzes un zinasanam,
ja tiek nodroSinata uzraudziba vai noradijumi par drosu ierices lietosanu un
panakta izpratne par iespéjamo bistamibu.

- Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. lerices tirisanu un apkopi drikst veikt bérni,
kas ir vecaki par 8 gadiem un tiek uzraudziti.

- Novietojiet ierici un tas stravas vadu vieta, kur tai nevar piek|ut par 8 gadiem
jaunaki berni.

- Nenovietojiet ierici pret sienu vai citam iericém. Atstajiet vismaz 15 cm brivas
vietas ierices abas pusés un virs tas. Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz
ierices.

- Cepsanas ar karsto gaisu laika pa gaisa izplides atverém izplUst karsts tvaiks.
Turiet rokas un seju dro3a attaluma no tvaika un gaisa izpltdes atverem.
Sargieties no karsta tvaika un gaisa, kad nonemat pannu no ierices.

- Nekada gadijuma iericé neizmantojiet vieglas sastavdalas vai cepampapiru.

- lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst.
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Kartupelu glabasana: temperaturai jaatbilst kartupelu skirnei, un tai jabut virs
6 °C, lai samazinatu akrilamida iedarbibas risku ieprieks sagatavotaja partika.
Nekada gadijuma nepiepildiet pannu ar ellu.

Ta ka Airfryer ir divi gatavoSanas nodalijumi, tam ir liela elektriska jauda.
Vienlaikus nedarbiniet citas jaudigas ierices (piem., téjkannas, elektriskos
grilus u. tml. ierices), kas pieslegtas pie tas pasas elektriskas kedes. Citadi jusu
majas elektrosistémas jaudas slédzis var nostradat, un sai kontaktligzdai vairs
netiks pievadita elektriba.

Siierice ir izstradata izmantosanai apkartéjas vides temperatiira no 5 °C lidz
40 °C.

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais
spriegums atbilst elektrotikla spriegumam jasu maja.

Neglabajiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem materialiem vai to tuvuma,
pieméram, uz galdauta vai aizkaru tuvuma.

Neizmantojiet ierici citiem nollkiem, iznemot tos, kas aprakstiti 3aja
rokasgramata, un izmantojiet tikai originalos Philips piederumus.
Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Panna, grozs un piederumi, kas ievietoti gatavosanas kamera, ierices
lietoSanas laika un péc lietosanas uzkarst, tadé| vienmeér rikojieties uzmanigi.
Pirms ierices pirmas lietosanas, ripigi notiriet dalas, kas bus saskaré ar
produktiem. Skatiet noradijumus $aja rokasgramata.

Kad tvaicéjat partiku, vaku atveriet uzmanigi, lai neapdedzinatos ar tvaiku.
Tuksais nodalifjums vienmér bas karsts ari tad, ja aktivi tiek izmantots otrs
nodalijums.

Neizmantotie ierices nodalijumi var uzkarst pat tad, ja tiek izmantoti citi
nodalijumi, tapéc ari tad, ja tiek izmantots tikai viens nodalijums, ieteicams
vienmér turét visas atvilktnes paredzétajas vietas un tas atvért/iznemt tikai, lai
ievietotu tajas produktus.

Nevérsiet ierices tvaika izvades atveri pret kontaktligzdu.

Uzmanibu!

lerice ir paredzéta tikai parastai lietosanai majas. Ta nav paredzéta lietosanai
veikalu darbinieku virtuvés, birojos, fermas vai citas darba telpas. Tapat ta nav
paredzéta izmantosanai klientiem viesnicas, motelos, pansijas un citas
apmesanas vietas.

Vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla, ja atstajat to bez uzraudzibas un
pirms saliksanas, izjaukSanas, glabasanas vai tirisanas.

Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

Ja ierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala noltka
vai arl ja ta netiek izmantota atbilstosi lietotaja rokasgramata sniegtajam
instrukcijam, garantija zaudé spéku, un Philips neuznemsies atbildibu par
iespéjamiem bojajumiem.

Vienmér nododiet ierici Philips autorizétam servisa centram, ja nepieciesama
apskate vai remonts. Neméginiet patstavigi labot ierici, citadi garantija klGs
nederiga.

Neatvienojiet ierici no elektrotikla uzreiz péc gatavosanas procesa
pabeigsanas.

Pirms ierices tirisanas vai lietosanas |aujiet tai atdzist aptuveni 30 minates.
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- Gatavojiet sastavdalas, l1dz tas klUst zeltaini dzeltenas, nevis tumsas vai
brdnas.

- lznemiet sadegusos atlikumus. Negatavojiet svaigus kartupelus temperatara,
kas parsniedz 180 °C (lai samazinatu akrilamida izdalisanos).

- levérojiet piesardzibu, tirot gatavosanas nodalijuma augsdalu: karsts
sildelements, metala daju mala un $Jakstu vairogs.

- Vienmér parliecinieties, ka édiens Airfryer iericé tiek pagatavots lidz galam.

- Esiet uzmanigs, kad ar sinhronizétas izslegsanas funkciju gatavojat partiku,
kas atri bojajas (iespéjama baktériju vairosanas).

- Esiet uzmanigs, kad izlejat pagatavoto édienu, un gadajiet, lai procesa
neizkristu piederumi.

- Vada turétajs darbojas ari ka starplika, kas nodrosina atstatumu starp ierici un
sienu, lai novérstu karstuma uzkraganos. So starpliku aizliegts nonemt.

- Kadiedegas atkalkosanas ikona, veiciet atkalkosanai nepieciesamas darbibas.

- Novietojiet ierici vismaz 20 cm attaluma no sienas un nevérsiet gaisa izpludes
atverei tiesi pret kontaktligzdu. Nenovietojiet Airfryer ierici blakus citai édiena
gatavosanas iericei, tuvu virtuves sienai vai zem virtuves skapja, jo karstais
tvaiks var veidot kondensatu un nopilét gar virsmam.

- Standarta apstak|os ap visu ierici ir janodrosina laba ventilacija.

- Jatvaika atveré vai ap tas virsmu uzkrajas tvaiks, noslaukiet to ar mikstu, sausu
dranu.

- Jauz neizmantotam kontaktligzdam veidojas kondensats, ieteicams mainit
ierices novietojumu vai izmantot kontaktligzdas putek|u parsegu, lai izvairitos
no kondensata uzkrasanas neizmantotas kontaktligzdas.

Otrreizeja parstrade

- Sissimbols nozimé, ka elektriskos produktus nedrikst izmest kopa ar
parastiem sadzives atkritumiem.

- levérojiet jsu valstT spéka esosos likumus par atsevisku elektrisko produktu
savaksanu.

Elektromagnetiskie lauki (EMF)

Siierice athilst piemérojamajiem standartiem un noteikumiem, kas attiecas uz
elektromagnétisko lauku iedarbibu.

Garantija un atbalsts

Sim izstradajumam uznémums Versuni sniedz divu gadu garantiju kops ta
jegades datuma. Garantija nav spéka, ja defekts radas nepareizas lietosanas dé|
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vai neatbilstosas tehniskas apkopes dé|. MUsu garantija neietekmé jusu ka
patérétaja likuma noteiktas tiesibas. Plasaku informaciju par garantijas
izmantosanu skatiet masu timek|a vietné www.philips.com/support.
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levads

Apsveicam un laipni ltdzam Philips gimené!

Lai pilniba izmantotu musu piedavata atbalsta iespéjas, registréjiet izstradajumu
vietné www.philips.com/welcome.

Divu grozu ierice Airfryer ar tvaicésanas funkciju, Jauj pagatavot divus dazadus
édienus ar atseviskam gatavosanas metodém ta, lai abi édieni bltu gatavi
vienlaikus. Divi grozi fritésanai, cepsanai, grauzdésanai un grilésanai, turklat
lielaja groza ir pieejama ari tvaicésanas funkcija. Tehnologijas RapidAir Plus un
Air Steam gadas, lai jusu maltites vienmeér butu perfekti pagatavotas.

Si Airfryer ierice ir ari aprikota ar automatiskas tirisanas funkciju, pieméram,
tvaika tirisanu un atkalkoSanu. Izmantojot tvaika tirisanas funkciju, ir vieglak
notirit taukus, kas sakrajusies uz lielas pannas un sildisanas caurules.
Atkalkosanas funkcija palidz notirit katlakmens nogulsnes no ierices Gdens

sistémas un paildzina ierices darbmuzu.

lerici var parvaldit ar lietotni Home ID, kur pieejami detalizéti noradijumi un
simtiem kardinoSu recepsu ar fpasiem iestatijumiem jtsu divu grozu Airfryer
iericei.

Lejupieladéjiet lietotni, izmantojot kvadratkodu uz iepakojuma.
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Visparigs apraksts

Galvenas dalas

1 Udens tvertnes vaks 8  Apakséja plaksne mazajai pannai

2 Maks. Gdens limena indikators MAX 9  Vada turétajs

3 Udens tvertne 10 Stravas padeves vads

4 Vadibas panelis 11 Gaisa izplUdes atveres

5  Grozs lielajai pannai 12 Brokastu komplekts (tikai NA55X/03)

6 Liela panna 13 Papildu gatavosanas limenis ar iesmiem (tikai
NA55X/04)

7  Maza panna
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Vadibas panelis
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h

leslégsanas/izslegsanas poga
Laika funkcija

Poga Atpakal

Poga Sakt/pauzét

Mazas pannas vadibas pogas

Mazas pannas poga
Sakratisanas atgadinajuma poga
Temperatiras vadibas pogas
Laika vadibas pogas

Lielas pannas vadibas pogas

w - 0T OS> 3 T~

Lielas pannas poga

SakratiSanas atgadinajuma poga
Karsta gaisa funkcijas poga
Tvaicésanas un gatavosanas karsta gaisa funkcijas poga
Tvaika funkcijas poga

Tvaika tirisanas funkcijas poga
Temperatiras vadibas pogas
Laika vadibas pogas

lepr. iestatijumu pogas

Trukstosa ddens indikators
Atkalko3anas atgadinajuma ikona
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Funkciju apraksts

{

Udens tvertne

Airfryer ierices augsdala atrodas Gdens nodalijums. Udens limena atzime MAX norada
aptuveni 800 ml tilpuma, un ta ir redzama gan no prieksas, gan aizmugures. Lai izvairitos no
Gdens noplUsanas, neparsniedziet 3o [imeni.

Lai neiz§|akstitu tdeni, uzpildisanas laika turiet tvertni ar abam rokam un pirms
parvietosanas aizveriet vaku. Lai izvairitos no katlakmens nogulSnu veidosanas, iztuksojiet
Gdens tvertni péc katras gatavosanas reizes.

Laika funkcija

Automatiski sinhronizé gatavosanas laiku, lai abas pannas gatavosana tiktu pabeigta
vienlaikus pat tad, ja gatavoSanas laiks katra panna atskiras.

AtgrieSanas poga
lzmantojiet atgriesanas pogu, ja klGdaini izvéléjaties nepareizo prieksiestatijumu/funkciju.

SakratiSanas atgadinajums

Nospiediet sakratidanas atgadinajuma pogu, lai iesp&jotu vai atsp&jotu bridinajumus, kas
gatavosanas laika atgadina sakratit vai divreiz apgriezt édienu vienmérigakam gatavosanas
rezultatam. Atskanés skanas signals un blakus laika radijumam mirgos sakrati¥anas ikona @.

Gatavos$anas karsta gaisa funkcija

Tehnologija RapidAir Plus apvienojuma ar unikalo zvaigznes formas konstrukciju nodrosina
karsta gaisa cirkulaciju ap un caur édienu, nodrosinot gardas maltites un vienmeérigi
pagatavotu édienu gan arpusé, gan iekSpuse.

Tvaicésanas un gatavosanas karsta gaisa funkcija

Tikai lielajai pannai: izmantojiet tehnologijas RapidAir Plus un Air Steam, lai iegltu maltiti,
kas vienlaikus ir miksta (nodrosina tvaicésana) un kraukskiga (nodrosina karsta gaisa
funkcija).

Tvaicésanas funkcija

Tikai lielajai pannai: Tehnologija Air Steam nodrosina efektivu darzenu, zivs, pelmenu vai
ceptu édienu tvaicésanu, lai jusu maltites batu mikstas un ar patikamu teksturu, nepadarot
édienu slapju vai tdenainu.

>OPOOVE

lkona “Trakst Gdens”

Stikona ir redzama labas puses ciparu displeja. Kad mirgo §T ikona un atskan skanas signals,
tas nozimé, ka tvertné nav Gdens vai tvertne nav pareizi pievienota iericei. lepildiet tvertné
Gdeni un parliecinieties, ka ta ir pareizi pievienota iericei. Tad nospiediet sakSanas/pauzes
pogu, un indikators izdzisTs.
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Tvaika tirisanas funkcija
Tikai Iielajai pannai' vienreiz nospiediet tvaika tTrTéanas pogu, Iai saktu Iabés puses

informaciju skatiet nodaja "Tirsana — tvaika tirisana”.

A

> 4

Atkalkosanas funkcija

Tikai lielajai pannai: vismaz 3 sekundes turiet nospiestu tvaika tirisanas pogu @), lidz sak
mirgot atkalkosanas ikona. Plasaku informaciju skatiet nodala “Tirisana — atkalkosana”.

@@QQ

Pauzet gatavosanu

Nospiediet saksanas/pauzes pogu vai ievietojiet atpaka) pannu/grozu, lai atsaktu
gatavoSanu.

Prieksiestatijumi

Talak sniegtie prieksiestatijumi ir gatavosanas programmas, kas iesaka
temperatlru un gatavosanas ilgumu, balstoties uz noteiktu eédiena daudzumu.
Plasaku informaciju skatiet nodala “Gatavosana ar prieksiestatijumu”

@ ® @ @

Saldétu Svaigi kartupeli  Veganisks Cala stilbini Zivis
kartupelu
uzkodas
@ @
Darzeni Maize Keksins/ Uzsildisana Pelmeni
kuka

lerices troksnis

Kameér ierice darbojas, var but dzirdams troksnis. Troksnis rodas no stkna un
ventilatora, un tas nenorada uz kjtdainu darbibu.

Skanas pazinojumi

Reizém dzirdésiet skanu, pieméram, kad ierice ir pabeigusi gatavosanu vai kad

édiena gatavosanas laika ir nepieciesams veikt kadu darbibu, pieméram, sakratit
vai apgriezt édienu.

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Svarigi
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- Pirmaja lietosanas reize no Airfryer ierices var rasties nedaudz dimi un
smaka. Péc dazam minatém tam batu japazad.

- Pirms pirmas lietoSanas reizes izlasiet nodalu “TiriS8ana” un rupigi iztiriet
ierici.

Nonemiet visu iepakojuma materialu.

Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes (ja tadas ir).

Pirms pirmas lietosanas reizes rlpigi iztiriet ierici (sk. nodalu “Tirisana”).

Ar klikski piestipriniet vada turétaju paredzétaja vieta ierices aizmugure.

A WN =

Uzmanibu!

- Vada turétajs darbojas ari ka starplika, kas nodrosina atstatumu starp
ierici un sienu, lai novérstu karstuma uzkrasanos.

Uzmanibu!

- Siir Airfryer ierice, kas darbojas ar karstu gaisu. Nepiepildiet pannu ar
ellu, cepsanas taukiem vai jebkadu citu Skidrumu.

- Nepieskarieties karstam virsmam. Rikojoties ar karstu pannu, lietojiet
karstumizturigus virtuves cimdus.

- lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majas.

- Lietojot ierici pirmo reizi, ta var izdalit damus. Tas ir normali.

- lerici nav nepiecieSams ieprieks uzsildit.

Sagatavosana pirms pirmas lietoSanas reizes

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas, lidzenas un siltumizturigas virsmas.
Piezime

- Lietosanas laika pa gaisa izpludes atveri izplUst karsts tvaiks. Turiet rokas un
seju drosa attaluma no tvaika un ta izpltdes. Novietojiet ierici vismaz 20 cm
attaluma no sienas un nevérsiet gaisa izplides atverei tiesi pret kontaktligzdu.
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Nenovietojiet neko uz ierices vai tai blakus. Tas var traucét gaisa pltismu un
ietekmét gatavosanas rezultatu.

Nenovietojiet Airfryer ierici blakus citai édiena gatavosanas iericei, tuvu
virtuves sienai vai zem virtuves skapja, jo karstais tvaiks var veidot kondensatu
un nopilét gar virsmam.

Standarta apstak|os ap visu ierici ir janodroSina laba ventilacija.

Lietosanas laika pa gaisa izpltdes atveri izplTst karsts tvaiks. Turiet rokas un
seju drosa attaluma no tvaika un ta izpltdes. Novietojiet ierici vismaz 20 cm
attaluma no sienas un nevérsiet gaisa izpludes atverei tiesi pret kontaktligzdu.
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Gatavosanas instrukcijas

Labas un kreisas puses pannam ir atskirigas gatavosanas funkcijas. Varat
izvéléties vélamajai gatavosanas funkcijai pieméroto pannu.
Gatavosanas rezims

Gatavosana ar karsto  Tvaicésana un Tvaicésana
gaisu gatavosana karsta
gaisa

Maza panna

O

Liela panna

@ ;
m

Gatavosana divas pannas

© 0 @
v X X
v Vv Vv

Pirms tvaicésanas vai tvaicésanas un gatavosanas karsta gaisa funkcijas
izmantosanas parbaudiet, vai tvertné ir pietiekami daudz Gdens, ka ari raugieties,
lai tdens daudzums tvertné neparsniegtu Gdens limena atzimi MAX.

Péc gatavosanas iztuksojiet Gdens tvertni.

Gatavos$ana ar laika funkciju

Ja gatavojat divus édienus ar atskirigu gatavosanas funkciju, temperatdru un
laiku, izmantojiet Laika funkciju, lai gatavosana abas pannas tiktu pabeigta
viena laika.

1 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.



542 Latviesu

2 Iznemiet abas pannas no ierices, velkot aiz roktura.

3 levietojiet apakséjo plaksni mazaja panna.

4 |evietojiet grozu lielaja panna.
Piezime
- Kad ievietojat grozu panna, parliecinieties, ka groza atloki labaja un
kreisaja puseé ir pareizi novietoti. Ja nejausi pagriezisiet grozu par
90 gradiem, to nevareés ievietot panna.
- Irnormali, ja grozs panna jaiespiez ar nelielu spéku.
5 lelieciet produktus grozos.

6 lelieciet pannas atpakal Airfryer iericé.

Uzmanibu!

- Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

7 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.




Latviesu 543

8 lzvelieties mazo pannu.
Laika un temperatlras norade kreisaja pusé sak mirgot.

9 Nospiediet temperatdras palielinasanas/samazinasanas pogu un laika
palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un
temperaturu.

10 Izvélieties lielo pannu.

ﬁﬁ 11 Atlasiet vélamo gatavosanas funkciju: gatavosana karsta gaisa, tvaicésana,

tvaicéSana un gatavosana karsta gaisa.

Pirms izvélaties tvaicéSanas vai tvaicéSanas un gatavosanas karsta gaisa
- funkciju, piepildiet Gdens tvertni lidz maksimala limena atzimei MAX.

ﬁ—j 12 Nospiediet temperatdras palielinasanas/samazinasanas pogu un laika

palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un

temperaturu.
v/ v Jaizvélaties gatavosanu karsta gaisa vai tvaicésanu un gatavosanu karsta
gaisa, varat pielagot gatavosanas temperatUru. Izmantojot tvaicésanas
oo @ @{b ® funkciju, temperatdra tiek iestatita uz 100 °C, un to nevar mainit.
leteicamo produktu daudzumu, temperattru un gatavosanas laiku skatiet

—— partikas tabulu nodala “Gatavosana viena panna”.
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13 Nospiediet sakratisanas atgadinajuma pogu, lai gatavosanas procesa
sanemtu atgadinajumu sakratit édienu.

14 Nospiediet laika funkcijas pogu, lai abu édienu gatavosana tiktu pabeigta
viena laika.
Varat izlaist o darbibu, ja gatavojat divus édienus, izmantojot atskirigas
gatavosanas funkcijas, temperatdras un laikus, un abus édienus nevajag
gatavus viena laika.
Ja gatavosanas laika mainisiet vienas pannas gatavosanas laiku, Laika
funkcija tiks atspéjota un abas pannas darbosies nesaistiti. Lai vélreiz
aktivizétu Laika funkciju, nospiediet saksanas/pauzes pogu. Tad nospiediet
Laika funkcijas pogu, kad ta atkal k|Tst aktiva. Visbeidzot, vélreiz nospiediet
saksanas/pauzes pogu, lai atsaktu gatavosanu.

15 Lai saktu gatavosanu, nospiediet saksanas/pauzes pogu.

16 Kad atskan sakratiSanas atgadinajuma skanas signals, iznemiet pannu ar
grozu un sakratiet to virs izlietnes. Péc tam ielieciet pannu atpakal iericé.
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17 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

18 Izvelciet pannas un parbaudiet, vai produkti ir gatavi.

Ja vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé un paildziniet

gatavosanas laiku par vél dazam mindtém.

19 Uzmanigi iznemiet produktus (pieméram, fritétus kartupelus) no pannas ar
grila knaiblém.

Piezime

- Lai pauzétu abas pannas, nospiediet saksanas/pauzes pogu. Nospiediet
abas pogas vélreiz, lai turpinatu gatavosanu ar abam pannam.

- Lai pauzétu tikai vienu pannu, vispirms atlasiet pannu un tad nospiediet
saksanas/pauzes pogu. Nospiediet o pogu vélreiz, lai turpinatu
gatavosanu ar attiecigo pannu.

- Iriesp&jams vienai pannaiizmantot priekSiestatijumu un otrai pannai
izmantot manualos iestatijumus.

- lerice automatiski pauze gatavosanu, kad izvelkat pannu, un atsak
gatavosanu, kad ievietojat pannu atpakal vieta.

Norades dazadu gatavosanas funkciju izmantosanai skatiet attiecigajas nodalas
"GatavoSana viena panna” sadalas.
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Gatavos$ana viena panna

Ja vélaties karsta gaisa pagatavot nelielu porciju, izvélieties mazo pannu @.

Ja vélaties lielu porciju gatavot karsta gaisa, tvaicét un gatavot karsta gaisa vai

tvaicét, izvélieties lielo pannu ®.

Talak sniegtas norades gatavosanai lielaja panna.

Piezime

- Laiiznemtu lielus vai trauslus produktus, to izcelsanai izmantojiet partikas
knaibles.

- Atkariba no produktu veida péc katras gatavosanas reizes vai pirms groza
sakratisanas vai nomainas no pannas, iespéjams, vajadzés rapigi noliet lieko
ellu vai savaktos taukus. Nolejot lieko elu vai taukus, novietojiet grozu uz

karstumizturigas virsmas un uzvelciet virtuves cimdus. Tad ievietojiet grozu
atpakal panna.

Funkcija gatavosanai ar karsto gaisu

Partikas tabula gatavosanai ar karsto gaisu lielaja panna
1 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

2 Iznemiet lielo pannu ar grozu no ierices, velkot aiz roktura.

3 levietojiet grozu lielaja panna.
4 lelieciet produktus groza.
Piezime
- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Pareizo partikas daudzumu un
aptuveno gatavosanas laiku skatiet partikas tabula.

- Neparsniedziet partikas tabula noradito daudzumu vai neparpildiet grozu,
jo tas var ietekmét rezultatu.
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5 lelieciet pannu atpakal Airfryer iericé.
Uzmanibu!

- Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

6 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

ﬁﬁ 7 lIzvélieties lielo pannu.

ﬂ 8 Nospiediet gatavosanas karsta gaisa funkcijas pogu.
Laika un temperataras radijums labaja pusé sak mirgot.

9 Spiediet temperatiras palielinasanas/samazinasanas pogu un laika
palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos vajadzigo ilgumu un

temperaturu (skatiet partikas tabulu).
g
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10 Ja produktus gatavosanas laika nepieciesams sakratit vai apgriezt, nospiediet
sakratisanas atgadinajuma pogu, lai gatavosanas procesa sanemtu
atgadinajumu sakratit édienu (skatiet partikas tabulu).

11 Lai saktu gatavosanu, nospiediet sakSanas/pauzes pogu.
Temperaturas un laika radijums parstaj mirgot.
Piezime
- Pédéja gatavosanas minute tiek skaitita sekundeés.

- Gatavosanas iestatijumus var mainit jebkura bridi, spiezot augsupvérstas
vai lejupvérstas bultinas pogas.

12 Kad atskan sakratisanas atgadinajuma skanas signals, izvelciet pannu ar grozu
un sakratiet to virs izlietnes. Péc tam ielieciet pannu atpakal ierice.

13 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.
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14 Izvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

Piezime

- Japrodukti vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé
un pievienojiet laikam vél dazas minates.

15 Uzmanigi iznemiet produktus (pieméram, fritétus kartupelus) no pannas ar
grila knaiblem.

Uzmanibu!

- Kad iznemat produktus, nesasveriet pannu uz saniem, jo grozs var
izkrist no pannas.

- Péc gatavosanas procesa beigam panna, grozs, iek$éjais korpuss un
sastavdalas ir karstas. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida
no pannas var izplust tvaiks.

Partikas tabula — liela panna

Tabula noraditais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigu partiku. Ja
rezultats neatbilst gaiditajam, pielagojiet gatavosanas laiku.

Sastavdalas Partikas Temperatira Laiks (min) Piezime
daudzums

Planisaldeti fritéti 800 g/28 unces 200 °C 28-31 GatavoSanas laika

kartupeli sakratiet, apgrieziet

(7x7mm/ vai samaisiet

0,3x0,3 collas) 2 reizes

Majas gatavoti 800 g/28 unces 180 °C 30-40 Gatavosanas laika

friteti kartupeli sakratiet, apgrieziet

(10x10mm / vai samaisiet

0,4 x 0,4 collas) 2 reizes

Saldéti vistas 600 g/21 unces 200 °C 10-20 Gatavosanas

gabalini mikla procesa vidu
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Saldetas pilditas 600 g/21 unces 200 °C 18-24 Gatavosanas

panktkas procesa vidu
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Hamburgers 4 kotletes 200 °C 15-20 Apgrieziet procesa

(apmeéram vidd

150 g/5 unces)

Galas kukulttis 1200 g/42 unces 150 °C 55-60 Izmantojiet
cepsanas

piederumu
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Galas karbonades 4 karbonades 200 °C 15-20 Gatavosanas

bez kaula (apméram procesa vid

150 g/5 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Tievas desinas 10 gab. 200 °C 11-15 GatavoSanas

(apméram procesa vidu

50 g/1,8 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Cala stilbini 10 gab. 180 °C 27-32 Gatavosanas

(apméram procesa vidu

125 g/4,5 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Vistas kratina 5 gab. 180 °C 15-25 Apgrieziet procesa

(apméram vidd

160 g/6 unces)

Vesela vista 1200 g/42 unces 180 °C 50-60

Vesela zivs 3 zivis 180 °C 20-25

(apméram

300-400g/11-

14 unces)

Zivs fileja (apméram 5 gab. 160 °C 25-32

200 g/7 unces)

Darzenu sajaukums 1000 g/28 unces 180 °C 18-23 lestatiet

(rupji sagriezti gatavosanas laiku

darzeni) atbilstosi vélmeéem.
Gatavosanas
procesa vidu
sakratiet, apgroziet
vai samaisiet.

Keéksini (aptuveni 9 gab. 160 °C 13-15 Izmantojiet

50 g/1,8 unces) smalkmaizisu
forminas

Kdka 5009/18 oz 140 °C 35-40 Izmantojiet XL
gatavo$anas un
cepsanas trauku.
Parbaudiet kikas
gatavibu pirms
iznemsanas.

leprieks sagatavota 6 gab. 200 °C 6-8

maize/smalkmaizit-
es (apméram
60 g/2 unces)
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Veganiska partika 12 gab. 180 °C 12-15 Gatavosanas laika
(svaigas sakratiet, apgrieziet
gatavosanai vai samaisiet 2-3
sagatavotas reizes

veganiskas uzkodas,

piem., falafels)

Majas gatavota 550 g/28 unces 150 °C 33-35 Izmantojiet XL
maize gatavosanas un

cepsanas trauku
Miklas formai jabat
péc iespéjas
plakanakai, lai
izvairitos no ta, ka
maize uzpusoties
saskaras uz
sildelementu
Parbaudiet maizes
gatavibu pirms
iznemsanas.
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Partikas tabula — maza panna

Tabula noraditais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigu partiku. Ja

rezultats neatbilst gaiditajam, pielagojiet gatavosanas laiku.

Sastavdalas Partikas Temperatira Laiks (min) Piezime
daudzums

Planisaldeti fritéti 300 g/11 unces 200 °C 28-30 GatavoSanas laika

kartupeli sakratiet, apgrieziet

(7x7mm/ vai samaisiet 2-3

0,3x0,3 collas) reizes

Majas gatavoti 300 g/11 unces 180 °C 30-38 Gatavosanas laika

friteti kartupeli sakratiet, apgrieziet

(10x10mm/ vai samaisiet 2—-3

0,4 x 0,4 collas) reizes

Saldeti vistas 300 g/11 unces 200 °C 20-22 Gatavosanas

gabalini mikla procesa vidu
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Saldétas pilditas 300 g/11 unces 200 °C 20-23 Gatavosanas

pankukas procesa vidu
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Hamburgers 300 g/11 unces 200 °C 21-24 Apgrieziet procesa

(apméram vida

150 g/5 unces)

Galas karbonades 300 g/11 unces 200 °C 20-22 Gatavo$anas

bez kaula (apméram procesa vidu

150 g/5 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Tievas desinas 6 gab. 200 °C 13-17 Gatavo$anas

(apméram procesa vidu

50 g/1,8 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Cala stilbini 5 gab. 180 °C 28-30 Gatavo$anas

(apméram procesa vidu

125 g/4,5 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet

Vistas krutina 3 gab. 180 °C 20-25 Apgrieziet procesa

(apmeéram vida

160 g/6 unces)

Vesela zivs 1 gab. 180 °C 24-26

(apméram

300-400 g/

11-14 unces)
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Zivs fileja (apméram 2 gab. 160 °C 25-32

200 g/7 unces)

Darzenu sajaukums 400 g/14 unces 180 °C 12-25 Gatavosanas laiku

(rupji sagriezti iestatiet atbilstosi

darzeni) vélmém
Gatavo$anas

procesa vida
sakratiet, apgrieziet

vai samaisiet
Kéksini (aptuveni 6 gab. 160 °C 19-25 Izmantojiet
50 g/1,8 unces) smalkmaizisu
forminas
leprieks sagatavota 3 gab. 200 °C 6-8
maize/smalkmaizit-
es (apméram
60 g/2 unces)
Veganiska partika 12 gab. 190 °C 15-18 40 g katrs gabals
(5V3i93§ ) Svaiga gatavosanai
gatavosanai sagatavota
sagatavotas veganiska uzkoda,

veganiskas uzkodas,

iem., falafels.
piem., falafels) piem., falafels

Gatavosanas laika
2-3 reizes sakratiet,
apgrieziet

vai samaisiet

Gatavosana karsta gaisa lielaja panna ar prieksiestatijumu
1 Izpildiet 1.-8. darbibu nodala “Gatavosana karsta gaisa lielaja panna ar
partikas tabulu”.

K’—ﬁ 2 Izvélieties priekSiestatijumu.
Padomes.

o« - Lai parslegtos uz citu prieksiestatijumu, nospiediet atgrieSanas pogu vai

nonemiet izvéléto prieksiestatijumu un izvélieties vajadzigo
prieksiestatijumu.

3 Saciet gatavosanas procesu, nospiezot saksanas/pauzes pogu.
Temperatlras un laika radijums parstaj mirgot.

Skatiet tabulu talak, lai uzzinatu ieteikto partikas daudzumu atbilstosi

nokluséjuma gatavosanas laikam.
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Prieksiestatijumi — liela panna
Tabula noraditais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigu partiku. Ja
rezultats neatbilst gaiditajam, pielagojiet gatavosanas laiku.

PriekSiesta- lko- Partikas Tempera- Laiks Piezime
tijumi na daudzu- tara (nokluseju-
ms (noklusé- ma)
juma)
Saldétas 800g/28- 200°C 28 min - Saldétas kartupelu uzkodas,
kartupelu unces pieméram, saldéti fritéti kartupeli,
uzkodas kartupelu daivinas, fritetu kartupelu
restites u. c.

Sakratidanas atgadinajums péc
noklusejuma ir aktivizéts un atgadina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Steiks (art 600g/21- 200°C 20 min - Sagrieziet gaJu 2-2,5 cm biezas
liellopa gala @ unces skelés, 200 g/7 unces katra skéle.
un cukgalas

karbonades)

Veganiska 12 gab. 180 °C 12 min - 40 g katrs gabals

partika (art Svaiga gatavosanai sagatavota
svaigas veganiska uzkoda, piem., falafels
gatavoSanai GatavoSanas laika 2-3 reizes
sagatavotas sakratiet, apgrieziet vai samaisiet
veganiskas

uzkodas,

piem.,

falafels)

Svaigi C-q 800g/28- 180°C 30 min - lzmantojiet miltainus kartupejus
kartupeli ‘@) unces - Sagrieziet kartupelus kubinos

- lemérciet Gdeni 30 minGtes,
nosusiniet, tad pievienojiet no 1/4
[idz 1 édamkarotei ellas

- Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un aicina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Cala stilbini 8-10gab. 180°C 32 min - 120-130 g/4-5 unces katrs stilbins
(artvistas - Gatavosanas laika sakratiet,

gala) apgrieziet vai samaisiet

Zivs (ar zivs 600g/21- 180°C 23 min - Vesela zivs ar adu, apméram

un juaras unces 3009/11 unces

veltes)
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PriekSiesta- lko- Partikas Tempera- Laiks Piezime
tijumi na daudzu- tidra (nokluseju-

ms (nokluse- ma)

juma)

Darzeni 1000 g/35- 180 °C 22 min - Rupji sagriezti

unces - Dazadidarzeni (baklazani, kabadi,

paprika, sipoli)
Kdka 8009g/35- 140°C 35 min - Lielajai pannai izmantojiet XL
@ unces cepsanas piederumu

(199 x 189 x 80 mm)
- Mazajam grozam izmantojiet kéksinu
formas

Maize @

5009 180 °C 35 min - Izmantojiet XL gatavo3anas un

cepsanas trauku

- Miklas formai jabut péc iespéjas
plakanakai, lai izvairitos no ta, ka
maize uzpusoties saskaras uz
sildelementu

- Parbaudiet maizes gatavibu, pirms to
iznemat

Uzsildidana @

160 °C 5 min - Pielagojiet laiku atkariba no partikas
produkta un édiena daudzuma

Prieksiestatijumi — maza panna
Tabula noraditais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigu partiku. Ja
rezultats neatbilst gaiditajam, pielagojiet gatavosanas laiku.

PriekSiesta- lko- Partikas Tempera- Laiks Piezime
tijumi na daudzu- tidra (nokluseju-
ms (nokluse- ma)
juma)
Saldétas 300g/11- 200°C 30 min - Saldétas kartupelu uzkodas,
kartupelu unces pieméram, saldéti friteti kartupeli,
uzkodas kartupelu daivinas, fritétu kartupeju
restites u. c.

Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un atgadina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Steiks (art
liellopa gala

un cukgalas
karbonades)

400g/14- 200°C 22 min - Sagrieziet gaju 2-2,5 cm biezas
unces skelés, 200 g/7 unces katra Skele
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produkta un édiena daudzuma

PriekSiesta- lko- Partikas Tempera- Laiks Piezime
tijumi na daudzu- tidra (nokluseju-
ms (nokluse- ma)
juma)
Veganiska 8 gab. 190 °C 15 min - 40 g katrs gabals
partika (art Svaiga gatavosanai sagatavota
svaigas veganiska uzkoda, piem., falafels
gatavoSanai GatavoSanas laika 2-3 reizes
sagatavotas sakratiet, apgrieziet vai samaisiet
veganiskas
uzkodas,
piem.,
falafels)
Svaigi C-q 300g/11- 180°C 35 min - lzmantojiet miltainus kartupejus
kartupeli ‘@) unces - Sagrieziet kartupelus kubinos
- lemérciet Gdent 30 minutes,
nosusiniet, tad pievienojiet no 1/4
[idz 1 édamkarotei ellas
- Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un aicina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.
Cala stilbini 4-5 gab. 180 °C 36 min - 120-130g/4-5 unces katrs stilbins
(arivistas - Gatavosanas laika sakratiet,
gala) apgrieziet vai samaisiet
Zivs (ar zivs 300g/11- 180°C 25 min - Vesela zivs ar adu, apméram
un juaras unces 3009/11 unces
veltes)
Darzeni 4009 180 °C 25 min - Rupji sagriezti
- Dazadidarzeni (baklazani, kabadi,
paprika, sipoli)
Kika 6gab 150 °C 20 min - Mazajam grozam izmantojiet kéksinu
@ formas
Maize @ 3009 160 °C 40 min - lzmantojiet cepsanas piederumu
Uzsildidana @ - 170°C 6 min - Pielagojiet laiku atkariba no partikas

Padoms. Uzturiet édienu siltu.

lericé Airfryer édienu var uzturét siltu, iestatot temperattru lidz

80 gradiem un pielagojot laiku, cik ilgi vélaties uzturét édienu siltu.
lesakam neturét édienu siltuma ilgak ka 30 minates, jo tad var
pasliktinaties édiena kvalitate.
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- Jaédiens, pieméram, fritéti kartupeli, siltuma uzturésanas rezima
parmérigi zaudé kraukskigumu, samaziniet siltuma uzturésanas laiku,
izslédzot ierici agrak, vai 2-3 mindtes apgrauzdéjiet tos 180 °C
temperatura.

Tvaicé$anas un gatavosanas karsta gaisa funkcija

Tvaicésana un gatavosana karsta gaisa, izmantojot partikas
tabulu
1 Iznemiet no ierices Gdens tvertni.

2 Piepildiet Gdens tvertni ar Gdeni.
Neparsniedziet Gdens limena atzimi MAX.

3 Nostipriniet vaku uz Gdens tvertnes, lai izvairitos no tdens nopladéem.

4 Uzlieciet Gdens tvertni uz padzilinajuma ierices augsdala un spiediet uz leju,
lai nofiksétu to vajadzigaja vieta.
Ja Gdens tvertne nebds pareizi uzlikta, Gdens nepltdis idz tvaika
generatoram. $ada gadijuma saks mirgot ikona “Nav tdens” &, un ierices
ventilators un motors var radit neparastas skanas. Tvaicésanas un
gatavosanas karsta gaisa funkcija $ada situacija var tikt atspéjota.
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(%]

lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.

6 Iznemiet lielo pannu ar grozu no ierices, velkot aiz roktura.

7 levietojiet grozu lielaja panna.
8 lelieciet produktus groza.
Piezime
- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizo daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.

- Neparsniedziet partikas tabula noradito daudzumu vai neparpildiet grozu,
jo tas var ietekmét rezultatu.

9 lelieciet pannu atpakal Airfryer iericé.

Uzmanibu!

- Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

T 10 Nospiediet ieslégSanas/izslegsanas pogu, lai ieslégtu ierici.
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ﬁﬁ 11 Izvélieties lielo pannu.

ﬂ 12 Atlasiet tvaicésanas un gatavosanas karsta gaisa funkciju.
Laika un temperatlras radijums labaja pusé sak mirgot.

fﬁ 13 Spiediet temperatdras palielinasanas/samazinasanas pogu un laika

palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvéletos vajadzigo ilgumu un

temperattru (skatiet talak noradito partikas tabulu).
v/ Uv

ﬁﬁ 14 Ja nepieciesams, nospiediet sakratisanas atgadinajuma pogu, lai gatavosanas

procesa sanemtu atgadinajumu sakratit édienu.

15 Lai saktu gatavosanu, nospiediet sakSanas/pauzes pogu.
Temperaturas un laika radijums parstaj mirgot.

Piezime

- Pédéja gatavosanas minute tiek skaitita sekundeés.

- Jatemperatdras un laika radijums displeja nemirgo, tas nozimé, ka ierice
darbojas normali. 20 sekundes péc gatavosanas procesa saksanas bds
dzirdama motora/ventilatora darbiba un no ierices aizmugures saks
pacelties tvaiki.

- Gatavosanas iestatijumus var mainit jebkura bridi, spiezot augSupverstas
vai lejupvérstas bultinas pogas.
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16 Kad atskan sakratiSanas atgadinajuma skanas signals, izvelciet pannu ar grozu
un sakratiet to virs izlietnes. Péc tam ielieciet pannu atpakal iericé.

17 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

18 Izvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

Piezime

- Japrodukti vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer iericé
un pievienojiet laikam vél dazas minates.

19 Ar grila knaiblém uzmanigi iznemiet produktus no pannas.

Uzmanibu!

- Kad iznemat produktus, nesasveriet pannu uz saniem, jo var izkrist
grozs un iz$Jakstities adens.
Péc gatavosanas procesa beigam panna, grozs, ieksejais korpuss un
sastavdalas ir karstas. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida
no pannas var izplast tvaiks.
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Latviesu 561

Sastavdalas Partikas Temperatura Laiks (min) Piezime
daudzums
Svaigu kartupelu 800 g/28 unces 180 °C 26-35 Gatavosanas laika
kubini sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet
2 reizes
Cala stilbini 10 gab. 180 °C 27-30 Gatavosanas
(apméram procesa vidu
125 g/4,5 unces) sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet
Vistas krutina 4 gab. 160 °C 20-22 Pievienojiet 10 g
(apméram 200 g) rapsu ellas
Vesela zivs 3 gab. 200 °C 18-21 Gatavosanas
(apméram procesa vidu
300-400 g/11- sakratiet, apgrieziet
14 unces) vai samaisiet
Zivs fileja (apméram 5 gab. 160 °C 20-21 Pievienojiet 10 g
200 g/7 unces) rapsu ellas
Dazadi darzeni 1000 g/35 unces 200 °C 19-21 GatavosSanas laiku
iestatiet atbilstosi
vélméem
Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet
2 reizes
Ziedkaposti 600 g/21 unces 160 °C 19-21 Gatavosanas laika
sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet
2 reizes
10 g rapsu ellas
Burkani 600 g/21 unces 180 °C 19-21 Gatavosanas laika

sakratiet, apgrieziet
vai samaisiet
2 reizes

10 g rapsu eflas
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Majas gatavota 550 9/19 unces 180 °C 30-35 Izmantojiet XL
maize gatavosanas un
cepsanas trauku

Miklas formai jabat
péc iespéjas
plakanakai, lai
izvairitos no ta, ka
maize uzpusoties
saskaras uz
sildelementu
Parbaudiet maizes
gatavibu pirms
iznemsanas.

Pelmeni 400 g/14 unces 160 °C 15-18

Vesela vista 1200 g/42 unces 180 °C 50-60

Tvaicésana un gatavosana karsta gaisa ar prieksSiestatijumu
1 Izpildiet 1.-12. darbibu nodala “Tvaicésanas un gatavosanas karsta gaisa
funkcija — tvaicésana un gatavosana karsta gaisa ar prieksiestatijumu”.

ﬁﬁ 2 |Izvélieties priekSiestatijumu.

Padoms

o« - Lai parslégtos uz citu prieksiestatijumu, nospiediet atgrieSanas pogu vai
nonemiet izvéléto prieksiestatijumu un izvélieties vajadzigo
prieksiestatijumu.

3 Saciet gatavosanas procesu, nospiezot saksanas/pauzes pogu.
Temperatlras un laika radijums parstaj mirgot.

PriekSiestatijumu tabula
Tabula noraditais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigu partiku. Ja
rezultats neatbilst gaiditajam, pielagojiet gatavosanas laiku.



Prieksiesta-
tijumi

lko- Partikas Tempera- Laiks

na daudzu- tdra
ms (nokluse-
juma)

(nokluseju-

ma)
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Piezime

Svaigi
kartupeli

) 8009/ 180°C
‘@) 28 unces

26 min

Izmantojiet miltainus kartupelus
Sagrieziet kartupelus kubinos
lemérciet Gdent 30 mindtes,
nosusiniet, tad pievienojiet no 1/4
[idz 1 édamkarotei ellas
Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un aicina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Cala stilbini
(arTvistas
gala)

8-10gab. 180°C

27 min

120-130 g/4-5 unces katrs stilbins
Gatavosanas laika sakratiet,
apgrieziet vai samaisiet

Zivs (ari zivs
un juras
veltes)

600g/21- 200°C
unces

18 min

Vesela zivs ar adu, apméram
3009/11 unces

Darzeni

5509 160 °C

® ® O

19 min

Darzeni, pieméram,
brokoli/ziedkaposti

Sakratisanas atgadinajums péc
nokluséjuma ir aktivizéts un aicina
sakratit pannas saturu divas reizes
gatavosanas laika.

Ja gatavojat dazadu veidu darzenus
(baklazanus, kabacus, papriku,
sipolus), iestatiet temperattru uz
200°C

Maize

@ 500 g 180 °C

30 min

Izmantojiet XL gatavosanas un
cepsanas trauku

Miklas formai jabut péc iespéjas
plakanakai, lai izvairitos no ta, ka
maize uzpusoties saskaras uz
sildelementu

Parbaudiet maizes gatavibu, pirms to
iznemat

Uzsildisana

- 150 °C

20 min

Pielagojiet laiku atkariba no partikas
produkta un édiena daudzuma

Pelmeni

® ©

‘ 400 g 160 °C

15 min
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Tvaicésanas funkcija

Tvaicésana, izmantojot partikas tabulu
1 Iznemiet no ierices Gdens tvertni.

2 Piepildiet Gdens tvertni ar Gdeni.
Neparsniedziet Gdens [imena atzimi MAX.
Ediena gatavo3anai nepieciesama Gdens daudzums ir atkarigs no partikas
veida un gatavosanas ilguma.
Ja gatavosana aiznem vairak par 50 mintGtém, gatavosanas laika var nakties
atkartoti uzpildit Gdens tvertni.

3 Nostipriniet vaku uz Gdens tvertnes, lai izvairitos no tdens nopladéem.

4 Uzlieciet Gdens tvertni uz padzilindjuma ierices augsdala un spiediet uz leju,
lai nofiksétu to vajadzigaja vieta.
Ja Gdens tvertne nebds pareizi uzlikta, Gdens nepltdis 1dz tvaika
generatoram. $ada gadijuma saks mirgot ikona “Nav tdens” ¢, un ierices
ventilators un motors var radit neparastas skanas. Tvaicésanas funkcija sada
situacija var tikt atspéjota.

5 lespraudiet kontaktdaksu sienas kontaktligzda.
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6 Iznemiet lielo pannu ar grozu no ierices, velkot aiz roktura.

7 levietojiet grozu lielaja panna.
8 lelieciet produktus groza.
Piezime
- Airfryer var pagatavot lielu produktu klastu. Skatiet partikas tabulu, lai
uzzinatu pareizo daudzumu un aptuveno gatavosanas laiku.

- Neparsniedziet partikas tabula noradito daudzumu vai neparpildiet grozu,
jo tas var ietekmét rezultatu.

9 lelieciet pannu atpakal Airfryer iericé.

Uzmanibu!

- Lietosanas laika un kadu bridi péc tam nepieskarieties pannai vai
grozam, jo tie stipri sakarst.

ﬁﬁ 10 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

ﬁ—ﬁ 11 Izvélieties lielo pannu.
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12 Izvélieties tvaicéSanas funkciju.
Laika radijums labaja pusé sak mirgot.

13 Spiediet laika palielinasanas/samazinasanas pogu, lai izvélétos nepieciesamo
laiku.

14 Lai saktu gatavosanu, nospiediet sakSanas/pauzes pogu.

Temperatlras un laika radijums parstaj mirgot.

Piezime

- Pédeja gatavosanas minuUte tiek skaitita sekundés.

- Jatemperatdras un laika radijums displeja nemirgo, tas nozimé, ka ierice
darbojas normali. 20 sekundes péc gatavosanas procesa saksanas bus
dzirdama motora/ventilatora darbiba un no ierices aizmugures saks
pacelties tvaiki.

- Gatavo$anas iestatijumus var mainit jebkura brid1, spiezot augSupvérstas
vai lejupvérstas bultinas pogas.

15 Kad atskan taimera zvans, iestatitais gatavosanas laiks ir beidzies.

16 Izvelciet pannu un parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

Uzmanibu!

- Airfryer panna péc gatavosanas procesa ir karsta. Kad iznemat pannu
no ierices, vienmér novietojiet to uz karstumizturigas virsmas
(pieméram, paliktna utt.).

Piezime

- Ja produkti vél nav gatavi, vienkarsi iebidiet pannu atpakal Airfryer ierice
un pievienojiet laikam vél dazas minGtes.
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17 Ar grila knaiblém uzmanigi iznemiet produktus (pieméram, brokoJus) no
pannas.

Uzmanibu!

- Kad iznemat produktus, nesasveriet pannu uz saniem, jo var izkrist
grozs un iz$Jakstities adens.

- Péc gatavosanas procesa beigam panna, grozs, ieksé€jais korpuss un
sastavdalas ir karstas. Atkariba no Airfryer ievietoto produktu veida
no pannas var izplast tvaiks.
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Partikas tabula — liela panna

Sastavdalas Partikas Temperatura Laiks (min) Piezime
daudzums

Svaigu kartupelu 800 g/28 unces 100 °C 28-35

kubini

Vesels kartupelis 4 gab. 100 °C 45-55

(apméram

250-300 g/9-

11 unces)

Cala stilbini 10 gab. 100 °C 30-40

(apméram

125 g/4,5 unces)

Vesela zivs 3 gab. 100 °C 18-22

(apméram

300-400g/11-

14 unces)

Darzeni (piem., 600 g/21 unces 100 °C 10-14

brokoli )

Pelmeni 400 g/14 unces 100 °C 15-20

Cukgalas ribinas 300g/11 oz 100 °C 30-35 Ilzmantojiet noteikta
lieluma skivi

Risi 320g/11 0z 100 °C 25-40 Izmantojiet katlu,
silikona paplati utt.
lelejiet katla 320 ml
adens, risu un
Gdens attieciba ir
1:1,2.

Vistas kratina 4 gab. 100 °C 20-30

(apméram

200 g/7 unces)

Jamss/saldie 8 gab. 100 °C 45-60

kartupeli (apméram

100 g/3,5 unces)

Tvaicésana ar prieksiestatijumu

1 Izpildiet 1.-12. darbibu nodala “Tvaicésanas funkcija”.
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ﬁﬁ 2 lzvelieties prieksiestatijumu.

Padoms

N -

|

s

@J\%@

Lai parslégtos uz citu priekSiestatijumu, nospiediet atgriesanas pogu vai
nonemiet izvéléto prieksiestatijumu un izvélieties vajadzigo
prieksiestatijumu.

Saciet gatavosanas procesu, nospiezot saksanas/pauzes pogu.
Temperaturas un laika radijums parstaj mirgot.

Prieksiestatijumu tabula

Tabula noraditais gatavosanas laiks ir vadlinijas, ja izmanto svaigu partiku. Ja
rezultats neatbilst gaiditajam, pielagojiet gatavosanas laiku.

PriekSiesta- lko- Partikas Tempera- Laiks Piezime
tijumi na daudzu- tidra (nokluseju-
ms (nokluse- ma)
juma)
Svaigi ~ 800g/ 100 °C 35 min - Sagrieziet kartupe]us kubinos
kartupeli 28 unces
Cala stilbini 8-10gab., 100°C 40 min - 120-130g/4-5 unces katrs stilbing
(artvistas
gala)
Zivs (ar zivs 600 g 100 °C 20 min - Vesela zivs ar adu, apméram
un jaras 3009/11 unces
veltes)
Darzeni 5509 100 °C 14 min - Darzeni, pieméram, ziedkaposti un
brokoli
Pelmeni 400 g 100 °C 20 min -

Majas gatavoti fritéti kartupeli
Lai pagatavotu lieliskus fritétus kartupelus Airfryer iericé, rikojieties, ka noradits

talak.

- Lielajai pannai nepiecieSsami 800 g/28 unces mizotu kartupeju, un mazajai
pannai nepieciesamais daudzums ir 300 g/11 unces.
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- lzvelieties fritéSanai piemérotus kartupelus, pieméram, svaigus, (mazliet)
miltainus kartupelus.

- Vislabak gatavot fritétus kartupe|us porcijas lidz 800 gramiem/28 uncém
vienmérigam rezultatam. Ja daudzums ir lielaks, fritétie kartupeli nav tik
kraukskigi ka mazakas porcijas.

1 Nomizojiet kartupeus un sagrieziet tos salminos (10 x 10 mm / 0,4 x 0,4 collu
biezuma).

2 lemérciet kartupelu ndjinas tdens bloda vismaz uz 30 mintutém.

3 Iztuksojiet bJodu un nosusiniet kartupelu ndjinas ar trauku dvieli vai papira
dvieli.

4 lelejiet bloda 1 édamkaroti cepamas ellas, ielieciet ndjinas bloda un maisiet,
[idz nGjinas ir parklatas ar ellu.

5 Iznemiet ndjinas no blodas ar pirkstiem vai kadu caurumotu virtuves riku, lai
lieka ella paliktu bloda.

Piezime
- Nesagaziet blodu, lai izbértu visas ndjinas vienlaikus, jo panna iepludis
lieka efla.

6 lelieciet ndjinas groza.

Tirisana

Automatizeto tirisanas programmu izmantosana

- —v

Tvaika tiris8anas funkcijas izmantosana

Programmas darbiba ilgst 20 minGtes — 15 min tiriSanai ar tvaiku un 5 min
pannas zavésanai.
1 Iznemiet no ierices tdens tvertni.

2 Piepildiet Gdens tvertni lldz maksimala limena atzimei MAX.
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3 Nostipriniet vaku uz Gdens tvertnes, lai izvairitos no tdens nopladem.

4 Uzlieciet Gdens tvertni uz padzilindjuma ierices augsdala un spiediet uz leju,
lai nofiksétu to vajadzigaja vieta.
Ja Gdens tvertne nebis pareizi uzlikta, ddens nepladis lidz tvaika
generatoram. $ada gadijuma saks mirgot ikona “Nav tdens” ¢, un ierices
ventilators un motors var radit neparastas skanas. TvaicéSanas funkcija sada

situacija var tikt atspéjota.

5 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

6 Izvélieties lielo pannu.

7 Nospiediet tvaika tiriSanas pogu, lai saktu tirit labas puses nodalijumu.
Laika radijums labaja pusé sak mirgot.




572 Latviesu

8 Laisaktu tirisanu, nospiediet sakSanas/pauzes pogu.
Temperatdras un laika radijums parstaj mirgot.

9 P&c 15 minGtém ierice saks nepartraukti pikstét un tvaika tiriéanas ikona ©
mirgos, lidz jas iznemsiet pannu.
Tas norada, ka tirisanas process ir pabeigts un ir atlicis 5 mintsu zavésanas
posms.

10 Iznemiet un iztuksojiet pannu.

11 Izskalojiet grozu un pannu, lai atbrivotos no pari palikusajiem netirumiem.
Ja panna un grozs joprojam ir taukaini, tiriet tos ar ziepjadeni vai mazgasanas
[idzekli un stkli un péc tam atkal noskalojiet.

12 Ap silditaju izskidinatos taukus noslaukiet ar dranu vai virtuves dvieli.

lzmantojot gatavosanas karsta gaisa vai tvaiceéSanas un gatavosanas karsta
gaisa funkciju, ap silditaju sakrasies tauki. Regulari tiriet ierici ar tvaika

tirsanas funkciju un izslaukiet to, lai ierices iekSpuses augséja dala batu tira.

13 levietojiet pannu atpakal iericé, lai automatiski aktivizétu zavésanas rezimu.
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14 Pec 5 minutem atskanés skanas signals, noradot, ka zavésanas programma ir
pabeigusi darbibu.

Padoms

- Pirms pirmas lieto3anas reizes un péc ilgstosas ierices neizmantosanas

jesakam izmantot tvaika tirisanas funkciju, lai pilnigi iztiritu Gdens kontaru un
labas puses nodalijumu.

Piezime

- Aktivizéjot tvaika tirisanas vai atkalkosanas programmu, no ierices
aizmugures var rasties vairak tvaiku neka tvaicésanas rezima laika, tapéc uz
sienas bus vairak kondensata. Pirms aktivizéjat kadu no $Sim abam
programmam, parbaudiet, vai 1) gaisa izplUdes atvere nav paveérsta tiesi pret
kontaktligzdu, 2) ierices tuvuma nav novietotas citas virtuves ierices, 3) ierice
atrodas vismaz 20 cm attaluma no sienas, lai mazinatu kondensata
veidosanos uz sienas.

Atkalkosanas funkcijas izmantosana
Katru reizi, kad tvaicésanas funkcija kopa bs izmantota 10 stundas, saks mirgot
ikona &, noradot, ka pienacis laiks atkalkosanai. Atkalko$anas funkcija palidz
notirit katlakmens nogulsnes no ierices tdens sistémas un paildzina ierices
darbmuzu.

T 1 Iznemiet no ierices Udens tvertni.

2 Piepildiet Gdens tvertni [idz maksimala limena atzimei MAX.

3 Nostipriniet vaku uz Gdens tvertnes, lai izvairitos no tdens nopladéem.
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4 Uzlieciet tdens tvertni uz padzilinajuma ierices augsdala un spiediet uz leju,
lai nofiksétu to vajadzigaja vieta.
Ja tdens tvertne nebus pareizi uzlikta, tdens nepladis lidz tvaika
generatoram. $ada gadijuma saks mirgot ikona “Nav tdens” ¢, un ierices
ventilators un motors var radit neparastas skanas. Tvaicésanas funkcija $ada
situacija var tikt atspéjota.

5 Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai ieslégtu ierici.

ﬁﬁ 6 Izvélieties lielo pannu.

7 Vairak neka 3 sekundes turiet nospiestu tvaika tirisanas pogu, lidz paradas un
sak mirgot atkalkoZanas ikona ©.
Laika radijums labaja pusé sak mirgot.

8 Nospiediet saksanas/pauzes pogu, lai saktu atkalkosanu.
Laika radijums parstaj mirgot.
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9 Gaidiet 50 minutes, lidz atskan skanas signals, noradot, ka programma
beigusi darboties.

10 Iznemiet lielo pannu.

11 Izlejiet netiro Gdeni.

gatavosanas nodalijumu ar sausu dranu vai virtuves dvieli.

lesakam izmantot tvaika tirisanas funkciju, lai izskalotu tdens kontdru un
nozavétu pannu.

Piezime

- Kad sak mirgot ikona &, ir ieteicams péc iespéjas atrak veikt atkalkoanu.
Pretéja gadijuma katlakmens var nogulsnéties Gdens kontdira, un tas var
aizserét.

- Javélaties ierici atkalkot vélak, varat ignorét pazinojumu. Atgadinajums
atkal tiks paradits, kad nakamaja reizé ieslégsiet Airfryer ierici.

- Nekada gadijuma nedrikst lietot atkalkotaju uz sérskabes, salsskabes,
sulfamskabes vai etikskabes (etika) bazes, jo tas var sabojat ierices Gdens

- Jajlsuregiona irizteikti ciets Gdens, atkalkosanu var nakties izpildit
biezak.

Vispariga tirisana

Bridinajums!

- Laujiet grozam, pannai un ierices iekSpusei pilniba atdzist, pirms sakat
tinsanu.

- lerices pannai un grozam ir nepiedegoss parklajums. Neizmantojiet
metala virtuves rikus vai abrazivus tiriSanas materialus, jo varat sabojat
nepiedegoso parklajumu.

Péc lietoSanas vienmér iztiriet ierici. Péc katras lietosanas reizes iztiriet el/lu un

taukus no pannas apaksdalas.

Ja tvaika atveré vai ap tas virsmu uzkrajas tvaiks, noslaukiet to ar mikstu, sausu

dranu.
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Nospiediet ieslégsanas/izslégsanas pogu, lai izslegtu ierici, iznemiet
kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un |aujiet iericei atdzist.

Padoms
- Iznemiet pannu un grozu, lai Airfryer atrak atdzistu.

Atbrivojiet pannas apaksu no savaktajiem taukiem vai ellas.

Mazgajiet pannu un grozu trauku mazgajamaja masina. Varat tos ari mazgat
karsta tdent ar trauku mazgasanas lidzekli un neabrazivu stkli (skatiet
“Tirisanas tabula”).

Padoms

- Japannaivai grozam ir pielipusas édiena atliekas, varat tos iemérkt karsta
adent ar trauku mazgasanas lidzekla piejaukumu uz 10-15 minatéem.
Mércésana palidz atdalit édiena atliekas, un tas ir vieglak notirit.

Uz pannas vai groza ir tauku traipi un nevarat tos notirit ar karstu ddeni un
trauku mazgasanas lidzekli, izmantojiet skidro attaukotaju.

- Janepieciesams, sildelementa iestrégusas édienu atliekas var iztirit ar
mikstu vai videji mikstu saru suku. Neizmantojiet térauda stieplu suku vai
cietu saru suku, jo varat sabojat sildelementa parklajumu.

Lai noverstu skrapéjumu rasanos, saudzigi noslaukiet ierices arpusi (tostarp

tvaika atveri, virsmu utt.) un iekSpusi ar neburzitu, tiru un mikstu dranu.

Vispirms noslaukiet ar nedaudz samitrinatu dranu un péc tam ar sausu dranu,

ja vajadzigs.

Notiriet sildelementu, izmantojot tirisanas suku, lai nonemtu partikas atliekas.
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6 Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gdeni un neabrazivu sukli.

Piezime

- Jatinsanas laika nejausi izvelkat atdalitaju, kas atrodas starp mazo un lielo
pannu, ielieciet to pareizi atpakal.

Padoms

- Ja pie pannas ir pielipusi édiena parpalikumi, izmantojiet automatizéto
tirisanas programmu “Tvaika tirisana”, lai atmiekskétu parpalikumus un
atvieglotu tirisanu (skatiet nodalu "Automatizéto tirisanas programmu
izmantosana”).

Tirisanas tabula

\
ol

)

< <X L

Dubultslana izmantoSana

Dubultslanis un iesmi ir pieejami $ados mode|os: NA55X/03.

Dubultslanis ir noderigs piederums, kas lauj gatavot edienu divos limenos, bet tas
ir saderigs tikai ar lielo pannu.
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-

Iznemiet lielo pannu no ierices.

2 levietojiet édienu groza.
Piezime
- ieteikumus par édieniem, ko gatavot ar dubultslana piederumu, skatiet
talak partikas tabula.

3 Novietojiet dubultslana piederumu virs groza esosa édiena.

4 Uzlieciet otru édiena porciju uz dubultslana piederuma.

5 levietojiet pannu iericé un noreguléjiet laiku un temperatdru, ka noradits
talak tabula. Kad tas izdarits, nospiediet palaisanas pogu.

_ Svars v _
Edieni (neapstradati ~ Lacavosanas  Temperati-  pigzime
produkti)
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Saldéti vistas

gabalini mikla 3009/11 unces

17-20 min 180 °C
Plani sagriezti
saldéti kartupeli 400 9/14 unces
saldeti vistas 450 g/16 unces
sparnini
16-20 min 200 °C

Saldétas vistas

burgeru kotletes 350 9/12 unces

800-1000 g/28-
35 unces 24-28 min 180 °C - 3kukurdzas valites
Kartupelu daivinas 500 g/18 unces

Kukurdzas valites

500-600 g/18-

Dorada
21 unce

18-20 min 200 °C - 2veselas zivis

Cepti kartupeli

(daivas) 350 g/12 unces

Veselas sénes 200 g/7 unces

P 12-14 min 200 °C

Karvallskas garneles 400 g/14 unces

ar caulu

Griléts siers vai tofu 250 g/9 unces - GatavoSanas laika
15-18 min 180 °C vidl apgrieziet

Jaukti darzeni 500 g/18 unces grileto sieru vai tofu

Piezime

- Partikas tabula minétais pirmais produkts janovieto dubultslana

6 Kad gatavosanas process ir pabeigts, ar karstumizturigiem cimdiem un
knaiblem uzmanigi iznemiet édienu no groza.

Uzmanibu!

- lznemiet dubultslani piesardzigi, jo tas gatavosanas laika uzkarst.

lesmu izmantosana
lesmus var izmantot kopa ar dubultslani.
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1 Uzspraudiet uz iesmiem galu un darzenus.

2 levietojiet iesmus tiem paredzétajas iedobés uz dubultslana.

3 lelieciet pannu atpakal iericé.
4 |estatiet laiku un temperaturu, ka noradits tabula, un saciet gatavosanas
procesu.

5 Kad gatavosana pabeigta, ar karstumizturigiem cimdiem un knaiblém
uzmanigi iznemiet édienu no groza.
Konkrétus ieteikumus par gatavosanas laiku un temperattru skatiet tabula.

Gatavosanas

Groza saturs Porcija laiks Temperatira Piezime
5 iesmi ar édienu 5 iesmi - Pannas apaksa
ievietojiet
15-18 min 180°C darzenu
Jaukti darzeni 500 g maisjumu un
uzlieciet iesmus

virs dubultslana.

Brokastu gatavosanas komplekta izmantosana
Brokastu komplekts ir ietverts $ados mode|os: NA55X/04.
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lzmantojot brokastu komplektu, vienlaikus var pagatavot lidz etram olam un
Cetriem maizes grauzdiniem.

Uzmanibu!
- Lai novérstu apdegumu risku, iznemot pagatavotas olas no brokastu
komplekta, vienmér izmantojiet knaibles.

e 1 Iznemiet mazo pannu no ierices.
o )

2 Nonemiet pannas apakséjo plati.

Piezime

- Jaapakséjo plati nenonem, maizes skéles var neietilpt panna.

3 lelieciet brokastu komplektu mazaja panna.

4 Uzlieciet uz brokastu komplekta lidz ¢etram olam un ievietojiet pannu atpaka)
iericé.
@ 5 Noreguléjiet laiku un temperaturu, ka noradits talak partikas tabula, un
s nospiediet palaisanas pogu.
Brokastu Gatavosanas _ P
komplekts Daudzums laiks Temperatura Piezime
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Cieti varitas olas 4 olas 10-12 min - Vispirms
gatavojiet olas.

Miksti varitas olas 4 olas 8-10 min 180 °C Gatavotanas
procesa vidl

Grauzdini 5 gab. 5-6 min ievietojiet

maizes Skéles.

6 GatavoSanas procesa vidd ielieciet brokastu komplekta maizes Skéles un
turpiniet gatavosanu.

Padoms

- Lai neaizmirstu ielikt maizes Skéles, apsveriet iespéju ieslegt sakratisanas
atgadinajumu.
- Jamaizes Skéle neietilpst panna, pargrieziet to uz pusem.

7 Kad gatavosana ir pabeigta, uzmanigi iznemiet olas un grauzdinus ar
knaiblem.

Konkrétu gatavosanas laiku un temperatdru skatiet talak partikas tabula.

Glabasana

1 Atvienojiet ierici no elektrotikla un laujiet tai atdzist.
2 Pirms novietot glabasana parbaudiet, vai visas dalas ir tiras un sausas.
3 Aptiniet vadu ap tam paredzéto vada turétaju ierices aizmuguré.
Piezime
- Parnésajot Airfryer, vienmeér turiet ierici horizontali, lai no tas nejausi
neizkristu pannas, jo ta pannas var sabojat.
- Vienmeér parliecinieties, ka Airfryer nonemamas dalas, pieméram,
iznemama sietina apaksa u. ¢, ir fiksétas, pirms parvietot ierici un/vai
novietot to glabasana.

Problemu noversana

Saja nodala apkopota informacija par izplatitam problémam, kas var rasties
ierices darbiba. Ja nevarat noverst problému, izmantojot talak sniegto
informaciju, apmekléjiet vietni www.philips.com/support, lai skatitu biezi
uzdoto jautajumu sarakstu, vai ari sazinieties ar klientu apkalposanas centru sava
valstr.
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lespéjamais iemesls
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Risinajums

lerices arpuse lietosanas laika
sakarst.

lekSpusé esosais siltums izstarojas
uz aréjam sieninam.

Tas ir normali. Visi rokturi un
pogas, kam japieskaras, ir
pietiekami vési, lai tiem pieskartos.

Panna, grozs un ierices iekSpuse
vienmér k|Ust karsti, kad ierice ir
ieslégta, lai nodrosinatu, ka édiens
ir atbilstosi pagatavots. Sis dalas
vienmér ir parak karstas, lai tam
pieskartos.

Ja atstajat ierici ieslégtu ilgaku
laiku, dazas zonas k|ast parak

karstas, lai tam pieskartos. Sis

zonas ir atzimetas uz ierices ar
sadu ikonu:

Ja jus zinat karstas zonas un tam
nepieskaraties, ierici ir pavisam
drosi lietot.

Mani fritétie kartupeli nav tadi, ka

cerets.

Tika izmantoti nepareizi kartupeli.

Lai iegUtu vislabakos rezultatus,
izmantojiet svaigus, miltainus
kartupelus. Ja jums jaglaba
kartupeli, neglabajiet tos vésa
vieta, pieméram, ledusskapr.
Izvélieties kartupelus, uz kuru
iepakojuma noradits, ka tie ir
pieméroti cepsanai.

Groza ir ielikts parak daudz
produktu.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupelus.

Noteiktus produktus gatavosanas
laika nepiecieSsams sakratit.

Sekojiet noradém lietotaja
rokasgramata, lai pagatavotu
fritétus kartupelus.

Nevar ieslegt Airfryer.

lerice nav pieslégta elektrotiklam.

Parbaudiet, vai kontaktdaksa ir
pareizi ievietota sienas
kontaktligzda.

Vairakas ierices ir pievienotas
vienai ligzdai.

lericei Airfryer ir liela jauda.
Izmantojiet citu ligzdu un
parbaudiet drosinatajus.

leslegSanas/izslégsanas poga vel
nav aktiva.

Arikski nospiediet
ieslégdanas/izslégsanas pogu ta,
lai pirksts pilniba saskartos ar visu
pogas virsmu.
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Probléma

lespéjamais iemesls

Risinajums

Airfryer iekSpusé redzama
lobisanas.

Airfryer pannas iekSpusé var
paradities nelieli lobisanas punkti,
kas radusies no nejausas
pieskarsanas parklajumam vai ta
noskrapésanas (pieméram,
tirisanas laika ar rupjiem tirisanas
rikiem un/vai groza ievietosanas
laika).

Varat novérst bojajumus, pareizi
ievietojot grozu panna. Ja
ievietojat grozu lenki, ta sani var
atsisties pret pannas malu, un
nelielas parklajuma dalinas var
atlobities. Sada gadijuma nemiet
véra, ka tas nav bistami, jo visi
izmantotie materiali ir drosi
partikai.

No ierices izplUst balti dami.

JUs gatavojat treknus produktus.

Uzmanigi nolejiet lieko ellu vai
taukus no pannas un péc tam
turpiniet gatavot.

Panna ir palikusi tauku
parpalikumi no iepriekséjas
cepsanas reizes.

Baltos dimus izraisa tauku
atlikumu uzsilsana panna. Vienmér
rdpigi notiriet pannu un grozu péc
katras lietosanas reizes.

Panéjums vai parklajums neturas
uz édiena.

Nelieli panéjuma gabalini var
izraistt baltus ddmus. Stingri
piespiediet panéjumu vai
parklajumu pie édiena, lai tas
turetos.

Taukos izslakstas marinade,
skidrums vai galas sulas.

Pirms ievietosanas groza, nokratiet
partikas produkta lieko skidrumu.

Airfryer ekrana redzams "E1".

lerice ir bojata / tai ir defekti.

Zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valst.

lespéjams, Airfryer tiek uzglabata
vieta, kur ir parak auksts.

Jaierice tika uzglabata zema
apkartéjas vides temperatdra,
vismaz 15 minUtes |aujiet tai
pielagoties istabas temperatdrai
pirms atkal pievienojat to
elektrotiklam.

Ja ierice joprojam rada "E1”,
zvaniet uz Philips klientu
apkalposanas nodalu pa talruni vai
sazinieties ar klientu apkalposanas
centru jasu valsti.

Airfryer ekrana redzams "E4-E12".

lericei, iespéjams, ir darbibas
traucejumi.

Méginiet atvienot ierici no
elektrotikla un atkal pievienot tam.
Ja tas nepalidz, IGdzu, zvaniet uz
Philips klientu apkalposanas
nodalu vai sazinieties ar klientu
apkalposanas centru jasu valst.




Probléma

lespéjamais iemesls
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Risinajums

lerices iekSpuse izdala divainu
troksni.

lerice ir aprikota ar ventilatoru, kas
nepieciesams, lai siltums sasniegtu
&dienu, un ar tdens sukni, kas
nepieciesams, lai nodrosinatu
ierices tvaicésanas funkciju.

Sis troksnis ir normals un
paredzéts. Ja troksnis k|Gst skalaks
vai izteikti mainas, sazinieties ar
Philips atbalsta centru, lai sanemtu
papildu konsultacijas.

Nodalijuma péc gatavosanas ir
Gdens.

Airfryer ierice gatavosanas laika
izdala tvaiku. Tvaiks kondenséjas
uz édiena un gatavosanas
nodalijuma iekséjam sieninam.
Péc gatavosanas kondensétais
Gdens paliek gatavosanas
nodalijuma.

Tas, ka gatavosanas nodalijuma
péc gatavosanas paliek noteikts
Gdens daudzums, ir normali.
Vienkarsi noslaukiet to ar mitru,
neabrazivu dranu.

& vienmer mirgo

Udens tvertné nav tdens.

lelejiet Gdens tvertné Gdeni.

Udens tvertne nav pareizi
novietota

Spiediet Gdens tvertni uz leju
padzilinajuma, lai nofiksétu to
vajadzigaja pozicija, un tad
nospiediet saksanas/pauzes pogu.

Udens kanals ir blokéts.

Sazinieties ar savas valsts
patérétaju atbalsta centru, lai
sanemtu palidzibu.

& vienmer mirgo

Tas ir atgadinajums veikt
atkalkosanu.

Aktivizéjiet atkalkosanas procesu.
Skatiet nodalu “AtkalkoSana”.

Tvaicésanas, tvaika tirisanas un
atkalkoSanas funkcijas darbibas
laika uz sienas var veidoties
kondensats.

Tas ir normali — tvaiks tiek izvadits
no gaisa izpludes atveres ierices
labaja pusé, un ventilators to
uzpUs uz sienas.

Novietojiet ierici 20 cm attaluma
no sienas un nenovietojiet ierices
labas puses gaisa izplides atveri
tiesi pie kontaktligzdas, lai
izvairitos no problémam saistiba ar
elektribu.

Nenovietojiet ierices tuvuma citas
virtuves ierices.

Slaucisanai izmantojiet dranu.

§L<iet, ka no ierices noplust Gdens

No ierices iekSpuses noplUst Gdens
(nopltde no tdens kanala utt.).

lericé ir plaisas no aréja trieciena,
vai ta ir deforméjusies

Sazinieties ar savas valsts
patérétaju atbalsta centru, lai
sanemtu palidzibu.

Nopltde no tdens tvertnes

Iznemiet Gdens tvertni un
uzstadiet to pareizi

Parbaudiet, vai Gdens tvertnei nav
manamu plaisu; sazinieties ar
savas valsts patérétaju atbalsta
centru.

Nepietiekams tvaika daudzums

Udens tvertné nav pietiekami
daudz tdens.

Parbaudiet, vai Gdens tvertné ir
pietiekami daudz tdens.
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Probléma

lespéjamais iemesls

Risinajums

Udens tvertne nav pareizi vai
pilniba ievietota.

Spiediet Gdens tvertni uz leju
padzilinajuma, lai nofiksétu to
vajadzigaja pozicija, un tad
nospiediet saksanas/pauzes pogu.

Udens iepildizanas atvere
padzilinajuma ierices augspuse ir
netira/aizserejusi

Notiriet un izskalojiet Gdens
iepildisanas atveri.

Aizséréjis tvaika generators vai
nopltde tvaika caurulé.

Jaierice jau ilgi tikusi izmantota,
iespéjams, ka jaatkalko un jatira
tvaika generators. Aktivizéjiet
atkalkosanas programmu.

Ja problema joprojam netiek
atrisinata, sazinieties ar patéretaju
atbalsta centru.

Aktivizéjot tvaicésanu, tvaicésanu
un gatavosanu ar karsto gaisu,
tvaika tirisanu vai atkalkosanu, nav
dzirdama ventilatora vai motora
darbiba, tacu temperatdras un
laika radijumi ir redzami un tie
nemirgo

Tas ir normali. lerice darbojas.

Pagaidiet vairak neka 20 sekundes
un tad vélreiz parbaudiet ierici.

Tvaicésanas, tvaika tirisanas un
atkalkosanas procesa laika uz
neizmantotam kontaktligzdam
krajas kondensats

lerice novietota parak tuvu
neizmantotam kontaktligzdam

leteicams mainit ierices
novietojumu vai izmantot
kontaktligzdas puteklu parsegu, lai
izvairitos no kondensata
uzkrasanas neizmantotas
kontaktligzdas.




