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213 214



PIRMS PIRMAS LIETOSANAS ATRA DARBA UZSAKSANA

* Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes
rapigi izlasiet lietoSanas instrukciju un
saglabajiet to, lai vélak varétu taja atkal
ieskatities.

+ Nonemiet visu iepakojumu, uzlimes un
daZados piederumus ierices iekSpusé un
arpusé - @.

* [ztiriet visas ierices dalas un pasu ierici ar
mitru dranu un rapigi nosusiniet.

* Novietojiet ierici uz l[dzenas, stabilas un
siltumizturigas darba virsmas, kur to
nevar noslakstt ar tdeni.

* Atritiniet baroSanas vadu un pievienojiet
to stravas kontaktligzdai ar zemé&jumu.
P&c skanas signala atskanoSanas
displeja tiks paradita 1. programma ka
uzstadijums péc nokluséjuma - (G

* Pirmaja lietoSanas reizé var bt jatama
neliela smaka.
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* Iznemiet maizes pannu, pacelot rokturi.
P&c tam ielieciet miciSanas lapstinu - - ).

« Ielieciet sastavdalas panna, ievérojot
noradito secibu (skat. sadaJu PRAKTISKI
PADOMI). Parliecinieties, ka visas
sastavdalas ir precizi nosvértas - @ - @.

* Tevietojiet maizes pannu - @.

* Aizveriet vaku.

* Izmantojot pogu @), izvélieties vélamo
programmu.

* Nospiediet pogu €. Mirgo 2 taimera

punktini. Iedegas darbibas gaismas
indikators - (@ - El.

* P&c cepSanas cikla beigam nospiediet @
un atvienojiet maizes cepSanas ierici no
elektribas tikla. Iznemiet maizes pannu.
Vienmér izmantojiet virtuves cimdus, jo
pannas rokturis, ka arT vaka iekSpuse ir
|oti karsta. Iznemiet maizi, kamér ta vél ir
karsta, un novietojiet uz rezga vismaz uz 1
stundu, lai atdziest - ([A.

* tikai jogurta programmai

Lai iepazitos ar maizes cep3anas
ierices darbibu, iesakam izméginat

KLASISKA MAIZE
(4. programma)

GAROZAS KRASA =
VIDEJA

1. UDENS=330m

3. SALS = 1% tajk.
SVARS = 1000 g

MAIZES CEPSANAS IERICES LIETOSANA

2. ELLA=2 édamk.

KLASISKAS MAIZES recepti ka savu
pirmo maizi.

SASTAVDALAS - téjk. = t&jkarote, @damk. = édamkarote

5. PIENA PULVERIS =2 &damk.
6. PARASTIE MILTI =605 g
7. RAUGS = 1% téjk.

4. CUKURS =1 édamk.

Programmas izvéle

@ Izmantojiet izvéles pogu, lai izvélétos
vélamo programmu. Katru reizi

nospiezot pogu @, skaitlis displeja

parslédzas uz nakamo programmu.

Bezgluténa garda maize.

Programma receptém ar mazu

cukura un tauku saturu. Més

iesakam izmanot gatavo maisijumu

(skat. “Bridinajumi par bezgluténa

programmu izmantoSanu”).

2. Bezgluténa salda maize.
Programma receptém, kuras ir
izmantots cukurs un tauki (piem.,
brioSa maize). Més iesakam izmantot
gatavo miltu maistjumu.

-
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3. Bezgluténa kiika. Programma
bezgluténa kiiku pagatavoSanai
ar cepamo pulveri. Més iesakam
izmantot gatavo miltu maisijumu.

4. Klasiska maize. Izmantojiet So
programmu, lai pagatavotu sendvica
klaipa veida baltmaizi.

5. Klasiska atra maize. [zmantojiet
o programmu, lai atrak pagatavotu
klaipa veida baltmaizi.

6. Fran€u maize. Izmantojiet So
programmu, lai pagatavotu tradicionalas
francu baltmaizi ar biezaku garozu.

7. Salda maize. STprogrammair
piemérota brio3a tipa maizém, kuras



ir vairak tauku un cukura. Ja izmantojat
gatavos miltu maisijumus, kopuma
neparsniedziet maksimalo miklas svaru
750@.

8. Pilngraudu maize. Izvélieties So
programmu, gatavojot maizi no
pilngraudu miltiem.

9. Atra pilngraudu maize. Izmantojiet 50
programmu, lai atrak pagatavotu maizi
no pilngraudu miltiem.

10. Rudzu maize. Izvélieties So programmu,
lietojot lielu daudzumu rudzu miltu vai
citus Sada veida graudaugus (pieméram,
griki, spelta).

11. Raudzétas miklas. Izmantojiet So
programmu, lai pagatavotu picas,
maizes un vafelu miklas izstradajumus.
STprogramma necep édienu.

12. Pasta. Izmantojiet So programmu, lai
pagatavotu miklu itaJu tipa pastai vai
piragu garozai.

13. Kika. Izmantojiet So programmu, lai
ceptu kikas, izmantojot cepamo pulveri.

Sai programmai ir pieejams tikai 1000 g
iestatrjums.

14. Cep3ana. Izmantojiet So programmu,
lai ceptu no 10 Iidz 70 minatém. To var

izvéleties lietoSanai atseviski vai izmantot:

a) péc miklas raudzeSanas programmas
pabeigSanas,

b) lai uzsildTtu vai padarttu kraukskigaku
garozu jau izceptam un atdzisusam
maizém,

¢) lai pabeigtu cepSanu, ja maizes
cep3anas cikla laika ir bijis ilgstoss
stravas padeves partraukums.

15. Putra. Izmantojiet So programmu, lai
pagatavotu putru un risa pudinu édienus.

16. Graudaugi. Izmantojiet So programmu,
lai pagatavotu risu pudina, mannas
pudina un griku pudina édienus.

17. Tevarijums. [zmantojiet So programmu,
lai majas gatavotu ievartjumus.
Izmantojot 15., 16. un 17. programmu,
atverot vaku, uzmanieties no izplstosa
tvaika un karsta gaisa.

Programmas, kas specifiskas maizes

cepSanas iericei “Pain & Délices":

18. Jogurts. Tiek izmantota, lai pagatavotu
jogurtu no pasterizéta govs piena, kazas
piena vai sojas piena. Ievietojiet jogurta
trauku panna (bez vaka vai biezpiena
filtra). Kad tas ir pagatavots, glabajiet
V&sa vieta un izlietojiet 7 dienu laika.

19. Dzeramais jogurts. Izmantojiet,
lai pagatavotu dzeramo jogurtu no
pasterizéta piena. levietojiet jogurta
trauku panna (bez vaka). Pirms

dzerSanas rapigi sakratiet. Kad tas ir
pagatavots, glabajiet vésa vieta un
izlietojiet 7 dienu laika.

20. Miksts baltais siers. Izmantojiet,
lai pagatavotu mikstu balto sieru no
sarfigusa govs piena vai kazas piena.
levietojiet biezpiena trauku jogurta
trauka (bez vaka) un ievietojiet panna. Ir
nepiecieSama notecinasanas faze. Kad
tas ir pagatavots, glabajiet vésa vieta un
izlietojiet 2 dienu laika.

Maizes svara izvéle

Nospiediet pogu @, lai iestatTtu izvéléto
svaru: 500 g, 750 g vai 1000 g. Prett
izvélétajam iestatjumam iedegas
gaismas indikators. Svars tiek noradits

tikai informativiem nolakiem. Dazam
programmam nav iespéjams izvéleties
svaru. Skatiet ciklu tabulu lieto3anas
instrukcijas beigas.
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Garozas krasas izvéle

Pieejami tris varianti: gaiSa/vid&ja/tumsa.
Ja vélaties mainit nokluséjuma iestatijumu,
nospiediet pogu @, Iidz gaismas indikators

preti vélamajam iestatijumam iedegas.
Dazam programmam nav iesp&jams
izvéleties garozas krasu. Skatiet ciklu
tabulu lieto3anas instrukcijas beigas.

Sak3ana/apturésana
Nospiediet pogu @, lai ieslégtu ierici.
Sakas laika atskaite. Lai apturétu

MAIZES GATAVOSANAS IERICES DARBIBA

programmu vai atceltu ieprogramméto
atlikto startu, nospiediet un 3 sekundes
turiet nospiestu pogu @.

Ciklu tabula (skat. lietoSanas instrukcijas
beigas) ir noradita dazadu darba posmu
norise atbilstoSi izvélétajai programmai.
Gaismas indikators norada, kurs darba
posms Sobrid tiek veikts.

Micisana &>

Izmantojiet 3o programmu miklas
struktiiras veidoSanai, lai ta labak
uzragtu.

Sicikla laika varat pievienot sastavdalas:
Zavétus auglus.

Atpatinasana &

Lauj milai izplesties, lai uzlabotu

miciSanas kvalitati.

ATLIKTA STARTA PROGRAMMA

Raudzé$ana &3
Laika periods, kura iedarbojas raugs,

lai uzraudzétu maizi un veidotu tas
aromatu.

Cepsana

Parvérs miklu maizes klaipa un
pieskir tam vélamo garozas krasu un
kraukSkigumu.

Sildisana {1

Saglaba maizi siltu 1 stundu péc
cepsanas. Tomér, kad cepSana ir
pabeigta, vélams maizi iznemt no ierices.
Stundu ilgaja cikla “Sildisana” laika
displeja tiek attélots “0:00". Cikla beigas
péc vairakiem skanas signaliem ierice
automatiski partrauc darbtbu.

Lai nodroSinatu, ka édiens ir gatavs
vélamaja laika, ierici var ieprogrammét
Iidz pat 15 stundas ieprieks. Atlikta
starta programma nav pieejama Sadam
programmam: 5., 11., 12., 13., 14., 15,
16. un 17. programmai (modelim “Pain
Plaisir"); 5., 1., 12.,13., 14, 15., 16., 17.,
18., 19. un 20. programmai (modelim
“Pain & Délices").

Sis darba etaps notiek péc tam, kad ir izvéléta
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programma, garozas krasa un svars. Tiek
attélots programmas laiks. Aprékiniet laika
starpibu starp bridi, kad sakat programmu,
un laiku, kad vélaties, lai ediens batu gatavs.
Terice automatiski iek|auj programmas cikla
ilgumu. Lai iestatitu atlikto startu, nospiediet
pogu @, un displeja paradas attéls &y, ka art
noklusgjuma laiks (15:00). Lai iestatitu laiku,
nospiediet pogu @. Iedegas 2. Nospiediet €@,
lai palaistu atlikta starta programmu.



Jaizdarijat kladu, vai vélaties mainit laika
iestatijumu, turiet nospiestu pogu @

, ITdz atskan skanas signals. Tiek paradits
nokluséjuma laiks. Saciet darbibas no jauna.

PRAKTISKI PADOMI

Dazas sastavdalas var atri sabojaties.
Neizmantojiet atlikta starta programmu
receptém, kuru sastava ir svaigs piens, olas,
jogurts, siers, svaigi augli.

Visam izmantotajam sastavdalam jabat
istabas temperatadra (ja nav noradits
citadi) un precizi nosvértam. Skidrumu
mérisanai lietojiet komplekta eso3o
mérkrazi. Lietojiet pievienoto mérkaroti,
lai noméritu tejkarotei atbilstoSu
daudzumu viena pusé, édamkarotei -

otra. Neprecizi mérijumi sniegs sliktus
rezultatus. Maizes pagatavosanu |oti
ietekm@é gaisa temperatdira un mitrums.
Karsta laika ieteicams lietot vésaku
Skidrumu neka parasti. Tapat auksta laika
var bt nepiecieSams uzsildit ddeni vai
pienu (nekad neparsniedzot 35 °C).

Lietojiet sastavdalas, kuram nav beidzies
deriguma termin3, un glabajiet tas vésa,
sausa vieta.

Milti janosver precizi, izmantojot virtuves
svarus. Izmantojiet sauso maizes raugu
(pacinas).

Neveriet vala vaku izmanto3anas laika (ja
vien nav noradrs citadi).

19°C

25°C

levérojiet precizu sastavdalu secibu un
receptés noraditos daudzumus. Sakuma
ielejiet Skidrumus, tad lieciet cietos
produktus. Raugs nedrikst saskarties ar
Skidrumiem vai sali. Parak daudz rauga
novajina miklas struktdru, ta parak daudz
uzriigs un péc tam cepSanas laika saplaks.
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Visparéja seciba:

Skidras sastavdalas (miksts sviests, ella,
olas, Gdens, piens)

Sals

Cukurs

Pirma puse miltu

Piena pulveris

Ipasas cietas sastavdalas

Otra puse miltu

Raugs

Stravas padeves partraukuma laika, kas
neparsniedz 7 mindtes, ierice saglaba
darba statusu un atsak darbibu, tiklidz
stravas padeve ir atjaunota.

Ja vélaties izmantot maizes ciklus tiesi

vienu péc otra, nogaidiet aptuveni 1 stundu
starp abiem cikliem, lai ierice atdziest, ka
art lai izvairitos no nevélamam problémam
nakamaja maizes cep3anas reizé.

( —
/
— 2 0/

Iznemot maizi no pannas, var gadities, ka
miciSanas lapstina paliek iestrégusi maize.
Sada gadijuma, lai to uzmanigi iznemtu,
lietojiet aki.

Lai to izdaritu, ievietojiet aki miciSanas
lapstinas asT, tad pavelciet un iznemiet to.

Bridinajumi par bezgluténa
programmu izmanto3anu

Lai pagatavotu bezgluténa maizi vai
kikas, izmantojiet izvélni 1, 2 vai 3. Katrai
programmai ir pieejams viens svars.

Bezgluténa maize un kikas ir piemérotas
cilvekiem, kuriem ir gluténa nepanesamiba
(celiakija) attieciba uz vairakos graudaugos
eso3o gluténu (kvieSos, miezos, rudzos,
auzas, spelta u.c.).

Ir svarigi nodrosinat, lai nenotiktu
sajaukSanas ar miltiem, kuros ir gluténs.
Esiet ipasi uzmanigi, tirot pannu un
miciSanas lapstinu, ka arT visus izmantotos
instrumentus, kad gatavojat bezgluténa
maizi un kikas. Parliecinieties ari par to, lai
izmantotaja rauga nebatu gluténa.
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Bezgluténa receptes ir izstradatas,
izmantojot gatavos maisijumus bezgluténa
maizei, tie varétu bat “Schar” vai
“Valpiform” tipa maisijumi.

Lai neveidotos kunkuli, miltu maistjumi ir
jaizsija.

Kad programma ir palaista, nepiecieSams
palidzét micisanas procesam: nesajaukusas
sastavdalas nokasiet no pannas malam uz
centru, lietojot nemetalisku lapstinu.

Bezgluténa maize neuzragst tik daudz,
cik parasta maize. Ta ir blivaka un gaisaka
neka parasta maize.

DaZadu raZotdju gatavajiem maisijumiem
var bt atskirgi rezultati: iesp&jams, ka
recepte japielago. Tadé| ieteicams veikt
daZus testus (skat. piemeéru talak).



Piemérs: pielagojiet Skidruma daudzumu.

Parak Skidra
Iznémums: kikas miklai jabut drizak
Skidrai.

INFORMACIJA PAR SASTAVDALAM

Pareiza

Parak sausa

Raugs:

Maize tiek gatavota, izmantojot maizes
raugu. Sada veida raugs pieejams vairakos
veidos: mazi preséta rauga kubini, aktivs
sausais raugs, ko nepiecieSams samitrinat,
vai sauss Skisto3ais raugs. Raugu pardod
lielveikalos (konditorejas vai svaigo
produktu nodala), bet presétu raugu varat

iegadaties art pie sava maiznieka.

Raugs japievieno tiesi ierices panna kopa
ar paréjam sastavdalam. Lai svaigais
raugs labak izSkistu, to ieteicams rapigi
sadrupinat ar pirkstiem.

Tevérojiet noraditos daudzumus (skat.
tabulu talak).

Sausa un preséta rauga daudzuma/svara ekvivalenti:

Sausais raugs (tejk.) 1 1.5 25 3 35 4 45 5
Preséts raugs (g) 9 13 22 25 31 36 40 45
Milti: Atkariba no miltu kvalitates var atSkirties

Teteicams lietot T55 miltus, ja vien receptés
nav noradits citadi. Ja maizes, brio3a vai
piena maizes pagatavo3anai izmantojat
specialus miltu maisijumus, neparsniedziet
maksimalo miklas daudzumu 750 g (milti

+ 0dens).

arT gatavas maizes rezultati.

* Glabajiet miltus hermétiski noslégta
trauka, jo tie reagé uz atmosféras
apstak|u svarstibam (mitrumu).
Pievienojot maizes miklai auzas, klijas,
kvieSu diglus, rudzus vai veselus graudus,

gatava maize bas blivaka un nebs tik
gaisiga.

* Jo vairak milti satur veselus graudus, t.i.
satur vairak kvieSu grauda argja apvalka
(T>55), jo mikla mazak rags, un jo blivaka
bis maize.

* Tirdznieciba ir pieejami ari gatavi
maisTjumi maizes pagatavo3anai. Skatiet
razotaja ieteikumus par So maisijumu
lieto3anu.

Bezgluténa milti:

Ja maizes cep3anai aizvien biezak tiek
izmantoti 3ada veida milti, ir nepiecieSams
izmantot bezgluténa maizes programmu. Ir
pieejami loti daudz miltu veidu, kas nesatur
gluténu. Zinamakie ir griku, risu (balto vai

pilngraudu), kvinojas, kukurazas, kastanu,
prosas un sorgo milti.

Lai bezgluténa maizei pieskirtu it ka
gluténa elastibu, svarigi ir sajaukt vairakus
miltu veidus, ka ar1 pievienot biezinatajus.

Bezgluténa maizém lietojamie
biezinataji

Lai iegQitu pareizu konsistenci un méginatu
imitét gluténa elastigumu, maistjumiem

var pievienot nedaudz ksantana un/vai
guara sveku.

Gatavi bezgluténa maistjumi

Atvieglo bezgluténa maizes gatavo3anu, jo
satur biezinatajus, un tiem ir priekSrociba,
ka tie tieSam nesatur gluténu, turklat dazi

art ir organiski milti.
Katra raZotaja gatavajam miltu maisijumam
ir atskirigi rezultati.

Cukurs:
neizmantojiet cukuru gabalinos. Cukurs
baro raugu, pieSkir maizei labu garsu un

uzlabo garozas krasu.

Sals
regulé rauga darbtbu un pieskir maizei
garsu. Tas nedrikst saskarties ar raugu

pirms gatavosanas uzsaksanas. Tas ar
uzlabo miklas struktaru.

Udens:

dens izSkidina un aktivizé raugu. Tas art
izSkidina miltos eso3o cieti un |auj izveidot
klaipu. Udeni var pilniba vai dalgji aizvietot
ar pienu vai citiem Skidrumiem. Izmantojiet

Skidrumu istabas temperatara, iznemot
bezgluténa maizei, kuras gatavoSanai
nepiecieSams silts adens (aptuveni 35 °C).



Tauki un ellas:

tauki padara maizi mikstaku. Maize ar
labak un ilgak glabasies. Parak daudz
tauku palénina miklas uzrig3anu. Ja
izmantojat sviestu, sadaliet to mazos

gabalinos vai padariet to mikstu.
Neizmantojiet izkausétu sviestu. Nelaujiet
taukiem saskarties ar raugu, jo tie var
aizkavét rauga izSkisanu.

Olas:

uzlabo maizes krasu un palidz veidoties
klaipam. Ja izmantojiet olas, atbilstosi
samaziniet Skidruma daudzumu. Sasitiet
olu un pievienojiet nepiecieSamo Skidruma
daudzumu, Iidz iegastat recepté noradito

Skidruma daudzumu.

Receptes ir izstradatas, paredzot vidgja
izméra 50 g olu; ja olas ir lielakas,
pievienojiet nedaudz vairak miltu, bet, ja
olas ir mazakas — mazak miltu.

Piens:

pienam piemit emuldgjo3s efekts, kas
veido viendabigakas poras, un tadgjadi
klaips izskatas pievilcigaks. Var lietot svaigu
pienu vai piena pulveri. Ja izmantojat piena

SPECIFISKA INFORMACIJA ATTIECIBA UZ

MAIZES CEPSANAS IERICI “PAIN & DELICES”

pulveri, pievienojiet tdens daudzumu,
kas sakotnéji paredzéts pienam. Kopgjam
apjomam jabat vienadam ar recepté
noradito daudzumu.

SASTAVDALU IZVELE JOGURTAM
Piens

Kada veida pienu es varu izmantot?

Jus varat izmantot visa veida pienu (pieméram,
govs, kazas, aitas pienu, sojas pienu vai citu
pienu uz augu bazes). Atkariba no izmantota
piena veida jogurta konsistence var atSkirties.
Izmanto3anai iericé ir piemérots svaigs piens,
ilgakai glabasanai paredzétais piens, un visi
talak aprakstitie piena veidi:
* Sterilizéts, ilgakai glabasanai paredzéts
piens: No UHT piena pagatavots jogurts
ir stingraks. No dalgji atkrejota piena

izgatavots jogurts nav tik stingrs. Alternativi
varat izmantot dal&ji krejotu pienu un

pievienot 1 vai 2 8damkarotes piena pulvera.

* Pilnpiens: no 31 piena pagatavots jogurts ir
krémigaks, ar planu pléviti virst.

* Svaigs piens (piens no fermas): So pienu
iepriekS nepiecieSams uzvarit. M&s iesakam
to varit pietiekami ilgu laiku. Pirms lieSanas
iericé atdzesajiet to.

* Piena pulveris: no 31 piena pagatavots
jogurts ir [oti krémigs. Vienmér ievérojiet
razotaja noradijumus uz iepakojuma.
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Fermentétajs
Jogurtam

Fermentétajs varétu bat:

* vienkarss jogurts no veikala ar visvélako
deriguma terminu.

+ Saldéti Zaveti fermentétaji vai piena
kultdras. Sada gadijuma ievérojiet
aktivizésanas ilgumu, kas noradits

fermentétaja lieto3anas instrukcijas. Sts
vielas ir pieejamas lielveikalos, aptiekas
un atseviskos veseligas partikas veikalos.
* Kads no jusu nesen pagatavotajiem
jogurtiem — tam jabdt vienkarSam
jogurtam, iespé&jami svaigakam. So
_ procesu sauc par “kultdru”.
Sis vielas var parstat darboties parak
augsta temperatara.

Fermentacijas laiks

Atkariba no izmantotajam pamata
sastavdalam un vélama rezultata jogurta
fermentacija ilgst no 6 lidz 12 stundam.

Skidrs | | | |

Kad pagatavo3ana ir pabeigta, ievietojiet
jogurtu ledusskapt vismaz uz 4 stundam un
tad izmantojiet 7 dienu laika.

| | | Stingrs

Salds | | | |

| | Iskabs

6stundas 7stundas 8stundas 9stundas 10stundas 11stundas 12 stundas

Siikalu ieraugs (mikstajam, baltajam
sieram)
Siera pagatavo3anai varat izmantot stkalu

TIRISANA UN KOPSANA

ieraugu vai kadu skabu skidrumu, piem.,
citronu sulu vai etiki, kas saraudzé pienu.

* Atvienojiet ierici no elektrotikla un |aujiet
pilniba atdzist.

+ Nomazgajiet pannu un micisanas lapstinu
ar karstu ziepjadeni. Ja miciSanas lapstina
ir iestrégusi panna, mércéjiet to 5 Iidz 10
minates.

* Notiriet ierices korpusu ar mitru stkla
audumu. Ripigi nosusiniet.

« Terici un nonemamas dalas nedrikst
mazgat trauku mazgajamaja masina.

* Neizmantojiet majsaimniecibas tiridanas
[dzek|us, abrazivus saklus vai spirtu.
Izmantojiet mikstu, mitru dranu.

* Nekad neiegremdgjiet ierices korpusu vai
vaku ddent vai cita Skidruma.

224



PROBLE
UZLABOT

Vai nevarat

sashiegt

cerétos
_rezultatus?
Si tabula jums

palidzés.

CepSanas laika
tika nospiesta
poga @.

U NOVERSANA, KAS PALIDZES
RECEPTES

Maize | Maize péc
uzriugst (parmérigas

Maize
uzrligst

Sani ir bruni
bet maize
nav pilniba
izcepusies

Garoza nav
pietiekami

'| Virspuse
un saniir
miltaini

Vai neizdodas sasniegt
vélamo rezultatu?

Sitabula palidzés
identificet risinajumu.

Fermentacijas laiks ir parak
Tss.

Skidrs
jogurts

Jogurts
ir parak
skabs

Jogurta ir
udens

Jogurts ir
dzeltenigs

Fermentacijas laiks ir parak
gars.

Nepietiekams fermentétaja
daudzums, vai art
fermentétaja viela ir nedziva
vai neaktiva.

Nepietiek miltu.

Jogurta trauks nebija
pienacigi iztirits.

Parak daudz
miltu.

Nepietiek rauga.

Parak daudz
rauga.

Izmantotaja piena nav
pietiekami liels tauku saturs
(dalgji krejots piens, nevis
pilnpiens).

Uz trauka bija atstats vaks.

Nepietiek Gdens.

Parak daudz
dens.

Tika izmantota nepareiza
programma.

Nepietiek cukura.

Sliktas kvalitates
milti.

Nepareizas
sastavdalu
proporcijas
(parak daudz).

Parak karsts
dens.

Parak auksts
tdens.

Nepareiza
programma.
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TEHNISKO PROBLEMU NOVERSANAS CELVEDIS
PROBLEMAS CELONI - RISINAJUMI

MiciSanas lapstina
iestrégusi panna.

[zmércégjiet pirms iznemsanas.

NospieZot @, nekas
nenotiek.

Ekrana redzams un mirgo pazinojums EO1, ierice atskano skanas
signalu: ierice ir parak karsta. Nogaidiet 1 stundu starp diviem
cikliem.

Ekrana redzams un mirgo pazinojums EQO, ierice atskano skanas
signalu: ierice ir parak auksta. Pagaidiet Iidz ta uzsils Iidz istabas
temperatarai.

Ekrana redzam un mirgo pazinojums HHH vai EEE, ierice atskano
skanas signalu: darbibas trauc&jums. Ierice janodod apkopei
pilnvarotiem darbiniekiem.

Teprogrammets atliktais starts.

starta maize nav
pietiekami uzraigusi
vai nekas nenotiek.

Nospiezot @, Panna ielikta nepareizi.

motors darbojas, | Nav jelikta micisanas lapstina vai ta ielikta nepareizi.

bet miciSana o - e .

B Abos ieprieks noraditajos gadijumos apstadiniet ierici manuali,
turot nospiestu pogu @. Saciet gatavosanu no jauna.

Péc atlikta P&c atlikta starta programmas uzstadiSanas aizmirsat nospiest @.

Raugs ir saskaries ar sali un/vai adeni.
Nav micisanas lapstinas.

Deguma smaka.

Dazas sastavdalas ir izkrituSas no pannas: atvienojiet ierici no
elektrotikla, |aujiet atdzist, tad iztiriet iekSpusi ar mitru stkla

audumu, neizmantojot tiriSanas lidzek|us.

Sastavs ir parpladis: izmantots parak liels sastavdalu daudzums,
jo Tpasi Skidrums. Ievérojiet recepté noraditas proporcijas.
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