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STOLLAR IESAKA VISPIRMS RUPETIES PAR DROSIBU

Stollar apzinas drosibas svarigumu, tapec izstrada un razo
paterina produktus, vispirms domajot par savu klientu drosibu.
Tomer ludzam but uzmanigiem, izmantojot elektrisko ierici, un
ieverot piesardzibas pasakumus.

SVARIGA INFORMACIJA PAR DROSIBU

« Pirms pirmas izmantoSanas parliecinieties, vai jusu elektrotikla

spriegums atbilst spriegumam, kas noradits uz datu plaksnites

lerices apaksa.

Pirms pirmas lietoSanas nonemiet un drosa veida atbrivojieties

no jebkura iepakojuma.

Siierice ir paredzéta tikai lieto3anai majsaimnieciba.

Neizmantojiet ierici citiem meérkiem, iznemot paredzeto

lietojumu. Nelietojiet to transportlidzeklos vai laivas, kas atrodas

kustiba. Nelietojiet arpus telpam. Nepareiza lietosana var radit
traumas.

« Pirms lietosanas pilniba iztiniet elektribas vadu.

« Novietojiet ierici uz stabilas, karstumizturigas, lidzenas un sausas
virsmas pietiekama attaluma no malas, ka ari nedarbiniet to uz
karstuma avota, pieméram, uz plitinas, krasns, gazes plits, vai
tas tuvuma.

- Nepielaujiet, lai elektribas vads nokartos pari letes vai galda
malai, pieskartos karstai virsmai vai samezglotos.

« Lietosanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

« Pirms tirisanas, parvietosanas vai uzglabasanas vienmer
parbaudiet, vai ierice ir parslegta stavokli OFF (izslegts),
atvienota no elektrotikla un atdzisusi.

« Nelietojiet ierici, ja elektribas vads, elektribas kontaktdaksa vai
lerice ir jebkada veida bojata. Ja ierice ir bojata vai nepiecieSama
apkope (iznemot tirisanu), ludzu, sazinieties ar Stollar® klientu
servisu vai dodieties uz vietni: stollar.eu

« Jebkuru apkopi, iznemot tirisanu, javeic Stollar® pilnvarotajam
servisa centram.
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« Berni nedrikst rotalaties ar ierici.

- So ierici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem un personas
ar pazeminatam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam
vai personas bez pieredzes un zinasanam, tikai ja tas tiek
uzraudzitas vai tam tiek sniegti noradijumi attieciba uz ierices
drosu lietosanu un tas apzinas ar lietosanu saistitos riskus.

« lerici drikst tirit berni, kas ir vecaki par 8 gadiem, un tikai
pieauguso uzraudziba.

« lericei un tas elektribas vadam jaatrodas béerniem, kas jaunaki
par 8 gadiem, nesasniedzama vieta.

+ Neizmantojiet maizes krasninu uz izlietnes notecésanas virsmas.

« Maizes krasninu nav paredzets lietot, izmantojot arejo taimeri
vai atsevisku talvadibas sistemu.

« lericei darbojoties vaks un arejas virsmas var uzkarst.

« Kad ierice darbojas, aizsniedzamo virsmu temperatura var but
augsta.

+ Nepieskarieties karstam virsmam. Pirms jebkuru detalu tirisanas
laujiet maizes krasninai atdzist.

« Cepsanas laika tvaika atveres ir Joti karstas. Nenovietojiet uz
vaka nekadus priekSmetus.

+ Maizes krasninas ekspluatacijas laika nenosedziet gaisa
ventilacijas atveres.

+ Nelieciet pirkstus un rokas maizes krasnina, kad ta darbojas.
Izvairieties no saskares ar kustigajam dalam.

« Neatstajiet vaku atvertu ilglaicigi.
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/A uzMANIBU!

Pirms grieSanas Skéles vienmer parliecinieties, vai miklas

miciSanas lapstina ir iznemta no izcepta klaipa pamatnes.

« Uzturiet tiru ierices iekSpusi un arpusi. leverojiet Saja pamaciba
sniegtas tirisanas instrukcijas.

« Neizmantojiet ierici bez ievietotas maizes cepsanas pannas. Tas
var izraisit nopietnus bojajumus.

- Ipasi uzmanieties, parvietojot ierici, ja ta satur karstu ellu vai
citus karstus skidrumus.

- Nekad nesledziet ierici bez pareizi ievietotas maizes cepsanas
pannas.

« Lai nodrosinatu papildu drosibu elektroiericu izmantoSanas
laika, iesakam uzstadit diferencialas aizsardzibas ierici (drosibas
sledzi). Elektrotikla kedé, kurai pieslegta ierice, iesakam uzstadit
drosibas sledzi, kura nominala jauda neparsniedz 30 mA. Lai
sanemtu kvalificetu padomu, sazinieties ar elektriki.

Attélotais simbols nozime, ka So ierici nedrikst izmest
== al standarta sadzives atkritumiem. Ta janogada vietejas
pasvaldibas atkritumu savakSanas centra, kas paredzets Sim
merkim, vai pie izplatitaja, kas nodrosina sadu pakalpojumu.
Lai iegUtu papildu informaciju, 1tdzu, sazinieties ar vietgjo
pasvaldibu.

% Lai nepielautu elektrosoku, nekad neiegremdgjiet udeni
tejkannas pamatni, bazi, elektribas vadu vai elektribas
kontaktdaksu, ka ari nepielaujiet mitruma saskari ar Sim
detalam. Nepielaujiet udens nok|usanu uz bazes savienotaja.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS
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IEPAZISTIET
savu Stollar Bread Maker MCS470

A. Skatlodzin$ F. Mérglaze
B. Maizes cep$anas panna G. Mérkarote
ar pretpiedeguma parklajumu H. Akis lapstinas iznemsanai
.

C. Nerusejosa terauda korpuss Lapstina miklas micisanai
D. Vaks ar pretpiedeguma parklajumu
E. Vadibas panelis un LCD displejs
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VADIBAS PANELIS

Izvélne

Spiediet taustinu, lai izvélétos vienu no
15 programmam. Programmas numurs
tiks attélots displeja.

Parasta maize

. Salda maize

. lerauga maize

. Francu maize

. Pilngraudu maize

Atra maize

Cepsana bez cukura

. Graudu maize

. Piena baltmaize

10. Kekss

1. Mikla

12. Rauga mikla

13. Bezgluténa maize

14. Cepsana

15.Jogurts

OO NOU A WN =

Klaips

Gatavota produkta svara izvéle.
Spiediet taustinu, lai izvélétos gatavota
produkta svaru (500g, 750g un 1kg).
ST funkcija ir pieejama programmam
no 1lidz 9.

«t» UN «—»

Izmantojiet, lai iestatitu taimeri. Seciga
piespieSana lauj izvéléties iestatisanas
soli, displeja esosie skaitli parstas
mainities, tiklidz atlaidisiet taustinu.

MENU

Krasa

Garozas krasas izvéle (indikatori l]
displeja - light / medium / dark).

Spiediet taustinu, lai izvélétos garozas COLOUR
krasu — gaida, vidéja un tumsa.
Start/Stop/Pauze

Piespiediet So taustinu, lai uzsaktu
gatavosanas procesu (atskanés skanas
signals), nepieciesamibas gadijuma
apturét gatavosanas procesu,
piespiezot taustinu uz 1 sekundi (kamér
atskanés skanas signals). Péc tam, gatavo3anas procesa
turpinasana nebus iespéjama — ierice atgriezisies pie

sakotnéjiem programmas iestatijumiem.

Ja péc gatavo3anas procesa uzsak3anas turésiet
nospiestu taustinu ilgak par 1 sekundi, laika atskaite
[idz programmas beigam apstasies un ierice parslégsies
gaidisanas reZima. Jus varat pievienot sastavdalas.
Atkartota taustina piespieSana - gatavosanas process
turpinasies. Péc gatavosanas procesa beigam un
skanas signala atskanéSanas, turiet taustinu piespiestu
1 sekundi lidz ierice izslégsies.

O

START/STOP
PAUSE

Statusi, kuri tiek att€loti displeja
gatavosanas laika

Reservation Atliktais starts
Preheat Uzsildisana

Knead 1 Micisana 1

Rest Pauze

Knead 2 Micisana 2
Ferment 1,2,3 Fermentacija 1, 2, 3
Bake Cep3ana

Keep warm Siltuma saglabasana
Complete Gatavs

Bread maker Maizes cepsana
MERGLAZE

Meérglaze ar skidruma tilpuma un miltu apzimé&jumiem.
Pilna glaze atbilst aptuveni 160g miltu.
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IZMANTOSANA
Stollar Bread Maker M(CS470

PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS

Uzmanigi izpakojiet ierici un atbrivojieties no visiem

iepakojuma materialiem un reklamas uzlimém. Notiriet

ierices korpusu ar mitru dranu. Nomazgajiet maizes

cepsanas pannu un lapstinu silta ziepjadent. Noslaukiet

korpusu un visas dalas lidz tas ir sausas. Pirms
ieslegsanas parliecinieties, ka neviena no iek3éjam un
aréjam dajam nav bojata un nav redzami citi defekti.
Novietojiet ierici uz cietas, lidzenas, horizontalas
virsmas, pietiekama attaluma no siltuma avotiem,
vietam, kur uz ierices var noklUt Gdens, karsti tauki vai
citi $kidrumi. Uzstadot ierici parliecinieties, ka tuvuma
nav dekorativu virsmu, elektronisku ieri¢u un citu

priekSmetu, kurus varétu ietekmet augsta temperatura.

Nekada gadijuma neuzstadiet maizes krasni pie galda
malas, ka ari ciedi pie sienam vai citam iericém.
Pirms novietosiet ierici zem karinamajiem skapisiem,

parliecinieties, ka ir pietiekami daudz brivas vietas vaka

atvérsanai.

Pirmas izmantosanas laika iespejams sajutisiet rakstu-
rigu smaku un manisiet vieglus dimus, kuri rodas no
smervielu, kas izmantotas razosana, sadegsanas.
Ta ir normala paradiba un nav razosanas defekts.

IZMANTOSANA

1. Atveriet vaku, iznemiet maizes cepsanas pannu,
turot to aiz roktura, pagrieziet pielietojot nelielu
spéeku un pavelciet uz augsu.

& UZMANIBU

Iznemot pannu, neméginiet to Siipot

krasns iekSpusé. Pannas bojasana nakot-

ne var izraisit temperatiiras sensora ne-

korektu darbibu un pasliktinat cepSanas

kvalitati.

2. Uzstadiet lapstinu miklas
micisanai uz varpsta,
savietojot gropes.

3. Nosveriet nepiecieSamas sastavdalas, vadoties péc

receptes. Sagatavojiet papildus sastavdalas (siers,
skinkis, augli, rieksti, rozines un citi) vadoties pec
receptes. Visam sastavdalam ir jabut istabas tempe-
ratdra (25-35°Q), ja recepté nav noradits savadak.

Salieciet galvenas sastavdalas maizes cep3anas
panna pareiza seciba, ka tas ir noradits recepté:
Sakuma pievienojiet maizes cepsanas panna skidras
sastavdalas (Gdens, piens) un/vai olas. Udenim ir
jablt istabas temperatira (25-35°C), parak augsta
Udens temperatlra negativi ietekmés miklas
pacel3anos.

Gadijuma, ja izmantosiet atlikta starta rezimu,
obligati izmantojiet tikai sauso pienu, jo piens var
sargt pirms gatavosanas uzsaksanas. Cukuru

un sali pievienojiet skidrajam sastavdalam, stingri
sekojot noradém recepté.

Pievienojiet paréjas skidras sastavdalas (medus,
sirups, melase u.c.).

Pievienojiet sausas sastavdalas (saciet ar miltiem,
tad sauso pienu, gardvielas, garsaugus u.c.).
Beigas pievienojiet raugu un cepamo pulveri. Sis
sastavdalas nekada gadijuma nedrikst pieskarties
skidrumiem, jo fermentacij
Rezultata maize

var sanakt cieta un
rupja. Raugs nedrikst
pieskarties salim. Ir
ieteicams izveidot
bedriti miltu kalna
un ievietot taja
raugu un cepamo
pulveri.

. Uzmanigi ievietojiet maizes cep3anas pannu krasns

sildiSanas kamera. Aizveriet maizes cep3anas krasns
vaku.

. Piesledziet ierici pie stravas avota. lesledziet ierici,

piespieZot taustinu “Start/Stop/Pauze”. lerice
atskanos skanas signalu un displeja tiks attéelots
programmas numurs un taimeris. Péc nokluséjuma
ir iestatits: produkta svars — 1 kg, garozas krasa —
VIDEJA, programma #1 — PARASTA MAIZE.
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. Izvélieties nepiecieSamo programmu, spiezot
“MENU" taustinu (tiks atskanots skanas signals).
lestatiet produkta svaru, spieZot taustinu “LOAF”
(tiks atskanots skanas signals).

. lestatiet vélamo garozas krasu, spiezot taustinu
“COLOUR" (tiks atskanots skanas signals).

. Ja nepiecie3ams iestatiet atlikta starta taimeri,
izmantojot taustinus “-" un “+" (tiks atskanots
skanas signals).

Atlikta starta funkcija Jaus pagatavot produktu péc
nepieciesama laika posma, intervala lidz pat 15
stundam (ieskaitot gatavo3anas laiku) ar 10 minusu
iestatisanas soli. Neizmantojiet $o programmu,

ja recepte satur produktus, kas atri bojajas (olas,
svaigs piens, gala, siers un citi). Atlikta starta rezims
ir pieejams tikai programmam no 1 lidz 9.
Programmas uzsak3anas laiks skaitisies klat
programmas laikam. Rezultatu redzésiet displeja.

22:00 jus veélaties izcept maizi, lai ta batu gatava
8:00 no rita, kas ir péc 10 stundam. Izveléti
sekojosie iestatijumi - programma #1, produkta
svars — 1 kg, vidéja garozas krasa. Displeja ir
attélots gatavosanas laiks 3:16. Piespiediet un
turiet nospiestu “+” taustinu kamer displeja tiks
attélots 10:00. Ja jus palaidat garam vélamo
laiku, piespiediet “-” taustinu un samaziniet lai-
ku. Atlikta starta laiks ir iestatits. Tagad maizes
cepsanas process tiks pabeigts péc 10 stundam,
8:00 no rita.

Ja vélaties uzsakt gatavosanas procesu uzreiz —
izlaidiet $o soli.

10. Parliecinieties, ka maizes cepsanas krasns ir gatava

darba uzsaksanai — sastavdalas ievietotas, izvéeléta
programma, iestatits svars un garozas krasa, ja
nepieciesams iestatits atlikta starta laiks. Piespiediet
taustinu “Start/Stop/Pauze”, lai uzsaktu gatavo-
anas procesu (atskanés skanas signals un saksiet
laika atskaite lidz programmas beigam).

PIEBILDE

Péc programmas uzsaksanas saksies miltu
maisisana. Programma var automatiski iestatit
intervalu pirmds maisiSanas laika — 2 mindtes.
Péc divam mindatém ieslégsies pauze, tad saksies
atkartotas maisisanas rezims. Gadijumad, ja kadu
sastavdalu bas parak maz (pieméram udens) —
atskanés skanas signdls.

ul

PIEBILDE

Péc atlikta starta iestatisanas — displeja saks
mirgot indikators. Kad pienaks laiks, ierice
uzsaks darboties, saksies laika atskaite un miltu
maisisana.

PIEBILDE

Izvéloties programmu #5 “Pilngraudu maize’,
pirma maisisana saksies 10 minutes péc prog-
rammas uzsaksanas, uzreiz iedegsies indikators
displeja. Ta ka pilngraudu milti ir smagaki,
programma pirms miklas micisanas pus stundu
sildis sastavdalas un atstas miklu ilgaku laiku
atpusties. Maizes klaipi no pilngraudu miltiem
parasti ir mazaki péc izméra un blivaki.

. Péc gatavosanas procesa beigam, laika atskaite
beigsies, displeja attélosies “0:00" un atskanés
skanas signals.

. Siltuma saglabasana. Péc programmu (no 1 lidz
9) beigam un péc skanas signala, automatiski
ieslégsies gatava édiena siltuma saglabasanas
funkcija (displeja attélosies programmas numurs
un laiks 0:00). Sis rezims automatiski izslégsies péc
60 minatem, atskanés skanas signals. Lai izslégtu
siltuma saglabasanas funkciju, piespiediet un turiet
piespiestu taustinu “Start/Stop/Pauze” lidz atskanés
skanas signals. Lai iegUtu vislabakos gatavosanas
rezultatus, ir ieteicams iznemt gatavos produktus
no krasns uzreiz péc to pagatavosanas.

. Piespiediet taustinu “Start/Stop/Pauze”, lai izslegtu
ierici. Atvienojiet ierici no stravas avota.

. Lai iznemtu maizes cep$anas pannu, izmantojiet
virtuves cimdus. Atveriet vaku, iznemiet maizes
cep3anas pannu, turot to aiz roktura un ar nelielu
spéku pavelciet to uz augsu.

. Apgrieziet maizes cepsanas pannu otradi un, viegli
pakratot, iznemiet ara maizes klaipu. Uzlieciet to uz
restes vai skivja. Atstajiet uz 20 minatém, lai maize
atdzistu. Maizes krasns konstrukcija paredz, ka
iznemot maizi no pannas, lapstina paliktu panna.
Gadijuma, ja tas nenotiek, un lapstina palika maizé,
iznemiet to ara ar komplektacija ieklauto aki. Tas
nav rapnicas defekts.

. Péc maizes cepsanas pannas un ierices atdzisanas,
veiciet tirisanu, ka tas ir aprakstits sadala “Apkope
un tiridana”.
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PIEBILDE ENERGONEATKARIGA ATMINA

Maizes cep3anas krasns ir aprikota ar energoneatkarigo
atminu. Tslaicigas elektribas atslégsanas gadijuma (lidz
15 minatém), visi iestatitie iestatijumi tiks saglabati un

Programma #11 “Mikla” (Raw Dough) funkcija
«LOAF» un «COLOUR» nav pieejama.

* Programma #_7.2 “Rauga mikla” (Leaven elektribas pieslégsanas bridi programmas izpilde tiks
Dgugh) funkcija «LOAF» un «COLOUR» nav turpinata. Kopéjais gatavosanas laiks tiks palielinats,
pieejama. pieskaitot klat aizkavéto laiku.

PIEBILDE

« Programma #14 “CepSana” (Bake) izmantojiet
ieprieks pagatavotu miklu (ieskaitot miklu, kas
gatavota programma #11 “Mikla”) un iestatiet
laiku vadoties péc receptes.

Programma #15 “Jogurts” (Yogurt) iestatiet
laiku vadoties péc receptes, ka ari ir nepiecie-
Sama pieredze sastavdalu sagatavosana.

IETEICAMAS RECEPTES DAZADAM PROGRAMMAM
1. PARASTA MAIZE

SASTAVDALAS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS
500g 7509 1kg

Udens 160ml 240ml 290ml

Sviests 2 lielas karotes 2 lielas karotes 3 lielas karotes

Sals 2 mazas karotes 2 mazas karotes 1 maza karote

Cukurs 1 liela karote 2 lielas karotes 3 lielas karotes

Sausais piens 2 lielas karotes 3 lielas karotes 5 lielas karotes

Milti 300g 400g 4759

Raugs 1 maza karote 1 maza karote 1 maza karote

2. SALDA MAIZE

SASTAVDALAS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS
5009 7509 1kg

Udens 160ml 240ml 290ml

Ella 2 lielas karotes 2 lielas karotes 3 lielas karotes

Sals 2 mazas karotes 2 mazas karotes 2 mazas karotes

Cukurs 4 lielas karotes 6 lielas karotes 6 lielas karotes

Sausais piens 2 lielas karotes 3 lielas karotes 4 lielas karotes

Milti 3009 4009 5009

Raugs 1 maza karote 1 maza karote 1 maza karote
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3. IERAUGA MAIZE

SASTAVDALAS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS
5009 7509 1kg

Udens 160ml 200m| 240ml

Cukurs 1 liela karote 1 liela karote 2 lielas karotes

Sausais piens 2 lielas karotes 3 lielas karotes 4 lielas karotes

Augu ella 1 liela karote 1 liela karote 2 lielas karotes

Sals 2 mazas karotes 34 mazas karotes 1 maza karote

Milti 2759 3509 4009

Raugs Y3 mazas karotes Y3 mazas karotes Y3 mazas karotes

4. FRANCU MAIZE

SASTAVDALAS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS
5009 7509 1kg

Udens 200ml 260ml 320ml

Ella 2 lielas karotes 2 lielas karotes 3 lielas karotes

Sals 12 mazas karotes 12 mazas karotes 2 mazas karotes

Cukurs 1 liela karote 2 lielas karotes 3 lielas karotes

Sausais piens 2 lielas karotes 3 lielas karotes 4 lielas karotes

Milti 3009 4009 5009

Raugs 1 maza karote 1 maza karote 1un % mazas karotes

5. PILNGRAUDU MAIZE

SASTAVDALAS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS
5009 7509 1kg

Udens 210ml 280ml 340ml

Ella 2 lielas karotes 2 lielas karotes 3 lielas karotes

Sals 2 mazas karotes 1 maza karote 1un %2 mazas karotes

Milti 1509 200g 2509

Pilngraudu milti 1509 2009 2509

Cukurs 2 lielas karotes 3 lielas karotes 4 lielas karotes

Raugs 1 maza karote 1un % mazas karotes 1un %2 mazas karotes

6. ATRA MAIZE

SASTAVDALAS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS
5009 7509 1kg

Udens (40-50°C) 180ml 240ml 300ml

Ella 2 lielas karotes 2 lielas karotes 3 lielas karotes

Sals 2 mazas karotes 2 mazas karotes 2 mazas karotes

Milti 280g 375¢ 4509

Cukurs 1 liela karote 2 lielas karotes 3 lielas karotes

Sausais piens 2 lielas karotes 3 lielas karotes 4 lielas karotes

Raugs 2 lielas karotes 3 lielas karotes 4 lielas karotes
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7. CEPSANA BEZ CUKURA

SASTAVDALAS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS
5009 7509 1kg

Udens 120ml 280ml 240m!|

Ella 2 lielas karotes 2 lielas karotes 3 lielas karotes

Sals ¥ mazas karotes 1 maza karote 1un ¥4 mazas karotes

Milti 2809 3759 4509

Olas 1 1 1

Ksilits 3 lielas karotes 4 lielas karotes 5 lielas karotes

Sausais piens 2 lielas karotes 3 lielas karotes 4 lielas karotes

Raugs 1 maza karote 1 maza karote 1 maza karote

8. GRAUDU MAIZE

SASTAVDALAS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS
500g 7509 1kg

Udens 120m! 170ml 210ml

Ella 2 lielas karotes 2 lielas karotes 3 lielas karotes

Sals Y2 mazas karotes ¥, mazas karotes 1 maza karote

Pilngraudu milti 509 859 1009

Auzu milti 509 759 1009

Milti 200g 250g 300g

Olas 1 1 1

Raugs 1 maza karote 1 maza karote 1 maza karote

9. PIENA BALTMAIZE

SASTAVDALAS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS PRODUKTA SVARS
5009 7509 1kg

Udens 120ml 180ml 240ml

Ella 2 lielas karotes 2 lielas karotes 3 lielas karotes

Cukurs 2 lielas karotes 3 lielas karotes 4 lielas karotes

Milti 2809 375¢ 450g

Sals 2 mazas karotes ¥ mazas karotes 1 maza karote

Olas 1 1 1

Sausais piens 2 lielas karotes 3 lielas karotes 5 lielas karotes

Raugs 1 maza karote 1 maza karote 1 maza karote




STOLLAR BREAD MAKER M(CS470 IZMANTOSANA

10. KEKSS 13. BEZGLUTENA MAIZE

SASTAVDALAS APJOMS SASTAVDALAS APJOMS
Olas 4 Risu milti 5009
Ella 1009 Rudzu milti 1009
Cukurs 1509 Cukurs 60g
Milti 380g Sals 129
Sals 1 maza karote Cepamais pulveris 10g
Soda 3,59 Raugs 7q9

- Udens 500ml
Aug e o
SASTAVDALAS APJOMS
Odens 280! Gatavosanas seciba:
Augu ella® 7 lielas karotes Pievz\_/ienojiezt sastavdalas maizes cepsanas krasni seko-

jo3a seciba:

Olas* 2 Udens
Sals* 1un %3 mazas karotes . Augu ella
Cukurs* 1 liela karote . Sals
Milti 4 mérglazes - Cukurs

*-var palielinat daudzumu péc garsas

1.
2
3
4
5. Rudzu milti
6. Cepamais pulveris
7.
8

12. RAUGA MIKLA Risu milti
SASTAVDALAS APJOMS - Raugs S
= PADOMS: Pasniedziet maizi kopa ar lécu zupu.
Udens 240ml
Augu ella 2 lielas karotes
Sals 1un ¥2 mazas karotes
Cukurs 1 liela karote
Milti 3 mérglazes

Raugs 1un ¥2 mazas karotes




APKOPE UN TIRISANA, PROBLEMU NOVERSANA

APKOPE UN TIRISANA
Stollar Bread Maker M(CS470

Pirms sakt tirisanu parliecinieties, ka ierice ir pilniba
atdzisusi un atvienota no mainstravas rozetes. Pirms
atkartotas izmantosanas vienmer noslaukiet ierici un
tas dalas lidz tas ir sausas.

1. Atveriet vaku un iznemiet maizes cep3anas pannu,
pavelkot to aiz roktura uz augsu.

2. Nonemiet maisisanas lapstinu. Gadijuma, ja lapstinu
nesanak nonemt no varpsta, uzpildiet pannu ar siltu
Gdeni un Jaujiet pastavét. Tas samikstinas piekaltuso
miklu un lapstinu viegli varés nonemt.

3. Nomazgajiet mérglazi, merkaroti, maizes cep3anas
pannu un lapstinu silta ziepjadeni un rdpigi nosu-
siniet.

Gadijuma, ja maisisanas lapstinas iekSpuse ir
|oti netira, ielieciet to karsta Gdeni, tad rapigi
nomazgajiet.

4. Noslaukiet iek3éjo kameru un ierices korpusu ar
mitru dranu. Ja nepiecieSams, izmantojiet nelielu
daudzumu mazgajama lidzekla. Pilniba atbrivojie-
ties no mazgajama lidzek|a, citadi tas var ietekmét
maizes garsu.

5. Pirms atkartotas maizes krasns izmantosanas vai
pirms to uzglabat, parliecinieties, ka visas dalas ir
pilniba sausas.

A UZMANIBU

Nekada gadijuma neiegremdéjiet
ierici un elektribas vadu tideni vai cita
Skidruma.

& UZMANIBU

Aizliegts izmantot abrazivus tiriSanas
Iidzeklus, ka art skidinatajus un
S§vammites ar abrazivu vai cietu virsmu

ierices un tas dalu turiSanai.

& UZMANIBU

Maizes krasni un tas dalas ir aizliegts
mazgat trauku mazgajamaja masina.

PROBLEMU NOVERSANA

PROBLEMA IESPEJAMAIS IEMESLS RISINAJUMS

lerice neuzsak miltu lerice nav pieslégta pie stravas / nav Parbaudiet stravas pieslégumu un/vai
maisisanu piespiests taustind “Start/Stop/Pauze” piespiediet taustinu “Start/Stop/Pauze”

leslegts atlikta starta rezims

Parbaudiet informaciju uz indikatora un
sekojiet pamaciba esoSajam noradém

Dalu bojajums

Sazinieties ar autorizéto servisa centru

Neparasta skana Cietu sastavdalu klatbdtne

Nekas nav jadara

Maizes cep$anas panna ir ievietota

nepareizi

Pareizi ievietojiet maizes cepsanas pannu

Neparasta smaka Bojats stravas vads

Izslédziet ierici. Parbaudiet vada atrasanas
vietu un nonemiet vadu no siltajam
virsmam.

Displeja tiek attélota klda

lerices temperatUra zemak par -10°C

lerici drikst izmantot -10°C lidz +50°C

«LLL» temperatiras robezas
Displeja tiek attélota klida  lerices temperatlra augstaka par +50°C lerici drikst izmantot -10°C lidz +50°C
«HHH» temperatiras robezas

Displeja tiek attélota klda
«EEO» vai «EET»

Temperatiras sensora defekts

Sazinieties ar autorizéto servisa centru




