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APRAKSTS

A Nonemama galas masinas griezéjdala
A1 Aluminija korpuss
A2 Skrave
A3 Neruséjosa térauda pasasinoss nazis
A4 Rezgi (atkariba no modela)
Ada Rezgi ar maziem caurumiem - |oti sikai
malsanai
AA4b Rezgis ar vidéja izméra caurumiem
- smalkam malumam
AA4c Rezgis ar lielajiem caurumiem - rupjam
malumam
A5 Aluminija uzgrieznis
B Nonemams padeves trauks
C Galas stuméjs
D leslégsanas/izslégsanas slédzis
E Motora bloks
F Desinu piederums (atkariba no modela)
G Kebbe piederums (atkariba no modela)
G1 Padeves sprausla
G2 Gredzens
H Cepumiem piederums (atkariba no modela)
H1 Atbalsts
H2 Veidne
I Steiku piederums (atkariba no modela)
11 Veidna pamatne
12 Zivs formas veidnis

14 Gabalinu formas veidnis

15 Sulas savacéjs
J Citrusauglu spiedes piederums (atkariba no
modela)

J1 Konuss / filtrs

J2 Skraves mehanisms

J3 Sulas savacéjs
K Piederums mérces pagatavosanai (atkariba no
modela)

K1 Savienojuma blive

K2 Skrave

K3 Filtrs ar maziem caurumiem sulas pagatavosanai

K4 Filtrs ar dazadiem caurumiem mércu
pagatavosanai
K5 Uzgalis sulas izvadisanai
K6 Tirisanas birstite
L Darzenu smalcinatajs (atkariba no modela)
L1 Produktu padeves trauks / skurstenis
L2 Stuméjs
L3 Konusi (atkariba no modela)
L3a Lielais rives konuss (sarkans)
L3b Smalkais rives konuss (oranzs)
L3c Lielais grieSanas konuss (tumsi zals)
L3d Smalkais griesanas konuss (gaisi zal$)
L3e Cepto skélisu griesanas konuss
L3f Gabalinu sagriesanas piederums

13 Steika formas veidnis

LietoSanas rekomendacijas

Pirms pirmas izmanto$anas izmazgajiet visus piederumus ziepjaina tdeni. Rapigi noskalojiet un nosusiniet.
Rezgim un nazim japaliek taukainiem. leellojiet tos.

Nedarbiniet ierici tuksgaita, ja rezgi nav ieelloti.

Nekad nestumiet produktus skursteni ar pirkstiem vai citu darbariku.

Nelietojiet ierici ilgak par 14 min.

M/N Novietosanas piederums (atkariba no modela)

LietoSana: galas malama masina (skat. 1.1. - 1.4. fig.)

Sagatavojiet visus mal$anai paredzétos produktus, atdaliet kaulus, skrimslus un cipslas. Sagrieziet galu
gabalinos (apm. 2x2cm).

Padoms: Péc produkta samal3anas, jus varat caur ierici izlaist nedaudz maizes, lai izvaditu visu samalto produktu.

Desinu piederums (skat. 2.1. - 2.3. fig.)

Svarigi: 5o papildu detalu drikst izmantot tikai péc galas samal$anas, garsvielu pievienosanas un masas
samaisisanas.

Péc desinu apvalka atdzesésanas remdena tdeni, lai tas klatu elastigs, uzvelciet to uz piltuves J2, atstajot
brivu galu 5cm garuma (ko aiztaisa, sasienot ar auklu). leslédziet ierici, lidz galam uzpildiet apvalku ar galas
masu.

Piezime: $o darbu vislabak darit divata, viens liek galas masu, otrs piepilda apvalku.

Pieskiriet desinam vélamo garumu, sakniebjot un pagriezot apvalku.

Lai iegutu labas kvalitates desinu, ripéjieties, lai piepildisanas laika apvalka neieklatu gaiss un gatavojiet
desinas no 10 lidz 15cm garuma (atdaliet desinas ar striki, uzsienot mezglu).
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Piederums Kebbe pagatavosanai (skat. 3.1. - 3.2. fig.)

Praktisks padoms:
Lai samaltu galu Kebbe vai Kefta pagatavosanai, maliet galu 2 lidz 3 reizes ar malamo masinu, lidz sasniegta
vajadziga konsistence.

Cepumu piederums (skat. 4.1. - 4.2. fig.)

Sagatavojiet miklu. JUs sasniegsiet labakus rezultatus, ja mikla bas mikstaka. Izvélieties cepumu formu,
uzstadot attiecigo veidni. Padodiet miklu, lidz iegUstat vélamo cepumu skaitu.

Steika piederums (skat. 5. fig.)

Citrusauglu spiedes piederums (skat. 6.1. - 6.2. fig.)

Mércu piederums (skat. 7. fig.)

Lietosana: Nolieciet trauku, kura satecés sula no sulas uzgala K5 un otru trauku filtra gala, lai savaktu
parpalikumus. Mérces gatavosanai drikst izmantot tikai svaigus auglus. Atkariba no sezonas un auglu
kvalitates, iesakam mikstumu malt divas reizes, lai iegUtu péc iespéjas vairak produkta.

Sulai : Izmantojiet filtru K3
Mércém : Izmantojiet filtru K4

Darzenu smalcinatajs (skat. 8.1. - 8.6./10. fig.)

Lietojiet to konusu, kurs paredzéts noteiktajam produktu veidam: skat. tabulu 10. fig.

Padomi laba rezultata iegtsanai:

Lai iegGtu apmierinosu rezultatu un izvairitos no produktu iesprisanas padeves trauka, darzeniem, ko
izmantojat, jabut cietiem. Neizmantojiet ierici, lai sasmalcinatu vai sagrieztu parak cietus produktus,
pieméram, cukuru vai galas gabalus.

Tirisana (skat. 9.1. - 9.6. fig.)



