(Garantijas uzlimi piestipriniet Seit)

RN
0000 000 00000

@)D Lietosanas un apkopes rokasgramata






SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Sis instrukcijas ir pieejamas ari timek|a vietné: www.whirlpool.eu

JUSU UN CITU CILVEKU DROSIBA IR ARKARTIGI SVARIGA

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svariqus droibas bridinajumus, kas vienmér jaizlasa un jaievéro.

A Sisirbriesmu simbols, kas norada uz bistamu situaciju un bridina lietotajus par potencialu risku jums un citiem cilvékiem.
A Visi droibas bridinajumi tiek apzimeéti ar briesmu simbolu un $adiem terminiem:

j BRIESMAS Norada uz bistamu situaciju, kuru nenovérsot, radisies nopietni ievainojumi.
j BRIDINAJUMS Norada uz bistamu situaciju, kuru nenovérsot, var rasties nopietni ievainojumi.

Visi drosibas bridinajumi sniedz konkrétu informaciju par potencialo risku un norada, ka
mazinat savainojumu, bojajumu un elektriskas stravas trieciena risku, kas var rasties ierices
nepareizas lietosanas dé|. Rupigi ievérojiet talak minétos noradijumus:

— lzmantojiet aizsargcimdus visos izsainosanas un uzstadisanas darbos.

— Pirms ierices uzstadisanas, tai jabut atvienotai no elektrotikla.

— Uzstadisanu un apkopi drikst veikt tikai kvalificéts tehnikis atbilstosi raZzotaja noradiju-
miem un vietejiem drosibas noteikumiem. Nelabojiet un nemainiet ierices detalas, ja vien
tas nav tiesi noradits lietotaja rokasgramata.

— Stravas kabela nomainu drikst veikt tikai kvalificéts elektrikis. Sazinieties ar autorizétu
servisa centru.

— Saskana ar noteikumiem ierice ir jasazeme.

— Elektribas kabelim jabit pietiekami garam, lai jau iebuvetu ierici varétu érti pievienot
elektrotiklam.

— Lai ierices uzstadisana atbilstu speka esosiem drosibas noteikumiem, nepiecieSams iz-
mantot daudzpolu atvienosanas slédzi, kur minimala atstarpe starp kontaktiem ir 3 mm.

— Neizmantojiet elektriskos sadalitajus, ja ierice ir aprikota ar kontaktdaksu.

— Nelietojiet pagarinataja vadus.

— Nevelciet aiz ierices elektropadeves kabela.

— Pécierices uzstadisanas tas elektriskas sistémas detalas nedrikst but pieejamas.

— Jaindukcijas plates virsma ir ieplaisajusi, nelietojiet to un izslédziet ierici, lai novérstu
elektriskas stravas trieciena risku (tikai modeliem ar indukcijas funkciju).

— Nepieskarieties iericei ar mitram kermena dalam un nelietojiet to, ja jums ir basas kajas.

— Siierice ir paredzéta tikai édiena pagatavosanai majas apstaklos. Nekads cits pielietojums
nav atlauts (piem.: telpu apsilde). RaZotajs neuznemas atbildibu par nepiemérotu lietosa-
nu vai nepareizu vadibas elementu iestatisanu.
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— Lietosanas laika ierice un tas atklatas dalas uzkarst.
leverojiet piesardzibu, lai nepieskartos sildelementiem.

Loti maziem (0—3 gadi) un maziem bérniem (3-8 gadi) jaatrodas drosa attaluma no
ierices, ja vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.

— Bérni no 8 gadu vecuma un personas ar fiziskiem, sensoriem vai garigiem traucéjumiem
vai bez pieredzes un zinasanam var lietot So ierici, ja tas tiek uzraudzitas vai instruétas
par ierices drosu lietoSanu un izprot ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst spéléties ar ierici.
Tirisanu un ierices apkopi nedrikst veikt bérni bez pieauguso uzraudzibas.

— Lietosanas laika un péc tam nepieskarieties ierices sildelementiem vai iek$€jam virsmam
— pastav apdedzinasanas risks. Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojoSiem materialiem, kamer visas detalas nav pilnigi atdzisusas.

— Gatavosanas beigas, atverot cepeskrasns durvis, esiet piesardzigs, laujot karstajam
gaisam vai tvaikam izklut pakapeniski. Kad ierices durvis ir aizvértas, karstais gaiss tiek
ventiléts caur atveri virs vadibas panela. Nenoblokgjiet ventilacijas atveres.

— Pannu un piederumi iznemsanai lietojiet virtuves cimdus un uzmanieties, lai nepieskar-
tos sildelementiem.

— Nelieciet viegli uzliesmojosus materialus ierices tuvuma: var izcelties ugunsgreks, ja
ierice tikusi nejausi ieslégta.

— Nekarsgjiet iericé blivi aizvertas burkas vai traukus.

To ieksiené raditais spiediens var izraisit burkas uzspragsanu, tada veida sabojajot ierici.

— Neizmantojiet no sintétiskiem materialiem izgatavotus traukus.

— Parkarsusi ella un taukvielas var viegli aizdegties. Gatavojot édienu ar lielu tauku vai
ellas daudzumu, esiet arkartigi piesardzigi.

— Produktu Zavesanas laika nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

— Ja édiena gatavosana tiek izmantoti alkoholiski dzerieni(piem., rums, konjaks, vins), atce-
rieties, ka augsta temperatdra alkohols izgaro. Rezultata izdalijusies alkohola garaini var
saskarties ar elektriskajiem sildelementiem un aizdegties.

— Nekad nelietojiet tvaika tiriSanas iekartu.

— Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika. Nelaujiet bérniem pirolizes cikla laika
tuvoties cepeskrasnij. Liekas Slakatas jaizslauka no cepeskrasns kameras pirms tirisanas
sakuma (tikai cepeskrasnim ar pirolizes funkciju).

— |lzmantojiet tikai Sai cepeskrasnij ieteicamo temperatiras zondi.

— Nelietojiet raupjus, abrazivus tirisanas lidzeklus vai asus metala skrapjus cepeskrasns
durvju stikla tirisanai, jo tie var saskrapét virsmu, ka rezultata var saplaisat stikls.
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— Pirms spuldzites nomainas parliecinieties, ka ierice ir izslégta, lai nepielautu elektriskas
stravas trieciena risku.
— Nelietojiet aluminija foliju, lai apsegtu édiena gatavosanas trauku (tikai cepeskrasnim ar

komplekta esoSu édiena gatavosanas trauku).
Majsaimniecibas iericu utilizacija
—  Siierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem materialiem. Utilizgjiet to saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimnieko3anas noteikumiem.
Pirms utilizacijas nogrieziet stravas padeves kabeli.
- Plasaku informaciju par lietotu majsaimniecibas iericu apstradi, atjaunosanu un parstradi varat iegit vietgjas varas iestades, pie atkritumu savaksanas pakalpoju-
mu sniedzéjiem vai veikald, kur ierici iegadajaties.

MONTAZA
Izpakojiet krasni un parliecinieties, ka ta nav bojata parvadasanas laika un durtinas ir pilniba aizveramas. Problému gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai tuvako
pécpardo3anas servisu. Lai nepielautu bojajumus, uzstadisanas laika nonemiet cepeskrasni tikai no polistirola putu pamatnes.
IEBUVEJAMA MEZGLA SAGATAVOSANA
Ar cepeskrasni saskare esoSajam virtuves iericém jabut karstumizturigam (min. 90 °C).
Uzmanigi veiciet skapja grieSanas darbus pirms cepeSkrasns uzstadiSanas un ripigi noslaukiet visas koka skaidas un puteklus.
Péc uzstadisanas cepeskrasns pamatne nedrikst bit pieejama.
- Laiierice darbotos pareizi, nedrikst aizsprostot spraugu starp darbvirsmu un cepeskrasns augSmalu.
ELEKTROSAVIENOJUMS

« Stravas kabela nomainu (tips HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) drikst veikt tikai kvalificéts elektrikis. Sazinieties ar autorizétu servisa centru.
VISPARIGIE IETEIKUMI

Pirms lietosanas:

- Nonemiet no piederumiem kartona aizsargdalas, aizsargplévi un uzlimes.

- lznemiet piederumus no krasns un karsgjiet tos 200° temperattira apméram vienu stundu, lai likvidétu aizsargajo3as smérvielas un izolacijas materialu smakas un
izgarojumus. Lietosanas laika:

—  Nenovietojiet smagus priekSmetus uz cepeSkrasns durvim, jo tadejadi tas var sabojat.

—  Necertiet cepeskrasns durvis un nekariniet neko uz to roktura.

- Neizklajiet cepeskrasns iekSpusi ar aluminija foliju.

—  Nekad nelejiet adeni tiesi karsta krasni; tas var sabojat emaljas parklajumu.

—  Nekad nevelciet katlus vai pannas pa krasns pamatni, jo ta var sabojat emaljas seqgumu.

- Parliecinieties, ka citu iericu elektriskie vadi neskaras ar karstajam dalam un netiek iespiesti durtinas.
- Nepaklaujiet cepeskrasni laikapstaklu ietekmei.

VIDES AIZSARDZIBA |

lepakojuma materialu utilizacija

lepakojuma materials ir 100% parstradajams un tiek apziméts ar simbolu (L’?_;).Tédé! dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi un saskana ar vietejiem atkritumu
apsaimniekosanas noteikumiem.

lerices utilizacija

—  Siierice ir markéta saskana ar Eiropas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).

- Nodroinot pareizu izstradajuma izmesanu, palidzesiet noverst iespejamu negativo ietekmi uz dabu un cilveku veselibu, ko var izraisit nepareiza is ierices utilizacija.

- Simbols E uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem norada, ka So ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod parstradei

_—
elektrisko un elektronisko iericu savaksanas centra.
Padomi energijas taupisanai

- Uzkarsejiet krasni tikai lidz tadai temperatirai, kada noradita recepté.

—  |lzmantojiet tumsi lakotas vai emaljétas cepe3pannas un traukus, jo tie daudz labak absorbé karstumu.

- lzsledziet cepeskrasni 10-15 mindtes pirms iestatita gatavosanas laika beigam. Ediens, kam nepiecieSsama ilgaka gatavosana, turpinas cepties ari p&c cepes-
krasns izslegsanas.

PAZINOJUMS PAR ATBILSTIBU ( €

—  Sicepeskrasns, kuras dalas paredzétas saskarei ar partikas produktiem, atbilst Eiropas regulai (C €) nr. 1935/2004 ir veidota, raZota un pardota saskana ar
»Zemsprieguma" drodibas prasibu direktivu 2006/95/EK (kura aizstaj 73/23/EEK un tas labojumus) un EMS 2004/108/EK aizsardzibas prasibam.
—  Siierice atbilst eko dizaina prasibam saskana ar Eiropas Regulu Nr. 65/2014 un Nr. 66/2014 atbilsto3i Eiropas standartam EN 60350-1.
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PROBLEMU RISINASANA

Cepeskrasns nedarbojas:
- Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.
«  lzsledziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai klime ir novérsta.

Durtinas neatveras:

+  lzsledziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzetu, vai klime ir novérsta.

« Svarigi! Pastirisanas laika, krans durvis nevar atvért. Pagaidiet, lidz tas automatiski atslédzas (skatiet sadalu,,Cepeskrasns tirisana, izmantojot pirolizes
funkciju”).

Elektroniskais programmétajs nedarbojas:

- Jaekrana ir redzams burts,, ', kam seko skaitlis, sazinieties ar tuvako klientu apkalpo3anas centru. Sada gadijuma noradiet skaitli, kas seko péc burta ",

PECPARDOSANAS SERVISS

Pirms sazinaties ar pacpardosanas servisu:

1. Méginiet atrisinat problému saviem spekiem, izmantojot $eit atrodamo ,Problému novérsanas pamacibu’”.

2. lzsledziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai redzetu, vai probléma ir novérsta.

Ja péciepriekSminétajam parbaudém probléma nav noversta, sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu.

Vienmér noradiet:

« Tsu klames aprakstu;

+  precizu cepeskrasns veidu un modeli;

« servisa numuru (skaitli, kas datu plaksnité noradits aiz varda Serviss), kas atrodas krasns nisas labaja pusé (redzams, ja krasns durvis ir atvértas).
Servisa numurs atrodams ari garantijas gramatina;

+ savu pilno adresi;

+  savu talruna numuru.
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Ja nepiecieSams remonts, lidzu, sazinieties ar pilnvarotu pecpardosanas servisu (lai izmantotu tikai originalas rezerves dalas un remonts tiktu veikts pareizi).
TIRISANA
T A — Neizmantojiet tvaika tiriSanas ierices.
& BRIDINAJUMS

- Tiriet krasni tikai tad, kad ta ir auksta.
— Pirms ierices apkopes atvienojiet to no elektrotikla.

Cepeskrasns korpuss

SVARIGI! Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas lidzeklus. Ja kads no Siem lidzekliem nejausi nonak saskareé ar ierici, nekavéjoties notiriet
to ar mitru mikroskiedras dranu.

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja virsma ir |oti netira, pievienojiet idenim dazus pilienus mazgajama lidzekla. Noslaukiet virsmu ar sausu dranu.

Cepeskrasns iekSpuse

SVARIGI! Neizmantojiet abrazivus siiklus vai metala skrapjus. Laika gaita tas var sabojat emaljétas virsmas un cepeskrasns durvju stiklu.

«  Péckatras lietoSanas reizes Jaujiet krasnij atdzist un tiriet, kamér ta ir vél nedaudz silta, lai notiritu uzkrajuos netirumus un traipus no édiena paliekam (piemé-
ram, no tadiem édieniem, kas satur daudz cukura).

+  Lietojiet cepeskrasnij piemérotus tirisanas lidzeklus un precizi ievérojiet razotaja noradijumus.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas lidzekli. Lai atvieglotu tiriSanu, cepeskrasns durvis var iznemt (skatiet sadalu,,APKOPE”).

« Lai nofiritu cepeskrasns griestus, grila augsgjo sildelementu (skatiet sadaju, APKOPE") var nolaist (tikai dazos modelos).

N.B. ligstosi gatavojot édienus, kas satur daudz udens (pieméram, picu, darzenus), durtinu iekSpusé un ap blivéjumu var veidoties kondensats.

Kad krasns ir atdzisusi, noslaukiet durtinu iekSpusi ar dranu vai sukli.

Piederumi:

+  lemérciet piederumus ddeni ar mazgasanas [idzekli talit péc lieto3anas, izmantojiet virtuves cimdus, ja piederumi vél ir karsti.

«  Ediena paliekas var viegli notirit ar birsti vai sikli.

Krasns aizmuguréjas sienas un katalitisko sanu panelu tiriSana (ja ir ieklauti):

SVARIGI! Neizmantojiet korozivus vai abrazivus lidzeklus, raupjas birstes, skrapjus vai cepeskrasns aerosolus, kas var sabojat katalitisko virsmu un

iznicinat tas pastiriSanas ipasibas.

« leslédziet tukSu cepeskrasni aptuveni uz vienu stundu, iestatiet 200 °C temperatiru un aktivizéjiet ventilatora funkdiju

- Péctam atstajiet ierici atdzist un notiriet &diena paliekas ar siikli.
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APKOPES

T A — lzmantojiet virtuves cimdus.
& BRIDINAJUMS — Pirms So darbibu veik3anas parliecinieties, vai cepeskrasns ir pietiekami atdzisusi.

- Pirms ierices apkopes atvienojiet to no elektrotikla.
DURVJU IZNEMSANA

Lai iznemtu durtinas:

1. Atveriet cepeskrasns durvis lidz galam vala.

2. Paceliet fiksatorus un spiediet tos uz prieksu lidz galam (sk. 1. att.).

3. Aizveriet durtinas tik talu, cik iespéjams (A), paceliet (B) un grieziet (C), lidz tas tiek atbrivots (D) (2. att.).
Cepeskrasns durvju uzstadisana:

1. levietojiet endes to ligzdas.

2. Atveriet cepeskrasns durvis lidz galam vala.

3. Nolaidiet abus fiksatorus.

4. Aizveriet durvis.

1. att. 2. att.

AUGSEJO SILDELEMENTU PARVIETOSANA (TIKAI DAZ0S MODELOS)

1. Nonemiet sanu piederumu turétaja rezqus (3. att.).

2. Nedaudz izvelciet uz aru sildelementu (4. att.) un nolaidiet to (5. att.).

3. Lai uzliktu sildelementu atpakal, celiet to augsup, velkot nedaudz pret sevi, un parliecinieties, ka tas balstas uz sanu atbalstiem.

3.att. 4, att. 5.att.

CEPESKRASNS SPULDZES MAINA

Lai nomainitu aizmuguréjo spuldzi (ja tada ir):

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Noskravéjiet spuldzes parsegu (6. att.), nomainiet spuldzi (skatiet piezimi par spuldzes veidu) un uzskrivéjiet atpakal spuldzes parsegu (7. att).
3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

— 4 =/
>’ ) )’ )

6. att. 7.att.

N.B.

- lzmantojiet tikai 3adas kvelspuldzes: 25-40 W/230V tips E-14, T300 °C, vai halogénas spuldzes: 2040 W/230V tips G9, T300 °C (atkariba no modela).

- lericé izmantota spuldze ir ipasi izstradata izmanto$anai elektroiericés, un ta nav paredzéta telpu apgaismo3anai (Eiropas Komisijas regula (EK) Nr. 244/2009).
—  Spuldzes ir pieejamas miisu pécpardosanas servisa.

SVARIGI!

- Jaizmantojat halogénas spuldzes, neaiztieciet tas ar kailam rokam, jo pirkstu nospiedumi var tas sabojat.

- Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes parsegs.
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CEPESKRASNS LIETOSANAS PAMACIBA
ELEKTRISKAJIEM SAVIENOJUMIEM, SKATIET RINDKOPU PAR UZSTADISANU
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Vadibas panelis

Augséjais sildelements/grils
Dzesgsanas sistéma (ja uzstadita)
Datu plaksne (nenonemama)
Apgaismojums

Cep3anas ventilacijas sistéma (ja uzstadita)
Rotéjosais iesms (ja ir ieklauts)
Apaksegjais sildelements (nav redzams)
. Durvis

10. Plauktu atbalsti

11, Aizmugures siena

N.B.

—  (Gatavo3anas beigas un péc cepeskrasns izsleégsanas dzesejosais ventilators, iespéjams, vel kadu laiku darbosies.
- Jsu ierice var atskirties no attéla redzamas.

O NS W =

O
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SADERIGI PIEDERUMI
(par krasns komplekta ietilpstosajiem piederumiem skatiet tehnisko nodalu)

5.att. 6. att. 7.att. 8.att.

9. att.

Notekpaplate (1. att.)

Partikas tauku un drupacu savakSanai, ja palikta zem stieplu plaukta, vai ka panna galas, vistas, zivju utt. cepsanai, ar vai bez darzeniem. lelejiet notekpaplaté nedaudz
udens, lai novérstu tauku $|akstus un dimus.

Cepespanna (2. att.)
Biskvitu, kilku un picu cepSanai.

Stieplu plaukts (3. att.)

Partikas grilésanai vai ka athalsts katliem, kiku veidném un citiem gatavosanas traukiem. To var uzstadit tikai pieejamaja liment. Stieplu plauktu var ievietot ar izliekumu
uz augsu vai uz leju.

Sanu katalitiskie paneli (4. att.)

Katalftiskajiem paneliem ir mikroporu emaljas klajums, kas absorbé tauku $lakstus. Péc ipasi treknu &dienu gatavosanas ieteicams veikt automatisko pastirisanas ciklu

(sk. sadalu TIRISANA). Rotéjosais iesms (5. att.)

lzmantojiet pagriezamo iesmu, ka paradits 9. att. Skatiet arf sadaju "leteicamais pielietojums un padomi".

Grila pannas komplekts (6. att.)

Komplekts sastav no stieplu plaukta (6a) un emaljéta satvérgja (6b). So komplektu var uzlikt uz stiep|u plaukta (3) un izmantot ar Grila funkdiju.
Taukvielu filtrs (7. att.)

Izmantojiet tikai ipasi treknu édienu gatavo3anai. Pieakejiet to pie krasns dobuma aizmuguréjas sienas, preti ventilatoram. To var mazgat trauku mazgajamaja masina un
izmantot ar ventilatora funkdiju.

Bidamie plaukti (8. att.)

Tie lauj gatavo3anas laika izvilkt stieplu plauktus un notekpaplates lidz pusei. Pieméroti visiem piederumiem, tos var mazgat trauku mazgajamaja masina.
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VADIBAS PANELA APRAKSTS

o @

Ja krasnij ir slédzi, kuri piespieZot iznak uz aru, nospiediet tos vidd, un tie izlec uz aru (atkariba no
modela). Jusu ierice var atSkirties no attéla redzamas.
1. Funkciju izvéles slédzis
2. Elektroniskais programmeétajs
3. Termostata slédzis
4. Sarkana termostata diode.
CEPESKRASNS LIETOSANA
Pagrieziet izvéles slédzi pret vajadzigo funkdiju.
leslédzas krasns apgaismojums.
Pagrieziet termostata sledzi pulkstenraditaju kustibas virziena lidz nepiecieSamai temperatrai.
Termostata diode izgaismojas, un, kad krasni sasniegta izvéléta temperatira, nodziest. Gatavosa-
nas laika beigas pagrieziet slédzus uz,0".
ELEKTRONISKA PROGRAMMETAJA IZMANTOSANA

00 O @ :
®

1. Poga-: lai samazinatu displeja redzamo vértibu

I ® 2. Poga ©n() (v: dazadu iestatijumu atlasianai:
e B Bl a) Taimeris
g | ; I | b) Gatavosanas laiks

|

() Gatavo3anas laika beigu iestatijumi
<A ) 3. Poga +: lai palielinatu displeja redzamo vertibu

A. Simbols a norada, ka darbojas Taimera funkcija

B. Simbols AUTO apstiprina izveidoto iestatijumu

@0+

lestatijumi pirmaja ieslegsanas reize

Pulkstena laika un akustiska signala tona iestatisana.

Péc krasns pievieno3anas elektrotiklam displeja mirgo AUTO un 0.00. Lai iestatitu pulkstena laiku, vienlaicigi nospiediet pogas - un +: mirgo centralais punkts. Ar
pogam + un - iestatiet pulkstena laiku. P&c nepiecieSamas vértibas atlasisanas, nospiediet vidéjo pogu. Ekrana ir redzams,,ton 1”. Lai atlasitu vélamo toni, nospiediet
pogu —. P&c vélama tona atlasisanas nospiediet vidéjo pogu. Lai mainitu pulkstena laiku, rikojieties, ka aprakstits ieprieks.

Taimera iestatisana /"

Lai iestatitu taimeri, nospiediet vid&jo poqu ilgak: displeja tiks paradits 0.00 un mirgos zvana simbols. lestatiet taimeri, izmantojot pogu + (maksimala ieprogram-
méjama vértiba ir 23 stundas un 59 mindtes). Péc dazam sekundém sakas atpakalskaitisana. Displeja ir redzams pulkstena laiks, un zvans paliek iedegts, apstiprinot, ka
taimeris ir iestatits. Lai skatitu atpakalskaitidanu un to mainitu péc nepiecieSamibas, vélreiz nospiediet vidéjo pogu.

Gatavosanas laika iestatiSana

Péc gatavosanas rezima un temperatiras izvéles, izmantojot slédzus, nospiediet vidéjo pogu: displeja tiks paradits 0.00 un mirgos zvana simbols. Vélreiz nospiediet
vidéjo pogu: displeja o un0.00 paradas viens péc otra, un sak mirgot AUTO. lestatiet gatavo3anas laiku, izmantojot pogas + un - (maksimala ieprogramméja-
ma vértiba ir 10 stundas). Péc dazam sekundém displeja ir redzams pulkstena laiks un deg AUTO, apstiprinot iestatijumu. Lai skatrtu atpakaskaitiSanu un to mainitu
péc nepieciesamibas, uz 2 sekundém nospiediet vidéjo pogu un tad nospiediet to vélreiz. Péc iestatita laika beigam, simbols 2% izslédzas, skan trauksmes signals un
uz displeja mirgo AUTO. Lai bridinajumu deaktivizétu, nospiediet jebkuru pogu. Pagrieziet funkciju un temperatiras slédzi uz nulli un uz divam sekundém nospiediet
videjo pogu, lai beigtu gatavo3anu.
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Gatavosanas beigu laika aizkavésana

Péc gatavosanas laika izvéles nospiediet vidéjo pogu: ekrana ir redzams End, gatavosanas laika beigas un AUTO mirgo viens péc otra. Nospiediet pogu +, lai skati-

tu nepiecieSamo gatavo3anas beigu laiku (gatavo3anu var atlikt uz ne vairak ka 23 stundam un 59 minatém). Péc dazam sekundém displeja ir redzams pulkstena laiks,

simbols ﬁ)' izsledzas, AUTO paliek iedegts, tadejadi apstiprinot iestatijumu. Lai apskatitu gatavosanas beigu laiku un mainitu to péc nepiecieSsamibas, nospiediet

vidéjo pogu un péc tam to nospiediet divreiz. P&c cikla beigam simbols IE)I iedegas un cepeskrasns turpina izvéléto gatavosanas rezimu.

FUNKCIJU APRAKSTA TABULA

FUNKCIJU SLEDZIS
O IZSLEGTS Lai apturétu gatavoSanu un izslégtu cepeskrasni.
LAMPA Lai ieslegtu/izslégtu cepeskrasns apgaismojumu.
k4 P ~
KONVEKCIONALA | Lai pagatavotu jebkura veida &dienus, novietojot tos tikai uz viena plaukta. lzmantojiet 2. plauktu. Uzsildiet krasni lidz nepiecie
— $amajai temperatrai. Termostata diode izslédzas, kad krasns ir gatava un taja var ievietot édienu.
—/
»SMARTCLEAN” | Lai nonemtu édiena gatavo3anas laika radusos netirumus, izmantojot zemas temperatras ciklu. Speciala emalja apvieno-

.’O 0\. funkcija juma ar tdens tvaikiem, kuri izdalas cikla laika, atvieglo netirumu nonemsanu. Aktivizéjiet funkciju, kad krasns ir auksta.

'\—,' levietojiet cepeskrasns lejasdala trauku ar 200ml adens, un ieslédziet ciklu uz 30 minatém (90°C). Lai iegutu péc iespéjas

- labakus rezultatus, péc programmas beigam atveriet durvis un pagaidiet 15 minites.

((—) CEPSANA AR | Lai ceptu galu un piraqus ar $kidru pildijumu (pikantu vai saldu) uz viena plaukta, un picas uz viena vai diviem plauktiem. Si

“‘ KONVEKCUU | funkcija pieskirs vienmérigu, zeltainu, krauk3kigu garozinu gan &diena augspusei, gan apakspusei. Ja gatavojat divos limenos,

\——/ samainiet traukus vietam, lai &diena gatavo3ana biitu vienmérigaka. Ja vélaties édienus gatavot tikai uz viena plaukta,
izvélieties 2. plauktu. Lai gatavotu uz diviem plauktiem, izmantojiet 1. un 3. plauktu. Uzsildiet krasni lidz nepiecieSamajai
temperatirai un ievietojiet gatavojamo partiku, kad sasniegta iestatita temperatira

(wow ) GRILS Steika, kebaba un desinu grilésanai; lai pagatavotu darzenu gratini (sacepumu) un grauzdétu maizi. Novietojiet produktus uz
4. plaukta. Griléjot galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavo3anas laika izdalijusas sulas. Novietojiet pannu 3. plauk-

— ta, ielejot aptuveni puslitra Gidens. Sildiet krasni 3—5 mindtes. Gatavosanas laika krasns durtinam jabit aizvértam.

) — TURBO GRILS | Lai ceptu lielus galas gabalus (ciskas, rostbifus, vistas). Novietojiet édienu uz vidéjiem plauktiem. Izmantojiet notekpaplati, lai

( savaktu gatavoSanas laika radusas sulas. Novietojiet édienu uz 1./2. plaukta, pievienojot aptuveni puslitru idens. Gatavo3anas

- laika ieteicams apgriezt galu otradi, lai iegutu vienmérigu branumu. Cepeskrasni nav nepiecieSams priekslaicigi uzkarsét.

Gatavosanas laika cepeskrasns durvim jabat aizvértam. lzmantojot So funkciju, var lietot arf rot&joso iesmu, ja tads ir ieklauts.
q ATKAUSESANA | Lai paatrinatu édiena atkauseSanu. Novietojiet édienu uz vidéja plaukta. Neizpakojiet to, lai nepielautu édiena izzasanu.
>N

W,

K‘T TURBOVENTILACUA | Edieniem ar kraukikigu pamatni un mikstu augpusi. Ideali piemérots kitku cep3anai ar 3kidru pildijumu un bez ieprieks

( - izceptas pamatnes (piem., smilSu miklas piragiem, plamju kikam, keksiem un picam ar bagatigu virskartu) uz viena plaukta.

4/ Novietojiet &dienu uz 2. plaukta. Si funkija ir piemérota ari saldétu pusfabrikatu gatavo3anai (piem., picam, fri kartupeliem,
stridelém, lazanjam). levérojiet uz iepakojuma eso3os noradijumus.

( ) SILTA GAISA Paredzéta, lai vienlaikus pagatavotu dazadus produktus (piemeéram, zivis, darzenus, piragus), izmantojot vienu un to pasu

‘\ p g ) g )

(,; PLUSMA temperatiru un novietojot produktus uz diviem plauktiem. So funkciju var izmantot dazadu édienu pagatavo3anai, jo ta nelauj
sajaukties eédienu aromatiem. Ja vélaties édienus gatavot tikai uz viena plaukta, izvélieties 2. plauktu. Lai gatavotu uz diviem
plauktiem, pé&c cepeskrasns iepriek$éjas uzsildisanas izmantojiet 1. un 3. plauktu.

APAI_(SEJA Izmantojiet 30 funkdiju péc gatavosanas, lai apbrininatu édiena apaksu. Edienu ieteicams novietot 1./2. gatavosanas limeni.
SILDISANA Si funkcija izmantojama ari l&nai gatavo3anai, pieméram, gatavojot darzenu un galas sautéjumus; $ada gadijuma izmantojiet
2. gatavosanas limeni. Cepeskrasni nav nepiecieSams priekslaicigi uzkarset.
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GATAVOSANAS TABULA

Funkcija | Priekssildi- Plaukts Laiks | . Lo
Recepte < N Temp. (°C . . | Piederumi un piezimes
P sana (no apakspuses) p-(Q) (min.) P
@ Ja 2 160-180 35-55 | Kikas veidne uz stiep|u plaukta
Rauga kitkas 3. plaukts: kitkas veidne uz stiep|u plaukta
(‘2 Ja 1-3 150-170 30-90
4 1. plaukts: kikas veidne uz stieplu plaukta
Ja 2 150-190 30-85 | Notekpaplate/cepeSpanna vai kikas veidne
uz stieplu plaukta
Pilditi piragi (siera kiikas, PP
triideles, abolu piragi _
B ) o Ja 1-3 150-190 35-90 | 3. plaukts: kiikas veidne uz stieplu plaukta
o
1. plaukts: kikas veidne uz stieplu plaukta
@ Ja 3 170-180 15-40 | Notekpaplate/cepedpanna
Cepumi/Grozini 3. plaukts: stieplu plaukts
E Ja 13 150-175 20-45
4 1. plaukts: notekpaplate/cepeSpanna
@ Ja 3 180 30-40 | Notekpaplate/cepespanna
Véja kikas 3. plaukts: cepe3panna uz stiep|u plaukta
@ Ja 13 170-190 35-45
4 1. plaukts: notekpaplate/cepespanna
Ja 3 90 120-130 | Notekpaplate/cepespanna
Bezé (Olas baltuma 3. plaukts: cepes ;
- > . plaukts: cepeSpanna uz stiep|u plaukta
glaziras kiikas) = Ji 13 90 130-150
L 1. plaukts: notekpaplate/cepeSpanna
@ Ja 2 190-250 15-50 | Notekpaplate/cepeSpanna
Maize / pica / fokaca , i
) 3. plaukts: cepeSpanna uz stieplu plaukta
Ja 13 190-250 25-50
o 1. plaukts: notekpaplate/cepespanna
@ Ja 2 250 10-15 | 2. plaukts: notekpaplate / cep3anas paplate
vai stieplu plaukts
Saldéta pica 3. plaukt ) siepl plaukt
. plaukts: cepeSpanna uz stieplu plaukta
E Ji 13 250 0-20 | P cepespanna uzstiepi pad
ol 1. plaukts: notekpaplate/cepeSpanna
Ja 2 175-200 40-50 | kikas veidne uz stieplu plaukta
Salie piragi (darzenu pirags,
Lotringas pirags) 3. plaukts: kkas veidne uz stieplu plaukta
(}2 Ja 13 175-190 50-65
2

1. plaukts: kkas veidne uz stieplu plaukta

V10




.. |Priekdsildi- | Plaukts Laiks . Lo
Recepte Funkcija . L Temp. (°C . Piederumi un piezimes
P ) sana (no apakspuses) p-(Q) (min.) P
;__ Ja 3 180-200 20-30 | Notekpaplate/cepespanna
Volovani / kartainas miklas - -
cepumi 3. plaukts: cepespanna uz stiep|u plaukta
[_'.}_-} Ja 1-3 175-200 25-45 ) B
— 1. plaukts: notekpaplate/cepeSpanna
Lazanja / makaronu sace-
pums/ — - . ’ Notekpaplate vai cepe$panna uz stieplu
kaneloni makaroni/ auglu — Ja 2 190-200 40-65 plaukta
piragi
Jers/tel3/liellops / ciika, — s g ! Notekpaplate vai cepepanna uz stieplu
Thg — Ja 2 190-200 90-110 plaukta
Vista/ trusis/ pile, 1 kg = J 2 190200 | 65-85 | Notekpaplate vai cepespanna uz stieplu
— plaukta
Titars / zoss, 3 kg — J 1n 190-200 | 140-180 | Notekpaplate vai cepeSpanna uz tieplu
—, plaukta
Cepta zivs / pagatavota — e .
pergamenta o J ) 180-200 40-60 Notekpaplate vai cepepanna uz stieplu
d — plaukta
(fileja, vesela)
Pilditi darzeni L
(tomati, kabadi, baklazani) = | Ja 2 175-200 50-60 | CepeSpanna uz stieplu plaukta
Grauzdeéta maize | il Ja 4 200 2-5 | stieplu plaukts
—
"= 4. plaukts: stieplu plaukts (gatavo3anas laika
Zivs fileja/ steiks | ] Ja 4 200 30-40 | vida apgrieziet produktus otradi)
3. plaukts: notekpaplate ar ddeni
b kebabi/ ribi "= 4. plaukts: stieplu plaukts (gatavo3anas laika
esas/ kel ? {/tibipas/ | Ja 4 200 30-50 | vidd apgrieziet produktus otradi)
hamburgeri —_— —
3. plaukts: notekpaplate ar tideni
2. plauks: stieplu plaukts (ja nepiecieSams, gata-
¢ . 3k o 0 3 200 0 vosanas laika pagrieziet produktus uz otru pusi, kad
eptavistal-1,3kg == ) >/ pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika)
1. plaukts: notekpaplate ar tdeni
2. plaukts: rotéjosais iesms (ja ir ieklauts)
k.
Cepta vista 1-1,3 kg A - 2 200 60-80 ) o
— 1. plaukts: notekpaplate ar tdeni
Cepedpanna uz stieplu plaukta (ja nepiecie-
sekpgta liellopu gala (asinaina) ,l..,_. - 2 200 35-50 | Sams, apgrieziet produktus otradi, kad pagaju-
T Sas divas tre3dalas gatavosanas laika)
— Notekpaplate vai cepeSpanna uz stieplu plaukta
Jera kaja / apaksstilbs ,l..,__ - 2 200 60-90 | (ja nepiecieSams, apgrieziet produktus otradi,
T kad pagajusas divas tre3dalas gatavosanas laika)
— Notekpaplate/cepespanna (kad pagajusas
Cepti kartupeli ,'..,_. - 2 200 45-55 | divas tre3dalas gatavosanas laika, apgrieziet
T adienu otradi)
k.
Darzenu gratini (sacepums) ,l..,__ - 2 200 20-30 | Cepepanna uz stieplu plaukta
3. plaukts: cepe$panna uz stiep|u plaukta
Lazanja un gala [-E\r_, Ja 13 200 50-100% | 1. plaukts: notekpaplate vai cepespanna uz

stieplu plaukta
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.. |Prieksildi-| Plaukts Laiks . Lo
Recepte Funkci “ . Temp. (°C . Piederumi un piezim
P unkdja sana (no apakspuses) p-(Q) (min.) ederumi un piezimes
3. plaukts: cepeSpanna uz stieplu plaukta
Gala un kartupeli (0 Ja 13 200 45-100%
o 1. plaukts: notekpaplate vai cepeSpanna uz
stieplu plaukta
3. plaukts: cepespanna uz stiep|u plaukta
Zivs un darzeni (% Ja 13 175 30-50%
—— 1. plaukts: notekpaplate vai cepeSpanna uz
stieplu plaukta

Tabula noraditie laiki ir paredzéti gatavo3anai ar aizkaveta sakuma rezimu (ja pieejams). Gatavo3anas laiki var bt ilgaki (atkariba no édiena).
N.B.: Gatavo3anas funkdiju simboli var nedaudz at3kirties no Ziméjuma paraditajiem.
N.B.:Gatavosanas laiki un temperatiras noraditas apméram 4 porcijam.

IETIECAMAIS PIELIETOJUMS UN PADOMI

Gatavosanas tabulas lasisana

Tabula ir noradrta piemérotaka gatavosanas funkcija attiecigajam &dienam, kas tiek gatavots viena vai vairakos plauktos vienlaicigi. Gatavosanas laiks sakas bridi,
kad &diens tiek ielikts cepeskrasni, iznemot uzsildisanu (ja nepiecieSama). Gatavosanas temperatiras un laiki ir tikai aptuveni, un tie ir atkarigi no édiena daudzuma
un izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos iestatijumus; ja &diens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. lzmantojiet
komplekta ieklautos piederumus un vélams tum3as krasas metala kiku veidnes un cepeSpannas. Varat izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet
$ados gadijumos gatavosanas laiks bs nedaudz ilgaks. Lai iegiitu vislabakos rezultatus, ripigi ievérojiet gatavosanas tabula sniegtos noradijumus par piederumu
(komplekta ieklauto) izvéli un izvietojumu dazados plauktos.

DaZadu édienu gatavosana vienlaicigi

Izmantojot funkciju,, AR GAISA PLUSMU”, vienlaikus iespgjams gatavot dazadus &dienus, kam nepiecie3ama vienada temperatiira (pieméram, zivi un darzenus),

izmantojot dazadus plauktus. Iznemiet &dienu, kuram nepiecieSams isaks gatavosanas laiks un atstajiet cepeskrasni édienu, kuram nepiecieSams ilgaks.

Deserti

- Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar Konvekcijas funkciju tikai viena plaukta. Izmantojiet tum3as krasas metala kiku veidnes un vienmér lieciet tas uz komplekta
ieklauta stieplu plaukta. Gatavojot vairak neka viena plauktd, izvélieties funkciju ar gaisa plismu un izkartojiet veidnes uz plauktiem pamius, lai nodrosinatu
optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

- Lai parbaudrtu, vai kika ir izcepusies, ieduriet zobu bakstamo kukas vidd. Ja pie zobu bakstama nekas nepielip, kika ir gatava.

- lzmantojot neliposas kuku veidnes, neieziediet to malas ar sviestu, jo citadi kika var nepacelties vienmérigi.

- Jakika gatavoSanas laika ,sakritas’, nakamaja reizé iestatiet zemaku temperatiiru, varbit samaziniet $kidruma daudzumu mikla un jauciet miklu [énak.

—  Lai pagatavotu saldus piragus ar $kidru pildijumu (siera kiiku vai auglu piragus), izmantojiet funkciju,, GATAVOSANA AR KONVEKCIJU”. Ja kikas pamatne ir slapja,
ievietojiet plauktu zemak un pirms pildijuma pievienosanas apkaisiet kikas pamatni ar rivmaizi vai biskvita drupatam.

Gala

- |zmantojiet jebkada veida cepeSpannu vai Pyrex trauku, kas ir piemérots gatavojama galas gabala izméram. Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka apaksa
ieliet buljonu un periodiski apslacit galu, lai pastiprinatu garsu. Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to 10—15 mindites krasni vai ietiniet aluminija folija.

- Javélaties grilét galu, izvélieties vienada biezuma gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas gabali jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses, novietojiet
plauktu zemak, lai gala atrastos talak no grila. Kad pagajusas divas tre3dalas gatavosanas laika, apgrieziet galu otradi.

Lai savaktu piloos Skidrumus, kuri izdalas gatavo3anas laika ir ieteicams tiesi zem grila, kura gala cepas, novietot notekpaplati ar puslitru idens. Ja nepieciesams,

apklajiet to.

Rotéjosais iesms (tikai daZiem modeliem

Izmantojiet S0 piederumu, lai vienmérigi apceptu lielakus galas gabalus vai putnu galu. Novietojiet galu uz pagriezama iesma un ievietojiet iesmu cepeSkrasn, par-

baudot, vai tas nofiksejas cepeskrasns priek3pusé eso3aja gropé un attiecigaja balsta. Lai novérstu dimosanu un savaktu gatavo3anas laika izdalijusas sulas, ieteicams

pirmaja limenT novietot notekpaplati ar puslitru Gidens. lesmam ir plastmasas rokturis, kuru pirms gatavosanas ir janonem un jaizmanto gatavosanas beigas, lai

izvairitos no apdegumiem, nemot édienu ara no cepeskrasns.

Pica

Nedaudz ieziediet pannu ar taukvielam, lai picai bitu kraukskiga pamatne. Kad pagajusas divas treSdalas gatavosanas laika, parkaisiet picu ar mocarellas sieru.
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