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STOLLAR® PRIORITATE IR DROSIBA

Mes, Stollar®, vienmer domajam par drosibu. Mes izstradajam un
izgatavojam preces, par augstako kriteriju uzskatot jusu — musu
vertiga klienta — drosSibu. Turklat meés ludzam jus uzmanigi lietot
jebkuras elektroierices, ievérojot talak sniegtos piesardzibas
pasakumus.

SVARIGI PIESARDZIBAS PASAKUMI

Pirms lietosanas izlasiet visus
noradijumus un saglabajiet tos
turpmakai uzzinai.

Pirms pirmas lietosanas,

ludzu, parliecinieties, vai jusu
elektrotikla spriegums atbilst
spriegumam, kas noradits

uz datu plaksnites ierices
apaksa. Ja jums ir saubas,
ludzu, sazinieties ar vietgjo
elektrokompaniju.

Lai nepielautu nosmaksanas
draudus maziem bérniem,
izsainojot ierici pirmo reizi,
nonemiet aizsargparsegu

no ierices kontaktdaksas un
atbrivojieties no ta drosa veida.
Darba laika nenovietojiet
zavesanas ierici tuvu galda, letes
vai sola malai. Parbaudiet, vai
virsma ir lidzena, tira un sausa.
Nenovietojiet o ierici uz karsta
gazes vai elektriska degla, ta
tuvuma vai vieta, kur ierice
varetu pieskarties karstai plitij.

Nevienu zavesanas ierices

daju nedrikst ievietot gazes,
elektriskaja vai mikrovilnu krasni
vai uz karsta gazes vai elektriska
degla.

Zavésanas ierici turiet pietiekama
attaluma no sienam, aizkariem
vai materialiem, kas jutigi pret
karstumu vai tvaiku. NodroSiniet
vismaz 20 cm attalumu.
Neizmantojiet zavesanas ierici
uz metala virsmam, pieméram,
izlietnes notecésanas virsmas.
Pirms lietoSanas vienmeér
parliecinieties, vai zavésanas
ierice ir pareizi salikta. levérojiet
Seit sniegtas instrukcijas.

So ierici nav paredzéts lietot,
izmantojot arejo taimeri vai
atsevisku talvadibas sistemu.
Lietosanas laika neatstajiet ierici
bez uzraudzibas.

Neparvietojiet zavesanas ierici,
kamer ta darbojas.



+ Nepielaujiet skidrumu
izS|akstisanos uz elektribas
kabela un savienotaja.

« Tirot So ierici, neizmantojiet
specigus abrazivus vai kodigus
tinsanas lidzekJus.

« Uzturiet ierici tiru. leverojiet saja
rokasgramata sniegtas apkopes
un tirisanas instrukcijas.

SVARIGI DROSIBAS
PASAKUMI, KAS _
ATTIECAS UZ VISAM
ELEKTROIERICEM

« Pirms lietoSanas pilniba attiniet
elektribas vadu.

+ Nepielaujiet, lai elektribas vads
nokaratos pari letes vai galda
malai, pieskartos karstai virsmai
vai samezglotos.

« Pievienogjiet to tikai 220-240 V
elektrotikla kontaktligzdai.

« Lai parvietotu, tiritu vai
uzglabatu ierici, ka ari, ja
lerice netiek lietota, vienmeér
parsledziet ierici stavokli
OFF (izslegts), atsledziet
to no elektrotikla, izvelciet
kontaktdaksu un laujiet visam
dajam atdzist.

- So ierici var lietot bérni vecuma
no 8 gadiem un personas ar
pazeminatam fiziskam, sensoram
vai garigam spé&jam vai personas
bez pieredzes un zinasanam, ja
tas tiek uzraudzitas vai tam tiek
sniegti noradijumi attieciba uz
lerices drosu lietosanu un tas
apzinas ar lietosanu saistitos
riskus. Berni nedrikst rotalaties
ar ierici. Bérni, kas jaunaki par 8
gadiem, nedrikst veikt tirisanu
un apkopi, ja vien tas netiek
darits pieauguso uzraudziba.

« lerici un tas elektribas vadu
sargiet no bérniem, kas ir jaunaki

par 8 gadiem.




STOLLAR® PRIORITATE IR DROSIBA

« lesakam regulari parbaudit ierici. < Jebkura apkope, iznemot

Nelietojiet ierici, ja elektribas tirsanu, javeic pilnvarota

vads, elektribas kontaktdaksa Stollar® servisa centra.

vai ierice ir jebkada veida » Lai nodrosinatu papildu drosibu

bojata. Ja ierice ir bojata vai elektroieri¢u izmantosanas laika,

nepiecieSsama apkope (iznemot iesakam uzstadit diferencialas

tirisanu), ludzu, sazinieties aizsardzibas ierici (drosibas

ar Stollar® klientu servisu vai sledzi).

(vzlodieties uz vietni: stollar.eu. - Elektrotikla kédé, kurai pieslégta
« Slierice ir paredzéeta tikai ierice, iesakam uzstadit

lietoSanai majsaimnieciba. drosibas slédzi, kura nominala

Neizmantojiet So ierici citiem jauda neparsniedz 30 mA. Lai

merkiem, iznemot paredzéto sanemtu kvalificétu padomu,

lietojumu. Nelietojiet to sazinieties ar elektriki.

transportlidzeklos vai laivas, -

kas atrodas kustiba. Nelietojiet A UZMANIBU!

arpus telpam. Nepareiza + Neizmantojiet ierici uz

lietoSana var radit traumas. slipas virsmas.

Attélotais simbols nozime, ka So ierici nedrikst izmest ar standarta
== sadzives atkritumiem. Ta janogada vietéjas pasvaldibas atkritumu
savaksanas centra, kas paredzéts Sim merkim, vai pie izplatitaja,
kas nodrosSina Sadu pakalpojumu. Lai iegutu papildu informaciju,
ludzu, sazinieties ar vietejo pasvaldibu.
% Lai izvairitos no elektrotraumas, neiegremdéjiet uden vai cita
skidruma elektribas vadu, kontaktdaksu vai Zavesanas ierici.

SAGLABAJIET SIS INSTRUKCIJAS




STOLLAR RAPID FOOD DRYER DHS700 SASTAVDALAS

SASTAVDALAS
Stollar Rapid Food Dryer DHS700

A. Skarienjutigs vadibas panelis

B. Durtinas ar caurspidigu skatlodzinu
C. 6 metala zavésanas plauktini

D. Stravas vads

E. Pretslido3as kajinas




STOLLAR RAPID FOOD DRYER DHS700 LIETOSANA

LIETOSANA
Stollar Rapid Food Dryer DHS700

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

Nonemiet no ierices visus iepakojuma materialus un
reklamas uzlimes. Nomazgajiet zavésanas plauktinus
silta ziepjudent. Noskalojiet un ripigi nosusiniet.

PIRMA LIETOSANA

lesledzot ierici pirmo reizi, ta ir jadarbina tuksa 30
mindtes maksimalaja temperatara, lai atbrivotos no
jebkuram smakam, kas varéja rasties razosanas laika.
Ta ir normala paradiba, ja pirmas lieto3anas laika, no
ierices izdalisies balti dumi.

1. levietojiet tukSus Zavesanas plauktinus iericé un
aizveriet durtinas.

2. Pieslédziet ierici pie mainstravas avota.

3. Piespiediet ieslégsanas taustinu, lai uzsaktu
zavésanas ciklu. Displeja tiks attéloti nokluséjuma
iestatijumi, kas ir 8 stundas un 35°C. lerice uzsaks
darbibu.

4. Darbinot pirmo ciklu, piespiediet “laika” taustinu,
lai festatitu laiku, tad spiediet < vai » tiklidz
displeja tiks attélotas 30 minutes. Piespiediet
“temperaturas” taustinu, lai iestatitu temperatdru,
spiediet « vai P tiklidz displeja tiks attéloti 70°C.

5. Tiklidz laika atskaite beigsies, ierice partrauks dar-
boties un automatiski parslégsies gaididanas rezima.
Atvienojiet ierici no mainstravas avota un Jaujiet tai
pilniba atdzist.

IETEIKUMI SAGATAVOJOT
PRODUKTUS ZAVESANAI

lzmantojiet tikai svaigus un mazgatus produktus.
Neizmantojiet pargatavojusos auglus un darzenus.
Atbrivojieties no katiem, serdém un kauliniem.

Lai saglabatu krasu, varat produktiem uzsmidzinat
nedaudz citronu sulu.

Cietus darzenu iemérciet karsta Gdeni uz 2 mind-
tem.

Sagrieziet produktus vienados gredzenos, gabalinos
vai $kélités. Planas Skelites Zavejas atrak. Jo tas ir
biezakas, jo vairak laika ir nepieciesams.

Salieciet produktus uz zavéSanas plauktiniem.

Uz plauktiniem atstajiet brivu vietu starp gabali-
niem, lai butu pietiekami vietas gaisa cirkulacijai.
Nelieciet produktu gabalinus vienu uz otra.

PRODUKTU ZAVETAJA
IZMANTOSANA

1.

Salieciet ieprieks sagatavotos produktus uz plaukti-
niem un sakartojiet tos kartigi un vienmerigi.

. levietojiet Zavésanas plauktinus iericé un aizveriet

durtinas.

. Piesledziet ierici pie mainstravas avota.
. Piespiediet ieslegsanas taustinu, lai uzsaktu

zavésanas ciklu. Displeja tiks attéloti nokluséjuma
iestatijumi, kas ir 8 stundas un 35°C. lerice uzsaks
darbibu.

. Atkariba no édiena veida un vélmem, pielagojiet

7aveésanas laiku. Piespiediet “laika” iestatisanas
taustinu, tad piespiediet «, lai samazinatu un »,
lai palielinatu laiku. Laika iestatisanas diapazons —
no 30 minatém lidz 24 stundam ar 30 minGsu
jestatisanas soli.

. Ja nepiecieSams, iestatiet Zavesanas temperaturu.

Piespiediet “temperatlras” taustinu, lai iestatitu
temperatlru, tad piespiediet <, lai samazinatu

un P, lai palielinatu. Temperaturas diapazons —

no 35°C lidz 70°C ar 5°C iestatisanas soli.
Zavésanas cikla puscela, samainiet zavésanas
plauktinu izvieto3anu, lai iegutu labakus un vien-
mérigakus Zavésanas rezultatus. Samainiet augséjos
plauktinus ar apakséjiem un otradi.

& BRIDINAJUMS

Darbojoties ar ZavéSanas plauktiniem,
izmantojiet karstumizturigus virtuves
cimdus, jo temperatiira var biit loti
augsta.

8.

9.

Tiklidz laika atskaite beigsies, ierice partrauks dar-
boties un automatiski parslégsies gaidisanas rezima.
Atvienojiet ierici no mainstravas avota un laujiet tai
pilniba atdzist.

Péc izmantosanas, notiriet ierici un zavesanas
plauktinus.



STOLLAR RAPID FOOD DRYER DHS700 LIETOSANA av

Produkts Sagatavosana Zavésanas Rezultats Dau- IzZavéto Tempe-
laiks dzums  pro- ratira
uz duktu
plauk-  svars
tina
Augli
Aboli, bumbieri Iznemiet kaulinus un sagrieziet 4-6mm  7-9 stundas  Miksts 1709 10-15% 70°C
skelites
Aprikozes, plimes  Sagrieziet uz pusém, iznemiet kaulinus, ~ 10-12 stundas Miksts 3309 20% 60°C
novietojiet ar sagriezto pusi uz augsu vai
sagrieziet $kélités
Kivi Nomizojiet un sagrieziet 5mm Skélités 10-12 stundas Miksts 959 20% 65°C
Banani Nomizojiet un sagrieziet 5mm 3kelités 10-12 stundas  Kraukskigs 1509 10% 70°C
Gatavi mango Nomizojiet un sagrieziet 8mm 3kélités 6-7 stundas  Miksts 1709 20% 70°C
Mango ipsiem: 3-4mm 3kélités 8-9stundas  Kraukskigs 1509 10% 70°C
Apelsini, greipfrati  Nomizojiet un sagrieziet 2-3 mm 3kélités 8-9 stundas  Kraukskigs 1209 10% 70°C
un citroni
Ananasi Nomizojiet, iznemiet serdeni un 7-8stundas  Lotimiksts 175g 20% 70°C
sagrieziet 5-6mm $kelités
Zemenes Nonemiet katinu un sagrieziet 5mm 10-12 stundas Miksts 2009 15% 65°C
skelités
Darzeni
Burkani Nomizojiet un sagrieziet 3-5mm 3kélités 6-8 stundas  Ciets 859 15% 70°C
Gurki Nomizojiet un sagrieziet 3-5mm 3kélités 4-5 stundas  Kraukskigs 100g 10% 70°C
Puravi Sadaliet uz pusem, sagrieziet 6cm 7-8 stundas  Kraukskigs 140g 20% 70°C
gabalinos, mércéjiet udeni, ja
nepieciesams
Cili un paprika Sagrieziet 2 mm 3kélités 7-8stundas  Ciets 1009 20% 70°C
Selerija Nomizojiet un sagrieziet 8mm 3kélités ~ 7-8 stundas ~ Miksts 250g  15% 70°C
vai kubicinos
Tomati Sagrieziet 4 mm skélités vai kubicinos 8-10 stundas ~ Miksts 1909 15% 70°C
Zupu darzeni Sagrieziet vienadas skélités vai 7-8 stundas  Miksts Atskiras  15% 60°C
(burkani, selerijas,  kubicinos, mercejiet udent, ja katra
puravi, kolrabji un  nepiecie3ams plauktina
kabaci)
Kabadi Nomizojiet un sagrieziet 2-3 mm 3kélités 12 stundas Kraukskigs  60g 15% 40°C
Biesu/saldo Nomizojiet un sagrieziet 2-3mm $kélités 7-9 stundas  Kraukskigs 60g 15% 70°C
kartupelu Cipsi
Keili un kaposti Iznemiet serdeni un sagrieziet lapas 18 stundas Kraukskigs 909 15% 40°C
mazos gabalinos
Gar3augi
Visi garsaugi Veselas lapas, vai sagrieziet, ja 4-6 stundas  Trausls Aptuveni — 40°C
(baziliks, dilles, nepieciesams 409
pétersili, rozmarins
un citi)
Sénes
Visas sénes Notiriet un sagrieziet 5mm 3keélités 4-7 stundas  Miksts Aptuveni — 50°C

709
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PIEBILDE

Tabula satur tikai rekomendéjamos Zavésanas
laikus un temperatiras. Zavéjama produkta
udens saturs var atskirties atkariba no skirnes
un gatavibas, tas ietekmé ari nepiecieSamo
Zavesanas laiku un temperataru. Tabulai ir
tikai informativs raksturs.

Zavésanas laiks var mainities ari atkariba no
telpas mitruma limena, skéles biezuma un
nepieciesamas Zavésanas pakapes.

Visai Zavésanas partijai izmantojiet vienadu
griezumu - tada veida zavésanas laiks bus
vienads.

Jo vairak produktu novietots uz plauktiniem,
jo ilgaks ir Zavésanas laiks, lai sasniegtu
vélamo zavésanas limeni.

Ja veélaties Zavet produktus, pamatojoties uz
veganu édinasanas principiem, neiestatiet
temperatiru vairak ka 40°C.

IETEIKUMI GARSAS
UN KRASAS UZLABOSANAI

Lai tadi produkti ka aboli, bumbieri un kartupeli
zavesanas laika nek|dtu brani, uzspiediet nedaudz
citrona sulas uz auglu un darzenu skelitem.

Aboli ir garsigi, ja tos mariné ar nedaudz pievienotu
kokosriekstu ellu un kanéli.

Zalas pupinas ir garsigas ar paprikas un Kajéenas
piparu noti.

Sasmeérejiet sagrieztas bietes ar nelielu olivellas un
Himalaju sals daudzumu.

Sagrieziet saldos kartupelus $kelés ka fri kartupelus
un iemaringjiet sojas mercé uz nakti, no rita
nosusiniet un ievietojiet iericé uz nakti.

Ja kadreiz produkti tiek parzaveti, pieméeram, abolu
gredzeni vai bumbieru 3kelites, vienmeér varat tos
apsmidzinat ar tdeni no aerosola pudeles, lai tos
viegli atjaunotu.

ZAVETU PRODUKTU
UZGLABASANAS IETEIKUMI
lzmantojiet tiras un sausas uzglabasanas tvertnes,
kuras, ja iespéjams, ir hermétiski noslégtas un
gaismu necaurlaidigas.

Parliecinieties, ka auglos nav palicis atlikusais
mitrums, jo augli var sakt pat.

Pirms ievieto3anas uzglabasanas trauka, uzgaidiet,
lai Zavétie produkti pilniba atdziest.

Ja pamanat, ka maisos vai uzglabasanas traukos ir
izveidojies kondensats (tas nozimé, ka produkts nav
pietiekami izzavets), un jUs to uzreiz pamanat, varat
ievietot produktus atpakal iericé un zavet vel.
Neglabajiet produktus tieSos saules staros.

Zavétos produkts var uzglabat lidz sesiem
ménesiem, ja tie ir |oti sausi. Zavétos produktus ar
atlikuso mitrumu 15-20% ir ieteicams uzglabat ne
ilgak ka 3 nedélas.

Lai pagarinatu zavéto produktu uzglabasanas laiku,
uzglabajiet tos vakuuma maisina vai konteinera,
pirms tam izsiknéjot gaisu ar vakuuma iepakojuma
palidzibu.

APKOPE UN TIRISANA
« Atvienojiet ierici no mainstravas rozetes un |aujiet
tai pilniba atdzist.
« Iznemiet Zavésanas plauktinus no ierices.
« Noslaukiet ierices iek3ejo kameru ar dranu un
parliecinieties, ka virsmas ir tiras un sausas.

A BRIDINAJUMS

Nemazgajiet ierici zem tekosa tidens.
Nekada gadijuma nemérciet ierici ident
vai jebkura cita skidruma.

« Zaveésanas plauktinus var mércét silta GdenT ar
trauku mazgasanas lidzekli un tirit tos ar birstiti. Tad
noskalojiet ar tiru Gdeni un rapigi nosusiniet. Pilntba
nosusiniet plauktinus pirms tos ievietot atpakal
iericé.

& BRIDINAJUMS

Nelietojiet abrazivus tiriSanas
Svammites, metala birstes un lidzeklus,
lai tiritu ierici. Tas sabojas ierices
virsmas.

PIEBILDE

Metala Zavésanas plauktinus drikst mazgat
trauku mazgdjamaja masind, augseéja plaukta.



