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cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wa nHopmaumsa 1 cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.

CbObP>XAHUE

1. AHPOPMALIUA 3A BE3OIMNACHOCT........ 3 4. KOMAHOHO TABJIO........ccocmvirerinnnnnnne 1

1.1 be3onacHocT 3a geua u xopa B 4.1 lNMpernea Ha KOHTPONHUS naxen.... 11
HEepaBHOCTOWMHO MOMOXeHWEe
1.2 O6wa 6e30MaCHOCT........ceveeernreeanne

2. AHCTPYKUWMM 3A BE3OINACHOCT.......... 6

5.1 [NbpBOHAYanHoO NOYMUCTBAHE ......... 13
2.1 VIHCTanaUMS.....cocvveeeeeiiiee e 5.2 [TbPBO CBBP3BAHE........evveeeeeevreennns 13
2.2 EnekTpnyecko CBbp3BaHe.... 5.3 HavanHo npegBaputenHo
2.3 VI3NONBBAHE.......cuveiieeiieeeeeieee e 3aTonnsHe

2.4 pyxa n novncTeaHe
2.5 [IMpPONNUTUYHO NOYUCTBAHE..............

2.6 BLTPELLUHO OCBETNEHVE. ................. 9 6.1 Kak pa Hactpoute: ®yHKLnn
2.7 O6cnyxBaHe HArPABAHE.......vveeeeeiieeeeeeiieaeeeiriaaeenees 14
2.8 VIBXBBPIAHE ..., 6.2 Kak pa Hactpowte: lMomoLy npw
TOTBEHE....eeutientiaieeieaieeie e aeeenee e ns
3. ONMUCAHUE HA YPEA........cocoereenen 10 6.3 DyHKUMM 33 3aTONNSAHE
3.1 OO NMPErNea....cccvivvereeeirireeaanneen 10 6.4 Benexkn oTHocHoO:NeyveHe ¢
3.2 AKCECOAPM....eveveeeeiiieeeeieee e 10 BI@KHOCT ..ceeeeeieeeeiieeeeesnneeeeenneeaeennees 17

2/556



MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

7. ®YHKUUUN HA YACOBHUKA................... 17
7.1 OnucaHue Ha PyHKUMMTE Ha
YACOBHMIKA. ..ceeeueeeeeeeiieeaeeeieeeeeennneeeeanns 17
7.2 Kak ga HactpouTe: OyHKUMM Ha
YACOBHMKA. ..ceeenveeeeeaneieaeeeieeeeeanneeeeeanns 18

8. USMNON3BAHE HA

NMPUHALONEXHOCTUTE........ccccoveeeeeeeeenn 20
8.1 MNMocTaBsiHe Ha akcecoapm.............. 20
8.2 TEPMOCOHOA. ..cceevvveeeeeiiieee e 21
8.3 HauuH Ha nsnonseaHe:

TEPMOCOHOA. ..ceeeueiieeeeiiie e 21

9. AONBJIHUTENHU ®YHKLUM.................. 22
9.1 Kak ga 3anasurte: lNpegnoyntanun.. 22
9.2 3akntoyBaHe Ha PyHKUMS.............. 23
9.3 ABTOMATUYHO M3KITIOYBAHE............ 23
9.4 Oxnaxagaly, BEHTUNATOP........ccc..n.. 24

10. MPENOPBKU U CBBETM...................... 24
10.1 MNMpenopbku 3a roTBEHE................ 24
10.2 MeYyeHe C BNaXHOCT.........ccccuneeen.. 24
10.3 lNeyeHe ¢ BNaXHOCT -
NpenopbYMTENHN aKCECOapW............... 25
10.4 Tabnuum 3a roTBEHe 3a U3NUTBALLM
VHCTUTYLMM. .o 25

11. TPUXU N NOYUCTBAHE...........ccccueeees 27
11.1 Benexkn OTHOCHO
MOUYNCTBAHETO. ...eeeeueeireeeenieeeeeaneeneeanns 28
11.2 HaunH Ha oTcTpaHsiBaHe: Onopu Ha
(o7 o - i - KOS 28

11.3 HauuH Ha nsnonssaHe:

[MMPONUTNYHO NOYNUCTBAHE.................. 29
11.4 HanomHsiHe 3a NOYUCTBAHE......... 30
11.5 Kak ga npemaxHeTe n MoOHTUparTe:
BpaThuKa.......ccveeeeiie e 30
11.6 Kak ga nogmenute: Ilamna.......... 31
12. OTCTPAHABAHE HA
HEUSMPABHOCTMU........cccoiirerieee e 32
12.1 Kak ga noctbnuTe, ako................ 32
12.2 HaunH Ha ynpaeneHue: Kogose 3a
TPELUKA. ...ttt 33
12.3 [JaHHM 3a cepBM3HO
OBCTYIKBAHE. ....c.eviieiiiecieeriie e

13. EHEPTMAHA E®EKTUBHOCT

13.1 ViHdbopmauus 3a npoaykra u
MHGOPMALIMOHEH NUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHnTute Ha EC 3a
eKoam3anH U eHepruiHo

ETUKETUPAHE ... eeeeeeeiieeeeeniieeeeeneeeans 34
13.2 EHeprocnecTsBalla. ........eeeeenees 35
14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO.......cccccvvcnnenn 36
14.1 MEHIO ... 36
14.2 MNoameHto 3a: Nouncteaxe.......... 36
14.3 MoameHto 3a: OnNuun................... 37
14.4 MopawmeHto 3a: Hactporika............. 37
14.5 MoameHio 3a: CepBua.................. 37
15. IECHO E!........eee e 38

16. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPE[A.... 39

1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean MoOHTMpaHeTO K ynoTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHUTe MHCTPYKUuW. MNponssoantenaT
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NOBPean B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKLUMUTE Ha 6e30MacHo 1 NecHO AOCTLMNHO MSICTO 3a

cnpaBka B 6baeLle.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
NnonoXeHue

Toaun ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
rogviHa Bb3pacT, KakTo M OT niMua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHMU U YMCTBEHM BH3MOXHOCTU U OT nvua 6e3 onnut n
NO3HaHUs, caMo ako Te ca nog HabnogeHue nnu 6baat
WMHCTPYKTUPaHM OTHOCHO Be3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckoee. [leua noa 8-roguwiHa
Bb3pacT M Xopa C TEXKM NN KOMMNNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa foa ce gbpXKaT ganed oT ypeaa, OCBEH ako He ca
nopa, NoOCTOAHHO HabnaeHue.

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHuwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM ONAKOBKKU Janeye OT Aela n nsxsbpreTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.
NMPEOYTPEXOEHWE: YpenobT n HeroBnte OCTBMNHM YacTu
ce HaropeludaBart no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AoMallHuTe nobumuymn ganey ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KOoraTo ce oxnaxgja.

- AKo ypeabT Mma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa fga ce akTmBMpa.

- [eua He TpabBa fa M3BbLPLUBAT NOYNCTBAHE UMK
noaapbXKa Ha ypefa, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wwa 6e3onacHoOcCT

To3n ypen e npeaHasHayeH camo 3a roTBeHe.

- Tosn ypepn e npegHasHayeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

- Tosun ypen Moxe ga ce nsnosnssa B ooucu, ctam B XoTen,
CTau B MOTeN, KbLK 3a roCTU 1 Apyrm nogobHu mecTa 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaABuLwaBa
(CpedHO) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanudmumpaHo nuue Tpabea ga nHctanvpa ypeaa u
Aa cMeHu kabena.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

He nanonaeaite ypeaa, npean ga ro MHcTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAAPbXKKA,
N3KMNoYeTe ypena OT eNneKkTpo3axpaHBaHETO.

AKO 3axpaHBalLmnAT kaben e nosBpeaeH, Ton TpsibBa aga ce
CMEHM OT NPON3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTMPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute JOCTBMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa a He ce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNn CbAOBE 3a NeyeHe.
i3nonaBaiTe caMmo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbYaH 3a To3un ypea.

3a fa ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHarTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnef ToBa 1 3agHUA Kpan Ha
HOCauuTe OT CTpaHU4YHUTE CTeHW. [ocTaBeTe HOCauuTe Ha
padTa B obpaTHa nocneaoBaTenHocCT.

He nouucTtBaliTe ypeaa c napoymcravka.

He nanonaearite rpybu, abpasnsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu UNn ocTpu, MeTanHU CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBLKMOTO Ha BpaTaTa, 3al0To Te MoraT fAa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBA Aa AOBeAE A0 CYYNBaHE Ha CTbKOTO.
Mpean NIMPONNUTUYHO NOYNCTBAHE N3BaZETE BCUYKU
akcecoapu U NPeKoMepHU HaTpynBaHUSA/pasnmMBaHus oT
BbTPELLUHOCTTA Ha ypeaa.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2. UHCTPYKLUWU 3A BE3OMNACHOCT

2.1 MHcTanauus

A BHUMAHMUE!
Camo KsanuuumpaHo fuue Moxe 4a U3BbPLUM MOHTaxa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKMU.

* He mMoOHTWpaiTe 1 He M3non3BaiTe NoBpeaeH ypea.

» CnepgBaliTe MHCTPYKLUUTE 3@ MHCTanMpaHe, NPUNoXeHN KbM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MeCTUTE ypeaa, Tbii KaTo e Texbk. BuHaru nanonasaite
npeanasHn pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OOYBKN.

* He gobpnainTte ypeaa 3a gpbxkarta.

*  MoHTupaiiTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NoaXoAsILLO MSICTO, KOETO OTroBapsi HA MOHTaXHUTE
N3NCKBAHUS.

» Tpsabea ga cnasBate MUHMMANHOTO pasCcTosHME A0 APYrv ypean 1 yCTponCTBa.

» [lpeav oa moHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe Aanu BpaTtata My ce otTBaps 6e3npobnemHo.

° YDe,D,'bT e o6opynBaH C eiekKTpuyecka cucrtemMa 3a oxnaxzgaHe. Tpﬂ6Ba Oa ce n3nonsea c
eneKTpo3axpaHBaHETO.

* BrpageHuaT ypen TpsibBa fa oTroBaps Ha usnckBaHusaTa 3a ctabunHocT Ha DIN 68930.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 578 (600) mm
(MuHMMarnHa BMcoYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 560 Mm
[bn6ouynHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucouunHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucouunHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 576 Mm
LnpuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 595 mm
LLinpnHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 mm
OvnbounHa Ha ypena 567 Mm
ObnbounHa Ha BrpaxaaHe Ha ypeaa 546 Mmm
ObnbounHa npu oTBOpEHa BpaTa 1027 mm
MuHMmaneH pa3mep Ha OTBopa 3a BeHTunauums. 560x20 mm
OTBOp pa3rnofioxeH B JonHaTa 3afHa cTpaHa
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

ObmxuHa Ha OCHOBHMA 3axpaHBall, kaben. Kabe- 1500 mm
BT € Pa3nonoXeH B AeCHUA brbN Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHn BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Puck oT noxap vnv TokoB yaap.

* Bcwuuku en. Bpb3ku TpssbBa Aa ce HanpasAT OT KBanuduumpaH enekTpoTEXHUK.

* YpenwbT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye NnapameTpuTe Ha Tabenkara C TEXHUYECKU JaHHW ca CbBMECTMMU C
enekTpuYecKkuTe AaHHM Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssavite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yAap.

* He nsnonssavite pasknoHUTENN UMW aganTepu ¢ MHOrO BXOAOBE.

* BHumaBaWnTe fa He NoBpeanTe 3axpaHBalLums Lencen v 3axpaHBawms kaben. Ako
3axpaHBalmAT kaben TpsbBa Aa 6bae nogmMeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae U3BbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckainTte 3axpaHBalyute kabenu ga ce gobnwkasar 4o BpaTUykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MO, HEro, 0COOEHO KOraTo € BKITKYEH MK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLia.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewyute 1 usonupaHu vyactu Tpsabea ga 6bae 3aterHara no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe [ja Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CsbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha MHCTanaumsTa.
YBeperTe ce, Ye LencenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMEH cref NHCTannpaHeTo.

* Ako KOHTaKTBLT e pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lwencen.

* He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalLyms kaben, 3a Aa uskniouute ypega. Bunaru nsgbpneante
Lierncena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3non3eanTe camo NpaBuIHN YCTPOMCTBA 3a M3onayus: npeanasHy NpekbecBayvn Ha
Mpexara, npeanasutenu (npegnasntenvTe oT BUHTOB TUN TpsibBa Aa ce u3BagsaT oT
dacyHrara), Uskno4BaTeNnn 1 KOHTaKTOpu 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpunyeckarta nHctanaums TpsibBa Aa uma usonupao yCTporucTBo, koeTo Bu nossonsisa
[a 13KNYnTe ypeaa oT en. Mpexara npy BCUYKU nosocu. M3onnpalloto ycTporcTBo
TpsibBa Aa € C WupuHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3UAN0 BpaTuyKaTa Ha ypeaa, Npean Aa cebpeTe 3axpaHsalyus kaben Kkbm
KOHTaKTa.

+ Tosu ypen ce 4OCTaBs C eNneKkTpo3axpaHBally Lwencen u kaben.

2.3 anon3BaHe

/I BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB yaap WUInv eKCrnosus.

* He npomeHsanTe NnpegHasHavYeHNeTo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHUTE OTBOPK He ca BrokMpaHu.
* He ocrassainTe ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha paboTa.

* WskniouBanTe ypeaa cnep BCAKO U3MON3BaHe.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

+ BbaeTe BHMMaTENHW, KOraTo OTBapsiTe BpaTaTta Ha ypeaa, 4okato ypedbT paboTtu. Moxe
[a nsnese ropeLy Bbagyx.

* He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpU pbLie UK KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

+ He okasBaiiTe HaTUCK BbpXy OTBOpEHaTa Bpara.

* He u3snonaeaiite ypeaa kaTto paboTHa MOBbPXHOCT MM MOBBPXHOCT 3a CbXpaHeHue.

« OrtBapsitTe BHUMATENHO BpaTaTa Ha ypeda. /13non3saHeTo Ha CbCTaBKU C ankoXomn Moxe
[a nNpeausBuKa CMecBaHe Ha asikoxorn v Bb3ayx.

« He nossonsiBanTe UCKPU UMM OTKPUT MIiaMbK 4a BAM3AT B KOHTAKT C ypeaa, korato otsapste
Bparara.

+ He nocraesiite 3ananuMmu npogyKTi U NPeAMETH, KOUTO Ca HAMOKPEHW CbC 3ananumm
NPoAyKTU, B GNIM30CT 4O YPEeaa Ui BbPXY Hero.

A BHUMAHMUE!
Puck oT noepeaa Ha ypega.

+ 3a pa ce nsberHaT noBpeam 1 obe3uBeTsBaHe Ha eMaiina:

— He nocTaesanTe CbAoBeE 3a (bypHa nnu Apyru npegmeTy B ypeaa OUPEKTHO BbPXY
OBbHOTO.

— He nocTassaniTe anymMmHMeBO pOnmo ANPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaBsAnTe BOAA OUPEKTHO B ropeLuuns ypes.

— He nocTassiTe BMaXKHW CbOOBE W XpaHa B ypeaa, Cnef Kato NpUKYnTe C roTBEHETO.

— ObaeTe BHUMATENHM, KOraTo Maxarte Unm NoctaBsaATe akcecoapuTe.

+ Ob6e3uBeTaABaHETO Ha eMalina unu HepbXxgaemara CToMaHa He OKa3Ba BIUSIHME BbPXY
paboTaTta Ha ypeza.

* W3nonseanTte gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. MNnogoBuTe COKOBE NPUYMHSBAT NETHa,
KOMTO MoraT Aa obaat TparHu.

* BwuHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTUyKa Ha ypeaa.

* AKO ypenbT € UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsbBa BUHary ga € 0OTBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTu. AKo e 3aTBOpeHa,
MoraT fja ce akymynupat TonfvHa 1 Bnara, KouTo BrocneacTBue Aa NOBPeAaT ypeaa,
wkada unv noga. He 3aTBapsinTe nperpagarta, [OKATO ypeabT HEe U3CTUHE HaMbIIHO crejq,
ynotpeba.

2.4 'pnxa n noyncTeaHe

/I BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap Ui nospeaa Ha ypeaa.

* [lpeav nopapbXka Ha ypeda ro M3knveTe 1 3BageTe Lerncena oT 3axpaHBallunst KOHTaKT.

* YBepeTe ce, Ye ypeabT € cTyaeH. ima onacHOCT CTbKNeHUTe NaHenu aa ce cyynsaT.

* CwmeHsanTe He3abaBHO CTHKMNEHUTE NaHEeNM Ha BpaTuykaTa, Korato ca noBpeaeHu.
CBbpxeTe Cce C 0TOpU3MpaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaWTe, KoraTo cBanste BpatuykaTa OT ypeaa. Bpatuykata e Texkal

+ [louncTBariTe pedoBHO ypeaa, 3a Aa npegoTepaTuTe yBpexaaHe Ha NOBbPXHOCTHUSA
maTepuarn.

+ [louncTeTe ypeda c MOKpa, MeKka Kbpna. Vianonasarite camo HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonssavite abpasvBHN Kbpnu, pasTBOPUTENN UM MeTallHU NpeaMeTn.

* Ao n3nonasate crnpein 3a ypHa, crneaBante MHCTPYKUUUTE 3a 6€30MacHOCT BbpXyY
onakoBkaTta my.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2.5 NMnponuUTU4HO NoYncTeaHe

A BHUMAHME!
OnacHoCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XUMUYeCKn emmncum (nyLek) B NMponnMTUYeEH
pexum.

[Mpeav n3ebpLUBaHe Ha NUPOMMTUYHO MOYMCTBAHE N MbPBOHAYanHo NoarpsiBaHe, nssagete
OT hypHaTa CrnegHoTo:

—  BCWYKM U3NULLHM OCTaTbLM OT XpaHa, pa3nueun / oTnaraHusa OT MasHuHa.

— BCSIKaKBM MOABWKHU NpeaMeTy (BKIIOYMTENHO padpToBe, CTPaHWYHW pencu 1 ap.,
npenocTaBeHu ¢ ypeaa), 0cobeHO BCUYKM He3anensaLlm TEHOXEPUY, TUraHu, TaBu,
npuoopu u ap.

[MpoyeTeTe BHMMATENHO BCUYKM MHCTPYKLMUM 3a MUPOSIUTUYHOTO NOYMCTBAHE.

[eua He BuBa Aa ce npubnuxasaT 4O ypeaa, AOKATO Ce U3BbPLUBA MUPONUTUHHOTO
noYncTBaHe. YpeabT ce HaropeLlsBa 1 ropeLumaT Bb3Ayx N3nu3a oT npegHuTe oxnaxaaiim
oTBOPM.

[MMponuTMYHOTO NoYMCTBaHE € BUCOKOTEMMEPATypHa onepaums, KOATo MoXxe Aa OTAeNnu
n3napeHns oT ocTaTbLUUTE OT FOTBEHE N KOHCTPYKLUMOHHN MaTepuanu. 3aTtoBa ce
npenopbYBa Ha NOTpebuTenu Aa HanpaBsaT CNeaHOTO:

— [Aa ocurypsat gobpa BeHTMnaums no Bpeme 1 crneg BCAKO NUPONIMTUYHO NOYNCTBAHE.

— ocurypsisa Jobpa BeHTMnaums no Bpeme Ha 1 crnej mbpBOHAYanHoTo noarpssaHe.

He pasnuBalitTe n He HanuBanTe BoAa BbpXy BpaTuykata Ha oypHaTa no Bpeme Ha u cnep
NMPONUTMYHOTO NOYMCTBaHE, 3a Aa n3berHete NoBpeaa Ha CTbKIIEHUTE NaHenu.
V3anapeHus, nanbyeHn ot oypHM C NnMponusa / octaTbLm OT XpaHa, KakTo € OnMcaHo, He ca
BpeadHW 3a xopa, B TOBa YNCO Aela 1 Xopa CbC 34paBOCIIOBHU Npobnemu.

MaszeTe MankvuTe AoMalLHK NOOGMMUM Aaneye OT ypeaa no BpemMe 1 cref nMponuTUYHOTO
NnoYMCcTBaHe 1 MbpBOHaYanNHOTO noarpsisaHe. Mankute goMaluHy niodumum (ocobeHo NTuum
1 BeYyru) morat Aa 6baaT CUNHO YyBCTBUTENHN KbM TEMMEPATYPHN MPOMEHU U OTAENSAHN
nsnapeHus.

HesanensalumTe NOBbPXHOCTM Ha TEHOXEPW, TUraHu, Tasu, Tabnu, npuéopu 1 T.H., morat
na 6baaT noBpeaeHn OT BUCOKOTEMMEPATYPHOTO MUPOSNIUTUYHO NOYUCTBAHE, KaTo CbhLLO
Taka morat Aa 6bAaT M3TOYHUK 3@ BPeOHMW N3NapeHnst OT HUCKO HMBO.

2.6 BbTpelwuHo ocBeTrieHne

& BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

OTHOCHO namnara(ute) BbTpe B TO3W NPOAYKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpogaBaHn OTAENHO:
Tesn namnu ca npegHa3HavyeHu Aa n3gbpxaT Ha eKCTPEMHN PU3NYECKN YCIIOBUSA B
[OOMaKMHCKN ypeau, KaTo Temneparypa, Bubpauun, BaHOCT UMK ca NpeaHasHayYeHn aa
cuUrHanusupaTt nHopmMaums 3a paboTHOTO CbCTOSHUE Ha ypeda. Te He ca npeAHasHayveHu
3a usnonssaHe B ApYry NPUNOXeHWs 1 He ca NOAXOAALLM 3a OCBETABaHe Ha NOMELLEHUs B
OOMaKMHCTBOTO.

To3u NPOAYKT BKIOYBA CBETIIMHEH U3TOYHMK C Krac Ha eHeprunHa edekTnsHocT G.
M3nonsBante camo namnu CbC CbLUMTE crneyudukalmn.

2.7 O6cnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKEeTe C 0TOPU3MPaHUS CEPBU3EH LEHTBLP.
M3nonseaiTe camMo OpUrmHasnHu pe3epBHU YacTu.
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OMMNCAHUE HA YPEOA

2.8 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyLlaBaHe.

« CebpxkeTe ce ¢ 0OLUMHCKUTE BNacTu 3a MHopMaLyms Kak fia U3XBbpnnTe ypeaa.

* WskniovyeTe ypeaa OT eNnekTpo3axpaHBaHeTo.

+ V3BapeTe 3axpaHBalyyus en. kaben B 6MM30CT 40 ypeaa U ro UsxebprieTe.

+ [pemaxHeTe OpbXKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a Aa NpefoTBpaTMTe 3akneLLBaHeTo Ha Aeua, uim
JomaluHu nobumum B ypeaa.

3. ONMUCAHUE HA YPEOA

3.1 O6w, npernep

KoHTponeH naHen

EkpaH

"He3go 3a BKIOYBaHE Ha TepmMmocoHaaTa

HarpsiBawy, enemeHT

Jlamna

BeHTtunatop

o 1o
NDENENE

Bopaun 3a ckapa, oTcTpaHsemum

Mo3numsa Ha ckapa

3.2 Akcecoapu

CkapalpadTt
3a cbAoBe 3a roTBeHe, TaBW 3a TOPTU U MEYEHe.

TaBa 3a nevyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTMK.

10/556



KOMAHOHO TABIJ1O

Cbp 3a rpun / neyeHe

3a neyeHe nnu kaTo CbA 3a C'b6|/1paHe Ha

Ma3HWHa.

TepmocoHaa

3a n3mepBaHe Ha TemnepartypaTta B XxpaHaTa.

Teneckonu4yHu Boaa4um

3a necHo nNocTaBsHe U N3BaXxaaHe Ha TaBuTe 1

CKkaparta.

4. KOMAHOHO TABJ10

4.1 MNpernen Ha KOHTPOJIHUA NaHen

Yz

[
a

|
g

g

n BKI1. / N3KIT1. HaTucHeTe 1 3agpbxTe, 3a Aa BKIOYNTE U U3KITIOUMTE ypeaa.
ﬂ MeHto M3bposiBa hyHKUMMTE Ha ypeaa.

MNpeanountaxmn M36posiBa NtobMMUTE HACTPOWKN.

n EkpaH [MokasBa TekyLiMTe HAaCTPONKM Ha ypeaa.
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KOMAHOHO TABJ10O

MpeBkntoyBaTten 3a
namnuykata

3a BKoYBaHE M U3KMYBaHe Ha namnaTta.

Bbp3o HarpsiBaHe

3a BKNioYBaHe 1 U3kINoYBaHe Ha PyHKUusiTa: Bbp3o HarpsiBaHe.

HatucHete

«()~+>

MpemecTteTte

@35

HaTucHeTe n 3agpbxTe

[okocHeTe NoBBbPXHOCTTa C

Mnb3HeTe npbCcTa cu no no-

[lokocHeTe NoBBbPXHOCTTa 3a

BbpXa Ha NpbcTa Cu. BbPXHOCTTA. 3 cekyHau.
4.2 EkpaH
A EKpaH cbe 3apagenn dyHkumMmn Ha ByToHuTE.
| A. Yac oT geHoHowmeTo
1230 B. CTAPT/CTOnMN
C. Temnepatypa
085°C 1500C D. ®yHKUMM HarpsiBaHe
E. Tanwep
©) 15min @ START F. TepmocoHaa (camo n3bpaHu mogenu)
| | | | |
F E D C B

MHavkaTopun Ha ekpaHa

OCHOBHM UHOWKATOPM - 32 HaBUrMpaHe no ekpaHa.

oK

3a noTBbpxaaBaHe Ha nsbo-
pa/ HacTporikaTa.

\ 2

3a BpblyaHe
P 3a oTmMsiHa Ha
e0HO HUBO
nocnegHoTo
Hasag B Me- o
nevicteue.
HIOTO.

3a BKIOYBaAHE 1 U3KITHOY-
BaHe Ha onuuu.

ce yyBa curHan.

3ByKOBa anapma uHaQuUKaTopu 3a beHKLlMVI - KOrato HaCTpoeHOTO BpemMe 3a roTBeHe CBbPLUU,

Q

DyHKUMATA € BKIoYeHa.

STOP
DyHKUMATA € BKIoYeHa.
['oTBEHETO CnMpa aBTOMaTU4HO.

i

3BykoBaTa anapma e us-
KntoyeHa.

UHpukaTopu Ha Tanmepa
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

S

3a HacTporiBaHe Ha dyHKumATa: 3abaBeH cTapT.

3a oTMsiHa Ha HacTponkaTa.

(%)

5. MPEOU NBbPBA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

5.1 MbpBOHaYanHo NoYncTBaHe

Ir's

4

224

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

Vi3BageTe OT ypena BCUMYKK
aKkcecoapw 1 NOABWKHUTE
onopwu Ha ckapara.

MouncTeariTe ypena u akce-
coapute caMmo ¢ MUKPOgU-
6bpHa kbpna, Tonna Boga u
Mek noyucTsall npenapart.

MocTtaBeTe B ypefa akcecoa-
puTe 1 NOABWKHUTE OMOPU Ha
ckapara.

5.2 bpBO cBBLpP3BaHE

[vcnneaT nokassa NPUBETCTBEHO CbOOLLEHME crel MbPBOTO CBbpP3BaHeE.
Tpsbea ga 3agagete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha O6yToHuTe, Cuna Ha 3ByK. curHan, Yac

OT AEeHOHOoLMETO.

5.3 HayanHo npeaBapuTenHo 3aTonsisiHe

3aTonneTe npeaBapuTeniHo npasHaTa gypHa npeau nbpeara ynotpeba.

Ctbnka | V3BageTe oT chypHaTa BCUYKM NPUHAANEXHOCTU U NOABWXHUTE OMOPK Ha ckapaTa.
1
g"’""a 3apariTe makcmanHaTta Temnepartypa 3a pyHkumsaTa: E
OcTtaBeTe pypHaTa aa pabotu 3a 1 u.
g"’""a 3apaiiTe MakcumanHaTa Temnepartypa 3a yHKyusTa: .
OcraBeTe pypHaTa ga pabotu 3a 15 MuH.

® or (ypHaTa MoXe Aa n3nusa Mupuama v UM No Bpeme Ha NpeABapuTENHOTO 3aTOMMsHE.
MorpwkeTe ce NoMeLLeHMeTo ga ma Ao6po NpoBeTpsiBaHe. .
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

6. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocTt".

6.1 Kak aa HacTpouTte: PyHKL MM HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BkntoueTe dypHaTa. ucnnesaTt nokassa yHKUMATA Ha 3aTonsiHe No nogpasbupa-
He.

Crenka2 | orychete cumeona Ha dyrkuvsTa Ha satonnsive (©), sa aa nesete B nogmenio-
TO.

Crenka3 | aGepete dymkumsTa Ha saTonnsHe u Hatucete: OK. ExparsT nokassa: Temne-
paTypa.

Crenkad | 5, a8ame Ha temnepatypa. Hatucrete: OK.

Ctbnka 5

HatucHete: START .
TepmocoHaa — MOXeTe Aa BKIIoUYNTE CeH30pa Mo BCAKO BPEMe Npeam Unm rno Bpe-
Me Ha roTBeHe.

STOP — HaTucHeTe, 3a Aa uskniouMTe PyHKUMATA 3a 3aTOMNMsHe.

CTtbnka 6

MakntoyeTe dypHaTta.

6.2 Kak ga HactpouTe: lomoLy npu roTBeHe

Bcsko sicTne B ToBa NOAMEHIO MMa nNpenopbyunTenHa yHKUnUs n Temnepatypa. MoxeTe aa
HacTpouTe BPEMETO M TeMnepaTyparta.

3a HSKOU SAICTUS MOXKe Aa FoTBUTE U CbC CreAHOTO:

* ABTOMaTU4HO MepeHe

» TepmocoHaa

CrteneHTa, Npun KOATO ACTUETO € NPUrOTBEHO:

* AnaHrne vunu No-manko

» CpeaHo nsneyeHo

* [ob6pe n3neyveHo nnu MNMoseve

Ctbnka | Bkniovete dypHata.
1
g"’"“a HaTucHete: ——.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

CTbnka
3

.
HaTtucHerTe: /\@ BbBeneTe: MNMomoLy Npu rotBeHe.

Ctbnka | W3bepete sicTve unu B XpaHa.

4

Crbnka | |yarychere: START

5

6.3 PyHKUMM 3a 3aTONNSAHE

CTAHOAPTHU

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

3a 3anu4aHe Ha TbHKM XpaHu nnu npennvyaHe Ha xns6.

FNopew Bb3Oyx/
BEHTUNUP

Ao ad
Mpun
vov 3a neyeHe Ha ronemun napyeta Meco Unu NTULM C KOCTUTE Ha €4HO HUBO.
°(f 3a orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuika.
Typ60 rpun
3a neyeHe Ha Tpy HUBaA €4HOBPEMEHHO U 3a CyLueHe Ha xpaHa. 3agante
@ TemnepatypaTta ¢ 20 — 40 °C no-Hucka, OTKOMKOTO 3a TpaguuUMOHHO nedve-

He.

v

*

Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

3a ga ctaHat xpynkasu NonyrotoBUTe XpaHu (Hanp. KapTodku, kapTodum
C KOpUYKa Unm NponeTHW pynua).

TpagULMOHHO ne-
YyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHW U MECHM XpaHu Ha e4HO HMBO.

2

DYHKUMA Nuua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3are4eH 6nar.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

[oneH HarpeBaTten

3a neyeHe Ha crnagkuLmn ¢ XpynkaBa O0JIHa 4YacT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

&

MeyeHe Ha xnsa6

ManonsgsaiTe Tasu yHKUMS, 3a Aa NpuroTesTe Xnsb unm dpaHsenu c
MHOro fo6Bp NpodecnoHaneH pesyntaT OTHOCHO XPYnKaBoCT, LBAT 1 3a-
rap Ha kopuykaTta.

i)

=

BracBaHe Ha TecTo

3a yckopsiBaHe HabyxBaHeTO Ha TecTo ¢ mas. [pegoTBpaTsaBa U3CbXxBa-
HeTO Ha NMOBBPXHOCTTA Ha TECTOTO M ro 3anasBa enacTUyHO.

CMNMEUMAIIHN

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

=

3a KoHCepBupaHe Ha 3eneHYyum (Hanp. TypLums).

3aTonnsHe Ha 4u-

KoHcepBupaHe
S S S 3a cylleHe Ha pe3eHyeTa NnoAose, 3eneHYyLmn n rsom.
CyweHe
~ 3a noarpsiBaHe Ha YMHUM Npeaun cepBupaHe.
"
uuru

HUA
3a pa3mpassBaHe Ha xpaHa (nnogose v 3eneHyyuu). Bpemeto 3a pas-
"0 MpassiBaHe 3aBWCK OT KONMMYECTBOTO U pa3mMepa Ha 3ampaseHara xpaHa.
Pa3mpassaBaHe
4 3a AcTna kaTo nasaHsa unm 3anedyeHn kaptodu. 3a orpeTeHn n 3a kadsisa
iy KOpUYKa.
OrpeTeH
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®YHKLUUN HA HACOBHUKA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsiHe

3a NpUroTBsiHE Ha KPEXKO, COYHO NMEYEHO.

V°C

BaBHO roTBeHe

§ 3a nogabpxkaHe Ha xpaHaTta Tonna.

MopabpxaHe Ha

TonnuHa
PyHKUMATa e paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusi No Bpeme Ha roTBeHe.
y 6 KoraTo n3nonaeate Tasu yHKUUs, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa

MOXe fia ce pasnuyasa oT 3ajafeHara. Mianonssa ce octatbyHaTa
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve
MHopMaLums BUXTe rnaea ,BceknaHeBHa ynotpeba”, 3abenexete: Neve-
He C BMaXHOCT.

Me4yeHe c BNax-
HOCT

6.4 Benexku oTHocHo:lleyeHe ¢ BNaXHOCT

Tasn yHKumsa Gelle n3non3BaHa B CbOTBETCTBME Ha U3UCKBAHUSITA 3a Kiac Ha eHeprunHa
edekTuBHOCT 1 ekogmnsanHEU 65/2014 (cnopea n EU 66/2014). N3nutBanus cernacHo:IEC/EN
60350-1.

BpaTtaTa Ha dhypHaTa TpsbBa ga ce 3aTBOpM MO BPEME Ha rOTBEHe, Taka Ye yHKUuaTa aa He
Ce NpekbCcBa 1 Aa ce rapaHTupa, Ye pypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hali-BUCOKa eHeprumnHa
e(hEeKTUBHOCT.

KoraTo usnonssate Ta3u dyHKLUMSA, NnaMmnnykaTa asToMaTMyHO ce uskmoysa cned 30 cekyHau.
3a UHCTPYKUMKM 3a roTBEHE BWXTE rnaea ,CbBeTn”, [NeyeHe ¢ BnaxHOCT. 3a 06LLUM NpenopbKu
OTHOCHO NeCTeHe Ha eHeprusi BUXxTe rnaea ,EHepruiHa ecpektuBHocT®, ,lecteHe Ha eHeprusa®.

7. ®YHKUNUN HA YHACOBHUKA

7.1 OnnucaHune Ha (pyHKLMUTE Ha YaCOBHMUKA

®DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHne
Bpewme 3a rotBeHe 3a ga 3agagete BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcuMyMbT € 23 4 1
59 MUH

MpekpaTaBaHe Ha Aeit- | 3a HacTpoliBaHe KakBo Aa ce CIy4Yu Npu Kpasi Ha 0TOPOsIBAHETO Ha
CTBMETO Tanmvepa.

3abaBeH cTapT 3a oTnaraHe Ha ctapTa u/unu kpasi Ha roTBEHeTO.
YaobmxaBaHe Ha Bpe- 3a yBenvyaBaHe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.
mMeTo
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®YHKLUUUN HA YHACOBHUKA

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue

HanomHsiHe 3a HacTpovika Ha obpaTHo 6poeHe. MakcumymbT € 23 4 1 59 MuH. Ta-
31 hyHKUMSA He Bnusie BbpXy paboTtarta Ha ypeaa.

Bposy Cneam konko Abnro pabotn dyHKUmaTa. bposy — moxeTe Aa ro BKIoY-
BaTe W U3KIoyBaTe.

7.2 Kak pa HacTpouTe: ®YHKLMUM Ha YaCOBHUKA

Kak pna HacTpouTe YaCOBHUKa

Ctbnka | Bknouete dypHaTa.

1

Ctbnka | HatucHete: Yac oT AeHOHOLIMETO.

2

g"’"Ka Hactporite Tanmepa. HatucHere: OK,

Kak pa HacTpouTe BpemMeTo 3a rotBeHe

Ctbnka | M3bepeTe dyHKUMATA HA 3aTONSISIHE M HACTPOWNTE Temneparyparta.
1

AN
Crenka HatucHete: O

CTbnka

3 Hactpolite Tanvepa. HatucHete: OK,

Kak na nsbepete onuus 3a kpan

Ctbnka | W3bBepeTe chyHKUMATA Ha 3aTOMMsIHE U HACTpoliTe TemneparypaTta.
1

AN
g"’""a HatuncHete: O

Ctbnka | 3apaliTe BpEMETO 3a rOTBEHE.
3
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®YHKUUUN HA YACOBHUKA

Kak pa ns6eperte onuus 3a kpaw

Cremka | arycHere; @ @ @

4

Ctbnka | HartucHete: [NpekpaTsaBaHe Ha AeNCTBUETO.

5

Ctbnka | W3bepete npegnoyntanus: MNpekpaTsaBaHe Ha AeNCTBUETO.

6

_(;"’"Ka Hatucrere: OK. [MoBTOpETE AENCTBMETO, AOKATO HA AUCNIEN CE MOKaKe OCHOBHUSAT

eKpaH.

Kak na otnoxute Ha4anoTo Ha roTBEHEeTO

Ctbnka | 3agarite yHKUUSITA 3a 3aTonnsHe M Temnepartypara.
1

gT'ana HatucHete: @

Ctbnka | 3apaiiTe BpeMeTO 3a roTBEHE.

3

Crenka | forycrere: @ @ @

4

Ctbnka | HaTucHeTte: 3abaBeH cTaprT.

5

Ctbnka | V3GepeTe cTOMHOCT.

6

?"’"Ka Hatucrete: OK. [MoBTOpeTe AeiiCTBMETO, 4OKATO HA AUCHNES CE MOKaXe OCHOBHUST

eKpaH.

Kak pa yObLIKUTEe BpeMeTO 3a roTBeHe

Korato octaBa 10% ot BpeMeTO 3a roteBeHe, a uarnexzaa, 4e xpaHarta He e rotoBa, MOoXeTe ga
YObIKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE. MoxeTte CbL0 Aa NPpOMEHNTE U d)yHKLl'IASITa Ha 3aTonnsaHe.

HaTtucHete +1 MuH, 3a oa yabIKUTE BPEMETO 32 FOTBEHE.
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N3MNMOJNI3BAHE HA NPUHAOJNIEXXHOCTUTE

Kak na npomeHuUTe HacTponkuTe Ha Tanmepa

AN
::"’"Ka HatuncHete: O

Ctbnka | HactpownTe cTo/iHOCTTa Ha TavmMepa.
2

CTbnka

3 Hatucrete: OK.

MoxeTe ga NpoMeHNTe BbB BCEKM MOMEHT 3a4adeHOTO BpemMe OOKaTo roTBuUTe.

8. U3MNOJIBBAHE HA NMPUHAONEXHOCTUTE

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocTt".

8.1 NMocTaBsaHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbbHaT1Ha oTrope yBenuyasa 6e3onacHocTTa. BonbbHaTnHUTE ChLUO ca
yCTpOnCTBa NpoTUB NpeobpbluaHe. BucokusaT pvb okono padgta npegoTepatssa
M3NMb3BaAHETO HAa rOTBAPCKN CbAOBE.

Ckapal/padT:
Bkaparite padta Mmexay BoaelmTe pencu
Ha onopuTte My.

TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa:
BkapaviTe TaBaTa mMexay BogauuTe Ha
OMOPHUTE PENCcHu.
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N3MNMOJNI3SBAHE HA NPUHAOJNIEXXHOCTUTE

8.2 TepmocoHaa

TepmocoHaa- U3MepBa Temnepartyparta B xpaHarta. MoxeTe Aa ro usnonssare ¢ Bcska

(pyHKUMS 3a HarpsiBaHe.

Tps6Ba Aa ce HaCTPOAT ABe TemnepaTypu:

C

TemnepatypaTa Ha pypHata MuHumym 120°C.

”?

TemnepaTypara B CbpLeBUHaTa.

3a makcumanHo AOGPM pe3ynTtaTtu npu roteBeHe:

CocTaBkuTe TpsAbBa ga ca
CbC CTaliHa TemnepaTypa.

He nsnonseaiTte 3a Te4HU
ACTUS.

Mo Bpeme Ha roTBeHe Tpsibea Aa
oCTaHe B YMHUATA.

dypHaTta usuncnssa NpuGIM3UTENHOTO BPEME Ha NPUKIYBaHE Ha roTBEHETO. 3aBucy OT
KONMYECTBOTO XpaHa, 3ajafeHaTta pyHKLMs Ha dhypHaTa 1 Temneparypara.

8.3 HaumH Ha usnonsBaHe: TepmocoHaa

Ctbnka | Bxkmiovete dypHara.

1

Ctbnka | 3apaiiTe pyHKUMATa Ha 3aTOMMAHE M ako e Heobxoaumo, TemnepaTtypara Ha dypHa-
2 Ta.

CTbnka BbBepete: TepmocoHaa.

3

Meco, aomalHu nTMUmM 1 puba

Kacepona

MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpeaa-
Ta Ha MecoTo unu pubara, no Bb3MOXHOCT B
Hal-nNnbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye NnoHe
3/4 ot TepmocoHaa e B ACTMETO.

MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepMoCcoHAa TOYHO B Cpe-
nara Ha kaceponaTta. TepmocoHaa TpsibBa fa e
cTtabunHa no Bpeme Ha nevexe. ManonaeaiTte
TBbpAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edekra. V13-
nonaeanTte pbba Ha TaBaTa 3a neyeHe, 3a ga
noanpeTe CUNMKOHOBAaTa ApbXKa TepmocoHaa.
BbpxbT Ha TepmocoHaa He TpsibBa Aa gokocBa
OBbHOTO Ha CbAa 3a NeyeHe.
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

Ctbnka BkntoueTte TepmocoHaa B rHe340TO OT NpefHaTta CTpaHa Ha oypHaTa.
4 OucnneaT noka3ea TekyllaTa Temnepartypa Ha: TepMocoHaa.
gn:m(a /‘? — HaTUCHeTe, 3a Aa 3agafeTe TemnepaTypaTta Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.
g"’""a ® ® ® _ aTucHeTe, 3a Aa 3agaferTe npeanodnTaHaTa onuus:
- 3ByKOBa anapma — Korato xpaHaTta AOCTUrHe TemnepaTyparta B CbpLeBuHaTa,
npo3ByyaBa CcurHar.
» 3ByKOBa anapma 1 Kpain Ha roTBEHETO — KOraTo XxpaHarta A4OCTUrHe Temnepartypara
B CbpLEeBMHATa, Npo3BYyYaBa cUrHan u cypHaTa cnvpa.
g“‘""a M3bepeTe onuusTa n HaTUCHETE HAKOMKO MbTU: OK, 3a fa oTuaeTe 40 OCHOBHUS eK-
paH.
g"’""a HatucHete: START .
KoraTo sicTneTo focTurHe HactTpoeHarta Temnepartypa, npossyyasa curHan. Mimare
136op Mexay ToBa [ia CrpeTe unu Aa nNpoAabikute Aa roTBuTe, 3a Aa ce yBepute, Ye
XpaHaTa e Jobpe nsneyexa.
Ctbnka | W3Bapete TepmocoHAa Liencena oT rHe3foTo U M3BafeTe sICTUETO OT doypHaTa.
9

& BHUMAHUE!
Mma puck oT usrapsiHus, korato TepmMocoHza ce HaropeLu. BHuma-
BaliTe, KOraTo ro usBaxmjare OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsare OT Xpa-
HaTa.

9. AONBJIHUTENTHU ®YHKLUIUUN

9.1 Kak ga 3anasure: lNpegnoyntanm

MoxeTe ga 3anasute nbMMUTE CU HACTPOWKK, KaTo PYHKLMSATA Ha 3aTONMsSHE, BPEMETO 3a
roTBeHe, TemnepartypaTa unm yHkumsTa 3a nouncreaHe. Moxete ga sanameTtute 3 nobumm

HaCTPOWKM.
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OOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUAN

Ctbnka | Bkniouete ypega.

1

Ctbnka | W3Gepete npegnovnTtaHaTta gyHKUUS.

2

gn:m(a HatucHete: == Select (136epeTe): MNpeanountanu.

Ctbnka | W3bepete: 3anasu TeKyLLUTE HACTPOWKN.

4

Ctbnka | HatucHete +, 3a ga gobaBuTe HacTpoikaTa KbM cnucbkka cbe: [NpegnountaHu. Ha-
5

TUCHETEe OK

9. HaTWCHeTe, 3a Aja HynvpaTe HacTpolikaTa.

0 - HaTUCHeTe, 3a Aa OTMEeHUTe HaCTpOﬁKaTa.

9.2 3akntouBaHe Ha hyHKUUA

Tasun yHKuMs npefoTBpaTsBa CryvyainHa NpoMsHa Ha (PyHKUMATa 3a 3aTonmnsHe.

Ctbnka | BknioueTe ypena.

1

Ctbnka | 3apaiiTe (hyHKUMS 3a 3aTONNSHE.

2

gTB"Ka 7«'\‘7 8§ _namucrere €HOBPEMEHHO, 3a [a BKNoYNTe yHKLUATA.

3a fa usknrunte yHKUMSATa, NOBTOpPETE CThIka 3.

9.3 ABTOMaTUYHO MU3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e30nNacHOCT ypeabT ce U3KMHYBa Cref U3BECTHO BPpEME, ako €

BKIO4YeHa beHKLIMFl 3a 3atonnsaHe, a HaCTpOVIKVITe He Ca NPOMEHEHMN.

(°C)

@ (4)

30-115

120 - 195

8.5
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

(°C) @ (4)

200 - 245 5.5

250 - makcumym 3

ABTOMAaTMYHOTO M3KMOYBaHE He AecTBa npu cnegHuTe dyHkumn: OcseTneHne, TepmocoHaa,
MpukntoyBaHe, baBHO roTeeHe.

9.4 Oxnaxpaaw, BeHTunaTtop

KoraTo ypeabT paboTu, OXNaxaaluaT BEHTUATop ce BKM0YBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noaabpKa MOBbPXHOCTUTE My XMafHW. AKO U3KIUMUTE ypeaa, OXNaxaaluaT BEHTUNATop
MOXKe Ja NpoabIiku Aa paboTu, JOKaTo ypeabT ce oxnaau.

10. MPENMOPBHKU U CBbBETU

10.1 NMpenopbku 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTta 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B Tabnuuute ca caMo OPUEHTUPOBBYHU. Te 3aBUCAT OT
peLienTnTe, KA4eCTBOTO U KONMYECTBOTO Ha M3MOM3BaHUTE CbCTaBKK.

BawwmaTt ypeq moxe fa neye no-pasfiviyHo OT TO3u, KOMTO cTe umanu npean. CbBeTuTe no-gony
nokassaT NpenopbYuTENHUTE HAaCTPONKK 3a TemnepaTypa, Bpeme 3a roTBEHe 1 No3uuust Ha pad-
Ta 3a onpefeneHy BMOoOBeE XpaHu.

AKO He MOXeTe Ja HamepuTe HaCTPOMKUTE 3a cneuunanHa pelenTa, noTbpceTe NoAobHM peLlenTu.
3a noseye NpenopbKX 3a roTBEHe BUXKTe TabnuuuTe 3a rotBeHe Ha Hawuvs yebcant. 3a ga oT-
KpueTe cbBeTH 3a roteeHe, nposepeTte PNC Homepa Ha dpabpuyHaTa Tabenka ¢ AaHHK, KOATO ce
Hamupa Ha nNpeAHaTa YacT Ha BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

10.2 lNeyeHe ¢ BnaxHoOCT

3a Haii-gobpu pesynTtaTu cnefBaiiTe npeasiokeHusaTa B JonHaTta tabnuua.

% = E O

(°C) (MUH)
Cnapgku pyna, TaBa 3a NeYeHe unm cbj 180 2 25-35
16 6pos 3a OTTU4aHe
Pyno TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 15-25

3a 0TTn4aHe
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

¥ = B kO
\ uru

(°C) (MuH)
Lisna puba, 0,2 TaBa 3a neveHe unu cba 180 3 15-25
Kr 3a OTTUYaHe
Bucksutkn, 16 TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 20-30
6pos 3a OTTUYaHe
MakapyHc TaBa 3a neveHe unu cba 160 2 25-35
(cnap.), 24 6pos | 3a oTTnyaHe
MbduHn, 12 TaBa 3a nevyeHe unm cb/ 180 2 20-30
6pos 3a OTTUYaHe
ConeHun 6uckeu- TaBa 3a NeYyeHe unm cba 180 2 20-30
i, 20 6pos 3a oTTU4aHe
BuckBuTK OT Ne- | TaBa 3a nevyeHe Unu cba 140 2 15-25
Ko TecTo, 20 3a oTTM4aHe
6pos
Taptanetu, 8 TaBa 3a neveHe unu cba 180 2 15-25
6pos 3a OTTUYaHe

10.3 Ne4yeHe ¢ BAAXHOCT - NpenopbUYUTESTHU aKkcecoapu

ManonsBarite TbMHW, HeOTpassBawm donmna n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaxaTenHu CbAoBe.

 ~

‘ Kynuukm 3a

TaBa 3a nuua C1A 3a neveHe neyeHe MeTanHa ocHoBa 3a

cdonan

KepamunyeH

martepwuan TbMHU, HeoTpassaBa-

TBbMHK, HeoTpasaBaLLm TbMHN, HEOTpassaBaLLmn 8 om 1y
28 cm gnameTbp 26 cm guameTbp
anameTtnbp, 5 28 cm gruameTbp

Cm BUCOYMHA

10.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a UINUTBALLU MHCTUTYLIUN.
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CbBETU

MHdopmauma 3a usanuteawm naboparopumn

ManutBaHusa cbrinacHo: EN 60350, IEC 60350.
[MeyeHe Ha eQHO HMBO - NeYeHe B TaBn

¥ B O | E
\ =
°C MWH
ManguwnaHosa TopTa lopely Bb3ayx/ 160 45 - 60 2
6e3 masHuHa BEHTUIMP
MaHanwnaHoBa TopTa TpaguumMoHHo neye- 160 45 - 60 2
6e3 masHuHa He
A6bnkoB nau, 2 TaBu opeLly Bb3ayx/ 160 55-65 2
@20 cm BEHTUNMP
A6bnkoB nawn, 2 TaBn TpaguumMoHHo nevye- 180 55-65 1
@20 cm He
MacneHkun opely Bb3ayx/ 140 25-35 2
BEHTUNMP
MacneHkun TpaguumMoHHO neyve- 140 25-35 2
He

[MeyeHe Ha eHO HMBO - BUCKBUTYU

V3nonsgawte TpeToTO HUBO

Ha dypHaTa.

\/\

Tabna, npegBapuTenHO

noarpevite npasHata dypHa

°C MUH
Manku kerikose 20 6pos/ [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 150 20-30
Tabna, npegBapuTenHoO
noarpevite npasHata gypHa
Manku kerikoBe 20 6pos/ TpagvumMoHHO neyeHe 170 20 -30
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[MeyeHe Ha HSAKONKO HMBA - BUCKBUTMU

L Y} = «
\ ]
°C MUH
MacneHku [opeLy Bb3ayX/BEHTU- 140 25-45 2/4
nvp
Manku kerikose 20 6posi/ ["opeLy Bb3ayx/BeHTU- 150 25-35 1/4
Tabna, npeaBapuTeEnHo nmp
noarpewTe npasHarta
typHa
MaHanwnaHoBa TopTa [opeLy Bb3ayX/BEHTU- 160 45 - 55 2/4
6e3 masHuHa nvp
A6bnkoB nan, 1 TaBa Ha ["opeLy Bb3ayx/BeHTU- 160 55-65 2/4
ckapa (9 20 cm) nvp

pyn

3arpeiiTe npasHaTta dypHa npeaBapuTenHo 3a 5 MUHyTU.
punoBaiiTe Ha MakcumanHaTa TemnepaTtypa.

\/f'

npuroTeaHe

no cpefata Ha BpemMmeTo 3a

MWH
Toct pun 1-2 5
[oBexaa nbpxona, oobpHeTe | pun 24 - 30 4

11. TPUXU N NOYNCTBAHE

/\  BHUMAHME!

Bx. rmaea "besonacHocT".
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rPUXU U NOYUCTBAHE

11.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

< MouncTBariTe NpeaHaTa YacT Ha ypeaa caMo ¢ MMKpomnbbpHa Kbpna ¢ Tonna
BOAa W MeK NnoYMcTBaLl npenapart.

M3nonsgante no4vncTBaLly pa3TBop, 3a Aa NoYNCTUTEe MeTarHMUTE NOBBHPXHOCTU.

MpenapaTtun
3a nounctBa- | llouncreTe neTHara ¢ nek noYncTeaLly npenapar.
He

MouncTBariTe BbTPELIHOCTTA cnef Besika ynoTpeba. HatpynBaHusa Ha MasHUHU
U1 Apyru octaTblmM MoraTt Aa Aosedat Ao noxap.

A\

[

He cbxpaHsBaliTe xpaHa B ypega 3a noseye oT 20 muHyTw. [NoacyluaBainTte Bb-

BcekmaHeBHa | 0 0cTTa camo ¢ MUKpoduBBPHa Kbpna cnepn Besika ynoTpeba.

ynotpe6a

MoumncTBaiiTe akcecoapuTe, Cried BCAKO MOM3BaHe v ' OCTaBsANTe [a N3ChX-
HaT. VManonseaiite camo M1KpoGbpHA Kbpra ¢ Tomna BoAa v MeK NouYncTealy,
npenapat. He nouncTeaiiTe akcecoapute B CboMUsiNHaTa

i

He nouncrearite He3anensawmuTe akcecoapu ¢ aGpaQMBHO noymcrTeaLlo cpen-

AKkcecoapu | ;154 yny npegmeTy ¢ ocTpu puBoBe.

11.2 HauuH Ha oTcTpaHaBaHe: Onopu Ha ckaparta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa no4ncTuTe dypHara.

Ctbnka M3kntoyeTe cypHaTta un nsva-
1 KanTe Ja U3CTUHe.

Ctbnka | Vsgbpnavite npegHaTta yacT Ha
2 ornopuTe Ha ckapaTta oT cTpa-
HWYHaTa cTeHa.

Ctbnka | VagbpnaiiTe 3agHaTa 4acT Ha

3 HOcaya Ha padpta Ha ckaparta 1 ,,/
OT CTeHaTa v A usBageTe. 9/0 L L I
2
Ctbnka | MocraBeTe HocauuTe Ha padTa %1 U
4 B o6paTHa nocnenoBaTenHocT. P
3apbpxawmre WwndToBe Ha Te- o ‘ (
neckonn4yHuTe Boga4n Tpﬂ6Ba B

4a co4at Hanpen.
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PUXU U NOYUCTBAHE

11.3 HauuH Ha usnonssaHe: NMMponUTUYHO NoyncTBaHe

MouucTtete pypHaTta ¢ [NMMponMTUYHO NoYncTBaHe.

/\  BHUMAHME!

Vima puck oT nsrapsaHus.

A NMPEOYNPEXOEHUE!
AKO B CbLUMS LKA MMa MOHTMPAHMW APYrU YPeau, He r1 usnornssanTte
€[IHOBPEMEHHO C Ta3un oyHKUUs. ToBa MOXe Aa NpuynHM NoBpeaa Ha dypHaTa.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

MakntoyeTe dypHaTa u ns-
YakawTe Aa U3CTUHe.

OTcTpaHeTe BCUYKM akcecoa-
PV 1 NOABWXKHU CKapW.

MouncTteTe noga Ha dypHaTa u
BbTPELLUHOTO CTBKIO Ha BpaTaTta
C Tonna BoAa, Meka kbpna u
yMepeH nouncTeall npenapar.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
BkntoueTe dypHaTta. HatucHete: — / MouncTsa- M3bepeTe pexum Ha novmcTea-
He.
He.
Onuwusa Pexum Ha nouncTBaHe BpemeTtpaeHe
MuponuTnyHo noyncrea- Jleko noyncrTBaHe 1h
He, 6bp30
MuponuTuyHo noyncrea- HopmanHo nouncreaHe 1 h 30 min
He, HopMarHo
MuponuTuyHo noyncrea- LianocTtHo nouncTBaHe 3h

He, NHTEH3NBHO

@ KoraTo nouncTBaHeTo 3anoyHe, BpataTta Ha ypHaTa ce 3akoyBa U namnuykarta e usknioye-
Ha. OxnaxgawusT BeHTunaTop paboTu Ha No-BUCOKa CKOPOCT.

STOP - HaTucHeTe, 3a Aa cnpeTe NOYMCTBAHETO NPeam Aa € 3aBbPLUMIIO.
He nsnonssaiite ypHaTa, [1OKaTO CUMBOMLT 3a 3akMioUeHa BpaThyKa He N3UeaHe OT AUCHMes.

Korato uncreHeto NPUKNYn:

MskntoveTe dypHaTa 1 ns-
yakanTe ga U3CTuHe.

M3uucTeTe BBTpELLHOCTTA C
Meka Kbprna.

[MpemaxHeTe ocTaTbka OT AbHO-
TO Ha BbTPELHOCTTa.
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PUXU U NOYUCTBAHE

11.4 HanomMHsiHe 3a noYyncTBaHe

KoraTto ce nosiBu HanomHsIHETO, ce npenopb4Ba No4yncTeBaHe.

Manonssante dyHkumaTa: MMponMTMYHO NoYncTBaHe.

11.5 Kak ga npemMaxHeTe nu MoHTuparte: Bpatuuka

MoxeTe na OTCTpaHUTE BpataTa N BbTPELUHUTE CTbKINEHU NaHenu, 3a aa rm no4YncTuTe. EpOﬂT
Ha CTbKIeHUTe nNaHenu e pasniMyeH 3a pasnmmyHnuTe moaenu.

/\  BHUMAHME!
BpataTa e Texka.

A NPEAYNPEXOEHWUE!
MoaxoxpanTe ¢ BHUMaHWe, Korato NoYnMcTBaTe CTbKIOTO, 0COBGEHO OKOMOo
pbboBeTe Ha npegHusa naHen. CTbKNOTO MOXe Aa ce CYynu.

Ctbnka | OTBOpeTe BpaTaTa M3LAmo.
1

Ctbnka | [loBaurHeTe n HaTUCHeTe 3a-
2 kpensaLyute noctyeta (A) Ha
[BeTe NaHTU Ha BpaTuykara.

Ctbnka | 3aTBOpeTe BpaTuykaTa Ha hypHaTa 4O MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXEHWE 3a OTBapsiHE
3 (nog brun ot okono 70°). 3agpbxTe BpaTUyKkaTa OT ABETE CTPaHU U S OTCTpaHeTe oT
ypHaTa nopg bron Harope. MNoctaBeTe BpaTMykaTa C BbHLUHATa CTpaHa HaJosny Bbp-
Xy MeKa Kbpra Ha cTaburiHa NoBbpXHOCT.

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa
4 yacT Ha BparaTa (B) ot aBeTe
1 CTPaHu N HaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa oceoboauTe e3u-
yeTo.

Ctbnka M3pgbpnante pamkaTta Ha Bpa-
5 TnyKaTa KbMm cebe cu, 3a aa A
n3saguTe.

CTtbnka XBaHeTe CTbKINEHNUTE NaHenm
6 B FOpHMSA Kpan eanH no eaunH
1 ' u3BageTe Harope oT BO-
nauute.
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CTbnka [NouncTteTe CTbKNEHUSI NaHen

7 € BoAa u canyH. BHumarenHo
NnoAcyLleTe CTbKNeHns na-
Hen. He nounctBanite cTbknie-
HUTE NaHenu B CbAoOMUsANHA
MaLlmMHa.

Ctbnka | Cnep novvcTBaHe U3MbIHETE

8 ropHWTE CTbMKK B 0BpaTHa
nocnegoBaTenHoCT.

Ctbnka | lNMocTtaBeTe MbpBO MNO-Mankusi naHen, nocne no-rofieMust U BpaTuykaTa.

9

11.6 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

/\  BHUMAHMUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.
JlamnaTa Moxe fa e ropeLua.

I'Ipe.qu Aa CMeHuUTe namnarta:

Ctbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

M3kntoueTe dypHaTa. M3ua-
KanTe, gokaTo dpypHaTa us-
CTUHE.

MaknoyeTe dypHaTa OT enek-
TpuyeckaTa mpexa.

MocTaBeTe napye nnat BbPXY
[OBHOTO Ha hypHaTa.

NopHa namna

CTtbnka 3aBbpTeTE CTHKNEHMSA Kanak, 3a Aa

1 ro n3BaguTe.

Ctbnka [MouncreTe CTbKNEHUS Kanak.

2

Ctbnka | CmeHeTe kpyLuKaTa ¢ mogxoAsiia KpyLlka, ycTondmsa Ha Temnepartypa ot 300 °C.
3

CTbnka [locTaBeTe CTbKINEHMS Kanak.

4
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTW

CTpaHMyHa namna

Ctbnka | OTcTpaHeTe neBMs HOCaY Ha Cka-
1 paTa, 3a 4a noslyynte OCTbN 40
namnara.

CTtbnka M3nonsBaiTe TeceH, TN npegmeTt
2 (Hanp. YaeHa nbxuyka), 3a ga cea-
NNTE CTBKMEHMS Kanak.

Ctbnka [MouncTeTe CTbKNEHUS Kanak.

3

Ctbnka | CmeHeTe KpylukaTa c noaxoasiia

4 KpyLLIKa, yCTOWYMBa Ha Temnepary-
pa ot 300 °C.

Ctbnka [MocTaBeTe CTbKIEHUs Kanak.

5

Ctbnka | [loctaBeTe nABaTa ornopa Ha cka-

6 paTa.

12. OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTMU

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

.
i YPe,D,'bT He ce BKni4Ba Uinun He Harpsiea

@ Bb3moxxHa npuynHa

v

= PeweHue

YpeabT He e CcBbp3aHa KbM efnekTpo3axpaHsa-
HETO UNu e CBbP3aH HenpasuiHo.

MpoBepeTe fanu ypeabT e CBbp3aH NPaBuiiHO
KbM €MeKTpo3axpaHBaHeTo.

YacoBHUKBLT He € HaCTPOEH.

HacTpoliTe yacoBHuKa, 3a NOAPOOGHOCTN BUXKTE
PyHKLMKM Ha YacoBHMKa rnaea, Kak ga Ha-
cTpoute: PyHKLMN Ha YaCOBHMKa.

BparaTta He e foGpe 3aTBOpEHa.

3artBopeTe NMbTHO BpaTara.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3IMNPABHOCTHU

YpennbT He ce BKIMIOYBA UMK He HarpsiBa

@

Bb3moxHa npuyunHa

1'%

= PeweHue

Mpegnasuntensar e nsropsan.

[MpoBepeTe Aanv npeanasnTensT e npuyinHa
3a HeusnpaBHocTTa. AKO Npo6nemMbT ce NosiBu
OTHOBO, 0bafeTe ce Ha kBanMULmpaH Tex-
HUK.

YpeobT 3awuTta 3a geua e BKIYEH.

BwxTe rmasa ,MeHo“, noameHio 3a: Onuuu.

Y
KomnoHeHTn

@ OnucaHue

vV

= PeweHue

Ilamnuykata e nsropsina.

CMeHeTe namnuykarara, 3a nogpobHocTn
BWXTe rnasa I puxa n noyncreaHe”, HaunH Ha
nogmsaHa: Jlamna.

npeK‘bCBaHeTO Ha 3axpaHBaHETO BMHAru cnupa no4yncTeBaHeTo. nOBTOpeTe No4YnCTBaAHETO, ako

€ NpeKbCHaTOo OT CrnpaHe Ha Toka.

12.2 HauuH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeluka

Mpwn Hannuue Ha copTyepHa rpeLuka Ha Aucnres ce u3Bexaa cbobLLEHNe 3a rpeLuka.
B T031 pa3gen Lie oTkpueTe CNUCHK ¢ Npobnemun, KOUTO MOXe Aa pa3peLunTe camu.

@ Kog n onucanune

-V

= PeweHune

C2 - ce TepmocoHAa Hamypa BbB BbTPeLL-
HOCTTa Ha ypegna no Bpeme Ha MuponuTuyHo
noYncTBaHe.

M3Bagete TepmocoHaa.

C3- BpaTaTta He € HanbJIHO 3aTBOpEeHa no
BpemMe Ha erIpoJ'II/ITI/NHO no4yncreaHe.

3aTBopeTe BparaTa.

F111 - TepmocoHaa He e NnpaBuUsIHO nocTase-
Ha B rHe3goTo.

BkntoyeTe HambnHO TepMocoHAa B rHE3A0TO.
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v
@ Kog n onucaHune = PeweHune

F240, F439 — ceH30pHWTE NoneTa Ha gucnnes MouncTeTe NOBLPXHOCTTA Ha aucnnes. YBepe-
He paboTAT NpPaBUITHO. Te Ce, Ye CEH30pHUTE MNoreTa He ca 3amMbpce-
HU.

F908 — cuctemara Ha ypeda He e B CbCTOsiHME | BkntoyeTte n usknoveTe ypeaa.
[a ce CBbPXe C KOHTPOMHWA NaHen.

12.3 [laHHM 3a cepBU3HO O0OCnyXBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepwuTe peLLeHne Ha npobrema camu, 06bpHETE Ce KbM TbproBeLa cu
WM KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTBP.

[JaHHuTe, HEO6XO0AMMM 38 CEPBU3HUS LIEHTBLP, Ca NMOCOYEHN Ha TabernkaTa ¢ AaHHW.
dupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW ce Hamupa Ha NpejHaTa YacT Ha BbTpeLlHOCTTa Ha ypeaa. He
oTCTpaHsiBaiTe pupmeHata Tabenka ¢ aHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha ypea.

MpenopbyBame Bu aa 3anuwere gaHHUTE TYK:

Mogen (MOD.) | e

Homep Ha npogykT (PNC) | e

CepueH HoMep (S.N.) s

13. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHcpopmanums 3a npoaykTa u UHPOPMaLIMOHEH FIUCT 3a
npoAaykTa cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekogusainH un
€HEeprumHoO eTUKeTUpaHe

Mme Ha pocTaBumk AEG

BPE742380M 944188629

VinenTncpnkauums Ha mopena BPK742380M 944188630

MHpaekc Ha eHepruiiHa edpekTBHOCT 61.2
Knac Ha eHepruiiHa ecpeKTMBHOCT A++
KoHcymauus Ha eHeprus npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, 1.09kWh/uuksbn

KOHBEHLMOHaNneH pexmnmv
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KoHcymauus Ha eHeprua npu cTaHgapTHO HaToBapBaHe, 0.52kWh/uyuksn
dopcupaH pexum Ha BeHTunaTopa

Bpon kyxuHu 1

TONnNWHEH M3TOYHMK Enektpuyectso
Cuna Ha 3Byka 71n

Tun dypHa BrpageHa dypHa

BPE742380M 35.5kr
Maca

BPK742380M 35.5kr

IEC/EN 60350-1 - [lomawuHn en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [inanasonu, dypHu, dpypHM Ha napa
¥ rpunose - HaunHu 3a n3mepsaHe Ha edheKTMBHOCTTA.

13.2 EHeprocnecTtaBawa

YpeObT cbabpxa (hyHKLMM, KOUTO BM NO3BOJISIBAT 4@ UKOHOMUCBATE EHEPrUs NpU
eXeHEBHOTO roTBEHe.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e 3aTBOpeHa, koraTto To pabotu. He oTBapsiTe BpaTata
TBbPAE YeCTO Mo Bpeme Ha roteeHe. [ogabpxante ynimbTHEHNETO Ha BpaTaTa YMCTO U ce
yBepeTe, Ye e fobpe hrKCUpaHo B CBOSITA NO3MLKUS.

M3nonasaiTe meTanHu rotBapcku CbAoBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noAarpsasanTe dypHaTa, Npean roTBeHe.

Korato npuroTBATe HAKOSMKO SACTUSA HAaBEAHBX, CBEXAanTe NHTepBaniTe Mmexay roTBeHeTo UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

Mpy Bb3MOXHOCT n3nonssarte yHKLMUTE 3a FOTBEHE C BEeHTUNaTop, 3a Aa nectute
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Ako e akTMBMpaHa nporpamMa ¢ BpemeTpaeHe 1 BpemeTo 3a roteeHe e no-abnaro ot 30 MuH.,
HarpeBaTenHuTe eneMeHT aBTOMaTUYHO Ce U3KIIYBAT NO-paHo NpU HAKOU OYHKLMU Ha
ypeaa.

BeHTunaTtopbT M Namnuykata npoabiikaBaT Aa pabotat. Korato usknounTe ypeaa, ekpaHbT
nokassa octaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTte Aa nsnonssaTe Tasn TONNMHA, 3a Aa AbpXUTe
XpaHaTa Tonna.

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye ot 30 MUHYTK, HaMarneTe TemnepaTtypaTa Ha ypeaa Ao
MUHUMYM 3 — 10 MUHYTU Npeam kpas Ha roTeeHeTo. OcTaTbyHaTa ToNnuHa BbTPE B ypeaa Lie
NPOABLIKM Aa roTu.

M3nonasaiTe octaTbyHaTa TOMMWHA, 3a Aa 3aTonnsaTe ApYrn XpaHu.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa

V36epeTe Hali-HMCcKaTa Bb3MOXXHa TeMNnepaTypHa HacTpolika, 3a Aa M3nona3saTe octaTbyHaTa
TOMNMWHa 1 Aa nogabpxaTe AcTuaTa Tonnu. VIHAMKaTopsT 3a OcTaTbyHa TONMMHA UK
Temnepatypa ce nosiBssa Ha gucnnes.
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FoTBeHe c U3KIYeHa namMmnuyka

M3knoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknousarite 8 camo, Korato umaTte Hyxxga oT
Hesl.

MeyeHe ¢ BNaxHoOCT

DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha rotBeHe.

Korato nsnonssate Tasu yHKUMs, NnamnaTta aBToOMaTU4Ho ce uaknoysa cneg 30 cekyHau.
Moxe ga BknuUTE NamnmykaTa OTHOBO, HO TOBA AENCTBME e HaMarnun O4akBaHOTO
E€HEeprocrnecTsiBaHe.

14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHi0

EnemeHT oT MeHOTO MpunoxeHune

MomoLw, npu roTBeHe M3bposiBa aBTOMaTU4YHUTE Nporpa-
M.

MouuncreaHe M3bposiBa nporpamuTte 3a no4yncTea-
He.

Mpepnountann M36posiBa NtoOMMUTE HACTPOWKN.

Onuwumn 3a 3agaBaHe Ha KOHUrypauus Ha
ypena.

HacTtporikn Hactporika 3a 3agaBaHe Ha KOHUrypaums Ha
ypena.

CepBus Moka3Ba koHUrypauusTa n Bepcusi-

Ta Ha cogpTyepa.

14.2 NMoameHto 3a: NMoyucrBaHe

MogmeHro MpunoxeHue

MuponnTnyHo nouu- BpemeTtpaene: 1 h.
cTBaHe, 6bp30

MuponnTnyHo nouu- BpemeTtpaere: 1 h 30 min.
CTBaHe, HOpMarlHo

MnuponnTnyHo nouu- BpemeTtpaene: 3 h.
CTBaHe, MHTEH3NBHO
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14.3 MNoagmeHro 3a: Onuun

MogmeHo

MpunoxeHue

OcBeTneHne

Bkntoysa v uskntoysa namnara.

3awwTa 3a geua

lMpegnassa ypeda oT criyyarHo BktouBaHe. Korato onuusita e BKio-
YyeHa, TeKCTbT 3alumTa 3a Jela ce nosiBsiBa Ha AuUcCnnes, Korato
BKIOUUTE ypeaa. 3a Aa aktuBuparte ypeaa, u3beperte kogosuTe Oyk-
BM Mo a3by4yeH ped. KoraTto onuusTta e BKMOYEHA, a ypeabT e U3KIo-
YeH, BpaTu4ikaTta Ha ypena € 3akrnoyeHa. ,ﬂOCT‘bI‘I'bT Ao Taﬁmepa, an-
CTaHUMOHHOTO ynpasBneHne n namnmykata € Bb3MOXeEH C BKITIOHEeHa
onuus.

Bbp3o HarpsiBaHe

CkbcsiBa BpeMETO 3a 3arpsiBaHe. TS € HanuyHa camo 3a HAKOW OT
dyHKUUMTE Ha ypeaa.

[Moco4yBaHe Ha BpemeTo

BkntoyBa 1 nsknoyBa YacoBHUKA.

OurntanHeH YacoBHUK

CmeHs hopmaTa Ha noka3BaHaTa MHAMKaLMS 3a BpeMe.

14.4 NMopmeHto 3a: Hactpomka

MoameHo

OnucaHue

E3unk

3agaBa e3uka Ha ypeaa.

SApkocT Ha ekpaHa

3apaBa APKOCTTA Ha eKpaHa.

3Byk Ha ByToHUTE

BkntoyBa 1 nsknoysa 3BYKa MNpun HaTUCKaHe Ha CEeH30pHUTE noneTta.

He e Bb3MOXHO Aa 3arnywmnTe 3Byka 3a: @

Cwuna Ha 3BykK. curHan

3agaBa cunara Ha 3Byka Ha OYyTOHWUTE U CUrHanuTe.

Yac ot OEeHOHOoLWMeTo

3apaBa TekyliuTe Yac v gara.

14.5 NMopgmeHio 3a: CepBuU3

MoameHo

OnucaHue

Hemo pexum

Kopa 3a akTvBauus/oeaktuBaums: 2468
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MoameHo OnucaHue

CodTyepHa Bepcus MHdhopmaumsa 0THOCHO codbTyepHaTa Bepcusi.

3aHynsiBaHe Ha Ha- BbacTaHoBsiBa habpuyHUTE HACTPOMKN.

CTpoOnkuTe

15. JIECHO E!

Mpepn nbpBaTa ynotpeba, TpabBa Aa HacTpouTe:

ApkocT Ha ekpa-

3Byk Ha OyTOHU-

Cuna Ha 3BYK.

Yac oT geHoHo-

E3uk
Ha Te curHan LwmeTo
3ano3HanTe ce C OCHOBHMTE MKOHWU HA KOHTPOJTHUA NaHen n eKkpaHa:
O] = w ) yo) START /
BKII. /13- MeHto MpepnoumTa- Taiimep TepmocoHaa STOP
KI. HK
3anoyHeTe ga M3nonseare ypeaa
Bbp3 crapTt BkntoyeTe ype- Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
[a 1 3anoyHeTe
a roTBuTE ChHC - .
ga.qa.quaTa HatucHeTe 1 3a O ... -us6e- HatucHere:
TemnepaTypa u OpPbXTe: @ peTe npeano4n- START .
Bpeme Mo nog- TaHaTa PyHk-
pasbupaHe. uns.

Bbp30o uskntou-
BaHe

M3knouBaHe Ha

ypepaa, Ha Bceku
eKpaH 1nu cbob-
LLIeHME MO BCSKO
Bpeme.

@ - HATUCHETEe U 3aPbXTe, AOKaTO ypeabT Ce U3KIHYN.

3anoyHeTe Aa rotBuTe

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

Ctbnka 4

Ctbnka 5
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3ano4HeTe ga roTBUTe

O)

- HaTuCHeTe, 3a
[0a BKMouuTe
ypeaa.

O..

- n3bdepete
dyHKUUsTa 3a
3aTonnsiHe.

°C
- 3apanTe Tem-
nepatypaTa.

OK

- HaTUCHeTe, 3a
[a noTBbpauTe.

START
- HaTUCHeTe, 3a
[a 3anoyHeTe
roTBeHeTo.

HayueTe kak ga rotBute 6Bp30

M3nonsBanTte aBToMaTU4yHUTE nporpamu, 3a ga npuroTesaTe 6'bp30 ACTUA C HaCTpOf/’IKMTe no

noapas6upaHe:
Momowy npum Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
rotBeHe

HatucHete: (D HartucHete: ——. HatucHerte: % Visbepere scTue-

MomoLy npwu ro-
TBEHE.

TO.

W3nonsBauiTte 6'bp3VITe (*)yHKLI,VIVI, 3a ga 3agageTte BpemMmeTo 3a rotBeHe

10% chmHaneH acucteHT

Manonseaite 10% duHaneH acucTexT, 3a aa
[obaBuTe AOMBIHUTENHO BPEME, KOraTto ocTa-

He 10% OT BpemeTo 3a roTBEHeE.

3a ga yBennuute BpemeTo 3a rotBeHe, HaTuc-
HeTe +1MUH.

16. ONNA3BAHE HA OKOJIHATA CPEOA

A%
Peuuknupante matepuanuTe cbc cumsona Lo. MNocTaBsAnTe onakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeNHepw 3a peuuknupaHeTo um. NomorHeTe 3a onas3BaHeTo Ha OKonHaTa cpefa un
YOBELLKOTO 3[paBe, KaKTo U 3a PELUKIMPAHETO Ha OTnagbLy OT eNeKTPUYECKU U eNeKTPOHHU

ypeaun. He naxesbpnante ypeante, o3Ha4yeHn cbe cumonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHMA NYHKT 3@ peLumKknMpaHe unm ce oobpHeTe KbM Ballata obLnHcka

cnyxb6a.
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadriuji zivot, a vybavili funkcemi,
které u obycejnych spotrebicli nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe, staci vénovat par
minut ¢teni.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte svUj spotfebi¢ a ziskejte lepsi servis:

www.registeraeg.com

Nakup prislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro vas
spotrebic:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
Udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dilezité bezpecénostni informace
® VSeobecné informace a rady
Informace o ochrané zivotniho prostredi

@@ &

Zmeény vyhrazeny.

OBSAH

1. BEZPECNOSTNI INFORMACE................. 41 3.2 PFisluSenstvi.......ccccooeevviciiiinncne 47
1.1 Bezpeénost déti a zranitelnych 4, OVLADACI PANEL........ceeeeerecrreneneeenns 48
OSOD ... 41 . . .
1.2 V&eobecné bezpetnostni 41 P.rehle.d ovladaciho panelu............ 48
. 4.2 DiSPlej...ceeeeciieeiie e 49
informace...........cccccooviiiniiiinc 42 . ) L.

2. BEZPECNOSTNi POKYNY oo 43 5. PRED PRVNIM POUZITIM..........cccrvurrrnns 50

5.1 Prvni GiSténi .........oooeeeini

2.1 Instalace......ccceeeeeeeeeeeeciiiiiieeeee 43

- . T 5.2 Prvni pfipojeni.....ccccccovvveeeeiiiienene
2.2 Pripojeni k elektrické siti................ 44 P s
2.3 POUZ. s 45 5.3 Prni predenfati...........cocovcre

2.4 Cigténi a Udrzba.......oovooveoeeeen 45 6. DENNIi POUZIVANI

2.5 Pyrolytické CiSténi......................... 46 6.1 Jak nastavit: Pegici funkce
2.6 Vnitfni osvétleni...... ...46 6.2 Jak nastavit:
2.7 SEIVIS..ciiiiiiiieeeiieee e 47 Podporované Vareni..........c.c.c.coo...... 51
2.8 Likvidace.............cccoooiiiiiiiinis 47 6.3 Pedici funkce
3. POPIS SPOTREBICE...........ccocoomrumninnisanns a7 6.4 Poznamky k tématu:
3.1 Celkovy pohled.... ..o 47 Vihky horkovzduch..........cccocceeiiiinnnne 54

40/556



BEZPECNOSTNI INFORMACE

7. FUNKCE HODIN.......coierceeerrceeeeeeceeeene 54
7.1 Popis funkci hodin...........ccccceeene 54
7.2 Jak nastavit: Funkce hodin............ 54
8. POUZITi PRISLUSENSTVi.....ccccovrerernneee 56
8.1 Vkladani pfislusenstvi................... 56
8.2 Pecicisonda.............ccovvvvvvvvnnnnnnnnn. 57
8.3 Pokyny k pouziti: Pecici sonda...... 57
9. DOPLNKOVE FUNKCE........cccceceeererrrnene. 59
9.1 Jak ulozit: Oblibené....................... 59
9.2 Blokovani tlagitek...............c.c...eee. 59
9.3 Automatické vypnuti..........c.c..cec.. 59
9.4 Chladici ventilator.......................... 60
10. TIPY A RADY......irerrerrree e 60
10.1 Doporuceni k peceni.................... 60
10.2 VIhky horkovzduch....................... 60
10.3 Vihky horkovzduch —
doporucena prislusenstvi..................... 61
10.4 Tabulky vareni pro zkuSebny....... 62
11. CISTENI AUDRZBA..........ccooeeeerrrernrennns 63
11.1 Poznamky k Cisténi...........cceee.n. 63
11.2 Jak vyjmout: RoStové drazky ...... 64
11.3 Pokyny k pouziti:
Pyrolyticka CistiCi..........ccoooveveivieneenne. 64

11.4 Pfipominka Cisténi............cccee.. 65
11.5
Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka.....65
11.6 Jak vymeénit: Osvétleni................. 67
12. ODSTRANOVANI ZAVAD.........coovuremnee. 68
12.1 Co délat, kdyZ.........ceeverrreenne. 68
12.2 Jak spravovat: Chybové kody......68
12.3 Servisni Udaje........cccceeevvuvveernnns 69
13. ENERGETICKA UCINNOST.................... 69
13.1 Informace o vyrobku a Informacni
list vyrobku dle nafizeni EU o
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14. STRUKTURA NABIDKY.........cccccevrerrnnene 71
14.1 Nabidka................. STTPR 71
14.2 Dil¢i nabidka pro: Cisténi............ 71
14.3 Dil¢i nabidka pro: Funkece............ 72
14.4 DilCi nabidka pro: Nastaveni....... 72
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1. /A BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v disledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a zranitelnych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim

41/556



BEZPECNOSTNI INFORMACE

postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pristupné &asti se pfi pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotiebie by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

- Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napgjeci kabel posSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

. VAROVANI: Pied vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi¢ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pFistupné &asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boc¢nich stén
nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovoveé Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pfred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré prislusenstvi a nadmérné usazeniny/
uniky.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrarnite veSkery obalovy material.

Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢t a nabytku.

Pred instalaci spotiebie ovérte, zda se jeho dvifka oteviraji bez omezeni.

Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.
Vestavna jednotka musi splfiovat pozadavky na stabilitu dle normy DIN 68930.

Minimalni vyska skfinky (minimalni vyska skfinky 578 (600) mm
pod pracovni deskou)
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Sitka skFifiky 560 mm
Hloubka skfiriky 550 (550) mm
VySka predni ¢asti spotrebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotfebice 576 mm
Sitka predni ¢asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni Gasti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1027 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané
Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany
Montazni Srouby 4x25 mm
2.2 Pripojeni k elektrickeé siti
/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

+ Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastrc¢ku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stredisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebie nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.

» Ochrana pfed urazem elektrickym proudem u zivych ¢&i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroju.

» Sit'ovou zastrCku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
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Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

Pred zapojenim sitové zastréky do sitové zasuvky zcela zavrete dvifka spotrebice.
Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrckou a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

/N VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.

Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

Pokud je spotiebic¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvitka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

P¥i otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny oher.
Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na spotrebi¢ neumistujte hoflavé predméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotiebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla nenechavejte ve spotrebici vihké talife ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

Pfi pe€eni viacnych mouénikd pouzijte hluboky plech. Ovocné §tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

Vzdy varte se zavienymi dvirky spotiebicCe.

Je-li spotrebic instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k nardstu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotiebic, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/N VAROVANI!

Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

45/556



BEZPECNOSTNIi POKYNY

PFed udrzbou spotfebi€ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych panel(.
Poskozené sklenéné panely okamzité vymérnite. Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.
PFi snimani dvifek spotfebi¢e budte opatrni. Dvirka jsou tézka!

Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

Spotfebic Cistéte vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
pfedméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

VAROVANI!
V pyrolytickém rezimu hrozi riziko poranéni / pozaru / chemickych emisi (vypar().

Pred provedenim pyrolytického €isténi a Uvodnim predehfivanim odstrarite z vnittku trouby:
— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo vyteklého/usazeného tuku,
— jakékoliv vyjimatelné predméty (vEetné rostl, bocnich kolejni¢ek apod., dodanych spolu
se spotrebi¢em), obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na peceni a jiné nacini
s neprilnavym povrchem.
Pozorné si proctéte vSechny pokyny ohledné pyrolytického ¢isténi.
Udrzuijte déti z dosahu spotfebic¢e béhem chodu pyrolytického Cisténi. Spotrebic je velmi
horky a z pfednich vétracich otvorl se uvolfiuje horky vzduch.
Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi vysoké teploté, pfi kterém se mohou uvolfovat
vypary ze zbytkl potravin a konstrukénich material(l. Zakaznikim se proto doporucuje
nasleduijici:
— pfi pyrolytickém ¢isténi a po ném zajistéte diikladné vétrani.
— zajistéte dobré vétrani béhem pocate¢niho pfedehfivani a po ném.
Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na dvirka trouby nevylévejte vodu, aby nedoslo k
poskozeni sklenénych paneld.
Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub / zbytky jidel nejsou dle jejich popisu Skodlivé pro
Clovéka, déti nebo osoby se zdravotnimi problémy.
Mala domaci zvirata udrzujte mimo dosah spotrebi¢e béhem a po skonéeni chodu
pyrolytického ¢€isténi a Uvodniho pfedehfivani. Malad domaci zvifata (zejména ptaci a plazi)
mohou byt velmi citliva na zmény teploty a unikajici vypary.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém &isténi muze u vSech pyrolytickych trub dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu hrncl, panvi, plechl na peceni, nacini apod. a miize také dochazet
k tvorbé méné skodlivych vypara.

2.6 Vnitini osvétleni

/N VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace &i vihkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou ur€eny k pouziti v jinych spotiebiCich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické ucinnosti G.

Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .
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POPIS SPOTREBICE

2.7 Servis

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se na autorizované servisni stredisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

» Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni urady.

+ Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

» Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte jej.

+ Odstrante dveini zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotrebici.

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

Ovladaci panel

] ey

Zasuvka pro pecici sondu

./
@
EEE

( =~ = Topné téleso
A\ A\ T )ﬂ/ . ,

O S__SF Y o Osvétleni

&) Ventilator

~ ool Jolol

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné

\\

Polohy mfizky

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
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OVLADACI PANEL

Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Pecici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechu a
tvarovaného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehled ovladaciho panelu

H))
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OVLADACI PANEL

n Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete spotiebic.
ﬂ Nabidka Zobrazi funkce spotfebice.
Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotfebice.

Spinac osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Rychlé zahrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahfati.
1
N~ «~~> @35
Mackejte tlacitko Posunte Stisknéte a podrzte

Dotknéte se povrchu kone¢-

Posurite kone¢kem prstu po

Dotknéte se povrchu na tfi se-

kem prstu. povrchu. kundy.
4.2 Displej
A Displej s nastavenymi kli€ovymi funkcemi.
! A. Denni &as
12:30 B. ZAPNOUT/VYPNOUT
C. Teplota
#085°C 150°C D. Pegici funkce
E. Casovacé
©) 15min @ START F. Pecici sonda (pouze u vybranych modelu)
| | | | |
F E D C B

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele - slouzi k navigaci na displeji.

oK

K potvrzeni volby/nastaveni.

< 9

K navratu o K vraceni po-
jednu uroven sledniho Uko-
v nabidce. nu.

K zapnuti a vypnuti funkci.

Zvukovy signal Ukazatele funkce — kdyz skon¢i nastaveny ¢as peceni, zazni zvukovy signal.
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PRED PRVNIM POUZITIM

Q

Funkce je zapnuta.

STOP
Funkce je zapnuta.
Peceni se automaticky vypne.

i

Zvukovy signal je vypnuty.

Ukazatele ¢asovace

@

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start.

(%)

Ke zru$eni nastaveni.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANiI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni Cisténi

=

e

Z2s

Krok 1

Krok 2

Odstrante ze spotfebice ve-
Skeré prisluSenstvi a vyjima-
telné drazky na rosty.

Spotrebi€ a prisluSenstvi otfe-
te pouze hadfikem z mikrovla-
kna namocenym v roztoku te-
plé vody a Setrného myciho
prostredku.

PFisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty vlozte do spo-
trebice.

5.2 Prvni prFipojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.
Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlacitek, Hlasitost zv. signalizace, Denni ¢as.

5.3 Prvni predehiati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 1

Odstrarite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2

Nastavte maximalni teplotu pro funkci: |:,
Nechte troubu pracovat 1h.
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DENNi POUZiVANI

Krok 3

Nastavte maximalni teplotu pro funkci: @
Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

6. DENNi POUZiVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.

Krok 2 Stisknutim symbolu pecici funkce i prejdéte do dil€i nabidky.
Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK,

Krok 5

Stisknéte: START .
Pecici sonda — sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu prfipravy.

STOP — stisknutim vypnete pegici funkei.

Krok 6

troubu vypnéte.

6.2 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuc¢enou funkci a teplotu. Mizete upravit ¢as a teplotu.
U nékterych pokrmd muzete také péct pomoci:

» Automaticka vaha

» Pecici sonda

Uroven, na kterou je pokrm pFipraven:

* Nepropecené nebo Méné

+ Stfedné velké

» Dobre propecené nebo Vice

Krok 1

Zapnéte troubu.

Krok 2

Stisknéte: ——.
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DENNi POUZiIVANI

Krok 3 Stisknéte: ¥ Zadejte: Podporované Vareni.

Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok5 | gtisknate: START .

6.3 Pecici funkce

STANDARDNI
Pecici funkce Pouziti

vvv Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.

Gril

vov K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K

Y zapékani a peceni dozlatova.

Turbo gril

K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte

@ teplotu trouby o 20 — 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce Horni/spodni

. . ohrev.
Pravy horky
vzduch
vvv K pripravé polotovar(i do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor
* nebo jarnich zavitka).

Mrazené potraviny

—_— K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Horni/spodni

ohrev

(Y) K peceni pizzy. K intenzivnéj§imu opecéeni dozlatova a dosazeni kfupavé-
N\ J ho korpusu.

Pizza

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarfovani potravin.

Spodni ohiev
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Pecici funkce

Pouziti

Z

Peceni chleba

Pomoci této funkce muzete pripravovat chléb a housky s velmi dobrymi
profesionalnimi vysledky co do kfupavosti, barvy a kdrky.

i)

=

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho
pruznost.

SPECIALITY

Pecici funkce

Pouziti

El

K zavarovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).

Zavarovani
K su$eni krajeného ovoce, zeleniny a hub.
§§§
Suseni
— K predehrati talifu k servirovani.
Lo

Ohrrev talifh

Y

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na
mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin.

Rozmrazovani
4 Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a peceni
iy dozlatova.
Gratinované po-
krmy
JPC K pfipravé mékkych a Stavnatych peceni.
Nizkoteplotni pe-
ceni
{ K udrzeni teploty jidla.

Uchovat teplé
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FUNKCE HODIN

Pecici funkce Pouziti
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se
‘Y teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuzito zbyt-
Vihky horko- kové teplo. Mlze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-
vzduch znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: VIhky horkovzduch.

6.4 Poznamky k tématu: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni energetické tfidy a pozadavk( na ekodesign (podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruSeni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k pe€eni najdete v kapitole ,Tipy a rady®, VIhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.

7. FUNKCE HODIN

7.1 Popis funkci hodin

Funkce hodiny Pouziti

Cas pedeni K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
Ukoncit akci K nastaveni toho, co se stane po dokonceni pocitani Casovace.
Odlozeny start K odlozeni startu nebo konce pripravy jidla.

Prodlouzeni doby pece- | K prodlouzeni doby pfipravy.

ni

Pfipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funk-
ce nema zadny vliv na provoz spotrebice.

Casovad Monitoruje, jak dlouho je funkce v provozu. Casovad — miizete jej za-

pnout a vypnout.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Zapnéte troubu.
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FUNKCE HODIN

Jak nastavit hodiny

Krok 2 Stisknéte: Denni Cas.

Krok3 | Nastavte ¢as. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pfipravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte das. Stisknéte: OK.

Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok2 | stisknate: O.

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4 | stisknste: ® @ ®

Krok 5 Stisknéte: UkonCit akci.

Krok 6 Zvolte upfednostriované: Ukongit akci.
Krok 7 stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.
Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.
Krok2 | siisknate: O.

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4

Stisknéte: © © @
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POUZITI PRISLUSENSTVI

Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7 stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pfipravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mizete prodlouzit dobu pfipravy. Ta-
ké muizete zménit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Jak zménit nastaveni ¢asovace

Krok 1 Stisknéte: @
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3 stisknéte: OK.

Nastaveny ¢as Ize zménit kdykoliv béhem pfipravy jidla.

8. POUZITi PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z
rostu.
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POUZITi PRISLUSENSTVI

Tvarovany rost:

Sta.

Rost zasurte mezi vodici listy drazek ro-

rostu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné

8.2 Pecdici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

C

Teplota trouby: minimalné 120 °C.

/0?

Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledk:

Pfisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekuté
pokrmy.

V prubéhu pFipravy musi zGstat
v pokrmu.

Trouba vypocita pfiblizny ¢as konce peceni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci

trouby a teploté.

8.3 Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pedici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.
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POUZITI PRISLUSENSTVI

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, dribez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte hrot Pecici sonda do stfedu masa
nebo ryby, pokud mozno do nejsilng;jSi ¢asti.
Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda spo-

Giva uvnitf pokrmu.

Zasunte hrot Pecici sonda presné uprostied
hrnce. Pecici sonda béhem peceni musi drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepreni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pegici sonda by se neméla doty-

kat dna zapékaci misy.

Krok 4 Zasunte Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.
Krok5 | D _ stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
Krok 6 ® ® @ _ stisknutim nastavte upfednostfiovanou volbu:
* Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy
signal.
» Zvukovy signal a ukonceni peceni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené te-
ploty, zazni zvukovy signal a trouba se vypne.
Krok 7 Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: OK prejdéte na hlavni obrazovku.
Krok8 | stisknate: START .
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Mizete se rozhod-
nout skonc€it nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.
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DOPLNKOVE FUNKCE

Krok 9 Odpojte Pecici sonda zastréku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.
/N VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pri vyta-
hovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Jak ulozit: Oblibené

MlzZete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
¢istici funkci. MGzete uloZit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte spotiebic.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.

Krok 3 Stisknéte: E . Zvolte: Oblibené.

Krok 4 Vyberte: Ulozit aktualni nastaveni.

Krok 5 Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte OK,

k') — stisknutim resetujete nastaveni.
0 — stisknutim zruSite nastaveni.

9.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte spotiebic.

Krok 2 Nastavte pecici funkci.

Krok 3 Soucasnym stisknutim * a ﬂ zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa né&jaka pecici funkce a vy nezménite Zzadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpe€nostnich davodua vypne.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Peéici sonda, Cas ukondeni,
Nizkoteplotni peceni.

9.4 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotrebiCe chladny. Pokud spotfebi¢ vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat az do
uplného ochlazeni spotrebice.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k peceni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfFisad.

Vas$ spotiebi¢ muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotiebice. Nize uvedené rady
predstavuji doporu¢ena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy po-
krmu.

Jestlize nemUzZete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach vareni na nasi webové strance. Tipy pro
vareni naleznete pomoci vyrobniho &isla (PNC), které je uvedeno na typovém Stitku na pfednim
ramu vnitfku spotrebice.

10.2 Vihky horkovzduch

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se Fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)
Sladkeé pecivo, plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-35
16 kusl kac¢ na zachyceni tuku
PiSkotova rolada | plech na pe€eni nebo pe- | 180 2 15-25
kac¢ na zachyceni tuku
Cela ryba, 0,2 plech na peceni nebo pe- | 180 3 15-25
kg kac¢ na zachyceni tuku
Susenky, 16 ku- plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
st kac na zachyceni tuku
Makronky, 24 plech na peceni nebo pe- | 160 2 25-35
kusU kac na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusl plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
kac¢ na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 | plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
kusu kac¢ na zachyceni tuku
Susenky z kieh- plech na peceni nebo pe- | 140 2 15-25
kého tésta, 20 kac na zachyceni tuku
kust
Ovocné dortiky, plech na peceni nebo pe- | 180 2 15-25
8 kusll kac na zachyceni tuku

10.3 Vlhky horkovzduch — doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Gpravou.

 ~

. Pecici salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni P Ifer?mlka Tmavy, nereflexni
A .00 rimér 8 cm, .7
Pramér 28 cm Primér 26 cm Ly Pramér 28 cm
vysSka 5 cm
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10.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny

Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.
Peceni na jedné urovni — peceni ve formé

¥ = O | E
\ =

°C min
Piskotovy kola¢ bez tuku | Pravy horky vzduch 160 45 - 60 2
Piskotovy kola¢ bez tuku | Horni/spodni ohfev 160 45 -60 2
Jable¢ny kolag, 2 formy Pravy horky vzduch 160 55-65 2
na peceni, @ 20 cm
Jable¢ny kolag, 2 formy Horni/spodni ohfev 180 55-65 1
na peceni, @ 20 cm
Maslové suSenky Pravy horky vzduch 140 25-35 2
Maslové suSenky Horni/spodni ohfev 140 25-35 2

Peceni na jedné uUrovni — suSenky

Pouzijte tfeti polohu rostu.

%

troubu

plech, predehfejte prazdnou

°C min
Malé kolace, 20 kouskul na Pravy horky vzduch 150 20-30
plech, predehfejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kouskl na Horni/spodni ohfev 170 20 -30

Viceurovnové peceni — suSenky

\/3/

=
—

CJ

°C

min

Maslové suSenky

Pravy horky vzduch

140

25-45

2/4
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s = O |
N =
°C min
Malé kolace, 20 kousku Pravy horky vzduch 150 25-35 174
na plech, predehrejte
prazdnou troubu
Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 45-55 2/4
Jable¢ny kolag, 1 plecho- | Pravy horky vzduch 160 55-65 2/4
va forma na rostu (@ 20
cm)
Gril
Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.
Grilujte s maximalnim nastavenim teploty.
¥ B D 1€
N =
min
Topinky Gril 1-2 5
Hovézi steak, v poloviné doby | Gril 24 - 30 4
obratte
VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
11.1 Poznamky k ¢isténi
< PFedni stranu spotrebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovlakna namoéenym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostredku.

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Eisticiho roztoku.

Cistici pro-

stredky Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku.
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<>

A\

muze zpUsobit pozar.

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel

[

Ve spotiebiCi neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vy-

Kazdodenni | ¢ xte ynittek spotfebice pouze hadfikem z mikroviakna.
pouziti
VSechno prislusenstvi vyCistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. Pou-
e, Zijte pouze hadfik z mikroviakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného my-

224

Prislusenstvi

ciho prostfedku. PfisluSenstvi necistéte v mycce nadobi.

ostrych predmét.

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich &isticich prostfedk nebo

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vy¢isténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1

Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2

Odtahnéte predni ¢ast kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény.

Krok 3

Odtahnéte zadni konec kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény a vyjméte ji.

Krok 4

Drazky na rosty nainstalujte
stejnym postupem v opaéném
poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek mu-
si sméfovat dopredu.

| ((
1
(]

ey
9

At

T

Tx

11.3 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

/\  VAROVANI!
Hrozi nebezpeci popaleni.

& POZOR!
Jsou-li ve stejné skfini instalovany dal$i spotfebice, nepouzivejte je soucasné s
touto funkci. Trouba by se mohla poskodit.
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Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte, | Vyjméte vSechno pfisluSenstvi Dno trouby a vnitini sklo dvifek
dokud nevychladne. a vyjimatelné drazky na rosty. otfete mékkym hadfikem namo-
¢enym v roztoku teplé vody a Se-
trného myciho prostredku.
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Zapnéte troubu. Stisknéte: — J Gisténi Vyberte rezim cisténi.
Funkce Rezim cisténi Délka
Pyrolyticka gistici, kratky Lehké cisténi 1h
Pyrolyticka &istici, normal- Normalni ¢isténi 1h 30 min
ni
Pyrolyticka Cistici, intenziv- Diikladné cisténi 3h
ni

@ Kdyz se spusti €isténi, dvifka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Chladici ventilator
pracuje pfi vysSich otackach.

STOP - stisknutim zastavite &isténi pfed dokon&enim.
Troubu nepouzivejte, dokud nezhasne symbol zam¢&enych dvifek na displeji.

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, | Vnitfek trouby vytfete mékkym | Ze dna trouby odstrante veskeré
dokud nevychladne. hadfikem. zbytky.

11.4 P¥ipominka cisténi

Zobrazi-li se pfipominka, je doporuceno provést Cisténi.

Pouzijte funkci: Pyrolyticka Cistici.

11.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka
Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za Gcelem ¢isténi demontovat. Pocet sklenénych panell se
li§i dle modelu.
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VAROVANI!
Dvitka jsou tézka.

>

POZOR!
Se sklem manipulujte opatrné, pfedevsim u hran predniho sklenéného panelu.
Sklo mize prasknout.

>

Krok 1 Zcela otevrete dvirka.

Krok 2 Nadzdvihnéte a stisknéte upi-
naci packy (A) na obou dver-
nich zavésech az na doraz.

Krok 3 Priviete dvifka trouby do prvni polohy otevreni (pfiblizné do uhlu 70°). Podrzte dvifka
na obou stranach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhuru od trouby. Dvitka polozte vnéj-
$i stranou dolt na mékkou latku na rovné podloZce.

Krok 4 Uchopte okrajovou listu (B)
na horni strané dvifek na ob-
ou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 5 Vytahnéte okrajovou listu do-
predu a vyjméte ji.

Krok 6 Uchopte sklenéné panely jed-
nu po druhé na jejich horni
strané a vytahnéte je z drazek
smérem nahoru.

Krok 7 Sklenény panel omyjte vodou
s mycim prostfedkem. Skle-
nény panel peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyjte v
mycce nadobi.

Krok 8 Po ¢isténi provedte vyse uve-
dené kroky v opaéném pora-
di.

Krok 9 Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.
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11.6 Jak vyménit: Osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpoijte troubu od elektricke Na dno vnitfku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte
jej.

) X

) [

N = S

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou Zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

Bo¢ni zarovku

Krok 1 Odstranénim levé drazky na rost
ziskate pfistup k zarovce.

Krok 2 Pomoci uzkého tupého predmétu
(napf. Cajové IziCky) sejméte skle-
nény kryt.

Krok 3 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 4 K vymeéné pouzijte vhodnou zarov-
ku odolnou proti teploté 300 °C.

LT/

Krok 5 Nasadte sklenény kryt.

Krok 6 Namontuijte levou drazku na rost.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

.
ﬁ Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

@ Mozna pri¢ina

%

0 Reseni

Spotrebi¢ neni zapojen do elektrické sité nebo
je zapojen nespravné.

Zkontrolujte, zda je spotrebi¢ spravné zapojeny
do elektricke sité.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny, podrobnosti viz Funkce hodin
kapitola, Pokyny pro nastaveni: Funkce hodin.

Dvifka nejsou spravné zavrena.

Zcela zavrete dvirka.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pficinou zavady pojistka.
Pokud problém pretrvava, obratte se na kvalifi-
kovaného elektrikare.

Spotrebi¢ Détska bezp. pojistka je zapnuty.

Viz kapitola ,Nabidka“, podnabidka pro: Funk-
ce.

Y
Soucasti

@ Popis

1"

0 Reseni

Spalena zarovka.

Vyméiite Zarovku. Podrobnosti naleznete v ka-
pitole ,CiSténi a udrzba“ v ¢asti Jak vymenit:
Osvétleni.

Vypadek proudu vzdy Cisténi zastavi. Je-li Cisténi prerusené vypadkem proudu, zopakuijte jej.

12.2 Jak spravovat: Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.
V této casti naleznete seznam problém, které mlzete zvladnout sami.

68/556




ENERGETICKA UCINNOST

@ Kod a popis

-V

C Reseni

C2 - Pecici sonda se nachazi uvniti spotrebice
béhem Pyrolyticka Cistici.

Vyjméte Pecici sonda.

C3 - dvifka nejsou pIné zaviena béhem Pyro-
lyticka cistici.

Zavrete dvirka.

F111 - Pecici sonda neni spravné zasunuta do
zasuvky.

Zcela zasunte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji ne-
funguji spravné.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, ze na do-
tykovych poli¢cich nejsou necistoty.

F908 - systém spotfebiCe se nemohl pfipojit
k ovladacimu panelu.

Spotrebi€ vypnéte a zapnéte.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné Gdaje pro servisni stfedisko najdete na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundaveijte typovy $titek z vnitfni ¢asti spotfebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové cislo (S.N.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o
ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

Index energetické ucinnosti

61.2
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TFida energetické ucinnosti A++

Spotfeba energie pfFi standardnim zatizeni, konvenéni 1.09kWh/cyklus
ohrev

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce- 0.52kWh/cyklus

ného vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 711

Typ trouby Vestavna trouba

BPE742380M 35.5kg
Hmotnost

BPK742380M 35.5kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni
trouby a grily - Metody méfeni vykonu.

13.2 Uspora energie

Tento spotfebi¢ je vybaven funkcemi, které vam pomohou uSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvirtka spotfebiCe pfi jeho provozu zaviena. BE€hem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi Usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim nepredehfivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s Délka a doba peceni je delSi nez 30 minut, topné ¢lanky se u nékterych
funkci spotfebie automaticky vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje zbytkové
teplo. Toto teplo muZete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte teplotu spotfebi¢e na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu uvniti spotiebice.
Zbytkové teplo mizete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.
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Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi pecCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyZ ho skute¢né potrebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

14. STRUKTURA NABIDKY
14.1 Nabidka

Polozka nabidky Pouziti

Podporované Vareni Zobrazi automatické programy.

Cisténi Zobrazi Cistici programy.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Funkce Slouzi k nastaveni konfigurace spo-
tfebice.

Nastaveni Nastaveni Slouzi k nastaveni konfigurace spo-
trebice.

Obsluha Z_obrazuje verzi software a konfigura-

ci.

14.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Diléi nabidka Pouziti

Pyrolytické Cistici, kratky | Délka: 1 h.

Pyrolyticka Cistici, nor- Délka: 1 h 30 min.
malni

Pyrolyticka distici, inten- | Délka: 3 h.
zivni
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14.3 Dil¢i nabidka pro: Funkce

Dil¢i nabidka

Pouziti

Osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. pojistka

Brani nahodnému zapnuti spotfebiCe. Pokud je tato moznost zapnuta,
zobrazi se tento text Détska bezp. pojistka na displeji pfi zapnuti spo-
tfebice. Abyste mohli spotfebi¢ pouzivat, zvolte pismena kodu v abe-
cednim poradi. Jestlize je tato funkce zapnuta a spotrebic je vypnuty,
dvitka trouby jsou zablokovana. Pfistup k ¢asovaci, dalkovému ovla-
dani a osvétleni je mozné proveést pomoci se zapnutou funkci.

Rychlé zahrati

Zkracuje Cas zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u nékterych
funkci spotiebice.

Casové udaje

Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.

Format digitalnich hodin

Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udaj.

14.4 Dil¢i nabidka pro: Nastaveni

Dil¢i nabidka Popis

Jazyk Slouzi k nastaveni jazyka spotrebice.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Tony tladitek K zapnuti a vypnuti tond dotykovych poli¢ek. Ozvuéeni nelze vypnout

u@.

Hlasitost zv. signalizace

K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a signalizace.

Denni ¢as

K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

14.5 Dil¢i nabidka pro: Obsluha

Dil¢i nabidka

Popis

Rezim demo

Aktivacni / deaktivacni kdd: 2468
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Dil¢éi nabidka

Popis

Verze software

Informace o verzi softwaru.

Zrusit vSechna nastave-

ni

K obnoveni tovarniho nastaveni.

15. JE TO SNADNE!

Pred prvnim pouzitim musite nastavit:

Hlasitost zv. sig-

Jazyk Displej jas Tény tlacitek nalizace Denni ¢as
Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:
@ = e ) yo) START /
Zapnout / " Oblibené & . o
Vypnout Nabidka blibené asovac Pecici sonda STOP
Zahajeni pouzivani spotrebice
Rychlé spusté- | Zapnéte spotie- Krok 1 Krok 2 Krok 3
ni bi¢ a zacnéte
varit s vychozi isknd R isknéte:
teplotouya o Stisknéte a pod O... —zvolte Stisknéte:
kou trvani funk- rzte: @ uprednostriova- START .
ce. nou funkci.

Rychlé vypnuti

Spotiebi¢ mize-
te kdykoliv vy-
pnout na jakéko-
liv obrazovce
nebo pfi jakéko-
liv zobrazené
zprave.

(D — stisknéte a podrzte, dokud se spotiebi€ nevypne.

Zahajeni vareni

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

Krok 5
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Zahajeni vareni

O)

— stisknutim za-
pnéte spotrebic.

0..

- zvolte pecici
funkci.

’C
— nastavte teplo-
tu.

oK

— potvrdte stis-
knutim.

START
— stisknutim
spustte vareni.

Zjistéte, jak varit rychle

K rychlé pripravé pokrmi s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:

Podporova-
né Vareni

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

Stisknéte: @

Stisknéte: ——.

Stisknéte: ¥
Podporované
Vareni.

Zvolte pokrm.

K nastaveni doby pripravy pouzijte rychlé funkce.

Podpora dokonc¢eni pripravy pfi 10 %

Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouZijte
moznost Podpora dokonceni pfipravy pfi 10 %,
ktera pfida dodate¢ny cas.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A
Recyklujte materialy oznagené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfisludnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostfedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice urcené k likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat je voor dit AEG-product hebt gekozen. We hebben het gecreéerd om jarenlang
onberispelijke prestaties te leveren, met innovatieve technologieén die het leven eenvoudiger
maken — functies die je wellicht niet op gewone apparaten aantreft. Neem een paar minuten de
tijd om het beste uit het apparaat te halen.

Ga naar onze website voor:

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-

informatie:
www.aeg.com/support
Registreer je product voor een betere service:

7
a/ www.registeraeg.com

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:
’E www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de volgende
gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.

A\ Waarschuwingen en veiligheidsinformatie

® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

INHOUDSOPGAVE
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7. KLOKFUNCTIES.......cooooreeeeeeeeeneeeeenas 90
7.1 Omschrijving klokfuncties.............. 90
7.2 Instellen: Klokfuncties.................... 90
8. GEBRUIK VAN DE ACCESSOIRES......... 92
8.1 Accessoires plaatsen..................... 92
8.2 Voedselsensor...........cccccuvveeeeeeennn. 93
8.3 Gebruik: Voedselsensor................ 93
9. EXTRA FUNCTIES........cccccerrinererennneennnnns 94
9.1 Hoe kan ik opslaan: Favorieten..... 94
9.2 Toetsenblokkering............ccccuveeenn. 95
9.3 Automatische uitschakeling........... 95
9.4 Koelventilator..............cccocceeeininnes 96
10. AANWIJZINGEN EN TIPS........ccccecceeeee. 96
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10.3 Warmelucht (vochtig) —
aanbevolen accessoires...................... 97
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11. ONDERHOUD EN REINIGING................ 99

11.1 Opmerkingen over de reiniging....99
11.2 Hoe te verwijderen:

Inschuifrails/..........ccocveiiiiiiiiie 99
11.3 Hoe gebruikt u:
Pyrolytische reiniging..........ccccceeeueee... 100

11.4 Reinigingsherinnering................ 101
11.5 Verwijderen en installeren: Deur101

11.6 Hoe te vervangen: Lamp........... 102
12. PROBLEEMOPLOSSING.........ccccceeennn. 103
12.1 Watte doen als.......................... 104
12.2 Hoe te beheren: Foutcodes....... 104
12.3 Service-informatie...................... 105
13. ENERGIEZUINIGHEID.........ccccevvereeccnnne 105

13.1 Productinformatie en
productinformatieblad volgens de EU-
voorschriften voor ecologisch ontwerp

en energie-etikettering....................... 105
13.2 Energiebesparing.............ccceee... 106
14. MENUSTRUCTUUR........cccrrrrnriineens 107
141 MeNU....oeeiiiiiieeee e 107
14.2 Submenu voor: Reinigen........... 107
14.3 Submenu voor: Opties............... 108
14.4 Submenu voor: Instelling........... 108
14.5 Submenu voor: Service............. 109
15. HET IS HEEL GEMAKKELIJK!............. 109
16. MILIEUBESCHERMING..............ccuvrne 110

1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor

toekomstig gebruik.

1.1 De veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
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het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

- Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen..

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

- Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

- Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

- Alleen een erkende installatietechnicus mag dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

- Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

- Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat
u welke soort onderhoud dan ook gaat uitvoeren.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon deze
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vervangen teneinde gevaarlijke situaties met elektriciteit te
voorkomen.

- WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat je de verwarmingselementen of het opperviak
van de apparaatruimte niet aanraakt.

Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

Gebruik alleen de voedselsensor (kerntemperatuursensor)
die voor dit apparaat wordt aangeraden.

Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

Haal, voor pyrolytische reiniging, alle accessoires en
overmatige afzettingen/morsingen uit de ovenruimte van het
apparaat.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

A WAARSCHUWING!
Alleen een erkende installatietechnicus mag dit apparaat installeren.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd apparaat.
Volg de installatie-instructies die zijn meegeleverd met het apparaat.

Pas altijd op bij verplaatsing van het apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten schoeisel.

* Trek het apparaat nooit aan de handgreep van zijn plaats.
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» Installeer het apparaat op een veilige en geschikte plaats die aan alle installatie-eisen
voldoet.

* Houd de minimumafstand naar andere apparaten en units in acht.

» Controleer, voordat je het apparaat monteert, of de ovendeur onbelemmerd opent.

* Het apparaat is uitgerust met een elektrisch koelsysteem. Het moet worden gebruikt met de
elektrische voeding.

» De inbouwunit moet voldoen aan de stabiliteitsvereisten van DIN 68930.

Minimumhoogte kast (Minimumhoogte kast onder 578 (600) mm
werkblad)

Kastbreedte 560 mm
Kastdiepte 550 (550) mm
Hoogte van de voorkant van het apparaat 594 mm
Hoogte van de achterkant van het apparaat 576 mm
Breedte van de voorkant van het apparaat 595 mm
Breedte van de achterkant van het apparaat 559 mm
Diepte van het apparaat 567 mm
Ingebouwde diepte van het apparaat 546 mm
Diepte met open deur 1027 mm
Minimumgrootte ventilatieopening. Opening ge- 560x20 mm
plaatst aan de onderkant van de achterzijde

Lengte netvoedingskabel. Kabel wordt in de rech- 1500 mm
terhoek van de achterzijde geplaatst

Bevestigingsschroeven 4x25 mm

2.2 Elektrische aansluiting

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en elektrische schokken.

» Alle elektrische aansluitingen moeten door een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

» Dit apparaat moet worden aangesloten op een geaard stopcontact.

» Zorg ervoor dat de parameters op het vermogensplaatje overeenkomen met elektrische
vermogen van de netstroom.

» Gebruik altijd een juist geinstalleerd schokbestendig stopcontact.
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Gebruik geen adapters met meerdere stekkers en verlengkabels.

Zorg dat u de netstekker en het netsnoer niet beschadigt. Indien de voedingskabel moet
worden vervangen, dan moet dit gebeuren door onze Klantenservice.

Laat de stroomkabel niet in aanraking komen met de deur van het apparaat of de niche
onder het apparaat, met name niet als deze werkt of als de deur heet is.

De schokbescherming van delen onder stroom en geisoleerde delen moet op zo'n manier
worden bevestigd dat het niet zonder gereedschap kan worden verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact als de installatie is voltooid. Zorg ervoor dat het
netsnoer na installatie bereikbaar is.

Als het stopcontact los zit, mag u de stekker niet in het stopcontact steken.

Trek niet aan het netsnoer om het apparaat los te koppelen. Trek altijd aan de stekker.
Gebruik enkel correcte isolatievoorzieningen: stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder worden verwijderd), aardlekschakelaars en
contactgevers.

De elektrische installatie moet een isolatieapparaat bevatten waardoor het apparaat volledig
van het lichtnet afgesloten kan worden. Het isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3 mm.

Sluit de deur van het apparaat volledig voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

Dit apparaat wordt geleverd met een stekker en een netsnoer.

2.3 Gebruik

/N WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden, elektrische schokken of een explosie.

De specificatie van dit apparaat niet wijzigen.

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen niet geblokkeerd worden.
Laat het apparaat tijdens de werking niet onbeheerd achter.
Schakel het apparaat na elk gebruik uit.

Wees voorzichtig met het openen van de deur van het apparaat wanneer het apparaat in
werking is. Er kan hete lucht vrijkomen.

Gebruik het apparaat niet met natte handen of als het contact maakt met water.

Oefen geen druk uit op de open deur.

Gebruik het apparaat niet als werkblad of als opslagoppervlak.

Open de deur van het apparaat voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten met alcohol kan
een mengsel van alcohol en lucht veroorzaken.

Laat geen vonken of open vlammen in contact met het apparaat komen wanneer u de deur
opent.

Plaats geen ontvlambare producten of artikelen die vochtig zijn met ontvlambare producten
in, bij of op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

Om schade of verkleuring van het email te voorkomen:

— plaats ovenschalen of andere voorwerpen niet rechtstreeks op de bodem van het
apparaat.

— leg geen aluminiumfolie op de bodem van de ruimte in het apparaat.

— plaats geen water direct in het hete apparaat.

— bewaar geen vochtige gerechten en voedsel in het apparaat nadat u klaar bent met
koken.
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— wees voorzichtig bij het verwijderen of bevestigen van accessoires.

Verkleuring van het email of roestvrij staal is niet van invloed op de werking van het
apparaat.

Gebruik een diepe pan voor vochtige taarten. Vruchtensappen veroorzaken viekken die
permanent kunnen zijn.

Kook altijd met de deur van het apparaat gesloten.

Als het apparaat achter een meubelpaneel gemonteerd is (bijv. een deur), zorg er dan voor
dat de deur nooit gesloten is als het apparaat in werking is. Warmte en vocht kunnen achter
een gesloten meubelpaneel ophopen en schade aan het apparaat, de behuizing of de vioer
veroorzaken. Sluit het meubelpaneel niet tot het apparaat compleet is afgekoeld na gebruik.

2.4 Onderhoud en reiniging

& WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, vuur of schade aan het apparaat.

Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat je
onderhoudshandelingen verricht.

Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld. Er bestaat een risico dat de glasplaten kunnen
breken.

Vervang direct de glazen deurpanelen als deze beschadigd zijn. Neem contact op met een
erkend servicecentrum.

Wees voorzichtig als u de deur van het apparaat verwijdert. De deur is zwaar!

Reinig het apparaat regelmatig om te voorkomen dat het materiaal van het opperviak
achteruitgaat.

Reinig het apparaat met een vochtige zachte doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen schuurmiddelen, schuursponsjes, oplosmiddelen of
metalen voorwerpen.

Volg als u een ovenspray gebruikt de aanwijzingen op de verpakking.

2.5 Pyrolytische reiniging

WAARSCHUWING!
Risico op letsel / Brand / Chemische uitstoot (dampen) in pyrolitische modus.

Voor het uitvoeren van de pyrolytische reiniging en de eerste voorverwarming dient u het

volgende uit de ovenruimte te verwijderen:

— overtollig voedselresten, olie- of vetresten/afzettingen.

— alle verwijderbare voorwerpen (inclusief planken, zijrails, enz., die bij het apparaat zijn
geleverd), met name alle antiaanbakpotten, pannen, dienbladen, keukengerei, enz.

Lees zorgvuldig alle instructies voor pyrolytische reiniging.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat als de pyrolytische reiniging in werking is. Het

apparaat wordt zeer heet en er komt hete lucht vrij uit de voorste koelopeningen.

Pyrolytische reiniging gebeurt op hoge temperaturen waarbij dampen kunnen vrijkomen van

kookresten en constructiematerialen. Om die reden adviseren wij consumenten:

— zorg voor goede ventilatie tijdens en na de pyrolytische reiniging.

— zorg voor goede ventilatie tijdens en na de eerste voorverwarming.

Tijdens en na de pyrolytische reiniging mag u geen water op de ovendeur morsen of

aanbrengen om beschadiging van de glasplaten te voorkomen.

Rookgassen die vrijkomen uit alle pyrolytische ovens / kookresten zoals beschreven, zijn
niet schadelijk voor mensen, inclusief kinderen of personen met medische aandoeningen.
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Houd huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens en na de pyrolytische reiniging en de
initiéle voorverwarming. Kleine huisdieren (vooral vogels en reptielen) kunnen zeer gevoelig
zijn voor temperatuurveranderingen en uitgestoten dampen.

Antiaanbaklagen in potten, pannen, bakplaten, bakgerei, enz. kunnen worden beschadigd
door de hoge temperatuur van de pyrolytische reiniging van alle pyrolytische ovens. Ook
kunnen ze een bron zijn voor schadelijke dampen op laag niveau.

2.6 Binnenverlichting

A WAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische schokken.

Met betrekking tot de lamp(en) in dit product en reservelampen die afzonderlijk worden
verkocht: Deze lampen zijn bedoeld om bestand te zijn tegen extreme fysieke
omstandigheden in huishoudelijke apparaten, zoals temperatuur, trillingen, vochtigheid, of
zijn bedoeld om informatie te geven over de operationele status van het apparaat. Ze zijn
niet bedoeld voor gebruik in andere toepassingen en zijn niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

Dit product bevat een lichtbron van energie-efficiéntieklasse G.

Gebruik alleen lampjes met dezelfde specificaties.

2.7 Service

Neem contact op met de erkende servicedienst voor reparatie van het apparaat.
Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

2.8 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

Neem contact op met uw plaatselijke overheid voor informatie over het afvoeren van het
apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af en gooi het weg.

Verwijder de deurvergrendeling om te voorkomen dat kinderen of huisdieren binnen in het
apparaat vast komen te zitten.

82/556




BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

3.1 Algemeen overzicht

[c]
o 1

3.2 Accessoires

Bakrooster
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.

Bakplaat
Voor gebak en koekjes.

Grill-/braadpan
Om te bakken en braden of als een pan om vet in
op te vangen.

Bedieningspaneel

Display

Opening voor de voedselsensor
Verwarmingselement

Lamp

ﬂ Ventilator

Inschuifrails, verwijderbaar

B  inzetniveaus
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Voedselsensor

Om de temperatuur binnenin het voedsel te

meten.

Telescopische geleiders

Om bakplaten en roosters eenvoudig te plaatsen

en te verwijderen.

4. BEDIENINGSPANEEL

4.1 Overzicht bedieningspaneel

|
g

g

n Aan/UIT Houd ingedrukt om het apparaat in en uit te schakelen.

E Menu Vermeldt de functies van het apparaat.

Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete instellingen.
Display Geeft de huidige instellingen van het apparaat weer.

Lampschakelaar

Om de verlichting in en uit te schakelen.

Snel opwarmen

Om de functie in en uit te schakelen: Snel opwarmen.
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Druk

«~> @35

Verplaatsen Ingedrukt houden

Raak het oppervlak aan met

Schuif de vingertop over het Raak het oppervlak 3 secon-

de vingertop. opperviak. den aan.
4.2 Display
A Display met ingestelde toetsfuncties.
! A. Dagtijd
1230 B. BEGIN/STOP
C. Temperatuur
#o8seC 1500(: D. Verwarmingsfuncties
E. Timer
®© 15min @ START F. Voedselsensor (alleen geselecteerde mo-
| | | | | dellen)
F E D Cc B

Indicatielampjes op de display

Basisindicatielampjes: om op d

e display te navigeren.

OK

Om de selectie/instelling te be-
vestigen.

€ P)
Om één ni- Om de laatste 2
veau terug te handeling on- Om de opties in en uit te
gaan in het gedaan te ma- schakelen.
menu. ken.

Geluidsalarm functie-indicatiel
signaal.

ampjes: wanneer de ingestelde kooktijd ten einde is, klinkt het

Q

De functie is ingeschakeld.

& 2

Het koken stopt automatisch.

De functie is ingeschakeld. Het geluidsalarm staat uit.

Indicatielampjes timer

S

De functie instellen: Uitges

%]

telde start. Om de instelling te annuleren.
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5. VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

5.1 Eerste reiniging

=) 2

= <

Stap 1 Stap 2 Stap 3
. Reinig het apparaat en de ac- .

Haal alle accessoires en ver- 9 ppar Plaats de accessoires en de
- ) P cessoires uitsluitend met een i ; IR
wijderbare inschuifrails uit het . verwijderbare inschuifrails in
microvezeldoek, warm water
apparaat. ) S ; de oven.
en een mild reinigingsmiddel.

5.2 Eerste verbinding

Het display toont een welkomstbericht na de eerste verbinding.
Je moet het volgende instellen: Taal, Helderheid display, Toetstonen, Geluidsvolume, , Dagtijd.

5.3 Eerste voorverwarming

Warm de lege oven voor het eerste gebruik voor.

Stap 1 Haal alle accessoires en verwijderbare inschuifrails uit de oven.

Stap 2 Stel de maximale temperatuur in voor de functie: E

Laat de oven 1u werken.

Stap 3 Stel de maximale temperatuur in voor de functie: €l

Laat de oven 15min werken.

@ De oven kan een vreemde geur en rook afgeven tijdens het voorverwarmen. Zorg ervoor dat
de kamer goed is geventileerd.

6. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.
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6.1 Instellen: Verwarmingsfuncties

Stap 1 Zet de oven aan. Op het display verschijnt de standaard verwarmingsfunctie.
Stap 2 Druk op het symbool van de verwarmingsfunctie ¥ om het submenu te openen.
Stap 3 Selecteer de verwarmingsfunctie en druk op: OK. Het display toont: temperatuur.
Stap 4 Instellen: temperatuur. Druk op: OK,

Stap 5

Druk op: START .

Voedselsensor - u kunt de sensor op elk gewenst moment voor of tijdens het koken
aansluiten.

STOP - druk hierop om de verwarmingsfunctie uit te schakelen.

Stap 6

Schakel de oven uit.

6.2 Instellen: Kook- En Bakassistent

Elk gerecht in dit submenu heeft een aanbevolen functie en temperatuur. U kunt de tijd en de
temperatuur aanpassen.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken met:

» Per gewicht

* Voedselsensor

Tot hoeverre een gerecht wordt gekookt:

* Rauw of Minder

*  Medium

» Gaar of Meer

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Druk op: E

Stap 3 Druk op: ‘/3 . Voer in: Kook- En Bakassistent.
Stap 4 Kies een gerecht of een voedseltype.

Stap 5

Druk op: START .

6.3 Verwarmingsfuncties
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STANDAARD

Verwarmingsfunc-
tie

Toepassing

Boven + onder-
warmte

vvv Om dunne stukken voedsel te grillen en brood te roosteren.
Grillen
vov Voor het braden van grote stukken vlees of gevogelte met bot op één ni-
%f veau. Voor gratineren en bruinen.
Circulatiegrill
Bakken op maximaal drie rekstanden tegelijkertijd en voedsel drogen. Stel
@ de temperatuur 20 tot 40°C lager in dan voor Boven + onderwarmte.
Hetelucht
e Om kant-en-klaar-gerechten (bijv. patat, aardappelpartjes of loempia's)
i krokant te maken.
Bevroren gerech-
ten
—_— Voor het bakken en roosteren op één ovenniveau.

)

Pizza-functie

Voor het bakken van pizza. Voor intensieve bruining en een krokante bo-
dem.

Onderwarmte

Voor het bakken van taarten met een krokante bodem en het bewaren
van voedsel.

Z

Brood bakken

Gebruik deze functie voor brood en broodjes met heel goed professioneel
resultaat qua krokantheid, kleur en bruine korst.

i)

=

Deeg laten rijzen

Om het rijsproces van gistdeeg te versnellen. Het voorkomt dat het opper-
vlak van het deeg uitdroogt en houdt het deeg elastisch.
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SPECIAAL

Verwarmingsfunc-
tie

Toepassing

=l

Voor het inmaken van groenten (bijv. augurken).

Borden warmen

Inmaken
Om in plakjes gesneden fruit, groenten en champignons te drogen.
§9
Drogen
— Om borden voor het serveren op te warmen.
uru

XY

Om voedsel te ontdooien (groenten en fruit). De ontdooitijd is afhankelijk
van de hoeveelheid ingevroren voedsel en de grootte daarvan.

Warm houden

Ontdooien
45 Voor gerechten zoals lasagne of aardappelgratin. Voor gratineren en brui-
iy nen.
Gratineren
»LOC Om malse, sappige braadstukken te bereiden.
Lage temperatuur
garen
{ Om voedsel warm te houden.

Al
Warmelucht (voch-

tig)

Deze functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te besparen.
Bij het gebruik van deze functie kan de temperatuur in de ruimte verschil-
len van de ingestelde temperatuur. De restwarmte wordt gebruikt. Het ver-
warmingsvermogen kan worden verminderd. Raadpleeg voor meer infor-
matie het hoofdstuk "Dagelijks gebruik", opmerkingen op: Warmelucht
(vochtig).

6.4 Opmerkingen over:Warmelucht (vochtig)

Deze functie werd gebruikt om te voldoen aan de eisen van de energie-efficiéntieklasse en het
ecologisch ontwerp (volgens EU 65/2014 en EU 66/2014). Tests volgens: IEC/EN 60350-1.

De ovendeur dient tildens de bereiding gesloten te zijn zodat de functie niet wordt onderbroken
en de oven werkt op de hoogst mogelijke energie-efficiéntie.
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Bij gebruik van deze functie gaat de verlichting na 30 seconden automatisch uit.

Voor de bereidingsinstructies raadpleegt u het hoofdstuk "Aanwijzingen en tips",Warmelucht
(vochtig).Voor algemene aanbevelingen voor energiebesparing raadpleegt u het hoofdstuk
"Energie-efficiéntie”, Energiebesparing.

7. KLOKFUNCTIES

7.1 Omschrijving klokfuncties

Klokfunctie

Toepassing

Kooktijd

De duur van het koken instellen. Maximaal 23 uur 59 min.

Actie beéindigen

Voor het instellen wat er gebeurt als de timer stopt met tellen.

Uitgestelde start

Om het begin en/of het einde van het koken uit te stellen.

Tijd verlenging

Om de kooktijd te verlengen.

Herinnering Om een aftelling in te stellen. Maximum is 23 uur 59 min. Deze functie
heeft geen invloed op de werking van de oven.
Uptimer Houdt in de gaten hoelang de functie werkt.Uptimer - je kunt deze in-

en uitschakelen.

7.2 Instellen: Klokfuncties

De klok instellen

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Druk op: Dagtijd.

Stap 3 Stel de tijd in. Druk op: OK.

De bereidingstijd instellen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.

Stap 2 Druk op: @

Stap3 | siel de tijd in. Druk op: OK.
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De eindoptie kiezen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: QD

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Drukop: ® ® @

Stap 5 Druk op: Actie beéindigen.

Stap 6 Kies je voorkeur: Actie beéindigen.

Stap 7 Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.
Het begin van het koken uitstellen

Stap 1 Stel de verwarmingsfunctie en de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Drukop: ® @ @

Stap 5 Druk op: Uitgestelde start.

Stap 6 Kies de waarde.

Stap 7

Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.

De bereidingstijd verlengen

Wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft en het voedsel niet klaar lijkt te zijn, kun je de berei-
dingstijd verlengen. Je kunt ook de verwarmingsfunctie wijzigen.

Druk op +1min om de bereidingstijd te verlengen.
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De timerinstellingen wijzigen

Stap 1 Druk op: @
Stap 2 Stel de timerwaarde in.
Stap 3 Druk op: OK.

Je kunt de ingestelde tijd tijdens het koken op elk gewenst moment wijzigen.

8. GEBRUIK VAN DE ACCESSOIRES

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

8.1 Accessoires plaatsen

Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-
kantelmechanismen. De hoge rand rond het rooster voorkomt dat het kookgerei van het rooster

afglijdt.

Bakrooster:
Plaats het rooster tussen de geleidestan-
gen van de roostersteun.

Bakplaat / Diepe schaal:
Schuif de plaat tussen de geleidestangen
van de inschuifrail.
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8.2 Voedselsensor

Voedselsensor- meet de temperatuur binnenin het voedsel. Je kunt het bij elke

verwarmingsfunctie gebruiken.

Er moeten twee temperaturen worden ingesteld:

C

De oventemperatuur: (minimaal 120 °C).

”?

De kerntemperatuur.

Voor de beste kookresultaten:

Ingrediénten moeten op ka- Niet gebruiken voor vloei- Tijdens het koken moet het in de
mertemperatuur zijn. bare gerechten. schaal blijven.

De oven berekent een geschatte bereidingseindtijd. Dit hangt af van de voedselkwaliteit, de

ingestelde ovenfunctie en de temperatuur.

8.3 Gebruik: Voedselsensor

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Selecteer de verwarmfunctie en, indien nodig, de oventemperatuur.

Stap 3 Invoegen: Voedselsensor.

Vlees, gevogelte en vis

Stoofschotel

Breng het uiteinde van Voedselsensor in het
midden van het vlees, de vis, in het dikste
deel indien mogelijk. Zorg ervoor dat ten
minste 3/4 van Voedselsensor binnen in het
gerecht zit.

Breng het uiteinde van Voedselsensor precies in
het midden van de braadpan. Voedselsensor
moet stevig op zijn plaats blijven tijdens het bak-
proces. Gebruik een solide ingrediént om dit voor
elkaar te krijgen. Gebruik de rand van de oven-
schaal voor het ondersteunen van het silicone
handvat van de Voedselsensor. Het uiteinde van
Voedselsensor mag de bodem van een bakplaat
niet aanraken.
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Stap 4 Stekker Voedselsensor steek in de aansluiting aan de voorkant van de oven.
Het display toont de huidige temperatuur van: Voedselsensor.

Stap 5 /‘? - druk om de kerntemperatuur van de sensor in te stellen.

Stap 6 ® ® ® _4ruk om de voorkeursoptie in te stellen:
* Geluidsalarm - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het signaal.
* Geluidsalarm en stop met koken - wanneer het voedsel de kerntemperatuur be-

reikt, klinkt het signaal en stopt de oven.

Stap 7 Selecteer de optie en druk herhaaldelijk op: OK om naar het hoofdscherm te gaan.

Stap 8 Druk op: START .
Wanneer het voedsel de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt het signaal. U kunt er-
voor kiezen om te stoppen of door te gaan met koken, om er zeker van te zijn dat het
voedsel goed gaar is.

Stap 9 Verwijderen Voedselsensor haal de stekker uit het stopcontact en neem het gerecht

uit de oven.

A WAARSCHUWING!
Er bestaat gevaar voor brandwonden omdat Voedselsensor heet
wordt. Wees voorzichtig wanneer u de stekker eruit haalt en de voe-
dingssensor uit het gerecht haalt.

9. EXTRA FUNCTIES

9.1 Hoe kan ik opslaan: Favorieten

U kunt uw favoriete instellingen opslaan, zoals de verwarmingsfunctie, de bereidingstijd, de
temperatuur of de reinigingsfunctie. U kunt 3 favoriete instellingen opslaan.
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Stap 1 Het apparaat inschakelen.

Stap 2 Selecteer de gewenste instelling.

Stap 3 Druk op: E . Selecteer: Favorieten.
Stap 4 Selecteer: Huidige instellingen opslaan.
Stap 5

Druk op + om de instelling toe te voegen aan de lijst met: Favorieten. Druk op OK.

k) - druk hierop om de instelling te resetten.
0 - druk hierop om de instelling te annuleren.

9.2 Toetsenblokkering

Deze functie voorkomt dat de verwarmingsfunctie per ongeluk wordt gewijzigd.

Stap 1 Het apparaat inschakelen.
Stap 2 Stel een verwarmingsfunctie in.
Stap 3 7«'? E - druk hier tegelijkertijd op om de functie in te schakelen.

Herhaal stap 3 om de functie uit te schakelen.

9.3 Automatische uitschakeling

Om veiligheidsredenen schakelt de oven na bepaalde tijd uit als er een ovenfunctie in werking
is en u geen instellingen wijzigt.

(°C) @ (u)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maximaal 3

De automatische uitschakeling werkt niet met de functies: Binnenverlichting, Voedselsensor,
Eindtijd, Lage temperatuur garen.
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9.4 Koelventilator

Als het apparaat in werking is, wordt de koelventilator automatisch ingeschakeld om de
oppervlakken van het apparaat koel te houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan de
koelventilator blijven werken totdat het apparaat is afgekoeld.

10. AANWIJZINGEN EN TIPS

10.1 Kookadviezen

®

De temperatuur en kooktijden in de tabellen zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn afhankelijk
van het recept, de kwaliteit en de kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.

Je apparaat kan anders bakken of roosteren dan het apparaat dat je tot nu toe gebruikt hebt. De
onderstaande hints tonen aanbevolen instellingen voor temperatuur, kooktijd en rekstand voor
specifieke soorten voedsel.

Als u voor een speciaal recept de instelling niet kunt vinden, zoek dan naar een soortgelijk recept.
Voor meer kookaanbevelingen kunt u de kooktabellen op onze website raadplegen. Om de Kook-
hints te vinden, controleer het PNC-nummer op het classificatieplaatje op de voorzijde van het fra-
me van de binnenkant van het apparaat.

10.2 Warmelucht (vochtig)

Volg voor de beste resultaten de volgende aanwijzingen op die hieronder in de tabel staan.

¥ = . O
\ uru

(°C) (min)
Zoete broodjes, bakplaat of lekschaal 180 2 25-35
16 stuks
Biscuitrol bakplaat of lekschaal 180 2 15-25
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 3 15-25
Koekjes, 16 bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
stuks
Bitterkoekjes, 24 | bakplaat of lekschaal 160 2 25-35
stuks
Muffins, 12 stuks | bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Hartig gebak, 20 | bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
stuks
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¥ = & |k O
\ uru

(°C) (min)
Zandkoekjes, 20 | bakplaat of lekschaal 140 2 15-25
stuks
Taartjes, 8 stuks | bakplaat of lekschaal 180 2 15-25

10.3 Warmelucht (vochtig) — aanbevolen accessoires

Gebruik de donkere en niet-reflecterende bakjes en schalen. Ze nemen de warmte beter op
dan licht en reflecterend servies.

.~

Ovenvormp-
Pizza pan Ovenschaal jes Blik voor flanbodem
Donker, niet-reflecte- . Keramiek Donker, niet-reflecte-
Donker, niet-reflecterend .
rend Diameter van 26 cm 8 cm diameter, rend
Diameter van 28 cm 5 cm hoog Diameter van 28 cm

10.4 Kooktafels voor testinstituten

Informatie voor testinstituten

Testen in overeenstemming met: EN 60350, IEC 60350.
Bakken op één niveau - bakken in bakblikken

LY = €
\ ()
°C min

Zachte cake zonder vet Hetelucht 160 45 - 60 2
Zachte cake zonder vet Boven + onderwarm- | 160 45 - 60 2

te
Appeltaart, 2 blikken Hetelucht 160 55-65 2
@20 cm
Appeltaart, 2 blikken Boven + onderwarm- | 180 55-65 1
@20 cm te

97/556



AANWIJZINGEN

EN TIPS

\/f

te

°C min
Zandtaartdeeg Hetelucht 140 25-35 2
Zandtaartdeeg Boven + onderwarm- | 140 25-35 2

Bakken op één niveau - koekj
Gebruik de derde rekstand.

es

bakplaat, verwarm de lege
oven voor

¥ = D
\ =

°C min
Kleine cakes, 20 stuks per Hetelucht 150 20-30
bakplaat, verwarm de lege
oven voor
Kleine cakes, 20 stuks per Boven + onderwarmte 170 20-30

Bakken op meerdere niveaus - koekjes
LY = «
\ ]
°C min
Zandtaartdeeg Hetelucht 140 25-45 2/4
Kleine cakes, 20 stuks Hetelucht 150 25-35 174
per bakplaat, verwarm de
lege oven voor
Zachte cake zonder vet Hetelucht 160 45 - 55 2/4
Appeltaart, 1 blik per Hetelucht 160 55 - 65 2/4
rooster (& 20 cm)

Grillen

Verwarm de lege oven 5 minuten voor.
Grill met de maximale temperatuurinstelling.
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\/f

O I

min
Toast Grillen 1-2 5
Biefstuk, halverwege de be- Grillen 24 - 30 4

reidingstijd omdraaien

11. ONDERHOUD EN REINIGING

/N WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

11.1 Opmerkingen over de reiniging

<

Reinigings-
middelen

Reinig de voorkant van het apparaat uitsluitend met een microvezeldoek met
warm water en een mild reinigingsmiddel.

Gebruik een reinigingsoplossing om metalen oppervlakken te reinigen.

Reinig vlekken met een mild reinigingsmiddel.

A\

[

Dagelijks ge-
bruik

Reinig de uitsparing telkens na gebruik. Vetophoping of andere resten kunnen
brand veroorzaken.

Bewaar het voedsel niet langer dan 20 minuten in het apparaat. Droog de ruim-
te na elk gebruik uitsluitend met een microvezeldoek.

i

Accessoires

Reinig alle accessoires na elk gebruik en laat ze drogen. Gebruik alleen een
zachte doek met warm water en een mild reinigingsmiddel. De accessoires niet
in een afwasmachine reinigen.

Reinig de antiaanbakaccessoires niet met agressieve reinigingsmiddelen of
scherpe voorwerpen.

11.2 Hoe te verwijderen: Inschuifrails/
Verwijder de inschuifrails om de oven te reinigen.
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Stap 1 Schakel de oven uit en wacht
totdat deze is afgekoeld.

Stap 2 Trek de inschuifrail bij de voor-
kant uit de zijwand.

Stap 3 Trek de geleider bij de achter- |

kant uit de zijwand en verwijder 1/—%/2 § o
het. 0 _L |
(] 2
Stap 4 Plaats de inschuifrails in omge- —

T

L
%Z
keerde volgorde. >
De borgpennen op de telesco- Ced ‘ q

pische geleiders moeten naar
voren wijzen.

11.3 Hoe gebruikt u: Pyrolytische reiniging

Maak de oven schoon met Pyrolytische reiniging.

A WAARSCHUWING!
Er bestaat gevaar voor brandwonden.

LET OP!
A Als er andere apparaten in dezelfde kast zijn geinstalleerd, gebruik deze dan niet
tijdens deze functie. Dit kan de oven beschadigen.

Vaor de Pyrolytische reiniging:

Schakel de oven uit en Verwijder alle accessoires uit Reinig de onderkant van de oven
wacht totdat deze is afge- de oven en de verwijderbare en de glazen deur aan de bin-
koeld. inschuifrails. nenkant met warm water, een
zachte doek en een mild reini-
gingsmiddel.
Stap 1 Stap 2 Stap 3

Schakel de oven in. Druk op: = / Reinigen.

Selecteer de reinigingsmodus.

Optie Reinigingsmodus Duur

Pyrolytische reiniging, kort Licht reinigen 1h

100/556



ONDERHOUD EN REINIGING

Pyrolytische reiniging, nor- Normaal reinigen 1h 30 min
maal

Pyrolytische reiniging, in- Grondig reinigen 3h
tensief

@ Als het reinigen begint, wordt de deur van de oven vergrendeld en is de lamp uit. De koelven-
tilator werkt op een hogere snelheid.

STOP - druk hierop om het reinigen te stoppen voordat het is voltooid.
Gebruik de oven niet totdat het deurvergrendelingssymbool van het display verdwijnt.

Na afloop van het reinigen:

Schakel de oven uit en Maak de ruimte schoon met Verwijder het residu van de bo-
wacht totdat deze is afge- een zachte doek. dem van de ruimte.
koeld.

11.4 Reinigingsherinnering

Wanneer de herinnering verschijnt, wordt reiniging aanbevolen.

Gebruik de functie: Pyrolytische reiniging.

11.5 Verwijderen en installeren: Deur

U kunt de deur en de binnenste glasplaten verwijderen om ze te reinigen. U Het aantal
glasplaten verschilt per model.

A WAARSCHUWING!
De deur is zwaar.

LET OP!
& Behandel het glas voorzichtig, vooral rond de randen van het voorpaneel. Het glas
kan breken.
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Stap 1

Open de deur volledig.

Stap 2

Hef en druk de klemhendels
(A) op de twee deurscharnie-
ren.

Stap 3

Sluit de ovendeur in de eerste openingsstand (in een hoek van ongeveer 70°). Houd
de deur aan beide kanten vast en trek deze onder een opwaartse hoek weg van de
oven. Plaats de ovendeur met de buitenkant omlaag op een zachte doek op een stabi-
ele ondergrond.

Stap 4

Pak de deurafdekking (B) aan
de bovenkant van de deur
aan beide kanten vast en
druk deze naar binnen om de
klemsluiting te ontgrendelen.

Stap 5

Trek de deurlijst naar voren
om hem te verwijderen.

Stap 6

Houd de glasplaten aan hun
bovenkant vast en trek deze
een voor een omhoog uit de
geleider.

Stap 7

Reinig de glasplaat met een
sopje. Droog de glasplaat
voorzichtig af. Reinig de glas-
platen niet in de vaatwasser.

Stap 8

Voer na het reinigen de bo-
venstaande stappen in de
omgekeerde volgorde uit.

Stap 9

Plaats de kleinste glasplaat eerst, daarna de grotere glasplaat en de deur.

11.6 Hoe te vervangen: Lamp

A WAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.
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Voordat u de lamp vervangt:

Stap 1 Stap 2 Stap 3
Schakel de oven uit. Wacht tot | Trek de oven uit het stopcon- Plaats een doek op de bodem
de oven afgekoeld is. tact. van de holte.
Bovenlamp
Stap 1 Draai de glazen afdekking om die

te verwijderen.

Stap 2 Reinig de glasafdekking.

Stap 3 Vervang de lamp door een geschikte 300 °C hittebestendige lamp.

Stap 4 Installeer het glazen deksel.

Zijlamp

Stap 1 Verwijder de linker drager van het
rek om toegang te krijgen tot de
lamp.

Stap 2 Gebruik een smal, stomp voorwerp
(bijv. een theelepel) om het glazen
deksel te verwijderen.

Stap 3 Reinig de glasafdekking.

Stap 4 Vervang de lamp door een geschik-
te 300 °C hittebestendige lamp.

Stap 5 Installeer het glazen deksel.

Stap 6 Installeer de linker drager van het

rek.

12. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.
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12.1 Wat te doen als...

B
ﬁ Het apparaat gaat niet aan of warmt niet op

@ Mogelijke oorzaak

vV

= Oplossing

Het apparaat is niet aangesloten op een stop-
contact of niet goed geinstalleerd.

Controleer of het apparaat goed is aangesloten
op de elektriciteitsvoorziening.

De klok is niet ingesteld.

Stel de klok in, zie voor meer informatie Klok-
functies hoofdstuk, Instellen: Klokfuncties.

De deur is niet goed gesloten.

Sluit de deur volledig.

De zekering is doorgeslagen.

Ga na of de zekering de oorzaak van het pro-
bleem is. Als het probleem zich opnieuw voor-
doet, neem dan contact op met een gekwalifi-
ceerde elektricien.

Het apparaat Kinderslot is aan.

Raadpleeg het hoofdstuk 'Menu', Submenu
voor: Opties.

Y
Onderdelen

@ Omschrijving

v

= Oplossing

De lamp is opgebrand.

Vervang de lamp, raadpleeg voor meer infor-
matie het hoofdstuk 'Onderhoud en reiniging',
Hoe te vervangen: Lamp.

Een stroomonderbreking zal de reiniging altijd stoppen. Herhaal de reiniging als deze wordt

onderbroken door stroomuitval.

12.2 Hoe te beheren: Foutcodes

Wanneer de softwarefout optreedt, geeft het display een foutmelding weer.
In deze sectie vindt u de lijst met problemen die u zelf kunt oplossen.
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@ Code en omschrijving

-V

- Oplossing

C2 - de Voedselsensor bevindt zich in de
ovenruimte van het apparaat tijdens Pyrolyti-
sche reiniging.

Neem de Voedselsensor.

C3 eruit - de deur wordt niet volledig gesloten
tijdens Pyrolytische reiniging.

Sluit de deur.

F111 - Voedselsensor wordt niet correct in het
stopcontact gestoken.

Volledig aansluiten Voedselsensor in het stop-
contact.

F240, F439 - de aanraakvelden op het display
werken niet goed.

Reinig het oppervlak van het display. Zorg er-
voor dat er geen vuil op de aanraakvelden zit.

F908 - het apparaatsysteem kan geen verbin-
ding maken met het bedieningspaneel.

Schakel het apparaat uit en weer in.

12.3 Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen, neem dan contact op met je verkoper of een

erkende serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst staan op het typeplaatje. Het typeplaatje bevindt zich
op het voorframe van de apparaatruimte. Verwijder het typeplaatje niet uit de apparaatruimte.

Wij raden je aan om de gegevens hier te noteren:

Model (MOD.)

Productnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

13. ENERGIEZUINIGHEID

13.1 Productinformatie en productinformatieblad volgens de EU-
voorschriften voor ecologisch ontwerp en energie-etikettering

Naam leverancier

AEG

Modelnummer

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630
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Energie-efficiéntie-index 61,2
Energie-efficiéntieklasse A++
Energieverbruik met een standaard belading, conventio- 1,09kWh/cyclus
nele modus
Energieverbruik met een standaard belasting, hetelucht- 0,52kWh/cyclus
modus
Aantal holtes 1
Warmtebron Elektriciteit
Volume 711
Soort oven Inbouwoven
BPE742380M 35.5kg
Massa
BPK742380M 35.5kg
IEC/EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens, stoom-
ovens en grills - Methoden voor het meten van prestaties.
13.2 Energiebesparing
Dit apparaat heeft functies die u helpen energie te besparen tijdens het dagelijks
koken.

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat gesloten is als het apparaat in werking is. Open de
deur van het apparaat niet te vaak tijdens het koken. Houd het deurrubber schoon en zorg
ervoor dat het goed op zijn plaats vastzit.

Gebruik metalen kookgerei om meer energie te besparen.

Verwarm het apparaat niet voor alvorens te koken als dat niet hoeft.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht

Gebruik indien mogelijk de bereidingsfuncties met hete lucht om energie te besparen.
Restwarmte

Als een programma met Duur wordt geactiveerd en de bereidingstijd langer is dan 30 minuten,
worden de verwarmingselementen bij sommige functies van het apparaat automatisch eerder
uitgeschakeld.

De ventilator en lamp blijven werken. Wanneer je de oven uitschakelt, geeft het display de
restwarmte aan. U kunt die warmte gebruiken om het eten warm te houden.

Wanneer de kookduur langer is dan 30 minuten, verlaag dan de oventemperatuur tot minimaal
3-10 minuten voor het einde van het koken. De restwarmte binnen in het apparaat zal blijven
koken.
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Je kunt de restwarmte gebruiken om andere maaltijden op te warmen.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke temperatuurinstelling om de restwarmte te gebruiken en een maaltijd
warm te houden. Het indicatielampje van de restwarmte of temperatuur verschijnt op het
display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld

Schakel de verlichting tijdens het koken uit. Doe het aan als je het nodig hebt.
Warmelucht (vochtig)

Functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te besparen.

Als je deze functie gebruikt, gaat de verlichting na 30 sec. automatisch uit. Je kunt de
verlichting weer inschakelen, maar deze handeling vermindert de verwachte
energiebesparingen.

14. MENUSTRUCTUUR

14.1 Menu

Menu-item Toepassing

Kook- En Bakassistent Toont overzicht van de automatische
programma's.

Reinigen Toont overzicht van de schoonmaak-
programma's.

Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete
instellingen.

Opties Om de apparaatconfiguratie in te
stellen.

Instellingen Instelling Om de apparaatconfiguratie in te
stellen.

Service Toont de softwareversie en -configu-

ratie.

14.2 Submenu voor: Reinigen

Submenu Toepassing
Pyrolytische reiniging, Duur: 1 h.
kort
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Submenu

Toepassing

Pyrolytische reiniging,
normaal

Duur: 1 h 30 min.

Pyrolytische reiniging,
intensief

Duur: 3 h.

14.3 Submenu voor: Opties

Submenu

Toepassing

Binnenverlichting

Schakelt de lamp in en uit.

Kinderslot

Voorkomt dat het apparaat per ongeluk wordt geactiveerd. Wanneer
de optie is ingeschakeld, verschijnt de tekst Kinderslot op het display
als u het apparaat inschakelt. Om het apparaat in te kunnen schake-
len de codeletters in alfabetische volgorde selecteren. Als de optie is
ingeschakeld en het apparaat is uitgeschakeld, is de deur van het ap-
paraat vergrendeld. Toegang tot de timer, de afstandbediening en het
lampje zijn beschikbaar met de optie ingeschakeld.

Snel opwarmen

Verkort de opwarmtijd. Alleen beschikbaar voor sommige functies van
het apparaat.

Tijdisindicatie

Schakelt de klok in en uit.

Digitale klokstijl

Wijzigt de indeling van de weergegeven tijdsaanduiding.

14.4 Submenu voor: Instelling

Submenu

Omschrijving

Taal

Stelt de taal van het apparaat in.

Helderheid display

Stelt de helderheid van de display in.

Toetstonen

Schakelt het geluid van de aanraakvelden in en uit. Het is niet moge-
lijk om de toon te dempen voor: (D

Geluidsvolume

Stelt het volume van de belangrijkste geluiden en signalen in.
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Submenu Omschrijving

Dagtijd Stelt de huidige tijd en datum in.

14.5 Submenu voor: Service

Submenu Omschrijving

Demofunctie Activerings-/deactiveringscode: 2468
Softwareversie Informatie over softwareversie.
Terug naar fabrieksin- Herstelt fabrieksinstellingen.
stellingen

15. HET IS HEEL GEMAKKELIJK!

Voorafgaand aan het eerste gebruik moet u het volgende instellen:

Taal Helderheid dis- Toetstonen Geluidsvolume Dagtijd

play

Maak uzelf vertrouwd met de basispictogrammen op het bedieningspaneel en het display:

i o M START /

Favorieten Timer Voedss:rlsen- <Top

O]

Aan / UIT

<
g |ll
=]
c

Het apparaat beginnen te gebruiken

Snel starten Schakel het ap- Stap 1 Stap 2 Stap 3
paraat in en be-
gin de bereiding - ]
met de stan- Inged(rskt hou O ... -selec- | Drukop:
daardtempera- den: U, teer de gewen- START .
tuur en -tijd van ste functie.
de functie.
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Het apparaat beginnen te gebruiken

Snel uit

Schakel het ap-
paraat op elk ge-
wenst moment
uit, vanuit elk
scherm of bij elk
bericht.

@ - ingedrukt houden tot het apparaat uitschakelt.

Begin met koken

Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4 Stap 5
_ ® O.. °C oK START
- indrukken om - selecteer de } . - druk hierop om
} ) Instellen: tempe- | - druk hierop om .
het apparaat in verwarmings- ) te beginnen met
. ratuur. te bevestigen.
te schakelen. functie. koken.

Leer snel koken

Gebruik de automatische programma’s om snel een gerecht te koken met de standaardin-

Kook- En Bakas-
sistent.

stellingen:
Kook- En Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4
Bakassistent

Druk op: @ Druk op: E Druk op: % Kies het gerecht.

Gebruik snelle functies om de kooktijd in te stellen

10% Finish assist

overblijft.

Gebruik 10% Finish assist om extra tijd toe te
voegen wanneer 10% van de bereidingstijd

gen.

Druk op +1min om de bereidingstijd te verlen-

16. MILIEUBESCHERMING

a%
Recycleer de materialen met het symbool TO. Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren. Bescherm het milieu en de volksgezondheid en recycleer
op een correcte manier het afval van elektrische en elektronische apparaten. Gooi apparaten

gemarkeerd met het symbool E niet weg met het huishoudelijk afval. Breng het product naar
het milieustation bij u in de buurt of neem contact op met de gemeente.
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PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. ToOtasime selle vélja, et saaksite palju aastaid nautida
laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke funktsioone, mida te tavaliste
seadmete juures ei pruugi leida. Leidke moni minut aega ning lugege, kuidas seadmega
parimaid tulemusi saavutada.

Kulastage meie veebisaiti, kust leiate

61 Nouandeid, brosidre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.aeg.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registeraeg.com

S\S[:tve_aoen;,aci(ﬁfs?ils lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdordumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

& Hoiatused / Ettevaatusabinéud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO.......cccoirrirrrenisensennnes 112 4. JUHTPANEEL........cccoiiirrrrercinncennns
1.1 Laste ja haavatavate inimeste 4.1 Juhtpaneeli lUlevaade....
turvalisus..........oooii 112 4.2 EKraan......ccccceeveeiiieeeiieenee e
1.2 Uldine ohutus..........cccooeceerineenen. 113 5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST
2. OHUTUSJUHISED.........cccimrrnrenneenanenns 114 5.1 Esmane puhastamine
2.1 Paigaldamine............cccceveeeennnneen. 114 5.2 Esmakordne tGhendamine...
2.2 Elektrithendus...........cccccevinenen. 115 5.3 Algne eelkuumutamine................
2.3 Kasutamine........cccceevveenieniineens 116 A
2.4 Puhastus ja hooldus 117 6. IGAPAEVANE KASUTAMINE.................
2.5 Piroliilispuhastamine.................. 117 6.1
2.6 Sisevalgustus Kuidas seadistada: Klpsetusreziimid 122
2.7 Hooldus............... 6.2 Kuidas seada:
2.8 Kérvaldamine Juhendatud kiipsetamine................... 122
6.3 Klpsetusreziimid...............ccceee.... 123
3. TOOTE -l.(IRJELDUS ................................ 6.4 Notes on:Niiske kiipsetus
3.1 Uldine Ulevaade............c.coeuveeee.. 118 POOrdohuga.......ccveeeiiieeeeiiie e 125
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7. KELLA FUNKTSIOONID.........cccocmriunnnen 125

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus........ 125
7.2 Kuidas seadistada:

Kella funktsioonid.............ccccvvveeeee . 126
8. TARVIKUTE KASUTAMINE.................... 128
8.1 Tarvikute sisestamine.................. 128
8.2 Toidusensor............ccccecuvvvvveeeen... 128
8.3 Kuidas kasutada: Toidusensor.... 129
9. LISAFUNKTSIOONID........ccceeccmrerrrneeenn. 130
9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud..... 130
9.2 Nuppude lukustus...........cccceueeee. 130
9.3 Automaatne valjalilitus................ 131
9.4 Jahutusventilaator............cccc........ 131
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID.................. 132
10.1 Soovitused
soogivalmistamiseks.............cccccceeee 132

10.2 Niiske kiipsetus poorddhuga..... 132
10.3 Niiske kipsetus p66rddhuga —

soovitatavad lisatarvikud.................... 133

10.4 Kupsetustabelid

testimisasutustele.............................. 133
11. PUHASTUS JA HOOLDUS................... 135

11.1 Markused puhastamise kohta....135
11.2 Kuidas eemaldada: restitoed .... 135

1. A OHUTUSINFO

11.3 Kuidas kasutada:

Pdrolldspuhastamine...........ccccccoe. 136

11.4 Puhastamise meeldetuletus....... 137

11.5

Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uk

Sttt ettt ne e anes 137

11.6 Kuidas asendada: lamp............. 138
12. VEAOTSING........coirreeeeeeeereeeeereenes 139

12.1 Mida teha, KUi........ccceeneeniennns 140

12.2 Kuidas hallata: veakoodid.......... 140

12.3 Hooldusandmed..............ccceeee. 141
13. ENERGIATOHUSUS........ccoceveeerrerennne 141

13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht
vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele......... 141
13.2 Energia kokkuhoid..................... 142
14. MENUU STRUKTUUR......ccoeevrerrrrernee 143
14.1 MenUU.....cccoovvveeeieieeeeeeeees 143
14.2 Alammenu: Puhastamine......... 143
14.3 Alammenuu: Funktsioonid......... 144
14.4 Alammenuil: Seadistamine........ 144
14.5 Alammenui: Hooldus................ 144
15. SEE ON LIHTNE!.......cooiriieereeeeeeens 145
16. JAATMEKAITLUS........oovoiiiiee. 146

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
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vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kédgimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.
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HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kutteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid vai teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne puroludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
+ Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tédkindaid ja kinnisi
jalanousid.
Arge tdmmake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja modbliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas seadme uks avaneb takistusteta.

Seade on varustatud elekitrilise jahutussusteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.
Integreeritud seade peab vastama standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.
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Kapi minimaalne korgus (t66pinna all asuva kapi 578 (600) mm
minimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sugavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 546 mm
Sligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrilihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele lahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.
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Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. VVotke alati kinni pistikust.

Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvérguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.
Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

Olge seadme td66tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum &hk vdib vabaneda.
Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.

Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sédemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke vdi tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
ldhedusse ega peale.

HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Emailkihi kahjustamise vdi varvimuutuse arahoidmiseks:

arge pange ahjunousid ega muid esemeid otse seadme pohjale.

arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pohjale.

arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

arge hoidke parast kiipsetamise I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei méjuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pusivad.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
to6tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral vGib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.
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2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Kehavigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht.

Enne hooldustoiminguid lllitage seade valja ja lahutage toitepistik pistikupesast.
Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vbivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe valja vahetada. P6érduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid vahendeid, kulrimiskasnu, lahusteid ega metallesemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Puroliiispuhastamine

/N HOIATUS!

Purolutilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

Enne purolildspuhastamise ja esmase eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju 6dnsusest:
— mis tahes toidujaatmed, 0li- vOi rasvajaagid/-setted.
— koik eemaldatavad osad (sealhulgas ahjurestid, kilgsiinid jm seadme juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, sddgiriistad jne.
Lugege hoolikalt koiki puroltdtilise puhastamise juhiseid.
Hoidke lapsed purolidtilise puhastamise ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga kuumaks
ja selle tagumistest jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.
Purolulspuhastamine toimub kdrgel temperatuuril ja selle toimingu kéigus véivad
toiduvalmistamisjaakidest ja kasutatud materjalidest eralduda aurud, mistottu on kasutajatel
soovitatav teha jargmist:
— tagage puroliitspuhastamise ajal ja parast seda hea ventilatsioon.
— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja parast seda hea ventilatsiooni.
Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett piroliiitilise puhastamise ajal ja parast seda, et
valtida klaaspaneelide kahjustamist.
Purolutilistest ahjudest/toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud ei ole inimestele
ohtlikud, kaasa arvatud lastele ega krooniliste haigustega isikutele.
Pulroltdspuhastamise ja esmase eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke vaiksed
lemmikloomad seadmest eemal. Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja roomajad) voivad
olla temperatuuri muutuste ja eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud.
Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid vo6i muud kddgiriistad voivad
purolidspuhastuse ajal kasutatava kdrge temperatuuri tottu kahjustuda; samuti voib neist
selle kaigus eralduda kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

/I HOIATUS!

Elektrilddgi oht.

Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mitdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
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vibratsiooni, niiskust v6i on mdeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.
+ Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke tGhendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

» Seadme nduetekohase kdrvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja visake ara.
» Eemaldage uksesulgur, et véltida laste voi lemmikloomade seadmesse I6ksu jadmist.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

Juhtpaneel

Ekraan

Toidutermomeetri pesa

Kuumutuselement

=
A\ /A sod
7 7

Lamp

D=~

A

)
HH@E

Ventilaator

~ oo f~Jolol

Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
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Kipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Kipsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. JUHTPANEEL

4.1 Juhtpaneeli lilevaade

H))
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n SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke, et seade sisse ja valja lilitada.
H | Menid Loetleb seadme funktsioonid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

n Ekraan Naitab seadme praeguseid satteid.

E Lambi [Gliti Lambi sisse ja valja lUlitamiseks.

ﬂ Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

1,
~

Vajutage

«)~>

Liikuge

@35

Vajutage ja hoidke

Puudutage pinda sérmeotsa-

Libistage sdérmeots lle pinna.

Puudutage pinda 3 sekundit.

ga..
4.2 Ekraan
A Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
! A. Kellaaeg
1230 B. START/STOPP
C. Temperatuur
#085°C 150°C D. Kiipsetusreziimid
E. Taimer
® 15min @ START F. Toidusensor (ainult valitud mudelitel)
| | | | |
F E D C B

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.

OK

Valiku voi seade kinnitamiseks.

<

Menddus Uhe
taseme vorra
tagasi liilkumi-

seks.

k.)

Viimase toimin-
gu tuhistami-
seks.

Funktsioonide sisse ja val-
ja lulitamiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud klipsetusaeg |6peb, kdlab signaal.
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Q

Funktsioon on sees.

STOP
Funktsioon on sees.
Klpsetamine peatub automaat-
selt.

i

Helisignaal on véljas.

Taimeri indikaatorid

@

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus.

(%]

Seade tihistamiseks.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS!

A

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esmane puhastamine

=]

3o

224

:1¢

1. samm

2. samm

3. samm

Eemaldage seadmest koik tar-
vikud ja eemaldatavad resti-
toed.

Puhastage seadet ja tarvikuid

ainult mikrokiudlapiga, sooja

vee ning pehmetoimelise pe-
suvahendiga.

Pange tarvikud ja eemaldata-
vad restitoed seadmesse.

5.2 Esmakordne lihendamine

Parast esmakordset ihendamist kuvab ekraan tervitussonumi.
Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,

Kellaaeg.

5.3 Algne eelkuumutamine
Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage tihja ahju.

1. sam Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
m

2. sam Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: |Z|

m Laske ahjul tddtada 1h.
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3. sam Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: @

Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/I HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekupsetusreziim.

2. samm Vajutage kuumutusreziimi simbolit , et siseneda alammendldusse.

3. samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.

4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm Vajutage: START .
Toidusensor - toidutermomeetri voite sisse lllitada igal ajal enne klipsetamist voi
kipsetamise kaigus.

STOP —vajutage, et kiipsetusreziim vélja liilitada.

6. samm Lilitage ahi vélja.

6.2 Kuidas seada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Kaaluautomaatika

+ Toidusensor

Toidu kipsetamiskraad:

» Vahekups voi Vahem

+ Keskmine

» Taisklps voi Rohkem

1. sam Lilitage ahi sisse.
m
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2. sam

m Vajutage:

Ir.’;sam Vajutage: % . Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.
4. sam Valige toit voi toidu tutp.

m

f:sa'“ Vajutage: START .

6.3 Kiipsetusreziimid

TAVALINE
Kiipsetusreziim Kasutamine

vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vov Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
Y Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

Turbogrill

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-

@ ke ahju temperatuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine +

P66rdéhk alumine kuumutus.
v’}v{‘v Kiirtoidu (nt friikartulite, kartulivilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Kilmutatud toi-
duained

—_— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Ulemine + alumine
kuumutus

(Y) Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krébeda pdhja saa-
N/ vutamiseks.

Pitsa funktsioon
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Z

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust —
krébedust, kaunist varvi ja laikivat koorikut.

i)

=

Taina kergitamine

Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist
ja hoiab selle elastsena.

MUU

Kiipsetusreziim

Kasutamine

=l

Hoidistamine

Kddgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

$§9

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente kuivatamiseks.

—
—
uuru

Noude soojenda-

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

Gratineerimine

mine
Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soltub kilmutatava
s toidu kogusest ja suurusest.
Sulatamine
45 Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratdan. Gratineerimiseks ja
~ceny pruunistamiseks.

V°C
Kiipsetamine ma-
dalal t°

Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

§

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks.

A
Niiske kiipsetus

poordohuga

Funktsioon kipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvéimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kupsetus
pdordéhuga.

6.4 Notes on:Niiske kiipsetus poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks (vastavaltEU 65/2014
jaEU 66/2014). Testid vastavalt standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdbhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,Nouanded ja napunaited”,Niiske kiipsetus
poérddhuga.Uldiseid energiaséédstunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest

Energiasaast.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon

Kasutamine

Klpsetusaeg

Kipsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse I16pp

Méaarata, mis juhtub siis, kui taimer [dpetab minutite lugemise.

Viitkaivitus

Algusaja ja/voi klipsetusaja 16pu edasillikkamiseks.

Klpsetusaja pikendus

Klpsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus

Pdoérdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funkt-
sioon ei mojuta seadme t66d.

Uptimer

Jalgib funktsiooni kestust.Uptimer — saate selle sisse ja valja lilitada.
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7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Vajutage: Kellaaeg.

m

:r,’r.l sam Seadke kellaaeg. Vajutage: OK,

Kuidas seada kiipsetusaega

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

m

z; Sam | gseadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

m

3.sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4. sam Vajutage: © © @,

m

5. sam Vajutage: Tegevuse I6pp.

m

6. sam Valige eelistatud: Tegevuse I6pp.

m

z;sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pdhikuva.
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Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. sam Seadke kilipsetusreziim ja temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

4. sam Vajutage: ©® ® @,

5. sam Vajutage: Viitkaivitus.

6. sam Valige vaartus.

7.8am | \/qistage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pahikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui klipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, voite aega pikendada. Sa-
muti voite muuta kipsetusreziimi.

Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

; sam Vajutage: @

2. sam Seadke taimerivaartus.

:;'l sam Vajutage: OK,

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.
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8. TARVIKUTE KASUTAMINE

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

8.1 Tarvikute sisestamine
Vaike Ulaosas asuv sélk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Korged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-

hele.

8.2 Toidusensor
Toidusensor — moddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C ”?

Toidu sisetemperatuur.

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C).

Parimateks kiipsetustulemusteks:

— kiipsetamise ajal peab see olema

— mitte kasutada vedelate
toidu sees.

Toiduained peaksid olema
toitude puhul.

toatemperatuuril.
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Ahi arvutab vélja kiipsetuse ligikaudse Idpuaja. See oleneb toidu kogusest, seatud funktsioonist
ja temperatuurist.

8.3 Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Lulitage ahi sisse.
m
2. sam Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.
m
3. sam Sisestamine: Toidusensor.
m
Liha, linnuliha ja kala Vormiroog
Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskos-
keskossa, kdige paksemasse kohta. Veen- sa. Toidusensor peaks kiipsemise ajal plisima
duge, et véhemalt 3/4 Toidusensor on sise- Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-
statud valmistatava roa sisse. kemat koostisainet. Kasutage kiipsetusvormi ser-

va silikoonist kdepideme toetamiseks Toidusen-
sor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda vastu
kipsetusvormi pohja.

4. sam Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

fr" sam /'? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

fr" sam ® @ ® _ jsjutage, et seada sobiv valik:

» Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal.

« Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisig-
naal ja ahi I6petab t66.
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; sam Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et liilkuda p&hikuvale.

8.sam Vajutage: START .

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. sam Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tostke toit ahjust valja.

m

/I HOIATUS!
Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaat-
lik, kui selle vélja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks kiipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. sam Lilitage seade sisse.

m

2. sam Valige sobiv seade.

m

?'; sam Vajutage: E . Valige: Lemmikud.

4. sam Valige: Salvesta praegused seaded.

m

rst; sam Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage OK.

k') — vajutage, et seade lahtestada.
0 — vajutage, et seade tiihistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. sam
m

Lilitage seade sisse.

130/556




LISAFUNKTSIOONID

2. sam Seadke klpsetusreziim

3. sam
m

*, H — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lulitada.

Funktsiooni valjalilitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjalilitus

Turvakaalutlustel lUlitub seade mone aja parast valja, kui kiipsetusreziim too6tab ja te Uhtegi

satet ei muuda.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, L6pp,

Klipsetamine madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lUlitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme vélja, siis jatkab jahutusventilaator té6tamist kuni seadme

mahajahtumiseni.
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10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused s6dgivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdéltuvad retseptist
ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat
tulpi toitude temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid kupsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovi-
tuste leidmiseks otsige lles seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil seadme sisemuse esi-
kiljel.

10.2 Niiske kilipsetus pdéoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = (S
\ uru
(°C) (min)
Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
16 tUkki pann
Rullbiskviit klipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25
pann
Terve kala, 0,2 kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 15-25
kg pann
Kulpsised, 16 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
takki pann
Makroonid, 24 kiipsetusplaat voi rasva- 160 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tikki | klpsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
pann
Soolased kondii- | kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
tritooted, 20 tik- | pann
ki
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takki

pann

¥ = & |k O
\ uru

(°C) (min)
Muretaignakup- kiipsetusplaat voi rasva- 140 2 15-25
sised, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25

10.3 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Pitsapann

Kipsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimbéoduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdoduga

10.4 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele

Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.

Kipsetamine uhel tasandil — Kiipsetusvormides

s = O |
N =
°C min

Rasvatu keeks P66rdohk 160 45 - 60 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine 160 45 - 60 2

kuumutus
Ounakook, 2 vormis @ P66rdéhk 160 55-65 2
20 cm
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\/f

kuumutus

°C min
Ounakook, 2 vormis @ Ulemine + alumine 180 55-65 1
20 cm kuumutus
Liivaktipsised Po6rdohk 140 25-35 2
Liivakupsised Ulemine + alumine 140 25-35 2

Klpsetamine uhel tasandil — kiipsised
Kasutage kolmandat riiulitasandit.

%

plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine

mutus

°C min
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk 150 20-30
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- 170 20 -30

Klpsetamine mitmel tasandil — kiipsised

LY — <

\ )

°C min

Liivakupsised P&6rdéhk 140 25-45 2/4
Vaikesed koogid, 20 tk P66rdéhk 150 25-35 174
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Rasvatu keeks P66rdohk 160 45 - 55 2/4
Ounapirukas, 1 vorm resti | Pédrddhk 160 55-65 2/4
kohta (@ 20 cm)

Grill

Eelkuumutage tlihja ahju 5 minutit.
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Grillige maksimaalse temperatuurisattega.

LY = «
\ ]
min
Rostleib/-sai Grill 1-2 5
Biifsteek, podrake poole val- Grill 24 - 30 4
mistusaja méddudes
11. PUHASTUS JA HOOLDUS
A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.
11.1 Markused puhastamise kohta
< Puhastage seadme esikulge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimeli-

se pesuvahendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Puhastusva-
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaékide kogunemine voib
kaasa tuua sittimise.

T

[

Arge jatke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage pérast

lgapdevane | | oqtamist seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.
kasutamine

Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
sutage ainult mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

i

i . Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi vdi
Lisatarvikud | (o154t esemetega.

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .
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1. sam Lulitage ahi vélja ja oodake, ku-

m ni see on jahtunud.

2. sam Tdmmake ahjuriiuli tugede esio- £

m sa kulgseina kuljest lahti.

3.sam Tommake ahjuresti toe tagaosa 1 L T

m kilgseina kuljest lahti ja eemal- /—X‘/Q o[
dage. 0 _L | Iy

(] ‘2 i

4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi %Z W

m vastupidises jarjekorras. i
Teleskoopsiinidel olevad kinni- o ‘ q
tustihtvtid peavad olema suuna- b
tud ettepoole.

11.3 Kuidas kasutada: Piirolliispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades Puroltldspuhastamine.

/\  HOIATUS!

Eksisteerib pdletusoht.

A ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju kahjustada.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Ldlitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud ja ee-
maldatavad restitoed.

Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-
melise nbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi sisse.

Vajutage nuppu: == / Puhas-

Valige puhastusreziim.

re

tamine.
Funktsioon Puhastusreziim Kestus
Pilroltuspuhastamine, Kii- Kerge puhastamine 1h
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Puroliiispuhastamine, ta- Tavaline puhastamine 1h 30 min
valine
Piroltuspuhastamine, in- Pdhjalik puhastamine 3h
tensiivne

@ Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud. Jahutusventilaator t66tab
suuremal Kiirusel.

STOP - vajutage puhastamise peatamiseks, enne kui see on I6pule viidud.
Arge kasutage ahju seni, kuni ukseluku simbol kaob ekraanilt.

Kui puhastamine 16peb:

Lilitage ahi valja ja ooda- Puhastage ahju sisemust peh- Eemaldage jaagid ahju pohjast.
ke, kuni see on jahtunud. me lapiga.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Pirollispuhastamine.

11.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide arv oleneb
konkreetsest mudelist.

HOIATUS!
& Uks on raske.

A ETTEVAATUST!
Olge klaasi ja esipaneeli servade kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib puruneda.

1. sam Sulgege uks korralikult.

m

2. sam Tostke Ules ja suruge taieli-

m kult sisse kinnitushoovad (A),
mis paiknevad kahel uksehin-
gel.
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3.sam Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mo-
m lemalt poolt ja tbmmake see ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg
allpool, pehmele ja tasasele pinnale.
4. sam Vajutage ukse Ulemises ser-
m vas olevat ukseliistu (B) kum-
maltki kuljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.
5. sam Eemaldamiseks tommake uk-
m seliistu ettepoole.
6. sam Hoidke ukse klaaspaneele
m Ulaservast Gihekaupa kinni ja
tdbmmake need, suunaga
ules, juhikust valja.
7. sam Puhastage klaaspaneeli see-
m biveega. Kuivatage klaaspa-
neeli hoolikalt. Arge peske
klaaspaneele ndudepesuma-
sinas.
8. sam Parast puhastamist korrake
m eeltoodud samme vastupidi-
ses jarjestuses.
9. sam Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
m

11.6 Kuidas asendada: lamp

HOIATUS!
Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku-
ni ahi on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvérgust.

Pange ahju pohjale riie.

138/556




VEAOTSING

Ulemine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake
m seda. ﬁ
rl
) k{f
NZ &= S/
2. sam Puhastage klaaskate.
m

3. sam Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.

m
4. sam Paigaldage klaaskate.
m
Kuljelamp
1. sam Lambile ligipdasemiseks eemalda-
m ge vasak riiulitugi. \
2. sam Klaaskatte eemaldamiseks kasuta- [
m ge kitsast, nlri otsaga eset (nt tee- ‘[
lusikat). \.
3.sam Puhastage klaaskate. ‘
m
4. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C
m taluva kuumakindla pirniga. ,
| —

5. sam Paigaldage klaaskate.

6. sam Paigaldage vasakpoolne riiulitugi.

12. VEAOTSING

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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12.1 Mida teha, kui...

.
i Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik p6hjus

vV

= Korvaldamise abinou

Pliidiplaat ei ole elektrivérku thendatud vdi on
valesti Ghendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti elektrivorku
Uhendatud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell, vaadake Uksikasju Kella funkt-
sioonid peatlkis, Kuidas seadistada: Kella
funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse.
kui probleem tekib uuesti, poérduge elektriku
poole.

Seade Lapselukk on sisse lilitatud.

Vt jaotist "Meni", alammeniil: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

v

< Korvaldamise abinou

Lamp on I&bi pdlenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus
ja hooldus", Kuidas asendada: Lamp.

Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake

puhastustoimingut.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega vdite ise hakkama saada.
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@ Kood ja kirjeldus

-V

= Korvaldamise abinou

C2 - Toidusensor on seadme sees, kui toimub
PurolGtspuhastamine.

Votke valja Toidusensor.

C3 - uks ei ole korralikult kinni, kui toimub PU-
rolulispuhastamine.

Sulgege uks.

F111 - Toidusensor ei ole korralikult pistiku-
pessa sisestatud.

Sisestage pistik Toidusensor taies ulatuses pis-
tikupessa.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei toota oi-
gesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puute-
véljadel ei oleks mustust.

F908 — seadme siisteem ei saa luua Uhendust
juhtpaneeliga.

Lulitage seade sisse ja vélja.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

Energiatdhususe indeks

61.2
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Energiatdhususe klass A++
Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 1.09kWh/tsuikkel
Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re- 0.52kWh/tsiikkel
ziim
Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711
Ahju taup Integreeritud ahi
BPE742380M 35.5kg
Mass
BPK742380M 35.5kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa:
Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse médtmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme tddtamise ajal on seadme uks korralikult kinni. Arge kiipsetamise ajal
seadme ust liiga tihti avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.
Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne kiipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna véimalikult lihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rddhuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga Kestus ja kui kiipsetusaeg ei tleta 30 minutit,
lilituvad kuumutuselemendid méne seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem vélja.
Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kiipsetusaja
I6ppu seadme temperatuuri. Seadme sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.
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Niiske kiipsetus p66rdohuga

Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi voib
soovi korral sisse lllitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

14. MENUU STRUKTUUR

14.1 Meniii
Meniii-uksus Kasutamine
Juhendatud kupsetamine Kuvab automaatprogrammid.

Puhastamine

Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid

Kasutatakse seadme konfiguratsioo-
ni maaramiseks.

Seaded

Seadistamine Kasutatakse seadme konfiguratsioo-
ni maaramiseks.

Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfigu-
ratsiooni.

14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammentiii

Kasutamine

Pirolltuspuhastamine,
kiire

Kestus: 1 h.

Pulroltuspuhastamine,
tavaline

Kestus: 1 h 30 min.

Pulroltuspuhastamine,
intensiivne

Kestus: 3 h.
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14.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammentiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Lulitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Takistab seadme juhuslikku sisselllitamist. Kui valik on sisse lilitatud
Lapselukk ilmub seadme sisselllitamisel ekraanile tekst. Véimalda-
maks seadme kasutamist, valige koodi téhed tahestikulises jarjekor-
ras. Kui see valik on sisse lulitatud ja seade on vélja lulitatud, siis on
seadme uks lukustatud. Sisselllitatud valiku korral on kattesaadav
juurdepaas taimerile, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus

Lihendab kuumutusaega. See on saadaval ainult méne seadmefunkt-
siooniga.

Aja naitamine

Lilitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

14.4 Alammeniii: Seadistamine

Alammeniii

Kirjeldus

Keel

Seadistab seadme keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lilitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vaigistada va-
likuga: .

Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupéeva.

14.5 Alammeniiiu: Hooldus

Alammentiii

Kirjeldus

Demoreziim

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468
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Alammeniii

Kirjeldus

Tarkvaraversioon

Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded

Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

siooni vaiketem-
peratuuri ja -ae-
ga.

Keel Ekraani heledus Nuputoonid Helitugevus Kellaaeg
Jatke meelde juhtpaneelil ja naidikul olevad pohiikoonid:
O = < START /
SEES / VAL- - . O . />
JAS Meni Lemmikud Taimer Toidusensor STOP
Seadme toolepanek
Kiirkaivitus Lulitage seade 1. samm 2. samm 3. samm
sisse ja alustage
kiipsetamist, ka- | vajutage ja hoid- : Vajutage:
sutades funkt- ) gG)J O - - valige Jutag
ke all: U, sobiv funktsioon. | START .

Kiirvaljaliilitus

Lulitage seade
valja Ukskoik
millal, iga naidi-
kukuva voi teate
puhul.

(D — vajutage ja hoidke, kuni seade lUlitub valja.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
©) | °C OK START
- vajutage sead- T . - - vajutage kiip-
. e - valige kipse- -Seadke tempe- - vajutage kinni- .
me sisselulitami- ; setamise alusta-
tusreziim. ratuur. tamiseks. .
seks. miseks.
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Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud
kiipsetamine

1. samm

2. samm

3. samm

4. samm

Vajutage: (D

Vajutage:

Vajutage: ¥
Juhendatud kip-
setamine.

Valige toit.

Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg

10% lopuabi

Kasutage 10% Idpuabi, et lisada aega, kui kip-
setusaega on jarel 10%.

Klpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu
+1min.

16. JAATMEKAITLUS

A
Suimboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p66rduge abi saamiseks kohalikku

omavalitsusse.
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POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des performances
irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des technologies innovantes vous
simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-étre pas sur des appareils ordinaires.
Veuillez prendre quelques instants pour lire cette notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.

Consultez notre site pour :

le service et les réparations :
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

appareil :
www.aeg.com/shop

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur

Enregistrer votre produit pour un meilleur service :

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N’utilisez que des pieces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des informations

suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer

ultérieurement.
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1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, @a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants et
les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

- Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hoétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

149/556



INFORMATION SUR LA SECURITE

. Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- N'utilisez pas l'appareil avant de l'avoir installé dans la
structure encastrée.

- Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

- Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée pour
cet appareil.

- Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis l'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer I'appareil.

- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

- Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les accessoires
et les dépodts/déversements excessifs de la cavité de
I'appareil.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L’appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec l'appareil.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.

* Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

* Installez I'appareil dans un lieu sir et adapté répondant aux exigences d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.

» Avant de monter I'appareil, vérifiez si la porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.

» L’appareil est équipé d’'un systéme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé avec
I'alimentation électrique.

« L’unité intégrée doit répondre aux exigences de stabilité de la norme DIN 68930.

Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 578 (600) mm
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de I'avant de I'appareil 594 mm
Hauteur de I'arriere de I'appareil 576 mm
Largeur de I'avant de I'appareil 595 mm
Largeur de I'arriere de I'appareil 559 mm
Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement de I'appareil 546 mm
Profondeur avec porte ouverte 1027 mm
Dimensions minimales de 'ouverture de ventila- 560x20 mm
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la

face arriere

Longueur du cable d’alimentation secteur. Le ca- 1500 mm
ble est placé dans le coin droit de la face arriere
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Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.

* L’appareil doit étre relié a la terre.

» Assurez-vous que les paramétres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

» Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.

* N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous I'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible aprés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.

» N'utilisez que des systémes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les pdles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

» Fermez bien la porte de l'appareil avant de brancher la fiche a la prise secteur.

» Cet appareil est fourni avec une fiche électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

* Ne modifiez pas les spécifications de cet appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.

« Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

» Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci fonctionne. De l'air
chaud peut se dégager.

* N'utilisez pas I'appareil avec des mains mouillées ou en contact avec de l'eau.

» N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.

* N'utilisez pas I'appareil comme plan de travail ou comme espace de rangement.
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Ouvrez la porte de I'appareil avec précaution. L'utilisation d'ingrédients avec de I'alcool peut
provoquer un mélange d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec I'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a

I'intérieur, a proximité ou au-dessus de I'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou d'autres objets directement dans le fond de
I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de nourriture humides dans I'appareil aprés avoir terminé
la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de

I'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux moelleux. Les jus de fruits provoquent des taches

qui peuvent étre permanentes.

Cuisinez toujours avec la porte de I'appareil fermée.

Si 'appareil est installé derriere la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la

porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et I’humidité peuvent

s’accumuler derriere la porte fermée du meuble et provoquer d’'importants dégats sur

I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n’a

pas refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages a l'appareil.

Avant toute opération d’entretien, désactivez I'appareil et débranchez la fiche secteur.
Vérifiez que l'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.

Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommagées. Contactez le
service aprés-vente agréé.

Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de I'appareil. La porte est lourde !

Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et humide. Utilisez uniquement des produits de
lavage neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ou
d’objets métalliques.

Si vous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.
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2.5 Nettoyage par pyrolyse

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, d'incendie, d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

» Avant d'effectuer un nettoyage par pyrolyse et un préchauffage initial, retirez de la cavité du

four :

— tout résidu alimentaire excessif, déversement et dépdt d'huile ou de graisse.

— tous les objets amovibles (y compris les grilles, les rails latéraux, etc., fournis avec
I'appareil), en particulier les casseroles, poéles, plateaux, ustensiles anti-adhésifs, etc.

» Lisez attentivement toutes les instructions relatives au nettoyage par pyrolyse.

» Tenez les jeunes enfants éloignés de I'appareil lorsque le nettoyage par pyrolyse est en
cours. L’appareil devient trés chaud et de I'air chaud est libéré des orifices d’aération avant.

» Le nettoyage par pyrolyse est un fonctionnement a haute température qui peut dégager de
la fumée provenant des résidus de cuisson et des matériaux de construction. Par
conséquent, il est recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation pendant et aprés le nettoyage par pyrolyse.
— veillez a assurer une bonne ventilation pendant et apres le préchauffage initial.

* Ne renversez pas ou n'appliquez pas d’eau sur la porte du four pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse pour éviter dendommager les panneaux de verre.

+ Les fumées dégagées par les fours a pyrolyse / les résidus de cuisson sont décrites comme
étant non nocives pour les étres humains, y compris pour les jeunes ou les personnes a la
santé fragile.

* Maintenez les animaux domestiques a I'écart de I'appareil pendant et aprés le nettoyage par
pyrolyse et le préchauffage initial. Les petits animaux de compagnie (en particulier les
oiseaux et les reptiles) peuvent étre tres sensibles aux changements de température et aux
fumées émises.

» Les surfaces anti-adhésives des casseroles, des poéles, des plaques, des ustensiles, etc.
peuvent étre endommagées par le nettoyage par pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées légérement nocives.

2.6 Eclairage interne

AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des piéces d'un logement.

» Ce produit contient une source lumineuse de classe d’efficacité énergétique G.

+ Utilisez uniquement des ampoules ayant les mémes spécifications.

2.7 Service

» Pour réparer |'appareil, contactez le service aprés-vente agréé.
» Utilisez uniquement des pieces de rechange d'origine.
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2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

» Contactez votre service municipal pour obtenir des informations sur la marche a suivre pour
mettre 'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
» Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.

» Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les jeunes et les animaux de
s'enfermer dans l'appareil.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

Bandeau de commande
Affichage

Prise pour la sonde a viande

]

S| 770 B
77
7

Elément chauffant

uﬁ@t;a

1/l
7

A\
N

Eclairage

Chaleur tournante

~ ool Jolol

Support de grille, amovible

Niveaux de la grille

3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.
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BANDEAU DE COMMANDE

Plat a rotir

Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer la

graisse.

Sonde de cuisson

Pour mesurer la température a l'intérieur des

aliments.

Rails télescopiques

Pour insérer et retirer les plateaux et grilles

métalliques plus facilement.

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Vue d'ensemble du bandeau de commande

I
HHA

|
g

g

n Activez / Désacti-
vez

Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre I'appareil.

Menu

Répertorie les fonctions de I'appareil.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.
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BANDEAU

DE COMMANDE

Affichage

Affiche les réglages actuels de 'appareil.

Curseur de I'éclai-
rage

Pour allumer et éteindre I'éclairage.

Préchauffage rapi-
6 de

Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.

Appuyez sur la touche

«)~>

Déplacez

@35

Maintenez la touche

Appuyez sur la surface du
bout du doigt.

Faites glisser le bout de votre
doigt sur la surface.

Appuyez sur la surface pen-
dant 3 secondes.

4.2 Affichage
A Affichage avec les principales fonctions réglées
! A. Heure actuelle
12:30 B. DEMARRER/ARRETER
C. Température
085°C 1500C D. Modes de cuisson
E. Minuteur
©) 15min @ START F. Sonde de cuisson (uniquement sur cer-
| | | | | tains modeles)
F E D C B

Voyants de l'affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

oK

Pour confirmer la sélection/le
réglage.

¢ 2

Pour remon-
, ) Pour annuler la
ter d’'un ni- L
derniére ac-
veau dans le .
tion.
menu.

Pour activer et désactiver
les options.

signal sonore retentit.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée s'est écoulée, le
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Q

La fonction est activée.

STOP
La fonction est activée.
La cuisson s’arréte automatique-
ment.

i

Le son alarme est désacti-
vé.

Voyants du minuteur

@

Pour régler la fonction : Départ différé.

%]

Pour annuler le réglage.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

AVERTISSEMENT!

A

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

=]

3o

224

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Retirez tous les accessoires
et les supports de grille amo-
vibles de I'appareil.

Nettoyez I'appareil et les ac-
cessoires uniguement avec un
chiffon en microfibre, de I'eau
chaude et un détergent doux.

Placez les accessoires et les
supports de grille amovibles
dans l'appareil.

5.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiére connexion.
Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Heure

actuelle.

5.3 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiere fois.

Etape 1

Retirez du four les accessoires et les supports de grille amovibles.

Etape 2

Réglez la température maximale pour la fonction : \Z]
Laissez le four fonctionner pendant 1 h.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Etape 3

Réglez la température maximale pour la fonction : .
Laissez le four fonctionner pendant 15 min.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous
que la piéce est ventilée.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Comment régler Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.

Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK . L'écran affiche : températu-
re.

Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

Etape 5

Appuyez sur START .
Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pen-
dant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6

Eteignez le four.

6.2 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :

» Poids automatique

+ Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :

« Saignant ou Moins

+ A point

* Bien cuit ou Plus

Etape 1

Mettez en fonctionnement le four.
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Etape 2

Appuyez sur —.

Etape 3

L) - . s
Appuyez sur /\0 . Saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 | Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5 Appuyez sur START .

6.3 Modes de cuisson
FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson

Application

Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.

Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul
niveau. Pour gratiner et faire dorer.

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
ments. Diminuez les températures du four de 20 a 40 °C par rapport a
Chauffage Haut/Bas.

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quar-
tiers et nems.

Chauffage
Haut/Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

2

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de facon intensive et obtenir un
dessous croustillant.
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Mode de cuisson Application

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des ali-

- ments.
Chauffage infé-
rieur
Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et
ﬁ obtenir un excellent résultat professionnel en matiére de croustillant, de

. . leur et rillan la crodte.
Cuisson du pain couleur et de brillance de la crodte

T Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de
S sécher et lui permet de garder toute son élasticité.

Levée de pate/pain

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson Application
E Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).
Stérilisation

Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tran-

(4 ches.

Déshydratation

Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.

—
—
uru

Chauffe-plats

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégumes). Le temps de décongéla-
a4 tion dépend de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

Décongélation

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre.

Y&, Pour gratiner et faire dorer.

Gratiner

Pour préparer des rétis tendres et juteux.

°C
Cuisson basse
température
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Mode de cuisson Application

§ Pour maintenir les aliments au chaud.

Maintien au chaud

I_ Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuis-
‘Y son. Lorsque vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de la
P cavité peut différer de la température sélectionnée. La chaleur résiduelle
est utilisée. La puissance peut étre réduite. Pour plus d’informations, con-
sultez la partie sur les remarques du chapitre « Utilisation quotidienne ».
Chaleur Tournante Humide.

Chaleur Tournante
Humide

6.4 Remarques sur : Chaleur Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU 65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes a la
norme : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la plus grande efficacité énergétique possible.
Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s'éteint automatiquement au bout de

30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson, reportez-vous au chapitre « Conseils », Chaleur
Tournante Humide.Pour obtenir des recommandations générales sur I'économie d'énergie,
reportez-vous au chapitre « Efficacité énergétique », « Economie d'énergie ».

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de I’horloge

Fonctions de I'horlo- Application

ge

Heure de cuisson Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.

Fin de I'action Pour programmer I'action a la fin du décompte du minuteur.

Départ différé Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

Prolongation de la du- Pour prolonger le temps de cuisson.

rée

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonc-
tion n’a aucun effet sur le fonctionnement de I'appareil.

Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction.Compteur : vous
vous pouvez I'activer et le désactiver.
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7.2 Comment régler Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 | Appuyez sur Heure actuelle.

Etape 3 Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.

Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 Réglez 'heure. Appuyez sur : OK.

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.

Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: © © @

Etape 5 | Appuyez sur Fin de I'action.

Etape 6 | Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7 Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.

Etape 2 Appuyez sur @
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Comment différer le début de la cuisson

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® ® @

Etape 5 | Appuyez sur Départ différé.

Etape 6 Choisissez la valeur.

Etape 7 Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits,
vous pouvez prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuis-
son.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 | Appuyez sur: O.

Etape 2 | Réglez la valeur du minuteur.

Etape 3 | Appuyez sur : OK.

Vous pouvez maodifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. UTILISATION DES ACCESSOIRES

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

8.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord élevé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser sur la grille.
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Grille métallique:
Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille.

Plateau de cuisson / Plat a rétir:
Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille.

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a I'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser avec
tous les modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

C A

Température du four : 120 °C minimum. La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre Ne l'utilisez pas pour des Pendant la cuisson, I'aliment doit
a température ambiante. plats liquides. rester dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

8.3 Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
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Etape 2 | Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.

Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson Ragoiit
Insérer la pointe de Sonde de cuisson au Insérer la pointe de Sonde de cuisson exacte-
centre de la viande ou du poisson, si pos- ment au centre de la cocotte. Sonde de cuisson
sible dans la partie la plus épaisse. Assurez- | doit étre maintenue en un seul endroit pendant la
vous qu’au moins 3/4 de Sonde de cuisson cuisson. Pour y parvenir, utilisez un ingrédient
est a l'intérieur du plat. solide. Utilisez le rebord du plat de cuisson pour

appuyer la poignée en silicone de Sonde de cuis-
son. La pointe de Sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond d’un plat de cuisson.

Etape 4 | Branchez Sonde de cuisson dans la prise & I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

Etape 5 /? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
Etape 6 ® ® ® _ 5ppuyez pour définir 'option préférée :
« Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température a cceur, le signal sono-
re retentit.
* Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température a cceur, le si-
gnal sonore retentit et le four s’arréte.
Etape 7 Sélectionnez I'option et appuyez a plusieurs reprises sur : OK pour accéder a I'écran

principal.

Etape 8 Appuyez sur START .

Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous
pouvez choisir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment
est bien cuit.
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Etape 9 | Retirez Sonde de cuisson la fiche de la prise et retirez le plat du four.

A AVERTISSEMENT!
Il'y a un risque de brilure car Sonde de cuisson devient chaud. Fai-
tes attention en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment enregistrer : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages
favoris.

Etape 1 Allumez I'appareil.

Etape 2 | Sélectionnez le réglage préféré.

Etape 3 Appuyez sur : ——. Sélectionnez : Mes programmes.

Etape 4 | Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.

Etape 5 | Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez sur

OK.

k) - appuyez pour réinitialiser le réglage.

- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 | Allumez I'appareil.

Etape 2 | Sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 3 | J% § . appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, 'appareil s'éteint au bout d'un certain temps si un mode de
cuisson est en cours et vous ne modifiez aucun réglage.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 -maximum 3

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions : Eclairage four, Sonde de cuisson,
Fin de cuisson, Cuisson basse température.

9.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces de I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le ventilateur de
refroidissement peut continuer a fonctionner jusqu'a ce que I'appareil refroidisse.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre
indicatif. lls varient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir les aliments differemment de I'appareil que vous aviez aupara-
vant. Les conseils ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et
les positions de grilles recommandés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui
s'en rapproche.

Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Inter-
net. Pour trouver les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (numéro PNC) sur la plaque si-
gnalétique qui se trouve sur le cadre avant de la cavité de l'appareil.

10.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les suggestions indiquées dans le tableau ci-dessous.
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Petits pains su- Plateau de cuisson ou 180 2 25-35
crés, 16 pieces plat a rétir
Géateau Roulé Plateau de cuisson ou 180 2 15-25

plat a rotir
Poisson entier, Plateau de cuisson ou 180 3 15-25
0.2 kg plat a rotir
Cookies, 16 pie- Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
ces plat a rétir
Meringues, Plateau de cuisson ou 160 2 25-35
24 piéces plat a rétir
Muffins, 12 pié- Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
ces plat a rétir
Petite patisserie Plateau de cuisson ou 180 2 20-30
salée, 20 pieces plat a rétir
Biscuits a pate Plateau de cuisson ou 140 2 15-25
sablée, 20 pie- plat a rétir
ces
Tartelettes, Plateau de cuisson ou 180 2 15-25
8 piéces plat a rotir

10.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

 ~

Plaque a pizza

Plat de cuisson

Ramequins

Moule pour fond de
tarte
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Sombre, non réfléchis-
sant
Diamétre de 28 cm

Sombre, non réfléchissant
Diamétre : 26 cm

Céramique
8 cm de dia-
métre, 5 cm de
hauteur

Sombre, non réfléchis-
sant
Diamétre de 28 cm

10.4 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les organismes de contréle

Tests conformes aux normes : EN 60350, |IEC 60350.
Cuisson sur un niveau - cuisson en moule

¥ B O |k
N =

°C min
Génoise allégée Chaleur tournante 160 45 - 60 2
Génoise allégée Chauffage Haut/Bas 160 45 - 60 2
Tarte aux pommes, Chaleur tournante 160 55-65 2
2 moules @20 cm
Tarte aux pommes, Chauffage Haut/Bas 180 55-65 1
2 moules @20 cm
Sablé Chaleur tournante 140 25-35 2
Sablé Chauffage Haut/Bas | 140 25-35 2

Cuisson sur un niveau - biscuits
Utilisez le troisieme niveau de la grille.

\/f'

teau, préchauffer le four a
vide

°C min
Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante 150 20 -30
teau, préchauffer le four a
vide
Petits gateaux, 20 par pla- Chauffage Haut/Bas 170 20-30
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Cuisson sur plusieurs niveaux - biscuits

L Y} = «
\ ]
°C min
Sablé Chaleur tournante 140 25-45 2/4
Petits gateaux, 20 par Chaleur tournante 150 25-35 1/4
plateau, préchauffer le
four a vide
Génoise allégée Chaleur tournante 160 45 - 55 2/4
Tarte aux pommes, Chaleur tournante 160 55 - 65 2/4
1 pain moulé par grille (&
20 cm)
Gril
Préchauffez le four vide pendant 5 minutes.
Réglez le gril a la température maximale.
¥ = D 1
N =
min
Pain grillé Gril 1-2 5
Steak de beeuf, tourner a mi- Gril 24 - 30 4
cuisson
& AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.
11.1 Remarques concernant le nettoyage
< Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement avec un chiffon en microfibre imbibé

d’eau tiede et d’'un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Agent nettoy-

ant Nettoyez les taches avec un détergent doux.
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[
X

i

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-
tres résidus peut provoquer un incendie.

Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Sé-

224

Accessoires

Utilisation ghez la cavité uniguement avec un chiffon en microfibre aprés chaque utilisa-
quotidienne | tion.
Nettoyez tous les accessoires aprés chaque utilisation et laissez-les sécher.
e, Utilisez uniquement un chiffon en microfibre avec de 'eau tiede et un détergent

doux. Ne lavez pas les accessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif
ou des objets tranchants.

11.2 Comment retirer : Supports de grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.

Etape 1 | Eteignez le four et attendez

grille de la paroi latérale.

Etape 3

Ecartez l'arriére du support de
grille de la paroi latérale et reti-
rez-le.

qu'il soit froid.
Etape 2 | Ecartez 'avant du support de £
1
0

Etape 4

Installez les supports de grille
dans l'ordre inverse.

Les goupilles de retenue sur les
rails télescopiques doivent
pointer vers I'avant.

ey
9

At

T

Tx

11.3 Comment utiliser : Nettoyage par pyrolyse

Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.

/N AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

/I ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le méme meuble, ne I'utilisez pas en méme

temps que cette fonction. Vous risqueriez d’'endommager le four.

172/556




ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et atten- Retirez les accessoires et les Nettoyez la sole du four et la vitre
dez qu'il soit froid. supports de grille amovibles. interne de la porte avec de I'eau
tiede, un chiffon doux et un dé-
tergent doux.

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Allumez le four. Appuyez sur : = Nettoya- Sélectionnez le mode de nettoya-
ge.
ge.
Option Mode de nettoyage Durée
Nettoyage par pyrolyse, Nettoyage léger 1h
rapide
Nettoyage par pyrolyse, Nettoyage normal 1h 30 min
normale
Nettoyage par pyrolyse, Nettoyage complet 3h
renforcée

@ Lorsque le nettoyage commence, la porte du four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Le venti-
lateur de refroidissement fonctionne a vitesse élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le nettoyage avant qu'il ne soit terminé.
N'utilisez pas le four avant que le symbole de verrouillage de la porte ait disparu.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et atten- Nettoyez la cavité avec un Retirez les résidus du fond de la
dez qu'il soit froid. chiffon doux. cavité.

11.4 Nettoyage conseillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.
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11.5 Comment démonter et installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les panneaux de verre intérieurs pour les nettoyer. Le
nombre de vitres différe selon les modéles.

A AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

/I ATTENTION!
Manipulez soigneusement la vitre, en particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

Etape 1

Ouvrez entiérement la porte.

Etape 2

Soulevez et appuyez sur les
leviers de blocage (A) sur les
deux charniéres de la porte.

Etape 3

Fermez la porte du four a la premiére position (a un angle d'environ 70°). Tenez la
porte des deux cotés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face exté-
rieure vers le bas, sur un linge doux posé sur une surface stable.

Etape 4

Tenez la garniture de porte
(B) sur le bord supérieur de la
porte des deux cbtés et pous-
sez vers l'intérieur pour libérer
le joint du clip.

Etape 5

Retirez le cache de la porte
en le tirant vers l'avant.

Etape 6

Saisissez les panneaux de
verre de la porte par leur bord
supérieur un par un et déga-
gez-les du guide.

Etape 7

Nettoyez la vitre a 'eau sa-
vonneuse. Essuyez soigneu-
sement la vitre. Ne passez
pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Etape 8

Aprés le nettoyage, effectuez
les étapes ci-dessus dans le
sens inverse.
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te.

Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la por-

11.6 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Eteignez le four. Attendez que Débranchez le four de I'ali- Placez un chiffon au fond de
le four ait refroidi. mentation secteur. la cavité.
Lampe supérieure
Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour
le retirer. H

Etape 2 | Nettoyez le diffuseur en verre.

300 °C.

Etape 3 | Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant & une température de

Etape 4 Installez le diffuseur en verre.
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Lampe latérale

Etape 1 Retirez le support d’étagére gauche
pour accéder a |'éclairage.

Etape 2 | Utilisez un objet étroit, émoussé
(par ex. une cuillere a café) pour re-
tirer le couvercle en verre.

Etape 3 | Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 4 Remplacez I'ampoule par une am-
poule adéquate résistant a une
température de 300 °C.

Etape 5 | Installez le diffuseur en verre.

Etape 6 Installez le support d’étagére gau-

che.

12. DEPANNAGE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

12.1 Que faire si...

.
ﬁ L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

%

= Solution

L’appareil n’est pas branché a une source d’ali-
mentation électrique ou le branchement est in-

correct.

Vérifiez que I'appareil est correctement bran-
ché a une source d’alimentation électrique.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, pour plus de détails, reportez-
vous au Fonctions de I'horloge chapitre, Com-
ment régler : Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.
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1'%

Cause probable = Solution

=
i L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

Le fusible a disjoncté. Vérifiez que le fusible est bien la cause de
I'anomalie. Si le probleme se reproduit, faites
appel a un électricien qualifie.

L’appareil Sécurité enfants s'allume. Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu :
Options.

Y
Composants

@ i
Description = Solution

L’ampoule est grillée. Remplacez I'ampoule, pour avoir des détails
consultez le chapitre « Entretien et nettoya-
ge », Comment remplacer : Eclairage.

Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoyage s'il
est interrompu par une coupure de courant.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.

-V
@ Code et description = Solution

C2 - la Sonde de cuisson est dans la cavité de | Sortez la Sonde de cuisson.
I'appareil pendant le Nettoyage par pyrolyse.

C3 - la porte n’est pas correctement fermée Refermez la porte.
pendant Nettoyage par pyrolyse.

F111 - Sonde de cuisson n'est pas correcte- Bien brancher Sonde de cuisson dans la prise.
ment insérée dans la prise.
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-V

@ Code et description = Solution

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage | Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
ne fonctionnent pas correctement. les champs tactiles sont propres.

F908 - le systeme de l'appareil ne peut pas se Eteignez puis rallumez I'appareil.
connecter au bandeau de commande.

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probleme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de I'appareil. Ne retirez pas la
plaque signalétique de la cavité de I'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modele (Mod.) | e

Référence produit (PNC) | s

Numéro de série (SN) | e

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations sur le produit et fiche d'information sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur
I'écoconception et I'étiquetage énergétique

Nom du fournisseur AEG

BPE742380M 944188629

Identification du modéle BPK742380M 944188630

Indice d’efficacité énergétique 61.2

Classe d’efficacité énergétique A++

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode | 1.09kWh/cycle
conventionnel
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Consommation d’énergie avec charge standard, en mode | 0.52kWh/cycle
chaleur tournante

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité
Volume 711

Type de four Four encastrable

BPE742380M 35.5kg
Masse

BPK742380M 35.5kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours,
fours a vapeur et grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Economie d'énergie

Cet appareil est doté de caractéristiques qui vous permettent d'économiser de
I'énergie lors de votre cuisine au quotidien.

Assurez-vous que la porte de I'appareil est fermée lorsque I'appareil est en fonctionnement.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez réguliérement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas I'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

Si un programme avec Durée est activé et que le temps de cuisson est supérieur a 30 minutes,
les éléments chauffants s’éteignent automatiquement plus t6t dans certaines fonctions de
I'appareil.

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét I'appareil,
I'affichage montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au
chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température de I'appareil au minimum 3
a 10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de I'appareil
poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec I'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.
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Chaleur Tournante Humide

Fonction congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s’éteint automatiquement au bout de

30 secondes. Vous pouvez rallumer I'éclairage, mais cela réduira les économies d'énergie.

14. STRUCTURE DES MENUS

14.1 Menu

Elément du menu

Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automati-
ques.

Nettoyage

Indique les programmes de nettoya-
ge.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options Pour régler I'appareil.
Configurations Configuration Pour régler I'appareil.
Service Affiche la version et la configuration
du logiciel.

14.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Nettoyage par pyrolyse,
rapide

Durée : 1 h.

Nettoyage par pyrolyse,
normale

Durée : 1 h 30 min.

Nettoyage par pyrolyse,
renforcée

Durée : 3 h.
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14.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle de I'appareil. Lorsque 'option est
activée, le texte Sécurité enfants s’affiche lorsque vous allumez I'ap-
pareil. Pour permettre I'utilisation de I'appareil, choisissez les lettres
du code dans l'ordre alphabétique. Lorsque I'option est activée, et
I'appareil est éteint, la porte de I'appareil est verrouillée. L’accés au
minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est possible avec I'option
activée.

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. L'option n’est disponible que pour
certaines fonctions de I'appareil.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'norloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.

14.4 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue de I'appareil.

Affichage Luminosité

Reégle la luminosité de I'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est pas possible
de couper la tonalité pour : ®

Volume alarme

Reégle le volume des signaux sonores et des tonalités des touches.

Heure actuelle

Reégle I'heure et la date actuelles.

14.5 Sous-menu pour : Service

Sous-menu

Description

Mode démo

Code d'activation / de désactivation : 2468
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Sous-menu

Descri

ption

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les ré-

glages

Restaure les réglages d’usine.

15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue

Affichage Lumi-
nosité

Son touches

Volume alarme

Heure actuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

cuisson avec |

tion et la temp
rature par de-
faut.

durée de la fonc-

a

touche @

é-

tionnez la fonc-
tion préférée.

Al CD / = M * QD S /:?d START /
ctivez — es pro- . onde de
Désactivez Menu grammes Minuteur cuisson STOP
Pour commencer a utiliser I’appareil
Démarrage ra- Mettez en mar- Etape 1 Etape 2 Etape 3
pide che l'appareil et

commencez la Maintenez la O... -sélec- Appuyez sur :

START .

Arrét rapide

reil a tout mo-

Eteindre 'appa-

@ - appuyer et maintenir enfoncé jusqu’a ce que I'appa-

reil s’éteigne.
ment, quel que
soit I'affichage
ou le message.
Pour lancer la cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
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Pour lancer la cuisson

® ) IZtl - °C OK START
- appuye'r pour - sélectionnez le - réglez la tem- - appuyez pour - appuyez pour
allumer I'appa- mode de cuis- . 4 démarrer la cuis-
. pérature. confirmer.
reil. son. son.

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages
par défaut :

Cuisson as- | Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
sistée
Appuyez sur : (D A_ppuyez sur : éppuyez sur: Clh?isissez le
— Dy Cuisson as- piat.
sistée.

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour pro- sur +1min.

longer la cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du
temps de cuisson.

16. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

A%
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole E avec
les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.

@ Concerne la France uniquement :

. _ REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires

et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fir dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es geschaffen,
damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen Technologien,
die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in
gewohnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Bitte nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um
das Beste aus ihm herauszuholen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
@ Reparatur zu erhalten:
www.aeg.com/support
g Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
a/ www.registeraeg.com

Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fiir Ihr Gerat zu kaufen:
.% www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

AN Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. A\ SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemaler Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen

Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder von
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dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das Gerat
sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Geréat.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemald.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Geréat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder darfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

- Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenrdumen konzipiert.

- Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern in
Pensionen, Bauernhdfen und anderen ahnlichen
UnterklUnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

. Verwenden Sie das Geréat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.
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- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

- ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehdér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

- Verwenden Sie ausschliellich den fur dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor (Kerntemperatursensor).

- Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.

- Benutzen Sie zum Reinigen der Glastur keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie kdonnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.

- Entfernen Sie vor der pyrolytischen Reinigung alle
Zubehdrteile und Ubermalige Ansammlungen/
Ablagerungen aus dem Innenraum des Gerats.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/N WARNUNG!
Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die Montage des Geréts vornehmen.

» Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht und benutzen Sie es nicht.
» Halten Sie sich an die mitgelieferte Montageanleitung.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes Schuhwerk.
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* Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

* Montieren Sie das Gerat an einem sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

» Die Mindestabstande zu anderen Geraten und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

+ Uberpriifen Sie vor der Montage des Gerétes, ob sich die Gerétetiir ungehindert &ffnen
|asst.

» Das Gerat ist mit einem elektrischen Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der elektrischen
Stromversorgung betrieben werden.

» Das Einbaugerat muss die Stabilitatsanforderungen von DIN 68930 erfillen.

Mindesthohe des Einbaumdbels (Mindesthdhe des 578 (600) mm
Schranks unter der Arbeitsplatte)

Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (550) mm
Hohe der Geratevorderseite 594 mm
Hohe der Geraterlckseite 576 mm
Breite der Geratevorderseite 595 mm
Breite der Geraterlickseite 559 mm
Geratetiefe 567 mm
Gerateeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tur 1027 mm
MindestgréRe der Beliiftungsoffnung. Offnung auf 560x20 mm
der Rickseite unten

Lange des Netzanschlusskabels. Das Kabel befin- 1500 mm
det sich in der rechten Ecke auf der Riickseite

Befestigungsschrauben 4x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

A WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

» Alle elektrischen Anschliisse sind von einem gepriften Elektriker vorzunehmen.

» Das Gerat muss geerdet sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem Typenschild mit den elektrischen Nennwerten
der Netzspannung Ubereinstimmen.
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SchlieRen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal installierte Schutzkontaktsteckdose
an.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das Netzkabel
des Gerats ersetzt werden muss, lassen Sie diese Arbeit durch unseren autorisierten
Kundendienst durchfiihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die Geratetiir oder die Nische unter dem Gerat nicht
beruhrt oder in ihre Nahe gelangt, insbesondere wenn das Gerét eingeschaltet oder die Tur
heild ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlihren schitzen, sowie die isolierten Teile missen so
befestigt werden, dass sie nicht ohne Werkzeug entfernt werden kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach Abschluss der Montage in die Steckdose. Stellen Sie
sicher, dass der Netzstecker nach der Montage noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Gerat von der Stromversorgung trennen
mochten. Ziehen Sie stets am Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete Trenneinrichtungen: Uberlastschalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen mussen aus dem Halter entfernt werden kdnnen),
Fehlerstromschutzschalter und Schitze.

Die elektrische Installation muss eine Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das Gerat
allpolig von der Stromversorgung trennen kénnen. Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

SchlieRen Sie die Geratetir ganz, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.
Das Gerat wird mit einem Netzstecker und Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-, Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen Anderungen am Gerat vor.
Vergewissern Sie sich, dass die Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Schalten Sie das Gerat nach jedem Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es kann heilRe
Luft freigesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt hat.
Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir aus.

Verwenden Sie das Geréat nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Gerétetir vorsichtig. Die Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann eine
Mischung aus Alkohol und Luft verursachen.

Lassen Sie beim Offnen der Tiir keine Funken oder offenen Flammen mit dem Gerat in
Kontakt kommen.

Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe des Geréats.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

Um Beschadigungen und Verfarbungen der Emailbeschichtung zu vermeiden:
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— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder andere Gegenstande nicht direkt auf den Boden
des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den Boden des Garraums.

— Fdllen Sie kein Wasser direkt in das heil3e Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des Garvorgangs kein feuchtes Geschirr oder feuchte
Speisen im Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.

» Verfarbungen der Emaille- oder Edelstahlbeschichtung haben keine Auswirkung auf die
Leistung des Gerats.

* Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fir feuchte Kuchen. Fruchtséafte verursachen Flecken, die
dauerhaft sein kénnen.

+ Kochen Sie immer bei geschlossener Geratetr.

» |st das Gerat hinter einer Mdbelfront (wie etwa einer Tur) installiert, achten Sie darauf, dass
die Tir wahrend des Geratebetriebs nicht geschlossen wird. Hinter einer geschlossenen
Mébelfront konnen sich Hitze und Feuchtigkeit ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen Sie die Mdbelfront nicht, bevor das Gerat nach
dem Gebrauch vollig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG!
Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder Beschadigung des Gerats.

» Vor Wartungsarbeiten das Gerat deaktivieren und den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose ziehen.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass die
Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Tirglasscheiben umgehend, wenn sie beschéadigt sind. Wenden Sie sich
an einen autorisierten Kundendienst.

* Gehen Sie beim Aushéngen der Tur vorsichtig vor. Die Tr ist schwer!

* Reinige das Gerat regelmafig, um eine Verschlechterung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

* Reinige das Gerat mit einem feuchten, weichen Lappen. Verwende ausschlief3lich
Neutralreiniger. Verwende keine Scheuermittel, Scheuerschwdmme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstéande.

» Falls Sie ein Backofenspray verwenden, befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen auf
seiner Verpackung.

2.5 Pyrolytische Reinigung

/\  WARNUNG!
Im Pyrolyse-Modus besteht Verletzungs- und Brandgefahr und es kénnen
chemische Emissionen (Dampfe) austreten.

* Entfernen Sie vor der Pyrolyse und dem ersten Vorheizen Folgendes aus dem Garraum:
— Speisereste, Ol oder Fettansammlungen / -ablagerungen.
— Alle abnehmbaren Gegenstande (die mit dem Gerat mitgeliefert werden, wie z. B.
Regale, Seitenleisten usw.), insbesondere alle antihaftbeschichteten Topfe, Pfannen,
Backbleche, Utensilien usw.

» Lesen Sie sorgfaltig alle Anweisungen zur pyrolytischen Reinigung durch.

190/556



SICHERHEITSANWEISUNGEN

Halten Sie Kinder wahrend der Pyrolyse vom Gerat fern. Das Gerat wird sehr hei® und die
heilRe Luft wird durch die vorderen Kihlliftungsoffnungen freigesetzt.

Die pyrolytische Reinigung erfolgt bei sehr hoher Temperatur und kann Dampfe von
Lebensmittelriickstanden und Geratematerialen freisetzen. Beachten Sie Folgendes:

— Sorgen Sie wahrend und nach der Pyrolyse fiir eine gute Beliftung.

— Sorgen Sie wahrend und nach dem ersten Vorheizen fiir eine gute Beliftung.

Wahrend und nach der Pyrolyse kein Wasser auf die Backofentur geben, um eine
Beschadigung der Glasscheiben zu vermeiden.

Die von den Pyrolyse-Backofen / Speiseresten freigesetzten Dampfe sind ungefahrlich fir
Menschen, einschlieRlich Kinder und Personen mit Gesundheitsproblemen.

Halten Sie Haustiere wahrend und nach der Pyrolyse und dem ersten Aufheizen vom Gerat
fern. Kleine Haustiere (insbesondere Vdgel und Reptilien) kdnnen sehr empfindlich auf
Temperaturschwankungen und emittierte Dampfe reagieren.

Antihaftbeschichtungen auf Tépfen, Pfannen, Backblechen und Kochutensilien usw. kdnnen
durch die hohen Temperaturen wahrend der pyrolytischen Reinigung aller pyrolytischen
Backofen beschadigt werden und geringfligige Mengen an gesundheitsschadlichen
Dampfen freisetzen.

2.6 Innenbeleuchtung

A WARNUNG!

Stromschlaggefahr.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat und separat verkaufter Ersatzlampen: Diese
Lampen mussen extremen physikalischen Bedingungen in Haushaltsgeraten standhalten,
wie z.B. Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder sollen Informationen tber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen. Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen Geraten
vorgesehen und nicht fur die Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der Energieeffizienzklasse G.

Verwenden Sie nur Lampen mit der gleichen Leistung .

2.7 Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei dirfen ausschlieRlich Originalersatzteile verwendet werden.

2.8 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des Gerats erhalten Sie von Ihrer Gemeindeverwaltung.
Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

Entfernen Sie das Turschloss, um zu verhindern, dass sich Kinder, oder Haustiere im Gerat
einschlielen.
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3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

ENm

3.2 Zubehor

Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Backblech
Fir Kuchen und Platzchen.

Brat- und Fettpfanne
Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von
abtropfendem Fett.
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BEDIENFELD

Temperatursensor

Zum Messen der Temperatur in der Speise.

Teleskopschienen

Zum einfacheren Einsetzen und Entnehmen der
Backbleche und des Kombirosts.

4. BEDIENFELD

4.1 Uberblick — Bedienfeld

|
g

g

K | EIN/AUS Gedriickt halten, um das Gerat ein- und auszuschalten.
H | Meni Listet die Geréatefunktionen auf.
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.

Display Zeigt die aktuellen Einstellungen des Gerats an.

Lichtschalter

Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

Schnellaufheizung

Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.
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Driicken Sie

«()~>

Wischen

@35

Gedriickt halten

Beriihren Sie die Oberflache
mit der Fingerspitze.

Bewegen Sie die Fingerspitze
Uber die Oberflache.

Bertihren Sie die Oberflache
3 Sekunden lang.

4.2 Display
A Display mit Tastenfunktionen.
| A. Uhrzeit
12:30 B. START/STOP
C. Temperatur
857 1500(: D. Ofenfunktionen
E. Kurzzeitwecker
®© 15min @ START F. Temperatursensor (nur ausgewahlte Mo-
| | | | | delle)
F E D Cc B

Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen - Navigieren im Display.

oK

Bestéatigen der Auswahl / Ein-
stellung.

< 9

Zurlickblat- Ruckgangig
tern um eine machen der
Menlebene. letzten Aktion.

Ein- und Ausschalten der
Optionen.

Alarmsignal Funktionsanzeigen — der Signalton ertdnt nach Ablauf der eingestellten Kochzeit.

Q

Die Funktion ist eingeschaltet.

STOP
Die Funktion ist eingeschaltet.
Der Garvorgang stoppt automa-
tisch.

i

Das Alarmsignal ist ausge-
schaltet.

Timer-Anzeigen

@

Einstellen der Funktion: Zeitvorwahl.

(%)

Abbrechen der Einstellung.
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Erste Reinigung

\Fe,
&

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Entfernen Sie alle Zubehortei-
le und die herausnehmbaren
Einhangegitter aus dem Ge-

rat.

Reinigen Sie das Gerat und
das Zubehdr nur mit einem
Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Setzen Sie die Zubehdrteile

und die herausnehmbaren

Einhangegitter in das Gerat
ein.

5.2 Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.
Sie missen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentone, Lautstarke,

Uhrzeit.

5.3 Erstes Vorheizen

Den leeren Ofen vor der ersten Inbetriebnahme vorheizen.

Schritt Entfernen Sie alle Zubehérteile und die herausnehmbaren Einhangegitter aus dem
1 Backofen.
gchritt Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende Funktion ein: E]
Lassen Sie den Ofen 1 Std lang eingeschaltet.
gchritt Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende Funktion ein: .
Lassen Sie den Ofen 15 Min lang eingeschaltet.

@ Der Ofen kann wahrend des Vorheizens Geruch und Rauch verstromen. Stellen Sie sicher,

dass der Raum beliiftet ist.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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TAGLICHER GEBRAUCH

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktion an.
Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion , um das Untermeni aufzurufen.
Schritt 3 Wihlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt: Temperatur.
Schritt 4 Temperatur einstellen. Dricken Sie: OK.

Schritt 5

Driicken Sie: START .
Temperatursensor — Sie kdnnen den Sensor jederzeit vor oder wahrend des Koch-
ens anschlieflen.

Driicken Sie STOP | um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 6

Schalten Sie den Backofen aus.

6.2 Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermen( hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur anpassen.

Einige der Speisen kdnnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:

» Gewichtsautomatik

» Temperatursensor

Die Garstufe fur die Speise:

» Blutig oder Weniger

»  Mittel

* Durch oder Mehr

1Schritt Schalten Sie den Backofen ein.

gchritt Driicken Sie: E

?chritt Driicken Sie: *X . Gehen Sie zu: Koch-Assistent.
fchritt Wabhlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.
gchritt Driicken Sie: START .

6.3 Ofenfunktionen
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STANDARDFUNKTIONEN
Ofenfunktion Anwendung
vvv Zum Girillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
vov Zum Braten groBer Fleischstiicke oder von Gefliigel mit Knochen auf ei-
Y ner Ebene. Gratinieren und Uberbacken.
HeiBluftgrillen
Zum Backen auf bis zu drei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dérren

@ von Lebensmitteln. Verwenden Sie eine um 20 - 40 °C niedrigere Back-

HeiBluft ofentemperatur als bei Ober-/Unterhitze.
vvv Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kartoffelspalten oder Friihlings-
ﬁ rollen) schon knusprig werden.

Tiefkiihlgerichte

—_— Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

Ober-/Unterhitze

(%?) Zum Backen von Pizza. Fiir ein intensives Uberbacken und einen knuspri-
N\ J gen Boden.

Pizzastufe

Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von
Lebensmitteln.

Unterhitze

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot/Brétchen mit einem sehr guten,
ﬁ professionellen Ergebnis hinsichtlich Knusprigkeit, Farbe und glanzender
Kruste zu backen.

Brot backen

0 Zur Verkilrzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache
Ej vor dem Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.
Garstufe
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SONDERFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
E Zum Einkochen von Gemuse (z. B. Gurken).
Einkochen

SSS Zum Dérren von Obst, GemUse und Pilzen in Scheiben.
Dorren

~— Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Servieren.

Lo

Teller warmen

Xy

Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gemise und Obst). Die Auftauzeit
hangt von der Menge und Grof3e der gefrorenen Lebensmittel ab.

Feuchte Umluft

Auftauen
4 Fir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Gratinieren und Uberba-
oy cken
Uberbacken
Fir zarte, saftige Braten.
°C
Niedertemperatur-
garen
{ Zum Warmbhalten von Speisen.
Warmhalten
I Diese Funktion ist entwickelt worden, um wahrend des Kochvorgangs
‘Y Energie zu sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen, kann die Temperatur

im Garraum von der eingestellten Temperatur abweichen. Es wird die
Restwarme genutzt. Die Warmeleistung kann geringer sein. Weitere Infor-
mationen zu folgenden Themen finden Sie im Kapitel , Taglicher Ge-
brauch®: Feuchte Umluft.

6.4 Hinweise zum:Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemaR EU 65/2014 und EU 66/2014) verwendet. Tests
gemaf:IEC/EN 60350-1.
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UHRFUNKTIONEN

Die Backofentir sollte wahrend des Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die Funktion nicht
unterbrochen wird. So wird gewahrleistet, dass der Backofen mit der hochsten Energieeffizienz
arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet sich die Backofenbeleuchtung automatisch nach
30 Sekunden aus.

Kochanweisungen finden Sie im Kapitel , Tipps und Hinweise“,Feuchte Umluft.Allgemeine
Empfehlungen zum Energiesparen finden Sie im Kapitel ,Energieeffizienz, Energiesparen.

7. UHRFUNKTIONEN
7.1 Beschreibung der Uhrfunktionen

Uhrfunktionen Anwendung

Garzeitdauer Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Std. 59 Min.

Optionen nach Ablauf Einstellung, was passiert, wenn der Timer mit dem Zahlen aufhort.

Zeitvorwahl Verzdgerung des Starts und/oder Endes des Kochens.

Zeitverlangerung Verlangern der Gardauer.

Erinnerung Einstellen eines Countdowns. Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion
wirkt sich nicht auf den Betrieb des Gerats aus.

Uptimer Uberwacht die Einschaltdauer der Funktion. Uptimer — du kannst ihn
ein- und ausschalten.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.
1

Schritt Driicken Sie: Uhrzeit.
2

Schritt

3 Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.
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Einstellen der Gardauer

Schritt Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
1

gchritt Driicken Sie: ©.

gchritt Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Auswahlen der Option ,,Ende“

Schritt Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
1

gchritt Dricken Sie: (\D

Schritt Stellen Sie die Gardauer ein.

3

fchritt Driicken Sie: © © @

Schritt Driicken Sie: Optionen nach Ablauf.

5

Schritt Wabhlen Sie die gewlinschte: Optionen nach Ablauf.

6

?chritt Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm

anzeigt.

Verzégerung des Starts des Garvorgangs

Schritt Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur.
1

gchritt Dricken Sie: QD

Schritt Stellen Sie die Gardauer ein.

3
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Verzogerung des Starts des Garvorgangs

Schritt

4 Driicken Sie: ® ® @

Schritt Driicken Sie: Zeitvorwahl.
5

Schritt Wabhlen Sie den Wert.
6

Schritt

7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm

anzeigt.

Verlangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kénnen Sie die
Gardauer verlangern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion andern.

Dricken Sie +1min, um die Gardauer zu verlangern.

Andern der Timer-Einstellungen

Schritt

1 Driicken Sie: @

Schritt Stellen Sie den Timerwert ein.
2

Schritt

3 Driicken Sie: OK|

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs andern.

8. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

8.1 Einsetzen des Zubehors

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind auch
Kippsicherungen. Durch den umlaufend erhdhten Rand des Rosts ist das Kochgeschirr gegen
Abrutschen vom Rost gesichert.
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Kombirost:
Schieben Sie den Rost zwischen die Flih-
rungsschienen der Einhangegitter.

Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fuhrungsstabe der Einhangegitter.

8.2 Temperatursensor

Temperatursensor — misst die Temperatur im Inneren der Speise. Sie kénnen ihn mit jeder
Ofenfunktion verwenden.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

C A

Backofentemperatur: mindestens 120 °C. Die Backofentemperatur.

Fiir beste Garergebnisse:

Die Zutaten sollten Raum- Verwenden Sie ihn nicht Er muss wahrend des Garvor-
temperatur haben. fur flissige Speisen. gangs in der Speise bleiben.

Der Backofen berechnet das voraussichtliche Ende des Garvorgangs. Es ist abhangig von der
Menge des Garguts, der eingestellten Ofenfunktion und der Temperatur.

8.3 Benutzung: Temperatursensor

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.
1
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Schritt Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls notwendig, die Temperatur ein.
2

Schritt Einsetzen: Temperatursensor.

3

Fleisch, Gefliigel und Fisch Auflauf

Fihren Sie die Spitze des Temperatursensor | Fihren Sie die Spitze des Temperatursensor ge-

in der Mitte und am dicksten Teil des nau in der Mitte des Auflaufs ein. Temperatursen-
Fleischstiicks oder Fisches ein. Stellen Sie sor sollte wahrend des Backens richtig positio-

sicher, dass sich mindestens 3/4 des Tem- niert sein. Verwenden Sie hierzu eine feste Zutat.
peratursensor im Gericht befindet. Verwenden Sie den Rand der Backform zur Un-

terstlitzung des Silikongriffs des Temperatursen-
sor. Die Spitze des Temperatursensor darf den
Boden einer Backform nicht berthren.

Schritt Stecken Sie den Temperatursensor in die Buchse vorne am Ofen.

4 Das Display zeigt die aktuelle Temperatur an: Temperatursensor.

gchritt Driicken Sie /2, um die Kerntemperatur des Sensors einzustellen.

gchritt Driicken Sie ® ® ® um die bevorzugte Option einzustellen:
* Alarmsignal — Der Signalton ertdnt, wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.
» Alarmsignal und Stoppen des Ofens — Der Signalton ertént und der Ofen schaltet

sich aus, wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.
?chritt Wahlen Sie die Option und driicken Sie wiederholt: OK, um den Hauptbildschirm auf-

zurufen.

203/556



ZUSATZFUNKTIONEN

Schritt Driicken Sie: START .

8 Wenn die Speise die eingestellte Temperatur erreicht, ertdnt ein Signalton. Sie kén-
nen den Garprozess anhalten oder fortsetzen, um sicherzustellen, dass die Speise
durchgegart ist.

Schritt Ziehen Sie den Stecker des Temperatursensor aus der Steckdose und nehmen Sie
9 das Gericht aus dem Ofen.

A WARNUNG!
Es besteht das Risiko von Verbrennungen, da der Temperatursen-
sor heil® wird. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Stecker ziehen
und den Sensor aus dem Gargut nehmen.

9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 So speichern Sie: Favoriten

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen, wie die Ofenfunktion, die Gardauer, Temperatur
oder die Reinigungsfunktion speichern. Sie kénnen 3 Favoriten speichern.

Schritt Schalten Sie das Gerat ein.
1

Schritt Wabhlen Sie die gewlinschte Einstellung aus.
2

?chritt Driicken Sie: = . Wahlen Sie: Favoriten.

Schritt Wabhlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.
4

Schritt

5 Driicken Sie +, um die Einstellung hinzuzufligen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie OK.

t) — zum Zuriicksetzen der Einstellung driicken.
0 —zum Abbrechen der Einstellung driicken.

9.2 Tastensperre
Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt Schalten Sie das Gerat ein.
1
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Schritt Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.
2

Schritt

3 72? H — gleichzeitig driicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.

9.3 Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das Gerat nach einiger Zeit aus, wenn eine Ofenfunktion
eingeschaltet ist und Sie die Einstellungen nicht andern.

(°C) @ (Std.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - max. 3

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
Temperatursensor, Ende, Niedertemperaturgaren.

9.4 Kiihlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich das Kiihigeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Geréats kiihl zu halten. Nach dem Abschalten des Gerats kann das
Klhlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat abgekuhlt ist.
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TIPPS UND HINWEISE

10. TIPPS UND HINWEISE

10.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hangen von den Re-
zepten sowie der Qualitdt und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden anders als Ihr friheres Geréat. Die Hinweise unten ent-
halten die empfohlenen Einstellungen fiir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fir die ein-
zelnen Speisen.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem
ahnlichem Rezept.

Weitere Garempfehlungen finden Sie in den Kochtabellen auf unserer Website. Um die Gartipps
zu finden, Uberprifen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen

des Garraums befindet.

10.2 Feuchte Umluft

Beachten Sie fiir beste Ergebnisse die unten in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.

¥ = E X