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1 Drosiba

leverojiet talak sniegtos droSibas noradijumus.

1.1 Noteikumiem atbilstoSa izmantosana

Lai droSi un pareizi lietotu ierici, ieverojiet
noradijumus par noteikumiem atbilstoSu lie-
toSanu.

Saja pamaciba ieklautie attéli sniegti tikai in-
formativa noluka.

lerices bez kontaktspraudna drikst pievienot

tikai sertificéti specialisti. Garantija neattiecas

uz bojajumiem, kas radusies nepareizi izvei-

dota savienojuma dé|.

Ilzmantojiet So ierici tikai talak noraditaja veida.

® |aj sagatavotu édienus un dzeérienus;

= uzraudziba. Islaicigus gatavo$anas proce-
Sus uzraugiet nepartraukti;

® privata majsaimnieciba un slégtas majas vi-
des telpas;

® vieta, kas atrodas ne augstak par 4000 m
virs juras limena.

Neizmantojiet So ierici:

= yz kugiem vai sauszemes trans-
portlidzek|os;

® k3 telpas apsilde.

® gr aréju taimeri vai talvadibas pulti.

lerici nedrikst lietot ar taimeri vai talvadibu.

Ja jums ir aktiva implantéta mediciniska ierice
(pieméram, kardiostimulators vai defibrilators),
pie sava arsta parliecinieties par to, ka ta at-
bilst Eiropas Savienibas Padomes Direktivai
90/385/EEK, 1990. gada 20. junijs, ka art EN
45502-2-1 un EN 45502-2-2, un ir izvéléta,
implantéta un programmeéta saskana ar VDE-
AR-E 2750-10. Ja Sie nosacijumi ir izpilditi un
turklat ari tiek izmantoti nemetaliski virtuves
instrumenti un gatavoSanas trauki, kuriem nav
metala rokturu, tad So indukcijas gatavoSanas
virsmu var droSi izmantot saskana ar noradiju-
miem par méerkim atbilstoSu izmantoSanu.
Cepeskrasns piederumus krasni ievietojiet ar
pareizo pusi uz augsu.

1.2 Lietotaju loka ierobezojums

Bérni, kas sasniegusi 8 gadu vecumu un
vairak, un cilvéki ar samazinatam fiziskajam,
sensorajam un garigajam Spé€jam vai ar piere-
dzes vai zinaSanu trukumu iekartu var lietot ti-
kai citu cilveku uzraudziba vai péc tam, kad
vini ir apmaciti to izmantot un ir sapratusi ie-
Spéjamos riskus.

Berni nedrikst rotalaties ar ierici.

TiriSanu un lietotajiem paredzéetu apkopi ne-
drikst veikt bérni, iznemot gadijumus, kad vini
ir 15 gadus veci vai vecaki un tas tiek darits
kada cita cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8 ga-
diem, neatrastos ierices un piesleguma ka-
bela tuvuma.



1.3 Drosa lietoSana

A\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

lekarta sakarst.

» Neuzglabajiet ugunsnedrosus priekSmetus
vai aerosolus atvilktnés, kas atrodas tieSi
zem iekartas.

» Nenovietojiet un neglabajiet zem iekartas
vai tas tieSa tuvuma ugunsnedrosus
priekSmetus, piem., aerosolu baloninus vai
tinSanas lidzek|us.

Sildvirsma kl|ust |oti karsta.

» Nenovietojiet uz gatavoSanas virsmas vai
tas tieSa tuvuma ugunsnedrosSus priekSme-
tus.

» Neglabajiet priekSmetus uz gatavosSanas
virsmas.

GatavoSana uz sildrinkiem ar taukiem vai ellu

bez uzraudzibas var bat bistama un izraisit

ugunsgréeku.

» Nekad neatstajiet karstas ellas un taukus
bez uzraudzibas.

» Nekad neméginiet dzést uguni ar tdeni. Ta
vieta izslédziet ierici un parklajiet liesmas,
pieméram, ar vaku vai ugunsdzésanas se-
gu.

Sildvirsmas parsegi var izraisit negadijumus,

piem., parkarstot, aizdegoties vai saplistot.

» Neizmantojiet sildvirsmas parsegus.

Atverot ierices durvis, rodas gaisa plusma.

Cepampapirs var pieskarties sildelementiem

un aizdegties.

» Ne iepriekS€jas uzkarséSanas rezima, ne
gatavoSanas laika uz piederuma nedrikst
bUt novietots nenostiprinats cepampapirs.

» Cepampapiru vienmer piegrieziet va-
jadzigaja izméra un nostipriniet to, izmanto-
jot kadu trauku vai cepSanas formu.

GatavoSanas nodalijuma novietoti degtspéjigi

priekSmeti var aizdegties.

» Neglabajiet gatavoSanas nodalijuma
degtspéjigus priekSmetus.

» Ja ir raduSies dumi, ierice ir jaizsledz vai
jaatvieno spraudnis un durvis jatur aiz-
vertas, lai noslapétu iesp&jamas liesmas.

Partikas produkti var aizdegties. )

» GatavoSanas process ir jauzrauga. Isi pro-
cesi jauzrauga bez partraukuma.

Sildvirsma automatiski izslédzas, un to vairs

nevar lietot. Ta var negaiditi ieslégties velak.

» |zslédziet droSinataju sadales skapi.

» Sazinieties ar klientu apkalpo$anas dienes-
tu.

DroSiba Iv

A\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!
LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas
sakarst. Tas ipasi attiecas uz sildvirsmas rami,
ja tads uzstadits.

» levérojiet piesardzibu, lai nepieskartos sil-
delementiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas
jaunaki par 8 gadiem.

Uz sildvirsmas novietoti metala priekSmeti |oti

atri sakarst.

» Nenovietojiet uz sildvirsmas metala
priekSmetus, pieméram, nazus, daksinas,
karotes un vakus.

Sildrinku aizsargrezgi var izraisit negadijumus.

» Neizmantojiet sildrinku aizsargrezgus.

Piederumi vai trauki |oti sakarst.

» Karstus piederumus vai traukus no gata-
voSanas nodalijuma vienmer iznemiet ar vir-
tuves cimdiem.

lerice darbibas laika sakarst.

» Pirms tirat ierici, |aujiet tai atdzist.

Spirta tvaiki karsta gatavosanas nodalijuma

var aizdegties.

» |zmantojiet édienos tikai nelielas stipro
dzeérienu devas.

» lerices durvis atveriet piesardzigi.

LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas

sakarst.

» |everojiet piesardzibu, lai nepieskartos sil-
delementiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei béerniem, kas
jaunaki par 8 gadiem.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Nepareizi veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi
apmacits specialists.

» |ekartas remontam drikst izmantot tikai
originalas rezerves dalas.

» Ja tiek bojats Sis iekartas elektrotikla pie-
sleguma vads, ta nomaina javeic razotajam,
ta tehniska servisa dienestam vai attiecigi
kvalificétai personai, lai izvairitos no ap-
draudéjuma.

Bojata iekarta vai bojats elektrotikla pieslegu-

ma vads ir bistami.

» Nekad nelietojiet bojatu ierici.

» Nekad nedarbiniet iekartu ar saplaisajusu
vai salauztu virsmu.

» Sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienes-
tu. — Lappuse 28



Iv DroSiba

lekarta iekluvis mitrums var izraisit elektriskas

stravas triecienu.

» lekartas tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju
vai augstspiediena tirtaju.

Pie karstam iekartas dalam var izkust elektris-

ko ieriCu kabelu izolacija.

» Nekad nenovietojiet elektrisko iericu pie-
sleguma kabeli pie karstam iekartas dalam.

Bojata elektrotikla piesleguma vada izolacija ir

bistama.

» Nekad nepielaujiet elektrotikla piesleguma
vada saskari ar karstam iekartas dalam vai
siltuma avotiem.

» Nekad nepielaujiet elektrotikla savienojuma
vada saskari ar smailiem priekSmetiem vai
asam malam.

» Nekad nesalokiet, nesaspiediet un neizmai-
niet elektrotikla savienojuma vadu.

Atvienojot ierici no tikla, savienojumu dé| var

pastavet atliku spriegums.

» lerici drikst pievienot tikai sertificéts spe-
cialists.

/A BRIDINAJUMS — Traumu risks!

lerices durvju viras kustas katru reizi, kad dur-

vis tiek atvertas vai aizvértas, un jus varat

ievert pirkstus.

» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.

Saskrapeéts ierices durvju stikls var saplaisat.

» Cepeskrasns durvju stikla tiriSanai nelieto-
jiet asus, abrazivus tirisanas lidzek|us vai
asus metala skrapjus, jo ta var saskrapét
virsmu.

Sadursmeé ar atvértam ierices durvim var gut

savainojumus.

» lerices durvim lietoSanas laika un péc lie-
toSanas jabut aizvertam.

Gatavojot udens peldé, parkarSana var izraisit

sildvirsmas un gatavoSanas trauka sa-

plaisasanu.

» GatavoSanas trauks tdens peldé nedrikst
tieSi skart ar adeni piepildita katla pamatni.

» Izmantojiet tikai karstumizturigus gatavosa-
nas traukus.

Ja ierices virsma ir saplaisajusi vai saplisusi,

var sagriezties.

» Ja redzat, ka ierices virsma ir saplaisajusi
vai saplisusi, nelietojiet to.

A\ BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!
Pieejamas dalas ierices darbibas laika k|Ust
karstas.

» Nepieskarieties karstajam dalam.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos beérni.

Atverot ierices durvis, var izplust karsts tvaiks.

Atkariba no temperatlras tvaiks var nebdat re-

dzams.

» lerices durvis atveriet piesardzigi.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos beérni.

Karsta gatavoSanas nodalijuma no ddens var

rasties karsti tdens tvaiki.

» Nekad nelejiet Gdeni karsta gatavoSanas
nodalijuma.

/A BRIDINAJUMS — Nosmaksanas risks!

Bérni var uzvilkt iepakojuma materialu sev

galva vai taja ietities un nosmaka.

» Nolieciet iepakojumu bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar iepakojuma
materialu.

Bérni var ieelpot vai norit sikas detalas un

tadéjadi nosmakt.

» Nolieciet sikas detalas bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar sikam de-
talam.

/\ BRIDINAJUMS - Apgasanas risks!
Ja ierici uz cokola novieto bez nostiprinasa-
nas, ta var noslidét no cokola.

» CieSi piestipriniet ierici cokolam.

» Bridinajums: lai nepielautu ierices apgasa-
nos, piestipriniet izlidzinasanas ietaisi.

» Veicot montazu, ieverojiet noradijumus.

1.4 Gridas atvilktne

/A BRIDINAJUMS - Aizdegs$anas risks!

Cokola atvilktnes virsmas var k|ut |oti karstas.

» Atvilktné glabéajiet tikai cepesSkrasns piede-
rumus.

» Neglabajiet cokola atvilktné uzliesmojoSus
un degtspéjigus priekSmetus.



1.5 Halogenspuldze

A\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!
GatavoSanas nodalijuma spuldzes |oti sakarst.
Art kadu laiku péc izslegSanas vél pastav
risks gut apdegumus.

» Nepieskarieties stikla parsegam.

» TiriSanas laika nepielaujiet saskari ar adu.

IzvairiSanas no bojajumiem Iv

/A BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!
Spuldzes nomainas laika tas ietveres kontak-
tos plust strava.

» Pirms spuldzes nomainas parliecinieties,
vai ierice ir izslégta, lai nepielautu stravas
triecienu.

» Papildus izvelciet kontaktdaksu no ligzdas
vai izsledziet droSinataju sadales skapi.

2 lzvairiSanas no bojajumiem

2.1 Cepeskrasns zona

Cepeskrasns lietoSanas laika ievérojiet atbilstoSas

norades.

UZMANIBU!

Ja temperatira parsniedz 50 °C, uz gatavoSanas no-

dalijuma gridas esosi priekSmeti izraisa siltuma uz-

kraSanos. CepSanas un gatavoSanas laiks vairs neat-
bildis paredzétajam, un tiks bojata emalja.

» Nenovietojiet piederumus, cepampapiru vai jebkada
veida foliju uz gatavoSanas nodalijjuma gridas.

» Traukus uz gatavoSanas nodalijuma gridas novieto-
jiet tikai tad, ja iestatita temperatura ir zemaka par
50 °C.

Aluminija folija uz durvju stikla var radit neatgriezenis-

kas krasas izmainas.

» Aluminija folija gatavoSanas nodalijuma nedrikst sa-
skarties ar durvju stiklu.

Karsta gatavoSanas nodalijuma esoSais udens izraisa

udens tvaiku ra8anos. Temperattras izmainas var iz-

raisit bojajumus.

» Nekad nelejiet Gdeni karsta gatavoSanas no-
dalijuma.

» Nenovietojiet traukus ar Gdeni uz gatavoSanas no-
dalijuma gridas.

Mitrums gatavoSanas nodalijuma ilgaka perioda izraisa

koroziju.

» Peéc ierices izmantoSanas |aujiet gatavoSanas no-
dalijumam izzat.

» Neglabjjiet ilgstosi mitrus partikas produktus aiz-
veérta gatavosanas nodalijuma.

» Neglab3jjiet édienu gatavoS$anas nodalijuma.

AtdzeséSana, turot ierices durvis atvértas, ar laiku boja

blakus eso$o mébelu fasades.

» Péc darba reZima ar augstu temperattru |aujiet ga-
tavoSanas nodalijjumam atdzist tikai aizvérta stavokli.

» Neiespiediet ierices durvis nekadus priekSmetus.

2.2 Sildvirsma
lerices lietoSanas laika ieverojiet atbilstoSas norades.

IzvairiSanas no mantiskiem bojajumiem

» Tikai péc gatavosanas ar lielu mitruma limeni at-
stajiet gatavoSanas nodalijumu atvertu, lai tas varétu
izzat.

No cepamas plats nopilgjusi auglu sula atstaj ne-

notiramus traipus.

» Ja auglu kuka ir |oti briediga, nepiepildiet cepamo
plati parak daudz.

» Ja iespé€jams, izmantojiet visdzilako universalo pan-
nu.

Cepeskrasns tiriSanas lidzek|i silta gatavo$anas no-

dalijuma boja emalju.

» Nekad neizmantojiet cepeSkrasns tirisanas lidzek|us
siltd gatavoSanas nodalijuma.

» Nakamo reizi pirms uzkarséSanas pilniba notiriet at-
liekas no gatavoSanas nodalijjuma un ierices durvim.

Ja blivejums ir |oti netirs, ierices durvis darba rezima

vairs labi nenoslédzas. Tadéjadi var tikt bojatas blakus

es0S0 mebe|u fasades.

» Vienmér uzturiet tiru blivéjumu.

» Nekad nelietojiet ierici, kurai bojats blivéjums vai ta
nav vispar.

lerices durvju izmantoSana sédésanai vai priekSmetu

novietoSanai var izraisit ierices durvju bojajumus.

» Nenovietojiet, neuzstadiet uz ierices durvim, ka ari
nepiekariet tam nekadus priekSmetus.

» Nenovietojiet uz ierices durvim nekadus traukus vai
piederumus.

Nesanas vai parvietoSanas laika turot ierici aiz parsega

roktura, rokturis var noplist, izraisot viru bojajumus.

Parsega rokturis nav paredzéts ierices svara turéSanai.

» Nenesiet un neparvietojiet ierici, turot to aiz parsega
roktura.

GrileéSanas laika augstas temperattras dé| cepama

plats un universala panna var deforméties un iznemsSa-

nas laika bojat emalju.

» Grilejot neievietojiet cepamo plati un universalo pan-
nu augstak par 3. limeni.

» Grilejot augstak par 3. limeni izmantojiet tikai ielieka-
mo rezgi.

Seit atradisiet biezakos bojajumu célonus un padomus, ka no tiem izvairities.

Bojajums Celonis

Veicamas darbibas

Traipi Neuzraudzits gatavoSanas process.

Novérojiet gatavoSanas procesu.
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Bojajums

Celonis

Veicamas darbibas

Traipi, skrapg&jumi

IzlijuSi partikas produkti, it ipasi produkti ar
lielu daudzumu cukura.

Nekavéjoties nonemiet ar stikla skrapi.

Traipi, skrap&jumi vai
plisumi stikla

Bojati gatavoSanas trauki, gatavoSanas trauki
ar izkusuSu emalju vai gatavoSanas trauki ar
vara vai aluminija pamatni.

Izmantojiet piemérotus gatavoSanas traukus
laba stavokli.

Traipi, krasas iz-
mainas

Nepiemérotas tirisanas metodes.

lzmantojiet tikai stiklkeramikai piemérotus
tinsanas lidzek|us un tiriet tikai atdzisuSu sil-
dvirsmu.

Stikla skrapéjumi vai
plisumi

Triecieni vai krito$i gatavoSanas trauki, gata-
voSanas piederumi un citi cieti vai smaili
priekSmeti.

GatavoSanas laika nesitiet pa stiklu, ka ari
nelaujiet uz sildvirsmas nokrist priekSmetiem.

Svikas, krasas iz-
mainas

Raupjas gatavoSanas trauku pamatnes vai
gatavoSanas trauka bidisana pa plits virsmu.

Parbaudiet traukus. Ja gatavoSanas trauks
japabida, paceliet to.

Svikas

Sals, cukurs vai smiltis.

Neizmantojiet sildvirsmu par darba virsmu vai
novietoSanas virsmu.

lerices bojajumi

GatavoSana sasalusa gatavoSanas trauka.

Neizmantojiet sasalusSus gatavosanas trau-
kus.

GatavoSanas trauku
vai ierices bojajumi

TuksSa trauka karséSana.

Nekad nenovietojiet uz gatavoSanas zonas
un nekarséjiet tukSus gatavoSanas traukus.

Stikla bojajumi

Izkusis materials uz karstas gatavoSanas zo-
nas vai karsti katlu vaki uz stikla.

Nelieciet uz gatavoSanas zonas cepamo
papiru vai aluminija foliju, ka ari plastmasas
traukus vai katlu vakus.

ParkarSana

Karsti gatavoSanas trauki uz vadibas panela

Nekad nelieciet karstus gatavoSanas traukus

vai ramja.

Sajas zonas.

2.3 Atvilktnes zona

Atvilktnes lietoSanas laika ievérojiet atbilstosas
norades.

UZMANIBU!

Neievietojiet cokola atvilktné karstus priekSmetus. Co-
kola atvilktne var tikt bojata.

» Neievietojiet cokola atvilktné karstus priekSmetus.

Nelieciet cokola atvilkiné cepeskrasns piederumus, ku-

ru augstums parsniedz atvilktnes augstumu. Pretéja

gadijuma var tikt izraistti ierices bojajumi.

» Nelieciet cokola atvilkiné cepeskrasns piederumus,
kuru augstums parsniedz atvilktnes augstumu.

3 Vides aizsardziba un taupisana

3.1 lepakojuma likvidacija

lepakojuma materiali ir nekaitigi videi un izmantojami
atkartoti.
» AtseviSkas sastavdalas likvid€jiet, tas skirojot.

3.2 Elektroenergijas taupisana

Ja ieveérosiet Sos noradijumus, tiks samazinats iekartas

stravas pateérins.

lekartu iepriek$ karségjiet tikai tad, ja tas ir noradits re-

cepté vai iestatiSanas ieteikumos.

m Ja iekartu nekarsé ieprieks, var ietaupit lldz 20 %
energijas.

Izmantojiet tumsSas, melni krasotas vai emaljétas

cepsanas veidnes.

m Sadas cepSanas veidnes uzkarst 1pasi labi.

lekartas darbibas laika viriniet durvis iespé&jami retak.
= Tas uztur temperatiru gatavo3anas nodalijuma, un
iekarta nav jakarsé papildus.

Ja gatavojat vairakus €dienus, cepiet tos secigi vai

vienlaicigi.

» GatavoSanas nodalijums uzkarst jau pirmaja cepSa-
nas reizé. Sadi var saisinat nakamas kikas cepsa-
nas laiku.

llgaka gatavoSanas laika gadijuma izslédziet iekartu

10 minltes pirms gatavosanas laika beigam.

= Ar atlikuSo siltumu ir pietiekami, lai édiens butu ga-
tavs.

Iznemiet liekos piederumus no gatavoSanas nodaliju-
ma.
m Liekas piederumu dalas nav jauzkarse.

Saldétus eédienus pirms pagatavoSanas atkauséjiet.
m Ta var ietaupit atkausésSanai vajadzigo energiju.
Piezime:

lekartai nepiecieSama jauda:

m  darba rezima ar ieslégtu displeju — maks. 1 W
m  darba rezima ar izslégtu displeju — maks. 0,5 W

Elektroenergijas taupi$ana

Ja ievérosiet Sos noradijumus, tiks samazinats iekartas
stravas patérins.



Izvélieties gatavoSanas zonu atbilstosi katla izméram.

Nocentréjot uzlieciet gatavosanas trauku.

Izmantojiet traukus, kuru pamatnes diametrs sakrit ar

sildrinka diametru.

Padoms: Trauku razotaji biezi norada aug$éjo katla

diametru. Tas biezi vien ir lielaks par pamatnes dia-

metru.

= Nepieméroti gatavoSanas trauki vai nepilnigi noseg-
tas gatavoSanas zonas patéré daudz energijas.

Nosedziet katlus ar piemérotu vaku.

m Ja gatavosiet, neuzliekot vaku, ierice patérés
ievérojami vairak energijas.

Paceliet vaku iesp&jami retak.

m Pacelot vaku, zuduma aiziet daudz energijas.

Piemeéroti gatavoSanas trauki Iv

Izmantojiet stikla vaku.
m Pa stikla vaku var ielukoties katla, nepacelot vaku.

Izmantojiet katlus un pannas ar lidzenam pamatném.
» Ja pamatne nav lidzena, energijas patérins ir
lielaks.

Izmantojiet partikas daudzumam piemérotu gatavoSa-

nas trauku.

m Ja gatavoSanas trauks ir liels un patukss, ta uz-
karséSanai ir japatéré vairak energijas.

Gatavojiet ar nelielu daudzumu tdens.

m Jo vairak ddens ir gatavoSanas trauka, jo vairak
energijas japatére, lai to uzkarsétu.

Savlaicigi iesledziet zemaku gatavoSanas limeni.
m Parak augsts gatavoSanas pabeigSanas [imenis iz-
raisa nelietderigu energijas patérinu.

4 Piemeroti gatavosanas trauki

GatavoSanai uz indukcijas sildvirsmas piemérotam ga-
tavoSanas traukam ir jabdt ar feromagnétisku pamatni,
tatad magnétam tas ir japievelk, turklat trauka pamat-

nes diametram ir jaatbilst gatavoSanas zonas lielumam.

Ja gatavoSanas trauks uz gatavo3anas zonas netiek
identificéts, novietojiet to uz mazaka diametra gata-
voSanas zonas.

4.1 Gatavosanas trauku lielums un ipasibas

Lai gatavoSanas trauku varétu pareizi identificét,
jaievéro gatavoSanas trauka lielums un materials.
Visam gatavoSanas trauku pamatném jabat pilnigi
ldzenam un gludam.

Ar GatavoSanas trauku piemérotibas parbaude varat
parbaudit gatavoSanas trauka piemérotibu. Plasaku in-
formaciju skatiet

— "GatavoS8anas trauku piemérotibas parbaude”,
Lappuse 17.

Gatavosanas trauki  Materiali

Ipasibas

leteicamais gatavoSa- Nerils€josa térauda trauks, sendvi¢a mode-

Sis gatavo$anas trauks vienmérigi sadala sil-

nas trauks lis, kas labi sadala siltumu. tumu, atri uzkarst un ir nekladigi identi-
ficejams.
Feromagnétiski gatavoSanas trauki no Sis gatavo$anas trauks atri uzkarst un ir
emaljéta teérauda, Cuguna vai 1pasi indukcijas nek|udigi identificéjams.
trauki no nertséjosa térauda.
Piemérots Pamatne nav pilniba feromagnétiska. Ja feromagnétiskas zonas diametrs ir

mazaks par gatavoSanas trauka pamatni, sa-
karst tikai feromagnétiska zona. Tadéjadi kar-
stums nesadalas vienmerigi.

piedevu.

GatavoSanas trauku pamatnes ar aluminija

Tas samazina feromagnétisko laukumu, tade|
gatavosanas traukam var pievadit mazak jau-
das. lespéjams, ka Sie trauki tiek nepilnigi
identificéti vai netiek identificéti nemaz, tadél
netiek pietiekami karséti.

Nav piemérots

GatavoSanas trauki no parasta, plana térau-
da, stikla, mala, vara vai aluminija.

Piezimes
m  Nekad neizmantojiet adaptera platnes starp gata-
voSanas trauku un sildvirsmu.

= Nesildiet tukSu gatavoSanas trauku un neizmantojiet
trauku ar planu pamatni, jo tas var |oti uzkarst.



lv UzstadiSana un pievienoSana

5 Uzstadisana un pievienoSana

Seit uzzinasiet par to, kur un ka vislabak uzstadit ierici.
Tapat uzzinasiet, ka ierici pievienot elektrotiklam.

5.1 Savienojums ar elektrotiklu

Elektriska savienojuma izveide javeic licencétam spe-

cialistam. levérojiet atbildiga energoapgades uznemu-

ma noteikumus.

® |erice ir paredzéta stacionaram savienojumam ar
elektrotiklu, izmantojot komplektacija ieklauto kabeli.
Bojajumu gadijuma nekad nenonemiet So kabeli
pats vai neaizstajiet to ar citu kabeli neatkarigi no ta,
vai tas ir aprikots ar kontaktdaksu.

= Ja ir bojats Sis ierices elektrotikla savienojuma vads,
lai nepielautu apdraudéjumu, ta nomaina javeic
razotajam, ta klientu apkalpoSanas dienestam vai
lldzigi kvalificétai personai.

= Ja ierice ir nepareizi pievienota, bojajumu gadijuma
garantijas pretenzijas netiek pienemtas.

Informacija par montiera izveidotu savienojumu ar

elektrotiklu:

®m Ja péc uzstadiSanas kontakdaksa ir griti pieejama,
uzstadiSanas pusé jabut uzstaditai daudzpolu at-
daliSanas piericei ar vismaz 3 mm kontaktspraugu.
Ja savienojums ir izveidots ar kontaktdaksu, tas nav
nepiecieSams, ja lietotajs var piek]|tt kontaktdaksai.

m  ElektrodrosSiba: plits ir | aizsardzibas klases ierice,
un to drikst ekspluatét tikai savienojuma ar aizsar-
gvadu.

® | ai pievienotu ierici, izmantojiet H 05 VV-F tipa vai
lidzveértigu kabeli.

Svariga informacija par elektrotikla savienojumu
Nemiet véra sadus noradijumus un parliecinieties, vai:

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Saskare ar spriegumu vado$am dalam var izraisit

stravas triecienu.

» Pieskarieties tikla kontaktdaksai tikai ar sausam
rokam.

» Nekad neatvienojiet tikla kontaktdakSu no kontakitlig-
zdas darbibas laika.

» Lai atvienotu tikla vadu, vienmeér velciet tikai kontak-
tdaksu, nevis tikla vadu; pretéja gadijuma vads var
tikt sabojats.

kontaktdaksSas tips atbilst kontaktligzdas tipam;

kontaktdakSa vienmer ir pieejama;

vadu Skérsgriezums ir pietieckams.

tikla vads nav salocits, saspiests, izmainits vai

pargriezts.

m fikla vada nomainu, ja tada ir nepiecieSama, veic ti-
kai kvalificets elekirikis. Nomainai paredzetu tikla va-
du var iegadaties klientu apkalpoSanas centr3;

= neizmantojat sadalitajus vai kontaktligzdu panelus
un pagarinatajus;
zemeéjuma sistéma ir ierikota atbilstoSi prasibam;
tiek izmantoti tikai tadi nopladstravas aizsargslédzi,
kuru tips ir apziméts ar simbolu &, Tikai Sis simbols
nodroSina atbilstibu paslaik spéka esoSajam
prasibam.

= tlkla vads nenonak saskare ar siltuma avotiem.

5.2 lerices uzstadiSana

Novietojiet ierici uz dzenas pamatnes.
Nekad neuzstadiet ierici aiz dekorativa panela vai
meébelu durvim. Pastav parkarSanas risks.

Blakus esosas mébeles

Blakus esoSajam mébelém jabut izgatavotam no nede-
goSa materiala. Blakus eso$o mébelu priek&€jam
dalam jabut izturigam pret vismaz 90 °C temperaturu.
Piestiprinasana pie sienas

Lai ierice neapgaztos, ta ar komplekta ieklautajiem stip-
rindjumiem japiestiprina pie sienas. Lai piestiprinatu
ierici pie sienas, sekojiet montazas instrukcija snieg-
tajam noradéem.

5.3 lerices demontaza
Atvienojiet ierici no elektrotikla.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!
Atvienojot ierici no tikla, savienojumu dé| var pastavét
atliku spriegums.

» lerici drikst pievienot tikai sertificéts specialists.

5.4 Durvju blokésanas mehanisms

Lai bérni nevarétu iek|ut karstaja cepeskrasni, tas dur-
vis ir aprikotas ar droSibas mehanismu. Durvju
droSibas mehanisms ir uzstadits virs cepeskrasns
durvim.

Piezime: Ja durvju droSibas mehanisms vairs nav ne-
piecieSams vai ari tas ir netirs.

lerices durvju atversana
» Paspiediet droSibas mehanismu augSup.

V0

~

N

N

N

/

Durvju drosibas mehanisma nonemsana

1. Atveriet cepeskrasns durvis.
— "lerices durvju atvérsana”, Lappuse 8
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2. |zskrUvejiet skrivi un nonemiet durvju drosibas 3. Aizveriet ierices durvis.
mehanismu.

6 lepazisana

6.1 Jusu ierice Paskaidrojums
Seit ir sniegts jisu iekartas sastavdalu parskats. Sildvirsma
Piezime: Atkariba no iekartas tipa detalas attéla var Vadibas lauki

atskirties, pieméram, péc krasas vai formas.

Dzesésanas ventilators'

lerices durvis

ol el

Apak$éja atvilktne'

' Atkariba no iekartas aprikojuma

—— — \ 1 6.2 Vadi i
.2 Vadibas lauki
Vadibas paneli iestata visas ierices funkcijas un skata

informaciju par darba rezimu.
Q Q Q Q Q Q ﬂ Vadibas elementi
Ar vadibas elementiem iestatiet visas iekartas funkcijas
[

un ieguastiet informaciju par darba rezimu.
( J
Vadibas elements Paskaidrojums
Taustini un displejs Taustini ir skarienjutigi

lauki. Lai atlasitu funkciju,
viegli pieskarieties at-

'—ﬂ tiecigajam laukam.
Displeja ir redzami aktivo

funkciju simboli un laika
funkcijas.

— "Taustini un displejs”,
Lappuse 10
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Vadibas elements

Paskaidrojums Vadibas elements

Funkciju izveles sledzis

Paskaidrojums

Lietojot funkciju izvéles
slédzi, var iestatit karsésa-
nas rezimus un citas fun-
kcijas.

Funkciju izvéles slédzi var
pagriezt no nulles
pozicijas © gan pa labi,
gan pa kreisi.

Atkariba no ierices tipa
funkciju izvéles slédzi var
nospiest ka pogu. Lai ie-
spiestu vai izspiestu fun-
kciju izvéles slédzi, no-
spiediet to nulles

pozicija o.

— "Karsésanas rezimi un
funkcijas", Lappuse 10

Temperaturas izvéeles
sledzis

Taustini un displejs

Lietojot taustinus, var iestatit dazadas ierices funkcijas. Displeja ir redzami iestatijumi.

Lietojot temperaturas
izvéles slédzi, var iestatit
karséSanas rezima tem-
peratdru un atlasit citu
funkciju iestatijumus.
Temperataras izvéles
slédzi var pagriezt no nul-
les pozicijas ® tikai pa labi
lldz atdurei, bet ne talak.
Atkariba no ierices tipa
temperattras izvéles
slédzi var nospiest ka po-
gu. Lai iespiestu vai iz-
spiestu temperatiras
izvéles slédzi, nospiediet
to nulles pozicija e.

- "Temperatiira un ie-
statiSanas limeni”,
Lappuse 11

Sildrinku slédzi

Lietojot 4 sildrinku
sledzus, var iestatit atse-
viSku sildrinku jaudu.
Simbols virs attieciga
slédza norada uz sildrinki,
kurs§ tiek reguléts.

Kad funkcija ir aktiva, displeja deg atbilstoSais simbols. ® deg tikai tad, kad tiek mainits pulkstena laiks.

Simbols  Funkcija Lietojums
Q Bérnu droSibas funkcija Bérnu droSibas funkcijas aktivizéSana vai deaktivizéSana.
©) Laika funkcijas Laika @, taimera 4, ilguma 1=l un beigu laika =1 atlase.
Lai atlasitu atseviSkas laika funkcijas, vairakas reizes nospiediet €.
— Minus lestatamo vértibu samazinasana.
+ Plus lestatamo vértibu palielinasana.

Karseésanas rezimi un funkcijas
Lai jus vienmeér varétu atrast édienam vispiemérotako karsésanas rezimu, Seit sniedzam skaidrojumu par to

atskiribam un lietojumu.

Simbols Karsésanas rezims

Lietojums un darbibas veids

3D karstais gaiss

CepSana vai gatavoSana viena vai vairakos limenos.
Ventilators vienmeérigi izplata aizmugures siena ieblvéta gredzenveida sildker-
mena radito siltumu pa visu gatavoSanas nodalijumu.

& SaudzéjosSs karstais
gaiss

Saudziga noteiktu édienu gatavoSana viena limeni bez iepriek$éjas uzkarsésa-
nas.

Ventilators vienmerigi izplata aizmugures siena iebuveta gredzenveida sildker-
mena radito siltumu pa visu gatavoSanas nodalijumu. Produkts periodiski tiek
gatavots, izmantojot atlikuso siltumu.

lestatiet temperatiru no 120 °C lidz 230 °C.

GatavoSanas laika ierices durvim jabdt aizvértam.

Sis karséSanas reZims tiek izmantots energijas patérina noteikSanai cirkulacijas
rezima un energoefektivitates klases noteikSanai.

Picas gatavo3anas
[imenis

Picas un tadu édienu pagatavoSana, kam nepiecieSams daudz siltuma no ap-
aksas.
Karsé apaksegjais sildkermenis un gredzenveida sildkermenis aizmugures siena.

n Karsé$ana no ap-
aksas

Edienu papildu apcep$ana vai gatavosana tdens peldé.
Karstums plust no apaks$as.

10



lepaziSana Iv

Simbols Karsésanas rezims

Lietojums un darbibas veids

GriléSana, liels ap- Plakanu produktu, pieméram, steiku, desinu vai karstmaizu, grilédanai. Edienu
joms apcepsana, veidojot kraukskigu garozinu.
Uzkarst visa zem grila sildelementa esos$a virsma.
GrileSana ar cir- Putnu galas, nesadalitas zivs vai lielaku galas gabalu cepSana.

kuléjoSu gaisu

GrileéSanas sildelements un ventilators parmainus ieslédzas un izslédzas. Ventila-

tors nodroSina karsta gaisa cirkulaciju ap édienu.

(i Karsésana no
augsSas/apaksas

Tradicionala cep$ana vai gatavo$ana viena limeni. Sis sildiSanas veids ir ipasi
piemérots kikam ar suligu pildijumu.

Karstums vienmerigi plist no augsas un no apaksas.
Sis karséSanas reZims tiek izmantots energijas patérina noteikSanai parastaja

reZima.

Citas funkcijas
Seit sniegts citu ierices funkciju parskats.

Simbols  Funkcija Lietojums

{ Atra karséSana Gatavo$anas nodalijuma atra uzkarséSana bez piederumiem.
— "Atra uzkarsésana", Lappuse 18
Cepeskrasns lampa  Apgaismojuma ieslégSana gatavoSanas nodalijuma, to nekarséjot.

- "Apgaismojums”, Lappuse 12

Temperatira un iestatiSanas limeni

KarséSanas rezimiem un funkcijam ir pieejami dazadi iestatijumi.

Piezime: Ja temperatlra ir iestatita virs 250 °C, péc aptuveni 10 minttém ierice temperatiru pazemina lidz aptuveni
240 °C. Ja ierice ir pieejams rezims karséSanai no augsSas/no apaksas vai tikai no apakSas, temperatiras paze-

minasana taja netiek veikta.

Simbols  Funkcija Lietojums

° Nulles pozicija lerice nekarseé.
50-275  Temperatiras diapa- Temperatiras iestatiSana °C gatavoSanas nodalijuma.
zZons
1,2,3 GrileSanas limeni GrileSanas limenus atkariba no ierices veida var iestatit grileSanai liela apjoma
vai un griléSanai maza apjoma.
L 11, 1 1 = viegls
2 = vidéjs
3 = stiprs

Uzkarsesanas indikators

lerice parada, kad notiek karsésana.

Kad ierice karsé, displeja deg §. Karsé8anas pauzés
simbols nodziest.

Ja veicat iepriek$eju uzkarsésanu, vispiemerotakais
bridis édiena ievietoSanai gatavoSanas nodalijuma ir
tad, kad simbols nodziest pirmo reizi.

Piezime: Termiskas inerces dé| uzradita temperatira
var nedaudz atSkirties no faktiskas temperaturas gata-
voSanas telpa.

Gatavosana, izmantojot indukciju

GatavoSanai uz indukcijas plitim salidzinajuma ar pa-
rastajam plits virsmam ir dazas atSkiribas, ka ari virkne

priekSrocibu, pieméram, laika ietaupijums varot un ce-
pot, energijas ietaupijums, ka ari vieglaka kopSana un
tinsana. Ta nodrosina ari labaku siltuma kontroli, jo sil-

tums tiek radits tieSi gatavoSanas trauka.

Gatavosanas zonu sadalijums

B

| |

m
Noradita jauda ir mérita, izmantojot standarta katlus,
kas aprakstiti standarta IEC/EN 60335-2-6. Jauda var

atSkirties atkariba no gatavoSanas trauka lieluma un
materiala.

11
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Gata- Lielums Maksimala jauda

vosa-

nas zo-

na

/8 @18 cm 9. jaudas limenis 1 800 W
PowerBoost 3100 W

a 9. jaudas limenis 1400 W

14,5 cm  powerBoost 2200 W

D] @ 21 cm 9. jaudas limenis 2200 W

PowerBoost 3700W

Vadibas panelis

AtseviSkas iezimes, pieméram, krasa un forma, var
atskirties no attela redzamajam.

oo
[

RN
1
[ J

§OX

[ ]
= - 4+

Skarienjutigie lauki

Sensors Funkcija

® Galvenais slédzis

O Gatavo$anas zonas izvéle
—/~+ lestatijumu izvéle
BOOSTA  PowerBoost

C) Laika funkcijas

C= Bérnu drosibas funkcija
Radijumi

Radijums Funkcija

o Darba stavoklis

-5 Gatavo$anas limeni
H/R AtlikuSais siltums

b PowerBoost

oo Laika funkcijas

Skarienlauki un indikatori

Pieskaroties simbolam, tiek aktivizéta attieciga funkcija.
m  (Gadjjiet, lai vadibas panelis bltu tirs un sauss. Mit-

rums negativi ietekmé darbibu.
= Nenovietojiet gatavoSanas traukus indikatoru un

sensoru tuvuma. Elektronika var parkarst.

Gatavosanas zona

Pirms gatavoSanas sakSanas parbaudiet, vai gatavosa-
nas trauks atbilst gatavoSanas zonai, uz kuras vélaties
gatavot:

Zona Sildrinka tips

O Vienrinka gatavo$anas zona

12

Atlikusa siltuma indikators

Sildvirsma ir aprikota ar katras gatavoSanas zonas atli-
kusa siltuma indikatoru. Nepieskarieties gatavoSanas
zonai, kamer deg atlikusa siltuma indikators.

Radijums Nozime

H GatavoSanas zona ir karsta.

h GatavoSanas zona ir silta.

6.3 Gatavosanas nodalijums

GatavoSanas nodalijuma pieejamas funkcijas atvieglo
ierices lietoSanu.

Stativs

GatavoSanas nodalijjuma stativa piederumus var iebidit
dazados limenos.

GatavoSanas nodalijuma ir 5 ievieto$anas limeni. levie-
toSanas limenus skaita virziena no apaksas uz augsu.
Stativus var iznemt, pieméram, tiriSanas vajadzibam.

- "Stativi", Lappuse 23

P \
1]

| /\

Apgaismojums

Cepeskrasns lampa izgaismo gatavoSanas nodalijumu.
Lielakaja dala karséSanas rezimu un funkciju apgais-
mojums darbibas laika ir ieslégts. Ja darbiba tiek pa-
beigta, lietojot funkciju izvéles slédzi, apgaismojums iz-
sledzas.

Pagriezot funkciju izvéles slédzi cepeskrasns apgais-
mojuma pozicija, var ieslégt apgaismojumu, neie-
sledzot karsésanu.

e

Fﬁ

Dzeséesanas ventilators

DzeséSanas ventilators ieslédzas un izsleédzas atkariba
no temperatdras iericé. Siltais gaiss izplust pa durvim.
UZMANIBU!

Nenosedziet ventilacijas spraugas virs ierices durvim.

lerice parkarst.

» Ventilacijas spraugas nedrikst bt nosegtas.

Lai péc darbibas beigam ierice atrak atdzistu, noteiktu
laiku turpina darboties dzeséSanas ventilators.

lerices durvis

Ja darbibas rezima laika tiek atvertas ierices durvis,
darbiba tiek turpinata.

Kondensats

GatavojosSanas laika uz ierices durvim un gatavosSanas
nodalijuma var veidoties kondensats. Kondensats ir
normala paradiba, un tas neietekmé ierices darbibu.
Noslaukiet kondensatu péc gatavosSanas.
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7 Piederumi

Izmantojiet originalos piederumus. Tie ir pieméroti jlsu
iericei.

Piezime: Karstuma ietekmé piederumi var deforméties.
S1 deformacija neietekmé funkcionalitati. Péc piederu-
ma atdziSanas deformacija pazudis.

Atkariba no ierices tipa piegades komplekta iekl|autie
piederumi var bat atskirigi.

Piederumi

Izmantosana

ReZgis

m  CepSanas veidnes
= Sacepumu veidnes

= Trauki

= Gala, pieméram, cepetis vai grilejami ga-
bali

Sasaldéti produkti

Universala panna

Mitra kdka

Placenisi

Maize

Liels cepetis

Sasaldéti produkti

PiloSu Skidrumu savakSana, pieméram,
tauku savaksana, griléjot uz rezga.

Cepama plats

Platsmaize
Biskvita kika, vienkarSa

7.1 Piederumu izmantoSana

Piederumus gatavoSanas nodalijuma ievietojiet tikai pa-

redzétaja veida. Tikai Sadi var nodroSinat piederumu iz-

vilk§anu aptuveni lidz pusei, tiem neapgazoties.

1. Piederumus ievietojiet starp viena limena abam va-
dotném.

ReZgis levietojiet rezgi ta, lai atklata puse
bltu vérsta pret ierices durvim, bet
izliekums ~ — uz leju.

Plats levietojiet plati ar slipo malu pret

pieméram, ierices durvim.

universala

panna vai

cepama

plats

2. lebidiet piederumu lidz galam ta, lai tas neskartu
ierices durvis.

Piezime: Neatstajiet gatavoSanas nodalijuma piederu-

mus, kuru izmantoSana gatavoSanas laika nav nepie-

cieSama.

7.2 Papildu piederumi

Papildu piederumus varat iegadaties klientu apkalpoSa-
nas centra, specializétos veikalos vai interneta.

Plasu piedavajumu, kas paredzéts jusu iericei, skatiet
interneta vai musu bukletos:

www.bosch-home.com

Piederumi ir paredzéti konkrétam iericem. Veicot pirku-
mu, vienmér noradiet precizu savas ierices apziméjumu
(E-Nr.).

Informacija par pieejamajiem piederumiem ir atrodama
interneta veikala vai klientu apkalpoSanas centra.

8 Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms pirmas lietoSanas reizes veiciet iestatijumus.
Notiriet iekartu un piederumus.

8.1 Pirma lietoSanas reize

Lai varétu lietot ierici, sakot ekspluataciju, ir javeic ie-
statijjumi.

Pulkstena laika iestatiSana

Péc ierices pievienoSanas stravas avotam vai stravas
padeves partraukuma displeja mirgo pulkstena laiks.

Pulkstena laiks sakas ar ,12:00”. lestatiet pareizu pulk-
stena laiku.

Prasiba: Funkciju izvéles slédzim jabut nulles pozicija
o,

1. lestatiet pulkstena laiku, nospieZot taustinu — vai +.
2. Nospiediet €.
v Displeja redzams iestatitais pulkstena laiks.
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-

8.2 lerices tiriSana pirms pirmas lietoSanas
reizes

Pirms iericé pirmoreiz gatavojat eédienu, iztiriet gata-

voSanas nodalijumu un piederumus.

1. Iznemiet no gatavoSanas nodalijuma iepakojuma at-
likumus, pieméram polistirola lodites.

2. Pirms uzkarséSanas gatavoSanas nodalijuma gludas
virsmas noslaukiet ar mikstu, mitru dranu.

3. Kameér ierice karsg, veédiniet telpu.

4. |estatiet karséSanas reZzimu un temperatdru.
— "Galvena vadiba", Lappuse 17

KarséSanas 3D karstais gaiss
rezims

Temperatara Maksimali
GatavoSanas 1 stunda

ilgums

Péc noradita laika izslédziet ierici.

Uzgaidiet, lidz gatavoSanas nodalijums ir atdzisis.
Notiriet gludas virsmas ar mazgasSanas lidzekla
Skidumu un mitru dranu.

8. Notiriet piederumus ar mazgasanas lidzek|a Skidu-
mu un mitru dranu vai mikstu suku.

No o

9 Plits darbibas vadisana

Seit uzzinasiet bitiskako informaciju par plits darbibas
vadiSanu.

9.1 Sildvirsmas ieslegSana un izslegSana

» Sildvirsmu ieslédziet un izslédziet ar galveno slédzi
@.
Sildvirsma tiek automatiski izslégta, ja visas gata-
voSanas zonas ir izslégtas ilgak par 20 sekundém.

ReStart

» Ja pirmo 4 sekunzu laika péc izslégSanas sildvirsmu
atkal ieslégsiet, ta darbosies ar iepriekSgjiem ie-
statijumiem.

9.2 GatavosSanas zonu iestatiSana
Lai atlasitu vajadzigo jaudas [imeni, pieskarieties + vai

Kétram jaudas limenim ir papildu limenis. Tas ir
apziméts ar punktu.

Jaudas limenis

!

i Viszemakais jaudas lime-
nis

g Visaugstakais jaudas
imenis

Piezimes

m | aj ierices elektronikas komponentus aizsargatu
pret parkarSanu vai stravas |Iecieniem, sildvirsma var
Islaicigi pazeminat jaudas limeni.

® | aiizvairitos no ierices raditiem trokSniem, sildvir-
sma var islaicigi samazinat jaudas limeni.

GatavoSanas zonas un jaudas limena izvéle

1. Lai atlasitu gatavo3anas zonu, pieskarieties O.

2. Nakamo 10 sekunzu laika atlasiet vajadzigo jaudas
limeni:
- Pieskarieties +, lai aktivizétu jaudas limeni 5.
- Pieskarieties —, lai aktivizétu jaudas limeni 4.

v Jaudas limenis ir iestatits.

Piezime: Ja uz gatavoSanas zonas nav novietots ne-
viens gatavoSanas trauks vai ari katls nav piemérots,
atlasitais jaudas limenis mirgo. Péc noteikta laika gata-
voSanas zona tiek izslégta.
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QuickStart

» Ja gatavoSanas trauku uz sildvirsmas novietosiet
pirms ieslegSanas, péc ieslégSanas tas tiks identi-
ficets, un automatiski tiks atlasita atbilsto$a gata-
voSanas zona. Péc tam nakamo 20 sekunzu laika
atlasiet vajadzigo jaudas limeni, pretéja gadijuma sil-
dvirsma izslégsies.

Jaudas limena mainiSana un gatavoSanas zonas

izslegsana

1. lzvélieties gatavoSanas zonu.

2. Pieskarieties + vai —, lidz ir redzams vajadzigais
jaud’_?s lImenis. Lai izslegtu gatavoSanas zonu, iesta-
tiet L.

Atra gatavo$anas zonas izslég$ana

Uz aptuveni 3 sekundém pieskarieties gatavoSanas zo-
nas simbolam. GatavoSanas zona tiek izslégta.

9.3 Gatavosanas ieteikumi

Tabula attélots katram produktam atbilstoSais jaudas
limenis (—==). Gatavo$anas ilgums (® min) var atskir-
ties atkariba no partikas produkta veida, svara, biezu-
ma un kvalitates. Lai veiktu iepriek$éju uzsildisanu, ie-
statiet 8.-9. jaudas limeni.

—== ® min

Kausesana
Sviests, medus, Zelatins 1-2 -

Uzsildisana un siltuma uz-
turesana

Cepamdesinas ' 3-4 -

Atkauseésana un uzsildiSana

Saldéti spinati 3-4

VariSana, uzturot temperatiiru

nedaudz zem variSanas

limena

Kartupelu klimpas ' 4. -5,
3-4

Putotas mérces, pieméram,
Bernézes mérce, holandieSu
meérce

Sutinasana, tvaicésana,
sautésana

' Bez vaka
2 BieZi apgroziet

15-25

20-30
8-12




Laika funkcijas Iv

== ® min == ® min
Risi ar divkarSu tdens daudzu- 2. - 3. 15-30 Hamburgera gala, 2 cm bieza® 6-7 10-20
mu Zivs un zivs fileja, panéta 6-7 8-20
Kartupeli ar mizu 4.-5 25-35 Garneles un krabji 7-8 4-10
Nudeles | 6-7 6-10 Svaigu darzenu un sénu ap- 7-8 10 - 20
Zupas 3.-4. 15-60 cepSana
Darzeni 2.-3 10-20 Saldéti édieni, pieméram, gata- 6-7 6-10
Sautéjums atrvaridanas katla 4.-5 - voSanai panna
Sutinagana Omlete, cepot secigi 3.-4. 3-10
Sautéts cepetis 4-5 60 - 100 Fritésana, 150-200 g porcijas
Gulass 3.4 50-60 1-21 e1!!a, fritesana pa por-

cijam

Sauté_éana/cepéana_qelielé Saldéti produkti, pieméram, 8-9 -
taukvielu daudzuma fritéti kartupeli, vistas gabalini
Snicele, dabiga vai panéta 6-7 6-10 Darzeni, sénes, panéti vai alus 6 - 7 N
Steiks, 3 cm biezs 7-8 8-12 vai tempuras mikla
Putna krdtina, 2 cm bieza ? 5-6 10-20 Miklas izstradajumi, pieméram, 4-5 -

' Bez vaka
2 BieZi apgroziet

dazadi virtuli, augli alus mikla

' Bez vaka
2 Biezi apgroziet

10 Laika funkcijas

Sildvirsmai ir daZzadas gatavoSanas laika iestatijumu
funkcijas:

® |zslegSanas taimeris

= Taimeris

10.1 IzslegSanas taimeris

Lauj ieprogrammet sildrinka gatavoSanas laiku un au-
tomatisku izslégSanu péc iestatita laika beigam.

Gatavosanas laika programmeésana

1. Pieskarieties O.

v Deg gatavoSanas zonas indikators .

2. Ar + vai — atlasiet gatavo$anas laiku.

v Tiek sakta laika atskaite.

Piezime: Visam gatavo$anas zonam var automatiski ie-
statit vienadu gatavosanas laiku. Plasaku informaciju
skatiet

— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 16.

Gatavosanas laika mainiSana vai dzeésana
1. lIzvélieties gatavoSanas zonu.

2. Pieskarieties ©.
3. Lai mainitu gatavo$anas laiku, pieskarieties + vai —
vai iestatiet uz 00

10.2 Taimeris

Lauj aktivizet taimeri ar laiku no 0O lidz 99 min. Sis fun-
kcijas darbiba nav saistita ne ar vienu gatavo$anas zo-
nu vai citu iestatijumu. Ta automatiski neizslédz
sildrinkus.

Virtuves taimera iestatiSana

1. Atlasiet sildrinki un divreiz pieskarieties ©.
v Deg ¢ blakus &.

2. Ar —+ vai — atlasiet vajadzigo laiku.

v Sakas laika atskaite.

Taimera laika mainiSana vai dzesana

1. Vairakas reizes pieskarieties O, lidz iedegas
indikators e blakus &.

2. Lai mainitu gatavo8anas laiku, pieskarieties + vai —
vai iestatiet uz J0.

11 PowerBoost

Lauj uzkarset lielu daudzumu udens atrak neka ar gata-
vosanas limeni 5.

Si funkcija ir pieejama visam gatavoSanas zonam, ja
vien nedarbojas kada cita gatavoSanas zona.

Pretéja gadijuma gatavoSanas limena indikatora mirgo
b un §S.
Lai ieslégtu vai izslégtu, nospiediet BOOSTA.
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12 Bernu drosibas funkcija

Sildvirsma ir aprikota ar bérnu droSibas funkciju.
Tadégjadi tiek novérsta iespgja bérniem ieslegt sil-
dvirsmu.

Lai varétu ieslégt So funkciju, izslédziet sildvirsmu.

To var ieslégt vai izslégt, uz 4 sekundém pieskaroties
C=.

Ja vélaties, lai bérnu droSibas funkcija tiktu aktivizéta
automatiski katru reizi péc sildvirsmas izslégSanas,
skatiet papildinformaciju sadala Pamatiestatijumi

- Lappuse 16.

13 Pamatiestatijumi

lekartas pamatiestatijumus jUs varat pielagot savam vajadzibam.

13.1 Pamatiestatijumu parskats

Indikators lestatijums Vertiba
ci Bérnu drosibas funkcija 0 - Manuali.'
{ Automatiski.
c - lzslégts.
cc Skanas signali 0 — Apstiprinajuma un klGdas signals ir izslégti.
i — leslégts tikai k|udas signals.
c - leslégts tikai apstiprindjuma signals.
3 - Visi skanas signali ir ieslégti .
ch5 Automatiska izslégdana 00 - izslegts.”
{159 - Laiks lidz automatiskajai izslég$anai.
ch Taimera beigu skanas signala ilgums ! - 10 sekundes '
£ - 30 sekundes
7 - 1 mindte
c Darbibas jaudas ierobezojums 0 - Izslégts. Sildvirsmas maksimala jauda '.
Ar to var ierobezot sildvirsmas kopéjo jaudu, - 1000 W. Vismazaka jauda.
ja tas ir nepiecieSams elektroinstalacijas i.— 1500 W.
Ipatnibu dé|. Pieejamie iestatijumi ir atkarigi o
no sildvirsmas maksimalas jaudas. Precizus _3‘ — 3000 W. leteicams, jair 13 A.
datus skatiet datu plaksnité. Ja funkcija ir ak- 3. — 3500 W. leteicams, ja ir 16 A.
tivizéta un sildvirsma ir sasniegusi iestatito Y - 4000 W.
jaudas robezvertibu, tiek paradits _, un augst- 4. — 4500 W. leteicams, ja ir 20 A.
aku jaudas pakapi izvéléties nav iesp€jams. ...
S — Sildvirsmas maksimala jauda.
cS GatavoSanas zonas izvéles laiks Il - NeierobezZots: var iestatit pédgéjo lietoto gatavosanas
zonu, neizvéloties to no jauna.’
i — lerobezZots: pédéjo lietoto gatavoSanas zonu var ie-
statit 10 sekunzu laika péc izvéles. Péc tam gatavoSanas
zona pirms iestatiSanas ir jaizvélas no jauna.
cic Gatavo$anas trauku piemérotibas parbaude & - Nav piemérots.
Ar So funkciju var parbaudit gatavoSanas { - Nav optimals.
trauka kvalitati. c — Piemérots.
cc3 Automatiska jaudas ierobezojumu parvaldiba & — deaktivizéts: neuzrada jaudas ierobezojumu, ja nav
aktivizéts ¢ 7.
! — ieslégts: vienmeér uzrada jaudas ierobezojumu.
cid AtiestatiS8ana uz rdpnicas iestatijumiem 0 - Individuali iestatijumi .

{ — ROpnicas iestatijumi.

' Rapnicas iestatijums

13.2 Par pamatiestatijumiem
Prasiba: Sildvirsmai jabat izslégtai.
1. Lai izslégtu sildvirsmu, pieskarieties @.

2. Nakamo 10 sekunzu laika uz 4 sekundém pieskarie-
ties C=.
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Indikators

Informacija par izstradajumu
[

Klientu apkalpoSanas centra tehnisko i/ i
nodalu saraksts (TK)

lzgatavo$anas numurs Fd




Informacija par izstradajumu Indikators
1. izgatavo$anas numurs oc.
2. izgatavoSanas numurs a.

v Pirmie Cetri radijumi sniedz informaciju par iz-
stradajumu. Pieskarieties + vai —, lai skatitu atse-
viSkus radijumus.

3. Lai piek|Utu pamatiestatijumiem, pieskarieties C=.

v Parmainus deg c un /, ka ari J ka nokluséjuma
vértiba.

GatavoSanas trauku piemérotibas parbaude Iv

4. Vairakkart pieskarieties C=, lidz paradas nepiecieSa-
mais iestatijums.

Ar + vai — atlasiet vajadzigo vértibu.

Uz 4 sekundém pieskarieties C=.

v lestatljumi ir saglabati.

o o

13.3 Pamatiestatijumu aizversana

» Laiizietu no pamatiestatijumiem un izslégtu sil-
dvirsmu, pieskarieties @.

14 Gatavosanas trauku piemerotibas parbaude

GatavoSanas trauka kvalitatei ir liela ietekme uz gata-
vosSanas procesa atrumu un rezultatu.

Ar So funkciju varat parbaudit gatavoSanas trauka kva-
litati.

Pirms parbaudes parliecinieties, vai gatavoSanas trau-
ka pamatnes diametrs sakrit ar izmantotas gatavoSa-
nas zonas diametru.

Tai var piek|Ut no pamatiestatijumiem. — Lappuse 16

14.1 Gatavosanas trauku parbaudes
process

1. Novietojiet gatavoSanas trauku istabas temperatira
ar aptuveni 200 ml Udens tas gatavoSanas zonas
vidd, kuras lielums ir vistuvakais trauka pamatnes
diametram.

2. Atveriet pamatiestatijumu izvélni un atlasiet ¢ / 2.

3. Pieskarieties + vai —. Gatavo$anas zonu sadala
mirgo radijums —.

v Funkcija ir aktivizéta.

v Péc 20 sekundem gatavoSanas zonu indikatoros
tiek paradits rezultats.

14.2 Rezultata parbaude

Talak pievienotaja tabula varat parbaudit gatavoSanas
procesa kvalitates rezultatu un atrumu.

Rezultats

H GatavoSanas trauks nav piemérots ga-
tavoSanas zonai un tapéc netiek uz-
sildits. '

! Gatavo$anas trauks uzsilst I&nak neka
gaidits, un gatavo3ana nenotiek op-
timali. '

i GatavoSanas trauks uzsilst pareizi, un
gatavoSanas process noris bez
problemam.

' Ja ir pieejama mazaka sildvirsma, parbaudiet trauku
uz Sis sildvirsmas.

Lai $o funkciju aktivizeétu, pieskarieties + vai —.

15 Galvena vadiba

15.1 lerices ieslegsSana

» Pagrieziet funkciju izvéles slédzi no nulles pozicijas
o,

v lerice ir ieslégta.

15.2 lerices izslegSana

» Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija ©.
v lerice ir izslégta.

15.3 Karsésanas rezimi un temperatira

1. Lietojot funkciju izvéles slédzi, iestatiet karséSanas
rezimu.

2. Lietojot temperaturas izvéles sledzi, iestatiet tempe-
ratlru vai griléSanas limeni.

v Péc dazam sekundém ierice sak karset.

3. Kad édiens ir gatavs, izslédziet ierici.

Padomi

m  Savam édienam vispiemeérotako karséSanas rezimu
skatiet karséSanas rezimu apraksta.

m  Darbibas rezimam iespé&jams iestatit ari gatavosSa-
nas ilgumu un beigu laiku.
— "Laika funkcijas”, Lappuse 18

Karsésanas rezima mainiSana
KarséSanas rezimu var mainit jebkura laika.

» Lietojot funkciju izvéles slédzi, iestatiet vajadzigo
karséSanas rezimu.

Temperatiiras mainiSana
Temperattru var mainit jebkura laika.

» Lietojot temperatdras izvéles sledzi, iestatiet va-
jadzigo temperatiru.

17
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16 Atra uzkarsésana

Lai ietaupttu laiku, uzsildiSanas laiku var saisinat, iz-
mantojot atras uzkarsésanas funkciju.

Izmantojiet atras uzkarséSanas funkciju tikai tad, ja ie-
statita temperatira parsniedz 100 °C.

Péc atras uzkarséSanas ieteicams izmantot $adus
karséSanas rezimus:

» 3D Kkarstais gaiss

» KarséSana no aug8as/apak$as O

16.1 Atras uzkarsésanas iestatiSana

Lai nodrosinatu vienmérigu gatavoSanas rezultatu, ie-
vietojiet édienu gatavoSanas nodalijuma tikai tad, kad
atra uzkarsésana ir pabeigta.

1. Lietojot funkciju izvéles slédzi, iestatiet atro
uzkarseésanu (.
2. Lietojot temperatuaras izvéles slédzi, iestatiet va-

jadzigo temperatiru.

v Péc dazam sekundém tiek startéta atra uzkarsésa-
na.

v Kad atra uzkarséSana ir pabeigta, atskan signals, un
karséSanas radijums nodziest.

3. Lietojot funkciju izvéles slédzi, iestatiet piemérotu
karséSanas rezimu.

4. |evietojiet édienu gatavoSanas nodalijuma.

17 Laika funkcijas

Sai iericei ir dazadas laika funkcijas, kuras var izmantot
ierices darbibas vadiSanai.

17.1 Laika funkciju parskats

NospieZot taustinu O, var izvéléties kadu no dazadajam
laika funkcijam.

Laika funkcija Lietojums

Taimeris £ Taimeri var iestatit neatkarigi no
darbibas rezima. Tas neietekmé
ierices darbibu.

ligums = Ja darbibas reZzimam ir iestatits il-

gums, ta beigas ierice automatiski
partrauc karséSanu.

Beigu laiks =1 llgumam var iestatit pulkstena laiku,
kura japabeidz darbibas rezims.
lerice tiek automatiski ieslégta ta, lai
darbiba tiktu pabeigta vajadzigaja
laika.

Pulkstena laiks lestatiet pulkstena laiku.
C)

17.2 Taimera iestatiSana

Taimeris darbojas neatkarigi no darbibas rezima. Tai-
meri gan ieslégta, gan izslégta iericé var iestatit uz lai-
ku lidz 23 stundam un 59 minatém. Taimerim ir savs

skanas signals, lai varétu atskirt, vai ir pagajis taimera
laiks vai beidzies darbibas ilgums.

Piezime: Taimeri un ilguma iestatijumu nevar izmantot
vienlaikus. Ja ir iestatits ilgums, vairs nevar iestatit tai-
meri.

1. Vairakas reizes nospiediet Q, lidz displeja ir iezZiméts

2 Nbspieiot taustinu — vai =+, iestatiet taimera laiku.

Taustin§  leteicama vertiba
- 5 minltes
+ 10 mindtes
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Ja iestatamais laiks neparsniedz 10 minttes, taimeri
var iestatit ar 30 sekunzu soli. Péc tam lidz ar
vértibas palielinaSanos Sie soli k|ust garaki.

v Péc dazam sekundém taimeris sak darboties, un
sakas taimera laika atskaite.

v Kad taimera laika atskaite ir beigusies, atskan
signals, un displeja redzamais taimera laiks ir nulle.

3. Kad taimera laiks ir pagajis:
- Lai izslegtu taimeri, nospiediet jebkuru taustinu.

Taimera laika mainiSana

Taimera laiku var mainit jebkura laika.

Prasiba: Displeja ir ieziméts 4.

» Mainiet taimera laiku, nospiezot taustinu — vai +.

v Péc dazam sekundém ierice sak lietot veiktas iz-
mainas.

Taimera darbibas partrauksana

Taimera laiku var partraukt jebkura laika.

Prasiba: Displeja ir ieziméts 4.

» Nospiezot taustinu —, atiestatiet taimera laiku uz nul-
li.

v Péc dazam sekundém ierice sak lietot veiktas iz-
mainas, un L nodziest.

17.3 liguma iestatiSana

Darbibas ilgumu var iestatit uz laiku lildz 23 stundam un
59 minGtém.

Prasiba: Ir iestatits karséSanas rezims un temperatira
vai limenis.

1. I\/9{:;1|irélkas reizes nospiediet Q, [ldz displeja ir ieziméts
2. lestatiet ilgumu, nospiezot taustinu — vai +.

Papildu leteicama veértiba
program-

ma

— 10 mindtes

+ 30 minltes




llgumu lidz vienai stundai var iestatit ar vienas
mindtes soli, ilgaku laiku — ar 5 mintsu soli.

v Péc dazam sekundém ierice sak karsét, un sakas
laika atskaite.

v Kad laika atskaite ir beigusies, atskan signals, un
displeja redzamais ilgums ir nulle.

3. Kad ilguma laika atskaite ir beigusies:
— Lai priekslaikus izslégtu signalu, nospiediet jeb-

kuru taustinu.

- Lai So ilgumu iestatitu velreiz, nospiediet taustinu

- Kad ediens ir gatavs, izslédziet ierici.

Gatavosanas liguma mainiSana

llgumu var mainit jebkura laika.

Prasiba: Displeja ir ieziméts [=.

» Mainiet ilgumu, nospieZot taustinu — vai +.

v Péc dazam sekundém ierice sak lietot veiktas iz-
mainas.

liguma partraukSana

llgumu var partraukt jebkura laika.

Prasiba: Displeja ir ieziméts [,

» Atiestatiet ilgumu uz nulli, nospiezot taustinu —.

v Péc dazam sekundém ierice sak lietot veiktas iz-
mainas un turpina karsét bez iestatita ilguma.

17.4 Beigu laika iestatiSana

Pulkstena laiku, kura beidzas iestatitais ilgums, var

parcelt uz laiku lldz 23 stundam un 59 minGtém.

Piezimes

m  KarséSanas reZimos ar griléSanas funkciju nevar ie-
statit beigu laiku.

®m | aj iegUtu labu gatavoSanas rezultatu, neparceliet
beigu laiku, kad darbiba jau ir startéta.

m | aj partikas produkti nesabojatos, neatstajiet tos ga-
tavoSanas nodalijuma parak ilgi.

Prasibas

m |r iestatits karséSanas rezims un temperatdra vai
[imenis.

= |r jestatits ilgums.

1. Vairakas reizes nospiediet Q, lidz displeja ir iezZiméts
-2l

Bérnu droSibas funkcija Iv

Nospiediet taustinu — vai +.

Displeja redzams aprékinatais beigu laiks.

Lai parceltu beigu laiku, nospiediet taustinu — vai +.

Péc dazam sekundém ierice sak lietot So iestatiju-

mu, un displeja redzams iestatitais beigu laiks.

Kad aprékinatais sakuma laiks ir pienacis, ierice sak

karsét, un sakas ilguma laika atskaite.

v Kad laika atskaite ir beigusies, atskan signals, un
displeja redzamais ilgums ir nulle.

4. Kad ilguma laika atskaite ir beigusies:

— Lai priekslaikus izslégtu signalu, nospiediet jeb-
kuru taustinu.

- Lai ilgumu iestatitu vélreiz, nospiediet taustinu +.

- Kad édiens ir gatavs, izsledziet ierici.

CWCE DN

<

Beigu laika mainisana

Lai iegdtu labu gatavoSanas rezultatu, iestatito beigu

laiku var mainit tikai tad, ja nav startéts darba reZims

un nav sakusies ilguma laika atskaite.

Prasiba: Displeja ir ieziméts .

» Lai parceltu beigu laiku, nospiediet taustinu — vai +.

v Péc dazam sekundém ierice sak lietot veiktas iz-
mainas.

Beigu laika atcelSana

lestatito beigu laiku var dzest jebkura bridi.

Prasiba: Displeja ir ieziméts =l

» Nospiezot taustinu —, iestatiet beigu laiku uz
paSreizéjo laiku un atiestatiet iestatito ilgumu.

v Péc dazam sekundém ierice sak lietot veiktas iz-
mainas un sak karsét. Notiek laika atskaite.

17.5 Pulkstena laika iestatiSana

Péc ierices pievienoSanas stravas avotam vai stravas
padeves partraukuma displeja mirgo pulkstena laiks.
Pulkstena laiks sakas ar ,,12:00”. lestatiet pareizu pulk-
stena laiku.

Prasiba: Funkciju izvéles sledzim jabut nulles pozicija
o

1. lestatiet pulkstena laiku, nospieZot taustinu — vai +.
2. Nospiediet €.

v Displeja redzams iestatitais pulkstena laiks.

18 Bernu drosibas funkcija

NorobeZojiet ierici, lai bérni to nejausi neieslégtu vai ne-
mainitu iestatijjumus.

Piezime: Pec stravas padeves partraukuma bérnu
droSibas funkcija vairs nav aktiva.

18.1 Bérnu drosibas funkcijas aktivizéSana
un deaktivizesana
Prasiba: Funkciju izvéles sledzim jabut nulles pozicija
O,
» Lai aktivizétu bérnu droSibas funkciju, turiet nospies-
tu taustinu @, lidz displeja ir redzams SAFE.
— Lai deaktivizétu bérnu droSibas funkciju, tgriet no-
spiestu taustinu @, idz displeja nodziest SAFE.
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19 TiriSana un kopSana

Lai iekarta ilgi paliktu darbspéjiga, ta ir rlpigi jatira un

» Neizmantojiet tiriSanas lidzek|us ar augstu spirta sa-

jakop.

19.1 TiriSanas lidzeklis

Lai nesabojatu ierices dazadas virsmas, nelietojiet ne-

piemérotus tirsanas lidzek|us.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!
lekarta iek|uvis mitrums var izraisit elektriskas stravas

triecienu.

» lekartas tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju vai

augstspiediena tirtaju.

UZMANIBU!

Nepieméroti tirisanas lidzekli boja ierices virsmas.

turu.

» Neizmantojiet cietus abrazivos materialus vai tiriSa-
nas suklus.

» Neizmantojiet specialos tirisanas lidzek|us, kamér
ierice aizvien ir silta.

Cepeskrasns tirisanas lidzekli silta gatavoSanas no-

dalijuma boja emalju.

» Neizmantojiet cepeSkrasns tirisanas lidzek|us silta
gatavoSanas nodalijuma.

» Pirms nakamas uzkarséSanas pilniba notiriet atlie-
kas no gatavoSanas nodalijuma un ierices durvim.

Jaunas sukl|dranas satur razo$anas atliekas.

» Jaunas suk|dranas pirms lietoSanas rapigi iz-
mazgajiet.

» Nelietojiet kodigus vai abrazivus tiriSanas lidzek|us.

- =

Piemeroti tirisanas lidzekli

Dazadajam ierices virsmam lietojiet tikai piemérotus

tinSanas lidzek|us.

lerice

levérojiet ierices tiriSanas pamaciba sniegtos noradiju-
mus.
— "lerices tirisana", Lappuse 21

Virsma

Piemeroti tiriSanas
lidzekli

Noradijumi

NeruséjoSais
térauds

Karsts mazgasanas
lldzek|a Skidums
Speciali neriséjosa
térauda kopSanas
[1dzekli siltam
virsmam

Lai nepielautu koroziju, no neris€jo8a térauda virsmam nekaveéjoties
notiriet kalka, tauku, cietes un olas baltuma traipus.
Nertséjosa térauda kopsSanas lidzekli uzklajiet plana karta.

Emaljétas, lako-
tas, plastmasas
un sietspiedes
tehnika ap-
stradatas virsmas
pieméram,
vadibas panelis

Karsts mazgasanas
lldzek|a Skidums

Neizmantojiet stikla tiriSanas lidzek|us vai stikla skrapjus.

Pogas

Karsts mazgaSanas
lldzekla Skidums

Tiriet ar mazgasanas dranu un noslaukiet ar mikstu dranu.

Stiklkeramikas sil-
dvirsma

Stiklkeramikas tirisa-
nas lidzeklis

Nenonemiet un neberziet.

Nemiet véra noradijumus uz tirisanas lidzekla iepakojuma.
Noturigus netirumus notiriet ar stikla skrapi.

Cokola atvilktne

Karsts mazgasanas
lldzekla Skidums

Tiriet ar mazgaSanas dranu.

lerices durvis

Zona

Piemeroti tiriSanas
lidzekli

Noradijumi

Durvju stikla ratis

Karsts mazgasanas
lldzek|a Skidums

Neizmantojiet stikla skrapi vai nertiséjosa térauda spirali.
Padoms: Lai veiktu rGpigu tiriSanu, iznemiet durvju stiklus.
- "lerices durvis", Lappuse 23

Durvju panelis

Nertséjosa térauda:
Nertséjosa térauda
tirnsanas lidzeklis
Plastmasas:

Karsts mazgasanas
lidzekla Skidums

Neizmantojiet stikla tiriSanas lidzek|us vai stikla skrapjus.
Padoms: Lai veiktu ripigu ftiridanu, nonemiet aug$ejo durvju paneli.
— "lerices durvis", Lappuse 23
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Zona Pieméroti tiriSanas Noradijumi
lidzekli
Durvju rokturis m  Karsts mazgasanas Lai izvairitos no noturigiem traipiem, nekavéjoties notiriet atkalkoSa-

lidzekla Skidums

nas lidzekli no durvju roktura.

Durvju blivejums = Karsts mazgaSanas

lidzek|a Skidums

Nenonemiet un neberziet.

Durvju blokésa- .
nas mehanisms

Karsts mazgasanas
lldzekla Skidums

Tiriet ar mazgasanas dranu.
Lai veiktu tirisanu, demontéjiet bérnu droSibas mehanismu.
- "Durvju blokéSanas mehanisms", Lappuse 8

Gatavosanas nodalijums

Piemeroti tiriSanas
lidzekli

Zona

Noradijumi

Emaljétas virsmas = Karsts mazgasanas
lidzekla Skidums
Etiktdens

[ildzeklis

Cepeskrasns tirisanas

Noturigu netirumu gadijuma iemérciet un izmantojiet suku vai

nertséjosa térauda spirali.

Lai péc tiriSanas izzavétu gatavoSanas nodalijumu, atstajiet to

atvertu.

Piezimes

m | oti augsta temperatura emalja apdeg, tadgjadi rodas nelielas
krasas atskiribas. Tas neietekmé ierices darbibu.

= Plano cepamo plasu malas nevar pilniba parklat ar emalju, un tas
var bat raupjas. Tas neietekmé aizsardzibu pret koroziju.

= Partikas produktu atliekas uz emaljétajam virsmam atstaj baltus
nosédumus. Sie nosédumi nav kaitigi veselibai. Tas neietekmé
ierices darbibu. Nosédumus var notirit ar citronskabi.

PaSattirosas vir- -
smas

levérojiet pamacibu par pasattiroSajam virsmam.

Cepeskrasns lam- =
pas stikla parsegs

Karsts mazgasanas
lidzek|a Skidums

Noturigu netirumu gadijuma izmantojiet cepeskrasns tirisanas
lidzeklus.

Stativs =  Karsts mazgasanas Noturigu netirumu gadijuma iemérciet un izmantojiet suku vai
lldzekla Skidums nerusé€josa terauda spirali.
Padoms: Lai firitu stativu, iznemiet to.
— "Stativi", Lappuse 23
Piederums = Karsts mazgasanas Noturigu netirumu gadijuma iemérciet un izmantojiet suku vai

lidzek|a Skidums

m  Cepeskrasns tirisanas

[ildzeklis

neruséjosa térauda spirali.
Emaljétie piederumi ir pieméroti mazgasanai trauku masina.

19.2 lerices tiriSana

Lai nepielautu ierices bojajumus, tiriet ierici tikai ka
noradits, izmantojot pieméerotus tirisanas lidzek|us.

/\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!

LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas sakarst.

— Dazam virsmam varat izmantot citus tiriSanas
lidzek]us.
— "Pieméroti tirisanas lidzekli", Lappuse 20
2. Nosusiniet ar mikstu dranu.

19.3 Vadibas elementu tiriSana

» levérojiet piesardzibu, lai nepieskartos sildelemen-

tiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas jaunaki par 8

gadiem.

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

Ediena atliekas, tauki un cepesa sula var aizdegties.
» Pirms lietoSanas no piederumiem un gatavoSanas
nodalijuma sildelementiem notiriet lielakus nefiru-

mus.

/\ BRIDINAJUMS — Elektrotrieciena risks!

lekluvis mitrums var izraisit elektriskas stravas triecienu.
» Neizvelciet vadibas pogu, lai to tiritu.

Neizmantojiet slapjas tiriSanas dranas.

v

leverojiet informaciju par tiriSanas lidzekliem.
Tiriet ar mitru mazgasanas dranu un karstu
mazgasanas lidzekla Skidumu.

3. Nosusiniet ar mikstu dranu.

N =

Prasiba: levérojiet norades par tiriSanas lidzekliem.

— "Tirisanas lidzeklis", Lappuse 20

1. Tiriet ierici ar karstu mazgasanas lidzekla Skidumu

un mazgasanas dranu.
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19.4 Traipu veidi

Lai uz sildvirsmas nepielautu $adu veidu traipus,
notiriet to ar mitru mazgasanas dranu un noslaukiet ar
sausu dranu.

Bojaju Célonis Veicamas darbibas
ms
Traipi  Kalka un Tiriet sildvirsmu tikai tad, kad ta
udens ir atdzisusi.
nosédumi lzmantojiet stiklkeramikas sil-
dvirsmas tiriSanai piemeéerotus
lidzeklus.
Traipi  Cukurs, risu  Notiriet nekavejoties.
ciete vai Izmantojiet stikla skrapi.
plastmasa

19.5 Sildvirsmas tiriSana

Notiriet sildvirsmu ikreiz péc lietoSanas, lai gatavoSanas
atliekas nepiedegtu.
Prasiba: Sildvirsmai jablt atdzisuSai.

1. Noturigus netirumus notiriet ar stikla skrapi.

2. Tiriet sildvirsmu ar stiklkeramikas tirisanas lidzekli.
Nemiet véra noradijumus uz tiriSanas lidzekl|a iepa-
kojuma.

Padoms: Ar ipaSu stiklkeramikas tiriSanai paredzétu
sukli var sasniegt loti labu tiriSanas rezultatu.

19.6 Sildvirsmas ramja tiriSana

Ja péc lietoSanas uz sildvirsmas ramija ir palikusi netiru-
mi vai radusSies traipi, notiriet to.

Piezime: Neizmantojiet stikla skrapi.

1. Notiriet sildvirsmas rami ar karstu mazgasanas
lldzekla Skidumu un mikstu dranu.
Jaunas stk|veida dranas pirms lietoSanas rapigi iz-
mazgajiet.

2. Nosusiniet ar mikstu dranu.

20 TiriSanas atbalsta programma

Tirisanas atbalsta programma ir veids, ka starp lietoSa-
nas reizém atri iztirit gatavoSanas nodalijumu. TiriSanas
atbalsta programma iztvaice trauku mazgasanas
lidzekla Skidumu un $adi atmiekSke netirumus. Sada
veida netirumi ir vieglak notirami.

20.1 TiriSanas atbalsta programmas
iestatiSana

/\ BRIDINAJUMS — Applaucésanas risks!

Karsta gatavoSanas nodalijuma no ddens var rasties

karsti Gdens tvaiki.

» Nekad nelejiet Gdeni karsta gatavo$anas no-
dalijuma.

Prasiba: GatavoSanas nodalijumam ir jabat pilnigi at-

dzisuSam.

1. Iznemiet piederumus no gatavoSanas nodalijuma.

2. Pievienoijiet vienu pilienu trauku mazgasanas
lidzekla uz 0,4 | tdens un izlejiet to gatavoSanas no-
dahjuma gridas vida.
Neizmantojiet destilétu adeni.

3. Lietojot funkciju izvéles slédzi, iestatiet karséSanas
reZimu Karsé$ana no apaksas (.

4. Lietojot temperatiras izvéles sléedzi, iestatiet 80 °C
temperaturu.

5. Vairakas reizes nospiediet ©, lidz displeja ir iezZiméts
.

6. Lietojot — vai +, iestatiet ilgumu uz 4 minGtém.

v Péc dazam sekundém ierice sak karsét, un sakas
laika atskaite.

22

v Kad laika atskaite ir beigusies, atskan signals un
displeja redzamais ilgums ir nulle.

7. Izslédziet ierici un |aujiet atdzist aptuveni
20 minutes.

20.2 Gatavosanas nodalijuma tiriSana péc
lietoSanas

UZMANIBU!

Ja gatavoSanas nodalijuma parak ilgi saglabajas mit-

rums, rodas korozija.

» Péc tinsanas atbalsta programmas izslaukiet gata-
voSanas nodalijumu un |aujiet tam pilniba izzat.

Prasiba: GatavoSanas nodalijjums ir atdzisis.

1. Atveriet ierices durvis un uzslaukiet atlikuso tGdeni ar
sukldranu.

2. Notiriet gatavoSanas nodalijuma gludas virsmas ar
mazgasanas dranu vai mikstu suku. Noturigas atlie-
kas notiriet ar nerlséjosa térauda spiralveida sukli.

3. Kalka nosédumus notiriet ar etiki samitrinatu dranu.
Noslaukiet virsmu ar tird tdeni samitrinatu dranu un
nosusiniet ar mikstu dranu, tostarp zem durvju
blivEjuma.

4. Kad gatavoSanas nodalijums ir pietiekami iztirits:

- Lai lautu gatavoSanas nodalijumam atdzist, uz
aptuveni 1 stundu atstajiet ierices durvis atvértas
fikséta pozicija aptuveni 30° lenki.

- Lai atrak izzavetu gatavoSanas nodalijumu, ap-
tuveni 5 minates karségjiet ierici ar atvertam
durvim reZima3D karstais gaiss@ un 50 °C tem-
peratdra.
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21 Stativi

Lai tiritu stativus un gatavoSanas nodalijumu, stativus
var iznemt.

21.1 Stativu iznemsana

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!
Stativi var but |oti karsti.

» Nepieskarieties karstiem stativiem.

» Laujiet iericei atdzist.

» Turiet bérnus drosa attaluma.

1. Paceliet stativu aiz priek$gjas dalas uz augSu un
atakéjiet.

0)
4 E

2. Péc tam visu stativu paspiediet uz priek8u un izne-

=,

==

21.2 Stativu ievietoSana

1. Stativu vispirms iestipriniet aizmugures buksg, viegli
pastumiet uz aizmuguri

-

2. un péc tam iestipriniet priekSéja bukse.

-

Stativi der gan labajai, gan kreisajai pusei. 1. un 2.
gatavo3anas limenis atrodas apaksa, bet 3., 4. un 5.
gatavosanas limenis — augsa.

22 lerices durvis

Parasti pietiek ar ierices durvju notiriSanu no arpuses.
Ja ierices durvis ir |oti netiras no iekSpuses un arpuses,
tas var nonemt un notirit.

22.1 Durvju viras

/\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!

Ja durvju viras nav nostiprinatas, tas var aizcirsties ar

lielu spéku.

» Atverot ierices durvis, raugieties, lai noslégsviras
batu pilniba aizvertas vai atvértas.

1. Katrai durvju virai ir sava fikséSanas svira. Kad
fiksé8anas sviras ir pielocitas, cepeskrasns durvis ir
nostiprinatas.

Tas nevar izcelt no viram.
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Iv lerices durvis

2. Kad fikséSanas sviras ir atlocitas, lai izceltu durvis, 1. Iznemiet cepeskrasns durvis.
viras ir blokétas. - "lerices durvjiu nonem3ana", Lappuse 24
2. Novietojiet tas uz dviela ar rokturi uz leju.
3. Lai iznemtu cepeskrasns durvju augsejo parsegu, ar
pirkstiem iespiediet mélites kreisaja un labaja puse.
Izvelciet parsegu un nonemiet to.
\x\/
N
Viras nevar aizcirsties. \V‘/
22.2 lerices durvju nonemsana
1. Atveriet cepesSkrasns durvis lidz galam. 4. Paceliet un izvelciet augséjo stiklu.
2. Atlokiet kreisas un labas puses viras fikséSanas svi-
ras.

5. Paceliet un izvelciet stiklu.

3. Aizveriet cepeskrasns durvis lidz galam. Ar abam
rokam satveriet labaja un kreisaja pusé. Nedaudz
paspiediet aizvérSanas virziena un izvelciet.

‘-‘\
22.3 Durvju stiklu iznemsSana

Lai tiriSana butu vieglaka, var iznemt cepeskrasns dur-
vju stiklu.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!

Saskrapéts ierices durvju stikls var saplaisat.

» Cepeskrasns durvju stikla tirisanai nelietojiet asus,
abrazivus firiSanas lidzek|us vai asus metala
skrapjus, jo ta var saskrapét virsmu.

lerices durvju iekSpusé esoSajam detalam var blt asas

malas.

» Lietojiet cimdus.
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22.4 Durvju stiklu uzstadisana

Uzstadot pievérsiet uzmanibu tam, lai uzraksts ,right
above” nebiltu apgriezts otradi.

1. lebidiet stiklu slipi virziena uz aizmuguri.

2. Augseéjo stiklu stingri satveriet pie abiem stiprinaju-
miem un iebidiet slipi virziena uz aizmuguri.

—_

levadiet stiklu abas atverés apakSpusé. Gludajai
stikla virsmai ir jabadt vérstai uz aru.
3. Uzstadiet parsegu cepeskrasns durvju augsdala un
piespiediet to.
Meliteém jafikséjas abas puseés.
4. l|evietojiet cepesSkrasns durvis.
— "lerices durvju ievietosana", Lappuse 25
Piezime: Cepeskrasni saciet lietot tikai péc tam, kad
stikli ir pareizi uzstaditi.

22.5 lerices durvju ievietoSana

Lai ievietotu cepeskrasns durvis, iepriek§ minétas
darbibas izpildiet apvérsta seciba.

/\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!

Cepeskrasns durvis var nejausi izkrist, un durvju viras

var peksni aizcirsties.

» Tada gadijuma neturieties pie durvju viras. Sazinie-
ties ar klientu apkalposanas dienestu.

lerices durvis v

1. levietojot cepeskrasns durvis, pievérsiet uzmanibu
tam, lai abas viras tiktu ievaditas atvérSanas vir-

L
\

Lk 1/

2. Viras ierobam ir jafikséjas abas puseés.

3. Péc tam pielokiet abas fikséSanas sviras.

,

4. Aizveriet ierices durvis.

22.6 Durvju papildu drosiba

Ir pieejamas papildu aizsargierices, kas nepielauj sa-

skari ar cepeskrasns durvim. Ja cepeskrasns_tuvuma
uzturésies bérni, uzstadiet §is aizsargierices. So papil-
daprikojumu 11023590 varat iegadaties klientu apkal-
poSanas centra.

/\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!

llgakas cepSanas vai varisanas laika cepeskrasns dur-

vis var Kk|ut |oti karstas.

» Cepeskrasns darbibas laika pieskatiet mazus
bérnus.
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23 Trauceéjumu novérsana

Nelielus ierices darbibas traucéjumus varat noverst sa-
viem spékiem. Pirms sazinaSanas ar klientu apkalpoSa-
nas centru izlasiet informaciju par darbibas traucéjumu

noverSanu. Ta izvairisieties no nevajadzigam izmaksam.

A BRIDINAJUMS — Traumu risks!

Nepareizi veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai apmacits spe-
cialists.

» Ja iekarta ir bojata, sazinieties ar klientu apkalpoSa-
nas dienestu.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

» lekartas remontam drikst izmantot tikai originalas re-
zerves dalas.

» Ja tiek bojats §is iekartas elektrotikla piesléguma
vads, ta nomaina javeic razotajam, ta tehniska servi-
sa dienestam vai attiecigi kvalificétai personai, lai iz-
vairitos no apdraud€&juma.

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anis risks!

Sildvirsma automatiski izslédzas, un to vairs nevar lie-
tot. Ta var negaiditi ieslégties vélak.

» lIzsledziet droSinataju sadales skapl.

» Sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienestu.

Nepareizi veikts remonts ir bistams.
» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi apmacits
specialists.

23.1 Darbibas traucejumi

Traucéjums
lekarta nedarbojas.

Célonis un problemu novérsana

Nav iesprausta elektrotikla piesleguma vada kontaktdaksSa.

» Pieslédziet iekartu elektrotiklam.

Drosinatajs ir bojats.

» Parbaudiet droSinataju drosinataju kaste.

Elektroapgades traucéjumi.

» Parbaudiet, vai telpa darbojas telpas apgaismojums vai citas ierices.

Péc iestatita gata- Péc iestatita gatavoSanas ilguma beigam ierice parstaj karsét. Neizslédzas cepeskrasns

voSanas ilguma lampa un dzesésanas ventilators. Karsésanas rezimos ar gaisa cirkulaciju turpina darboties
beigam ierice pilniba gatavoSanas nodalijuma aizmugures siena iebuvétais ventilators.

neizslédzas. » Pagrieziet funkciju izvéles slédzi nulles pozicija.
v lerice ir izslégta.
v Cepeskrasns lampa un aizmugures siena ieblvetais ventilators ir izslégti.
v Dzesésanas ventilators automatiski izslédzas, tiklidz ierice ir atdzisusi.
Elektroapgades trauc&jumi.
» Velreiz iestatiet pulkstena laiku.

- "Pulkstena laika iestatiSana", Lappuse 19
Displeja deg 5 A F £, Ir aktivizéta bérnu drosibas sistema.
un ierici nevar iestatit. » Deaktivizgjiet bérnu drogibas funkciju ar €.

— "Bérnu droSibas funkcija", Lappuse 19

Elektroniskas sisteémas darbibas trauc&jums

Displeja mirgo pulk-
stena laiks.

Displeja redzams

zinojums arc, 1. Nospiediet €.
pieméram, EL5-3c. - Ja nepiecie$ams, vélreiz iestatiet pulkstena laiku.

v Ja traucéjums bija vienreiz€js, kludas zinojums nodziest.

2. Ja kludas zinojums tiek paradits velreiz, izsauciet klientu servisa specialistu. Noradiet
precizu un pilnigu kltdas zinojumu un ierices E numuru.
— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 28

23.2 leverojiet noradijumus indikatoru lauka

Traucéjums Célonis un problému novérsana

Nedeg neviens indi-  Partraukta elektroapgade.

kators. » |zmantojot citu elektrisko ierici, parbaudiet, vai nav radies elektroapgades partraukums.
lerice nav pievienota saskana ar elektrisko principshému.
» Pievienojiet ierici atbilstosi elektriskajai principshémai.
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Traucejums

Célonis un probléemu novérsana

Nedeg neviens indi-
kators.

Elektroniskas sisteémas darbibas traucejums

» Ja nevarat noverst traucéjumu, sazinieties ar klientu apkalpoSanas centra tehnisko no-
dalu.

Mirgo indikatori.

Vadibas panelis ir mitrs vai to nosedz kads priekSmets.
» Nosusiniet vadibas paneli vai nonemiet priekSmetu.

Radijums - mirgo
sildrinku indikatoros.

Elektroniskaja sistema ir radies darbibas trauce€jums.
» Lai apstiprinatu traucéjumu, 1su bridi ar roku nosedziet vadibas paneli.

F2 FH Elektroniska sistéma ir parkarsusi, un viena vai visas gatavoSanas zonas ir izslégtas.
» Pagaidiet, lidz elektronika ir pietiekami atdzisusi. PEc tam pieskarieties jebkuram vadibas
panela taustinam.
FS5 + jaudas limenis ~ Vadibas panela zona ir karsts gatavo3anas trauks. Tadé| elektronika var parkarst.
un skanas signals » Nonemiet gatavoSanas trauku. PEc Tsa briza kludas zinojums nodziest. Varat turpinat ga-
tavoSanu.

FSun skanas signals Vadibas panela zona ir karsts gatavoSanas trauks. Lai aizsargatu elektronisko sistému, gata-

voSanas zona tika izslégta.

» Nonemiet gatavoSanas trauku. Dazas sekundes uzgaidiet. Pieskarieties jebkuram
vadibas elementam. Kad k|udas indikators ir nodzisis, varat turpinat gatavoSanu.

FlUFE Gatavo$anas zona ir parkarsusi un tika izslégta, lai aizsargatu darba virsmu.
» Uzgaidiet, lidz elektroniska sistéma ir pietiekami atdzisusi, un vélreiz ieslédziet gatavoSa-
nas zonu.
Fg Gatavo$anas zona ilgu laiku ir darbojusies bez partraukuma.
» Tika aktivizéta automatiska izslegsana droSibas dél. Lai izsleégtu radijumu un varétu no
jauna iestatit gatavoSanas zonu, pieskarieties jebkuram simbolam.
£ 8000/E800 Darba spriegums nav pareizs un neatrodas normala ekspluatacijas diapazona robezas.

» Sazinieties ar energoapgades uznémumu.

23.3 Bridinajuma noradijumi

Piezimes

® Ja displeja redzams radijums £, turiet nospiestu at-
tiecigas gatavoSanas zonas sensoru un nolasiet
traucéjuma kodu.

= Ja traucéjuma kods nav noradits tabula, atvienojiet
sildvirsmu no elektrotikla, uzgaidiet 30 sekundes un
vélreiz pievienojiet. Ja Sis radijums joprojam ir re-
dzams, informéjiet klientu apkalpo$anas centra teh-
nisko nodalu un nosauciet precizu darbibas
traucéjuma kodu.

® Ja ir radusies darbibas kluda, ierice neparslédzas
gaidstaves rezima.

m | aj ierices elektronikas komponentus aizsargatu
pret parkarSanu vai stravas |écieniem, sildvirsma var
Islaicigi pazeminat jaudas limeni.

23.4 Parasti ierices troksni

Dazreiz indukcijas ierice var radit trokSnus vai vibraci-
jas, piemeram, sikSanu, SnakSanu vai sprakskésanu,
ventilatora trok8nus vai ritmiskus troksnus.

23.5 Cepeskrasns spuldzes nomaina

Ja gatavoSanas nodalijuma apgaismojums vairs nedeg,
nomainiet cepeskrasns spuldzi.

Piezime: Karstumizturigas 230 V 25 vatu halogénas
spuldzes var iegadaties klientu apkalpoSanas centra
vai specializétas tirdzniecibas vietas. Izmantojiet tikai
Sadas spuldzes. Satveriet jaunas halogénspuldzes tikai
ar tiru, sausu dranu. Sadi tiks pagarinats spuldzes kal-
posanas laiks.

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas sakarst.

» leveérojiet piesardzibu, lai nepieskartos sildelemen-
tiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas jaunaki par 8
gadiem.

A BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Spuldzes nomainas laika tas ietveres kontaktos plust

strava.

» Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, vai ierice ir
izslégta, lai nepielautu stravas triecienu.

» Papildus izvelciet kontaktdakSu no ligzdas vai iz-
slédziet drosinataju sadales skapi.

Prasibas

= |erice ir atvienota no elektrotikla.

m GatavoSanas nodalijums ir atdzisis.

= Nomainai ir sagatavota jauna halogénspuldze.

1. Lai nepielautu bojajumus, gatavoSanas nodalijuma
ieklajiet trauku dvieli.

Izskrivéjiet stikla parsegu, to pagriezot pa kreisi.

N
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3. lzvelciet halogénspuldzi, negriezot to.

)
Ondid

4. levietojiet jauno halogénspuldzi un stingri iespiediet
ietvere.
Pievérsiet uzmanibu tapveida kontaktu pozicijai.
5. Atkariba no ierices tipa stikla parsegs ir aprikots ar
blivgredzenu. Uzstadiet blivgredzenu.
leskravéjiet stikla parsegu.
Iznemiet trauku dvieli no gatavoSanas nodalijuma.
Pievienojiet ierici elektrotiklam.

o N

24 Transportésana un likvidesana

Seit uzzinasiet, ka sagatavot ierici transportéSanai.
Tapat uzzinasiet par nolietotu iericu likvidésanu.

24.1 Nolietotas iekartas likvidacija

Likvidéjot iekartas atbilstosi vides noteikumiem,

veértigas izejvielas var izmantot atkartoti.

» Utilizgjiet ierici atbilstoSi vides aizsardzibas
prasibam.
Informaciju par aktualiem likvidacijas jautajumiem
var iegut pie tirgotaja un jlsu novada vai pilsétas
pasparvalde.

B

Si ierice ir markéta atbilstosi Eiropas
direktivai 2012/19/ES par elektris-
kajam un elektroniskajam iericém
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Direktiva nosaka veidu, ka ES terito-
rija jarealizé nolietoto ieriCu nodosana
un parstrade.

24.2 lerices transportésSana

Glabéijiet ierices originalo iepakojumu. Transportéjiet
ierici tikai originalaja iepakojuma. Nemiet véra uz iepa-
kojuma noraditas transportéSanas virziena bultas.

1. Nostipriniet visas ierices kustigas dalas ar limlenti,
kuru péc tam varés nonemt, neatstajot pedas.

2. levietojiet visas piederumu dalas, pieméram, ce-
pamas platis, attiecigajos nodalijjumos ar planu kar-
tonu ap malam, lai nepielautu ierices sabojasanu.

3. Lai noveérstu sadursmi ar durvju stiklu no iekSpuses,
starp priekSpusi un aizmuguri ievietojiet kartonu vai
ll[dZzigu materialu.

4. Lietojot imlenti, nostipriniet durvis un augséjo parse-
gu, ja tads ir uzstadits, pie ierices malam.

Ja originalais iepakojums vairs nav pieejams

1. Lai nodroSinatu pietiekamu aizsardzibu pret iespéja-
miem bojajumiem transportéSanas laika, iesainojiet
ierici aizsargajosa iepakojuma.

2. Transport€gjiet ierici vertikala stavokli.

3. Neturiet ierici aiz durvju roktura vai savienojumiem
ierices aizmugure, jo $adi tos var sabojat.

4. Nenovietojiet uz ierices smagus priekSmetus.

25 Tehniska servisa dienests

Ja jums ir jautajumi par lietoSanu, ja nevarat noverst
traucéjumu saviem spékiem vai iekarta ir jaremonte,
sazinieties ar musu klientu apkalpoSanas dienestu.
Darbibai nozimigas originalas rezerves dalas saskana
ar attiecigo ekodizaina regulu varésiet iegadaties masu
klientu apkalpoSanas centra vismaz 10 gadus, sakot ar
ierices tirdzniecibas uzsaksanas bridi Eiropas Ekonomi-
kas zona.

Piezime: Saskana ar razotaja garantijas noteikumiem
tehniska servisa dienesta izsaukSana ir bez maksas.

Detalizétu informaciju par jusu valsti spéka esoso ga-
rantijas terminu un garantijas nosacijumiem varat
sanemt klientu apkalpo$anas dienesta, tirdzniecibas
vieta vai musu timek|a tvietne.

Sazinoties ar tehniska servisa dienestu, pazinojiet
iekartas razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavo$anas nu-
muru (FD).
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Tuvaka tehniska servisa dienesta kontaktinformacija ir
noradita pievienotaja dienestu saraksta vai masu inter-
netvietne.

Sim raZojumam ir gaismas avoti ar energijas efekti-
vitates G klasi.

25.1 Razojuma numurs (E-Nr.) un
izgatavosanas numurs (FD)

Razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru
(FD) skatiet iekartas datu plaksnité.

Datu plaksniti ar numuriem atradisiet, atverot iekartas
durvis.

Lai atri atrastu iekartas datus un tehniska servisa die-
nesta talruna numuru, varat Sos datus pierakstit.
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26 Labakam rezultatam

Seit ir atrodami dazadiem édieniem piemérotie iestatiju-
mi, ka ar1 piemeérotakie piederumi un trauki. Sos ieteiku-
mus esam optimali pielagojusi jasu iericei.

26.1 Rikojieties, ka aprakstits talak

Piezime:

Pirmaja ierices lietoSanas reiz€ nemiet véra $adu

svarigu informaciju:

m - "Drosiba", Lappuse 2

m - "Elektroenergijas taupisana", Lappuse 6

m - "zvajriSanas no bojajumiem”, Lappuse 5

1. lzvélieties piemérotu édienu no édienu parskata.
Piezime: Ja neatrodat tieSi tadu édienu vai lietoju-
mu, kadu vélaties pagatavot vai veikt, orientéjieties
péc lidziga édiena.

2. Iznemiet piederumus no gatavoSanas nodalijuma.

3. Izvélieties piemérotus traukus un piederumus.
Ilzmantojiet iestatiSanas ieteikumos minétos traukus
un piederumus.

4. lerici iepriekS uzkarsejiet tikai tad, ja tas ir paredzéts
recepté vai iestatiSanas ieteikumos.

5. lestatiet ierici atbilstosi iestatiSanas ieteikumiem.

6. /A BRIDINAJUMS — Applaucésanas risks!
Atverot ierices durvis, var izplust karsts tvaiks. At-
kariba no temperatlras tvaiks var nebut redzams.
» lerices durvis atveriet piesardzigi.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

Kad édiens ir gatavs, izslédziet ierici.

26.2 Kondensata veidoSanas

Seit uzzinasiet, ka rodas kondensats, ka nepielaut
bojajumus un k& mazinat kondensata veidoSanos.
Gatavojot partikas produktus, gatavoSanas nodalijuma
var rasties daudz tvaika. Ta ka jusu ierice ir |oti ener-
goefektiva, tas darbibas laika arpusé nok|ust tikai ne-
daudz siltuma. Ta ka starp ierices iekstelpu un ierices
aréjam dalam pastav lielas temperaturas atSkiribas, uz
ierices durvim, vadibas panela vai blakus eso$o
meébelu virsmam var veidoties kondensats. Kondensata
veidoSanas ir normala fizikala paradiba.

Lai nepielautu bojajumus, noslaukiet kondensatu.
lerices iepriekSéja uzkarséSana mazina kondensata vei-
doSanos.

26.3 Derigi zinat

Nemiet vera So informaciju, gatavojot €dienus.

» Temperatlra un gatavoSanas ilgums ir atkarigi no
daudzuma un receptes. Tapéc ir noraditi iestatijumu
diapazoni. Vispirms izvélieties mazakas veértibas un,
ja nepiecieSsams, nakamaja reiz€ parejiet uz
lielakam.

Gatavosanas laiku nevar saisinat, izmantojot augst-
aku temperaturu. Sadi édiens k|ust gatavs tikai no
arpuses, bet neizcepas pilniba.

= |estatijumu vértibas attiecas uz édiena ievietoSanu
auksta gatavoSanas nodalijuma. Sadi varat ietaupit
lidz pat 20% elektroenerdijas.
lepriekSeéja uzkarséSana parasti nav nepiecieSama.
Ja tomeér vélaties uzkarsét ieprieks, cepsanas laiks
salidzinajuma ar noradito samazinasies par dazam
mindtém.

Gatavojot noteiktus édienus, ir nepiecieSama ie-
priekS€ja uzkarséSana. Piederumus gatavoSanas
nodalijuma ievietojiet tikai péc uzkarséSanas.

® |znemiet no gatavoSanas nodalijuma piederumus,
kurus nelietosiet. Tad€gjadi iegusiet optimalu gata-
vosanas rezultatu un ietaupisiet lidz pat 20% energi-
jas.

m  Karsta gaisa saudzéjoSais rezims ir viedais karséSa-
nas rezims, kas paredzets saudzigai galas, zivju un
cepumu gatavosanai. lerice regulé optimalu energi-
jas padevi gatavo$anas nodalijjuma. Produkts perio-
diski tiek gatavots, izmantojot atlikuso siltumu.
Tadejadi produkts labak saglaba suligumu un tiek
mazak apbrininats. Atkariba no gatavosanas
Toatnibam un partikas produkta varat ietaupit energi-
ju. lepriekSeja uzkarséSana vai ierices durvju
atvérSana gatavoSanas laika liedz izpausties Sim
efektam.

KarséSanas reZimu “SaudzeéjoSs karstais gaiss” iz-

manto energijas patérina noteik§anai gaisa cirkulaci-

jas rezima un energoefektivitates klases noteikSanai.
® |zmantojiet tikai originalos piederumus.

Originalie piederumi ir optimali pielagoti gatavosa-

nas nodalijumam un karsésanas reZimiem.

Vienmer ievietojiet piederumus pareizi.

Cepampapirs

Izmantojiet tikai tadu cepampapiru, kas ir paredzéts

izvéletajai temperatlrai. lzgrieziet cepampapiru at-

bilstiga izméra.

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

Atverot ierices durvis, rodas gaisa plisma. Cepam-

papirs var pieskarties sildelementiem un aizdegties.

» Ne iepriekS€jas uzkarséSanas rezima, ne gatavosa-
nas laika uz piederuma nedrikst bat novietots ne-
nostiprinats cepampapirs.

» Cepampapiru vienmeér piegrieziet vajadzigaja izméra
un nostipriniet to, izmantojot kadu trauku vai cepSa-
nas formu.

26.4 Noradijumi par cepsanu

CepSanai izmantojiet noraditos gatavoSanas limenus.

CepsSana viena limeni Augstums
piebriestosi miklas/konditorejas iz- 2
stradajumi vai veidne uz restém

nepiebriestosi miklas/konditorejas iz- 2-3

stradajumi vai cepamaja plati

29



Ilv Labakam rezultatam

CepSanai vairakos limenos Augstums
Universala panna 3
Cepama plats 1
Veidnes uz restem: Augstums
pirmas restes 3
otras restes 1
CepS$ana tris limenos Augstums
Cepamas platis 5
Universala panna 3

Cepamas platis

1

Piezimes

= Cepot vairakos limenos, izmantojiet karsta gaisa
reZimu. Edieniem, kas vienlaikus ievietoti ce-
peskrasni, nav jabuat vienlaikus gataviem.
Sada gadijuma varat iznemt jau gatavo €dienu un
turpinat gatavoSanu ar otru cepamo plati. Nepie-
cieSamibas gadijuma varat mainit cepamo plasu no-

vietojumu un virzienu.

= Veidnes gatavoSanas nodalijuma novietojiet blakus
vai pamisus vienu virs otras. Vienlaikus gatavojot
vairakus édienus, var ietaupit elektroenergiju.

m | ajiegUtu optimalu gatavoSanas rezultatu, iesakam
izmantot tumsas metala cepSanas veidnes.

26.5 Kukas un konditorejas izstradajumi
leteicamie iestatijumi kilkam un konditorejas izstradaju-

miem

Temperattra un cepSanas ilgums ir atkarigi no miklas
veida un daudzuma. Tadé| tabulas ir noraditi vertibu
diapazoni. Vispirms iestatiet isaku laiku. Nepie-

leteicamie iestatijumi

Kukas veidnes

cieSamibas gadijuma nakamreiz iestatiet ilgaku laiku.
Zemaka temperatira édiens tiek apbruninats vien-

meérigak.

Padomi cepsSanai

Esam sagatavojusi padomus labam cepSanas re-

zultatam.

Tema

Padoms

Klkai jauzbriest vien-
merigi.

m  |etaukojiet tikai salie-
kamas veidnes pamat-

ni.

m  Kiku péc cepSanas
uzmanigi atdaliet no
cepsanas veidnes, lie-

tojot nazi.

Mazi cepumi cepSanas
laika nedrikst salipt kopa.

Ap katru cepumu atstajiet
vismaz 2 cm brivas vie-
tas. Sada gadijuma cepu-
mi varés brivi uzbriest un
no visam pusém k|ut

brini.

Parbaudit, vai kuka ir ga-
tava.

Ar koka irbuliti ieduriet

klkas visbiezakaja vieta.
Kad mikla vairs nepielip
pie irbuliSa, kika ir gata-

va.

Velaties cept péc savas
receptes.

CepSanas tabulas sa-
meklgjiet lidzigus cepu-

mus.

Vélaties izmantot silikona,
stikla, plastmasas vai ke-
ramikas cepSanas veid-
nes.

m  Veidnei jabat Ildz 250
°C karstumizturigai.

m  Sadas formas kikas
mazak apbrdninas.

Ediens Piederumi/trauki Gatavosa- KarseS Tempe- ligums
nas limenis anas ratra, °C minutes
rezims

Vienkartiga biskvita kika Apala vai taisnstira 2 160-180 50-60
veidne

Vienkartiga biskvita kika, 2 limenos Apala vai taisnstura ~ 3+1 140-160 60-80
veidne

Viegla biskvita kika Apala vai taisnstira 2 150-170 60-80
veidne

Tortes pamatne no biskvita miklas Tortes pamatnes 3 (i 160-180 30-40
veidne

Auglu vai biezpiena kuka ar smilSu Saliekama veidne, 2 (I 160-180 70-90

miklas pamatni @ 26 cm

Strudele Tartes veidne 1 c 200-240 25-50

Pirags Saliekama veidne, 2 (] 160-180 25-35
@ 28 cm

Biskvita kika Kéksu veidne 2 (i 150-170 60-80

Biskvita torte, 3 olas Saliekama veidne, 2 (&) 160-170 30-40
@ 26 cm

Biskvita torte, 6 olas Saliekama veidne, 2 (&) 160-170 35-45

@ 28 cm
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Platsmaize
Ediens Piederumi/trauki Gatavosa- Karse§ Tempe- ligums
nas limenis anas ratura, °C mindtées
rezims
Biskvita kika ar pildijumu Universala panna 3 () 160-180 20-45
Biskvita kuka, 2 limenos Universala panna 3+1 140-160 30-55
+
Cepama plats
SmilSu miklas klka ar sausu pildijumu  Universala panna 2 a8 170-190 25-35
SmilsSu miklas kika ar sausu pildijjumu, Universala panna 3+1 160-170 35-45
2 limenos +
Cepama plats
SmilSu miklas kika ar suligu pildijumu  Universala panna 2 (] 160-180 60-90
Rauga miklas kika ar sausu pildijumu  Universala panna 3 (] 170-180 25-35
Rauga miklas kika ar sausu pildijumu, Universala panna 3+1 150-170 20-30
2 limenos +
Cepama plats
Rauga miklas kika ar suligu pildijumu  Universala panna 3 () 160-180 30-50
Rauga miklas kika ar suligu pildijjumu, Universala panna 3+1 150-170 40-65
2 limenos +
Cepama plats
Pita rauga miklas maize, klingeris Universala panna 2 () 160-170 35-40
Biskvita rulete Universala panna 2 (] 170-190" 15-20
Strudele, salda Universala panna 2 (i 190-210 55-65
Strudele, saldéta Universala panna 3 180-200 35-45
' lepriek$ uzkarsgjiet iekartu.
Rauga miklas cepumi
Ediens Piederumi/trauki Gatavosa- Karseé§ Tempe- ligums
nas limenis anas ratara, °C minutes
rezims
Kéksini Kéksinu paplate uz 2 (i 170-190 20-40
rezga
Keéksini, 2 lmenos Keksinu paplate uz 3+1 160-170 30-40
rezga
Mazi konditorejas izstradajumi Universala panna 3 150-170 25-35
SmilSu cepumi, 2 limenos Universala panna 3+1 150-170 25-40
+
Cepama plats
Kartainas miklas izstradajumi Universala panna 3 180-200 20-30
Kartainas miklas izstradajumi, 2 Universala panna 3+1 180-200 25-35
imenos +
Cepama plats
Kartainas miklas izstradajumi, 3 2X 5+3+1 170-190 30-45
limenos Cepama plats
+
Universala panna
Plaucétas miklas izstradajumi, Universala panna 3 O 190-210 35-50
pieméram, krémkuakas, ekléri
Plaucétas miklas izstradajumi, Universala panna 3+1 190-210 35-45
2 limenos, pieméram, kremkukas, +
ekléri Cepama plats
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Cepumi
Ediens Piederumi/trauki Gatavosa- KarseS Tempe- ligums
nas limenis anas ratira, °C minutes
rezims
SmilSu cepumi Universala panna 3 (i 140-150' 30-40
SmilSu cepumi, 2 limenos Universala panna 3+1 140-150' 30-45
+
Cepama plats
SmilSu cepumi, 3 limenos 2X 5+3+1 130-140' 40-55
Cepama plats
+
Universala panna
Cepumi Universala panna 3 G 140-160 20-30
Cepumi, 2 Imenos Universala panna 3+1 130-150 25-35
+
Cepama plats
Cepumi, 3 limenos 2X 5+3+1 130-150 30-40
Cepama plats
+
Universala panna
Beze Universala panna 3 80-100 100-150
Bezg, 2 limenos Universala panna 3+1 90-100 100-150
+
Cepama plats
Mandelu cepumi ar kokosriekstiem Universala panna 2 (] 100-120 30-40
Mande|u cepumi ar kokosriekstiem, Universala panna 3+1 100-120 35-45
2 limenos +
Cepama plats
Mandelu cepumi ar kokosriekstiem, 2X 5+3+1 100-120 40-50
3 limenos Cepama plats
+
Universala panna
SmilSu cepumi Universala panna 3 (i 180-200 25-35

' lepriek$ uzkarségjiet ierici 5 mindtes. Ja iericei pieejama atras uzkarsésanas funkcija, neizmantojiet to iepriekdéjai

uzkarsésanai.

Padomi nakamai cep$anas reizei

Seit atradisiet padomus gadijumiem, ja cep$anas laika

kaut kas nebdis izdevies.

Téema

Padoms

Tema

Padoms

Kuka ir parak gaisa.

Parbaudiet ievietosa-
nas limeni un piederu-
mus.

Paaugstiniet cepSanas

Kika saplok. m  |evérojiet recepté
noraditas sastavdalas
un gatavoSanas
norades.
= |zmantojiet mazak
Skidruma.
Vai:
= Pazeminiet cepSanas
temperattru par 10 °C
un paildziniet cepSa-
nas laiku.

temperaturu par
10 °C.
Vai:
m  Pajldziniet cepSanas
laiku.

Kika augsSpuse ir parak
gaisa, bet apakSpusé
parak tumsa.

levietojiet kUku vienu lime-
ni augstak.

Kika ir parak sausa. Paaugstiniet cepSanas
temperattru par 10 °C un

saisiniet cepsanas laiku.

Kika augSpusé ir parak
tumsa, bet apakSpusé
parak gaisa.

m  |evietojiet kaku vienu
Tmeni zemak.

m  Pazeminiet cepSanas
temperattru un paildzi-
niet cepSanas laiku.
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Téma Padoms
Ediens nav vienmérigi ap- ® Pazeminiet cep$anas
brininajies. temperatdru.

= AtbilstoSi piegrieziet
cepampapiru.

= Novietojiet cepSanas
veidni vidd.

= Mazos cepumus veido-
jiet vienada lieluma un
biezuma.

Klika no arpuses ir gata-
va, bet vidl nav izcepta.

= Pazeminiet cepSanas
temperattru un paildzi-
niet cep3anas laiku.

= Pjevienojiet mazak
Skidruma.

Klka ar suligu pildijumu:

m |zcepiet pamatni ie-
prieks.

m  Apkaisiet izcepto pa-
matni ar mandelém vai
rivmaizi.

= Uzlieciet pamatnei

pildijumu.
Kiku apgazot, ta neat- = | aujiet kikai péc
dalas no veidnes. cepsanas

5-10 minGtes atdzist.

= Ar nazi uzmanigi atda-
liet kUkas malu.

= Veélreiz apgaziet kaku
un vairakas reizes
parklajiet cepSanas
veidni ar slapju, aukstu
dranu.

= Nakamaja reize ietau-
kojiet cepSanas veidni
un apkaisiet ar rivmai-
Zi.

leteicamie iestatijumi

Maize un smalkmaizites

Labakam rezultatam Iv

26.6 Maize un smalkmaizites

Maizes miklas cepSanai noraditas véertibas ir spéka ari

miklas cepSanai taisnstura veidné.

UZMANIBU!

Karsta gatavoSanas nodalijuma esoSais udens izraisa

ddens tvaiku raSanos. Temperattras izmainas var iz-

raisit bojajumus.

» Nekad nelejiet Udeni karsta gatavoSanas no-
dalijjuma.

» Nenovietojiet traukus ar tdeni uz gatavosanas no-
daljuma gridas.

Ediens Piederumi/trauki Gatavosa- Karse§ Tempe- ligums
nas limenis anas ratara, °C minutes
rezims

Maize, 750 g, taisnstlra veidné un klo- Universala panna 2 &) 180-200 50-60
na vai

Taisnstdra veidne
Maize, 1000 g, taisnstdra veidné un Universala panna 2 (&) 200-220 35-50
klona vai

Taisnstira veidne
Maize, 1 500 g, taisnstira veidné un Universala panna 2 2 180-200 60-70
klona vai

Taisnstura veidne
Pitas maize Universala panna 3 240-250 25-30
Pitas maize, saldéta’ Universala panna 2 (] 200-220? 10-25
Smalkmaizites, saldas, svaigas Universala panna 3 (i 170-1802 20-30
Smalkmaizites, saldas, svaigas, Universala panna 3+1 160-1802 15-25

2 imenos

+
Cepama plats

' Gatavo$ana javeic uz ierices cepamas plats.
2 lepriek$ uzkarséjiet iekartu.
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Ediens Piederumi/trauki GatavosSa- Karse§ Tempe- ligums
nas limenis anas ratira, °C minutes
rezims
Maizites, svaigas Universala panna 3 (] 200-220 20-30
Grauzdini ar piedevam, 4 gab. Rezgis 3 (] 200-220 15-20
Grauzdini ar piedevam, 12 gab. Rezgis 3 c 220-240 15-25
' Gatavo$ana javeic uz ierices cepamas plats.
2 lepriek$ uzkarsgjiet iekartu.
26.7 Pica, salais pirags un pikantas kukas
Seit sniegta informacija par picam, salajiem piragiem un pikantajam ktdkam.
leteicamie iestatijumi
Pica, salais pirags un pikantas kikas
Ediens Piederumi/trauki Gatavosa- Karse§ Tempe- ligums
nas limenis anas ratira, °C minutes
rezims
Svaiga pica Universala panna 3 170-190 20-30
Svaiga pica, 2 limenos Universala panna 3+1 160-180 35-45
+
Cepama plats
Svaiga pica ar planu pamatni Universala panna 2 (] 250-270' 20-30
Atdzeséta pica Universala panna 1 180-200' 10-15
Pica, saldéta, ar planu pamatni, 1 gab. ReZgis 2 190-210 15-20
Pica, saldéta, ar planu pamatni, 2 gab. Universala panna 3+1 190-210 20-25
+
ReZgis
Pica, saldéta, ar biezu pamatni, 1 gab. ReZgis 3 180-200 20-25
Pica, saldéta, ar biezu pamatni, 2 gab. Universala panna 3+1 170-190 20-30
+
ReZgis
Mazas picas, saldétas Universala panna 3 190-210 10-20
Pikanta kudka veidné Saliekama veidne, 2 170-190 40-50
@ 28 cm
Piragi, smilSu miklas piragi Tartes veidne 2 190-210 35-45
Piragi Sacepumu veidne 2 170-190 55-65
Piradzini ar tunci Universala panna 3 180-190 35-45
Jufkas miklas izstradajumi Universala panna 3 190-210 25-35

' lepriek$ uzkarségjiet iekartu.

26.8 Sacepumi un grateni

Sacepuma cepsSanas stavoklis ir atkarigs no trauka lie-

luma un pudina biezuma.

Sacepumiem un graténiem izmantojiet lielus, seklus
traukus. Sauros, augstos traukos édieni gatavojas ilgak

un augspuseé vairak apbrininas.

Varat izmantot veidnes vai universalo pannu.

= \eidnes uz restém: 2. [imenis
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= Universala panna: 2. imenis

Vienlaikus gatavojot vairakus édienus, var ietaupit elek-
troenergdiju. Veidnes gatavoSanas nodalijuma ievietojiet
vienu otrai blakus.

/\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!
Ja karsts stikla trauks tiek novietots uz mitras vai auk-

stas pamatnes, stikls var saplist.
» Karstus stikla traukus novietojiet uz sausa paliktna.



leteicamie iestatijumi

Sacepumi un graténi

Labakam rezultatam Iv

Ediens

Piederumi/trauki Gatavosa- Karse§ Tempe- ligums
nas limenis anas ratara, °C minutes
rezims

Svaigs salais sacepums, gatavas sa- Sacepumu veidne 2 () 200-220 30-60
stavdalas
Sacepums, salds Sacepumu veidne 2 (i 180-200 50-60
Kartupe|u sacepums, svaigas sa- Sacepumu veidne 2 150-170 60-80
stavdalas, 4 cm biezs
Kartupelu sacepums, svaigas sa- Sacepumu veidne 3+1 150-160 70-80

stavdalas, 4 cm biezs, 2 limeni

26.9 Gala, putnu gala un zivs

Tabula sniegti galas, putnu galas un zivs gatavo$anas
noradijumi atbilstoSi piedavatajam svara vértibam.

Ja gatavojat édienus, kas ir lielaki vai smagaki, neka
noradits iestatiSanas ieteikumos, vienmér izmantojiet
viszemako temperatdru. Ja gatavojat vairakus gabalus,
iestatot gatavoSanas laiku, nemiet vera vissmagaka ga-
bala svaru. AtseviSkiem gabaliem jabut lidziga lieluma.

CepsSana un grileSana uz restem

CepSana uz restém ir piemérota, gatavojot liela izméra

putnu vai vienlaikus vairakus gabalus

= Atkariba no gatavojama diena lieluma un veida uni-
versalaja panna ielejiet lldz 1/2 litram ddens.
No savaktas gatavo$anas sulas varat pagatavot
meérci. Sadi veidosies mazak dimu, un gatavosSanas
nodalijums paliks tiraks.

m  GriléSanas laika ierices durvim jabut aizvertam.
Nekad negrilgjiet, ja ierices durvis ir atvértas.

= Novietojiet grilejamo partikas produktu uz restem.
Papildus vismaz par vienu limeni zemak ievietojiet
universalo pannu, to novietojot ar slipo malu pret
ierices durvim. Sadi tiks savakti pilosie tauki.

Cepsana trauka

Edienu, kas pagatavots trauka, var értak iznemt no ga-
tavoSanas nodalijuma un pasniegt Saja pasa trauka.
Gatavojot trauka ar vaku, gatavoSanas nodalijums pa-
liek tiraks.

Vispariga informacija par ceps$anu trauka

® |zmantojiet cepeskrasnij piemérotus, karstumiz-
turigus traukus.

= Novietojiet trauku uz rezga.
lepriek$ parbaudiet, vai trauka lielums atbilst gata-
voSanas nodalijjumam.
Vispiemeérotakie ir stikla trauki.
Spidigi cepSanas trauki no nerus€joSa térauda vai
aluminija ir pieméroti tikai dal€ji. Tie atstaro siltumu
ka spogulis. Partikas produkti gatavojas IEnak un
apbrininas mazak. AtbilstoSi paaugstiniet tempe-
ratlru un paildziniet gatavoSanas laiku.

m |evérojiet cepSanas trauka razotaja sniegtas
norades.

Trauks bez vaka
= |zmantojiet augstu cepSanas veidni.
®»  Novietojiet trauku uz rezga.

= Ja nav piemérota trauka, izmantojiet universalo pan-
nu.

Trauks ar vaku

® |zmantojiet gatavoSanas traukam piemeérotu, labi
pieguloSu vaku.
Novietojiet trauku uz rezga.

= Gala, putnu gala un zivs var klut kraukskiga ari
trauka ar vaku. Izmantojiet cepestrauku ar stikla
vaku. lzvélieties augstaku temperattru.

/\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!

Ja karsts stikla trauks tiek novietots uz mitras vai auk-
stas pamatnes, stikls var saplist.

» Karstus stikla traukus novietojiet uz sausa palikina.

/\ BRIDINAJUMS — Applaucésanas risks!

Kad péc gatavoSanas atver vaku, no trauka var izplust

|oti karsts tvaiks. Atkariba no temperaturas tvaiks var

neblt redzams.

» Paceliet vaku aizmugurg, lai karstais tvaiks varétu iz-
plUst talak no jusu kermena.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

Norades par cepsanu un grileSanu

lestatijumu vértibas attiecas uz nepilditu, cepSanai gata-

vu ledusskapja temperattra esosu galas, putnu galas

produktu un zivs ievietoSanu auksta gatavoSanas no-
dalijuma.

® Jo lielaks galas, putnu galas vai zivs gabals, jo
zemaka temperatidra un ilgaks gatavoSanas laiks.

®m  Apgroziet galu, putnu galu vai zivi péc aptuveni
1/2-2/3 no noradita laika.

m  Gatavojot putnu galu, pievienojiet trauka nedaudz
Skidruma. Trauka pamatni nosedziet ar Skidrumu
aptuveni 1-2 cm dziluma.

® Ja apgrozat putnu galu, raugiet, lai uz leju vispirms
butu vérsta kritinas vai adas puse.

= Grilejamo édienu apgrieziet uz otru pusi, lietojot grila
stangas. ledurot gala daksu, gala zaudé sulu un
klUst sausa.

m  Sdliet steikus tikai péc grileSanas. Sals atudeno
galu.

Padomi galas, putnu galas un zivs gatavosanai
Gatavojot galu, putnu galu un zivi, ieverojiet sniegtas
norades
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Putnu gala m  Ja zivs védera ievietosiet sagrieztu kartupeli vai ne-

m  Gatavojot pili vai zosi, ievietojiet adu zem sparniem. lielu, cepesSkrasnij piemeérotu traucinu, ta bus sta-
Tada veida varés notecét tauki. bilaka.

®  Piles kratinai iegrieziet adu. Piles kratinu neapgro- = Zivs gatavibu var noteikt péc ta, vai atdalas mugu-
ziet. ras spura.

= Putnu gala k|Ust ipasi kraukSkiga un brina, ja to = Sautéjot ielejiet trauka no divam hdz trim édamka-

pirms gatavoSanas laika beigam apziez ar sviestu,
salstdeni vai apelsinu sulu.

Gala

rotém Skidruma un nedaudz citronu sulas vai etika.

Padomi cepsanai un sautésanai
levérojiet Sos padomus, lai iegUtu labu cepSanas un

Liesai galai pieviengjiet vajadzigo daudzumu tauku
vai sadaliet to Skélés.

Cepot liesu galu, pielejiet nedaudz Skidruma. Stikla
trauka pamatnei jablt nosegtai ar skidrumu aptuve-
ni 1/2 cm dzilJuma.

Speka adu iegrieziet krusteniski. Ja apgrozat cepeti,
raugiet, lai uz leju vispirms batu vérsta adas puse.
Kad cepetis ir gatavs, to ieteicams vél 10 minates
paturét izslégta, aizverta gatavosSanas nodalijuma.
Sadi galas sula izdalisies vienmérigak. Ja nepie-
cieSams, ietiniet cepeti folija. Noraditaja gatavosa-
nas laika nav iek|auts ievilkSanas laiks.

CepSana un sautéSana trauka ir értaka. Cepeti ar
trauku ir értak iznemt no gatavoSanas nodalijuma,
un mérci var pagatavot tiesi trauka.

Skidruma daudzums atkarigs no galas veida, trauka
materiala un ta, vai izmantojat vaku. Ja galu gatavo-
jat emaljéta vai tumsa metala cepSanas trauka, ne-
piecieSams nedaudz vairak Skidruma neka stikla
traukos.

CepSanas laika iztvaiko trauka esoSais Skidrums. Ja
vajadzigs, papildiniet trauku ar karstu Skidrumu.
Starp galu un trauka vaku japaliek vismaz 3 cm
spraugai. Gala var uzbriest.

NepiecieSamibas gadijuma apcepiet galu pirms
sautéSanas. Pievienojiet tdeni, vinu, etiki vai citas
sautéSanai vajadzigas vielas. Trauka pamatnei jabUt
nosegtai par aptuveni 1-2 cm.

sautéSanas rezultatu.

Tema

Padoms

Liesa gala nedrikst k|Gt
sausa.

Liesu galu ieziediet ar
taukiem vai parklajiet
ar speka stréemelitem.

Ja vElaties pagatavot ce-
peSa gabalu ar adu, riko-

jieties, ka noradits talak.

Krusteniski iegrieziet
adu.

CepeSa gabalu vis-
pirms cepiet ar adu uz
leju.

GatavoSanas nodaliju-
mam japaliek iespéjami
tiram.

Noslégta cepestrauka
partikas produktus ga-
tavojiet augstaka tem-
peratdra.

Vai:

Izmantojiet grila plati.
Grila plati var
iegadaties ka pa-
pildpiederumu.

Galai, pieméram, rostbi-
fam, ir jabut karstam un
mikstam.

Kad cepetis ir gatavs,
to ieteicams Vel

10 minUtes paturét iz-
slegta, aizverta gata-
voSanas nodalijuma.
Sadi galas sula iz-
dalisies vienmeérigak.

Noraditaja gatavosa-

Zivis . - nas laika nav iek|auts
® Vesela zivs nav jagroza. ievilk§anas laiks
= Nesadalitu zivi lieciet gatavoSanas nodalijjuma = Edienu péc gatavosa-

peldésanas pozicija — ar muguras spuru uz augsu. nas ietiniet folija.

leteicamie iestatijumi

Putnu gala
Ediens Piederumi/trauki Gatavosa- KarseS Temperatira, Gatavosa-
nas limenis anas °C/grilésanas nas laiks,
rezims limenis min
Vista, 1,3 kg, bez pildijjuma Trauks bez vaka 2 £ 200-220 60-70
Vistas gabalini, pa 250 g Trauks bez vaka 3 X 220-230 30-35
Vistas galas pirkstini, nageti, saldéti Universala panna 3 (I 190-210 20-25
Pile, bez pildijuma, 2 kg Trauks bez vaka 2 X 190-210 100-110
Piles kratina, vidéji izcepta, pa 300 g Trauks bez vaka 3 240-260 30-40
Z0ss bez pildijuma, 3 kg Trauks bez vaka 2 X 170-190 120-140
Zoss stilbini, pa 350 g Trauks bez vaka 3 X 220-240 40-50
Jauns titars, 2,5 kg Trauks bez vaka 2 180-200 80-100
Titara kratina, bez kauliem, 1 kg Trauks ar vaku 2 (I 240-260 80-100
Titara stilbs, ar kaulu, 1 kg Trauks bez vaka 2 180-200 90-100
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Gala
Ediens Piederumi/trauki Gatavosa- Karse$S Temperatira, Gatavosa-
nas limenis anas °C/grilesanas nas laiks,
rezims limenis min
Cukgalas cepetis bez adas, pieméram, Trauks bez vaka 1 X 180-200 140-160
kakla karbonade, 1,5 kg
Cukgalas cepetis ar adu, pieméram, Trauks bez vaka 1 170-190 190-200

pleca dala, 2 kg

Cukgalas gurna gabala cepetis, 1,5 kg Trauks ar vaku 2 a8 190-210 130-140
Cukgalas steiks, 2 cm biezs ReZgis 4 3 20-25'
Liellopa fileja, vidéji cepta, 1 kg Trauks bez vaka 3 (] 210-220 45-55
Sutinats liellopa cepetis, 1,5 kg Trauks ar vaku 2 200-220 100-1202
Rostbifs, vidéji cepts, 1,5 kg Trauks bez vaka 2 200-220 60-70
Hamburgers, 3-4 cm biezs RezZgis 4 3® 25-30'
Tela cepetis, 1,5 kg Trauks bez vaka 2 (i 180-200 120-140
Tela stilbs, 1,5 kg Trauks ar vaku 2 (] 210-230 130-150
Jéra gurns bez kauliem, vidéji cepts, Trauks bez vaka 2 X 170-190 70-80*
1,5 kg
Jéra mugura ar kaulu, videji cepta, Trauks bez vaka 2 X 180-190 45-55*
1,5 kg
Griletas desinas ReZgis 3 O 3 20-25'
Maltas galas cepetis, 1 kg Trauks bez vaka 2 X 170-180 70-80
' Universalo pannu novietojiet zem restém.
2 Sakuma ielejiet trauka skidrumu, vismaz 2/3 cepesa jaatrodas Skidruma
3 Péc 2/3 no kopéja laika apgroziet édienu.
* Negroziet édienu. Noklajiet pamatni ar Gdeni.
Zivis
Ediens Piederumi/trauki Gatavosa- Karse§S Temperatira, Gatavosa-
nas limenis anas °C/grilésanas nas laiks,
rezims limenis min
Zivs, nesadalita, grileta, 300 g, Rezgis 2 2 20-25'
pieméram, forele
Zivs, griléta, nesadalita, 1 kg, Rezgis 2 X 180-200 45-50'
pieméram, juraskarusa
Zivs, griléta, nesadalita, 1,5 kg, ReZgis 2 X 170-190 50-60'
pieméram, lasis
Zivs fileja, zivs steiks, 2-3 cm biezs, Rezgis 3 2 20-25'
grilets
' Universalo pannu novietojiet zem restém.
Padomi nakamajai cepSanas reizei Téma Padoms
Seit atradisiet padomus gadijumiem, ja cepot kaut kas Cepesa garoza ir parak = Paaugstiniet tempe-
nebds izdevies uzreiz. plana. ratdru.
- Vai:
Tema Padoms m  Pg&c cepSanas uz isu
eretis .ir Qérak brdns, un = Atlasi_et zemaku tem- bridi ieslédziet grilu.
ta ada vietam ir apdegusi. peraturu. . Cepesa mérce ir piedegu- ® Lietojiet mazaku trau-
m  Saisiniet cepsanas il- Si. KU

gumu. = Cepot pievienojiet
Cepetis ir parak sauss. = Atlasiet zemaku tem- vairak Skidruma.

peraturu.

= Saisiniet cepsanas il-
gumu.
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Téema

Padoms

CepeSa mérce ir parak
gaiSa vai udenaina.

m | aj iztvaikotu vairak
Skidruma, lietojiet
lielaku trauku.

m  Cepot pievienojiet
mazak Skidruma.

26.10 Darzeni un piedevas
Seit sniegta informacija par darzenu produktu pagatavoSanu, kurus varat izvéléties ka piedevas dazadam &dien-

reizeém.

leteicamie iestatijumi

Darzeni un piedevas

levérojiet noradijumus tabula.

Tema

Padoms

Sautéjot galu, ta piedeg.

Parbaudiet, vai ce-
pestrauka vaks ir
piemeérots un ciesi pie-
aul.

Pazeminiet tempe-
raturu.

Sautéjot pievienojiet
Skidrumu.

Ediens Piederumi/trauki GatavosSa- KarseS Temperatira, Gatavosa-

nas limenis anas °C/grilésanas nas laiks,
rezims limenis min

Grileti darzeni Universala panna 5 3 10-20

Ceptas kartupe|u pusites Universala panna 3 190-210 25-35

Kartupelu izstradajumi, saldéti, Universala panna 3 (i 200-220 25-35

pieméram, friteti kartupeli, kroketes,

kartupelu veltnisi, riveti cepti kartupeli

Fritéti kartupeli, 2 imenos Universala panna 3+1 190-210 30-40

+
Cepama plats

26.11 Jogurts

Ar $o ierici jogurtu varat pagatavot ari pats.

Jogurta gatavosana

1. Iznemiet piederumus un stativus no gatavoSanas no-

dalijuma.

2. 1 litru piena ar 3,5% tauku satura uzkarsgjiet uz sil-
dvirsmas lidz 90 °C temperatdrai un |aujiet atdzist
lldz 40 °C. Ultrasterilizétu (UHT) pienu sildiet tikai

lidz 40 °C.

leteicamie iestatijumi

3. lemaisiet piena 30 g jogurta.
4. Masu pildiet nelielos traukos, pieméram, burcinas

bez vaka.

oo

gridas.

® N

Apklajiet traukus ar plévi, pieméram, partikas plévi.
Novietojiet traukus uz gatavoSanas nodalijuma

lestatiet ierici atbilstoSi iestatiSanas ieteikumiem.
Péc pagatavoSanas jogurtu atstajiet ledusskapi.

Jogurts
Ediens Piederumi/trauki Gatavosanas limenis KarséSsa- Tempe- ligums
nas ratlira, °C minutes
rezims/
funkcija
Jogurts Tase/burcina Gatavosanas nodaliju- 4-5 stun-
ma grida das
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26.12 Padomi gatavosanai bez akrilamida

Akrilamids ir kaitigs veselibai un rodas, augsta tempe-
ratura karséjot graudaugu un kartupelu produktus.

Ediens Padoms

Vispariga ® Jaizmanto iespéjami isaks gatavoSanas
in- laiks.
formacija = Edienu apbrininiet zeltaini dzeltenu, ne-
vis parak tumsu.
®m [zmantojiet lielus, biezus partikas pro-
duktus. Tie satur mazak akrilamida.

CepSana = |estatiet karséSanu no augSas/apaksas,
ce- neparsniedzot 200 °C.

peSkrasn m Karsta gaisa rezZima iestatiet tempe-

T ratdru, kas neparsniedz 180 °C.

Cepumi = Apziediet parastos vai apalos cepumus
ar olu vai olas dzeltenumu. Tas samazi-
na akrilamida veidoSanos.

Friteti ®  Fritétos kartupelus uz plats izklajiet
kartupeli vienmerigi viena karta.

ce- = Uz vienas plats cepiet vismaz 400 g, lai
peskrasn fritétie kartupeli neizkalstu.

leteicamie iestatijumi

Zavésana

Labakam rezultatam Iv

26.13 Zavésana

Izmantojot karsta gaisa rezimu, varat lieliski zavéet parti-
kas produktus. Izmantojot Sadu konservéSanas veidu,
ddens iztvaikoSanas dé| tiek koncentretas aromatvielas.
Temperatira un gatavoSanas ilgums ir atkarigi no
ZavésSanai paredzeto produktu veida, mitruma, ga-
tavibas pakapes un lieluma. Jo ilgak produkti tiks
zaveti, jo labaks bus konservéSanas rezultats. Jo
planak sagriezisiet produktus, jo atrak tiks sasniegtas
Zavésanas beigas un jo aromatiskaks saglabasies pro-
dukts. Tapéec ir noraditi iestatijumu diapazoni.

Sagatavosana zavesanai

1. Izmantojiet tikai nevainojamas kvalitates auglus,
darzenus un zalumus un rupigi tos nomazgajiet. lz-
klajiet restes ar cepamo papiru vai pergamentu.
Rupigi noteciniet un nosusiniet auglus.

2. Sagrieziet auglus vienada lieluma gabalos vai
planas Skeles. Lieciet nemizotus auglus uz paplates
ar griezuma vietam uz augsu.

Raugiet, lai ne augli, ne sénes uz rezga neatrastos
cits virs cita.

3. Darzenus sarivgjiet un péc tam blansegjiet. Rupigi no-
teciniet blan8étos darzenus un izkartojiet vienmerigi
uz rezga.
rezga vienmerigi un plana slan.

5. Loti suligi augli un darzeni ir vairakas reizes jaap-
griez. Zavetie augli vai darzeni péc zavésanas ne-
kavéjoties janonem no papira.

Tabula atradisiet iestatijumu vértibas dazadu partikas produktu zavésanai. Ja vélaties zavéet citus partikas produktus,
pieméram izmantojiet lidzigus tabula minétos partikas produktus.

Piezime:

Zavésanai izmantojiet talak noraditos ievietodanas imenus.

= 1 restes: 3. limeni
m 2 restes: 3. un 1. limeni

Ediens Piederumi/trauki Gatavosanas Karsésa- Tempe- ligums
limenis nas rezims ratiira, °C minutes
Augli ar séklinam, pieméram, abolu ReZgis 3 80 4-8 stun-
gredzeni, 3 mm biezi, pa 200 g uz 3+1 das
restém
Saknes, pieméram, burkani, ReZgis 3 80 4-7 stun-
rivetas, blanSétas 3+1 das
Sénes Skélités Rezgis 3 80 5-8 stun-
3+1 das
Garsaugi, notiriti ReZgis 3 60 2-5 stun-
3+1 das

26.14 KonservésSana

Konserveéjiet auglus un darzenus, tos karsé€jot un

hermétiski noslédzot stikla traukos.

® |zmantojiet tikai karstumizturigas, tiras un nebojatas
burkas, gumijas blives un skavas.
lzmantojiet tikai nebojatus auglus un darzenus.
Izmantojiet tikai vienada tilpuma burkas ar tadu
pasu partikas produktu.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!
Ja konservéSanas laika tiek pielauta k|uda, burkas var
saplist.
» levérojiet noraditas iestatijumu vértibas.
» Izmantojiet tikai tiras un nebojatas burkas.
» Vienlaicigi konservéjiet ne vairak ka seSas 1/2 vai
1 litra tilpuma burkas. Neizmantojiet lielakas burkas.
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Auglu un darzenu sagatavosana konservésanai

1.
2.

3.
4.

5.
6.
7.

Auglus un darzenus rupigi nomazgajiet.
Sagatavojiet auglus un darzenus, pieméram, nomi-
zojiet, iznemiet kaulinus un sasmalciniet.
Piepildiet burku lidz aptuveni 2 cm no augs$as.
Uzpildiet burkas ar karstu Skidrumu.

Vienlitra burkam nepiecieSams aptuveni 400 ml
Skidruma.

Augliem: noputots cukura Skidums

— Saldiem augliem — aptuveni 250 g cukura

- Skabiem augliem — aptuveni 500 g cukura
Darzeniem:

- varnts udens

Noslaukiet burku malas. Tam ir jabdt tiram.
Katrai burkai uzlieciet gumijas blivi un vaku.
Aizveriet traukus ar skavam.

Auglu vai darzenu konservésana

1.
2.

3.

levietojiet universalo pannu 2. ievietoSanas limeni.
Sagatavotas burkas universalaja panna ievietojiet t3,
lai tas nesaskartos.

lelejiet 500 ml aptuveni 80 °C karsta tdens uni-
versalaja panna.

lestatiet ierici atbilstosi ieteiktajam iestatijumu

vértibam.

P&c aptuveni 40-50 minutém sak celties burbuli.

Burku saturs virmo.

Augli

- Kad virmosana ir sakusies visas burkas, iz-
slédziet ierici.

- Péc noradita papildu termiskas apstrades laika
iznemiet burkas no gatavo$anas nodalijuma.

Darzeni

- Kad virmosSana ir sakusies visas burkas, pazemi-
niet temperatiru lidz 120 °C.

— Péc noradita papildu termiskas apstrades laika
izsledziet ierici un iznemiet burkas no gatavoSa-
nas nodalijuma.

UZMANIBU!

Lielas temperatiras atSkiribas gadijuma burkas var

saplist

» Nenovietojiet burkas uz aukstas vai mitras pa-
matnes.

» Sargajiet burkas no caurvéja.

Novietojiet burkas uz tira dviela un apsedziet.
Kad burkas ir atdzisuSas, nonemiet skavas.

leteicamie iestatijumi

Konservésana

Tabula noraditie auglu un darzenu konservéSanas laiki ir aptuveni. Tos var ietekmét telpas temperatura, burku skaits,

ka ar burku satura apjoms, siltums un kvalitate. Noradita informacija attiecas uz apalam burkam ar 1 litra tilpumu.

Ediens Piederumi/ Gatavosa- KarseéSa- Tempe- ligums minates
trauki nas limenis nas ratlira, °C
rezims
Darzeni, sarkanas bietes: 1 litra kon- 2 U 1. 170-180 1. [ldz virmoSanai
servésanas 2. 120-140 2. no virmoSanas sakuma:
burkas 3. - 35
3. papildu termiska ap-
strade: 30
Darzeni, pieméram, gurki 1 litra kon- 2 O 1. 170-180 1. [ldz virmoSanai
servéSanas 2. - 2. papildu termiska ap-
burkas strade: 35
Darzeni, pieméram, 1 litra kon- 2 O 1.170-180 1. [ldz virmoSanai
rozkaposti servésanas 2. 120-140 2. no virmoSanas sakuma:
burkas 3.- 45
3. papildu termiska ap-
strade: 30
Darzeni, pieméram, pu- 1 litra kon- 2 () 1. 170-180 1. lidz virmos$anai
pas, kolrabji, sarkanie servéSanas 2. 120-140 2. no virmoS$anas sakuma:
kaposti burkas 3. - 60
3. papildu termiska ap-
strade: 30
Darzeni, pieméram, zirni 1 litra kon- 2 O 1. 170-180 1. [ldz virmoSanai
servésanas 2. 120-140 2. no virmoSanas sakuma:
burkas 3.- 70
3. papildu termiska ap-
strade: 30
Augli ar kaulinu, 1 litra kon- 2 O 1. 170-180 1. [ldz virmoSanai
pieméram, Kirsi, apriko- servéSanas 2. - 2. papildu termiska ap-
zes, persiki, vinogas, burkas strade: 30

erkskogas, plumes
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Ediens Piederumi/ GatavoSa- Karsé$sa- Tempe- ligums minatés
trauki nas limenis nas ratura, °C
rezims
Sékleni, pieméram, aboli, 1 litra kon- 2 O 1. 170-180 1. ldz virmoSanai: 30-40
zemenes, janogas servéSanas 2. - 2. papildu termiska ap-
burkas strade: 25
Auglu biezenis, pieméram, 1 litra kon- 2 U 1. 170-180 1. [ldz virmoSanai: 30-40
aboli, bumbieri un plimes servéSanas 2. - 2. papildu termiska ap-
burkas strade: 35

26.15 Miklas raudzésana

lericé rauga miklu var uzraudzét atrak neka istabas
temperatura.

Miklas raudzesana

Rauga miklu vienmér raudzéjiet divos posmos: pirmo
reizi ka veselumu (miklas raudzésana), bet otro —
cepSanas veidné (izstradajuma raudzeésana).

1. lelieciet miklu karstumizturiga bloda.
2. Novietojiet blodu uz restém.

leteicamie iestatijumi

Miklas raudzesana

3. lestatiet ierici atbilstoSi iestatiSanas ieteikumiem.
Startéjiet So rezimu tikai tad, kad gatavoSanas no-
dalijums ir pilniba atdzisis.

4. RaudzesSanas laika nedrikst atvert ierices durvis,
pretéja gadijuma izplGdis mitrums.

5. Turpiniet miklas apstradi un izveidojiet formu cepsa-
nai.

6. levietojiet miklu noraditaja ievietoSanas limeni.

Padoms: Ja vélatiet ierici iepriekS uzkarsét, otro

raudzeésSanas posmu neizpildiet ierice.

Temperatlra un gatavoSanas ilgums ir atkarigi no sastavdalu veida un daudzuma. Tadé| tabula noraditas ir

orientéjosas vertibas.

Ediens Piederumi/trauki Gatavosa- KarséSa- Tempe- ligums
nas limenis nas ratlira, °C minutes
rezims
Rauga mikla, viegla 1. Bloda 1.2 1.0 1. 50’ 1. 25-30
2. Universala panna 2.2 20 2.50' 2.10-20
Rauga mikla, smaga un ar lielu 1. Bloda 1.2 1.0 1. 50’ 1.60-75
tauku procentu 2. Universala panna 2.2 20 2.50° 2.45-60

' lepriek$ uzkarsgjiet iekartu 5 minQtes.

26.16 Atkausesana

Piemeérots saldétu auglu, darzenu un miklas izstradaju-
mu atkauséSanai. Putnu galu, galu un zivis vislabak at-
kausét ledusskapl. Nav piemérots kréma vai putukréju-
ma tortem.

AtkauséSanai izmantojiet $adus ievietoSanas limenus:
= 1 restes: 2. imeni

m 2 restes: 3. [imeni + 1

leteicamie iestatijumi

Piezime: Plani vai porcijas sasaldéti produkti atklst
atrak neka lieli gabali.

m  Partikas produktus iznemiet no iepakojuma un
piemeérota trauka novietojiet uz restém.

m  (GatavoSanas laika vienu vai divas reizes apgrieziet
vai apmaisiet édienus. Lielus gabalus apgrieziet
vairakkart. Ja nepiecieSams, édienu ik pa laikam sa-
daliet vai jau atkusuSos gabalus iznemiet no ierices.

m  Atkausétus produktus vél 10-30 minUtes atstdjiet iz-
slégta iericé, lai izhdzinatos temperatara.

Atkausésana

Ediens Piederumi/trauki Gatavosanas limenis Karsésa- Tempe- ligums
nas rezims ratira, °C mindtes

Konditorejas iz- Rezgis 2 - -

stradajumi, kiokas un 3+1

maize, augli, darzeni,
galas izstradajumi
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26.17 Parbaudes éedieni

Sie parskati ir izveidoti parbaudes institiciju va-
jadzibam, lai atvieglotu ierices parbaudi saskana ar EN
60350-1.

Cepsana cepeskrasni
Nemiet véra So informaciju, gatavojot parbaudes édie-
nus.

Vispareji noradijumi

lestatijumu veértibas attiecas uz édiena ievietoSanu
auksta gatavoSanas nodalijuma.

leverojiet tabulas sniegtos noradijumus attieciba uz
iepriekSéju uzkarséSanu. lestatamas vértibas attie-
cas uz gatavo3anu bez atras uzkarséSanas.
Vispirms cepiet viszemakaja noraditaja temperatira.

levietoSanas augstumi
levietoSanas augstumi cepSanai viena limeni

Universala panna/cepama plats: 3. limenis
Veidnes uz restém: 2. [imenis

Piezime: Edieniem uz cepamajam platim vai veidnés,
kas vienlaikus ievietotas cepeskrasni, nav jabat vienlai-
kus gataviem.

GatavoSanas limeni cep8anai divos limenos:

Universala panna: 3. limenis
Cepama plats: 1. limenis

leteicamie iestatijumi

CepsSana cepeskrasni

= \eidnes uz restem:
pirmas restes: 3. [imenis
otras restes: 1. [imenis

GatavoSanas limeni cepSanai tris limenos:
m  Cepama plats: 5. limenis

Universala panna: 3. limenis

Cepama plats: 1. Imenis

CepSana, izmantojot divas saliekamas veidnes:

Ja ar jusu ierici iespéjams gatavot vairakos limenos,
veidnes gatavoSanas nodalijuma novietojiet blakus vai
pamisus vienu virs otras.

:

\_

g

i

Ediens Piederumi/trauki Gatavosa- KarseS Tempe- ligums
nas limenis anas ratura, °C minutées
rezims
SmilSu cepumi Universala panna 3 () 140-150 30-40
SmilSu cepumi Universala panna 3 140-150 30-40
SmilSu cepumi, 2 limenos Universala panna 3+1 140-150' 30-45
+
Cepama plats
SmilSu cepumi, 3 limenos 2X 5+3+1 130-140" 40-55
Cepama plats
+
Universala panna
Kicinas Universala panna 3 a 150" 25-35
Kdcinas Universala panna 3 150’ 25-35
Kdcinas, 2 limenos Universala panna 3+1 150 25-35
+
Cepama plats
Kicinas, 3 limenos 2x 5+3+1 140’ 35-45
Cepama plats
+
Universala panna
Biskvits Saliekama veidne, 2 (i 160-1702 30-40
@ 26 cm
' lepriek$ uzkarséjiet ierici 5 mindtes. Ja iericei pieejama atras uzkarsédanas funkcija, neizmantojiet to iepriek3gjai
uzkarsésanai.
2 Iep_rieké uzkarségjiet ierici. Ja iericei pieejama atras uzkarséSanas funkcija, neizmantojiet to iepriekSéjai uzkarsesa-
nai.
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Ediens Piederumi/trauki Gatavosa- Karses Tempe- ligums
nas limenis anas ratara, °C minutes
rezims
Biskvits Saliekama veidne, 2 (&) 170 30-40
@ 26 cm
Biskvits, 2 limenos Saliekama veidne, 3+1 150-1607 30-45
@ 26 cm
' lepriek$ uzkarsgjiet ierici 5 mindtes. Ja iericei pieejama atras uzkarsé$anas funkcija, neizmantojiet to iepriekséjai
uzkarsésanai.
2 Ieprieké uzkarsé€jiet ierici. Ja iericei pieejama atras uzkarséSanas funkcija, neizmantojiet to iepriekSéjai uzkarsésa-
nai.
Griléesana
Ediens Piederumi/trauki Gatavosa- Karsesa- Temperatura, Gata-
nas limenis nas °C/grileSsanas voSa-
rezims limenis nas
laiks,
min
Apceptas tostermaizes ReZgis 5 ) 3 0,2-1,5
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