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GONDOLUNK ONRE

Koszonjik, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott,
amely magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovaciojat.
Zsenialitasat és stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak
hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciéja.
Udvozoljik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:
Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és
@ javitasi informaciok kérése:
www.electrolux.com/support
g Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokert:
a/ www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készilékhez:
’% www.electrolux.com/shop

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkdzponttal, gondoskodjon arrol,
hogy a kdvetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam),
sorozatszam.

Az informaciok az adattablan talalhatok.

/N Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és tanacsok
Kornyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal
felel6sséget a helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sérilésekért és karokeért. Tartsa biztonsagos
és elérhetd helyen az utmutatét, hogy szilkség esetén
mindig a rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek
biztonsaga

- Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent
fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel
rendelkez6 felnéttek, illetve megfeleld tudassal vagy
gyakorlattal nem rendelkezé személyek csak
fellgyelet mellett, vagy abban az esetben
hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készUllék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb
gyermekek, illetve a sulyos, komplex
fogyatékossaggal €16 személyek allandé fellgyelet
nélkul nem tartézkodhatnak a készulék kdzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek felugyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a
gyermekektdl, és megfeleléen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat
tartsa tavol a készuléktél mikodés kézben, és
muakodés utan, lehiléskor. Hasznalat kdzben a
készllék hozzaférhetd részei felforrosodnak.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevékenységet a
készuléken.

1.2 Altalanos biztonséag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel
cseréjét csak képesitett személy végezheti el.
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- A hatso panel hémérsékletének elviseléséhez a

késziléket HO5VV-F tipusu kabellel csatlakoztassa az
elektromos haldzathoz.

- A készllék a tengerszint felett legfeljebb 2000 m

magassagig torténd hasznalatra készult.

- A készllék nem hasznalhat6 hajon, csénakon vagy

egyéb uszo6 alkalmatossagon.

- A tulmelegedés elkerilése érdekében ne telepitse a

készlléket dekoracids ajtd mogeé.

- Ne telepitse a készuléket emelvényre.
- A készlléket ne mikodtesse kulsé idézitbvel vagy

kulon tavvezeérlo rendszerrel.

- FIGYELEM: F6zdlapon tortend fézéskor az olaj vagy

zsir feligyelet nélkul hagyasa veszélyes lehet, és tlz
keletkezhet.

- A tizet SOHA NE prébalja meg eloltani vizzel, hanem

kapcsolja ki a készUlléket, és takarja le a langokat
példaul egy fedbvel vagy tizallo takaréval.

. VIGYAZAT: Fézéskor a késziiléket ne hagyja

fellgyelet nélkil. Rovid idétartamu f6zéskor a
készlléket tartsa folyamatosan felligyelet alatt.

- FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a

fozofeluleteken.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu

gozt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém

kaparoeszkdzt a sutdajtd tvegének és a f6zolap
zsanéros Uvegfedelének tisztitasara, mivel ezek
megkarcolhatjak a fellletet, ami az lveg
megrepedését eredményezheti.

- Soha ne tegyen a f6zdlap fellletére fémtargyakat,

mint pl. kések, kanalak, feddk, mivel azok
felforrosodhatnak.

- Ha repedést lat az Gvegkeramia / tveg fellleten,

kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki a konnektorbol
a dugvillajat. Amennyiben a készulék kétésdobozon
keresztul kozvetlenul csatlakozik az elektromos
halézathoz, vegye ki a biztositékot a készlek
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elektromos haldzatrol torténd levalasztasahoz. Egyéb
esetben forduljon a markaszervizhez.

FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készulék és
hozzaférhetd részei nagyon felforrosodhatnak. Legyen
ovatos, hogy ne érjen a fatéelemekhez.

- Amikor a sUtébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat
vagy edényeket, mindig hasznaljon konyhai
edényfogd keszty(t.

- A karbantartas megkezdése el6tt huzza ki a haldzati
dugaszt a fali aljzatbal.

FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl,
hogy a készlilék ki van kapcsolva, hogy megelézze
aramutést.

Ha a haldzati kabel megsérll, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett
szemeélynek kell kicserélnie, nehogy elektromos
veszélyhelyzet alljon elb.

Legyen 6vatos, amikor megérinti a tarolérekeszt. Ez
felforrosodhat.

- A polctarték eltavolitasahoz el6szoér a polctarto elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A rdgzitett kabelezést a bekdtési szabalyok
betartasaval el kell latni megszakité eszkdzdkkel.
FIGYELEM: Kizardlag a f6z6lap gyartoja altal tervezett
vagy a féz6lap gyartoja altal a hasznalati utmutatéban
javasolt, illetve a készlilékhez mellékelt f6z6lapvedd
elemet hasznaljon. A nem megfelel6 véddelemek
hasznalata balesetet okozhat.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés » Tartsa be a készulékhez mellékelt
lizembe helyezési Utmutatéban
FIGYELMEZTETES! foglaltakat.
A késziléket csak képesitett * A készilék nehéz, ezért legyen
személy helyezheti izembe. korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi kesztyt és
Tavolitsa el az 0sszes zart 1abbelit.
csomagol6anyagot. + Soha ne hlizza a késziiléket a
Ne helyezzen Gzembe, és ne is fogantyudjanal fogva.

hasznaljon sérlt készuléket.
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* A konyhai készllék hazanak és a
fulkének megfelelé méretinek kell
lennidk.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a
tobbi készuléktd| és egységtdl.

* A készlléket az lizembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld,
biztonsagos helyre telepitse.

» A készulék alkatrészei feszlltség alatt
allnak. A készlléket butorban
helyezze el, hogy megel6zze
veszélyes részeinek megérintését.

* A késziiléket azonos magassagu
készllékek vagy egységek mellett
helyezze el.

* Ne telepitse a készuléket ajtdo mellé
vagy ablak ala. Ezzel elkeriilhetd,
hogy az ajt6é vagy ablak kinyitasaval
leverje a forr6 f6z6edényt a
készulékrol.

» Szereljen fel egy stabilizalé eszkozt a
késziilék megbillenésének
megakadalyozasara. Olvassa el az
,Uzembe helyezés” c. szakaszt.

2.2 Elektromos csatlakoztatas

FIGYELMEZTETES!
Tliz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast,
szakkeépzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

+ A készileket kotelezb foldelni.

» Ellenérizze, hogy az adattablan
szerepl® adatok megfelelnek-e a helyi
elektromos halézat paramétereinek.

+ Mindig megfeleléen felszerelt,
aramutés ellen védett aljzatot
hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és
hosszabbit6 kabeleket.

« Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek
ne keriljenek kozel, illetve ne érjenek
hozza a készUlék ajtajahoz vagy a
készilék alatti rekeszhez, kiléndsen
akkor, ha a készilék mikodik, vagy
ajtaja forro.

» Afesziltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy
kell rogziteni, hogy szerszam nélkil
ne lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugat a halozat
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra,

hogy a halézati dugasz lizembe
helyezés utan is kdnnyen elérhetd
legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
régzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

* A készulék csatlakozasanak
bontasara, soha ne a halézati
kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugonal fogva huzza ki.

« Kizarélag megfeleld
szigetel6éberendezést alkalmazzon:
halozati tulterhelésvéd6é megszakitot,
biztositékot (a tokbdl eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldot és védbrelét.

* Az elektromos készlléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni,
amely lehetévé teszi, hogy minden
fazison levalassza a készuléket az
elektromos halézatrél. A
szigeteléberendezésnek legalabb 3
mme-es érintkez6tavolsaggal kell
rendelkeznie.

» Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a
halozati aljzatba.

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérllés- és eégeésveszely.
Aramutés veszélye.

* Ez a készulék kizardlag haztartasi
(beltéri) célokra hasznalhato.

* Ne valtoztassa meg a késziilék
mszaki jellemzéit.

« Ugyeljen arra, hogy a
szell6zényilasokat ne zarja el semmi.

* Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

« Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat.
Forro levegd tavozhat a készulekbol.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

* Ne hasznalja a készliléket munka-
vagy taroldfellletként.

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és robbanasveszély



A felforrositott zsirok és olajok
gyulékony gézoket bocsathatnak ki.
Zsirral vagy olajjal valé f6zéskor
tartsa azoktol tavol a nyilt langot és a
forro targyakat.

A nagyon forro olaj altal kibocsatott
g6z06k ongyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt
olaj az els6 hasznalatkor alkalmazott
h&foknal alacsonyabb értéken is tlizet
okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a készulékbe, annak
kozelébe, illetve annak tetejére.
Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a késziilék kdzelében,
amikor kinyitja az ajtot.

Ovatosan nyissa ki a készulék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotoelemek
alkoholos levegbelegyet hozhatnak
létre.

FIGYELMEZTETES!
A készilék karosodasanak
veszélye all fenn.

A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb
targyat kozvetlenill a készllék
sutéterének aljara.

— ne tegyen alufoliat a készullékre
vagy kozvetlenil a készilék
sutéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrd
készulékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja
a nedves edényeket vagy az ételt
a készulékben.

— atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a
készulék teljesitmeényére.

A nagy nedvességtartalmu
sutemények esetében mély tepsit
hasznaljon a siitéshez. A gylimélcsok
leve maradando foltokat ejthet.

Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a
kezel6panelre.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl
elforrjon a folyadék.

Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat
vagy f6z6edényt a készllékre. A
készllék felllete megsérilhet.
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Ures f6z6edénnyel vagy f6zé6edény
nélkil ne kapcsolja be a féz6zoénakat.
Az 6ntéttvasbdl vagy aluminium
ontvénybdl késziilt, illetve seérilt alju
edények megkarcolhatjak az
Uvegkeramia fellletet. Az ilyen
targyakat mindig emelje fel, ha a
fézéfellileten odébb szeretné helyezni
Oket.

A készUlék kizardlag ételkészitési
célra szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, példaul helyiség fltésére
hasznalni.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérilés, tliz vagy a
készulék karosodasanak
veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készlléket.

Huzza ki a halozati csatlakozodugot a
konnektorbol.

Ellendrizze, hogy lehlilt-e a készulék.
Maskiilénben fennall a veszély, hogy
az liveglapok eltérnek.

A sut6ajto sérdlt Uveglapjat
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

Legyen 6vatos, amikor az ajtot
leszereli a készllékrél. Az ajté nehéz!
A készilékben maradt zsir vagy étel
tuzet okozhat.

Rendszeresen tisztitsa meg a
készlléket, hogy elkerllje a fellilet
karosodasat.

Minden hasznalat utan torolje
szarazra a sutéteret és a sutéajtot. A
készulék mikddése soran képzddott
g6z lecsapddik a sutétér falain és
korroziot okozhat. A paralecsapodas
csOkkentése érdekében a sutés
megkezdése el6tt 10 percig
lUzemeltesse a késziléket.

A késziiléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitészert
hasznaljon. Ne hasznaljon
suroldszert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.
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A katalitikus zomancréteget (ha van)
semmilyen mosodszerrel ne tisztitsa.

2.5 Bels6 vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramités-veszély!

A termékben talalhaté izzé(k)ra és a
kiilon kaphato potizzékra vonatkozo
tudnivalok: Ezek az izzok arra
készlltek, hogy megfeleljenek a
haztartasi készilékekben fennallo
szélsbseges fizikai feltételeknek, mint
példaul hdmérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra
hasznalatosak, hogy jelezzék a
készilék mikodési allapotat. Nem
alkalmasak egyéb felhasznalasra,
valamint helyiségek megvilagitasara.
Ez a termék egy G
energiahatékonysagi osztalyu
fényforrast tartalmaz.

Kizarélag az eredetivel megegyezé
mUszaki jellemzdkkel rendelkezd
lampat hasznaljon.

3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

3.1 Miszaki adatok

2.6 Szolgaltatasok

* A készlilék javitasat bizza a
markaszervizre.

* Mindig eredeti cserealkatrészt
hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sériilés- vagy
fulladasveszély.

* A készilék artalmatlanitasara
vonatkozo tajékoztatasért Iépjen
kapcsolatba a helyi hatésagokkal.

» Valassza le a készliléket ez
elektromos halézatrol.

* A készilék kdzelében vagja at a

halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtdkilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és
kedvenc éllatok készilékben
rekedését.

Méretek

Allithatd 847 - 867 mm
Szélesség 596 mm
Mélység 600 mm

S

—

3.2 A készilék elhelyezése

A szabadon allé készUilékét lizembe
helyezheti ugy, hogy egyik vagy mindkét
oldalan szekrények vannak, illetve
sarokban is elhelyezhetd.

Minimalis tavolsagok

Méretek mm

A 685




3.3 A készllék vizszintbe
allitasa

A készlilék aljan talalhaté kis labak
beallitasaval a készlilék tetejét a tobbi
felulet magassagahoz igazithatja.

3.4 Billenésgatlé

VIGYAZAT!

Szereljen fel billenésgatlot a
készUlék helytelen terhelés
miatti billenésének
megakadalyozasara. A
billenésgatlo kizarélag akkor
mikodik, ha a készuléket
megfeleld helyre allitotta.
Az On készulékén az alabbi
képeken lathato
szimbolumok (nem minden
tipusnal) figyelmeztetik Ont
a billenésgatlo
felszerelésére.
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é VIGYAZAT!
Ellendrizze, hogy a helyes

magassagban szerelte-e fel
a billenésgatlot.

Ugyeljen arra, hogy a késziilék mogotti
felulet sima legyen.

1.

Allitsa be a helyes magassagot és
tertletet a készulék szamara, miel6tt
felszereli a billenésgatiét.

A készlilék tetejétdl 176 mm-es és a
készulék bal oldalatél 24 mm-es
tavolsagra, a tarton 1évé kor alaku
nyilasba szerelje be a billenésgatlot.
Lasd az abrat. Csavarozza szilard
anyagba vagy alkalmazzon (fali)
megerdsitést.

Egy nyilas talalhat6 a késziilék
hatuljan, a bal oldalon. Lasd az abrat.
Helyezze a készliléket a
konyhaszekrények kozotti tér
kdzepére (1). Ha a
konyhaszekrények kozotti tér
nagysaga meghaladja a készilék
szélességét, akkor a készllék
kozépre allitasahoz modositania kell
az oldalméretet.
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3.5 Elektromos bekotés

i Fazis Min. méret(i kabel
FIGYELMEZTETES!
A gyart6 semmilyen 3 nullavezetékkel  5x1,5 mm?
felel6ésséget nem nem vallal,
ha a ,Biztonsagi C FIGYELMEZTETES!
informaciok” c. fejezetben A haldzati kabel nem
talalhato évintézkedéseket érintkezhet a készlléknek az
nem tartja be. abran arnyékolva jelzett

et bt L, részével.
Ez a készlilék halozati csatlakozékabel

és dugasz nélkul kerul szallitasra.

A kiilonb6z6 fazisokhoz hasznalandé

kabeltipusok:
Fazis Min. méretii kabel
1 3x6,0 mm?

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

Sitéfunkcidk gombja

Kijelzd

Hémérséklet gombja
Hoémérséklet-visszajelzd / szimbolum
F6zb6lap gombijai

Fltébetét

Lampa

Polctartd, eltavolithaté

Ventilator

Polcpoziciok

ERRNREOENES




4.2 F6z6lap attekintése
(145mm}

265 mm

'}a

14/7\10 45 mi
m m/ \/
o
4.3 Tartozékok
« Siitéracs

F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint hussitéshez.

« Sito tepsi
Tortakhoz és siiteményekhez.
Sitemények és husok siitéséhez,
illetve zsirfelfogd edényként.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

Vegyen ki a sutébdl minden tartozékot és
kivehetd polctartét.

Lasd az ,Apolas és tisztitas” cim(
fejezetet.

Az elsd hasznalat el6tt tisztitsa meg a
sutét és a tartozékokat.

Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartékat az eredeti helylikre.

5.2 Az 6ra bedllitasa

A sité mikddtetése el6tt be kell allitania
az orat.
Amikor a késziiléket az elektromos

halézatra csatlakoztatja, vagy
aramszlinetet kdvetéen, illetve ha az 6ra

nincs beallitva, a @ szimbodlum villogni
kezd.

MAGYAR 11

F6z6zona
Maradékhd visszajelzd

* AirFry tepsi
Etel kevesebb olajban vagy siitépapir
nélkul torténd sutéséhez.
* Teleszkopos sinek
Polcok és talcak szamara.
» Tarol6 fiok
A tarolofidk a sutétér alatt talalhatd.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A + vagy — gombot nyomja meg a
pontos idé beallitasara.

Korilbelll 6t masodperc elteltével a
villogas megsziinik, a kijelzd pedig a
beallitott id6t mutatja.

5.3 Az id6 moédositasa

A pontos idé nem
modosithatd, ha a funkciok
barmelyike mikodik.

Nyomja meg tébbszor a g gombot, mig
a Pontos id6 funkcié visszajelzdje nem
kezd villogni.

Uj idé beallitasahoz olvassa el az ,1d6
beallitasa” c. szakaszt.

5.4 Visszahuzhaté gombok

A késziilék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.5 Elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az
Ures sut6t.
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1. Valassza ki a/z ‘j funkciot. Allitsa be
a maximalis hémérsékletet.

2. Hagyja egy 6raig miikodni a siitét.

3. Allitsa be a ) gombot. Allitsa be a
maximalis hémérsékletet.

4. Hagyja 15 percig mikodni a sutét.

5. Allitsa be a [®) gombot. Allitsa be a

maximalis hémérsékletet.

6. Hagyja 15 percig mikodni a siitét.

7. Kapcsolja ki a sutét, és hagyja
lehdlni.

A szokasosnal forrébbak lehetnek a

tartozékok. Szagot és fustdt bocsathat ki

a sitd. Gondoskodjon megfeleld

Iégaramlasrol a helyiségben.

6. FOZOLAP - NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

6.1 Az elektromos f6z6z6na

Szimboé- Funkcio
lum

Kikapcsolt pozicio

0
(@) Kétkoros f6z6zona
R Melegen tartas

A kiils6 kor bekapcsolasa: forditsa a
gombot az éramutaté jarasaval
megegyez0 iranyba, egy enyhe
ellenaliassal szemben a © helyzetbe.
Ezutan forditsa a gombot az éramutaté
jarasaval ellentétes iranyba, a megfelel6é
héfokbeallitasra.

A kiils6 kor kikapcsolasa: forgassa az
id6zité gombot kikapcsolt allasba. A
visszajelz kialszik.

6.3 Maradékhd visszajelz6
/I\ FIGYELMEZTETES!

9 Hoéfokbeallitasok

A maradékhét hasznalja az
energiafogyasztas
csokkentésére. A sutési
folyamat befejezése el6tt
korulbelll 5 - 10 perccel
kapcsolja ki a f6z6zonat.

|-

A kivalasztott f6z6zéna
szabalyozégombijat forgassa el a
megfelel6 héfokbeallitasra.

A fézési folyamat befejezéséhez
forgassa a szabalyozégombot kikapcsolt
allasba.

6.2 A kils6 koérok be- és
kikapcsolasa

A ténylegesen melegitd felllet nagysagat
a f6z6edény méretéhez tudja igazitani.

Amig a visszajelzd vilagit, a
maradékhé miatt égési
sérllés veszélye all fenn.

Ha egy f6z6zdna forro, a visszajelzd
megjelenik, de nem jelenik meg, ha a
késziiléket levalasztjak a halozati
fesziltségrol.

A visszajelzd akkor is megjelenhet, ha:

* ha a szomszédos zoénakat hasznalja,
az adott zonat azonban nem,

« forro f6z6edényt helyez hideg
féz6zo6nara,

» afbzblapot ugy kapcsolja be, hogy a
f6z6z6na még mindig forro.

A f6z6zo6na visszajelzdje eltlinik, amikor
a f6zézona lehdilt.
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7. FOZOLAP — HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

Az energiatakarékossag és a f6z8lap
helyes miikddése érdekében a
féz6edény aljanak megfelel6 minimalis
atmérdvel kell rendelkeznie.

7.1 F6z6edény

Lt pitett

X v

7.2 F6z6edény min. atmérdje

A sltési eredmény a fé6z6edény < =

anyagatol fligg N

~ VU

* javasolt: aluminium, réz
* nem javasolt: rozsdamentes acél,
ontottvas, lveg

@

A féz6edény aljanak a lehetd
legvastagabbnak és
leglaposabbnak kell lennie.
Ugyeljen arra, hogy a

serpeny6k alja tiszta és F6z6z6- Fo6z6edény Teljesit-
szaraz legyen, miel6tt a na atméroje mény (W)
fézblapra helyezi azokat. (mm)

@ A keramia f6z6lapon ne Bal hatsé ® 145 1200
haszndljon olyan = Jobb hét- 170-265 1400/2200
f6z6edényeket, pl. 6ntéttvas 56
serpenyd6ket, melyek alul
kimondottan élesek vagy Jobbel- © 145 1200
peremuk van. Ezek s6
maradandoéan —

Bal els6  140-210 1000/2200

megkarcolhatjak vagy
lekoptathatjak a féz6lap
felUletét.

7.3 Példak a f6zési

, o alkalmazasokra
A zomancozott acél-, illetve
az aluminium- vagy rézalju
edények az lGvegkeramia

@

A tablazatban szerepl6
adatok csak Utmutatasul

felllet elszinez6dését szolgalnak.
valthatjak ki.
Hofokbealli- Hasznalja az alabbiakhoz: 1d6 Tippek
tas (perc)
R 1 Fott ételek melegen tartasa.  szik- Tegyen fedét a fézéedényre.
ség
szerint
1-2 Hollandi martas készitése, 5-25 Id6énkent keverje meg.
vaj, csokoladé, zselatin ol-
vasztasa.
1-2 Koénnyl omlett és silt tojas 10-40 Fedével lefedve készitse.

megszilarditasa.
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Hofokbealli- Hasznalja az alabbiakhoz: 1d6 Tippek
tas (perc)
2-3 Rizs és tejalapu ételek fézé- 25-50 A folyadék mennyisége leg-
se, készételek felmelegitése. alabb kétszerese legyen a ri-
zsének, a fé6zés félidejében
keverje meg a tejalapu éte-
leket.
3-4 Zoldség, hal, hus gbézolése. 20 - 45 Adjon hozza néhany evéka-
nalnyi folyadékot.
4-5 Burgonya g6zdlése. 20-60 750 g burgonyahoz max. % |
vizet hasznaljon.
4-5 Nagyobb mennyiségi étel, 60 - Legfeljebb 3 | folyadék plusz
raguk és levesek fézése. 150 a hozzavalok.
6-7 Kiméletes sités: bécsi sze-  szuk- Félidében forditsa meg.
let, borju cordon blue, borda, ség
huspogacsa, kolbasz, maj, szerint
rantas, tojas, palacsinta és
fank.
7-8 Erés sutés, piritott vagdaltak, 5-15  Félidében forditsa meg.

bélszin, marhaszeletek.

Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyds suil-
tek), burgonya bd olajban sutése.

8. FOZOLAP - APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

8.1 Altalanos informacio

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a

fézblapot.

Mindig olyan f6z6edényeket
hasznaljon, amelyeknek tiszta az alja.
A fellleten talalhato kis karcolasok
vagy foltok nem befolyasoljak a
féz6lap mikodéseét.

A f6z6lap feluletének tisztitasahoz
megfeleld tisztitdszert hasznaljon.

Az Uvegfellletekhez hasznaljon
specialis kaparot.

8.2 A f6z6lap tisztitasa

Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, a cukrot,

valamint a cukortartalmu ételeket,
maskulonben a szennyezddés
karosithatja a f6z6lapot. Az égési
sérlilés megel6zésere koriltekintessel
jarjon el. Allitsa éles szégben az
Uivegkeramia felliletre a kapardkést,
majd csusztassa végig a pengét a
fellleten.

Tavolitsa el, miutan a f6zélap
megfeleléen lehiilt: vizkdkarikak,
vizgy(rik, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinezédések. Nem karcolo
tisztitoszerrel és megnedvesitett
ruhaval tisztitsa meg a féz6lapot. A
tisztitas utan puha ruhaval térolje
szarazra a féz6lapot.

Fényes, fémes elszinez6dés
eltavolitasa: ecetes vizzel
megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg
az lvegfellletet.
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9. SUTO — NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES! 9.1 Sut6funkciok
L—ea?:g:t‘é’tB'Ztonsag” cimi é FIGYELMEZTETES!
) ' Ne toltsén semmilyen

folyadékot a sutoétér
mélyedésébe siités elbtt és
koézben. Sérlilés veszélye all
fenn.

Szimbo- Sutéfunkcio Alkalmazas
lum

0 Kikapcsolt pozicio A sutd ki van kapcsolva.

Holégbefuvas, nagy héfok Egyszerre legfeljebb két szinten torté-
né sutéshez, valamint étel aszalasa-
hoz ajanljuk.

20-40 °C-kal alacsonyabbra allitsa a
siité hémérsékletét, mint a Also + fels6
sutés funkcio esetén.

|(?) 7 Pizza beallitas Ha a sitének az egyik szintjén szeret-
S ) |eer| /AirFry né sitni az ételt, és jol megpiritani, il-
letve ropogossa tenni az also réteget.
/Etel kevesebb olajban vagy sutépapir
nélkul tortend sitéséhez. Olyan éte-
lekhez, mint a st burgonya vagy piz-
za.

Also + felsd sutés Egy sutészinten tortend sutéshez, va-
lamint porkoléshez.

Szaritas Szeletelt gyumalcs, z6ldség és gomba
1 aszalasahoz.

|

Gyors grill Vékony szelet élelmiszerek nagy
mennyiségben torténd grillezéséhez
és piritds készitéséhez.

Infrasutés Nagyobb husdarabok vagy nem cson-
tozott szarnyas siitéséhez egy polc-
szinten. Csében siitéshez és piritas-
hoz is.

<
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Szimbo- Sutéfunkcio

lum

Alkalmazas

| Y I Konvekcios levegd (nedves)
é

A funkciét arra tervezték, hogy ener-
giat takaritson meg a f6zés soran. F6-
zési utmutatasokért olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” ci-
m fejezetet, Konvekcios levegd (ned-
ves). A sut6 ajtajat sutés kdzben be
kell csukni, hogy a funkcié ne legyen
megszakitva, és hogy a suté a lehetd
legnagyobb energiahatékonysaggal
mikaodjon. A funkcié hasznalatakor a
sutétér hémérséklete eltérhet a bealli-
tott hémérséklettdl. A fiitési teljesit-
mény lecsokkenhet. Az energiatakare-
kossagra vonatkozo altalanos javasla-
tokért olvassa el az ,Energiahatékony-
sag” fejezet Energiatakarékossag c.
szakaszat. A funkcié megfelel az EN
60350-1 sz. szabvany szerinti energia-
hatékonysagi besorolasnak.

Amikor ez a funkcio aktiv, a lampa au-
tomatikusan kikapcsol.

@ Az étel kiolvasztasahoz
valaszthatja a Konvekcios
levegd (nedves) funkciét a
hémérséklet beallitasa
nélkal.

9.2 A sutd be- és kikapcsolasa

@ Gomb szimbélum,
visszajelzo, illetve lampa

(modelltél fiiggéen):

* A visszajelz6 akkor
kapcsol be, amikor a sit6
felmelegszik.

* Alampa a sité
miikddésekor kapcsol be.

* A szimbdélum azt jelzi,
hogy a gomb az egyik
féz6zonat, a sttéfunkciot
vagy a hémérsékletet
vezérli-e.

1. A sitéfunkciok gombjat forgassa el
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. Forgassa a hémérséklet-szabalyozo
gombot a kivant hdmérséklet
kivalasztasahoz.

3. A sit6 kikapcsolasahoz forgassa a
sitéfunkciok és a hémérséklet

szabalyoz6 gombjait kikapcsolt
allasba.

9.3 Hltéventilator

Amikor a sitd tGzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hlivésen
tartsa a sit6 fellletét. Amikor kikapcsolja
a sutét, a hatéventilator tovabbra is
mikaodik, amig a sitd le nem hdl.

9.4 A sit6 tartozékainak
behelyezése
Siit6 tepsi:

Csusztassa be a mély tepsit a polctartd
vezetbsinjei kozé.

~

\

\

Huzalpolc és mély tepsi egyiitt:



Tolja a mély tepsit a polctartd
vezetbsinjei és a vezetbsinek feletti
huzalpolc kdzé.
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A teleszkopos siitdsinek segitségével
kdnnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

0

\

AirFry talca:

Helyezze a AirFry talcat a harmadik
polcszintre. Helyezze a siitétalcat az els®
polcszintre.

@ * A nagyobb biztonsag
érdekében minden
tartozék tetején, a jobb és
bal oldalon egy kis
mélyedés talalhatéd. Ezek
a mélyedések
megakadalyozzak a
megbillenést.

* A polc kéruli magas
perem megakadalyozza a
féz6edény
megcsuszasat.

9.5 Teleszkopos sitdsinek - a
sutétartozékok behelyezése

@

KésObbi hasznalatra 6rizze
meg a teleszkopos
sUtésinek szerelési
Utmutatojat.

Helyezze ra a huzalpolcot a teleszképos
polctartokra ugy, hogy a labak lefelé
nézzenek.

2)

=

\

Helyezze a siitétalcat vagy a mély tepsit
a teleszkopos siitésinekre.

—

Helyezze a huzalpolcot a mély tepsire.
Helyezze a huzalpolcot és a mély tepsit
a teleszkopos siitésinekre.

|

\
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10. SUTO — ORAFUNKCIOK

10.1 Kijelzd
A B A. Ora funkcidk
| B. 1d6zitd
GEEE) GuNN) 4uNm) o=
LA R0
Q ggoo ©
= |
10.2 Gombok
Gomb Funkcié Leiras
—_ MINUSZ A pontos id6 beallitasa.
Q) ORA Egy drafunkcié beallitasa.
-|- PLUSZ A pontos id6 beallitasa.

10.3 Orafunkciok

Orafunkcié Alkalmazas
@ PONTOS IDO A pontos id6 beallitasahoz, médositasa-
hoz vagy ellenérzéséhez.
>l IDOTARTAM Segitségével beallithaté, hogy mennyi
ideig miikodjon a sitd.
ja) PERCSZAMLALO Visszaszamlalas beallitasa. Ez a funkcié

nincs hatassal a siité mikodésére. Bar-
mikor, a sitd kikapcsolt allapotaban is
beallithatja ezt a funkciot.

10.4 Az IDOTARTAM beallitasa

1. Allitsa be a sttéfunkciot és a
hémérsékletet.

2. Nyomja meg tébbszér a G gombot,

amig a | szimbdlum villogni nem
kezd.
3. Az IDOTARTAM beallitasahoz

nyomja meg a + vagy — gombot.
A kijelzon =] jelenik meg.

4. Befejezéskor a |_)| visszajelzd villog,
és hangjelzés hallhato. A készuléek
automatikusan kikapcsol.

5. A hangjelzés ledllitasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.

6. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezérldgombjat és a
hémérséklet-szabalyzé gombot.

10.5 A PERCSZAMLALO
beallitasa

1. Nyomja meg tdbbszér a O gombot,

amig a Q szimboélum villogni nem
kezd.
2. A szikséges idd beallitasahoz

nyomja meg a + vagy — gombot.



A késziilék 5 masodperc elteltével
automatikusan elinditja a Percszamlalo
funkciot.

3. Befejezéskor hangjelzés hallhaté. A
hangjelzés leallitasahoz nyomja meg
barmelyik gombot.

4. Forgassa kikapcsolt allasba a
sutéfunkciok vezérlégombijat és a
hémeérséklet-szabalyzot.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” ciml
fejezetet.

AN
@

A tablazatban szerepl6
hémérsékleti értékek és
sutési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak.
A valos értékek a
receptektdl, a felhasznalt
OsszetevOk mindségétdl és
mennyiségétdl figgenek.

11.1 Tésztasiutés

Az elsd sitéskor alacsonyabb
hémeérsékletet hasznaljon.

11.2 Sitési tanacsok
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10.6 Az 6ra funkciok torlése

1. Nyomja meg tdbbszor a O gombot,
amig a megfelel6 funkciéd
visszajelzdje villogni nem kezd.

2. Nyomja meg és tartsa megnyomva a

— gombot.
Az 6ra funkcid kijelzése néhany
masodperc mulva eltinik.

11. SUTO - HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

A sutési idétartam 10 — 15 perccel
meghosszabbithatd, ha egyszerre tébb
polcszinten sut siteményeket.

A kllonb6z6 magassagokra helyezett
tortak és stitemények nem mindig
egyenletesen barnulnak. Egyenetlen
barnulas esetén nem sziikséges
megvaltoztatni a hdmérséklet-beallitast.
Sités kdzben a kilonbségek
kiegyenlitédnek.

A sutdben 1évé tepsik sités kozben
deformaldédhatnak. Amikor a tepsik Ujra
lehdlnek, a torzulas megszinik.

A siités eredménye Lehetséges ok

Javitasi méd

A sutemény alja nem

silt meg eléggé. megfeleld.

A polcmagassag nem

Tegye a stiteményt a sitd egyik
alacsonyabb szintjére.

Osszeesik a siite-
mény, és nyuléssa gas.
vagy csikokban vizes-

A sltéhémérséklet tul ma-

Legkozelebb valamivel alacso-
nyabb sutéhémérsékletet allit-
son be.

sé valik.

A sutéhémérséklet tul ma-
gas, mig a sutés ideje tul

rovid.

Legkozelebb hosszabb sutési
id6t és alacsonyabb sutéhémér-
sékletet allitson be.

A sutemény tulsago-

san szaraz. csony.

A stutéhémeérseéklet tul ala-

Legkozelebb magasabb sutého-
mérsékletet allitson be.

Tul hosszu sitési id6t va-

lasztott.

Legkozelebb rovidebb sitesi
idét allitson be.
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A siités eredménye  Lehetséges ok Javitasi méd
A sitemény egyenetle- A sutéhémérséklet til ma- Legkdzelebb hosszabb sitési
nul stl meg. gas, mig a sutés ideje tul  id6t és alacsonyabb sutéhémér-
rovid. sékletet allitson be.
A tészta eloszlasa nem Legkozelebb egyenletesen
egyenletes. ossza el a tésztat a sutétalcan.
A sitemény nem sl A sutéhémérséklet tul ala- Legkdzelebb valamivel maga-
meg a receptben me-  csony. sabb sitéhémérseékletet allitson
gadott id6 alatt. be.

11.3 Hélégbefuvas, nagy héfok

Siités egyetlen siitépolcon

Siités siitéformakban

Etelek Hoémeérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag

Forma torta vagy kalacs 150 - 160 50-70 2
Madeira stiitemény/gyliimolcskenyér 140 - 160 50 - 90 1-2
Piskota (zsiradék nélkul) 150 - 1601 25-40 3
Tortalap - omlds tészta 170 - 1801 10 - 25 2
Tortalap - kevert tészta 150 - 170 20 - 25 2

Almas pite (2 forma, atmérd: 20 160 60 - 90 2-3

cm, atlésan elhelyezve)

1) Melegitse el6 a sutét.

Sutétalcan siitott siitemény / tészta / kenyér

Etelek Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag

Morzsas tetejl sitemény (szaraz- 150 - 160 20 - 40 8

on)

Gylmolcskosarak (élesztds tészta / 150 35-55 3

piskotatészta keverékeével) 1)

Omlés tésztaval készilt gyimolcs- 160 - 170 40 - 80 3

kosarak

1) Hasznaljon mély tepsit.
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Teasiitemények
Etelek Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Aprosit. omlos tésztabol 150 - 160 10-20 3
Linzer / omlos tésztak 140 20-35 3
Aprésitemény kevert piskotatész- 150 - 160 15-20 3
tabol
Tojasfehérjébdl késziilt sitemé- 80-100 120 - 150 3
nyek, habcsokok
Puszedli 100 - 120 30 - 50 3
Kelt tésztaju stitemény 150 - 160 20-40 3
Aprosit. leveles tésztabol 170 - 1801 20-30 3
Roladok 1601 10- 35 3
Aprositemény (20 db/tepsi) 1501) 20-35 3
1) Melegitse el6 a sutét.
Felfajtak és csében siiltek — tablazat
Etelek Hoémérséklet Id6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Olvasztott sajtos bagett 160 - 1701 15 -30 1
Toltott zoldség 160 - 170 30- 60 1
1) Melegitse el6 a sutét.
Tobb szinten valo siités
Sitétalcan siitott siitemény / tészta / kenyér
Etelek Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Krémes felfujt / képviseléfank 160 - 1801 25-45 2/4
Szaraz streusel torta 150 - 160 30-45 2/4
1) Melegitse el6 a sutét.
Kekszek/small cakes/tésztak/péksiitemény
Etelek Hoémérséklet I1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
2. pozicio
Aprosit. omlos tésztabol 150 - 160 20-40 2/4
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Etelek Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
2. pozicio
Linzer / omlés tésztak 140 25-45 2/4
Aprésitemény kevert piskotatész- 160 - 170 25-40 2/4
tabaol
Tojasfehérjével késziilt teastite- 80 - 100 130 - 170 2/4
mények, habcsok
Puszedli 100 - 120 40 - 80 2/4
Kelt tésztaju stitemény 160 - 170 30 - 60 2/4
Aprosit. leveles tésztabol 170 - 1801 30-50 2/4
Roladok 1801) 25- 40 2/4
Aprésitemény (20 db/tepsi) 1501 20 - 40 2/4
1) Melegitse el6 a sutét.
11.4 Alsé6 + fels6 siités egy polcon &
Siités sutéformakban
Etelek Homeérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Forma torta vagy kalacs 160 - 180 50-70 2
Piskota / gyimolcsos slitemény 150 - 170 50 - 90 1-2
Piskéta (zsiradék nélkil) 1701) 25-40 3
Tortalap — vajas tészta 190 - 2101 10-25 2
Tortalap — kevert tészta 170 - 190 20-25 2
Almas pite (2 db 20 cm atmérgjl 180 60 - 90 1-2
tepsi atlos eltolassal)
So6s lepény (pl. quiche lorraine) 180 - 220 35-60 1
Saijttorta 160 - 180 60 - 90 1-2
1) Melegitse el6 a sutét.
Sitétalcan siitott siitemény / tészta / kenyér
Etelek Hémérséklet 1dé (perc) Polcma-
(°C) gassag
Fonott kalacs / kenyér 170 - 190 40 - 50 2
Karacsonyi stollen 160 - 1801 50-70 2
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Etelek Hoémeérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag

Kenyér (rozskenyér): 1. 2301 1. 20 1-2

1. A sutési folyamat elsé része. ’ 1 2. 30-60

N e T o R

sze.

Habkosar / képviseléfank 190 - 2101 20-35 &
Keksztekercs 180 - 2001 10-20 &
Morzsas tetejl sitemény (szaraz- 160 - 180 20-40 3

on)

Vajas mandulatorta / cukros sute- 190 - 2101 20 - 30 3
mények

Gyumolcskosarak (élesztds téesz- 170 35-55 3

ta / piskotatészta keverékével)z)

Omlos tésztaval késziilt gyimolcs- 170 - 190 40 - 60 3
kosarak

Lapos stutemeény érzékeny feltéttel 150 - 1801) 40 - 80 3

(pl. taro, tejszin, puding)

Pizza (gazdag feltéttel) 190 - 2101 30-50 1-2
Pizza (vékony) 220 - 2501) 15-25 1-2
Kovasztalan kenyér 230 - 250 10-15 1
Tortak (CH) 210 - 230 35-50 1

1) Melegitse el6 a sutét.

2) Hasznaljon mély tepsit.
Teasiitemény

Etelek Homérséklet Id6 (perc) Polcma-

(°C) gassag

Aproésiit. omlos tésztabol 170 - 190 10-20 3
Linzer / omlos tésztak 1601) 20-35 3
Aprésutemény piskotatésztabol 170 - 190 20-30 &
Tojasfehérjébdl késziilt sitemé- 80-100 120 - 150 &

nyek, habcsokok

Puszedli 120-130 30 -60 8

Kelt tésztaju stitemeény 170 - 190 20 - 40 3

Aprosiit. leveles tésztabol 190 - 2101) 20-30 3
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Etelek Homeérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag

Roladok 190 - 2101) 10 - 55 3

Aprositemény (20 db/tepsi) 1701 20-30 3-4

1) Melegitse el6 a sutét.

Felfujtak és cso6ben siiltek — tablazat

Etelek Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Tésztafelfujt 180 - 200 45 - 60 1
Lasagne 180 - 200 35-50 1
Csdben silt zt')ldség 180 - 2001) 15-30 1
Olvasztott sajtos tetejl bagett 200 - 2201 15-30 1
Edes felfujtak 180 - 200 40 - 60 1
Halfelfujt 180 - 200 40 - 60 1
Toltott zoldség 180 - 200 40 - 60 1

1) Melegitse el6 a sutét.

11.5 Pizza beallitas

Etelek Hémérséklet Id6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Pizza (vékony)1) 200 - 2302) 10-20 1-2
Pizza (gazdag feltéttel)1) 180 - 200 20-35 1-2
Gyumolcslepény 170 - 200 35-55 1-2
Spendtos lepény 160 - 180 45 - 60 1-2
Quiche Lorraine (s6s lepény) 170 - 190 45 -55 1-2
Svajci flan 170 - 200 35-55 1-2
Sajttorta 140 - 160 60 - 90 1-2
Almatorta, bevonattal 150 - 170 50 - 60 1-2
Zdldséges pite 160 - 180 50 - 60 1-2
Kovasztalan kenyér 230 - 2502) 10 - 20 2-3
Leveles tesztabol keszilt lepény 150 - 1802) 45 - 55 2-3

Flammekuchen 230 - 2502) 12-20 2-3
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Etelek Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Pirog (a calzone orosz valtozata)  1gg - 2002) 15-25 2-3
1) Hasznaljon mély tepsit.
2) Melegitse el6 a sutét.
11.6 Konvekcios levegé (nedves) ¥
Kenyér és pizza
Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Pglcmagas-
sag
Molnarka 180 25-35 3
Fagyasztott pizza, 350 g 190 25-35 3
Siitemény suto6 talcan
Etelek Homérséklet (°C) 1do (perc) P9Icmagas-
sag
Piskétarolad 180 20-30 &
Brownie 180 30-40 &
Siités sutéformaban
Etelek Homeérséklet (°C) 1d6 (perc) Pglcmagas-
sag
Szufflé 200 30-40 3
Gyumolcstorta alap 180 20 - 30 3
Lekvaros piskéta 150 25-35 &
Hal
Etelek Homérséklet (°C) 1do6 (perc) P9Icmagas-
sag
Hal tasakokban, 300 g 180 25-35 3
Hal egészben, 200 g 180 25-35 3
Halfilé, 300 g 180 25-35 8
Hus
Etelek Hoémérséklet (°C) 1do (perc) P9Icmagas-
sag
Hus tasakban, 250 g 200 25-35 3
Nyarson siilt his, 500 g 200 30-40 3
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Aprosiitemény siitése

Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Aprosutemények 180 25-35 8
Puszedli 160 25-35 B
Muffin 180 25-35 8
Sos aprosutemeny 170 20-30 8
Aprésitemény kivil ropogos 150 25-35 3
omlés tésztabdl
Gyumolcslepény 170 15-25 8
Vegetarianus
Etelek Homeérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Vegyes zoldségek tasakban, 180 25-35 3
400 g
Omlett 200 20 - 30 8
Zoldségek talcan, 700 g 180 25-35 3

11.7 Tanacsok hussltéshez
Hasznaljon h&all6 edényeket.

A sovany hust lefedve siisse (hasznalhat
aluminiumféliat).

A nagyon husdarabokat kozvetlendl a
tepsiben, vagy a fol6tte 1évé huzalpolcon
susse.

Toltsdn egy kevés vizet a tepsibe, hogy a
lecsepeg6 zsir ne égjen le.

11.8 Hagyomanyos hussiités (£

Marhahus

A sltési id6 1/2 - 2/3 részének elteltekor
forditsa meg a sitétt hust.

A hust vagy halat nagyobb (legalabb 1
kg-os) darabokban siisse.

HussUtés kdzben a husdarabokat
tébbszor locsolja meg a sajat leviikkel.

Etelek Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag

Serpenyds marhasilt  1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1

Marhastlt vagy marha- vastagsag (cm) 230 _ 2501) 6-8 1

bélszin: véres szerint

Marhaslilt vagy marha- vastagsag (cm) 220 - 230 8-10 1

bélszin: kozepesen szerint
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Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-

(°C) gassag
Marhasult vagy marha- vastagsag (cm) 200 - 220 10-12 1
bélszin: jol atsltve szerint

1) Melegitse el6 a sitét.

Sertés
Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Lapocka, tarja, sonka 1 -1,5 kg 210 - 220 90 -120 1
Borda, karaj 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Fasirt 750 g-1kg 170 - 190 50 - 60 1
Sertéscsulok (el6f6- 750 g-1kg 200 - 220 90 - 120 1
z06tt)
Borju
Etelek Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
BorjUsUIt” 1kg 210 - 220 90 - 120 1
Borjucsulok 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Egy zart hussuté edényt hasznaljon.
Barany
Etelek Mennyiség Hoémérsék- 1do6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Baranycsulok, barany 1 -1,5 kg 210 - 220 90 -120 1
roston
Baranygerinc 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Vad
Etelek Mennyiség Homérsék- 1d6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Nyulborda, nydlcomb 1 kg-ig 220 -2401) 30-40 1
Ozgerinc 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Comb 1,5-2kg 200 - 210 90 -120 1

1) Melegitse el a sit6t.
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Szarnyasok
Etelek Mennyiség Hémérsék- 1dé (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Baromfi részek Egyenként 220 - 250 20 -40 1
200-250 g-os
Fél csirke Egyenként 400- 220 - 250 35-50 1
500 g
Csirke, jérce 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Kacsa 1,5-2kg 210 - 220 80-100 1
Liba 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Pulyka 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Pulyka 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Hal
Etelek Mennyiség Hémérsék- 1d6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Hal egészben 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1

11.9 Sités infrasiitéssel

Marha
Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag

Marhasiilt vagy -filé, vére- a vastagsag 190 - 2001 5-6 1
sen minden egyes

centimétere

alapjan
Marhastilt vagy -filé, ko- a vastagsag 180 - 190 6-8 1
zepesen minden egyes

centimétere

alapjan
Marhaslilt vagy filé, j6l at- a vastagsag 170 - 180 8-10 1
sutve minden egyes

centimétere

alapjan
1) Melegitse el6 a sutét.
Sertés
Etelek Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcma-

(°C) gassag

Lapocka, tarja, sonka 1-15 160 - 180 90-120 1
Borda, karaj 1-15 170 - 180 60 - 90 1
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Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Fasirt 750 g-1kg 160 - 170 50 - 60 1
Sertés csiilok (el6fézott) 750 g - 1 kg 150 - 170 90-120 1
Borju
Etelek Mennyiség Hémérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Borjustilt 1kg 160 - 180 90-120 1
Borju labszar 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Barany
Etelek Mennyiség Hémérsék- 1d6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Baranycsulok, barany ros- 1-1,5 150 - 170 100-120 1
ton
Baranygerinc 1-1,5 160 - 180 40 - 60 1
Szarnyasok
Etelek Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcma-
(°C) gassag
Szarnyasok porcioi Egyenként 200 - 200 - 220 30-50 1
2509
Kacsa 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Liba 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Pulyka 2,5-3,5kg 160 - 180 120-180 1
Pulyka 4 -6 kg 140 - 160 150-240 1
Egész csirke 1-1,5 180 - 200 60 - 90 2
1110 A griIIezésréI » Csak lapos hus- vagy haldarabokat
grillezzen.

altalanossagban

FIGYELMEZTETES!
Grillezni csak bezart
sutdajtoval szabad.

A grillezéshez mindig a

legmagasabb héfokot hasznalja.
Allitsa a polcot a grillezé tablazatban
ajanlott polcpoziciora.

Mindig ugy allitsa be a mély tepsit,
hogy a zsirt az els® polcpozicion
gylijtse Ossze.

talalhato.

A grillez6 tertilet a polc kdzepén
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11.11 Grill + felsd sités [T

Etelek Hémérséklet (°C) 1dé (perc) Polcma-
Els6 ol Masodik o009
dal oldal

Hamburgerek max 1) 9-15 8-13 4

Sertésszelet max 10-12 6-10 4

Kolbaszok max 10-12 6-8 4

Fileszeletek, borjuszeletek max 7-10 6-8 4

Pirités max 1) 1-4 1-4 4-5

Piritds kenyér feltéttel max 6-8 - 4

1) Melegitse el6 a sutét

11.12 Aszalas kapcsolja ki a készliléket. Nyissa ki a
készilék ajtajat, és hagyja lehdilni a

Takarja le a siité polcait sttépapirral. késziiléket. Ezt kdvetden fejezze be az

A legjobb eredmények eléréséhez: a aszalasi folyamatot.

szikséges id6 felének letelte utan

Zoldségek
. Polcmagassag
Etelek Homérséklet 145 (ora) .
(°C) s g pozicié
cio ’
Bab 60 -70 6-8 8 2/4
Paprika 60 -70 5-6 3 2/4
Z06ldség savanyusaghoz 60-70 5-6 3 2/4
Gomba 50 - 60 6-8 B8 2/4
Fliszernévény 40 - 50 2-3 B 2/4
Gylumolcs
HEE—— Polcmagassag
- omérsékle s
Etelek g 1d6 (6ra 0
(°C) (6ra) hJEHE ) pozicié
cio
Szilva 60 - 70 8-10 B8 2/4
Sargabarack 60 - 70 8-10 8 2/4
Almaszeletek 60 -70 6-8 5 2/4
Korte 60 - 70 6-9 3 2/4
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Pék termékek
Etelek Mennyiség Homérsék- 1d6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Croissant, fagyasztott korulbelil 350 180 - 220 15-30 3
g
Aprosit. leveles tésztabdl, fa- kordlbelul 400 180 - 220 15-35 8
gyasztott g
Aprosiit. leveles tésztabdl, kortlbelil 300 180 - 220 15-35 8
friss g
Fagyasztott pizza korulbelil 340 180 - 220 20-35 8
g
Burgonya termékek
Etelek Mennyiség H6mérsék- 1d6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Silt burgonya, fagyasztott korulbelil 650 180 - 220 20 - 30 8
g
Silt burgonya, vastag, fa- kortlbelil 600 180 - 220 20-30 3
gyasztott g
Hasabburgonya, fagyasztott  korilbelil 650 180 - 220 15-25 3
g
Krokettek korulbelil 450 180 - 220 15-30 3
g
Friss z6ldségek
Etelek Mennyiség Homérsék- 1d6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Cukkini szeletek frISS1) kortlbeltil 500 180 - 220 25-35 3
g
1) adjon hozza egy teaskanal olivaolajat, hogy megelézze a letapadast
Kiilonleges programok
Etelek Mennyiség Hoémérsék- 1d6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Fés(s csiga, fagyasztott kordlbellil 300 180 - 220 15-25 3
g
Garnélarak bundaban, fa- korulbelul 200 180 - 220 15-25 3
gyasztott 9
Tintahal gy(riik, fagyasztott ~ kordlbeltl 250 180 - 220 15-25 5

g
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Etelek Mennyiség Homérsék- 1d6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Csirkefalatok, fagyasztott korulbelll 300 180 - 220 15-25 3
9
Halrudacskak, fagyasztott korilbeltl 500 180 - 220 15-25 3
g
11.14 Informacioé a bevizsgalo intézetek szamara
Etelek Funkcio Hoémér- 1d6 (perc) Kiegé- Polcma-
séklet sziték gassag
(°C)
Aprosutemény (20 Also + felsé si- 170 20-30 Tepsiben 4
db kis sutemény/ tés
tepsi)
Aprosutemény (20  Hdéléegbefuvas, 150 20-30 Tepsiben 2
db kis stitemény/ nagy héfok
tepsi)
Aprosutemény (20  Hdélégbefuvas, 150 25-35 Talca/ 1+4
db kis sutemény/ nagy héfok zsirfogd
tepsi) tepsi
Almas pite (2 forma, Also + felsé si- 180 70-90 Racs 1
atméré: 20 cm, ra-  tés
cson atlésan elhe-
lyezve)
Almas pite (2 forma, Hdélégbefluvas, 160 70 -90 Racs 2
atméré: 20 cm, ra-  nagy héfok
cson atlésan elhe-
lyezve)
Almas pite (2 forma, Pizza beallitas 160 60 - 80 Racs 2
atmeérd: 20 cm, ra-
cson atlésan elhe-
lyezve)
Almas pite (2 forma, Forro légbefivas 160 70 - 80 Tepsiben 2
atméré: 20 cm, ra- PLUSZ
cson atlésan elhe-
Iyezve).1)
Piskoéta (zsiradék Also + fels6 su- 170 30 -40 Racs 3
nélkil), 1db 26 cm tés
atmérdja tepsi a ra-
cson
Piskéta (zsiradék Hélégbefuvas, 150 35-45 Racs 2

nélkal), 1 db 26 cm
atmeérdjl tepsi a ra-
cson

nagy hoéfok
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Etelek Funkcié Hémér- 1d6 (perc) Kiegé- Polcma-
séklet szitok gassag
(°C)

Piskota (zsiradék Holégbefuvas, 160 25-35 Racs 1+4

nélkal), 1 db 26 cm nagy héfok
atmérojl tepsi a ra-

cson
Linzer / omlds tész- Holégbefuvas, 140 20-35 Tepsiben 3
ta nagy héfok
Linzer / omlds tész- Hélégbefuvas, 140 20-30 Tepsiben 1+4
ta nagy hoéfok
Linzer / omlds tész- Also + felsé sii- 160 20-35 Tepsiben 3
ta tés
Toast kenyér Grillezés Max. 1-5 Racs 4
Marhahus hambur-  Grillezés Max. 15-20 mp. Racs/ 4
ger egyik oldal.  zsirfogd
10-15mp. talca
masik oldal.

1) Ontsén 150 ml vizet a siitétér mélyedésébe.

12. SUTO - APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sit6 elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval

tisztitsa meg.
A fémfellleteket haztartasi tisztitoszerekkel tisztitsa meg.
Tisztitosze- A szennyezddéseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.
rek

. A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir
vagy egyéb maradvany tlizet okozhat.

[l

Ne tarolja az ételeket tobb, mint 20 percig a sutében. Minden haszna-
Napi hasz- |at utan puha térléruhaval tordlje szarazra a sutd belsejét.
nalat
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Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az dsszes tartozékot.
208 Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a
W’ tisztitast. A tartozékokat tilos mosogatogépben tisztitani (a AirFry tal-

ca kivételével).

Tartozékok

A teflon bevonatos tartozékokat és az AirFry talcat ne tisztitsa surol6
hatasu tisztitoszerekkel vagy éles targyakkal.

12.2 A AirFry talca tisztitéasa

1. Helyezze a AirFry talcat a siitd
talcara.

2. Toltsén bele mosogatdszeres forrd
vizet, és hagyja azni.

3. A AirFry talcat szivaccsal tisztitsa,
illetve az ételmaradvanyok
eltavolitasahoz hasznaljon kefét.

A mosogatogépben valo tisztitas is

megengedett.

12.3 Rozsdamentes acél vagy
aluminium siték

A siit6ajto tisztitasahoz csak nedves
szivacsot vagy torléruhat hasznaljon.
Puha ronggyal torélje szarazra.

Soha ne hasznaljon acélgyapotot,
savtartalmu vagy surol6 hatasu szereket,
mivel azok karosithatjak a sité fellletét.
A slit6é kezel6paneljét ugyanilyen
elévigyazatosan tisztitsa meg.

12.4 A polcvezetd sinek
eltavolitasa

A siit6 tisztitasahoz tavolitsa el a
polctartokat.

1. Hulzza el a polctarté ellilsé részét az
oldalfaltol.

LTS

2. Huzza el a polctartd hatuljat az
oldalfaltél, majd vegye ki.

A teleszkopos sitdsineken
talalhato tartécsapok elére
nézzenek.
A polctartdkat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben tegye vissza.

VIGYAZAT!

Ellendrizze, hogy eldl van-e
a hosszabb régzitéhuzal.
Hatrafelé kell a két huzal
végének mutatnia. A
zomanc sérilését okozhatja
a helytelen betétel.

12.5 A sitéajtéd leszerelése

A tisztitas megkonnyitéséhez vegye le
az ajtét.

P

~

1. Nyissa ki teljesen az ajtét.
2. Addig mozgasa a csuszkat, amig
kattanast nem hall.




3. A cslszka reteszeléséig hajtsa be az
ajtot.
4. Vegye le az ajtot.

Az ajtét a levételhez huzza kifele;
el6szor az egyik, majd a masik
oldalanal.

Amikor befejez6dott a tisztitas, szerelje
vissza a slt6ajtot a levétellel ellentétes
sorrendben. Ugyeljen arra, hogy az ajto
visszahelyezésekor kattanast halljon.
Sziikség esetén nagyobb erét fejtsen ki.

12.6 Az ajté lveglapjainak
eltavolitasa és megtisztitasa

@

kapocs kioldasahoz.

Az abrakon lathaté
peldakétol eltérd tipusu és
formaju lehet terméke
ajtélivege. Az livegek szama
is eltérhet.

Tartsa meg két oldalon az ajté felsé
szélénél 1évo B diszlécet, majd
nyomja befelé a tomitésrogzitd

2. Huzza el6re a diszlécet az
eltavolitashoz.
3. Tartsa meg az ajto tveglapjait

egyenkeént a felsd széliknél fogva, és
felfele huzza ki 6ket a vezetésinbdl.

4. Tisztitsa meg az ajté lveglapjait.
A lapok beszereléséhez forditott
sorrendben hajtsa végre a fenti
|épéseket.
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12.7 A sitélampa cseréje

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

Kapcsolja ki a sit6ét. Varja meg, mig
a sté lehdl.

Huzza ki a sutét a halozati aljzatbol.
Tegyen egy kend6t a sutétér aljara.

Hatso siutbvilagitas

4.

A sutdvilagitas Gveg
lampaburaja a sutétér hatso
részeén talalhato.

Az Uveg lampaburkolat
eltavolitasahoz forditsa azt az
oramutato jarasaval ellentétes
iranyba.

Tisztitsa meg az lveg
lampaburkolatot.

Cserélje ki a sttélampat egy
megfeleld, 300 °C-ig héallo
sutélampara.

Hasznaljon az eredetivel megegyez6
tipusu sutélampa izzot.

Szerelje fel az liveg lampaburkolatot.

12.8 A rekesz eltavolitasa

FIGYELMEZTETES!

A siitdé hasznalatakor a
rekesz felforrosodhat. Ezért
ne tartson a rekeszben
gyulékony anyagokat, pl.
tisztitdszereket, miianyag
zacskokat, edényfogo
kesztydt, papirt,
tisztitosprayt stb.

A s(t6 alatti rekesz a kdnnyebb
tisztitashoz kivehetd.

1.

Utkdzésig hlizza ki a rekeszt.
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13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi

fejezetet.

13.1 Mi a teendd, ha ...

2. Emelje meg enyhén, és hlizza le a
rekesztartd sinekrél.
A rekesz visszahelyezése:

1. Visszatételhez helyezze a rekeszt a
rekesztarté sinekre. Ugyeljen ra,
hogy a nyelvek megfelel6en
illeszkedjenek a sinekbe.

2. Arekeszt engedje le vizszintes
helyzetbe, és tolja be.

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

Nem lehet bekapcsolni a
készlléket.

A készilék nincs csatla-
koztatva az elektromos ha-
|6zathoz, vagy csatlakozta-
tasa nem megfeleld.

Ellendrizze, hogy a készu-
Iék jol van-e csatlakoztatva
az elektromos hal6zathoz.

Nem lehet bekapcsolni a
készuléket.

Leolvadt a biztositék.

Ellendrizze, hogy a biztosi-
ték okozza-e a probléemat.

Ha a biztositék tobbszor is
leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

Nem kezd vilagitani a ma-
radekhd visszajelzd.

A f6z6zéna még nem forro-
sodott fel, mert csak rovid
ideje van mikoédésben.

Ha a fé6z6zéna elég ideig
miikodott, és forronak kel-
lene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

A kls6 kort nem sikerl
bekapcsolni.

El6szor a bels6 kort kell
bekapcsolni.

A suté nem melegszik fel.

A késziilék kikapcsolt alla-
potban van.

Kapcsolja be a sitét.

A siité nem melegszik fel.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az o6rat.

A suté nem melegszik fel.

Nem végezte el a sziikseé-
ges beallitasokat.

Ellendrizze, hogy elvégez-
te-e a szlikséges beallita-
sokat.

A vilagitas nem muakaodik.

A vilagitas izzoja meghiba-
sodott.

Cserélje ki az izzot.

A kijelzén ,12.00” lathato.

Aramkimaradas volt.

Allitsa be Gjra az orat.
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Jelenség Lehetséges ok Javitasi méd

Go6z- és paralecsapodas Az ételt tul sokaig hagyta a A siités befejezése utan az

az ételen és a sutétérben.  sitében. edényeket ne hagyja 15 -
20 percnél hosszabb ideig
a sutében.

13.2 A szerviz szamara szikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakeresked6hoz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a
sutétér elllsd keretén taldlhatd. Ne tavolitsa el az adattablat a készilék sitéterének
keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:
Modell (Mod.)
Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.) s

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismertet6 f6zdlaphoz az EU 66/2014 sz. rendeletének

megfeleléen

Modellazonosité LKR64020AW
LKR64020AX

F6zblap tipusa Szabadon allo tlizhely f6zélappal

F6z6z6nak szama 4

Fitési technoldgia Sugarzoelemes fltéegység

Kor alaku f6z6zénak atméré- Bal els6 21,0 cm

je (9) Bal hatsé 14,5 cm
Jobb elsé 14,5 cm

A nem kor alaku f6z6zéna Jobb hatsd H: 26,5 cm

hossza (H) és szélessége Sz: 17,0 cm

(Sz2)

Energiafogyasztas f6z6z6-  Bal els6 178,9 Wh/kg

nanként (EC electric coo- Bal hatsé 181,8 Wh/kg

king) Jobb elsd 181,8 Wh/kg
Jobb hats6 174,1 Wh/kg

Fézblap energiafogyasztasa (EC electric hob) 179,2 Wh/kg
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14.2 F6z6lap - y
Energiatakarékossag

A mindennapos f6zés kdzben energiat .
takarithat meg az alabbi 6tletek
betartasaval. .

+ Viz melegitésekor csak a szikséges
vizmennyiséget hasznalja.

» Lehetdség szerint mindig tegyen fed6t
a f6z6edényre.

* A f6z6edényt mar bekapcsolas el6tt
helyezze a féz6zo6nara.

Az edényaljak és a féz6zénak
atmérdjének mindig meg kell
egyeznilk.

A kisebb f6z6edényt a kisebb
féz6zo6nara helyezze.

A féz6edényt a f6z6zdna kdzepére
helyezze.

A maradékhét hasznalja az étel
melegen tartasahoz vagy
felolvasztasahoz.

14.3 Termékismertetd slitékh6z és Termékismerteté adatlap*

Gyarto neve Electrolux

s LKR64020AW
Modellazonositd LKR64020AX
Energiahatékonysagi szam 95.3
Energiahatékonysagi osztaly A

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, alsé
+ fels6 sutés mellett

0.95 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveré-
ses Uzemmadd mellett

0.82 kWh/ciklus

Sutéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

731

A suté fajtaja

Szabadon allo tlzhely a belsejé-
ben sitével

Tomeg

LKR64020AW  51.1 kg

LKR64020AX  51.1 kg

* Az Eurdpai unié szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fuggelék; STB 2477-2017, A és B

fuggelék szerint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos féz6készilékek — 1. rész: Tlzhelyek, sutdk, géz-
sUtdk és grillezok - A teljesitmény mérésére szolgalé médszerek.




14.4 Siit6 -
Energiatakarékossag

A sitd tobb funkcioval is
segit energiat megtakaritani
a mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kézben a
sitd ajtaja be legyen csukva. Siités
kdézben ne nyissa ki tul gyakran a siité
ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, es
Ugyeljen ra, hogy megfeleléen legyen a
helyére rogzitve.

Fém fé6z6edényeket hasznaljon az

energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sitd
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd
legrovidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a
sutéfunkciokat légkeveréssel hasznalja
az energiatakarékossag érdekében.

A LD kévetkezs jelzéssel ellatott
anyagokat hasznositsa Ujra.
Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld
konténerekbe a csomagolast. Jaruljon
hozza kérnyezetlink és egészséglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az
elektromos és elektronikus hulladékot. A
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Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarto sutés
soran a befejezés elétt 3 - 10 perccel
csokkentse a suté hédmérsékletét a
minimum értékre. A sitében levd
maradékhd tovabb folytatja a sttést.

A maradékhét mas ételek
felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel
melegen tartdsahoz. Ehhez valassza a
leheté legalacsonyabb hémérséklet-
beallitast.

Konvekciés leveg6 (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sutés soran.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

E tiltd szimbdlummal ellatott késziléket
ne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Juttassa el a készlléket a helyi
Ujrahasznosité telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.

Electrolux Appliances AB - Contact Address: Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570

Krakow, Poland
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvéléjuSies produktu, kas jau
vairaku gadu desmitu aprvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un
stiligs, radits, nemot véra jisu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat bt drosi,
ka sanemsiet izcilus rezultatus.
Laipni lodzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet masu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka ari traucéjummeklésanas,
@ servisa un remonta informaciju:
www.electrolux.com/support
g registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
a/ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizé€jas lietoSanas materialus
% un originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums bitu pieejami
8adi dati: modelis, PNC, sérijas numurs.

ST informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un pasi jutigu personu droSiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilveéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam vai pieredzes un zinasanu trakumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
droSu lietoSanu un izprot potencialos riskus. Bérniem
no Ndz 8 gadu vecumam un personam ar loti plasu un
sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve iericei, ja vien tos
nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai tie nespélétos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta pienaciga veida.

- UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem
atrasties ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest.
lerices pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Visparigi droSibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

- Sai iericei jabut pieslégtai pie tikla stravas ar HO5VV-F
tipa kabeli, lai izturétu aizmugures panela
temperaturu.

. Slierice ir paredzéta izmantosanai lidz 2000 m virs
juras limena.

- Slierice nav paredzéta lietoSanai uz kugiem, laivam
un liellaivam.
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- Lai izvairitos no parkarsanas, ierici nedrikst uzstadit

aiz dekorativam durvim.

- Neuzstadiet ierici uz platformas.
- lerice nav paredzéta izmantoSanai ar aréju taimeri vai

atsevisku talvadibas sistému.

. UZMANIBU: gatavojot uz plits &dienu ar taukiem vai

ellu bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréeks.

- NEKADA GADIJUMA NEMEGINIET dzést uguni,

izmantojot udeni — ta vieta izslédziet ierici un apklajiet
liesmu, pieméram, ar vaku vai ugunsdr03|bas segu.

. BRIDINAJUMS: gatavosanas process ir jauzrauga. Iss

gatavoSanas process jauzrauga nepartraukti.

. UZMANIBU: Aizdeg$anas risks: neuzglabajiet

priekSmetus uz gatavoSanas virsmam.

. lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tirntaju.
- Stikla durvju vai plits virsmas stikla vaku firiSanai

neizmantojiet raupjus, abrazivus tiriSanas lidzeklus vai
asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmas, un
tadejadi stikls var saplist.

- Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,

pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

. Ja stikla keramikas virsma / stikla virsma ir

saplaisajusi, izslédziet ierici un atvienojiet to no
stravas padeves avota. Ja ierice ir pieslégta stravas
padeves avotam tieSa veida, izmantojot savienojuma
karbu, nonemiet drosinataju, lai atvienotu ierici no
stravas padeves avota. Jebkura gadijuma sazinieties
ar Pilnvarotu servisa centru.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas

lietoSanas laika sakarst. Nepieskarieties
sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu

papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

- Pirms apkopes veikSanas atvienojiet stravas padevi.
- UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties,

ka ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.
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Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizé€tajam servisa centram vai citam kvalificétam

specialistam.

Uzmanieties, pieskaroties uzglabasanas atvilktnei. Ta

var sakarst.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no
sanu sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad
aizmuguréjo dalu. Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot
iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.
AtvienoSanas lidzekli jaieklauj fiksétaja
elektroinstalacija saskana ar elektroinstalacijas

noteikumiem.

UZMANIBU: Izmantoijiet tikai tos plits aizsargus, kurus
ir izgatavojis ierices razotajs vai kuri noraditi
lietoSanas instrukcija ka lietoSanai pieméroti vai kuri ir
iestradati iericé. Nepiemérotu plits aizsargu lietoSana

var izraisit negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.

A

Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmeér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
dro$ibas cimdus un slégtus apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.

Virtuves mébeles un ierices
iebuvésanai paredzétajam atvérumam
jabut piemeérota lieluma.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa
vieta, kas atbilst uzstadiSanas
prasibam.

lerices dalas vada stravu. Novietojiet
iericei apkart mebeles, lai novéerstu
pieskar$anos bistamajam dalam.

lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai mébelém.
Neuzstadiet ierici blakus durvim vai
zem logiem. Tas jaievéro, lai, atverot
durvis vai logu, nenokristu édiena
gatavoSanas trauki.

Parliecinieties, vai ir ierikoti
stabilizatori, lai novérstu ierices
apgasanos. Skatiet sadalu
"Uzstadisana".

2.2 Elektribas padeves
pieslégSana

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana ir
javeic kvalificetam elektriki,.

lericei jabut iezemétai.
Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu
un drosu kontaktligzdu.
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Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai niSu zem ierices
vai atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta
darbojas vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadiSanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no fikla,
velkot aiz stravas kabela. Vienmér
velciet aiz kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatsledzi, drosinataji (no
turétajiem izskravéjami drosinataji),
zeméjuma nopludes automatslédzi un
savienotaji.

Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas lauj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabat
vismaz 3 mm.

Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas
elektrotikla kontaktligzda.

2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
levainojumu un apdegumu
risks.

Elektriskas stravas trieciena
risks.

A

Siierice ir paredzéta tikai
izmantoSanai majas apstaklos
(iekstelpas).

Nemainiet 8T produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.
LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kameér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai
ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.
Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka vai
spradziena risks.

Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. GatavoSanas
laika netuviniet taukvielas un ellu
atklatai liesmai vai sakarsétiem
priek8metiem.

Augsta temperatura uzkarsétas ellas
izdalitie tvaiki var péksni uzliesmot.
Partikas atliekas saturosa izmantota
ella var uzliesmot zemaka
temperatura neka pirmreizé€jas
lietoSanas ella.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am
vielam piesucinatus priekSmetus.
Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai
liesmai nonakt saskare ar ierici, kad
atverat durvis.

Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur
spirtu, var rasties spirta tvaiku un
gaisa maisijums.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu
risks.

Lai novérstu emaljas bojajumus vai
krasas mainu atcerieties talak
noradito.

— neievietojiet cepeskrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices
apakséjas virsmas.

— nelejiet udeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas
beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerus€josa térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.

Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus
traipus.



* Neturiet karstus édiena gatavoSanas
traukus uz vadibas panela.

» Ediena gatavo$anas laika nelaujiet
ediena gatavosanas traukiem varities
tukSiem.

« leverojiet piesardzibu, lai nelautu
priek8metiem vai gatavoSanas
traukiem nokrist uz ierices. Tas var
sabojat virsmu.

* Neieslédziet gatavoSanas zonas ar
tukSiem gatavoSanas traukiem vai bez
tiem.

« GatavoSanas trauki, kas razoti no
¢uguna vai aluminija, vai ar bojatu
apaks$u var radit skrap&jumus.
Parvietojot priekSmetus uz
gatavosanas virsmas, vienmér tos
paceliet.

« Silierice paredzéta tikai édiena
gatavos$anai. lerici aizliegts izmantot
citiem nolikiem, pieméram, telpu
apsildei.

2.4 KopSana un firisana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdegSanas un
bojajumu risks.

« Pirms apkopes izslédziet ierici.
Atvienojiet kontaktdaksu no
kontaktligzdas.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

« lericé atlikusas taukvielas vai partikas
atliekas var izraisit ugunsgréku.

* Regulari tiriet ierici, lai noverstu
virsmas materiala nolietoSanos.

« Parliecinieties, vai iekSpuse un durvis
ir noslaucitas sausas péc katras
lietoSanas. lerices darbibas laika
sarazotais tvaiks veido kondensatu uz
iekSpuses sienam un var izraisit
koroziju. Lai samazinatu
kondensaciju, pirms gatavosanas
iepriek$ uzkarséjiet ierici 10 minates.

« Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
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lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ievérojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

* Netiriet katalitisko emaljas parklajumu
(ja tads ir) ar jebkada veida ftirisanas
lidzekli.

2.5 lekSéjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo
lampu (lampam) un atseviski ;
nopérkamajam rezerves lampam: Sis
lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperatdrai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai
paredzétas informésanai par ierices
darbibas statusu. Tas nav paredzétas
citiem lietoSanas veidiem un nav
piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu,
kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju spuldzes.

2.6 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

* Izmantojiet tikai originalas rezerves
dalas.

2.7 Utilizacija
BRIDINAJUMS!

Pastav savaino$anas vai
nosmaksanas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét
ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties velas
zavétaja tilpné un tur sevi ieslégt.
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3. UZSTADISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 Tehniskie dati

lzmeri

Augstums 847 - 867 mm
Platums 596 mm
Dzilums 600 mm

3.2 lerices novietoSana

Varat uzstadit brivi stavoso ierici ar
skapjiem viena vai abas pusés vai telpas
start.

B
é/
—

Minimalie attalumi

Izmeérs mm
A 685

3.3 lerices lmenosana

Izmantojiet mazas kajinas zem ierices, lai
nolimenotu ierices aug$éjo virsmu
atbilstosi citam virsmam.

3.4 Aizsardziba pret
sasveérSanos

UZMANIBU!

Uzstadiet aizsargu pret
sasvérsanos, lai novérstu
iekartas kriSanu nepareizas
slodzes gadijuma. Aizsargs
pret sasvérSanos darbojas
tikai tad, ja ierice ir novietota
atbilstosa vieta.

Jusu ierice ir apziméta ar
attéla redzamo simbolu (ja
tads ir), lai atgadinatu, ka ir
jauzstada aizsargs pret
sasvérsanos.

UZMANIBU!
Uzstadiet pareiza augstuma
aizsargu pret sasvérS§anos.

Parliecinieties, vai virsma aiz ierices ir
gluda.

1.

2.

lestatiet pareizo augstumu un vietu
iekartai pirms sakat uzstadit aizsargu
pret sasvérsanos.

Uzstadiet aizsargu pret sasvérSanos
176 mm uz leju no ierices augséjas
virsmas un 24 mm no ierices kreisa
sana apalaja cauruma uz kronsteina.
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Skatit attélu. Pieskrivéjiet to pie cieta  Siierice nav aprikota ar baro$anas vadu

materiala vai piemérota stiprinajuma vai kontaktdaksu.
(sienas). - . Dazadam fazém piemeérotie kabelu
3. Caurums atrodas ierices aizmugures L ’
e = e m veidi:
kreisaja pusé. Skatfit attélu.
Novietojiet iekartu telpas vidu starp Faze Minimalais kabela
skapiSiem (1). Ja atstarpe starp izmers
virtuves skapiSiem ir lielaka neka plits .
platums, tad nepiecie$ams noregulét 1 3x6,0 mm
sanu merijumu, lai nocentrétu phti. 3 & el 5| e

C BRIDINAJUMS!
Stravas kabelis nedrikst

saskarties ar attela
noraditajam ierices dalam.

3.5 Elektroinstalacija

BRIDINAJUMS!

Razotajs neuznemas
atbildibu, ja netiek ieveroti
piesardzibas pasakumi, kas
noraditi Drosibas sadalas.

4. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparéjs parskats

ql qqq Cepeskrasns funkciju regulators
Displejs

b == _
000 LJOOO Temperatiiras regulators
Temperatiras indikators/simbols
Plits virsmas regulatori

6

A Sildelements
g

9

Lampa

B Plaukta atbalsts, iznemams
El Ventilators

Plauktu limeni
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4.2 Plits virsmas kopskats

oo

265 mm

45 mm

) ®
®

8
R
O
™~
a

g
\&
]

g

\3

B
-
B

4.3 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kuku formam,
cepesiem.

+ Kombinéta panna
Kdkam un biskvitiem. Lai apbrininatu
un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savaksanai.

* AirFry paplate

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Pirma tiriSana

Iznemiet visus papildpiederumus un
nonemamas plauktu balstus no
cepeskrasns.

Skatiet sadalu "Kop$ana un tirisana".

Iztiriet cepeskrasni un nofiriet
piederumus pirms pirmas lietoSanas.
lelieciet atpakal visus piederumus un
iznemamos plauktu balstus to sakotnéja
pozicija.

5.2 Laika iestatiSana

Pirms cepeskrasns ieslégSanas jaiestata
laiks.

Pievienojot ierici elektribas avotam, péc
elektribas padeves partraukumu vai ja

nav iestatits taimeris, mirgo
indikators.

Gatavo$anas zona
Atlikusa siltuma indikators

Edienu cep$anai ar mazaku
daudzumu ellas vai bez cepama
papira.

* Teleskopiskas vadotnes
Plauktiem un paplatém.

* Glabasanas atvilktne
Uzglabasanas atvilktne ir zem
cepeskrasns dobuma.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

Piespiediet + vai
iestafiSanai.

Péc aptuveni piecam sekundém
indikators parstaj mirgot un displejs rada
iestatito diennakts laiku.

pareiza laika

5.3 Laika mainiSana

Diennakts laiku nav

iespéjams maintt, ja

darbojas kada no funkcijam.
Vairakkart nospiediet taustinu @ ldz
sak mirgot indikators Diennakts laiks.
Lai iestatitu jaunu laiku, skatiet sadalu
“Laika iestafiSana”.
5.4 legremdé&jamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.5 lepriekS€ja karséSana

leprieks uzkarsé€jiet tukSu cepeskrasni
pirms pirmas lietoSanas.



1. lestatiet funkciju E.Iestatiet
maksimalo temperaturu.

2. Lauijiet iericei darboties 1 stundu.

3. lestatiet funkciju ] lestatiet
maksimalo temperatiru.

4. Laujiet cepeSkrasnij darboties 15
mindtes.

5. lestatiet funkciju @ |estatiet
maksimalo temperatiru.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 SildiSanas pakape

Simboli Funkcija

0 Izslégts stavoklis

(@) Dubulta zona

§ Siltuma uzturésana

-9  Sildisanas pakape

1

Izmantojiet atlikuso siltumu,
lai samazinatu energijas
patérinu. lzslédziet
gatavoSanas zonu aptuveni
5-10 minates pirms
gatavoSanas process ir
pabeigts.

Pagrieziet attiecigas gatavoSanas zonas
regulatoru uz vajadzigo siltuma pakapi.
Lai pabeigtu gatavo$anas procesu,
pagrieziet regulatoru izslégta stavokli.

6.2 Arégjo rinku aktivizé$ana un
deaktivizéSana

Jus varat pielagot gatavoSanas virsmu
ediena gatavo$anas trauku izmériem.

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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6. Laujiet cepeskrasnij darboties 15
minutes.

7. lzsledziet cepeSkrasni un laujiet tai
atdzist.

Papildpiederumi var klut karstaki neka

parasti. No ierices var izdalities aromats

un dumi. Parbaudiet, vai gaisa plisma

telpa ir pietiekama.

6. PLITS VIRSMA — IZMANTOSANA IKDIENA

Lai aktivizétu aréjo rinki: pagrieziet
slédzi pulkstena raditaja virziena,
parvarot nelielu pretestibu, fidz © .
Pagrieziet sledzi pretéji pulkstena
raditaja virzienam ldz pareizajai
sildiSanas pakapei.

Lai deaktivizétu aréjo rinki: pagrieziet
regulatoru lidz izslégtam stavoklim.
Indikators nodzisis.

6.3 Atlikusa siltuma indikators

BRIDINAJUMS!

Kameér indikators turpina
degt, pastav apdegumu risks
no atlikusa karstuma.

Indikators sak degt, ja gatavoSanas zona
ir karsta, tomeér tas nedarbojas, ja ierice ir
atslégta no stravas.

Indikatori var ari iedegties:

* blakus eso$ajam gatavoSanas zonam,
pat ja tas neizmatojat,

* ja uz aukstas gatavo$anas zonas tiek
novietoti karsti gatavoSanas trauki,

» kad gatavoSanas virsma ir izslégta,
bet gatavoSanas zona joprojam ir
karsta.

Indikators nodziest, kad gatavoSanas
zona ir atdzisusi.

7. PLITS VIRSMA - PADOMI UN IETEIKUMI

7.1 Ediena gatavo$anas trauki

Gatavosanas rezultati ir atkarigi no
gatavoS$anas trauku materiala

» ieteicamie: aluminijs, vars
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» netiek ieteikti: nerliséjoSais térauds,
cuguns, stikls

@

@

@

Ediena gatavosanas trauka
dibenam jabut péc iesp€jas
biezakam un plakanakam.
Pirms katlu novietoSanas uz
plits virsmas nodroSiniet, lai
katlu dibeni batu tiri un
sausi.

Neizmantojiet uz keramiskas
virsmas gatavoSanas
traukus ar izvirzitam malam
vai asumiem, pieméram,
c¢uguna pannas. Tie var
neatgriezeniski saskrapét
virsmu vai padarit to matétu.

Ediena gatavoS$anas trauki,
kas izgatavoti no emaljéta
térauda, ar aluminija vai vara
dibenu, var izraisit
keramiska stikla krasas
izmainas.

Lai taupitu energiju un nodrosinatu, ka
virsma darbojas pareizi, gatavo$anas
trauku pamatnei ir jabut ar mazako
pieméroto diametru.

S S n

Lz Lottt

X

7.2 Minimalais édiena
gatavosanas trauku diametrs

Gatavo- Ediena gata- Jauda (W)
Sanas vosanas trau-
zona ka diametrs

(mm)
Kreisa ® 145 1200
aizmugu-
ré
Laba aiz- 170-265 1400/2200
muguré
Laba ® 145 1200
prieksa
Kreisa 140-210 1000/2200
priekSa

7.3 Edienu gatavo3anas
piemeri
Datu tabulai ir tikai
informativs raksturs.

Karsésanas lzmantojiet, lai: Laiks Padomi

iestatijums (min.)

L 1 Ediena uzturéSana siltuma.  péc ne- Uzlieciet gatavosanas trau-
piecie- kam vaku.
Sami-
bas

1-2 Holandes mérce, kausésana: 5-25  Periodiski apmaisiet.

sviests, Sokolade, Zelatins.
1-2 SacietéSana: gaisigas omle- 10-40 Gatavojiet trauka ar uzliktu

tes, ceptas olas.

vaku.
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Karsésanas Izmantojiet, lai: Laiks Padomi

iestatijums (min.)

2-3 VAt risus un gatavot piena  25-50 Skidruma daudzumam jabit
edienus uz mazas uguns, uz- vismaz divreiz lielakam neka
sildit pusfabrikatus. risu daudzumam, maisiet

édienus uz piena bazes ga-
tavoSanas laika.

3-4 Darzenu, zivju, galas tvaice- 20 -45 Pievienojiet dazas edamka-
Sana. rotes Skidruma.

4-5 Kartupelu tvaicésana. 20- 60 Lietojiet ne vairak neka % |

udens uz 750 g kartupelu.

4-5 Lielaku eédiena daudzumu, 60 - Lidz 3 | skidruma, plus sa-
sautéjumu un zupu gatavo- 150 stavdalas.

Sana.

6-7 Viegla cep$ana: eskalops, péc ne- Apgrieziet gatavoSanas laika
tela galas Snicele, siteni, kot- piecie-  vidu.
letes, desinas, aknas, miltu ~ Sami-
bazes mérce, olas, panku- bas
kas, virtuli.

7-8 Intensiva cepSana, kartupelu 5-15  Apgrieziet gatavoSanas laika
pankikas, filejas steiki, stei- vida.
ki.

9 Udens vari$ana, makaronu gatavo$ana, galas apcep$ana (gulass,

cepetis trauka), salminu variSana ella.

8. PLITS VIRSMA — KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

8.1 Vispariga informacija

Notiriet plits virsmu péc katras

lietoSanas reizes.

Vienmeér izmantojiet €dienu
gatavos$anas traukus ar tiru apaksu.
Skrapéjumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmé plits virsmas darbibu.
Izmantojiet plits virsmam ipasi
paredzetu tirisanas lidzekli.

Stiklam izmantojiet specialu skrapi.

8.2 PlIits tiriSana

Nonemt nekavéjoties: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, cukuru

un édienu, kura sastava ir cukurs, jo
pretéja gadijuma netirumi var izraisit
plits bojajumus. Uzmanieties, lai
negutu apdegumus. Izmantojiet pasu
skrapi uz stikla virsmas piemérota
lenki un virziet ta asmeni pari virsmai.
Nonemt, kad plits ir pietiekami
atdzisusi: kalkakmens un udens
traipus, taukvielu Slakstus un krasu
izmainas uz spidigas metaliskas
virsmas. Tiriet pliti ar mitru draninu un
neabrazivu mazgasanas lidzekli. Péc
finSanas noslaukiet pliti sausu ar
mikstu dranu.

Spidosu metala dalu krasas
zaudésanas novérsana: izmantojiet
udens un etika Skidumu un notiriet
stikla virsmu ar dranu.
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9. CEPESKRASNS - IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Cepeskrasns funkcijas

BRIDINAJUMS!

Nelejiet nekadus Skidrumus
uz ierices tilpnes reljefa ne
pirms gatavoSanas procesa,
ne ta laika. Pastav bojajumu
risks.

Simbols Cepeskrasns funkcija

Izmantosana

0 Izslégts stavoklis

Cepeskrasns ir izslegta.

Karsésana ar ventilatoru

Gatavos$anai vienlaikus lidz pat divos

cepeskrasns limenos un €diena kalte-
Sanai.

lestatiet par 20—40 °C zemaku tempe-
ratiru neka Tradicionala gatavoSana.

Picas iestatijums
N Z| rairry

Produktu, kuriem nepiecieSama inten-
sivaka apbrininasana un kraukskiga
pamatne, gatavoSanai viena plaukta
pozicija.

/Edienu cep$anai mazaka ellas daudz-
uma vai bez cepama papira. Tadiem
edieniem ka kartupeli fri un pica.

Ediena gatavo$anai un cep$anai viena
plaukta limenr.

Skélés sagrieztu auglu, darzenu un
sénu kalteéSanai.

Lielu plakanas formas produktu daudz-
umu griléSanai un maizes grauzdésa-
nai.

-_ Tradicionala gatavoSana
¥ Zavésana

s Atra grilé3ana

? Infratermiska grilé$ana

Lielu cepeSa vai majputnu galas gaba-
lu ar kauliem cepS$anai viena plaukta
pozicija. Ka ari produktu apbrininasa-
nai.
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Simbols Cepeskrasns funkcija

Izmantosana

)

Mitra karséSana ar ventilatoru

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi-
Sanai gatavoSanas laika. Skatiet gata-
vo$anas norades sadala “Padomi un
ieteikumi”, Mitra karséSana ar ventila-
toru. Cepeskrasns durvim ir jabat aiz-
vértam cepsSanas laika, lai netiktu par-
traukta funkcijas darbiba un lai cepes-
krasns darbotos ar vislielako iespé€ja-
mo energoefektivitati. [zmantojot So
funkciju, temperatira cepeskrasns
iekSpusé var atskirties no iestatitas
temperatiras. SildiSanas jaudu ir ie-
spéjams samazinat. Skatiet visparigus
elektroenergijas taupisSanas ieteikumus
sadalas “Energoefektivitate” punkta
“Elektronergijas taupi$ana”. St funkcija
tika izmantota, lai nodrosinatu atbilsti-
bu energoefektivitates klasei saskana
ar EN EN 60350-1.

Izmantojot So funkciju, lampa izslée-
dzas automatiski.

@ Jus varat atkauséet eédienu,
atlasot funkciju Mitra
karséSana ar ventilatoru bez
temperaturas iestatiSanas.

9.2 Cepeskrasns ieslégSana un
atslégSana

@ Tas, vai jlisu iericei ir
regulatoru simboli,
indikatori vai lampas,
atkarigs no modela:
* Indikators iedegas, kad
cepeskrasns sakarst.
* Lampina iedegas, kad
cepeskrasns darbojas.
* Simbols norada, vai
regulators kontrolé kadu
no gatavo$anas zonam,
cepeskrasns funkcijam
vai temperaturu.

1. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru, lai izveletos cepeSkrasns
funkciju.

2. Pagrieziet temperaturas regulatoru,
lai izvélétos temperaturu.

3. Lai atslegtu cepeSkrasni, pagrieziet
cepeskrasns funkciju un

temperaturas regulatorus izslégta
stavoklr.

9.3 DzesésSanas ventilators

Cepeskrasns darbibas laika dzeséSanas
ventilators automatiski uztur cepeskrasns
virsmas vésas. Izslédzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators turpina darboties,
lldz cepeskrasns ir atdzisusi.

9.4 Papildpiederumu
ievietoSana cepeskrasni
Kombinéta panna:

lebidiet cepamo pannu starp
cepeskrasns plauktu atbalsta vadotnu
stieniem.

~

\




www.electrolux.com

Restotais plaukts un cepama panna
kopa:

lebidiet cepamo pannu starp plauktu
atbalsta vadotnes stieniem un restoto
plauktu uz vadotnes stieniem virs tas.

AirFry paplate:

novietojiet AirFry paplati treSa plaukta
imeni. Novietojiet cepamo paplati pirma
plaukta imenr.

@ * Visu papildpiederumu
aug$éja labaja un
kreisaja sana ir mazas
iedobes izmantoSanas
drosibas palielinasanas
noluka. Sis iedobes ari
palidz novérst
sasversanos.

» Augsta mala ap plauktu ir
ierice, kas nelauj
traukiem slidéet.

9.5 Teleskopiskas vadotnes —
cepeskrasns piederumu
ievietoSana

@ Saglabajiet teleskopisko
vadotnu uzstadiSanas

instrukciju vélakai
izmantoSanai.

Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.

N

\

Uzlieciet restoto plauktu uz
teleskopiskajam vadotném ta, lai kajinas
butu vérstas uz leju.

?

=

\

Uzlieciet cepamo paplati vai cepamo
pannu uz teleskopiskajam vadotném.

|

Y

Uzlieciet restoto plauktu uz cepamas
pannas. Uzlieciet restoto plauktu un
cepamo pannu uz teleskopiskajam
vadotném.
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10. CEPESKRASNS - PULKSTENA FUNKCIJAS

10.1 Displejs
A B A. Pulkstena funkcijas
| B. Taimeris
) gu— A u g
LA R0
Q ggoo ©
ol |
10.2 Taustini
Taustins Funkcija Apraksts
— MINUS Lai iestatitu laiku.
Q) PULKSTENIS Lai iestafitu pulkstena funkciju.
—+ PLUS Lai iestatitu laiku.

10.3 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkci-
ja

Izmantosana

® DIENNAKTS LAIKS

Diennakts laika iestatiSana, mainiSana
un paradisana.

> DARBIBAS LAIKS

Cepeskrasns darbibas laika iestatiSana.

Ja) LAIKA ATGADINA-
JUMS

Laika atskaites iestatiana. ST funkcija
neietekmé cepeskrasns darbibu. JUs va-
rat iestatit So funkciju jebkura laika — art
tad, ja cepeskrasns izslégta.

10.4 Funkcijas DARB. LAIKS
iestatiSana

1. lestatiet cepeSkrasns funkciju un
temperatdru.

2. Atkartoti nospiediet €D, fidz sak
mirgot [,

3. Piespiediet + vai 7, lai iestatitu
funkcijas DARB. LAIKS ilgumu.

Displeja tiks paradits [

4. Kad laiks bs beidzies, mirgos |21
un atskanés skanas signals. lerice
automatiski izsledzas.

5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai
izslégtu skanas signalu.

6. Pagrieziet cepeSkrasns funkciju
regulatoru un temperatdras
regulatoru izslégta stavoki.

10.5 Funkcijas LAIKA
ATGADINAJUMS iestatiSana

1. Atkartoti nospiediet @ ldz sak
mirgot Q

2. Piespiediet 1 vai —, lai iestatitu
vajadzigo laiku.
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Laika atgadinajums automatiski

ieslegsies péc piecam sekundem.

3. Kad iestatitais laiks bUs beidzies,
atskanés skanas signals. Nospiediet
jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas
signalu.

4. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperaturas
regulatoru izslégta stavokl.

10.6 Pulkstena funkciju
atcelSana

Vairakas reizes nospiediet @ dz
sak mirgot vajadzigas funkcijas
indikators.

2. Nospiediet un turiet —

Pulkstena funkcija nod2|est péc dazam

sekundém.

11. CEPESKRASNS - PADOMI UN IETEIKUMI

C BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

@ Tabulas uzradita
temperatura un cepSanas
laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie
atkarigi no receptém un

izmantoto sastavdalu
kvalitates un daudzuma.

11.1 CepSana

Pirmreiz€jai cepSanai izmantojiet zemaku
temperataru.

11.2 CepSanas padomi

CepSanas laiku var pagarinat par 10-15
minatém, cepot kukas vairakos plauktu
imenos.

Cepot kikas un piradzinus dazados
augstumos, tie var apbrininaties
nevienmeérigi. Nav nepiecieSams mainit
temperaturas iestatijumu, ja
apbruninasana notiek nevienmerigi.
Cepsanas laika atSkiribas izlidzinas.
CepSanas laika paplates cepeskrasni var
deforméties. Kad paplates atdzisis, tas
atgis sakotnéjo formu.

Cepsanas rezultati

lespéjamais célonis

Risinajums

Kukas apakspuse nav  Nepareiza plaukta pozici-

pietiekami izcepusies. ja.

levietojiet kuku uz zemaka ce-
peskrasns plaukta.

Kika sakrit, nav izce-
pusies, ir noslanoju-
sies.

ir parak augsta.

Cepeskrasns temperatira Nakamaja reiz€ noreguléjiet ne-

daudz mazaku cepeskrasns
temperaturu.

Temperatura krasni ir pa-
rak augsta un cepSanas

laiks parak 1ss.

Nakamaija reizé noreguléjiet il-
gaku cepSanas laiku un zemaku
cepeskrasns temperatiru.

Kuka ir parak sausa.
ir parak zema.

Cepeskrasns temperatira Nakamaja reizé noregul€jiet

augstaku cepeskrasns tempera-
taru.

Izvéléts parak garS cepSa- Nakamaja reizé noreguléjiet

nas laiks.

1saku ceps$anas laiku.
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Cepsanas rezultati lespéjamais célonis

Risinajums

Kuka izcepas nevien-  Temperatura krasni ir pa-
merigi. rak augsta un cepSanas
laiks parak 1ss.

Nakamaja reizé noreguléjiet il-
gaku cepsSanas laiku un zemaku
cepeskrasns temperaturu.

Kikas mikla nav vienméri-

Nakamaija reizé izklajiet kikas

gi izklata. miklu vienmeérigak cepamaja
paplaté.
Kuka nav gatava re- Cepeskrasns temperatira Nakamaja reizé€ noregul€jiet ne-
cepté noteiktaja cep-  ir parak zema. daudz augstaku cepeskrasns
Sanas laika. temperattru.
11.3 Ventilatora Karsé$ana
Cepsana viena cepeskrasns limeni
Cepsana formas
Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Kékss un brioSi 150 - 160 50-70 2
Madeiras kuka / auglu piragi 140 - 160 50 - 90 1-2
Biskvitkika bez taukiem 150 - 1601 25-40 8
Pamatnes biskvits — smilSu mikla 170 - 1801 10 - 25 2
Pamatnes biskvits — no biskvitkd- 150 - 170 20-25 2
kas miklas
Abolu pirags (2 trauki @20 cm, dia- 160 60 - 90 2-3
gonali izvietoti)
1) lepriek$ uzkarsejiet cepeskrasni.
Kukas / konditorejas izstradajumi / maizes uz cepamas plates
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Drumstalu maize (sausa) 150 - 160 20 - 40 3
Valéjie auglu piragi (no rauga/ 150 35-55 3
biskvitkiokas miklas)1)
Val€jie auglu piragi no smilSu mi- 160 - 170 40 - 80 3

klas

1) Lietojiet cepamo pannu.
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Cepumi
Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
SmilSu miklas cepumi 150 - 160 10-20 3
SmilSu miklas/konditorejas izstra- 140 20-35 3
dajumi
No b_isvatkaas miklas gatavoti ce- 150 - 160 15 -20 8
pumi
No olu baltuma gatavoti cepumi, 80 -100 120 - 150 3
bezé
Mandelcepumi 100 - 120 30-50 &
Cepumi no rauga miklas 150 - 160 20-40 3
Kartainas miklas maizites 170 - 1801 20-30 3
Maizite 1601 10 - 35 &
Mazie placenisi (20 gabali/plats) 1501 20-35 8
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Sacepumu un apcepinatu gatavu produktu tabula
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Bagetes parklatas ar kausétu sieru 10 . 1701) 15-30 1
Pilditi darzeni 160 - 170 30- 60 1
1) leprieks uzkarseéjiet cepeskrasni.
Cepsana daudzos limenos
Kukas / konditorejas izstradajumi / maizes uz cepamas plates
Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zZicija
2 stavokli
Krémkukas/ekléri 160 - 1801 25-45 2/4
Sausa drupacu kuka 150 - 160 30 - 45 2/4

1) leprieks$ uzkarsejiet cepeskrasni.
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Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) Zicija
2 stavokli

Smilsu miklas cepumi 150 - 160 20-40 2/4
Smilsu miklas/konditorejas izstra- 140 25-45 2/4
dajumi

No bislfthkaas miklas gatavoti 160 - 170 25-40 2/4
cepumi

Cepumi ar olu baltumu, bezé 80 - 100 130-170 2/4
Mandelcepumi 100 - 120 40 - 80 2/4
Cepumi no rauga miklas 160 - 170 30 - 60 2/4
Kartainas miklas maizites 170 - 1801 30-50 2/4
Maizite 1801 25-40 2/4
Mazie placenisi (20 gabali/plats)  1501) 20 - 40 2/4

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

11.4 CepSana ar augS.+apakskarséSanu viena ievietoSanas limenit

B
Cepsana formas
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Kékss vai briosi 160 - 180 50-70 2
Madeiras kukas/auglu kukas 150 - 170 50 - 90 1-2
Kuka no biskvitmiklas bez taukiem 4701) 25-40 3
Piraga pamatne - smilSu mikla 190 - 2101 10-25 2
Pamatnes biskvits - no biskvitka- 170 - 190 20-25 2
kas miklas
Abolu pirags (2 formas @ 20 cm, 180 60 - 90 1-2
izvietotas diagonali)
Salais atvértais pirags (pieméram, 180 - 220 35-60 1
quiche lorraine)
Siera torte 160 - 180 60 - 90 1-2

1) lepriek$ uzkarsejiet cepeskrasni.
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Kiukas / konditorejas izstradajumi / maize uz cepamas paplates

Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija

Pita maize/klingeris 170 - 190 40 - 50 2
Ziemassvétku pirags 160 - 1801 50-70 2
Maize (rudzu maize): 1. 2301 1. 20 1-2
1. CepSanas procesa pirma dala. 1) 2. 30-60

2. CepsSanas procesa otra dala. 2. 160-180

Krémkukas/ekléri 190 - 2101) 20 -35 3
Rulete 180 - 2001) 10 - 20 5
Drumstalu maize (sausa) 160 - 180 20 - 40 3
Sviesta mandelktka/cukura kiikas 190 - 2101) 20-30 &
Valéjie auglu piragi (no rauga/ 170 35-55 S
biskvitkikas miklas)2)

Valgjie auglu piragi no smilsu mi- 170 - 190 40 - 60 3
klas

Rauga miklas kukas ar smalku gar- 150 - 1801) 40 - 80 S
nejumu (piem., biezpienu, krému,

olu vanilas krému)

Pica (ar bagatigu garnéjumuy) 190 - 2101 30-50 1-2
Pica (plana garoza) 220 - 2501) 15-25 1-2
Neraudzéta maize 230 - 250 10-15 1
Grozini 210 - 230 35-50 1
1) leprieks uzkarseéjiet cepeskrasni.
2) Lietojiet cepamo pannu.
Cepumi

Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta po-

(°C) zZicija

SmilSu miklas cepumi 170 - 190 10-20 3
Smilsu miklas/konditorejas izstra-  1601) 20- 35 3
dajumi

No biskvitkikas miklas gatavoti ce- 170 - 190 20-30 3
pumi

No olu baltuma gatavoti cepumi, 80 -100 120 - 150 3
bezé

Mandelcepumi 120 - 130 30 -60 3
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Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija

Cepumi no rauga miklas 170 - 190 20 -40 3

Kartainas miklas maizites 190 - 2101 20 - 30 3

Bulcinas 190_2101) 10 - 55 3

Mazas kucinas (20 uz paplates) 170M) 20 - 30 3-4

1) lepriek$ uzkarsejiet cepeskrasni.

Sacepumu un apcepinatu gatavu produktu tabula

Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) Zicija

Makaronu sacepums 180 - 200 45 - 60 1

Lazanja 180 - 200 35-50 1

Darzenu sacepums 180 - 2001 15-30 1

Bagetes parklatas ar kausétu sie-  50q _ 22001) 15-30 1

ru

Saldi sacepumi 180 - 200 40 - 60 1

Zivju sacepumi 180 - 200 40 - 60 1

Pilditi darzeni 180 - 200 40 - 60 1

1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.

11.5 Picas iestatijums

Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija

Pica (plana garoza)1) 200 - 2302) 10-20 1-2

Pica (ar bagatigu garnéjumu)1) 180 - 200 20-35 1-2

Tortes 170 - 200 35-55 1-2

Atvertais spinatu pirags no smilsu 160 - 180 45 - 60 1-2

miklas

Quiche Lorraine (pikanta torte) 170 - 190 45 - 55 1-2

Sveices abolu pirags 170 - 200 35-55 1-2

Siera torte 140 - 160 60 - 90 1-2

Parklata abolu kika 150 - 170 50 - 60 1-2

Darzenu pirags 160 - 180 50 - 60 1-2
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Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Neraudzéta maize 230 - 2502) 10-20 2-3
Atvértais kartainas miklas pirags 160 - 1802) 45 - 55 2-3
Pirags ar sieru un skinki vai Soko- 530 _ 2502) 12-20 2-3
ladi un ogam
Piradzini (galas piraga krievu ver- 180 _2002) 15-25 2-3
sija)
1) Lietojiet cepamo pannu.
2) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
11.6 Mitra karsé$ana ar ventilatoru [¥]
Maize un pica
Ediens Temperatiira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Bulcinas 180 25-35 8
Saldéta pica 350 g 190 25-35 3
Kukas cepamaja paplate
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Rulete 180 20 - 30 8
Sok. kekss ar riekstiem 180 30 - 40 3
Kukas forma
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Suflé 200 30-40 8
Biskvitkikas piraga pamatne 180 20 - 30 &
Biskvitktka ar pildijumu 150 25-35 8
Zivs
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) Zicija
Zivs maisinos 300 g 180 25-35 8
Vesela zivs 200 g 180 25-35 8
Zivs fileja 300 g 180 25-35 3
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Gala
Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Gala maisina 250 g 200 25-35 8
Gala uz iesmiem 500 g 200 30-40 3
Nelieli konditorejas izstradajumi
Ediens Temperatira Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zZicija
Cepumi 180 25-35 3
Mandelcepumi 160 25-35 3
Mufini 180 25-35 8
Salie krekeri 170 20-30 8
SmilSu miklas cepumi 150 25-35 3
Tartaletes 170 15-25 8
Vegetarie$u
Ediens Temperatura Laiks (min.) Plaukta po-
(°C) zicija
Dazadi darzeni maisina400g 180 25-35 3
Omlete 200 20-30 B
Darzeni uz paplates 700 g 180 25-35 3

11.7 CepSanas padomi

Izmantojiet karstumizturigus cepeskrasns
traukus.

Cepiet liesu galu apklatu (var izmantot
aluminija foliju).

Lielus galas gabalus cepiet cepespanna
vai uz restota plaukta, kas novietots virs
cepespannas.

lelejiet nedaudz tGdens paplaté, lai piloSie
tauki neaizdegtos.

11.8 Standarta cep$ana O
Liellopa gala

Apméram péc 1/2 - 2/3 cepSanas laika

apgrieziet cepeti otradi.

Cepiet galu un zivis lielos gabalos (1 kg

vai vairak).

Apsmeéréjiet galas gabalus ar to sulu
vairakas reizes cep$anas laika.

Ediens Daudzums Temperatara Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Sautéts cepetis 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
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Ediens Daudzums Temperatira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Liellopu galas cepetis  péc biezuma 230 - 2501) 6-8 1
vai fileja: pusjéla cm
Liellopu galas cepetis  péc biezuma 220 - 230 8-10 1
vai fileja: vidéji izcepta cm
Liellopu galas cepetis  péc biezuma 200 - 220 10-12 1
vai fileja: labi izcepta cm
1) lepriek$ uzkarséjiet cepeskrasni.
Cukgala
Ediens Daudzums Temperatiira Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Pleca, kakla, Skinka 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
gabals
Karbonades gabals, 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
cukgalas ribinas
Galas rulete 750 g-1kg 170 - 190 50 - 60 1
Cuku kajas (ieprieks 7509 -1 kg 200 - 220 90 - 120 1
uzvaritas)
Tela gala
Ediens Daudzums Temperatiura Laiks (min.) Plaukta
(°C) pozicija
Tela cepetis1) 1kg 210 - 220 90 - 120 1
Tela locitava 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Izmantojiet slégtu cepesa trauku.
Jéra gala
Ediens Daudzums Temperati- Laiks (min.)  Plaukta
ra (°C) pozicija
Jéra kaja, jera cepetis 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
Jéra mugura 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
Medijums
Ediens Daudzums Temperati- Laiks (min.) Plaukta
ra (°C) pozicija
Zaka muguras gabals, lidz 1 kg 220-2401) 30-40 1
zaka kaja
Brieza mugura 1,56-2kg 210 - 220 35-40 1
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Ediens Daudzums Temperatii- Laiks (min.) Plaukta
ra (°C) pozicija
Brieza gurns 1,56-2kg 200 - 210 90 -120 1
1) leprieks$ uzkarsejiet cepeskrasni.
Putnu gala
Ediens Daudzums Temperatia- Laiks (min.) Plaukta
ra (°C) pozicija
Putnu galas gabali 200 - 250 g ka- 220 - 250 20-40 1
tra
Puse vistas 400 - 500 g ka- 220 - 250 35-50 1
tra
Vista, broileris 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Pile 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Zoss 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Titars 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Titars 4 -6 kg 180 - 200 180 - 240 1
Zivs
Ediens Daudzums Temperatii- Laiks (min.) Plaukta
ra (°C) pozicija
Vesela zivs 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
11.9 CepsSana ar infratermisko griléSanu
liellopa gala
Ediens Daudzums Temperatiura Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Liellopu galas cepetis vai  uz katru cm bie- 199 _ 2001) 5-6 1
fileja, pusjéla zuma
Liellopu galas cepetis vai  uz katru cm bie- 180 - 190 6-8 1
fileja, videji izcepts zuma
Liellopu galas cepetis vai  uz katru cm bie- 170 - 180 8-10 1
fileja, labi izcepts zuma
1) Uzsildiet cepeskrasni.
cukgala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Pleca, kakla, Skinka ga- 1-1,5 kg 160 - 180 90-120 1

bals
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Ediens Daudzums Temperatura Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Karbonade, cukgalas ribi- 1-1,5 kg 170 - 180 60 - 90 1
nas
Galas rulete 750 g-1 kg 160 - 170 50 - 60 1
Cukas stilbs (iepr.pagat.) 750 g-1 kg 150 - 170 90-120 1
Tela gala
Ediens Daudzums Temperatira Laiks Plaukta
(°C) (min.) pozicija
Tela galas cepetis 1 kg 160 - 180 90 -120 1
Stilbs vai tela gala 1,5-2 kg 160 - 180 120-150 1
jéra gala
Ediens Daudzums Temperata- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Jéra kaja, jera galas ce- 1-1,5 kg 150 - 170 100-120 1
petis
Jéra mugura 1-1,5 kg 160 - 180 40 - 60 1
putnu gala
Ediens Daudzums Temperati- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Putnu gala, porcija katra porcija 200 - 220 30-50 1
200-250 g
Piles gala 1,5-2 kg 180 - 200 80-100 1
Zoss 3,5-5 kg 160 - 180 120-180 1
Titars 2,5-3,5 kg 160 - 180 120-180 1
Titars 4-6 kg 140 - 160 150-240 1
Vesela vista 1-1,5 kg 180 - 200 60 - 90 2
11.10 GriléSana kopuma  Girilgjiet tikai plakanus galas vai zivs
_ B gabalus.
BRIDINAJUMS!

GriléSanas laika krasns
durvim jabat aizvértam.

+ Grilgjiet, izmantojot maksimalo
temperatiras iestatijumu.
» levietojiet plauktu pozicija, kas ieteikta
grilédanas tabula. GriléSanas zona atrodas plaukta vida.
» Vienmer novietojiet cepamo pannu
tauku savaksanai pirmaja plaukta
pozicija.
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11.11 Atra grilédana [

Ediens Temperatiira (°C) Laiks (min.) Plaukta
Viena Otra Al
puse puse

Burgeri maks. 1) 9-15 8-13 4

Cukgalas fileja maks. 10-12 6-10 4

Desinas maks. 10-12 6-8 4

Filejas steiks, tela steiks maks. 7-10 6-8 4

Grauzdin$ maks. 1-4 1-4 4-5

Grauzdin$ ar garnéjumu maks. 6-8 - 4

1) lepriek$ sakarséjiet cepeskrasni

11.12 Zévééana nepiecieSama laika. Atveriet ierices
durvis un laujiet tai atdzist. Péc tam
Parklajiet cepeskrasns plauktus ar pabeidziet zavesanu.

cepamo papiru.

Lai sasniegtu labakus rezultatus:
izslédziet ierici, kad pagajusi puse no

Darzeni
_ Plaukta pozicija
Ediens ;%r;nperatura Laiks (st.) 1- stavok- P
lis g
Pupas 60 -70 6-8 & 2/4
Pipari 60 -70 5-6 8 2/4
Darzeni skabésanai 60 -70 5-6 & 2/4
Sénes 50 - 60 6-8 S 2/4
Zalumi 40 - 50 2-3 8 2/4
Augli
Plaukta pozicija
Ediens fayperatiia L aiks (st) 7 sta. A
voklis ’
Plimes 60 -70 8-10 3 2/4
Aprikozes 60 -70 8-10 8 2/4
Abolu $kéles 60 -70 6-8 8 2/4
Bumbieri 60 -70 6-9 8 2/4
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11.13 AirFry [

Konditorejas izstradajumi

Ediens Daudzums Temperatia- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija

Kruasani, saldéti aptuveni 350 g 180 - 220 15-30 3

Kartainas miklas izstradaju-  aptuveni 400 g 180 - 220 15-35 3

mi, saldéti

Kartainas miklas izstradaju-  aptuveni 300 g 180 - 220 156 -35 3

mi, svaigi

Pica, saldéta aptuveni 340 g 180 - 220 20-35 3

Kartupelu produkti

Ediens Daudzums Temperata- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija
Kartupeli fri, saldéti aptuveni 650 g 180 - 220 20-30 3

Kartupeli fr1, taisni, saldéti aptuveni 600 g 180 - 220 20-30

3
Kartupelu daivinas, saldétas aptuveni 650 g 180 - 220 15-25 3
Kroketes aptuveni 450 g 180 - 220 15-30 3

Svaigi darzeni

Ediens Daudzums Temperatu- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija

Cukini $kéles, svaigas1) aptuveni 500 g 180 - 220 25-35 3

1) pievienot 1 téjkaroti olivellas, lai izvairitos no piedegSanas

Citi

Ediens Daudzums Temperati- Laiks Plaukta
ra (°C) (min.) pozicija

Eskalopi, saldéti aptuveni 300 g 180 - 220 156-25 3|

Garneles mikla, saldétas aptuveni 200 g 180 - 220 15-25

Kalmara gredzeni, saldéti aptuveni 250 g 180 - 220 15-25

Vistas nageti, saldéti aptuveni 300 g 180 - 220 15-25

3
3
3
3

Zivju pirkstini, saldéti aptuveni 500 g 180 - 220 16-25




11.14 Informacija parbaudes iestadém
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Ediens Funkcija Tempe- Laiks Piederu- Plaukta
ratira  (min.) mi pozicija
(°C)

Mazie placeniSi (20 Tradicionala ga- 170 20-30 Paplate 4

gabali/plats) tavoSana

Mazie placenisi (20 KarséSana ar 150 20-30 Paplate 2

gabali/plats) ventilatoru

Mazie placenisi (20 KarséSana ar 150 25-35 Paplate/ 1+4

gabali/plats) ventilatoru tauku sa-

vakSanas
tvertne

Abolu pirags, 2 Tradicionala ga- 180 70 -90 Rezgis 1

veidnes (g 20 cm)  tavoSana

uz rezga, izvietotas

diagonali

Abolu pirags, 2 Karsésana ar 160 70 -90 Rezgis 2

veidnes (¢ 20 cm)  ventilatoru

uz rezga, izvietotas

diagonali

Abolu pirags, 2 Picas iestatijums 160 60 - 80 Rezgis 2

veidnes (g 20 cm)

uz rezga, izvietotas

diagonali

Abolu pirags, 2 Karsésana ar 160 70 - 80 Paplate 2

veidnes (g 20 cm)  ventilatoru PLUS

uz rezga, izvietotas

diagonéli.”

Biskvitkuka bez tau- Tradicionala ga- 170 30 -40 Rezgis 3

kiem (1 trauks 26 tavoSana

cm, uz rezga)

Biskvitkiika bez tau- Karsésana ar 150 35-45 Rezgis 2

kiem (1 trauks 26 ventilatoru

cm, uz rezga)

Biskvitkuka bez tau- KarséSana ar 160 25-35 Rezgis 1+4

kiem (1 trauks 26 ventilatoru

cm, uz rezga)

SmilSu mikla/kondi- Karsé$ana ar 140 20-35 Paplate 3

torejas izstradajumi ventilatoru

Smilsu mikla/kondi- Karsés$ana ar 140 20-30 Paplate 1+4

torejas izstradajumi ventilatoru

SmilSu mikla/kondi- Tradicionala ga- 160 20-35 Paplate 3

torejas izstradajumi

tavoSana
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Ediens Funkcija Tempe- Laiks Piederu- Plaukta
ratira  (min.) mi pozicija
(°C)
Karstmaize GriléSana Maks. 1-5 Rezgis 4
Liellopa burgers GriléSana Maks. 15-20 no Rezgis/ 4
viens pus-  tauku sa-
es. vakSanas
10-15no0 tvertne

otras puses.

1) Pievienojiet 150 ml Gdens cepeskrasns iekSpusé.

12. CEPESKRASNS — KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

?;
TiriSanas
lidzekli

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta
udent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet tiriSanas skidumu.

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas [idzekli.

Tiriet cepeskrasns ieksSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai ci-
tu partikas palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréku.

i\

LietoSana ik-

Neuzglabajiet edienu cepeskrasni ilgak par 20 minuatém. Nosusiniet
cepeskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.

diena
& Nofiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem
,i/ nozut. Lietojiet mikstu dranu, kas iemeérkta silta adent ar saudzigu
W mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgaja-
maja masina (iznemot AirFry cepamo paplati).
Papildpiede- Netiriet piedegumdro$os papildpiederumus un AirFry cepamo paplati
rumi ar abraziviem tiriSanas lidzekliem vai asiem priekSmetiem.

12.2 AirFry paplates tiriSana

Ir iespéjama art mazgasana trauku
mazgajamaja masina.

1. Novietojiet AirFry paplati uz cepamas

paplates.

2. lelejiet karstu Udeni ar mazgasanas
idzekli un laujiet mércéties.

3. Tiriet AirFry paplati ar sukli vai
izmantojiet suku atlieku nofirisanai.



12.3 Cepeskrasnis no
neruséjosa térauda vai
aluminija

Tiriet cepeskrasns durvis tikai ar mitru

dranu vai tikai stkli. Nosusiniet ar mikstu
dranu.

Neizmantojiet térauda vilnu, skabes vai
abrazivus materialus, jo tie var sabojat
cepeskrasns virsmu. Tiriet cepeskrasns
vadibas paneli, ieverojot iepriek§ minétos
noradijumus.

12.4 Plauktu balstu iznemSana

Lai tiritu ierici, iznemiet plauktu balstus.

1. Pavelciet plauktu balstu priekséjo
dalu nost no sanu sienas.

2. Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

@ Teleskopisko vadotnu
fiksatoriem jabut vérstiem
ierices priekSpuses virziena.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot
iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.
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UZMANIBU!
Parliecinieties, ka garaka
stiprinajuma stieple ir
priekSpusé. Abu stieplu
galiem ir jabut vérstiem uz
aizmuguri. Nepareizas
uzstadiSanas rezultata var
rasties emaljas bojajumi.

12.5 Cepeskrasns durvju
nonemsana

Lai atvieglotu tirisanu, nonemiet durvis.

1. Atveriet durvis lldz galam.

2. Parvietojiet slidni, lidz izdzirdat
klikski.

3. Aizveriet durvis, lldz slidnis
nofiks€jas.

4. |znemiet durvis.
Lai iznemtu durvis, pavelciet durvis
Uz aru vispirms no vienas puses un
tad no otras.

Kad firi§ana pabeigta, uzstadiet

cepeskrasns durvis, veicot minétas

darbibas pretéja seciba. Kad ievietojat

durvis, jaatskan klikskim. Ja

nepiecieSams, ievietojiet durvis ar speku.

12.6 Durvju stikla panelu
iznemsana un tiriSana

@ JUsu izstradajuma durvju un

stikla veids un forma var
atskirties no attélos
redzamajiem piemeériem.
Stikla panelu skaits ari var
atskirties.

1. Satveriet durvju apmali B durvju
augséjas malas abas pusés un



www.electrolux.com

spiediet uz iekSu, lai atbrivotu
spraudna blivi.

2. Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu.

3. Turiet durvju stikla panelus aiz
aug$éjas malas un velciet tos ara
vienu uz augsu no vadiklas.

4. Notiriet durvju stikla panelus.
Lai uzstaditu panelus, veiciet ieprieks
aprakstitos solus pretéja seciba.

12.7 Lampas nomainisana

BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

1. lzslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet, lidz
cepeskrasns ir atdzisusi.

2. Atslédziet cepeSkrasni no
elektrotikla.

3. leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmugures lampa

Lampas stikla parsegs
atrodas cepeskrasns
iekSpuses aizmugureé.

1. Pagrieziet lampas stikla parsegu
pretéji pulkstena raditaja virzienam,
lai to iznemtu.

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300° C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

Izmantojiet tada pasa tipa
cepeskrasns lampu.

4. Uzlieciet stikla parsegu.

12.8 Atvilktnes iznemsana

BRIDINAJUMS!
Cepeskrasns lietoSanas
laika atvilktné var uzkraties
siltums. Neglabajiet tur viegli
uzliesmojoSus priekSmetus,
pieméram, tirisanas
materialus, polietiléna
maisinus, cepeskrasns
cimdus, papiru, firSanas
aerosolus u.c.

Lai atvilktni, kas atrodas zem
cepeskrasns, butu vieglak tirit, to var
iznemt.

1. lzvelciet atvilktni ldz atdurei.

2. Paceliet atvilktni neliela lenki un
iznemiet to no atvilktnes atbalsta
sliedém.

Atvilktnes ievietoSana:

1. Laiievietotu atvilktni, uzlieciet
atvilktni uz atbalsta sliedém.
Parliecinieties, lai fiksatori pareizi
nofikséjas sliedés

2. Nolaidiet atvilktni horizontala stavoklt
un iestumiet to.



13.1 Ko dartt, ja ...
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Nevar ieslégt ierici.

lerice nav pieslégta elek-
troapgadei vai nav pieslég-
ta pareizi.

Parbaudiet, vai ierice ir pa-
reizi pievienota stravas pa-
devei.

Nevar ieslégt ierici.

|zdedzis drosSinatajs.

Parliecinieties, vai ierices
darbibas traucé&jumi ir sais-
titi ar drosinataju. Ja drosi-
natajs atkartoti izdeg, sazi-
nieties ar kvalificetu elektri-
ki.

Atlikusa siltuma indikators
neiedegas.

Zona nav karsta, jo darbo-
jas pavisam isu laiku.

Ja zona ir darbojusies pie-
tiekami ilgi, lai butu karsta,
sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.

Nevar ieslégt arejo rinki.

Vispirms ieslédziet iek$€jo
rinki.

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivize-
ta.

leslédziet cepeSkrasni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatiti nepiecieSamie
iestafijumi.

Parliecinieties, vai iestatiju-
mi ir pareizi.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet spuldzi.

Displejs rada "12.00".

Ir bijis stravas padeves
partraukums.

Atiestatiet pulksteni.

Tvaiki un kondensats no-
sé€zas uz édiena un cepes-
krasns tilpnée.

Edieni cepeskrasni atstati
parak ilgi.

Pabeidzot gatavosanu, ne-
atstajiet édienus cepes-
krasnr ilgak par 15 - 20 mi-
natém.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa

centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko
datu plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek$éja ramja. Nenonemiet
cepeskrasns iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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14. ENERGOEFEKTIVITATE
14.1 Produkta informacija par plits virsmu atbilstigi ES 66/2014

Modela identifikacija LKR64020AW
LKR64020AX
Virsmas veids Virsma, kas iebuvéta brivi stavosa phti
GatavoSanas zonu skaits 4
Karsésanas tehnologija Starojuma silditajs
Apalo gatavoSanas zonu Kreisa prieksa 21,0 cm
diametrs (9) Kreisa aizmuguré 14,5 cm
Laba prieksa 14,5 cm
Gatavo$anas zonu, kas nav  Laba aizmuguré G 26,5 cm
apalas garums (G) un pla- P 17,0 cm
tums (P)
Elektroenergijas patérind uz Kreisa prieksa 178,9 Wh / kg
gatavoSanas zonu (EC elec- Kreisa aizmugurée 181,8 Wh / kg
tric cooking) Laba prieksa 181,8 Wh / kg
Laba aizmuguré 174,1 Wh / kg
Virsmas energijas patérins (EC electric hob) 179,2 Wh / kg

14.2 Plits - Energijas taupiSana + Ediena gatavo$anas traukam jaatbilst
gatavo$anas zonas diametram.

IeVérOjOt turpmék izklastitos ieteikumus « Mazakus édiena gatavoéanas traukus
ikdienas gatavoSanas laika var ietaupit lieciet uz mazakam gatavosanas
energiju. zonam.

- Lieciet karsét Gdeni tikai + Ediena gatavosanas traukus lieciet
nepiecie$ama tilpuma. tieSi gatavosanas zonas centra.
« Jaiespé&jams, uzlieciet &diena » Varat izmantot atlikuSo siltumu, lai
gatavoganas traukiem vakus. uzturétu eédienu siltu vai to kausétu.
+ Pirms gatavoSanas zonas
ieslegSanas uzlieciet uz tas €diena
gatavosanas trauku.

14.3 Produkta informacija par cepeskrasnim un Produkta
informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux

. I LKR64020AW
Modela identifikacija LKR64020AX
Energoefektivitates indekss 95,3
Energoefektivitates klase A

Energopateérin$ pie standarta jaudas slodzes tradi- 0,95 kWh/cikla
cionalaja rezima
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Energopatérins pie standarta jaudas slodzes pie-

spiedu ventilatora rezima

0,82 kWh/cikla

Kameru skaits 1
Siltuma avots Elektriba
Skalums 731

Cepeskrasns veids

Cepeskrasns, kas iebuveéta brivi
stavosa pliti

Svars

LKR64020AW  51.1 kg
LKR64020AX  51.1 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A

un B pielikums.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepes-
krasnis, tvaika cepeskrasnis un grili — veiktspéjas méerisanas metodes.

14.4 Cepeskrasns —
elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar
funkcijam, kas lauj taupit
elektroenergiju, gatavojot

maltites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim
jabut aizvértam. GatavoSanas laika

neviriniet cepeskrasns durvis parak biezi.

Raugieties, lai durvju blive batu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeSkrasni
pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus
partraukumus starp cepSanas reizém, ja
gatavojat vairakus édienus viena
piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas
taupiSanas noltka izmantojiet
gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoS$anas ilgums parsniedz 30
minudtes, samaziniet cepeskrasns
temperattru ldz minimumam 3-10
mindtes pirms gatavo$anas laika
beigam. Cepeskrasni atlikuSais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu,
lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana
Izvélieties zemako iespéjamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu
atliku$o siltumu un saglabatu édienu
siltu.

Mitra karséSana ar ventilatoru
ST funkcija paredzéta energijas
taupiSanai gatavoSanas laika.
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15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

ar simbolu ffo\l-) levietojiet iepakojuma simbolu E kopa ar majsaimniecibas
materialus atbilsto$ajos konteineros to atkritumiem. Nododiet izstradajumu
otrreiz€jai parstradei. Palidziet aizsargat vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu, sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.

Electrolux Appliances AB - Contact Address: Al. Powstancéw Slaskich 26, 30-570
Krakéw, Poland
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