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LABAKIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvéléjaties AEG produktu. Esam to izveidojusi, lai ilgstoSi
nodrosinatu nevainojamu veiktspéju, izmantojot novatoriskas tehnologijas, kas

palidz vienkarsot dzivi, — iespéjas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet

dazas minutes, lai izlasitu So tekstu un gutu labakus rezultatus.
Apmekléjiet misu vietni, lai:

G sanemtu padomus par lietoSanu, brosiras, problémrisinasanas informaciju un
informaciju par apkopi un remontu:
www.aeg.com/support
g Lai sanemtu labaku servisu, registréjiet savu izstradajumu:
a/ www.registeraeg.com
legadajieties piederumus, vienreizéjas lietosanas detalas un originalas
rezerves dalas savai iericei:
www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir Sadi dati: modelis,
PCK, sérijas numurs.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnite.

/\ Drogibas informacija bridinajumam un piesardzibai
® Visparéja informacija un padomi
Informacija par vides aizsardzibu

Izmainu tiesibas rezervétas.

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
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savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadisanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas
varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu cilvéku drosiba

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un
cilvéki ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam, vai pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas
personas uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices
droSu lietoSanu un izprot potencialos riskus. Bérniem
no Ndz 8 gadu vecumam un personam ar loti plasu un
sarezgitu invaliditati jaliedz piekluve iericei, ja vien tos
nepartraukti neuzrauga.

- Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un
atbrivojieties no ta pienaciga veida.

- UZMANIBU: Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem
atrasties ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest.
Pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez
uzraudzibas.

1.2 Visparigi drosibas noradijumi

- Tikai kvalificéta persona drikst uzstadit ierici un
nomainit vadu.

- BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Pirms apkopes veik§anas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- BRIDINAJUMS! Pirms lampas maini$anas
parliecinieties, vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu
elektroSoku.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.
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- Stikla durvju tiridanai neizmantojiet raupjus, abrazivus

tinSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizé€tajam servisa centram vai citam kvalificétam

specialistam.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas

darbibas pretéja seciba.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 UzstadiSana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai
kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadisanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo
ta ir smaga. Vienmér izmantojiet
droSibas cimdus un slégtus apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa
vieta, kas atbilst uzstadiSanas
prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas
parliecinieties, ka varées brivi atvért
cepeskrasns durvis.

lerice ir aprikota ar elektrisku
dzeséSanas sistému. Ta jadarbina ar
stravu.

leblvéjamam blokam jaatbilst DIN
68930 stabilitates prasibam.

Skapisa dzilums

550 (550) mm

Skapisa minimalais
augstums (skapisa
zem darba virsmas
minimalais augstums)

578 (600) mm

lerices priekSpuses 594 mm
augstums

lerices aizmugures 576 mm
augstums

lerices priekSpuses 595 mm
platums

lerices aizmugures 559 mm
platums

lerices dzilums 567 mm
lerices ieblveésanas 546 mm
dzilums

Dzilums ar atvértam 1027 mm
durvim

Ventilacijas atveres 560 x 20 mm
minimalais izmers.

Atvere apaks€ja aiz-

muguréja dala

Stravas kabela ga- 1500 mm
rums. Kabelis tiek no-

vietots aizmugures

labaja start

Montazas skrives 4 x 25 mm

Skapisa platums

560 mm




2.2 Elektriskais pieslegums

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréeku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu
plaksnité noraditie parametri atbilst
elektrotikla parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu
un droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus
vai pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja
autorizétaja servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties
ar ierices durvim vai niSu zem ierices
vai atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta
darbojas vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina
ta, lai tos nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni
kontaktligzdai tikai uzstadiSanas
beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet
taja kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla,
velkot aiz stravas kabela. Vienmer
velciet aiz kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzi, drosinataji (no
turétajiem izskravéjami drosinataji),
zeméjuma noplides automatslédzi un
savienotaji.

Elektroinstalacija jabut izolacijas
iericei, kas |auj atvienot ierici no
visiem elektrofikla poliem. Izolacijas
iericé atstarpei starp kontaktiem jabut
vismaz 3 mm.

St ierice ir aprikota ar kontaktdakSu un
baroSanas vadu.
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2.3 Pielietojums

C BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu,

elektroSoka vai spradziena
risks.

Siierice ir paredzéta tikai
izmantoSanai majas.

Nemainiet Sis ierices specifikacijas.
Parliecinieties, vai ventilacijas atveres
nav blokétas.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez
uzraudzibas.

Atslédziet ierici peéc katras lietoSanas
reizes.

Atverot ierices durvis, kad ta tiek
lietota, rikojieties uzmanigi. Var izplust
karsts gaiss.

Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai,
ja ta saskaras ar tudeni.
Neatbalstieties uz atvértam durvim.
Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis uzmanigi.
Alkoholu saturo$u sastavdalu
lietoSana var radit spirta un gaisa
maisijumu.

Nelaujiet dzirkstelem un atklatai
liesmai saskarties ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet ierice, neturiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam
vielam pieslcinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu
risks.

Lai emalja nesaplaisatu un nezaudétu
krasu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus
vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet udeni karsta ierice;

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas
beigam;

— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.

Emaljas vai neriiséjosa térauda
krasas maina neietekmé ierices
darbibu.
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» Gatavojot mitras kikas, izmantojiet
dzilo cepesSpannu. Auglu sulas var
atstat nenotiramus traipus.

« Siierice paredzéta tikai €diena
gatavos$anai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.

+ Gatavojiet eédienu tikai tad, ja
cepeskrasns durvis ir aizvértas.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu
panela (pieméram, aiz durvim),
nodrosiniet, lai durvis nekad nebutu
aizvértas, kad ierice darbojas. Aiz
aizverta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums, kas var sabojat
ierici, mebeli, kura ta iebuvéta, vai
gridu. Neaizveriet meébelu paneli,
kamer ierice péc lietosanas nav
pilniba atdzisusi.

2.4 Apripe un tirisana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un
ierices aizdeg$anas un
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta.
Pastav risks, ka stikla paneli var
ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties.
Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

* Regulari firiet ierici, lai noverstu
virsmas materiala nolieto$anos.

» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus

izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ievérojiet
razotaja droSibas noradijumus, kas
atrodami uz iepakojuma.

2.5 lekséjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt
elektroSoku.

« Saja iericé izmantota spuldze vai
halogéna spuldze ir paredzéta tikai
majsaimniecibas iericem. Nelietojiet to
telpu apgaismosanai.

* Pirms spuldzes nomainas atvienojiet
ierici no elektrotikla.

* lzmantojiet tikai tadu pasu
specifikaciju spuldzes.

2.6 Servisa izvélne

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

» Lietojiet tikai originalas rezerves
dalas.

2.7 Likvidesana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainoSanas vai
nosmaksanas risks.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no
ierices un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties iericé
un tur sevi ieslégt.
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3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS
3.1 Kopskats

n ﬂ $ n a ﬂ Vadibas panelis

o ]
! I—O |_|__I I—O |:J Karsésanas funkciju regulators

= Elektroapgades lampa/simbols
@‘ %l v é] Displejs
o |
&g
2 ®§

Vadibas regulators (temperaturas)
07

@ Temperatiras indikators/simbols
A
V <y

Papildu tvaiks

Bl Sildelements

El Lampa

Ventilators

Iznemams plaukta atbalsts

lekSienes izcilnis - Tvertne firiSanai ar
adeni

Plauktu pozicijas

NEB BB

3.2 Piederumi Cepama panna

Restots plaukts

Konditorejas izstradajumu un cepesSu
cepSanai vai ka panna tauku savak$anai.

Ediena gatavo$anas traukiem, kiiku un
cepesu formam. Teleskopiskas vadotnes

Cepsanas panna

Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un
restoto plauktu.

Kikam un cepumiem.
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4. VADIBAS PANELIS

4.1 legremdéejamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

4.2 Sensora lauki/taustini

— Lai iestatitu laiku.

@ Lai iestatitu pulkstena funkciju.
_|_ Lai iestatitu laiku.
) Lai ieslégtu un izsleégtu Ventilatora karsésanas PLUS funk-
ciju.
4.3 Displejs
A B A. Pulkstena funkcijas
| B. Taimeris
MEEN) SENN) SuN) e
LA a0
Q ) | ) |-| | ) | @
-— S’ S
ol |

5. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
5.1 Pirms pirmas izmantoSanas reizes

lepriek$éjas uzkarséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dumi.
NodroSiniet telpa ventilaciju.

=]

1. solis

&

2. solis

i)

3. solis

lestatiet pulksteni

Cepeskrasns tiriSana

leprieks uzsildiet tuksu ce-
peskrasni
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1. Nospiediet: (D

2. +_ - piespiediet, lai
iestafitu stundas. No-
spiediet: O. 2.

3. +_ - piespiediet, lai
iestafitu minates. No-
spiediet: @

Iznemiet visus papildpie-
derumus un nonemamas
plauktu balstus no ce-
peskrasns.

Notiriet cepeskrasni un
papildpiederumus ar
mikstu dranu, siltu tdeni
un maigu mazgasanas
lidzekli.

lestatiet maksimalo tem-

peraturu funkcijai: E]
Laiks: 1 st.
lestatiet maksimalo tem-

peraturu funkcijai: .

Laiks: 15 min.

Izslédziet cepeskrasni un nogaidiet, lidz ta atdziest. levietojiet papildpiederumus un izne-

mamos plauktu balstus cepeskrasni.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 lestatiSana: KarséSanas

funkcija

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu,
lai izveletos temperaturu.
3. solis Kad gatavoSana ir pabeigta,

1. solis

Pagrieziet karséSanas funkci-

pagrieziet parslégus izslégta
stavokli, lai izslégtu cepes-
krasni.

ju parslégu, lai izvelétos kar-

sésanas funkciju.

6.2 Funkcijas iestatiSana:Ventilatora karsésana PLUS

BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

1. solis

Parliecinieties, ka cepesSkrasns ir atdzisusi.

2. solis
tvertni ar krana udeni.

@ Tilpnes tvertnes maksimala
ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet
tilpnes tvertni gatavoSanas laika
vai kamér cepeskrasns ir karsta.

Piepildiet cepeskrasns tilpnes

3. solis

lestatiet funkciju: (@,

Nospiediet: . ledegsies indikators. Darbojas tikai ar funkciju: Ventilatora kar-

séSana PLUS.

4. solis
ratdru.

Pagrieziet temperaturas vadibas regulatoru, lai iestatitu nepiecieSamo tempe-

5. solis

Uzsildiet tukSu cepeskrasni 10 minates, lai rastos mitrums.
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6. solis levietojiet édienu cepeskrasni.
Skatiet sadalu "Padomi un ieteikumi”. Gatavosanas laika neveriet cepes-
krasns durtinas.

7. solis Pagrieziet sildiSanas funkciju regulatoru izslégta pozicija, lai izsleégtu cepes-
krasni.
- nospiediet, lai izslégtu cepeskrasni. Indikators izslédzas.

8. solis Kad funkcija beidzas, uzmanigi atveriet durvis. IzplistoSais mitrums var izraisit
apdegumus.

9. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi. |zlejiet atlikuSo udeni no tilpnes

tvertnes.

6.3 Karsésanas funkcijas

Cepeskrasns LietoSana
funkcija
0 Cepeskrasns ir izslégta.
Izslégta sta-
VoKl

Apgaismojums
(lampa)

Lai ieslégtu lampu.

@)

Karsésana ar
ventilatoru /
Ventilatora
karsésana

PLUS / Tinsa-
na ar udeni

Lai vienlaikus ceptu idz
triju plauktu fmenos un
kaltétu édienu.

lestatiet par 20 - 40 °C
zemaku temperatiru ne-
ka Tradicionala gatavo-
Sana.

Lai gatavoSanas laika
pievienotu mitrumu. Lai
cepSanas laika iegutu pa-
reizo krasu un kraukskigo
virskartu. Lai uzsildiSanas
laika pieskirtu édienam
suligumu.

Skatiet sadalu “Apkope
un firnsana”, lai uzzinatu
sikaku informaciju par: Ti-
risana ar udeni.

CepesSkrasns LietoSana
funkcija
—_— Lai gatavotu un ceptu
—_— édienu viena plaukta po-
Tradicionala #'¢&:
gatavoSana
Lai ceptu kukas ar
—_ kraukSkigu pamatni vai
Apakskarsaga- 98rozu un lai konservéetu
B partiku.
Lai atkausétu édienu
00 (darzenus un auglus). At-
e kausésanas laiks ir atka-

rigs no produktu daudz-
uma un apjoma.

Al

Mitra cepsana

ST funkcija paredzéta
energijas taupisanai ga-
tavoSanas laika. Izmanto-
jot So funkciju, tempera-
tlra cepeskrasns iekSpu-
sé var atskirties no iesta-
titas temperaturas. Sildi-
$anas jaudu var samazi-
nat. Skatiet sadalu “Iz-
mantosana ikdiena”, lai
uzzinatu sikaku informa-
ciju, piezimes par: Mitra
cepsana.

@

Picas funkcija

Lai ceptu picu. Lai kartigi
apbruninatu un padaritu
kraukskigu apaksu.

Grils

Lai grilétu planus produk-
tus un lai grauzdéetu mai-
Zi.
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prasibam saskana ar ES 65/2014 un ES
Cepeskrasns Lieto$ana 66/2014. Testi saskana ar EN 60350-1.

funkcija Cepeskrasns durvim jabut aizvértam

: - - cepsanas laika, lai funkcija netiktu

o Lai ceptu lislakus cepesa partraukta un cepeskrasns darbotos ar

¥ gabalus vai majputnu ga- jgjie|ako iespéjamo energoefektivitati.

IilEmmieE luar k?Hllem Ylena plauk-
grilééana ta pozicija. Lai pagatav_o-

tu sacepumus un apbru-
ninatu.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala
"leteikumi un padomi”, Mitra cepSana.
Visparigus ieteikumus par energijas
taupiSanu skatiet nodala

"Energoefektivitate", punkta "Energijas

@ !_arr_mpa_ var _autométiski_ taupisana”.
izslégties pie temperaturas

zem 60 °C dazu
cepeskrasns funkciju laika.

6.4 Piezimes: Mitra cepS$ana

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija LietoSana

@ Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

Diennakts laiks

|_)| Lai iestatitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.
Darb. laiks
Q Laika atskaites iestati$anai. ST funkcija neietekmé cepes-

krasns darbibu. JUs varat iestatit So funkciju jebkura laika

Laika atgadinajums _ . = o
— ari tad, ja cepeSkrasns izslégta.

7.2 lestatiSana: Pulkstena funkcijas

Ka mainit: Diennakts laiks

@ - pievienojot cepeskrasni elektribas avotam, péc elektribas padeves partraukumu vai ja
nav iestatits taimeris, mirgo indikators.

1. solis + - nospiediet atkartoti. @ - sak mirgot.

2. solis + , - piespiediet, lai iestatitu laiku.

Péc aptuveni 5 sekundém indikators parstaj mirgot un displejs rada laiku.

@ - nospiediet atkartoti, lai mainitu diennakts laiku. @ - sak mirgot.
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lestatiSana: Darb. laiks

1. solis

lestatiet cepesSkrasns funkciju un temperataru.

2. solis

@ - nospiediet atkartoti. I_)l - sak mirgot.

3. solis

+ , - piespiediet, lai iestafitu ilgumu.
Displejs rada: |_)|

|_)| - mirgo, kad iestatitais laiks beidzies. Atskan skanas signals un cepes-
krasns izsledzas.

4. solis

Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu signalu.

5. solis

Pagrieziet regulatoru lidz izslegtam stavoklim.

lestatiSana: Laika atgadinajums

1. solis

@ - nospiediet atkartoti. Q - sak mirgot.

2. solis

+ .~ - piespiediet, lai iestatitu laiku.
Funkcija aktivizejas automatiski peéc 5 sekundém.
Kad iestatitais laiks beigsies, atskanés skanas signals.

3. solis

Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu signalu.

4. solis

Pagrieziet regulatoru lidz izslégtam stavoklim.

Ka atcelt: Pulkstena funkcijas

1. solis

@ - nospiediet atkartoti, lidz sak mirgot pulkstena funkcijas simbols.

2. solis

Nospiediet un turiet nospiestu: —.
Pulkstena funkcija izslédzas péc dazam sekundém.

8. PIEDERUMU LIETOSANA

C BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

sasvérdanos. Augsta mala ap plauktu
nelauj édiena gatavoSanas traukiem
slidét.

8.1 Piederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuse palielina
dro$ibu. Sis iedobes noveérs art trauku
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns lime-
na vadotnes stieniem.

Cepsanas panna /Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu at-
balsta rezga vadotném.

Restots plaukts, CepSanas panna /
Cepama panna:

lebidiet cepamo paplati starp plauktu at-
balsta vadotnes stieniem un restota
plaukta uz vadotnes stieniem augstak.

8.2 Teleskopisko vadotnu Pirms cepeskrasns durvju aizvérSanas

izmantosana ’ parbaudiet, vai teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepeskrasni.

Neellojiet teleskopiskas vadotnes.
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Restots plaukts:
restoto plauktu novietojiet uz pannas.

Cepama panna:
uzlieciet cepamo pannu uz teleskopiska-
jam vadotném.

Restots plaukts un cepama panna ko-
pa:

uzlieciet kopa restoto plauktu un cepamo
pannu uz teleskopiskajam vadotném.

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Dzeseésanas ventilators dzeséSanas ventilators turpinas
L ] . darboties, lidz cepeSkrasns bus
Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas atdzisusi.

ventilators automatiski uztur cepeskrasns
virsmas vésas. Izslédzot cepeskrasni,

10. IETEIKUMI UN PADOMI

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas laiki ir ir tikai orientéjosi. Tie atkarigi no recep-

tém un izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jusu ieprieks€ja cepeskrasns.
Talak redzamas tabulas attéloti ieteicamie temperaturas, gatavoSanas laika un plauktu po-
Ziciju iestatijumi konkrétiem édienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, meklgjiet tai idzigu.

10.2 Durvju iekSpuse ieteiktajiem plauktu Tmeniem un
édienu temperatiram.
Durvju iekSpusé atrodama informacija

par: 10.3 Ventilatora karsésana

» plauktu poziciju numuriem; PLUS

* informacija par cepeskrasns . .
funkcijam, noteiktiem édieniem Izmantojiet otro plaukta poziciju.

Izmantojiet cepeSpannu.

= - O
KUKAS / CEPUMI / MAIZE

(ml) (°C) (min.)
Cepumi / Placeni / Kruasani 100 150-180 10-20
Focaccia 100 200-210 10-20
Pica 100 230 10-20
Maize/bulcinas 100 200 20-25
Maize 100 180 35-40

Plamiju kdka / Abolu pirags / Kanélmaizites, ceptas 100 - 150 160-180 30-60
kuku forma

Izmantojiet 150 ml Gdens, ja nav noradits lestatiet 110 °C temperaturu.
citadi.

X ) @ E PARTIKAS AT- @
' SALDETIGATAVI JAUNOSANA (min.)

EDIENI (°C)  (min.)

Maize/bulcinas 10-20
Pica 200- 10- -
210 20 Maize 15-25
Kruasani 170- 15- Focaccia 15-25
180 25 gala 15-25
Lazanja, izmantojiet 200 180- 35- Makaroni 15-25
ml 200 50
Pica 15-25

Izmantojiet 100 ml tdens.
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PARTIKAS AT- (D

@ CEP- (D

JAUNOSANA (min.) SANA (°C) (min.)
Risi 15-25 Cukas cepetis 180 65 - 80
Darzeni 15-25

Izmantojiet 200 ml tdens.
Izmantojiet stikla cepamtrauku.

10.4 Cepsana

Pirmreizéjai cepSanai izmantojiet zemaku
temperataru.

@ CEP-

O

CepSanas laiku var pagarinat par 10-15
minUtém, cepot kiikas vairakos plauktu
imenos.

Cepot kukas un piradzinus dazados
augstumos, tie var apbruninaties
nevienmeérigi. Nav nepiecieSams mainit

temperaturas iestatijumu, ja

SANA (°C) (min.)
Liellopu galas 200 50 - 60
cepetis

Vista 210 60 - 80

apbriininasana notiek nevienmérigi.
CepSanas laika atskiribas izlidzinas.

CepSanas laika paplates cepeskrasni var
deforméties. Kad paplates atdzisis, tas
atgls sakotnéjo formu.

10.5 CepsSanas padomi

Cepsanas rezultati

lespéjamais célonis

Risinajums

Kukas apakSpuse nav
pietiekami izcepusies.

Nepareiza plaukta pozicija.

levietojiet kiku uz zemaka cepes-
krasns plaukta.

Kika sakrit, nav izcepu-
sies, ir noslanojusies.

Cepeskrasns temperatdra ir
parak augsta.

Nakamaja reiz€ noreguléjiet ne-
daudz mazaku cepeskrasns tem-
peraturu.

Temperatura krasni ir parak
augsta un cepsanas laiks
parak 1ss.

Nakamaja reiz€ noreguléjiet ilga-
ku cepSanas laiku un zemaku ce-
peskrasns temperatdru.

Kika ir parak sausa.

Cepeskrasns temperatdra ir
parak zema.

Nakamaja reizé noreguléjiet aug-
staku cepeskrasns temperaturu.

Izvéléts parak gars cepsSa-
nas laiks.

Nakamaja reiz€ noreguléjiet isaku
ceps$anas laiku.

Kika izcepas nevien-
merigi.

Temperatura krasni ir parak
augsta un cepsanas laiks
parak Tss.

Nakamaja reizé noreguléjiet ilga-
ku cepSanas laiku un zemaku ce-
peskrasns temperataru.

Kukas mikla nav vienmérigi
izklata.

Nakamaja reize izklajiet kukas mi-
klu vienmeérigak cepamaja papla-
te.
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Cepsanas rezultati lespéjamais célonis

Risinajums

Kika nav gatava recep- Cepeskrasns temperatura ir
té noteiktaja cepSanas  parak zema.
laika.

Nakamaja reiz€ noreguléjiet ne-
daudz augstaku cepeskrasns
temperaturu.

10.6 CepsSana viena liment

& B

O

CEPSANA (°C) (min.)

TRAUCINOS

Piraga pamat- KarséSana ar ventilato- 170 - 180 10-25 2

ne — smilSu ru

mikla, ieprieks$

uzsildiet tuksSu

cepeskrasni

Piraga pamat- Karsésana ar ventilato- 150 - 170 20 - 25 2

ne - no biskvit- ru

kikas miklas

Kekss / BrioSi  KarséSana ar ventilato- 150 - 160 50-70 1
ru

Madeiras kG-  Karsé$ana ar ventilato- 140 - 160 70-90 1

ka/Auglupi- ru

rags

Siera torte Tradicionala gatavosa- 170 - 190 60 - 90 1

na

Izmantojiet treSo plaukta limeni.
Izmantojiet funkciju: Karsésana ar ventilatoru.

Izmantojiet cepeSpannu.

@ KUKAS / CEPUMI / MAIZE

(°C) (min.)
Kika ar drupa¢am virspusé 150 - 160 20-40
Valéjie auglu piragi (no rauga/biskvitkikas 150 35-55
miklas), lietojiet cepamo pannu
Val€gjie auglu piragi no smilSu miklas 160 - 170 40 - 80

leprieks$ uzsildiet tukSu cepeskrasni.
Izmantojiet funkciju: Tradicionala gatavosana.
Izmantojiet cepeSpannu.
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|2

CEPUMI / MAIZE (°C) (min.)
Rulete 180 - 200 10 - 20 &
Rudzu maize: vispirms: 230 20 1
péc tam: 160 - 180 30 - 60
Sviesta mandelu kii- 190 - 210 20 - 30 3
ka / Saldas kukas
Krémkikas / Ekléri 190 - 210 20-35 3
Pita maize / Klingeris 170 - 190 30-40 &
Valéjie auglu piragi 170 35 -55 &
(no rauga/biskvitka-
kas miklas), lietojiet
cepamo pannu
Rauga kikas ar 160 - 180 40 - 80 &
smalku garnéjumu
(piem., biezpienu,
krému, olu vanilas
krému)
Christstollen 160 - 180 50-70 2
Izmantojiet treSo plaukta limeni.
= = D
CEPUMI E
(°C) (min.)
SmilSu miklas cepumi Karsésana ar venti- 150 - 160 10-20
latoru
Bulcinas, ieprieks uzsil- Karsésana ar venti- 160 10-25
diet tukSu cepeskrasni latoru
Cepumi no biskvitkikas KarséSana ar venti- 150 - 160 15-20
miklas latoru
Kartainas miklas maizi- Karsé$ana ar venti- 170 - 180 20-30
tes, iepriek$ uzsildiet latoru
tukSu cepeskrasni
Cepumi no rauga miklas KarséSana ar venti- 150 - 160 20-40
latoru
Mandelcepumi Karsésana ar venti- 100 - 120 30-50

latoru
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@ CEPUMI

=
LJ

O

(°C) (min.)
Olu baltuma konditore- ~ KarséSana ar venti- 80 - 100 120 - 150
jas izstradajumi / Bezé  latoru
Bulcinas, ieprieks uzsil-  Tradicionala gata- 190 - 210 10-25

diet tukSu cepeskrasni

vosana

10.7 Sacepumi

Izmantojiet pirmo plaukta limeni.

\/fr

O

(°C) (min.)

Bagetes parklatas ar Karsésana ar ventilato- 160 - 170 15-30

kausétu sieru ru

Darzenu sacepums, ie- Infratermiska grileSana 160 - 170 15-30

prieks uzsildiet tuksu

cepeskrasni

Lazanja Tradicionala gatavosa- 180 - 200 25-40
na

Zivju sacepumi Tradicionala gatavosa- 180 - 200 30 - 60
na

Pilditi darzeni Karsésana ar ventilato- 160 - 170 30 -60
ru

Saldi sacepumi Tradicionala gatavosa- 180 - 200 40 - 60
na

Makaronu sacepums  Tradicionala gatavoSa- 180 - 200 45 - 60

na

10.8 Cepsana daudzos

limenos

Izmantojiet funkciju: Karsésana ar

ventilatoru.

Izmantojiet pannas.
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B2 s O I

CEPUMI (°C) (min.)

2 stavokli

Kremkukas / Ekléri, 160 - 180 25-45 1/4

iepriek$ uzsildiet tuk-
Su cepeskrasni

Sausa drupacu kika 150 - 160 30-45 1/4

S O

MI/PIRADZI-  (°C) (min.)
NI / KONDITO-

REJAS IZ-

STRADAJUMI /

MAIZITES

=

2 stavokli 3 stavokli

Bulcinas 180 20-30

1/4 -

SmilSu miklas 150 - 160 20-40
cepumi

174 1/3/5

Cepumi no bis- 160 -170 25-40
kvitkiikas miklas

Kartainas miklas 170 - 180 30-50
maizites, ie-

priek$ uzsildiet

tukSu cepes-

krasni

Cepuminorau- 160-170 30 - 60
ga miklas

Mandelcepumi 100 - 120 40 - 80

174 =

Olu baltuma ce- 80 - 100 130-170
pumi/ Bezé

1/4 .

10.9 Cepsanas padomi

Izmantojiet karstumizturigus cepeskrasns
traukus.

Cepiet liesu galu apklatu (var izmantot
aluminija foliju).

Lielus galas gabalus cepiet cepeSpanna
vai uz restota plaukta, kas novietots virs
cepespannas.

lelejiet nedaudz tdens paplate, lai piloSie
tauki neaizdegtos.

Apméram péc 1/2 - 2/3 cepSanas laika
apgrieziet cepeti otradi.

Cepiet galu un zivis lielos gabalos (1 kg
vai vairak).

Apsmeéréjiet galas gabalus ar to sulu
vairakas reizes cep$anas laika.

10.10 CepsSana

Izmantojiet pirmo plaukta limeni.
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S

LIELLOPA GALA

%

o=

—]

O

L)
(°C) (min.)

Sautéts cepetis 1-1,5kg Tradicionala 230 120 - 150

gatavoSana
Liellopu galas cepe- péc biezuma Infratermiska 190 - 200 5-6
tis vai fileja, pusjéls, cm griléSana
iepriek$ uzsildiet
tukSu cepeskrasni
Liellopu galas cepe- péc biezuma Infratermiska 180 - 190 6-8
tis vai fileja, videji cm grilésana
izcepts, ieprieks uz-
sildiet tukSu cepes-
krasni
Liellopu galas cepe- péc biezuma Infratermiska 170 - 180 8-10
tis vai fileja, labi iz-  cm griléSana

cepts, ieprieks uz-
sildiet tukSu cepes-
krasni

S

CUKGALA

lzmantojiet funkciju: Infratermiska griléSana.

¥ ‘ O
N

(kg) (°C) (min.)
Plecs / Kakls / Skinka 1-15 160 - 180 90 - 120
gabals
Karbonades / Cukgalas 1-1,5 170 - 180 60 - 90
ribinas
Viltotais zakis 0,75-1 160 - 170 50 - 60
Cukas stilbs, ieprieks 0,75-1 150 - 170 90 - 120

novarits
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S

TELA GALA

(. Izmantojiet funkciju: Infratermiska grilésana.

Y O

(kg) (°C) (min.)
Tela cepetis 1 160 - 180 90 - 120
Tela locitava 1,6-2 160 - 180 120 - 150

S

JERA GALA

(. lzmantojiet funkciju: Infratermiska grilésana.

¥ O

(ka) (°C) (min.)
Jéra kaja/Jérace- 1-15 150 - 170 100 - 120
petis
Jéra mugura 1-1,5 160 - 180 40 - 60

MEDIJUMS

Izmantojiet funkciju: Tradicionala gatavosana.

XR\|0m Q

O

(k) (°C) (min.)
Mugura / Zaka kaja, lidz 1 230 30-40
iepriek$ uzsildiet tuk-
Su cepeskrasni
Brieza mugura 1,56-2 210 - 220 35-40

Brieza gurns 1,5-2 180 - 200 60 - 90
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@ PUTNU GALA
L Izmantojiet funkciju: Infratermiska grilésana.
¥ O
N\
(k) (°C) (min.)
Putnu gala, gabali 0,2 - 0,25 katra 200 - 220 30 - 50
Vista, puse 0,4 - 0,5 katra 190 - 210 35-50
Vista, broileris 1-15 190 - 210 50-70
Pile 1,5-2 180 - 200 80 - 100
Zoss 35-5 160 - 180 120 - 180
Titars 25-35 160 - 180 120 - 150
Titars 4-6 140 - 160 150 - 240
ZIVS (TVAICETA)
L lzmantojiet funkciju: Tradicionala gatavosana.
¥ D
N\
(kg) (°C) (min.)
Zivs, vesela 1-1,5 210 - 220 40 - 60

10.11 Kraukskiga
garoza:Picas funkcija

= PICA

Izmantojiet pirmo plaukta Iimeni.

X &

180 - 200 40 - 55

Atvertais spi- 160 - 180

natu pirags
no smilSu
miklas

45 - 60
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= PICA

| &

Izmantojiet pirmo plaukta limeni.

X & O

PICA

555

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepes-
krasni pirms lietoSanas.

(°C) (min.) Izmantojiet otro plaukta limeni.

Quiche lor- 170 - 190 45 - 55 Q
raine / Svei- /\0 [E
ces abolu pi- °C ann
. c) (min.
P Pica ar biezu 180 - 200 20- 30

iera torte 140 - 160 60 - 90 garozu
DRz, (gF ah- e el Neraudzéta 230-250  10-20
g maize

Atvértais 160 - 180 45-55

kartainas mi-
¥&7 pica klas pirags

— Pirags ar 230 - 250 12-20

5 | leprieks uzkarsgjiet tuk$u cepes- sieruun
krasni pirms lietosanas. Skinki vai So-

koladi un

= ogam

——J Izmantojiet otro plaukta Iimeni. Pelmeni 180 - 200 15 .25
LY .

N\ 10.12 Grils

(°C) (min.)
Pica ar pla- 200 - 230 15-20
nu garozu,
lietojiet ce-
pamo pannu

lepriek$ uzkarséjiet tukSu cepeskrasni
pirms lietoSanas.

Grilgjiet tikai planus galas vai zivs
gabalus.

Novietojiet pannu pirmaja plaukta limeni,
lai savaktu piloSos taukus.
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@ GRILS
L Izmantojiet funkciju: Grils

X &8 O© O EkE

(°C) (min.) (min.)
Viena puse Otra puse

Liellopu galas ce- 210 - 230 30-40 30-40 2
petis
Liellopu fileja 230 20-30 20-30 3
Cukas mugura 210 - 230 30 -40 30-40 2
Tela mugura 210 - 230 30 -40 30-40 2
Jéra mugura 210 - 230 25-35 20-25 3
Zivs, vesela, 0,5 210 - 230 15-30 15-30 3/4
kg - 1 kg

10.13 Saldéta partika

444 ATKAUSESANA
=
ﬁ Izmantojiet funkciju: KarséSana ar ventilatoru.

Y O

e

(°C) (min.)
Pica, saldéta 200 - 220 15-25 2
Amerikanu pica, saldéeta 190 - 210 20-25 2
Pica, atdzeséta 210 - 230 13-25 2
Picas uzkodas, saldétas 180 - 200 15-30 2
Kartupeli fri, smalki 200 - 220 20-30 8
Kartupeli fr1, biezi 200 - 220 25-35 g
Kroketes / Kroketes 220 - 230 20-35 &
Kartupelu pankukas 210 - 230 20 - 30 8
Lazanja / Cannelloni, svai- 170 - 190 35-45 2

gl
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444 ATKAUSESANA

(. Izmantojiet funkciju: Karsésana ar ventilatoru.

\/\

O

I

(°C) (min.)
Lazanja / Cannelloni, sal- 160 - 180 40 - 60 2
deti
Cepts siers 170 - 190 20-30 3
Vistu sparnini 190 - 210 20-30 2

10.14 AtkausésSana

Nonemiet iepakojumu un uzlieciet partiku

uz sKivja.

iekSpuses apaksa. Lieciet édienu uz
dzila trauka un uzlieciet to uz platnes

cepeskrasns iekSpusé€. Ja nepiecieSams,

nonemiet plaukta balstus.

Neparklajiet édienu, jo tas pagarinas
atkausésanas laiku.

Lielam ediena porcijam ievietojiet
apgazta tuksu skivi cepeskrasns

Izmantojiet pirmo plaukta limeni.

%

O

O

®

(kg) (min.) (min.)
AtkauséSanas Papildu atkau-
laiks sésanas laiks

Vista 1 100 - 140 20-30 Cepsanas laika ap-
grieziet.

Gala 1 100 - 140 20-30 Cepsanas laika ap-
grieziet.

Forele 0,15 25-35 10-15 -

Zemenes 0,3 30 -40 10-20 -

Sviests 0,25 30-40 10-15 -

Kréjums 2x0,2 80 - 100 10-15 Putojiet kréjumu,
kad tas vietam vél
nedaudz sasalis.

Torte 1,4 60 60 -




10.15 Konservésana

Izmantojiet funkciju ApakSkarsésana.

Izmantojiet tikai veikala nopérkamas
vienada izméra konservu burcinas.

Nelietojiet burcinas ar atskrivéjamu vaku
un bajonetnoslégu vai skarda karbas.

Izmantojiet pirmo plaukta limeni.

Uzlieciet uz cepamas paplates ne vairak
ka sesSas viena litra burcinas.

Uzpildiet burcinas vienadi un aizveriet ar
skavu.

Burcinas nedrikst saskarties.

lelejiet aptuveni 1/2 litru dens cepama
paplate, lai cepeskrasni butu pietiekami
daudz mitruma.

Kad tdens burcinas sak varities
(aptuveni péc 35-60 minatém viena litra
burku gadijuma), izslédziet cepeskrasni
vai samaziniet temperaturu lidz 100 °C
(skafit tabulu).

lestatiet temperattru uz 160 - 170 °C.

%ﬁ MIKSTI AUG- @

LI (min.)
Gatavosanas
laiks I1dz sakas
burbuloSana

Zemenes / Melle- 35-45
nes / Avenes / Gata-

vas érkSkogas
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O

< O

DARZENI (min.) (min.)
Gatavosa- Jaturpina
nas laiks varit pie
lidz sakas 100 °C
burbulosa-
na

Burkani 50 - 60 5-10

Gurki 50 - 60 -

Jaukti mari- 50 - 60 5-10

néti darzeni

Kolrabis / Zir- 50 - 60 15-20

ni / Spargeli

10.16 lIzzavet - Karsésana ar
ventilatoru

Apsedziet paplates ar cepamo papiru.

Lai gutu labaku rezultatu, izsledziet
cepeskrasni, kad pagajusi puse laika,
atveriet durvis un laujiet tai atdzist vienu
nakti, lai pabeigtu kaltéSanas procesu.

Vienas paplates gadijuma izmantojiet
treSo plaukta limeni.

2 paplatém izmantojiet pirmo un ceturto
plaukta limeni.

@ DARZENI @

(°C) (h)
§ @ @ Pupas 60 -70 6-8
KAULI- Pipari 60 - 70 5-6
NAUGLI (min.) (min.) — _
Gatavosa- Jaturpina Darzeni zupai 60-70 5-6
nas laiks varit pie -
lidz sakas 100 °C Senes %0-60 6-8
burbulosa- Zalumi 40 -50 2-3
na
lestatiet temperattiru uz 60 - 70 °C.
Persiki / Cido- 35 - 45 10-15

nijas / Plimes
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10.17 Mitra cepsana -

& (D ieteicamie piederumi
AUGLI

Lietojiet tumsSas krasas un

(h) neatstarojosas formas un traukus. Tiem
Plimes 8-10 ir labaka siltuma absorbéSanas spéja
neka gaiSas krasas un atstarojoSiem
Aprikozes 8-10 traukiem.
Abolu $kéles 6-8
Bumbieri 6-9

.~

Picas panna Cepamais trauks Ramekini [HIEE IR
forma
Keramika
Tumss, neatstarojoss Tumss, neatstarojoSs 8 cm diametrs, Tumss, neatstarojoss
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

10.18 Mitra cepsSana

Labaka rezultata gusanai ievérojiet
laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = 5 £ O

(°C) (min.)

Saldas bulcinas, cepama paplate vai dzi- 190 & 45 - 55
16 gabali |a panna
Pica, saldéta, restots plaukts 190 2 45 - 50
0,35 kg
Rulete cepama paplate vai dzi- 180 2 45 - 55

la panna
Sok. kekss ar cepama paplate vai dzi- 180 2 55-60
riekstiem |a panna
Biskvitkikas pira- forma ar lidzenu pamat- 180 2 40 - 50
ga pamatne ni uz restota plaukta
Apvarita zivs, 0,3 cepama paplate vai dzi- 180 3 25-35

kg |a panna
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¥ = G
\ L
(°C) (min.)

Zivs, vesela, 0,2  cepama paplate vai dzi- 180 3 25-35

kg |a panna

Zivs fileja, 0,3 kg  picas paplate uz restota 180 3 40 - 50
plaukta

Apvarita gala, cepama paplate vai dzi- 190 3 40 - 50

0,25 kg |a panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzi- 190 & 35-45
la panna

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzi- 160 2 40 - 50
|a panna

Mandelcepumi, cepama paplate vai dzi- 150 2 35-45

24 gabali |a panna

Mufini, 12 gabali  cepama paplate vai dzi- 160 2 35-45
|a panna

Pikanta mikla, 20 cepama paplate vai dzi- 170 2 35-45

gabali la panna

SmilSu miklas ce- cepama paplate vai dzi- 150 2 40 - 45

pumi, 20 gabali |a panna

Auglu kukas, 8 cepama paplate vai dzi- 170 2 35-45

gabali |a panna

Darzeni, apvariti, cepama paplate vai dzi- 180 & 45 - 55

0,4 kg 1a panna

Vegetara omlete  picas paplate uz restota 190 8 40 - 50

plaukta

10.19 Informacija parbaudes

iestadem

Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC

60350.
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@CEPSANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

3 5 BEH O© I

(°C) (min.)
Biskvitkiika bez tau- KarséSana ar venti- 140 - 150 35-50 2
kiem latoru
Biskvitkika bez tau- Tradicionala gatavo- 160 35-50 2
kiem Sana
Abolu kilka, 2 formas KarséSana ar venti- 160 60 - 90 2
@20 cm latoru
Abolu kika, 2 formas Tradicionala gatavo- 180 70-90 1
@20 cm Sana

@CEPSANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

5 O

>R |

(°C) (min.)
SmilSu mikla / Konditore-  KarséSana ar ventilato- 140 25-40
jas izstradajumi ru
Smilsu mikla / Konditore- ~ Tradicionala gatavosa- 160 20-30
jas izstradajumi, ieprieks na
uzsildiet tukSu cepeskrasni
Mazas kiicinas, 20 papla- Karsésana ar ventilato- 150 20-35
te, ieprieks uzsildiet tukSu  ru
cepeskrasni
Mazas kicinas, 20 papla- Tradicionala gatavosa- 170 20 -30

te, ieprieks uzsildiet tukSu  na
cepeskrasni
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@CEPSANA DAUDZOS LIMENOS Cepumi

%

=
LJ

I

(°C) (min.)
SmilSu mikla / Konditore- KarséSana ar ventilato- 140 25-45 1/4
jas izstradajumi ru
Mazas kicinas, 20 pa- Karsésana ar ventilato- 150 23-40 1/4
platé, ieprieksS uzsildiet  ru
tuksu cepeskrasni
Biskvitkika bez taukiem KarséSana ar ventilato- 160 35-50 174
ru
@GRILS
2 leprieks uzsildiet tukSu cepeskrasni 5 minites.
H))
Grils ar maksimalas temperatiiras iestatijjumu.
LY =] «
\ ]
(min.)
Grauzdins Grils 1-3 ®
Liellopa steiks, gatavosanas Girils 24 - 30 4
laika vidu apgrieziet
BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
11.1 Piezimes par tiriSanu
< Tiriet cepeSkrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta adent

Tirsanas

ar saudzigu mazgasanas ldzekli.

Metala virsmu firi§anai izmantojiet tiriSanas Skidumu.

lidzekli

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
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Tiriet cepeskrasns ieksSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu
partikas palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréku.

i\

Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minutém. Nosusiniet ce-
LietoSana ik- peskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lieto$anas reizes.

diena
Y Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem no-
,_¢/ zut. Lietojiet mikstu dranu, kas iemeérkta silta udent ar saudzigu mazgasa-

W nas lidzekli. Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

o Netiriet piedegumdrosSos papildpiederumus ar abraziviem tirisSanas lidzek-
Paplldpl_ede' liem vai asiem priekSmetiem.
rumi

11.2 Ka ftirit: Tilpnes iedobe

Iztiriet tilpnes iedobi, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas
ar tvaiku.

1. solis 2. solis 3. solis

lelejiet: 250 ml etika tilpnes  Laujiet etikim izSkidinat kal- ~ Tiriet cepeskrasns iekspusi

iedobé. Lietojiet etiki bez kakmens nogulsnes istabas  ar siltu tdeni un mikstu dra-
piedevam, kas nav stipraks  temperatira 30 minates. ninu.
par 6 %.

Funkcijai: Ventilatora karséSana PLUS firiet cepeSkrasni ik pec 5-10 gatavoSanas cikliem.

11.3 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un no-
gaidiet, lidz ta ir atdzisusi. | [

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu
sienas.
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aiz- |

muguréjo dalu nost no sanu 1/"\;;—//
sienas un iznemiet to. 0= 4 I

T

pretéja seciba.

Teleskopisko vadotnu fiksato-
riem jabut vérstiem ierices
priekSpuses virziena.

. . . 2
4. solis Uzstadiet plauktu balstus, vei- = \Z -
cot iepriekSminétas darbibas %H}: % B
Cal ﬁ %

‘ =3

11.4 1zmantoSana: TiriSana ar
udeni 4.solis  Laujiet cepeskrasnij darboties
30 mindtes.

7 tifiéanas procediira izmanto mitrumu,
lai notiritu no cepeskrasns tauku un 5. solis Izsledziet cepeskrasni.
partikas parpalikumus.

6. solis Uzgaidiet, lildz cepeskrasns ir
atdzisusi. Nosusiniet cepes-
krasns iekSieni ar mikstu dra-
nu.

1. solis lelejiet cepeskrasns iekSienes
izcilnt adeni: 200 ml.

2. solls lestatiet funkciju: .
Nospiediet: .

3. solis lestatiet 90 °C temperaturu.

11.5 Ka iznemt: Grils

BRIDINAJUMS!
Var gut apdegumus.

1. solis Izsleédziet cepeskrasni un nogai-
diet, l1dz ta ir atdzisusi, lai veiktu
tirisanu.

Iznemiet plauktu balstus.

2. solis Satveriet grila stirus. Pavelciet
to uz prieksu pret atsperes pre-
testibu un lauka no diviem turé-
tajiem. Grils nolokas uz leju.

3. solis Notiriet cepeskrasns griestus ar
siltu Gdeni, mikstu dranu un
maigu mazgasanas lidzekli.
Laujiet nozat.

4. solis Uzstadiet grilu, veicot ieprieks-
minétas darbibas apgriezta se-
ciba.

5. solis Uzstadiet plauktu balstus.




34 www.aeg.com

11.6 IznemsSana un
uzstadiSsana: Durvis

Lai notiritu, var nonemt durvis un
iek$éjos stikla panelus. Dazadu modelu
stikla panelu skaits atskiras.

BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

UZMANIBU!

Apejieties ar stiklu uzmanigi,
it Tpasi priek$€ja panela malu
tuvuma. Stikls var saplist.

1. solis

Atveriet durvis lidz galam.

2. solis

Pilniba piespiediet abu
durvju engu stiprinajuma
sviras (A).

3. solis

Aizveriet cepesSkrasns durvis [ldz pirmajai atvérsanas pozicijai (aptuveni
70° lenk). Turiet durvis katra pusé un velciet tas no cepeskrasns nedaudz uz
augsu. Nolieciet durvis ar aréjo pusi uz leju uz mikstas dranas un lldzenas

virsmas.

4. solis

Satveriet durvju apmali (B)
durvju augs€jas malas abas
pusés un spiediet uz ieksu,
lai atbrivotu spraudna blivi.

5. solis

Pavelciet durvju apmali uz
prieksu, lai to izceltu.

6. solis

Turiet durvju stikla panelus
aiz augs$éjas malas un vel-
ciet tos ara vienu péc otra
virziena uz augsu.

7. solis

Nofiriet stikla paneli ar ziep-
judeni. Uzmanigi noslaukiet
stikla paneli. Nemazgajiet
stikla panelus trauku maz-
gasanas masina.

8. solis

Péc tiriSanas veiciet aug-
stak minétas darbibas pre-
teja seciba.

9. solis

Pirmo uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi, pretéja gadijuma durvju virsma var

parkarst.




11.7 Ka nomainit: Lampa

BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.
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Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepesSkrasni. Uz-
gaidiet, ldz cepeskrasns ir
atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no
elektrotikla.

leklajiet uz tilpnes gridas

dranu.

Augseéja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to

iznemtu.

AN

2. solis Notiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns

lampu.
4. solis Uzlieciet stikla parsegu.

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Ko darit, ja ...

Tabula neminétu problému gadijuma
sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Probléma

Parbaudiet, vai:

No tilpnes tvertnes
tek Udens.

Tilpnes tvertné ir
parak daudz udens.

Probléma Parbaudiet, vai:

Cepeskrasns nesa- lzdedzis droSina-

Neapmierinosi funk- Jus pildijat tdeni

cijas gatavoSanas
rezultati: Ventilatora
karséSana PLUS .

tilpnes tvertne.

karst. tajs.
Displejs rada Ir bijis stravas pade-
"12.00". ves partraukums.

lestatit diennakts
laiku.

Lampa nedeg.

Spuldze ir izdegusi.

12.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties
ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa

centru.
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Servisa centram nepiecieSamie dati ramja. Nenonemiet cepeskrasns
noraditi uz tehnisko datu plaksnites. iekSpusé esosSo tehnisko datu plaksniti.
Tehnisko datu plaksnite atrodas

cepeskrasns iekSpusé uz priekséeja

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.) e

Izstradajuma numurs (PNC) e

Sérijas numurs (S.N.) e

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*

Razotaja nosaukums AEG

Modela identifikacija BES351110M 944187805
Energoefektivitates indekss 95.3

Energoefektivitates klase A

Energijas patérin$ ar standarta devu, tradicionalais 0.99 kWh(/cikla
rezims

Energijas patérin$ ar standarta devu, piespiedu venti- 0.81 kWh/cikla
lacijas rezims

Kameru skaits 1

Karstuma avots Elektriba

Tilpums 711

Cepeskrasns veids leblvejama cepeskrasns
Masa 34.0 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES regulam Nr. 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikumu; STB 2477-2017, Aun B
pielikumiem.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase nav speka Krievija.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices €diena gatavosanai. 1. dala: Plitis, ce-
peskrasnis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas mériSanas metodes.




13.2 Energijas taupiSana

Cepeskrasns darbibas laika durvim jabat
aizvéertam. GatavoS$anas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Uzturiet
durvju blivi tiru, un gadajiet, lai ta butu
labi nofikséta.

Cepeskrasns aprikota ar
funkcijam, kas lauj taupit
energiju, gatavojot ikdiena.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
energijas taupisanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni
pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas 1sakus
partraukumus starp cepSanas reizém, ja
gatavojat vairakus édienus viena reizé.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, energijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavosanas
funkcijas.

Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus

ar simbolu ff:) levietojiet iepakojuma
materialus atbilsto$ajos konteineros to
otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu,
atkartoti parstradajot elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumus.
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Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30
min., samagziniet cepeskrasns
temperaturu lidz minimumam 3-10 min.
pirms gatavoSanas beigam. AtlikuSais
siltums cepeskrasni turpinas gatavot
édienu.

Izmantojiet atlikuSo siltumu, lai uzsilditu
édienu.

Ediena siltuma uzturé$ana
Izvélieties mazako iesp&jamo
temperaturas iestatijumu, lai izmantotu

atlikuSo siltumu un saglabatu édienu
siltu.

Mitra cepsSana
Funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

14. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar o

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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